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IMPORTANT SAFETY WARNINGS

Dear Our Precious Customer,

Thank you for choosing a product. We would like you to be satisfied with our product, which has been produced in our highly qualified,
technological and modern facilities.

You can use your oven with pleasure and confidence for many years by performing required maintenance and showing necessary care.

Read the whole manual. Retain the manual during use of the product. If you hand the product over to someone else, give them the manual as
well.

This Operating Manual is prepared for multiple models.
Some of the features mentioned may not be available in your product.

Symbol Meaning Symbol Meaning

@ Important Information A Risk of Electric Shock
A Warning - Caution & Risk of Fire

Read the manual carefully before installation and use of the appliance. The appliance shall not be covered under warranty in case of
an incorrect installation or use performed by a person other than a specialist.

A General Notes

e Follow the safety related instructions. e The appliance is only intended for cooking. Do not use the
e Also read other documents that are provided together with the appliance for the purposes such as heating the room.
appliance. e While the oven is hot, tray and accessories may become hot; use
e The user manual may be convenient for more than one model. oven gloves or a similar apparatus when you place and remove
e Keepitin an easily accessible place for a future use. them.
¢ Disconnect all the energy connections before installation, * Do not use steam cleaner for cleaning the appliance.
maintenance and repair operations. * Keep the surrounding area of all the compartments, where there is
o |fthe appliance is damaged, do not operate it. an air circulation, open.
e Ifthere is protective gelatin on the panel or cover of your device, e If youwould use an oily baking paper, absolutely do not bring the
please remove it. paper into contact with the base of the oven.
o Keep the children under 8 years old and the pets away duringand ~ ® Do not prepare food with strong alcoholic drinks. Alcohol
after use of the appliance. vaporates at a high temperature, it may catch and cause fire in
e |tis dangerous for the children under 8 years old to touch the case of contact with hot surfaces.
appliance without an adult supervision and to use it on their own. * Check whether the appliance is turned off or not after use.
e Keep the packaging materials out of reach of the children, dispose ~ ® Keep the cooking duration under control.
them in a place where they cannot reach. e This appliance may be used by children aged 8 or over and by
¢ Do not bring damp package into contact with the mouth. Keep it people who have reduced physical, sensory or mental abilities or
out of reach of the children. inadequate experience and/or knowledge, provided that they are

supervised or have been instructed on how to use the appliance

¢ The appliance should not be maintained and cleaned as long as :
safely and have understood the resulting dangers.

the children are not under the supervision of the adults.

A Electrical Hazard

AThere is a risk of electrocution. ¢ Unplug the appliance during operations such as cleaning, repair

e The appliance should be repaired by an authorized service if it is and maintenance.
damaged. ¢ Do not dislodge the resistor during cleaning.

e In case of any damage, turn off the appliance, cut off the electricity. ~ ® Do not pass the connection cables over the hot surface. If the

¢ Due to the risk of electric shock, do not wash the appliance by cables melt, theymay cause a short circuit or a fire.
spraying or pouringwater on it. A Do not try to extinguish the fire with water.

o [f the lamp would be replaced, disconnect the appliance from the e Disconnect the appliance from the electrical outlet and try to cover
electrical outletin order to avoid from electric shock before the the fire withan instrument such as a fire blanket in order to prevent
replacement. the fire from coming intocontact with the air.

e Our company is not responsible from any damage that would * Plug the product into a grounded socket protected by a fuse
arise for thereason that the appliance is used without connecting it suitable for the current value specified on the product type label.
in accordance with localregulations. The plug or electrical connection of the product must be in an

e Absolutely do not use the plug with wet hands. easily accessible place. If this is not possible, there must be a

mechanism (fuse, switch) on the electrical installation to which the
product is connected that complies with electrical regulations and
separates all poles from the network.

¢ In order to disconnect the appliance from the electrical outlet,
plug it out byholding the plug, not the cable.

¢ While the appliance operates, its rear surface also gets warm. The
electricalconnections should not come into contact with the rear
surface.



A\ Risk of Injury

If there is a crack on the oven door glass or it is exposed to an
impact, the glass may break and splatter.

In order to clean the oven door glass, do not use harsh and
abrasive cleaners or metal scrapers.

Do not touch the heating/power elements.

The hinges of the appliance door may jam the door during
movement. Do not hold the section which contains hinges.
Never leave combustible materials or oxidizers in the appliance.

Intended Use

ENVIRONMENTAL PROTECTION

The appliance is intended for cooking. Do not use it for purposes
such as heating.

The appliance has been designed for domestic use. Use it only in
a closed area.

Do not heat glass jars and canned food. Created pressure may
cause the jar to explode.

Do not put the tray close to combustible materials or oxidizers
after cooking.

The oven door may consist of 2, 3 or 4 glasses. Do not use the
oven door with a removed glass.

The user should not carry the oven on his/her own without gloves.

The oven can be used for defrosting, frying or grilling the food.
Do not use the oven for drying purposes by hanging a towel or
clothes on its handle.

Saving Energy

To learn what should be done while cooking a food in the oven, first of all, we need to talk about pre-heating. You should apply pre-heating
only when it is required. Pay attention not to apply pre-heating for more than 10 minutes.

e Before cooking, put the frozen food in the oven after you leave them at the room temperature or defrost them in the microwave oven.
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Do not leave unnecessary accessories in the cooking compartment.

® You can cook more than one food on the wire rack at the same time. Thereby, you save heat.

v4

e The oven door causes heat loss every time it is opened. For this reason, you should not open the oven door unless it is highly necessary.
When you need to open the oven door, pay attention to close it as soon as possible.
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INTRODUCING THE APPLIANCE

General Overview

3

1-Control Panel 5-Fan

2-Air Vents* 6-Fan Protection Sheet **
3-Oven lllumination*** 7-Cover

4-Racks**** 8-Handle

*Air Vents may be open/closed depending on your model. It may not be available depending on your **FPS model. The position of the
***Qven lllumination may vary. ****Racks may vary depending on your model. Wire rack is demonstrated as an example.
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Function Button

Heating/cooking type is adjusted with function selection button.

You also need to set temperature button to a value with function selection button. Otherwise, the product will not start to heat.
Temperature Button

It allows you to select the temperature of the oven. The cooking is started by selecting the function type.

Mechanical Timer

It allows you to determine the time for the food to be cooked. The function and temperature knob must also be set.
Digital Timer

Itis an electronic timer which makes the food to be cooked prepared at the time you desire.

Signal Lamp

It is the lamp which indicates that the oven is heated. It goes out when the oven reaches to the adjusted temperature.
Turning Off The Electric Oven

Switch the function and temperature buttons to zero (turned off) position.

HEATING TYPES AND FUNCTIONS

— Fan Supported Lower + Upper Heating and Fan are turned on. It is convenient for the food such as meat, cakes, biscuits.
&~ Lower and Upper By the help of fan, the air circulation is performed in a
Heating controlled way and evenly within the oven.

- Lower and Upper  The food are heated in the same way downwards and upwards. Upper and Lower heating are turned on. It

—_— Heating is convenient for the food such as cakes, pastries.
44 * Fan Supported The grill and fan operates together. The fan distributes the hot air evenly. It is convenient for cooking large
v Big Grill sized meat dishes,

Itis convenient for grilling and frying big and medium portion meals. It heats the whole area under the
Big Grill heater.
AWhen the grilling,the oven door must be closed.

*Fan . i i i
Supported Small Small grill and fan are turned on. You can cook your food, which require to be cooked for a long time, by
Gripllp saving energy. Its cooking duration is longer than other functions. It is not recommended for leavened

food. This mode is the highest mode for energy efficiency.

Lower Heatin Only Lower heating is turned on. If the bottom of the meal, which is being cooked, needs to be fried, use
— 9 the programme towards the end of the cooking. Also use this function for Steam Cleaning.

* Defrosting The fan circulates the air around the meal and defrost the frozen food such as meat, bread and cake.
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It helps to illuminate the inside of the oven. When you switch it to the oven illumination position, the

Oven lllumination . . )
heaters and the fan do not operate. The light will remain on as long as the oven operates.

@The functions, which are available on the table, may vary in the different appliances, they may not be available in every model.*The related
energy value in the fan supported cooking mode has been indicated based on this function. The performed tests have been
based on TS EN 60350 standard and (EV) No 66/2014 regulation.

Pop-out Button Use Use of Mechanical Timer
¢ Inthe models with a pop-out button, ° —10
the button should be on the outside in M —
order to apply the setting. (This button —20
is optional.)
® Remove the button out by pressing on it 80— —30
as shown in the picture.
80—~ ~—40
e You can adjust the button by turning it 70 ——/ 50

( when itis outside. 60

It allows you to set the time for the food to be cooked. You can
set it by selecting the temperature and type of cooking, turning
the cooking time clockwise. When the time is up, it warns with

a ringing sound. If you wish, you can start cooking by selecting
the temperature andtype of cooking without selecting a time by
setting it to M mode.
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USE OF THE OVEN

» “In progress” indicator I I Pause indicator

|9| Cooking duration indicator g Back button

9' Cooking completion indicator 0 K OK button

@ Clock setting indicator + Time increasing button
QD Alarm indicator J— Time decreasing button

First Use
Clock Setting (®

@Apply the clock setting before starting to use the oven.

All numbers light up and go out for 2 seconds after establishing the power conne- ction. s {&:00 appears on the screen.

@—/+ buttons, you can change the time more quickly.

Firstly, the minute is entered and it is confirmed with OK button and you switch to the clock.

As the minute field flashes, when you press on € button for a short time, the

clock setting shall be terminated without recording any data. In order to return to the minute field while performing the clock setting, press on
button for a short time.

@As long as the clock data are not confirmed, the screen shall stay as the setting screen.
In case of a power failure, the time of the day is cancelled and you should apply the setting again.

a - + OK

Firstly, select the minute with After that, select the clock and The time of the day appears.
— /40K button. confirm it with OK button.

The clock is set and (® indicator disappears.
The brightness on the screen decreases 1 minute after the setting is applied. Afterwards, you can change the time of the day from ‘Settings
Mode'.



First Heating

Remove the labels and take out the accessories before using the oven.

Wipe the oven with a damp cloth and dry it. Refer to “Maintenance and Cleaning” section and review it
detailedly.

Perform the first heating in order to remove the new appliance smell.
Operate the oven at the Lower + UpperI:I position,
while its door is closed, for 200°/30 min. Then, ventilate the room.

You need to be careful while opening the oven'’s door because vapour may arise after heating. Place the
W accessories. Your oven is ready to use.

AThe surfaces become warmer than normal during the first operation. For this reason, do not touch the oven and keep the children away.

First Heating

e |n order to start cooking, adjust the thermostat button of the oven and the suitable temperature (Cooking Recommendations) for the food.
e Preheat the oven, if pre-heating is desired.

e After cooking, leave the oven to cool down while its door is open.

AWhen the cooking duration ends, remember to turn off the oven’s function and temperature button.

Use of Digital Timer

Itis an electronic timer which makes the food to be cooked prepared at the time you desire. You should
adjust the cooking duration of the meal and the time when you desire it to be prepared.

ENG



ENG

Automatic Cooking Programme

After selecting the temperature and function, which are suitable for the meal you put in the oven, you shall start the cooking immediately by
adjusting the cooking duration. In order to adjust the cooking duration;

a - + @K a - @ OK a - + @K

|9| press and hold OK button Firstly, select the minute with with OK button, move forward
until .... indicator appears. — /4 buttons and activate the until the screen above appears
clock by pressing on OK button. and start the cooking.

(e.g.; 40 minutes)

* Thetime, which is set on the screen, starts to count down.

® Adjust the temperature and the function you desire. The oven shall cook for 40 minutes beginning from the moment you confirm the time.

® When the adjusted time isup  appears on the screen, indicator flashes and it gives an audible alarm for 2 minutes. In order to turn off the
alarm, press on  button. After turning it off, the time of the day appears on the screen.

¢ When the cooking ends, switch the temperature and the function to the closed position and turn off the oven.

@ In order to complete the cooking before the adjusted time and cancel the selected time, long press on  button. The time of the day appears
on the screen.

Pause Mode

When the screen indicates the time of the day and you long press T button, the time of the day and | |symbo| appear and the oven switches
to pause mode. In this case, you cannot cook. When you press on QK button for a short time in order to exit the mode, P symbol appears and
is deactivated.

Operation continues while the commutator is turned on.

Manual Cooking Mode

You can start cooking immediately without adjusting the duration by selecting the temperature and the function which are suitable for your
meal. The oven does not turn off automatically and you should observe it.

@ In case of a power failure, your oven shall be deactivated and the clock shall be reset. You should adjust the time of the day again when the
power is back on.

Alarm Setup O

Alarm can be set at any time. You can use it as a warning or reminder.
The alarm indicator shall go out after the alarm rings for 2 minutes. Until the |9| indicator appears, press and hold QK button.

a — @ 0K a - + OK

OK button until indicator () Firstly, select the minute with After the duration is
move forward until the indicator — /4 buttons, by pressing on adjusted, the screen indicates the
appears. OK button, select the hour and time of the day.

confirm it with QK button.



Turning Off The Alarm

The alarm shall ring for 2 minutes after the adjusted time is up. In order to turn off the alarm, you can press on OK or button. After turning it

off, the time of the day appears on the screen.

Setting Mode

Alarm Tune Setting (AL)

Gt
Long press €Jand OK . buttons
together and enter the menu.

Changing The Time (CL)

I )
Long press<:|and OK. buttons

together and enter the menu.

Changing The Tone (So)

?- - + @K
Long press<:|and OK. buttons
together and enter the menu.

a - @ 0K

With — /4 buttons, proceed 7L
to option and confirm it with QK
button.

a - + @K

With — /4 buttons, select the
level you desire and confirm it
with QK button.

a —

B "

With — /4 buttons, proceed to
. option and confirm it with OK
button.

a - 0K

@
With — /4 buttons,
proceed to'S = It toption and
confirm it with OK button.

Changing The Brightness of The Screen (Sc)

@ - + @K
Long press €Jand OK . buttons
together and enter the menu.

a —

?+ 0K
With — /4 buttons,
proceed to'5, = It toption and
confirm it with QK button.
9

a - + @K

Select the minute and the hour
with — /4 buttons and confirm it
with QK button.

a - + @K

With — /4 buttons, select the
level you desire and confirm it
with QK button.

a - 4+

OK

\

With — /4 buttons, sselect the
level you desire and confirm it
with QK button.

ENG



ENG

ACCESSORIES

@The accessories, which are provided based on the model of the appliance, vary. The accessories, which are mentioned in the user manual,

may not be available in the product.

@ Use the original accessories, which are designed for the appliance.

Standard Tray
Itis intended for frozen food, cakes, large sized meat dishes, pastries.

Wire Rack
It is intended for cake and soufflé moulds and for placing the food to be fried on the
rack.

Deep Tray
You can use it for stews, fried food in large pieces and for collecting the dripping oils
when you grill the food.

Telescopic Rail

Telescopic rails can be pulled completely out of the oven.
You can easily move your tray and wire grill to control your
meals.

Use of Accessories

There are models with wire and self adjusting racks. Wire rack has 6 cooking rack.

Accessories should be placed between two racks and the side with a inclination
should face the door of the appliance.

The cavities on the wire rack prevent it from falling off the racks and ensure the safety.

You can use the tray as a drip cap for grilled food and meat dishes by placing the tray
and the rack together.




Use of Telescopic Rail

Push the rails completely inside without placing the tray and wire grid on them.
Accessories must be between the front and rear overhangs of the rails.

If you are going to cook with more than one tray, there should be a level of distance
with the rail system.

COOKING SUGGESTIONS

You can see the details of the food, which we have tested in our laboratories and whose cooking values have been determined by us, in

the table. The cooking times may vary depending on the grid voltage, the nature and the amount of the material to be cooked and the

temperature. By trying out, you can change the values to achieve different tastes and the results, which are suitable for your palatal delight. The

lowest rack of the oven is the 1st rack.
* It is recommended to apply 10 min. pre-heating.

The accessory to . . . o Cooking

Food be used Cooking function | Rack position Temperature (°C) duration (min)
. |:| 2-3 170 20..25
Cake in a tray Standard Tray 23 160 15 20
Cake in a mould Cake Mould - 2 160 2530
Cookie Standard Tray |:| 2 170 20..25
Small cakes Standard Tray 3 160 25 30
I:l 2 200 35...40
Puff pastry (cheese) Standard Tray 2 190 25 30
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. 2 200 40...45
Puff pastry (spinach) Standard Tray 5 190 25 30
Pizza Standard Tray 2 200 10..15
Pastry Standard Tray 2 200 25..30
) 3 200 30...40
Fish Standard Tray 3 200 20..30
Glass on the wire
Lasagna rack/ 2 190 20..25
rectangular
2-3

) ) 220 50..55
Chicken drumstick Standard Tray 2-3 220 20,45

30 min. max,
. 2-3 then 60 min. 90...95
Who('s Eh')Cke” Standard Tray 23 190 75..80

9 25min. max, then 50 min.
190

30 min. max,

then 30 min.
Entrecéte Standard Tray 3 190 55...60
3 . 45...50

25 min. max, then
20 min. 190
Grilling Table
The accessory to . . . o Cooking
Food be used Cooking function | Rack position Temperature (°C) duration (min)
Lamb chops Wire rack Iil 4.5 max. 2530
Chicken in pieces Wire rack Iil 4.5 max. 25..30
Fish Wire rack Iil 4.5 max. 20..25
Sandwich loaf Wire rack Iil 4.5 max. 1.3
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MAINTENANCE AND CLEANING

@ Before starting to perform maintenance and cleaning, disconnect the applian- ce from the electrical outlet against the risk of electric shock.
/\ Before performing maintenance, make sure that the appliance is cold.
You can extend the lifetime of the appliance by performing regular maintenance and cleaning. You can remove the door, the glass and the

racks for cleaning.

Do not use scratching, abrasive tools such as knives, brushes on the internal and
frontal parts, trays and other parts of the appliance. Clean and dry the appliance with
Cleaning Recommendations warm water and soapy, soft cloth.
Clean and dry the accessories thoroughly after use. Do not wash the accessories in
the dishwasher.
Accessory Cleaning

l:l The appliance should be cleaned thoroughly after use. The wastes, accumulated oils

may cause fire.
Daily Use

Steam Cleaning

The dirt can be wiped easily by softening them after cooking. Remove all the accessories (if there is a
wire rack) from the oven. Place the single tray on the lowest base by adding some water in it and by
selecting Lower Heating function, I;] operate the oven at for 20 minutes. At the end of the
operation, wipe the inside of the oven with a damp cloth or sponge.

o
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Removing The Oven Door

Step 1 Open the oven door fully.

Push the hinge locks in the direction of

Step2 arrow and unlock them.

Close the oven door until it is brought
to the position in line with the hinge lock.

Step3 Pull it outwards in the direction of arrow. k

Attaching The Oven Door

Place the appliance door into the hinges in

Step 4 the direction of the arrow.
Open the appliance door fully and switch
the hinge locks to the closed position in
Step 5 the direction of arrow.
P Close the oven door.




Removing The Glasses

The number of the glasses may vary according to the model.

Step 1 Open the oven door halfway.
By pressing on the right and left side of t he
Step 2 . . .
upper plastic section, pull it upwards. \

Firstly, pull the internal glass, then interim

Step 3 . Z
P glass outwards in the direction of the arrow.

Attaching The Glasses

Open the oven door halfway and firstly,
Step 4 push the interim glass, then the internal
glass in the direction of the arrow.

Make sure that the glass is inserted into
Step 5 the housing of the lateral plastic section

correctly.
A

Place the upper plastic section in a way that
Step 6 you can hear the click sound and close the ‘
appliance’s door.

Removing The Wire Racks

/N The racks may be hot, do not touch the racks when they are hot. Wait for them to cool down racks for cleaning.
The cleaning process of the oven'’s side walls may vary depending on the appliance model. This feature may not be available in your
appliance.

Firstly, lift the rack carefully from the 1
Step 1 front hanger (1) in the direction of the
arrow and remove it (2). Sg
Step 2 Afterwards, pull the whole rack out in -
the direction of the arrow.




Attaching The Wire Racks

the rack would be attached.

Step 3 Center the racks and firstly, place ! L
P the rear hanger (1) and press on it (2).
Step 4 Then, press on the front hanger. Thereby,

Replacing the Oven Lamp

/\ Due to the hazard of electric shock, make sure that the power is out before replacing the lamp. The lamp may be hot, wait for it to cool

down.
Step 1 Open the oven door fully.
Turn the glass door counter clockwise and
Step 2 .
remove it..
Pull the oven lamp out in the direction of
Step 3 the arrow and replace it. Reattach the glass
door.

ENG



ENG

TROUBLESHOOTING

Before performing maintenance, make sure that the appliance is cold.
You can extend the lifetime of the appliance by performing regular maintenance and cleaning. You can remove the door, the glass and the

racks for cleaning.

@ If the problem cannot be solved despite the instructions, call the dealer or the Authorized Service where you have bought the appliance
from. In this case, never try to repair the appliance on your own.

Problem

Reason

Solution

The appliance does not operate.

The appliance may not be plugged in.

Make sure that the appli- ance is plugged in.

The fuse may have blown or be broken.

Check the fuses in the fuse box. If the fuse
has blown, engage it.

While the appliance operates, steam comes
out.

The oven is used for the first time.

Steam may come out du- ring operation. This
is not a malfunction.

The outside of the oven becomes too hot
during cooking.

Itis in a place, which is not well-ventilated.

Apply the spaces, which are indicated in the
installation manual.

The oven does not cook properly.

The oven door may open too much during
cooking.

Do not open the door too much to ensure
that the internal temperature does not
decrease.

The cooling fan still ope- rates after the
cooking ends.

It operates for a while in order to ventilate the
insi- de of the oven.

This is not a malfunction.

Metal sounds come while the appliance
gets warm or cools down.

The sounds, which are heard because the
parts expand as a result of the heat, are
normal.

This is not a malfunction.

The door is not closed entirely.

The leftovers may be stuck inside the oven
and on the door.

Clean the oven.

The oven does not heat.

e The door may have remained open.

e The function or the temperature may not
have been adjusted.

* The power may not be supplied.

e Checkthe door and make sure that it is
closed entirely.

® Switch the oven to a specified
temperature and/or the function




SPECIFICATIONS

Technical Features

Voltage/Frequency

220-240V~50-60 Hz

Cable Length

With F Type Plug 3 x 1.50 x 1200 mm

External Sizes (height/width/depth)

595 mm/595 mm/547 mm

Main Oven Electroturbo oven
Lamp Power 25W

Thermostat 50-Max°C

Lower Heater 1200 W

Upper Heater 1100 W

Grill 2450 W

COMPLIANCE WITH WEEE REGULATION AND DISPOSAL OF

THE PRODUCT

Dispose of the old product in a way not harming the environment. On this product, there is a symbol (WEEE), which
indicates that electrical and electronic equipment wastes should be collected separately.
This means that the equipment should be handled in accordance with 2002/96/EC EU Directive for recycling or

dismantling in order to minimize the impacts of it on the environment.
For further information, please refer to local or regional authorities.

The electronic products, which are submitted for controlled waste collection, pose a potential hazard in terms of
[ | both environmental health and human health due to the harmful materials they contain.

You can consult with your authorized dealer or the garbage collection centre of your municipality about how you

can dispose of the product. Before disposing of the product, unplug the power cord and break the cover lock, if

present, to protect children from danger.

Essential: Energy label information have been indicated according to EN 60350-1/ IEC 60350-1 standards for domestic type electric ovens.
The values are determined according to standard load, lower-upper heater or fan supported heating (if any) functions.
The properties are subject to change without giving a prior notice in order to increase the quality of the product.
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COOKING WITH FRY/ART

Fryart function applies only to devices that support this function.

Thanks to its special tray, Fryart allows you to cook your food healthier with little or no oil.
Perforated surface of its tray ensures fast air flow, making food crispy outside and tender inside.

@ For getting the most out of this feature of the product, please pay due attention to the tips and tricks given in this manual

Safety

Do not use the tray of FryArt in other ovens. Otherwise, there is a Do not use the FryArt tray for roasting on the stove top.

risk that it will not fit properly and may fall and get stuck. It must fit

between the two racks and the sloping side must face towards the Since the tray will be hot after cooking, make sure to use heat-
appliance door. resistant gloves.

Use of FryArt

Select FRY/ART function on that control panel to cook your food. Depending on your food, place a deep tray under the FryArt tray to
Select the appropriate temperature for your dish from the cooking avoid oil dripping onto the floor of the oven.

table. Preheat, if necessary. Please do not leave the tray of FryArtin Do not use tray of your FryArt with cooking paper, aluminum foil or
the cooking chamber while preheating. cooking bags. Otherwise, it will block the air flow vents and reduce
Lightly grease your FryArt tray with butter. This will prevent the food efficiency of the cooking mode.

from sticking. Do not neglect this process when drying fruits and

vegetables.

Use of FryArt

Before first use, clean the tray with soap and warm water and dry We recommend you to lightly grease the tray with butter before
thoroughly. The tray is coated with an easy- to-clean enamel known as  cooking to prevent your food from sticking.

ETC. However, this is not a non-stick coating. When cleaning the tray, do not use sc- ratching and abrasive objects
such as knives, brushes or metal wool to avoid damaging the enamel-

coated surface.

Cooking Tables

Fresh food:

Fresh food needs to be lightly oiled before cooking. You can do this by using a brush or spray. You can repeat this process towards the end of

cooking. If you are cooking vegetables, we do not recommend adding salt at the preparation stage.

Adding salt can cause food to release water and remain soft.

The consistency of the potato during cooking also depends on the type of potato. Fresh potatoes (i.e. with high water content) cannot reach

the desired crunchiness. Potatoes having high starch content give better results

18



OPERATING RACKPOSITION TEMPERATURE PRE- PEATING FOOD WEIGHT COOKING

FUNCTION (°C) DURATION (9) DURATION
(minute) (minute)
Potato FRY//\RT 3(middle) 220 10 600 20..25
Stick pastry FRY/\RT 3(middle) 190 10 600 20..25
Fried dumplings FRY//\RT 3(middle) 190 10 600 20..25
Falafel FRY//\RT 3(middle) 190 10 600 20..25
Crun(\::i); ;:iCke” FRY//RRT 3(middle) 220 10 600 25..30
Frozen food:

Foods such as French fries, onion rings and nuggets are industrially processed foods. They usually contain a certain amount of fat because they
have undergone a pre-cooking process. These foods usually do not require the addition of oil. If you consider that the food you are cooking is
dry, you can apply a small amount of oil with a spray the next time you cook it.

Since frozen foods also contain salt, we do not recommend adding extra salt during cooking. Adding salt may cause the food to release water
and remain soft. If you need to add salt, do so after removing the food from the oven while it is still cooked.

Cooking time of the foods varies. If you are cooking different foods together in one tray, add the ones that require longer cooking times (e.g.
potatoes) first, and the ones that cook faster (e.g. onion rings) after 10 minutes. For fried potatoes, small slices fry faster because they have a
lower mass. We recommend sorting them before use.

Do not overfill the FryArt tray. If the air flow vents are blocked, cooking performance may become instable. Frozen foods should be cooked
before thawing. Foods expected to thaw will lose taste due to premature evaporation of the water inside.

OPERATING RACKPOSITION TEMPERATURE PRE- PEATING FOOD WEIGHT COOKING

FUNCTION (°C) DURATION (9) DURATION
(minute) (minute)

French Fries FRY//\RRT 3(middle) 220 10 600 20..25
Nugget FRY/\RT 3(middle) 190 10 600 20..25
Potato Croquette FRY/A\RT 3(middle) 190 10 600 10..15
Onion Rings FRY/A\RT 3(middle) 190 10 600 10..15
Frozen Pizza FRY//RRT 3(middle) 220 10 - 10..15
Frozen Pastry FRY/A\RT 3(middle) 190 10 600 20..25
Kibbeh FRY/A\RT 3(middle) 190 10 600 15..20

Healthy foods:

When drying fruits and vegetables, the slice thickness is important. Slice the fruits 1 cm thickness. If they are thicker, the time will extend and the
drying will not be even. Vegetables containing much water (zucchini, cucumber, etc.) can be sliced thicker.

Lightly grease your FryArt tray with salt-free butter before starting the drying process. It will prevent the food from sticking, improving taste of
the food as well.

During drying, we recommend you vent the steam inside every two hours by opening the door. It will improve performance of the drying
process.

Dried vegetables and fruits always retain some residual moisture. Hence, do not forget to store the processed food in the refrigerator or in a dry
environment to prevent spoilage.

OPERATING RACKPOSITION TEMPERATURE PRE- PEATING FOOD WEIGHT COOKING

FUNCTION (°C) DURATION (9) DURATION
(minute) (minute)
Fruit Drying FRY/A\RT 3(middle) 220 10 600 20..25
Vegetable Drying FRY/A\RT 3(middle) 190 10 600 20..25
Meat Drying FRY/A\RT 3(middle) 190 10 600 20..25
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INSTALLATION MANUAL

Important Safety Warnings
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IMPORTANT WARNINGS

Check the suitability of the electrical wiring to make the appliance
ready for use. If it is not suitable, call a plumber and have him make
the required arrangements. You shall use the appliance safely when
you install the appliance as described in the installation manual. The

person, who installs the appliance, is responsible for the malfunctions

occurred due to incorrect installation.

The customer is responsible for preparing the place where the
appliance would be put and the electrical wiring.

Our manufacturing company is not responsible for the problems
that may occur due to the operations performed by the people
other than the authorized ones and the warranty shall be deemed as
invalid.

e Carry the appliance together with at least two people. Lift the
appliance while carrying so it does not damage the floor.

¢ The appliance should be checked after its package is opened. In
case of a damage, it should not be installed.
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The components may be sharp, wear protective gloves during
installation

The appliance should be installed in accordance with the rules
related to the electricity and gas mentioned in the local standards.
The dimensions mentioned in the image, are in mm.

Kitchen cabinets should be on the same level with the appliance
and fixed.

Do not mount the appliance in a decoration or closed furniture. It
is dangerous due to overheating.

The furniture, where the installation would be applied, (min. 100°C)
should be made of durable material.

It is not recommended to install the appliance close to the cooler.
The performance of these appliances should be impacted
negatively due to the heat.



ELECTRICITY CONNECTION AND SAFETY

/\ Power grid should be disconnected during installation. Do not
turn it on until the installation ends.

e The appliance should be installed correctly by the authorized
service technician in accordance with the specified instructions.

¢ Do not pass the connection cables over the hot surface. When the
cables melt, they may cause a short circuit or a fire.

e |f the cables are damaged,they should be replaced by an
electrician.

e They should be plugged into a (grounded) outlet in the grounding
system in accordance with the rules.

Grounding cable = E — Green - Yellow
Neutral cable = N — Blue
Phase cable = L — Brown

Installing Below Counter

(Figure 2)

e The cabinet should be in compliance with the dimensions
mentioned in figure 2.

¢ You need to unload the rear compartment of the cabinet in the
dimensions mentioned in figure 2 for necessary ventilation.

Installing Into A Tall Cabinet

(Figure 3)

e The cabinet should be in compliance with the dimensions
mentioned in figure 3.

¢ You need to unload the rear compartment of the cabinet in the
dimensions mentioned in the figure for necessary ventilation.

* Moreover, if there is a back panel in the tall cabinet, it should also
be removed.

Ventilation

(Figure 4)

e Inorder for you to get better efficiency from your oven, there

¢ should be adequate cold air intake. Leave suitable spaces
according to the dimensions mentioned in Figure 4.

Last Checks

e Turn on the electricity after performing the installation.
¢ Read the user manual for using the appliance.

Removing The Appliance

e Turn off the electricity.
® Remove the fixing screws.

o Liftthe appliance together with at least two people by pulling it
out.
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If there is not a suitable outlet, call the electrician and have your

electrical wiring checked.

e Make sure that your plug is grounded.

e The company is not responsible for the damages incurred by the
ungrounded outlets where the appliance is plugged in.

e If the product has a cable and a plug; an electrical connection is
established by plugging the appliance in a grounded outlet.

e [fthe product has a cable but not a plug; coding should be
performed by an expert suitably.
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Installing On The Corner

(Figure 5)

e The installation should be in compliance with the specified
dimensions to perform the installation mentioned in Figure 5 and
to be able to open the appliance door.

Fixing The Appliance

(Figure 6)

¢ Center the appliance and push it completely into the furniture.

® Power cable should not be bent under the oven and between the
oven and the furniture.

¢ Open the appliance door.

e Fix the appliance with the screws provided along with it.

e Screw the appliance into the holes, which are shown in figure 6.

e Make sure that the oven is fixed. Otherwise, there is a risk of tilting
during use.

Future Carrying Procedures

e While carrying the appliance in the future;

e Retain the original box of the appliance. In case there is no
original box, tape and wrap it with a bubble packaging or a thick
cardboard tightly.

e [fthere is an accessory in it, place a cardboard in the size of the
oven door so the oven door is not
damaged. Tape the door to prevent it from opening.

A Do not lift the oven by holding its handle or door.

Do not place an item on the product, carry it uprightly.
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2HMANTIKEZ TTPOEIAONOIHZEIZ AZOANEIAZ

A&LoTipe Neldtn pag,
YaG ELXAPLOTOVKE TIOL ETUAEEATE TO TIPOLOV. Oa BEAAUE VA PEIVETE IKAVOTIOLNHEVOL HE TO TIPOIOV HAG, TO OTIOL0 EXEL TIAPAXBEL OTIG LYNANG
€€e16iKeVONG, TEXVOAOYIKEG KL OUYXPOVEG EYKATAOTACELG HAG.

MTopeiTe va XpNOLHOTIOLOETE TOV (POVPVO 0UG HE EUXAPIOTNON KAL GlyoupLd yia TIOAAA XPOVLA, TIPAYHATOMOWWVTAS TNV ArAtTOUHEVN
ouvtrpnon Kat deixvovtag tnv anapaitntn epovtida. AlaBacte 0AOKANPO TO eyXelPpidlo. PUAAETE TO EYXELPIOLO KATA TN XPFON TOL TIPOIOVTOG.

Edv MapabwoeTe To TPolov oe KAToLov AAAO, SWGOTE TOU Kal TO EYXELPIBLO.

Z0pBoAO

®
A

To Tapov eyxeLpidlo Aettoupyiag cuvTAXONKE yia TIOANG HovTEAA. OPLOPEVES AMO TLG AELTOVPYIEG TIOL AVAPEPOVTAL EVOEXETAL VA NV gival

SLaBgoipeg oTo TPOLOV 0ag.
Inpacia

INUAVTIKEG TIANPOPOPIES

Mpoetdomoinon - Mpoooxn

J0OpBoAo

A\
A

Inuacia

Kivéuvog nAektpomingiag

Kivduvog mupkaytag

AaBACTE TIPOCEKTLKA TO EYXELPISLO TIPLV ATIO TNV EYKATACTAGN KAl TH XpoN THG o6uoKeLNG. H cuokewn dev Ba kaAUTTTETAL ANO £YY0ONON OE
TEPIMTWON EGPANIEVNG EYKATACTAGNG ) XPIONG ATIO ATOHO IOV HEV EXEL EEELOIKEVPEVEG YVWOELG.

A [EVIKEG ONUELWOELG

AKONOUBNOTE TIG 0dnyieg oL OXETIZOVTAL pIE TNV ACPAELQ.
AaBaoTe emtiong AAAa £yypaga oL TIapexovTat Hagi Pe T CUOKEUN.
AUTO TO EYXELPIBLO XPrONG UTOPEL Va apopd MEPLOCOTEPA ATO EVa
HOVTENQ.

DUAGETE TO O €va ELKOAA TIPOOBACLUO HEPOG YL LEANOVTLKI XPr oM.
ATIOOUVOEDTE ONEG TIG EVEPYELAKEG CUVOEDELG TIPLY A0 TLG EPYACIES
€YKATAOTAONG, CUVTNPNONG KAL ETUOKEVNG.

EdQv n ouokeun €xeL UTIOOTEL ZNLd, PNV Tn BETETE Oe Aettoupyia.

Edv undpxel ipooTtateuTikn Zehativn otnv mpdooyn i To KAAVHHA
TNG CUOKEULNG 0UG, APALPEDTE TNV.

Kpatrote ta matdid KATw Twv 8 ETWV Kat Ta KATOWKIdLa HakpLd katd
N SLAPKELA KAl HETA TN XPriON TNG CUOKEULNG.

Eivat emukivouvo yla matdid katw Twv 8 eTwv va ayyidouv tn
OUOKELN XWPIG TNV eMiBAEWN VNAIKOU Kal va TN XPnoLOoTIoLo0V
HOvVa Toug.

®UAGETE Ta UAIKA OUOKELAOTLAG PAKPLA Ao TLaLdLA Kat anoppiyTe Ta
0€ PEPOG OTOU SeV UMOPOLV va PTACOLV.

®POVTIOTE N LYPF} CUCKELAOLA VA UNV €PBEL OE EMAPN HE TO OTOMA.
DUAAETE TN paKpLd amnod Tadid.

H ouokeun 6ev Ba TIPEMEL va cLVTNPELTAL Kal va KaBapidetat 600 Ta
nadLd Sev BpiokovTal umod TNy eMiBAeyn eVnAIKwY.

H ouokeun mpoopideTatl Yovo yia payeipepa. Mn XpnolUoToLeiTe T
OUOKEUN YLa OKOTIOUG OTIWG N B€pavon Tou dwpatiov.

/N HAeKTPOAOYLKOC KivOuvog

A Yndpxet kivouvog nAektpomAngiag.

H GUOKsuq Ba TpEMEL va EMOKEVACTEL and e§0VGLOS0TNEVO
0€pPLG €AV EXEL UTIOOTEL {NHLA.

S MepinTwon {NHLAS, AMEVEPYOTIOOTE TN CUOKELN KAl SLAKOYTE
TNV mapoxn peLPATOG.

AOyw Tou KvOOVOU NAEKTPOTIANELAG, PNV TAEVETE TN CUOKEULN
PeKAZovTag 1 pixvovTag vepd enavw tg.

Y€ MEPIMTWON QVTIKATACTAONG TOU AQUTITHPA, AMOCLVEECTE

TN CUCKEUN aMo TNV TPIZa yla va anopULYETE ToV Kivouvo
NAeKTPOMANEIQG TPLY Ao TNV aVTIKATACTAON.

H etatpeia pag dev pépel vBLVN yLa TUXOV {NHLEG ToL Ba
pmopoloav va TPOoKUYPoLY Adyw TNG XPAONG TNG CUOKELNG XWPIG
TN 0OVOEDN CUHPWVA HE TOUG TOTUKOVG KAVOVIOHOUG.

Mn xpnotporoLeite TOTE To BUOA E BPEYHEVA XEPLA.

la va anocuvoECETE T CLUOKELN aMo TNV TPILa, AMOCUVOEDTE TNV
KPATWVTAG TO BUOHA KAl OXL TO KAAWSL0.

Evw n ouokeur) AeLToupyei, n iow emupaveld tng Beppaivetat
€miong. Ot NAEKTPIKEG OLUVOETELG OEV Ba TIPETEL VA EPXOVTAL OE
ETAPN JE TNV THiOW EMLPAVELD.
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‘000 0 PoLPvVOG eivat eoTdg, 0 Hiokog Kat Ta apeKopeva Pmopet
va {eotabolv. XpnoLoToLoTE YAvTLa (POUPVOU F) TIAPOLOL CUOKEUN
YLa TNV TOTOBETNON KAl TV apaipeot] TouG.

Mn xpnotoToLeiTe aTHoKaBapLoTH yia Tov KaBapLopo NG
OUOKEUNG.

AlaTNPEITE AVOIXTO TOV MEPLBAANOVTA XWPO OAWV TWV BAAAHWY,
OTIoL LTIAPXEL KUKAOPOPIa agpa.

Y MepimTwon Xprong avtikoANTIKAG AadOKOANAG, ppovTioTe va
Hnv €pBeL o emapr) e Tn BAcn ToL polpvoL.

Mn payelpeleTe aynTo Pe TOTA pe PEYAAN TIEPLEKTIKOTNTA OF
ahkoOA. To akkoOA e€atpiZeTal oe uynAr Beppokpacia, Pmopei va
TULACEL KAt VA TIPOKAAEDEL PWTLA OE TEEPITTWOTN EMAPNG HE KAUTES
EMUPAVELEG.

EAEYETE €AV ) GUOKELN Eival ATIEVEPYOTIOLNHEVN 1) OXL JETA TN Xprion.
AlaTtnprRoTe UTO EAEYXO TN SLAPKELA HAYELPEHATOG.

H ouokeun auth pmopet va xpnotporotndei and ratdld avw Twv

8 ETWV KaL arnod ATopa e TEPLOPLOHEVH CWHATLKT, TIVEVHATLKN

1) CLVALEONPATLKF AVATTTUEN, KABWGE KAl arod ATopa PE AVETIAPK
EUMELPLa ) YVWOELS, POVO LTIO TNV ETHRAEYN EVOG UTIELBUVOU ATOHOU
1 EQOCOV €X0LV EVNUEPWOEL YLa TNV AGPAAT XPrion TNG CUCKELNG
KaL TOUG EVOEXOHEVOUG KIVOUVOUG.

ATIOCUVOEETE TN OUOKELN KATA TN SLAPKELA EQYACLWYV OTIWG
KaBaplopdg, EMOKELN KAl OLVTAPNON.
Mnv agatpeite Tnv avtiotaon Katd Tov Kabaplopo.
Mnv riepvdte Ta kaAwdia oVOEONG VW AMod TNV KAUTH
erupavela. Eav Auwoouv ta kaAwdia, propet va pokAnBet
BpaxuvkOKAwA f TwpkayLd.

Mnv ipoomtabroe e va ORACETE TN YWTLA HE VEPO.
ATOCUVOEDTE TN GUOKELN amd TNV TPIL{a Kat Tpoomnabnote
va KAAUYETE TN GWTLA PE €va Opyavo OTwg pia KouBeEpTa
TWPOOPEDNG, YLa VA AMIOTPEWETE TNV EMAPH TNG PWTLAG PE TOV
agpa.
SUVOEOTE TO PIG TOL TIPOLOVTOG OE YELWHEVN TIPLTa IOV
TIPOOTATEVETAL PE AOPANELA aiag TIou avaypapeTal oTnv
£TILONPAVON TOL TPOLOVTOG. H Tpida ri N NAeKTpLIKI GLUVEEDN TOu
TIPOLOVTOG TIPETEL vVa BpioKeTal o8 EUKOAA TIPOCBAGLHO ONPELO.
Edv auTo bev eival duvato, N NAEKTPLIKN EYKATACTACHN OTNV omoia
Ba cuvdeBel TO TPOIOY TPETEL VA eival EEOTIALGHEVN E UNXAVIOUO
(aopahela, SLKOTITN) TIOL CUUHOPPWVETAL E TOUG KAVOVLOHOUG
nAekTpoloyiag Kat Staxwpiel Toug moAoug and To SiKTuo.



& Kivbuvog Tpavpatiopol

Edv undpxet pwypn 07O T¢APLTNG noptac TOU POLPVOL N eAV
ekTeBel o KpoLoN, TO TLAWL Propei va oTtdoet Kat va TUToLA{oEL.

la va kaBapiceTe To TLAPL TNG TIOPTAG TOL POVLPVOU, HN
XPNOLUOTIOLEITE OKANPA KAl AELAVTIKA KABAPLOTIKA ) HETAAAIKEG
E0oTpeg.

Mnv ayyiete Ta otowxeia 6€ppavong/Tpopodoaiag.

Ot HEVTEOEDEG TNG TIOPTAG TNG CUOKEVNG EVOEXETAL VA UTINOKAPOLY
TNV ndPTa KATd TN PeTaKivnon. Mnv Kpatate To TUAKA oV
nepAapBAavel pevieoEdeq.

MpoBAemoOpevVn Xpron

H ouokeun TipoopideTal yla payeipepa. Mnv Tn xpnotyomoteite yla
OKOTIOUG OTIWG BEPUavon.

H ouokeun €xel oxedlaoTel yia owkiakn xprion. Na
XPNOLHOTIOLELTE POVO OE KAELOTO XWPO.

Mnv agriveTe TIOTE EDPAEKTA LAIKA 1) OEELOWTIKA PECA 0T GUOKEL).
Mn BeppaiveTe yudhva Bada kat KovoepBeg. H migon mou
QVanTUOOETAL UMOPEL va TPOKAAETEL £KPNEN Tou BAZou.

Mnv tomoBeTeite ToV Hioko KOVTA O EVPAEKTA LALKA I OEELOWTIKA
HETA TO payeipepa.

H nopta Tou povpvou prmopei va amoteAeitat and 2, 3 f} 4 Tapia.
Mn XpnotUoToLELTE TNV TOPTA TOU (POUPVOL HE BYAAHUEVO TLApIL.

0 xproTNG Sev TIPETEL VA PETAPEPEL HOVOG TOL TOV (POUPVO XWPIG
yavta.

0 (polpvog Propei va xpnotporondei yia tny anoyugn, To
TNYAvIopa r To YOO TWV TPOPIHWVY.

Mn XpPNGOLUOTIOLELTE TOV (POUPVO YL OTEYVWHA KPEPWVTAG Htd
TIETOETA 1) POUXA OTO XEPOUAL TOU.

MPOXTAZIA TOY NEPIBAAAONTO2

E¢owkovounon evepyelag
IMa va PABeTE TLTPEMEL va KAVETE KATA TO PayEipePA TOL PaynToL OTOV (poUPVO, TIPETIEL TIPWTA VA PIAACOUVLE yla TV Tpobgppavon. H
AeLToupyia MPoBEPPavong TPEEL va eKTEAEITAL HOVO OTav anatteitat. [POcEETe va Unv EQpapUOcETE TN AELTOUpYLa TIPOBEPPAvoNG yla
TEEPLOCOTEPO amnod 10 Aemtd.

Mpwv amno to payeipepa, TOMOBETAOTE TA KATEPUYHEVA TPOPLUA OTOV poUPVO apoL Ta aPproeTe oe Beppokpacia dwyatiov A Eemaywote Ta

GTOV (POUPVO HIKPOKUHATWV.
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MnVv agriveTe TIEPLTTA TAPEAKOUEVA OTOV BANAHO PAYELPEUATOG.

I =

(Y]

MMopeiTe va HayeLpEPETE TEPLOCOTEPA MO £va PAYNTA TALTOXpova 0Tn oxdpa. ETol e§otkovopeite BeppdTnTa.

v4

+ HmopTa Tou polpvou mpokalet anwAELEG BepUOTNTAG KABE popa Tou avoiyel. [Ma Tov Aoyo auTtdy, dev Ba pemeL va avoiyeTe TNy mopTa
TOU POUPVOU, EKTOG €AV €ival anmoAITwE anapaitnTo. OTav MPETEL va AVOIEETE TNV TOPTA TOU (POUPVOU, PPOVTIOTE VA TNV KAEIOETE TO

OUVTOUOTEPO SuvaTo.
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MAPOY2IAZH THX 2Y2KEYH2

VLK ETILOKOTINON

:

1-Mivakag eAéyxou 5-AvepLlotnpag

2-Aepaywyoi* 6-dUANO TIpOoTACiAg AVEPLOTHPA **
3-DWTLOPOG POLPVOL*** 7-Kauppa

4-Papuar*** 8-XepoULAL

* OLagpaywyol evoExeTal va eival avolxToi/KAeLOToL avaloya P To povTENo oag. EvoExeTat va pnv ivat SlaBéaotpo avahoya pe To HoVTENO
**FPS 0ag. HBéon Tov  **OwTLopol poLpvoL eVOEXETAL VA SLAPEPEL.
*RETQ pAPLA EVOEXETAL VA HLAPEPOLY avAAoya pie TO PovTENO. H oxdpa eTSEIKVUETAL WG Ttapddetypa.

[MTINAKAY EAET XOY

‘Evbel€n onpartog

Koupri emhoyng Aettoupyiag l Koupri Beppokpaciag
Mnxavikog XpovodLakomnTng
‘Evbel€n onuarog

.
=
=_ o
(i |_=

E_ 7 v« [

L

Kouprti emthoyng Aettoupyiag Koupri 8eppuokpaociag

WnpLakog XpovodLakomntng
28



Kouprti Aettovpyiag

0O tUmog B€ppavong/payelpepatog pubpiZeTal Pe To KoL Aettoupyiag.

Emiong, mpémel va puBUiceTe To KoL BEPPOKPACIAG O PLa TLUH HE TO KOUUTLE ETUAOYNG AELTOUPYIaG. ALAPOPETIKA, TO POV dev Ba apxioet
va BsppaiveTat.

Kouprti 8eppokpaciag

Yag eTUTPETEL va ETUAEEETE TN Beppokpacia Tov polpvou. To payeipepa Eekivd pe TNV EMAOYH TOL TUTIOU AELTOLPYIAG.

Mnxavikdog xpovodlakortng

Tag ETUTPEMEL VA TIPOGOLOPIZETE TOV XPOVO HAYELPEPATOG TOL paynToL. MPEMEL £TLONG va PUBULOTEL TO KOUUTTE ETUAOYNG AELTOLPYLaG KAl TO
KoupTtL eTAOYNG Beppokpaciag.

WngLakog xpovodiLakorTng

Eivat évag NAEKTPOVIKOG XpOVOSLAKOTITNG yLd TO PAayEPENA TOU (payNTOL OTOV EMLOUUNTO XPOVO.

‘Evdelén onpatog

Eivat n Auxvia mou uttodeLkvUEL OTL 0 PoUPVOG Eival BepPavopevog. XPAVeEL 6Tav 0 PolpPVog PTACEL OTN PUBHLOpEVN BEpPOoKpacia.
ATtEVEPYOTIOiNGH TOV NAEKTPLKOV (POUPVOL

STPEWTE T KOLPTILA AeLToupyiag Kat Beppokpaciag otn 8€on pundév (anevepyomotnpévn).

TYMNOI KAIAEITOYPI'IEZ OEPMAN2HX

Kdtw kat avw avtiotdoelg Ot Aettoupyieg KATW + Avw avTLOTACEWY KAl QVEULOTAPA eival evepyorotnueveg. KatahAnAn
E UTIOOTNPLEN ETUAOYN YLa TPOPLUA OTIWG KPEQG, KELK, UTILOKOTA. Me Tn BorBeLa Tou avepLoTrpa, n KUKAopopia
Aettoupyiag aveplotipa TOU agpa yiveTal EAeYXOPEVA KAl OOLOHOPPA PEGA GTOV (POVUPVO.

Ta TpdpLua Beppaivovtal Pe Tov Lo TPOTo TPOG Ta KATW KAl TTPOG Ta EMAvW. Ot AeLToupyieg
Katw Kat dvw avTiotdoelg  Avw Kal KATW avTloTAoEwy givat evepyorotnuéves. KatdAAnAn erAoyr yla TpO@LUA OTIWG KELK,

yAukiopara.
* Meydhn oxdpa pe , , ] . . . .
. ’ H oxdpa kat o avepLoTtApag AeLtovpyolv Tautdxpova. O aveploTPag KATAvEHEL OHOLOHOPPA TOV
unootnpLEn Aettovpyiag S ) ) , . . ,
avepoThpa Ceot0 agpa. KatdAAnAn emhoyn yia To payeipepa peydAwy mdtwyv Je Kpeag.

HENENE

KatdAAnAn erhoyn yla To YHoLHo 6To YKPLA Kat TO TNYAvIopa peydAwy Kat pecaiwy pepidwv
MeydAn oxdapa payntoL. Oeppaivel OAOKANPN TNV TEPLOXN KATW arnd Tty aviiotaon.
Katd To Wotpo oTo YKPLA/ OPTA TOU (POUPVOU TIPETEL v eival KAELOTH.

OL AeLToUpPYIEG TNG PIKPNG OXAPAG KAl AVEHLOTHPA Eival EvEPYOTIOINUEVEG. MTopeite va
*MKpr) oxapa pe HayELPEWETE TO PaynTo oag, TO OMoio anattel payeipepa yla peydio xpovikod didotnua,
uTooTNPLEN €€oLlKOVOPWVTaAG evepyeLa. H SLdpkela payelpépatog tng eivat peyalutepn amo AAAEG
Aeltoupyiag aveptotrpa AeLToupyieg. Aev ouvLoTATAL YL TPOPLUA HE TIPOZVL. AUTH N AeLToupyia eivat n upnAoTepn
duvatn Goov agopd TNV evepyeLakr anddoon.

Movo n Aettoupyia TG KATW avtioTaong eivat evepyorotnuevn. Eav To katw pépog Tou
Kdtw avtiotaon paynToL Tov payelpeVETAL TIPETEL VA YNOEL, XPNOLUOTIOLOTE TO TIPOYPAPHA HEXPL TO TEAOG TOU
HAYELPEPATOG. XPNOLLUOTIOLOTE EMIONG AUTH TN AELTOLPYLA yia TOV KABAPLOPO LE ATHO.

* ATOWUE 0 aveploTtApag KUKAOPOPEL Tov agpa yupw ard To paynTo Kat EEMAaywVeL KATEPUYHEVA TPOPLUA
woen OTIWG KPEAG, YW KaL KEIK.

— SUPBAAAEL OTO PWG TOU ECWTEPLKOV TOL Polpvou. OTav yivetal peTapaocn otn BEon WTLOHOL
-:':- DWTLOPOG POLPVOU TOU (POUPVOU, OL AVTLOTACELS KAl 0 aveploTrpag dev Aettoupyolv. H Auxvia mapapével avappevn
000 AELTOVPYEL O (POUPVOG.

@ Ot Aettoupyieg, ot omoieg eival SlaBeotpeg otov Tivaka, evEXeTal va dlapepouv avaloya Pe T GUOKELN, EVOEXETAL va PNV eivat Stabeotpeg
0€ KABe POVTENO. H OXETIKN EVEPYELAKI TIUN OTN AELTOLPYIA PAYELPEPATOG TIOV LTIOOTNPIZETAL ATO AVEHLOTNPA EXEL UTIOOEIXBEL BAoEL
auTng TG Aettoupyiag. Ot SoKpEG oL Tipaypatomnotnenkav Basiotnkav oto mpdTumno TS EN 60350 kat otov kavoviopo (EV) apl. 66/2014.

Xpron avaduoPevoL KOUUTILOU XpNon UNXavikol XpovodlakomTn

+ ITa POVTEAA PE aVadUOUEVO KOUWTT, ° —T0
TO KoupTt Ba pémel va BpiokeTal oTo M=
€EWTEPLKO yLa va EPAPHOCTEL N pUBHLON. —20
(AuTO TO KoY Eival TTPOALPETIKO.)
EpgpavioTe To KOupTt matwvtag To 80— —30
OTIWG PaiveTal oTnv EKOVA.

80—~ ~—40
Mropeite va pubpioete To KoupTi 70 ——/ \— 50
( TEEPLOTPEPOVTAG TO OTaV EXEL 60

eppaviobel.

3ag ETUTPETEL VA TIPOCOLOPIZETE TOV XPOVO HAYELPEUATOG

TOL payntol. Mmopeite va Tov pubpiceTe EUAEYOVTAG TN
Beppokpacia Kat Tov TOTo PayELPEPATOG, TIEPLOTPEPOVTAG

ToV Xpovo ynoipatog de€looTpopa. OTav MapéAbeL o Xpovog,
EKTIEWTIEL YL TIPOELOOTIOLNTIKNA NXNTIKN €ldoroinon. Eav

BENETE, PMOpEiTE Va EEKIVAOETE TO Payeipepa ETUAEYOVTAG TN
BeppoKpacia Kat Tov TUTIO PAYELPEPATOG XWPIG VA ETUAEEETE TOV
XPOVvo, eTAEYOVTAG TN Aettoupyia M.
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XPH2H TOY ®OYPNOY

> ‘Evdel€n «Xe eCENEN» I I ‘EvdelEn navong

|9| ‘EvdeL€n dlapkelag payeLpePatToq ﬁ Koupri emotpogng
%l ‘EvOeLEN OAOKANPWONG HAYELPEPATOG 0 K Koupmi OK

C'—) ‘EvbeL&n puBuLoNng pohoylol —I— Koupri ab&nong xpovou
QD ‘Evbel&n edomoinong J— Koupri peiwong xpovou

Mpwtn xpnon
PUBuLon poAoyol (B

@ EpappodoTe Tn pOBULON TOu POAOYLOD TIPLY APXICETE VA XPNOLUOTIOLELTE TOV (POVPVO.

'O\ot oL aptBpoi avaBouv kat oBrivouy yla 2 SeVTEPOAETTA PETA TNV EYKATACTACT TNG 0UVEEDNG Tpopodooiag. H évoelen o {200 eppavizetal
otnv 0Bovn.

Me ta kouprua @ — /4, uropeite va aANAEETE TNV WPA TILO Ypryopa.

MpwTta eloaydyete Ta Aemtd kat smuBeBawote pe To koupri OK. Xtn cuvéxelq, yivetat evahhayr 6To poAdL

KaBug avapooPrivel To Medio AETTTWY, e TO GUVTOHO TIATNHA TOU KOLHTIOD € 1 puBLILON TOL POAOYLOL B OAOKANPWBEL XWPIQ Kataypagn
Kavevog otolxeiov. Ma va eTLoTPEYETE 0TO TIESIO AETITWY KATA TN pUBLON TOU POAOYLOV, TIATACTE YLd Alyo TO KOUUTIL .

@ Méxpt va emBeBatwBoly Ta dedopéva Tou POAOYLOU, N 006V TAPAPEVEL WG 08OV PUBULONG.

@ Ye mepintwon Slakomg pelHATOG, AKUPWVETAL N WPA Kat Ba TIPETEL va EQAPUOCETE &avd Tn pUBLON.

a - + oK

ApPXIKQ, ETUAEETE TA AETITA PIE TO 3TN OUVEXELQ, ETUAEETE TO POAOL EpgaviZetal n wpa tng npéPag.
koupuri — /4-OK. Kat emPBePatwoTte Ty erloyn
pe to kouptti OK.

To poloL €xel puBpLoTei kat n evdelgn O egapavitetal.

H pwTewotnTa NG 006vNG PeLWveTaL 1 AEMTO PHETA TNV EQAPHOYT TNG PUBULONG. TN CUVEXELQ, UTIOPELTE va AANGEETE TV WpaA arod TN
«Aettoupyia PuBpioewv».
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MpwTtn BEppavon

AQALPEDTE TIG ETIKETEG KAL TA TIAPEAKOHEVT TIPLV XPIOLHOTIOCETE TOV (POVPVO.

TKOUTIIOTE TOV POLPVO PE £va LYPO TIAVL KAL OTEYVWOTE TOV. AVATPEETE OTNV EVOTNTA «ZLVTAPNON Kal
KaBapLopog» Kal eEAEYETE TNV avaAuTIKA.

EkteAEéaTe TNV PWTN BEPPAvon yia va eEANEIPETE TN HUPWOLA TNG VEAG CUOKEUNG.

O¢ote og AetToupyia Tov polpvo oTn B€on Aettoupyiag Kdtw + Emdvw aviiotdoewv Izl evw n mopTa
Tou eivat KAeloTh, yla 200°/30 AETTTA. 2T CUVEXELD, AEPLOTE TOV XWPO.

Mpémel va eioTe MPOCEKTIKOL OTAV AVOLYETE TNV TIOPTA TOU PoLpVoU, SLOTL Propei va avamntuxBet atpog
v peTA TN B€ppavon. TonoBeTAoTE Ta MapeAKopeva. O poLPVoG 6ag eivat £TOLHOG yid XPRAon.

A OL ETPAVELEG BEppaivovTal TIEPLOCOTEPO AMO O,TL CUVABWG KATA TNV TPWTN Aettoupyia. Ma Tov Adyo auTov, pnv ayyieTe Tov polpvo Kat
Kpatdte Ta nadid pakpia.

MpowTn BEppavon

la va EeKIVAOETE TO Payeipepa, puBPLOTE TO KOUUTIL TOU BEPHOCTATN TOL PoUPVOL Kat TNV KaTtdAANAN Beppokpaocia (ZuoTdoelg
HAYELPEPATOG) YLa TO payNTo.

+ TMpoBeppaveTe TOV PoLPVO, EQV ETOLPEITE va TtpoBeppavOe.
MeTd To payeipepa, aprioTe TOV poUPVO VA KPUWOEL PE TNV OPTA TOU AVOLXTH).

A 0tav Anget n Sidpketa payelpépatog, BUUNBELTE va arevepyoToLoETE TN AELTOVPYLa TOU (POVPVOL Kal TO KOUKTL BEppOKpaciag.

Xprion YneLakou XxpovodLakomTn

Eival évag nAeKTPOVIKOG XpOVOSLaKOTITNG yLa TO Hayeipepa Tou paynTtol oTov eTdupntd xpovo. Oa
TIPEMEL VA pUBKICETE TN OLAPKELA PAYELPEPATOG TOU (pAyNTOL Kal TOV XPOVO Ttou eTLOVHEITE va YnOEi.
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[MpOypauPa ALTOUATOU PAYELPEUATOC

ApoL eTUNEEETE T Beppokpacia Kat Tn AeLtoupyia, ot omoieg eivatl KATAAANAEG yLa TO PaynTo TOU TOTOBETEITE GTOV POVPVO, TIPEMEL VA
EEKLVNOETE aPEOWG TO Payeipepa puBuidovtag Tn dldpKeLa JayeLpEPaTog. MNa va pubpioeTe T SLAPKELA PayELPEPATOS

a — + @K

|9| Matrote napatetapéva 1o ApXIKQ, ETUNEETE TO AETTTO [E TA pe 1o kouprti OK, mpoxwprjote
kouprti OK péxpt va epgpaviotein KoupTud kat — /= evepyoroiote PEXPL Va EQPaVIOTEL N TIapanavw
OXETIKN EVOELEN. T0 poAOL atwvTag to koupri OK 006vn Kal va EEKLVACEL TO

(rex. 40 Aemtd) payeipepa.

)

+ 0 xpbvog, 0 oToi0g EXEL PUBPLOTEL TNV 0806V, apXiZeL va PETPAEL avTioTpoPa.

PuBpiote tnv emuBupntr Beppokpacia kat Aettovpyia. O povpvog Yrvel yia 40 AeTtd, EEKVWVTAG ard Tn OTLyHI ToL EMBERALWOATE TOV
XpOvo.

+ Otav ap€ABeL 0 TIPOKABOPLOPEVOG XPOVOG, EHPAVIZETAL TNV 08OV N OXETLKN EVOELEN TIOL AVABOOPRNAVEL KaL EKTIEUTIEL VA NXNTIKO Ofpa
e1domoinong yla 2 Aemtd. a va anevepyomoLoETE TNV €L60TOINGN, TATAHOTE TO KOUUTH. META TNV amevepyoroinar) Tou, aTnv 086vn
epgpavidetal n wpa.
0tav ohokAnNpwOEi To payeipepa, pubpioTe Tn BeppoKkpacia kat T Aettoupyia oe KAELOTH BEDN Kat ATEVEPYOTIOLOTE TOV (POUPVO.

@ Ia va OAOKANPWOETE TO PAYEIPEUA TIPLV ATO TOV TIPOKABOPLOUEVO XPOVO KAl VA AKUPWOETE TOV ETUAEYLEVO XPOVO, TIATHOTE TIAPATETAPEVA
To KoupTti. H wpa TG Npépag eppaviZetat otnv obovn.

Aetltoupyia avong

‘Otav oTnv 086vN eppavideTal N wpa TG NHEPAS KAL TIATHOETE TAPATE TAPEVA TO KOV a eppavigovTal N wpa TG NEEPAS Kat To cUIBOAO
| | Kat o polpvog petaBaivel oe Aettoupyia mavong. T& autr) TNV MePIMTwOorn, dev PMopeite va payelpéPeTe. OTav MATHOETE GUVIOHA TO KOUMTL
0K mpokeLpévou va e€ENBeTe amod Tn Aettoupyia, eugpaviZeTal To cULIBOAO P Kal aMEeVEPYOTIOLELTAL.

@ H Aettoupyia ouvexidetal pe Tov HETATPOTIEN EVEPYOTIOLNHEVO.

XelpokivnTn Aettoupyia payelpepatoc

Mropeite va EEKLVAOETE TO payeipePa auEows Xwpig va pubpIioeTe TN SLApKeLa, ETUAEYOVTAG TN BepUOKPacia Kat T AELToupyia oL oToieg
eival KaTaAAnAeg yLa To yebpa oag. O polpvog dev anevepPyoTOLELTAL AUTOUATA KAl B TIPETEL VA TOV TIAPAKOAOUBEITE.

@ Se TepiMTWOn SLAKOTIG PEVHATOG, O POVPVOG GAG ATEVEPYOTIOLELTAL KAl TO POAOL pUndevieTal. Oa mpemeL va pubpioeTe §ava tnv wpa g
NUEPAG OTAV AMoKATacTadEl N IAPOX) PEVUATOG.

PuBuLoN NxnTkAG etdomoinong )

H nxnTikn eldomoinon pmopei va pubuLoTel avd doa oTiypr). MMopeiTe va Tn XpnoLUOTIOLNOETE WG TIPOELSOTIOINON 1) LTIEVBLLON.
H evoelkTikr Auxvia oBrjvel apol evepyomotnBel n nxnTikn eldormoinon yia 2 Aettrd. Matrote napatetapéva to kovpri OK péxpt va epgpaviotet
n évoeten |9|

a — +@K a —@ oK a - + OK

Matriote to koupmi OK péxptva ApXIKG, ETUAEETE Ta AeTTTd e Ta AgoU pubptotel n diapkela, otnv
Tpoxwpnoet N évaetEn () péxpt Kouptud — /4 , matwvTag To 000vn gpgaviZetal n wpa g
va eppaviotei n evoelgn. kouprti OK, eruhé€te Ty wpa nUepas.

Kal ETUREPRALWOTE TNV UE TO

koupmi OK.
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Amevepyormoinon Tng NXNTIKNS edotoinong

H nxntikn etdomoinon evepyoroteital yia 2 Aemtd PeTd Tn ARgn Tou TPoKaBopLOHEVOL XPOVOUL. a va AMEVEPYOTIOLCETE TNV NXNTUKN
eldoroinon, pnopeite va natrioete to koupri OK n €] Meta TNV Amevepyoroinor Tov, TNy 086vn epgpavidetal n wpea.

Aettoupyia pubutlong

PUBpoN nxnTikng ewdomoinong (AL)

IR
MNatriote mapatetapéva ta

kouprud €7 kat OK petapeite
OTO pEVOU.

AN\ayn wpag (CL)

\ﬁ: - + @K
Matriote napatetapéva ta

Koupmd(ZI katOK . pagi kat
yetaBeite oto pevoo.

ANANayr) Tovou (So)

‘z‘;- - + @K
Matriote mapateTapéva ta

KoupTLa S «aL OK. pagi kat
yetaBeite oto pevoo.

a - @ 0K

Me Ta Koupmid — /- TpoxwpnoTE

oTnV eTuAoyn H i Kal eTuBepaiwote
v pe 1o koupmi OK .

a - + @K

Me Ta Koupmia — /= eTuAé€te
TO eTUBLUNTO ETMESO KaL
emBepaiwote to pe to kouuri OK .

a —

B "

Me ta koupmd — /4,
TIPOXWPNOTE GTNY ETAOYA 1 &
Kal ETREPRALWOTE TNV UE TO
kouprti OK.

a - 0K

@
Me Ta Koupmid — /= TpoxwpRoTE
otnv ermoyn 'S o 14 Tkat
eruBepawwote v pe 1o koupri OK.

AN\QyA TNG PWTEWVOTNTAG TNC 08b6vN¢ (Sc)

@ - + @K
Matnote napatetapéva ta

kouprd € kat OK . pazi kat
petaBeite oto pevou.

a —

b

Me ta koupma h — /4 mpoxwpriote
otnv emloyn 5o 14 Tkat

eruBeBaiwote v pe to Koupri OK .

33

+ @K
ErAEETE Ta AemtTd kat TV wpa — /4

HE Ta KOUUTILA Kal eTURERBAWOTE TV
emoyn pe to koupri OK .

a - + @K
Me Ta Kovpma — /- eTuAé€te

TO ETBLUNTO ETUMESO KaL
emBePalwote To Pe To Kouuri OK .

a - 4+

OK

\

Mg Ta kovpmd — /= eTuNéETe
TO €MBLUNTO emtimedo Kat
emBePaiwote to pe to koupumi 0K .
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[MAPEAKOMENA

@ Ta napeAKOEVQ, TA OTOiA TIAPEXOVTAL AVAAOYA HE TO HOVTENO TNG CUCKEUNG, TIoWKiIAAOUV. Ta apeAKopeva, Ta oToia avapePovTal oTo
eyxelpidlo xpnong, evééxetat va unv eival dlabeatpa oTo TPoiov.

@ XpNOLHOTIOOTE TA YVAOLA TIAPEAKOEVQ, TA OTIOLd £XOUV OXESLACTEL YL TN CUOKEUN).

Baoiko tayi
Mpoopietal yia KatePuypeva TPOPLUA, KELK, TLATA JE KPEag PeydAou peyeBoug,
yAukiopata.

Juppdtvn oxapa
MpoopiZeTal yLa pOPHES YLa KEK KAl COUPAE KAl yLa TOTOBETNON TOL PayNnToUL ToL
6a ynBei otn oxdpa.

Baby tayi
MropeiTe va To XpnoLHOTOoETE yia BPactd, Tnyavntd gpayntd oe peydAa Koppatia
KaL yLa T GUANOYN TWV AaSLWYV IOV 0TAZOLY KATA TO YHOLHO TOU paynTou.

TnAeokoTuki paya

OL TNAEOKOTIKEG PAYEG UTIOPOULV Va Byouv TARPWG armd Tov polpvo. Mmopeite
€UKOAA va JETAKIVAOETE TO TAYL KaL T CUPHATLV OXAPA YLa TOV EAEYXO TWV
YELPATWY 0ag.

Xpnon mapeAKopevwy

YTAPXOLV HOVTENA E CUPHATIVEG KAl AUTOPLBULIOUEVEG OXAPEG. YTIAPXOUV 6 BE0ELG
PAPLLV HAYELPEHATOG.

Ta napeAkopeva Ba PEMEL va TOToBeToOVTAL HETAEL HVO PAPLWY KaL N KEKALUEVN
TINEUPA Ba PETEL VA Eival OTPAPKPEVN TIPOG TNV TIOPTA TNG GUCKEULNG.

OLKOIAOTNTEG 0T OXAPA AMOTPETIOLY TNV TTTWON TNG ATO TA PAPLA KAl
e€aopaliovv aopdlela.

Mropeite va XpnotomooeTe To TaPi wg doxeio CUANOYNG OTAEIPATOG Yla TPOPLA
KAl KPEATLKA TIOL PHVOVTAL OTO YKPLA, TOMOBe TWVTAg pagi To Tapi Kat Tn oxdpa.
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Xprnon TNAEOKOTUKNAG pAyag

QBNoTE TIG PAYEG £WG TO TEPHA TOU ECWTEPLKOL XWPLG Va TOTOBETHOETE TO TaYi
KaL TO CUPUATLVO TIAEYHA ETIAVW TOUG. Ta TtapeAKOPEVA TIPETEL va TOTIOBETOOVTAL
HeTA& TNG HMPOOTIVAG KAl TNG THOW avapTnong Twy paywy.

EdQv TpOKeLTaL va HAYELPEWETE [IE TIEPLOCOTEPA ATO EVa TAYLA, Ba TIPETEL VA UTIAPXEL
€va eninedo anootaong and To cLOTNPA TWV PAYWV.

[MPOTA2ZEIZ MATEIPEMATOZ

Y ToV TivaKa apatifevtal Ta TPOPLUa oL €XOUUE SOKIUAOEL 0TA EPYACTHPLA HAG KAl TWV OTIOLWY OL TIUEG HAYELPEPATOG EXOLV TIPOCOLOPLOTEL
anod epdag. O xpovol Ynoipatog evoexeTal va oK iAoy, avdhoya pe TNy Tdon Tou SIKTVOU, TN PUOH KAl TNV TTOCOTNTA TOU UALKOU TIOL
TIPOKELTAL va YNnOel Kat Tn Beppokpacia. AoKLPAZovTag, PMopeiTe va AANAEETE TLG TIUEG LA VA ETUTUXETE OLAPOPETIKEG YEVOELG Kal
anoteAéopata, Ta omoia eivat KatdAAnAa yla Tnv guxapiotnor) oag. To xapnAdTePO PApL TOL PoLPVOUL Eival TO 10 paPL.

* TuvioTdtal i) epappoyn TipoBEppavong yia 10 Aertd.

. . Awdpkela
Tpopua MapeAkbpievo rtou Aetrovpyia O£on oxapa Ogppokpaocia (°C) ayELPEPATO
popty Ba xpnotporondei pnoiparog N oxdpag PHOKP HayetpEpatog
(Aemta)
Kéik og Tapt Baoko tagi 23 170 20.25
v v - 23 160 15..20
] :
K&k og popua doppa yLa KEK 2 170 35..40
PoPH pHay 160 25..30
Mruokota Baoko tagi |:| 2 170 20...25
— :
Mukpd K€K Baowko tagi 3 160 3035
s v - 160 25..30
Z0Opn opoAlatag I:l 2 200 35..40
(tupl) Baoiko tayi - 2 190 25. 30
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. . . |:| 2 200 40...45
Puff pastry (spinach) Baotko tapt i 5 190 25, 30
MNitoa Baowko tagi |:| 2 200 10..15
Muka Baowko tagi |:| 2 200 25..30
TuaAwo mpipaxo I:l
Wana oKeLOG 0TN 3 200 30...40
e OUPHATIVN oxapa/ 3 200 20...30
opBoywvio
AaZavia Baotko tayi |:| 2 190 20...25
MTMo0TL KOTOTIOUAOL Baowko tagi |:| §§ 220 50..55
v 220 40..45
30 AeTTTd péy. Kat Katomy
OAOKANpO BaowK6 Tawl |:| gg 60 Aertta 190 3233
KOTOTOLAO (2 kg) v 25 AETITA pPEY. KAl KATOTIY
50 Aemta 190
I:l 30 AeTtTd péy. Kat Katomy
3 30 Aertta 190 55...60
Entrecote Standard Tray — 3 25 AETTA pPEY. Kal KAToTY 45..50
—_ 20 Aertta 190
[ Lvakag pnoJatog oto YKDL)\
MapeAkopevo Tov Aertoupyia Adpiera
Tpopa 6a xpnowonondel pnoipatog O¢€on oxapag Ogppokpaocia (°C) puyetequtoc
(Aemta)
MNaiddxia JuppaTivn oxapa Iil 4.5 HEY. 25 30
Kotériouho o SuppATIVY oXdpa Iil 4.5 ¢ 25..30
KOppdTIa pHATWV OXAp HEY-
Wapla SuppdTivn oxapa Iil 4.5 HEy. 20...25
dpavtoia . . Iil .
GAVTOUITC Juppativn oxapa 4.5 HEY. 1.3
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2YNTHPH2H KAl KAGAPI2MOZ

@ MpLv EEKLVAOETE TN GUVTHAPNON KAl TOV KABAPLOWO, AOCLVOETTE T GUOKELR amd Tnv TPida yia va ano@UyeTe Tov Kivouvo nAekTpomAngiag.

IMptv ano T ouvTrpnon, BeBatwBeiTe OTL N CUOKELN gival KpLd.
/\ Mropeite va mapateiveTe Tn SLdpKela WAG TG GUOKELNG EKTEAWVTAG TAKTIKF GUVTAPNON Kat kabaplopd. Mropeite va apaipéoete Ty
TOPTA, TO TAWL KAL TLG OXAPEG Yia KaBapLopo.

[

JUOTACELG YL TOV KABAPLoPo

Mn xpnotpomoleite epyaleia OV YpaTooLVIZoLY I} AELAVTIKA, OTWG pHaxaipla r
BoUPTOEG OTA ECWTEPLKA KAL PTIPOCTLVA HEPN, TA TAWLA Kat AANAA PEPN TNG CUOKEUNG.
KaBapioTe Kal oTeYVWOTE T OLUOKELN HE {E0TO VEPD Kal 6arolVL KAt JAAAKO Ttavi.

%

KaBaplopog mapeAKopEVwY

KaBapioTe Kal oTeyVWOTE Ta MAPEAKOUEVA OXOAAOTIKA PETA TN XPron. Mnv TAEveTe
T MAPEAKOPEVA OTO TALVTAPLO TULATWV.

||

KaBnuepivn xpnon

H ovokeun Ba rpénet va KaBapidetal oXoOAaoTIKA PETA T Xprion. Ta anoBAnTa kat ta
OLOOWPELHEVA AAdLa EVOEXETAL VA TIPOKANETOULV TIUPKAYLA.

KaBaplopog pe atuo

o

I

Ot pUTtoL UmopoLY va KaBaploToLy eVKOAA HAAAKWVOVTAG Ta HETA TO payeipepa. Apalpeote 6Aa ta
TapeAKOPEVa (EAV UTIAPXEL 0XAPA) ATO TOV PoLPVO. TOTIOBETHOTE TO TAWL TNV TILo XapnAn Bdon
TpooBETovTag Aiyo vepo Kat eTitAgyovTag Tn AeLToupyia TG KATw avtiotaong, €VEPYOTIOLNOTE
ToV (poUPVO GTOUG Yyia 20 AeTTA. £TO TEAOG TNG AELTOLPYIAG, OKOUTIOTE TO ECWTEPLKO TOL POUPVOL
e éva Lypd Tavi ) GpouyydpL.

Apaipeon NG mMOPTAS TOUL POLPVOU

Brpa1 AVOIETE EVTEAWG TNV TIOPTA TOU (POLPVOU.
. QBRoTE TIG ACPAAELEG TOU HEVTECSE KATA
Brjpa 2 . j f
N popa Tou BEAOLG Kal AMacpaNioTe TIG.
KAeioTe TNV mOpTa TOU POLPVOL LEXPL
Biua3 va EVBUYPAPPLOTEL HE TOV PNXavIoHo

aopaiong Tou Hevteoe. TpaBngte Tnv k
TPOG Ta €§W Katd TN popd Tou BEAOUG.

ToroBeTNoN TNG TIOPTAC TOL POLPVOU

TomoBeTrOTE TNV MOPTA TNG CUOKEUNG

BApa 4 OTOUG PEVTEOEDEG KATA TN POPA TOU
B€Noug.
AVOI€TE EVTEAWG TNV TIOPTA TNG GUCKEUNG
Kal OTPEYPTE TIG SLATAEELG AOPAALONG TWV
Brpa s HEVTECEDWY 0TNV KAELOTH B€0N KATA TN

popd Tou BENOUG. KAeloTE TNV MOPTA TOU

(@oUPVOU. *

37



B

Apaipeon Twv TLapLtwy

0 aptBpdg Twv TapLwy evogxeTal va TOKIAAEL avaloya pE TO HOVTENO.

Brpa1 AvoiETe TNV OPTA TOL POLPVOL £WG TO HHLOL TNG SLAdPOUNG.
MigZovtag kat oTig 500 MAELVPEG TOL AVW

Brpa 2 TINAOTIKOV TPAKATOG, TPABAETE TNV TPOG *
Ta EMAVW. \

ApXIKQ, TPABNETE TO ECWTEPLIKO TLApL KA,
Brpa 3 0TI GUVEXELQ, TO EVOLAPETO TLAWL TIPOG TA
€€W Kata T Popd Tov BEAOUG.

TomoBetnon Twv Taptwy

AvoiETE TNV MOPTA TOL POLPVOL EWG TO
nUoL ™G Stadpoung. MpwTta whnote To
€vOLapECO TZAL KAL EMELTA TO ECWTEPLIKO
T{ApL KaTd TN popd Tou BEAOUG.

Brpa 4

BeBalwbeite 0TI TO TLAUL EXEL
Brpa 5 TOMOBETNOEL CWOTA 0TO TEPIBANKA TOU
TIAELPLKOV TAACTIKOU TUAHATOG.

TomoBeTHOTE TO AV TAACTIKO THRHA €TOL
WOTE VA AKOUOETE TOV X0 AGPANLONG

(KAIK) Kat KAELOTE TNV TMOPTA TNG ‘
GUOKEUNG.

Brpa 6

Apaipeon Twv papLwyv

A Ta pagra propei va eivat (eotd, pnv ayyilete ta pagla otav eival {eotd. MePLPEVETE VA KPUWOOLY TA PAPLA Yid VA Ta KABAPIOETE.
H 61adikaoia kaBapLopol TwV TAEVPLIKWY TOXWHATWY TOU POVPVOL UTOPEi va TIOIKIAAEL avaloya IE TO HOVTENO TNG CUOKEUNG. AUTHA N
Aettoupyia evdexeTal va pnv eivat SLaBECLUN 0T CUOKELN 0ag.

ApPXLIKQ, ONKWOTE TIPOCEKTIKA TN 0XApa anod 1
Brjpa 1 TNV prpootivry avaptnon (1) katd tn gopd
TOL BEAOUG Kal apaLpETTE TNV (2). S

3TN OLVEXELQ, TPAPRNAETE OAN TN OXAPA TIPOG

Bripa2 Ta €§W Katd tn popd Tou BEAOUG.

38



TomoBeTNoN TWV PAPLWV

BAua3 KevtpdpeTe Ta pdpla Kat ToToBETHOTE TPWTA P e
e v niow avaptnon (1) kat Tueote tnv (2).

BALa 4 3TN OUVEXELQ, TUEOTE TNV PTIPOCTLVI avapTnon.
nu ‘Etot, To pagl Ba acpalioel oTn B€on Tou. .

AvTIKATAOTAON AQUTITAPA pOUPVOU

A AGyw Tou KvdOvou NAekTpomAnéiag, BeBatwBeite OTL XL SLAKOTEL N TIAPOXN PEVPATOG TIPLV AVTIKATACTAOETE ToV Aaumtrpa. O
Aapmtripag propei va givat Zeotdg, TIEPIPEVETE VA KPUWOEL.

Brjua 1 AVOIETE EVTEAWG TNV TIOPTA TOU (POUPVOU.

STPEWPTE TN YUAALVN IOPTA

Brpa 2 f )
apLOTEPOCTPOPA KAL APALPETTE TNV.

TpaBr&te Tov AapTTrpa Tou povpVoL
TIPOG TA £§W KATA TN popd Tou BENOUG Kal
avTIKaTaotnoTe tny. Enavatonobetnote
TN YUAALVN TopTa.

Bripa 3
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ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQON

Mpv ano Tn cuvtpnon, BeBatweeite 6TL N CLOKELN gival KpLa.
Mnopeite va mapateivete Tn Siapketla wng TNG CUOKELNG EKTEAWVTAG TAKTIKF CUVTHPNON Kal KaBaplopo. MMopeiTe va apalpeceTe v

TIOPTA, TO TCAUL KAL TIG OXAPEG YLa KABapLopo.

@ Edv to popAnua dev punopei va eTuAvBEei apd TG 0dnyieg, EMKOWVWVACTE [E TOV QVTIPOOWTIO I TO EE0UCLOSOTNHEVO KEVTPO 0EPRLG amnd
TO OTO{0 AYOPACATE T CUOKEUN. € AUTH TNV MEPLTITWAN, LNV ETUXELPNOETE VA ETMLOKEVACETE TN GUOKELN HOVOL 6aG.

MpdBANpa

Attia

Avon

H ouokeun dev Aettoupyet.

H ouokeun evdéxetal va pnv eivat
ouvdedepévn otnv mpida.

BeBawwBeite 6Tl N ouokeun eivat
ouvbedepévn otny Tpida.

H acpdlela pmopet va éxet Kaei i va €xet
omndoet.

EAEYETE TIG AOPAAELEG OTO KIBWTLO
acpahelwv. Eav n aopdAela €xel Kaei,
EVEPYOTIOLNOTE TNV.

Kata tn Stdpketa tg Aettoupyiag tng
OUOKeLNG, avadidetal atpog.

0O (poLPVOG XPNOLUOTIOLELTAL YIa TIPWTN POPd.

Evoéxetal va dlapuyet aTgog Katda
Slapkela Tng Aettoupyiag. Auto Sev cuviotd
SuoAeLToupyia.

To eEWTEPLKO TOL POUPVOL
UTEPOEPUAIVETAL KATA TO PAYEIpEUA.

BpiokeTat og pépog mou dev agpidetal Kahd.

Epapuoote ta kevd, ta omoia
urodelkvhovTalL 0TO EYXELPIOLO
€YKATAOTAONG.

0 poUpvog dev payelpevel cwWoTd.

H mépta tou polpvou propei va avoiget
TIOAU KaTd To payesipeya.

Mnv avoiyete Tnv mdpTa mdpa moAv yia va
SlaopalioeTe OTL N ECWTEPLKN BeppoKpacia
bev Ba PelwOEeL.

0 aveplotnpag Yugne e§akolovdet
va AELTOVPYEL PHETA TO TEAOG TOU
HayEPEPATOG.

Aettoupyeti yia Aiyo TipokeLpgvou va
aepieTal To ECWTEPLIKO TOUL POUPVOL.

AuTO bev ouvioTd duoAetToupyia.

H ouokeun ekmépmel PETAAKOUG
BopLPoUG Katd TN BEpHavon Kat Yogn.

Ot fixoy, Tov akovyovTal AOyw TnG SLacToAng
TWV HEPWYV WG anoTEAEOHA TNG BEPPOTNTAG,
eivat puololoykot.

AuTO bev ouvioTd duoAetLToupyia.

H mopta dev eivat Teheiwg KAELOTH.

EvbéxeTat va €xouv KOAROEL UTIoAeippaTa
OTO ECWTEPLKO TOL POVPVOL KAl OTNV TOPTA.

KaBapiote Tov poupvo.

O polpvog dev Bepuaivetat.

+ Hmopta evhéxeTal va €xel tapayeivel
avouxTh.
H Aettoupyia n n Beppokpacia evoéxeTal
va pnv €Xouv puBpLoTEL.

+ EvBéxetal va Pnv UTtApXEL TIAPOXH
pPELHATOG.

EAéyEte TNV mopTa Kat BePaiwBeite OTL
eivat TeAelwg KAELOTH.

O£0TE TO POUPVO OF Pid KABOPLOKEVN
Beppokpacia f/kat Aettovpyia
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

TEXVIKA XAPAKTNPLOTIKA

Tdon/zuxvotnta

220-240V~50-60 Hz

Mrjkog kaAwdiou

Me Buopa tomou F 3 x 1,50 x 1200 mm

E€wTepikeg dlaotacels (Upog/mAdTog/Bdsog) 595 mm/595 mm/547 mm
Koptog polpvog doupvog Electroturbo
lox0¢ Aapmtipa 25W

OgppooTdtng 50-pgy.°C

Kdtw avtiotaon 1200 W

Endvw avtiotaon 1100 W

TkptA 2450 W

2YMMMOP®Q2 H ME TON KANONI2MO AHHE KAl
ATTOPPIWH TOY TMPOIONTOZ

AToppiyTe TO TAALO TIPOLOV pe TPOTO Tou dev BAAMTTEL TO TtePIBANNOV. AUTO TO TIPOLOV PEPEL Eva cuPBoAo (WEEE)
TO OTO{0 UTIOOEIKVUEL OTL TA AOBANTA NAEKTPLKOU Kal NAEKTPOVIKOU EEOTIALOHOV Ba TIPETEL va GUAAEYOVTAL
XWPLOTA.

AUTO onpaivel OTL 0 XELPLOPOG TOL EEOTIALOHOD Ba TIPETEL va yiveTat cuPpwva pe tnv 08nyia 2002/96/EK tng EE yla
TNV aQvakLKAWON ) TNV arocuvappoAGYNnon, TIPOKELUEVOU va EAAXLOTOTONBOVVY OL ETUMTWOELG TOU OTO MEPLBANNOV.
[a mepLocoTEPES MANPOYOPIES, ATEVOVVOEITE OTIG TOTUKEG I} TIEPUPEPELAKES UPXEG.

Ta NAEKTPOVIKA TIPOLOVTA, Ta oroia uTtoBAANovTaL yia EAeYXOUEVN GUANOYN AMOBAATWY, AMOTEAOUV SUVNTIKO
Kivduvo 600 yia TNV MePLBAANOVTIKH 600 Kal yid TNV avepwrtvn vyeia Adyw Twv eTBAABWY UALKWY TIOU
TIEPLEXOLV.

Mrmopeite va cUUBOVAEUTEITE TOV EEO0VCLOOOTNPEVO AVTUTPOCWTIO GAG ) TO KEVTPO AMOKOULONG AMOPPLHHATWY TOU
SrHOL 0ag OXETIKA E TOV TPOTIO AMOPPLPNG TOL TIPOLOVTOG. MpLv ard TNV andppupn Tou POIOVTOG, AOoUVOETE
To KaAwdL0 TPoYodoaiag Kat ordoTe To KAEISWHA TOU KAAUPPATOG, EAV UTIAPXEL, YL VA TTPOCTATEVOETE TA TALSLA
ard kivouvo.

Baotko: Ot TANpoYopieS EVEPYELAKNG ETILONHAVONG £XOLV UTIOSEIXBEL oUpPWva pe Ta pdTuTa EN 60350-1 / IEC 60350-1 yLa olkiakoig
NAEKTPLKOUG poLpvoUg. Ot TIPEG KaBopidovTtal avaloyd PE TO TUTIKO popTio, TIG AELTOUpPYiEG KATW-ENdvw avtiotaong f B€ppavong pe
UTOOTNPLEN AELTOLPYIAG AVEPLOTHPA.

@ O 1816 TNTEG UTIOKELVTAL OE AAAAYEG XWPIG TIPONYOLHEVN EL80TIOINGN, TTPOG EVIOXUON TNG TIOLOTNTAG TOU TIPOLOVTOG.
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MAIEIPEMA ME FRY/A\RT

H Aettoupyia Fryart avagpEpetal HOVO 0€ GUGKEUVEG TIOU LTTOGTNPL{OVV aVTH TN A€LToLpYia.

Xdpn oTo €181k6 Tayi, To Fryart 0ag ETUTPEMEL va PAYELPEVETE TILO LYLEWVA PE Alyo 1} KaBOAou AadL. H SLatpntn empavela Tou Taplod
€€aopaliZel Tn ypriyopn por Tou agpa, KaBLoTWVTAG Ta TPOPLUA TPAYavA EEWTEPLKA Kal HAAAKA OTO ECWTEPLKO TOUG.

@ Ia va agloToLoE TE 0TO ETMAKPO AUTO TO XAPAKTNPLOTIKO TOL TPOIOVTOG, SWOTE TPOCOXH OTIG CUPBOUAEG KAl TA KOATIA TIOU TIApEXOVTAL

OTO TIApPOV EYXELPISLO

AopaAela

Mn xpnotpornoleite To Tayi FryArt oe AANOUG pOoUPVOUG.
ALaPOpPETIKA, UTIAPXEL KivOLVOG Va PNV EPAPHOCEL CWOTA Kal va
TIEOEL Kal va KOAANOeL. MPEMeL va Xwpd HETAEL TwV SVO PAPLWV KaL
N KEKALLEVN TIAELPA TIPETIEL VA E{vaL GTPAUPEVN TIPOG TNV TIOPTA TNG
GUOKEUNG.

Xprion tou FryArt

ETuA€€Te Tn Aettoupyia FRY/ART OTOV Tiivaka EAEYXOU yid va
WYNOETE TO PaynTo oag. ETAEETE TNV KatdAANAn Beppokpacia yia To
TUATO 0aG Ao TOV TivVAKA HayeLpEPATog. MpoBeppdveTe, edv eivat
arnapaitnTo. Mnv aprveTe to Tayi FryArt oTov BAAapo ynoipatog
Katd tnv podEpuavan.

Amavete To Tayi FryArt oag pe Boutupo. Me autodv Tov Tporo dev Ba
KOAAfjoeL To payntod. Mnv napaBAénete autr tn dtadikaoia katd tnv
ano&rpavon ppouTWY Kat AaXAVIKWY.

Xpron tou FryArt

MpLv amno Tnv MpWTn Xpnon, KabapioTte To Tayi Pe oamouvt Kat XALapo
VEPO KAl OTEYVWOTE TO KAAA. To Tawl ivat ETKAAVPPEVO PE EOKONO
OTOV KaBapLopo opdATo yvwotod wg ETC. QoTooo, bev pokeLtat yla
QVTIKOAANTLKN ETOTPWON.

Mivakec ynolpatog
dpéoka TPOPIpA:

Mn xpnotpornoteite To Tawi FryArt yla wiotpo oTo eNavw PEPOS TwWV
E0TLWV.

Aedopévou OTL To Tayi Ba ival {eotod PeTd To payeipepa, ppovTtiote
Va XPNOLOTIOLEITE TIUpiaXa yavTia.

Avaloya pe To paynto, TonobeToTe €va BabL Tapi KATw arnod To
Tawi FryArt yla va anogUyeTe 1o oTdgLpo Aadwv oTo danedo Touv
(poLPVOL.

Mn xpnotporoteite To tawi FryArt pe A\adokoAAa, ahoupvoxapTo n
OAKOUAEG YPNoiaTog. ALAPOPETIKA, Ba PTTAOKAPOULY OL agpaywyol
ponG agpa Kat Ba PELWBEL N anodoTikoTNTa TNG AetToupyiag
ynoipatog.

Yag ouvioToLpE va Anaivete eAappd To Tayi pe BolTLPO TIPLY Ao
TO YHOLKO, YLa va pnv KOAAROEL TO payntod oag.

Katd tov KaBaplopo Tou Taylov, Un XPNOLOoTIOLEITE QVTIKEPEVA TIOL
YPATOOLVIZoLV KAl AELAVTIKA QVTIKELPEVA OTWG paxaipla, BolpToeg
1 HETAAALKO oUPHA YL VA ATIOYOYETE TNV TIPOKANON NULAG oTnv
ETUKANVPPEVN E OPUANTO ETULPAVELQ.

Ta peoka TPOPLA TIPETEL va AadwvovTal eEAappd TipLy and To Yoo, AUTO PTIOPELTE VA TO KAVETE XPNOLHOTIOLWVTAG BoUPTOA I OTIPEL.
Mnopeite va emavahaBete auth tn Stadkaoia péxpt TNV ONOKARPWON Tou Ynoipatog. Edv prvete Aaxavikd, dev ouvioTtatal n mpoodrkn

aAaTioL OTO OTASLO TNG TIPOETOLHACIAG.

H mpooBrikn ahatiol TpoKaAel TNV anodEcEVON VEPOUL amod TA TPOPLUA EVW TIAPAPEVOLY HAAAKA.

H oVoTtaon Tng matdTtag Katd To Yoo eEapTATaL EMIONG amo To £i60¢ TNG Matdtag. Ot YPEoKLES TATATES (SNAadH pe LYPNAN TIEPLEKTIKOTNTA
O€ Vepo) Hev UTopOLY va TACOLY TNV ETUBLHNTH TPayavoTNTA. OL MAEIEG HE LYPNAN TEEPLEKTIKOTNTA OE GHUAO E£X0LV KAAUTEPA

anoteAéopara.



AEITOYPTIA OEZH IXAPAX OEPMOKPAZIA AIAPKEIA BAPOX AIAPKEIA
(°C) NMPOGEPMANZHX TPO®IMON YHIIMATOX

(Aertd) (9) (Aemta)

MNatdteg FRY//\RT 3 (uéon) 220 10 600 20..25

\Ukd TapLod FRY//\RT 3 (uéon) 190 10 600 20..25

Wntd Zupapikd FRY//\RT 3 (uéon) 190 10 600 20..25

dadpel FRY/A\RT 3 (ugon) 190 10 600 20..25

Tpayaveg

PTEPOLYES FRY/\RT 3 (péon) 220 10 600 25..30

KOTOTIOLAOU
Kateyuypéva tpogipa

TpopLua OTWG TNYAVNTEG TATATEG, POSEAEG KPEPHLOLOU KAl KOTOWTIOUKLES Elval BLOPNXAVIKA ETEEEPYATHEVA TPOPLUA. ZUVABWG TIEPLEXOLV
Hla optopévn oodTnTa Airoug emeLdn €xouv utoBANBeL oe Sladikaaoia mpoywnoipatog. AuTd Ta TPOPLUA CLUVABWGE HEV ATALTOVV TNV TIPOCBIKN
AadLoL. Edv Bewpeite OTL TO PAYNTO TIOL YPHVETE gival GTEYVO, UTIOPELTE VA TIPOCOECETE PIKPR TTOOOTNTA AAdLoL e OTPEL TNV EMOPEVN POPA
TI0L B TO YPHOETE.

Emeldn Ta katepuypéva TpopLua meplExouy emniong aAdtl, dSev cuviotdral n TPoodrKn EMMAEOV aAaTiol Katd To Yrowo. H poodiikn akatiod
TiPOKaAel TNV anodeopevon vepoL amnd Ta TPOPLUA EVW TIApapévouy palakd. Edv ipénet va mpoobecete aldTy, KAVTE TO Aol APALPECETE TO
PaynTo and Tov polPVo EVW PHVETAL.

0 xpOVOG HaYELPEPATOG TWV TPOPIPWY TIOLKIANEL. EAV PrveTe SlapopeTika TpoLua paii oe éva tayi, TpocHETTE TPWTA AUTA TIOL ATALTOVV
HEYANDTEPO XPOVO PNOLHATOG (TL.X. MATATEG) KAt HETA ard 10 AETTA QUTA TIOL PHVOVTAL TILO YPRyopa (TLX. KPEPHLSLA). TTIG TYAVNTEG ATATEG,
OL HIKPEG PETEG PHVOVTAL TILO YPIYOPA ETIELS) EXOLV HIKPOTEPN PAZA. ZUVIOTATAL N TAEIVOUNCT TOUG TIPLV ard Th XpRon.

Mnv untepxelAieTe To Tayi FryArt. e mepintwon Pepagns Twy aepaywywy pong agpa, N anodoon Tov ynoipatog Ba eivat actadnig. Ta
KATEWYULYHEVA TPOPLUA Ba TIPETEL VA PrvVOVTAL TIPLY EETAYWOOULV. Ta TPOPLHA TTOU AVAPEVETAL Va arnoypuxBolv Ba xacouv Tn yevon Toug Adyw
NG MPowWpPNG EATHLONG TOL VEPOU OTO ECWTEPLKO TOUG.

AEITOYPTIA OEXH IXAPAX  OEPMOKPAZIA AIAPKEIA BAPOX AIAPKEIA

(°C) NMPOGEPMANZHX TPO®IMON WHZIIMATOX
(Aerrrd) ) (Aered)
TnyavnTec natdteg FRY/A\RT 3 (pgon) 220 10 600 20..25
KOTOHTIOUKIESG FRY/A\RT 3 (ugon) 190 10 600 20..25
MATATOKPOKETES FRY//\RT 3 (u€on) 190 10 600 10..15
Pob£Aeg KpEUPLELOD FRY//\RT 3 (u€on) 190 10 600 10..15
Katewpuypévn niitoa FRY//\RT 3 (u€on) 220 10 - 10..15
Katepuypéva yAukd FRY//\RT 3 (u€on) 190 10 600 20..25
Kipmex FRY/RT 3 (péon) 190 10 600 15..20

Yytewa tpopipa

Katd tnv anognpavon ¢polTwy Kat AaxXavikwy, To X0 Twv PETWY gival onpavtiko. KOYTe ta ppolTta og YETEG Tdxoug 1 cm. Edv givat o
TIAXLEG, 0 XpOVog Ba apatabei kat n anogrjpavon dev Ba eivat opotopop@n. Ta Aaxavikd Tov TEPLEXOLV peYdAn TocdTnTa vepol (KOAoKLBAKLa,
ayyoUpLa K.ATt.) HIopoUV va KOTIOUV OF TILO TIAXLEG PETEG.

Amdvete ehappws To Tayi FryArt pe BoOTupo Xxwpig adtt poToL EekvioeTe Tn dtadikaoia anogrpavong. Etot dev Ba KoAARoeL To payntd
Kat 6a BeATlwBel n yevon Tou.

Katd tnv anogrpavon, cuvioTatal o e§agpLopog ToL aTHoL KABe U0 WpPeg avoiyovtag Tnv mopta. Me autdv Tov Tpomo Ba BeATiwOei n anodoon
g dladikaciag anorpavong.

Ta anognpapéva Aaxavikd Kat ¢poLTa dlatneoldy MAvTa KATOLa UTIOAELJHATLKN Lypacta. Emopévweg, Pnv §exvate va guAdooeTe Ta
eNegepyaopeva TPOPLUA 0TO YUYELO 1) og ENPO TEPIBANNOV YLa va pnv aAAOLWBOLV.

AEITOYPIIA OEXH IXAPAX OEPMOKPAZIA AIAPKEIA BAPOZX AIAPKEIA
(°C) NMPOGEPMANZHZ TPO®IMON WYHIIMATOX

(Aemta) (9) (Aemta)
Anogripavon .

PpOGTON FRY//\RRT 3 (péon) 220 10 600 20..25
Anogripavon .

ALKV FRY/A\RT 3 (uéon) 190 10 600 20..25
Arnognpavon .

KPEATWV FRY//\RT 3 (uéon) 190 10 600 20..25
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>HMANTIKEZ TTPOEIAOMNOIHZEIZ

EAEYETE TNV KATAAANAGTNTA TNG NAEKTPLKAG KAAWSiwoNG yla va
KATAoTEL N CUOKELN €TOLUN yia xprion. Eav dev eivat KatdAAnAn,
KAAEOTE Evav LOPAVALKO Kal TNTAOTE TOU VA KAVEL TLG AMALTOVHEVEG
pubpioelg. MPEMEL va XPNOLHOTIOLELTE TN CUCKEUN JE AOpaAAr TPOTIO
KATA TNV EYKATACTAON TNG CUOKEUNG OMWG TIEPLYPAPETAL OTO
€yxelpidblo eykataotaong. To ATOUO TIOL EYKABLOTA T CUCKELN Eival
UTELBLVO YLa TIG SUOAELTOUPYIEG TIOL TIPOEKUYAV AOYW ECPAAPEVNG
gykataotaong.

A 0 meAdTng eivat uEELOLVOG YL TNV TIPOETOLUATLA TOU XWPOU
O1oL Ba TOTOBETNOEL N CUOKELN KAl TNV NAEKTPLKA KAAWSiwon.

A H KaTaokevaoTikr pag etatpeia dev pepeL evBLVN yla Ta
TPOBARHATA TIOU EVOEXETAL VA TIPOKVPOLV AOYW TWV EPYACLWY

IOV EKTEAODVTAL ATO ATOHA XWPIG EEELOIKEVUEVEG YVWOELG KAl N

€yyunon Bewpeital akupn.
+ MetagpépeTte T OLOKeLN Pagi Pe TOUAAxtoTov SVo dTopa.

NKWOTE TN CUCKEUN EVW TN HETAPEPETE, WOTE VA UNV TIPOKANBEL

Znuid oto ddmedo.

48

H ouokeur) Ba TpemeL va eAeyxBel PETA TO Avolypa TG
ouokevaotag Tng. e mepintwon opdg, dev Ba mpenet va
€yKATAOoTAOEL

Ta e€aptrpata evoEXeTal va eival alxpnpd, va popate
TIPOOTATEVTIKA YAVTLA KATA TNV EyKatdotaon

H ouokeun Ba Tpémet va eykataotabei oOppwva Pe TOUG KAVOVES
IOV OXETIZOVTAL PE TNV NAEKTPLKI EVEPYELA KAL TO PUOLKO AEPLO
TIOL QVAPEPOVTAL OTA TOTUKA TIPOTUTIA.

Ot 5La0TACELG TIOL AVAPEPOVTAL OTNV ELKOVA AVAPEPOVTAL OE Mm.
Ta vTouAdria tTng kouZivag TPETEL va BpiokovTal oTo i6to emninedo
€ TN CUOKELN KAl 0TaBePA 0T B€0TN TOUG.

MnV TOTIOBETEITE TN CUOKEULN OE SLAKOOUNTLKA 1] KAELOTA ETUTAQ.
Eival emukivduvo Aoyw urepbepuavong.

Ta érunhg, 6mov Ba epappooTtei n eykatdotaon, (eAax. 100°C) 6a
TIPETMEL VA Eival KATACKEVACHEVA ATO AVOEKTIKO UALKO.

Agv ouvloTATAL N EYKATACTAGCH TNG GUOKELN KOVTd 0To Yuyeio. H
anddoon auTWV TWV CUCKELWY Ba TIPETIEL VA ETINPEACTEL APVNTIKA
Adyw NG BeppdTNTAC.



2YNAEZH HAEKTPIKHZ ENEPTEIAZ KAI AZPAAEIA

A To nAekTPIKO SiKTUO Ba TPETEL va anocuvdeBei katd Tnv
€YKATAOTAON. MnV TO EVEPYOTIOLOETE PEXPL VA ONOKANPWOEL N
gyKataoTaon.

+ H ouokeur) Ba TpEMeL va eyKaTaotabel owaotd and tov
€E0UCLOBOTNHEVO TEXVIKO OEPPLG CUPPWVA PIE TIG KABOPLOPEVES
odnyieg.

Mnv mepvate Ta KaAwdLa oOvHECNG AvVW amo TNV KauTn
ETUPAVELA. ZE TIEPITTWON TIOL ALWOOLV Ta KAAWSLA, PTopPEL va
TPOKANBEL BPaxUKLKAWHA 1) TupKayLd.

+ Edv ta kaAwdia €xouv umtooTel npLd, Ba mpemeL va

avtikataotabolv and NAEKTPOAOYO.

KaAwbto yeiwong = E — Mpdaowvo - Kitpwvo
Oudétepo kaAwdio = N — MriAe
KaAwdio paong = L — Kape

Eykatdotacn KAtw amno Tov TdayKo

(ElKOV(l 2)
To vTouAdmt 8a npanal va eivat cOPPWVO pE TIG HLACTATELG IOV
avapepovTal oTnv e1Kova 2.
MpémeL va EepopTWwoeTE ToV oW BANAPO Tou VIOUAATLoL OTLG
5100TACELG TIOL AVAPEPOVTAL OTNV ELKOVA 2 YLd TOV AmapaiTnTo
agPLOPO.

Eykatdotaon og YnAd vTovAdr

(EtKovu 3)
To vTouAdrt Ba pEMeL va eival cOPPWVO Pe TIG SLAoTATELG TIOV
avagpepovTal oTny £1Kova 3.
lMpéneL va EePOoPTWOETE TOV TioW BANAHO TOU VTOUAATILOV OTIG
Sla0TACELG TIOL AVAPEPOVTAL OTNV ELKOVA YLa TOV ArapaitnTo
QgPLOYO.
ErumAéov, edv unidpxet Tiiow Tdvel oto YnAd vTouAdrty, 6a Tipemet
€miong va apalpedet.

E€aeplopog

(Ewova 4)

+ TMa kaAVTepn anddoon Tou polpvov oag, Ba TPETEL va
UTIAPXEL ETIAPKNG EL0AYWYH KPLUOL agpa. AProTte KATAAANAOUG

XWPOUG OUPPWVA PE TIG SLAOTATELS TToL avapeEpovTal otny Etkdva 4.

Last Checks
Turn on the electricity after performing the installation.
+ Read the user manual for using the appliance.

Removing The Appliance
Turn off the electricity.
+ Remove the fixing screws.
Lift the appliance together with at least two people by pulling it out.

Mn ONKWVETE TOV (pOUPVO KPATWVTAG TO XEPOLAL I} TNV TOPTA TOU.
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Oa mpemet va cuvdgovTal oe pia (YELwpEvn) Tpida oTo cloTtnUa
YEIWONG CUUPWVA PE TOUG KAVOVEG.
Edv 6ev undpxel KatdAANAN Tpida, KAAEOTE ToV NAEKTPOAOYO Kat
e)\syﬁrs mv n)\eKTlen oag Ka)\w&won
BeBawwBeite 6Tl To BUoPA oag givat yELwEVO.
H etapeia dev pEpet euBLVN yia TUXOV TNHILEG TIOU TIPOKAAOUVTAL
aro TIG PN YEWREVEG TIPIZEG OTIG OTolEG eival ouvdedepgvn n
GUOKEUN.
Edv To mipoiov SabeTel kahwdlo kat Buopa, N NAEKTPLKN oOVOEDN

TIPAYHATOTOLELTAL CUVOEOVTAG T CUOKEUN OE [Ld YELWEVN TIpida.

+  Edv o mpoidv Stabetel KaAwdLo aAld oxtL Buopa, N Kwdikoroinon
Ba mpenel va ekteleitat ano 18Kd kataAAnAa.

N E

3

TeAevtaiot €Aeyxot
EvepyormolnoTe To peba PETA TNV EKTEAEON TNG EYKATACTACNG.
+ AwaBdote 1o yXeLPidlo Xprong yia T Xprion TG CUOKEUNG.
Acpcupean ™me oucxsunc
ALGKOYTE TNV MAPOXT PELHATOG.
Agpalpéate TIG Bideg oTEPEWONG.
+  INKWOTE TN GUOKELN Pagi pe TouhaxioTtov 0o atopa TpaBwvTag
TNV 1pog ta Ew.

Eykatdotaon otn ywvia

(ElKOVCl 5)
H eykatdotaon Ba mpémet va givat cOpPWVN e TIG KABOPLOPEVES
6100TAoELG YLa va TipaypaTomnotnBel n eyKaTaoTaon mov
avagpépetal otnv Etkova 5 kat va umopei va avoigel n mopta g
GUOKEUNG.

ZTEPEWOT) TNG CUCKELNG

(Eu(ovu 6)
KevTpdpeTe T GLUOKELN KAl OTIPWETE TNV EVIEAWS PECA OTO
£rurno.
To kaAwdto Tpopodooiag dev Ba mpénet va AuyiZetl KaTw anod Tov
(OLPVO Kat PETAEL TOU (POVPVOU KAl TOU ETUTIAOU.
Avoi€Te TNV MOPTA TNG CUOKELNG.
STEPEWOTE TN CUOKELN HE TIG BIOEG TIOL TIAPEXOVTAL PE QUTH.
BLOWOTE TN CUOKELN OTLG OTIEG, OL OTIOLEG (paivovTal oTnv KoOva 6.
BeBatwbeite 6TL 0 polPvog ival oTabePOG. ALAPOPETIKA,
UTIAPXEL KivOUVOG KALONG KATA TN Xprion.

MsMovrthc Sladikaoieg pstu(popclc
Katd tn petagopd tTnG GUOKEUNG 0TO HEAAOY,

+ ®UAAETE TO APXLKO KOUTL TNG OLOKELNG. EAv Sev uTtApxeL TO

APXLKO KOUTL, KOANOTE e Tawvia Kat TUNETE T OPIXTA Pe pla
OUOKELAOLA PE PUOANLDEG 1) €va XOVTPO XAPTOVL.
Edv unidpxel e€ApTNHA HECA OE AUTO, TOTIOBETHOTE EVA XAPTOVL
0TO PEYEBOG TNG TIOPTAG TOU (POUPVOL ETOL WOTE N TOPTA TOU
(pOLPVOL Va pnv vTooTel {npia.

+  KoAAAoTe Ty mopTa Pe tawvia yia va pnv avoiget.

/\ Mnv TOTOBETEITE QVTIKEIPEVA EMAVW OTO TPOTOV. METaPEPETE
TO o€ OpOLa BEoN.
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FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

Kedves Ugyfeliink!
Koszonjuk, hogy a termékiinket vélasztotta. Reméljiik, hogy elégedett lesz termékiinkkel, amelyet magasan képzett, technoldgiai és modern
létesitményeinkben éllitottunk eld.
Sttsjét sok éven &t srommel és bizalommal hasznélhatja, ha elvégzi a szlikséges karbantartasokat és megfeleléen gondoskodik réla.

Olvassa el az egész Gtmutatét. Orizze meg az Gtmutatdt a termék hasznélata soran. Ha a terméket valaki méasnak atadja, adja at neki az
Utmutatot is.

Szimbélum

®
A

Ez a hasznalati Utmutato tébb modellhez késziilt.

Elsfordulhat, hogy néhany emlitett funkcié nem elérhets az On termékében.

Jelentése

Fontos informacio

Figyelem - Ovatossag

Szimbélum

A\
A

Jelentése

Aramités veszélye

Tlzveszély

Olvassa el figyelmesen az utmutatét a késziilék telepitése és hasznalata el6tt. A késziilékre nem vonatkozik garancia, ha azt nem
szakember helyteleniil telepiti vagy hasznalja.

A Altalanos megjegyzések

Kovesse a biztonsagi utasitasokat.

Olvassa el a késztilékkel egyiitt széllitott egyéb dokumentumokat
is.

Afelhasznaldi kézikonyv tébb modellre is érvényes lehet.

Tartsa konnyen hozzaférhetd helyen a jovSbeni hasznélathoz.
Atelepités, karbantartas és javitasi miiveletek el&tt hizza ki az
Osszes energiaforrast.

Ha a készllék sérilt, ne hasznalja.

Ha a késziiléken védéfolia talalhato, tavolitsa el.

Tartsa a 8 év alatti gyermekeket és a haziallatokat tavol a késziilék
hasznélata alatt és utan.

Veszélyes, ha a 8 év alatti gyermekek felligyelet nélkil megérintik a
késziiléket, vagy 6nalldan hasznaljak.

Tartsa a csomagoldanyagokat gyermekektdl tavol, és dobja el
olyan helyen, ahol nem férhetnek hozza.

Ne érintkezzen a nedves csomagoléssal széjjal. Tartsa tavol a
gyermekektdl. A késziiléket ne tartsak karban és ne tisztitsak, amig
a gyermekek nincsenek felnéttek feltigyelete alatt.

A készulék kizarélag fézésre szolgal. Ne hasznalja a késziiléket
példaul szoba flitésére.

/A Elektromos veszély

/\ Aramiités veszélye &ll fenn.

Ha a készulék sériilt, engedélyezett szervizben kell megjavittatni.
Barmilyen sériilés esetén kapcsolja ki a késziléket, és szakitsa meg
az dramellatast.

Az dramiités veszélye miatt ne mossa a késziléket viz
permetezésével vagy ontésével.

Ha a lampaét cserélni kell, hiizza ki a késziléket a konnektorbdl az
aramiités elkeriilése érdekében.

Céglink nem véllal felel8sséget az esetleges karokért, amelyek
abbdl adédnak, hogy a késziiléket nem a helyi elGirasoknak
megfelelSen csatlakoztatjak.

Soha ne hasznélja a csatlakozét nedves kézzel.

Akésziilék elektromos haldzatrdl torténd levalasztasdhoz tartsa
meg a csatlakozdt, ne a kabelt.

Akésziilék mikodése kdzben a hatso fellete is felmelegszik. Az
elektromos csatlakozasok ne érintkezzenek a hatsé felulettel.
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Amikor a siité forrd, a télca és a tartozékok is felforrésodhatnak;
hasznaljon stitSkeszty(it vagy hasonld eszkdzt a behelyezéskor és
eltavolitaskor.

Ne hasznéljon géztisztitot a készllék tisztitasara.

Tartsa nyitva a készilék minden légkeringési teriiletének
kdrnyezetét.

Ha zsiros stit6papirt hasznal, soha ne érintkezzen az sitd aljaval.
Ne készitsen ételt erés alkoholtartalmu italokkal. Az alkohol magas
hémérsékleten elparolog, és ha forré feliiletekkel érintkezik, tizet
okozhat.

Ellendrizze, hogy a késztilék ki van-e kapcsolva hasznélat utan.
Tartsa ellendrzés alatt a f6zési idét.

8 éven feliili gyermekek és korlatozott fizikai, szellemi és

érzelmi fejlettségli emberek vagy nem megfeleld tapasztalattal
vagy tudassal rendelkezd személyek ezt a késziiléket csak

akkor hasznéalhatjak, amennyiben feltigyelet alatt allnak, vagy
eligazitottak &ket a készllék biztonsagos hasznélatara és esetleges
veszélyeire vonatkozdan.

Huzza ki a késziiléket tisztités, javitas és karbantartas soran.

Ne tavolitsa el az ellenallast tisztitas kozben.

Ne vezesse &t a csatlakozékabeleket forré fellleten. Ha a kabelek
megolvadnak, révidzarlatot vagy tiizet okozhatnak.

Ne probadlja eloltani a tlizet vizzel.

o Huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és probalja meg letakarni

a tlizet példaul egy tiizoltd takaréval, hogy megakadalyozza a tliz
levegével valé érintkezését.

Csatlakoztassa a terméket egy foldelt aljzatba, amelyet a termék
tipuscimkéjén megadott aramértéknek megfelel biztositék véd. A
termék csatlakozojanak vagy elektromos csatlakozasanak konnyen
hozzaférhets helyen kell lennie. Ha ez nem lehetséges, akkor az
elektromos szerelésen, amelyre a terméket csatlakoztatjak, egy
olyan mechanizmusnak (biztositéknak, kapcsolénak) kell lennie,
amely megfelel az elektromos elirasoknak, és minden pdlust
levalaszt a halozatrdl.



A\ Sériilés veszélye

® Ha a slt8ajtd lvegén repedés van, vagy Utést érte, az liveg
eltorhet és szétfroccsenhet.

o AsitSajtéd Uvegének tisztitésdhoz ne hasznéljon durva és abraziv
tisztitdszereket vagy fém kaparokat.

¢ Ne érintse meg a f(it6-/aramelemeket.

o Akészilék ajtajanak zsanérjai megakaszthatjék az ajtét mozgatas
kézben. Ne tartsa azt a részt, amelyben a zsanérok vannak.

¢ Soha ne hagyjon éghetd anyagokat vagy oxidalé szereket a

Rendeltetésszer(i hasznalat

o Akésziilék f6zésre szolgal. Ne hasznélja mas célokra, példaul
flitésre.

o Akészilék otthoni hasznélatra lett tervezve. Csak zart térben
hasznélja.

KORNYEZETVEDELEM

késziilékben.

Ne melegitsen Gvegedényeket és konzerv éleimiszereket. A
|étrejovs nyomas miatt az tveg felrobbanhat.

Ne tegye a télcat éghetd anyagok vagy oxidalé szerek kzelébe a
f&zés utan.

AsslitSajto 2, 3 vagy 4 Uvegbdl is allhat. Ne hasznalja a stitSajtot
eltavolitott tveggel.

Afelhasznald ne széllitsa a sttSt keszty(i nélkdl.

Asiit6 hasznélhaté az ételek kiolvasztasara, stitésére vagy
grillezésére.

Ne hasznélja a stitét szaritasra, példaul torolkdzé vagy ruhdk
felfliggesztésével a fogantydra.

Energiatakarékossag

Ahhoz, hogy megtudjuk, mit kell tenni egy étel stitése soran, elészor is a siits elé6melegitésérdl kell beszéInlink. Az el6melegitést csak akkor
végezze el, ha sziikséges. Ugyeljen arra, hogy az el6melegitést ne alkalmazza 10 percnél hosszabb ideig.

o F&zés elétt a fagyasztott ételt hagyja szobah&mérsékleten, vagy olvassza ki a mikrohullamu stit6ben, mielétt a stitébe helyezi.
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¢ Ne hagyjon felesleges tartozékokat a stit6térben.
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o Egyszerre tobb ételt is slithet a rdcson, ezzel hét takarit meg.

v4

o Asit8ajté minden egyes nyitasakor hveszteség keletkezik. Ezért ne nyissa ki a stitéajtét, hacsak nem feltétlendl sziikséges. Ha mégis ki kell

nyitnia a sitéajtot, figyeljen arra, hogy a lehets leghamarabb visszazarja.
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A KESZULEK BEMUTATASA

Altalanos attekintés

:

1-VezérlGpanel 5-Ventilator
2-Légnyilasok* 6-Ventildtor védélemez **
3-Sitdvilagitas*** 7-Fedél

4-StitSracsok**** 8-Fogantyu

*A légnyilasok nyitva/zérva lehetnek a modell fliggvényében. Nem minden modell esetében érheték el.
** FPS modell esetén a helyzet valtozhat. *** A siitévilagitas helyzete valtozhat. **** A siitéracsok eltérhetnek a modellté| fuiggSen. A
drétracs példaként van bemutatva.

VEZERLOPANEL

Jelzéfény

B = [ " = .,
o
7 7:| 90— —30 — -
o @ o L = o
B/ « [ S © m N
Funkcié gomb l Hémérséklet gomb
Mechanikus id&zité
Jelzéfény

Funkcié gomb Hémérséklet gomb
Digitalis id&zité
52



Funkcié gomb

Afités/f&zési tipus a funkcidvalasztd gombbal éllithatd be. Emellett a hGmérséklet gombot is be kell allitani egy értékre a funkcio valasztd
gomb segitségével, kiilonben a késziilék nem kezd el fiteni.

Hémérséklet gomb

Lehetdvé teszi a siit6 hdmérsékletének kivalasztasat. A {6zés a funkcid tipusanak kivalasztasaval kezd&dik.
Mechanikus idé6zité

Lehetdvé teszi az étel elkészitési idejének meghatarozasat. A funkcié és hmérséklet gombot is be kell allitani.
Digitalis id6zit6

Ez egy elektronikus id&zitd, amely lehetévé teszi, hogy az étel a kivant id6pontra elkésziljon.

Jelzéfény

Asité hmérsékletének elérését jelzé lampa. Amikor a siits eléri a beéllitott hémérsékletet, a jelz6fény kialszik.
Elektromos siité kikapcsolasa

Allitsa a funkcié és hémérséklet gombokat nulla (kikapcsolt) pozicidba.

FUTESI TIPUSOK ES FUNKCIOK

Ventilatoros alsd Alsé + felsé flités és ventilator van bekapcsolva. Alkalmas ételek, mint hisok, sitemények, kekszek
és felsé flités elkészitésére. A ventilator segitségével az egyenletes légaramlast ellendrzétt médon biztositja a stitGben.

Az ételeket egyforman melegiti alulrdl és feltlrél. Az alsé és felsé fités bekapcsolva. Alkalmas ételek, mint

Alsé és felsé fiités . P .
stitemények, péksitemények.

*Ventilatoros A grill és a ventilator egyUtt m(ikddik. A ventildtor egyenletesen osztja el a forrd levegSt. Nagy méreti
nagy grill husételek elkészitéséhez ajanlott.

Alkalmas nagy és kdzepes adagok grillezéséhez és siitéséhez. A melegitétér teljes teriletét fiti.
AGriIlezés kézben a sitd ajtajat zarva kell tartani.

Nagy grill

*Ventilatoros kis Akis grill és a ventilator be vannak kapcsolva. Energiatakarékosan fézheti ételeit, amelyeket hosszd
grill ideig kell stitni. A f6zési id6 hosszabb, mint més funkcidknal. Nem ajanlott kelt tésztas ételekhez. Ez a
legnagyobb energiahatékonysagi mod.

Alsé fités Csak az als6 f(ités van bekapcsolva. Ha a készil6 étel aljat meg kell piritani, hasznélja ezt a programot a
—_— f6zés végén. Ezt a funkcidt hasznélja a géztisztitashoz is.

A ventildtor keringeti a levegét az étel koril, és felolvasztja a fagyasztott ételeket, mint a hus, kenyér és

Kiolvasztas . .
sutemeny.

RN e Segit megvildgitani a siit6 belsejét. Ha a siitévildgitas poziciéba kapcsol, a flitsk és a ventilator nem
-,': Sutdvilagitas b e PR P
mukodnek. A vilagités a sité miikodése alatt végig bekapcsolva marad.

@Atébla’zatban szerepl funkcidk eltérhetnek a kiillonboz6 késziilékekben, és nem minden modell esetében alinak rendelkezésre. *A
ventildtor tdmogatott stitési médhoz kapcsolddé energiaértéket ezen funkcio alapjan adték meg. Az elvégzett tesztek a TS EN 60350 szabvany
és a (EV) No 66/2014 rendelet alapjan késztiltek.

Kiugré gomb hasznélata Mechanikus id&zité hasznélata
e Akiugré gombos modelleknél a ° — 10
beallitas alkalmazasahoz a gombnak M—
kivil kell lennie. (Ez a gomb opcionalis.) —20
¢ Nyomja be a gombot, ahogy a képen
lathatd 80— —30
80— N—40
¢ Agombot kifelé forditva beallithatja. 70 ——/ — 50
( 60
Lehetdvé teszi az ételek f6zési idejének bedllitasat. Beallithatja
a fézési idét az id6zit8 dramutatd jarasaval megegyezd
irdnyba torténd elforgatasaval, a hémérséklet és a f&zési méd

kivalasztasaval. Az idé lejartakor csengd hanggal figyelmeztet. Ha
szeretné, fézhet id8 kivalasztasa nélkiil is, M médra allitva.
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A SUTO HASZNALATA

» Folyamatban” jelzé I I Szlinet jelz8

|9| Fézésiidé jelzd g Vissza gomb

9' Fézés befejezési jelz8 0 K OK gomb

@ Ora bellitas jelzs + |d& névelése gomb
QD Riasztas jelz& J— |d8 csokkentése gomb

Elsé hasznalat
Ora beallitasa (©

@ Az dra bedllitasat a siité hasznalatanak megkezdése elétt kell elvégezni.

Az bsszes szam 2 masodpercig vildgit, majd kialszik a tépellatas létrehozésa utén. o {200 Akijelz6n megjelenik.
(@ — M- A gombokkal gyorsabban lehet véltoztatni az idét.

Elszor a percet kell beirni, majd a gombbal OK megerésiteni, és atvalt az drara.

Amig a perc mez8 villog, ha révid ideig megnyomja a €] gombot, az éra bellitasa régzités nélkiil megszakad.
A perc mezéhéz vald visszatéréshez az 6ra beallitasa soran révid ideig nyomja € meg a gombot.

Aramsziinet esetén az aktualis id6 torlédik, és Gjra kell végezni a beéllitast. Elészor valassza ki a percet a gombbal.

Amfg az 6ra adatai nincsenek megerdsitve, a kijelzd a beallitasi képerny&n marad.

a - + OK

El8szor valassza ki a percet Ezutan vélassza ki az orat, és Az aktudlis idé megjelenik

— /40K a gombbeal. er8sitse meg OK a gombbal.

Az éra bedllitva © és a jelzd eltlinik.
Akijelzé fényereje csokken 1 perccel a bedllitas utan. Ezutén a ,Beallitdsok mod”-bdl megvaltoztathatja az aktudlis id6t.
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Els& fltés

Tavolitsa el a cimkéket és vegye ki a tartozékokat a stité hasznélata el6tt.

Tordlje at a sttét nedves ruhaval és szaritsa meg. Lasd a ,Karbantartas és tisztitas” fejezetet, és részletesen
tanulmanyozza at.

Végezze el az elsé f(itést az Uj készllék szaganak eltavolitasa érdekében.
Uzemeltesse a stitét az alsé + felsé IZI helyzetben, zart ajté mellett, 200°/30 percig.
Ezutén szellSztesse ki a helyiséget.

Legyen &vatos a st ajtajanak kinyitasakor, mert fiités utan g6z keletkezhet. Helyezze be a tartozékokat. A
sutd készen &ll a hasznélatra.

AAZ elsé hasznalat soran a feltletek melegebbek lesznek a normaélisnal. Ezért ne érjen a siit6hdz, és tartsa tavol a gyerekeket.

Elsé flités

o Asltés megkezdéséhez éllitsa be a siité termosztat gombjét és az ételhez megfelel6 hdmérsékletet (f6zési ajanlasok).
* Melegitse eld a slitét, ha el6melegités szlikséges.

e Sités utan hagyja leh(lni a stitét nyitott ajtd mellett.

AAmikor a sttési id& véget ér, ne felejtse el kikapcsolni a stits funkcidjat és hmérséklet gombijat.

Digitélis id6zité hasznalata

Ez egy elektronikus id&zits, amely biztositja, hogy az étel a kivant id&re elkészuljon. Be kell dllitania az
étel f6zési idejét és azt az idSt, amikor szeretné, hogy elkészuljon.
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Automatikus f6zési program

Miutén kivélasztotta a siitébe helyezett ételhez megfelel& hémérsékletet és funkcidt, azonnal megkezdheti a fézést a f6zési idS bedllitasaval.

a - + @K a — @ OK a — + @K

|| A f6zési id6 beallitasahoz El&szor vélassza ki a perceta — /4 Az 0K gombbal haladjon elére,
nyomja meg és tartsa lenyomva gombokkal, és aktivalja az 6rat a amig a fenti képerny& meg nem
OK a gombot, amig a .... jelz8 OK gomb megnyomasaval (pl.: 40 jelenik, és kezdje el a f6zést.
meg nem jelenik. appears. perc).

o Aképernydn bedllitott idS elkezd visszaszamolni.

e Allitsa be a kivant hémérsékletet és funkcidt. A siité 40 percig fog siitni attd| a pillanattél kezdve, hogy megerésiti az idét.

o Amikor a bedllitott idé lejar, a kijelz&n megjelenik, a jelzé villog, és 2 percig hallhaté riasztast ad. A riasztas kikapcsolasdhoz nyomja meg a
gombot. Kikapcsolas utan az aktudlis id& jelenik meg a képernydén.

o Amikor a stités befejezddik, allitsa a hmérsékletet és a funkcidt kikapcsolt allasba, és kapcsolja ki a sttét.

@A stités befejezéséhez a bedllitott idS elétt és a kivalasztott idS térléséhez tartsa lenyomva a gombot. Az aktudlis idS megjelenik a
képernydn.

Szinet méd

Amikor a képernydn az aktudlis idS jelenik meg, és hosszan nyomja meg 9. gombot, az aktudlis id6 és a | Iszimbélum megjelenik, és a stité
sziinet médba kapcsol. Ebben az esetben nem lehet stitni. A méd kilépéséhez réviden nyomja meg QK a gombot, ekkor P ekkor a szimbdlum
megjelenik és deaktivalodik.

@A miikodés folytatédik, amig a kapcsold be van kapcsolva.

Manuél sttési mdd

Azonnal elkezdheti a stitést anélkil, hogy beéllitana az idStartamot, ha kivélasztja az ételnek megfeleld hémérsékletet és funkcidt. A siité nem
kapcsol ki automatikusan, figyelemmel kell kisémnie.

@ Aramsziinet esetén a siité kikapcsol, és az éra Gjraindul. Amikor visszajon az dram, Ujra be kell allitani a pontos idét.

Riasztas bedllitasa )

Arriasztas barmikor beéllithatd. Figyelmeztetésként vagy emlékeztetSként is hasznélhatja.
A riasztésjelzé kialszik, miutan a riasztés 2 percig szél. Nyomja meg és tartsa lenyomva az OK gombot, amig a |9|je|26 meg nem jelenik.

a - + @K a - @ oK a - + OK

OK Haladjon el8re az gombbal, El8szor vélassza ki a percet a Az idStartam beadllitasa utdn a
amig a ) jelzé meg nem jelenik. — /4 gombokkal, majd nyomja képernyén a napi idé jelenik
meg az OK gombot az éra meg.
kivalasztasdhoz, és erésitse meg
az QK gombbal.
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Az emlékeztetd kikapcsolasa

Az emlékeztets 2 percig cseng a bedllitott idS letelte utdn. Az emlékeztetd kikapcsoldsdhoz megnyomhatja az OK vagy a a9 gombot. A
kikapcsolas utan a napi idé jelenik meg a képernyén.

Beallitédsi mod
Riasztéhang beallitasa (AL)

Hosszan nyomja meg a o
az 0K . gombokat egyiitt, hogy
belépjen a mentibe.

Az idé megvaéltoztatasa (CL)

?—‘ -+ @K
Hosszan nyomja meg a Ges

Az OK. gombokat egyiitt, hogy
belépjen a mentibe.

A— /4 gombokkal haladjon az
Fi opcidhoz, és erésitse meg az
OK gombbal.

a —

“

A— /4 gombokkal haladjon a
I_1i_opciéhoz, majd erésitse meg
az QK gombbeal.

A hangszin megvaltoztatasa (So)

Hosszan nyomja meg a <:I és
az OK. gombokat egyiitt, hogy
belépjen a mentibe.

B

A— /4 gombokkal haladjon az
S o1l | opcidhoz, majd erdsitse
meg az OK gombbal.

A képernyé fényerejének megvéltoztatéasa (Sc)

Hosszan nyomja meg a <:|es
az OK. gombokat egyiitt, hogy
belépjen a mentbe.

A — /4 gombokkal haladjon az
Co b | opcidhoz, majd erésitse
meg az OK gombbal.
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a - + @K

A— /4 gombokkal vélassza ki a
kivant szintet, majd erésitse meg
az QK gombbeal.

Vélassza ki a percet és az érét a
— /4 gombokkal, és ersitse
meg az OK gombbal.

a - + @K

A — /4 gombokkal vélassza ki a
kivant szintet, majd erésitse meg
az QK gombbeal.

a - 4+

OK

\

A— /4 gombokkal vélassza ki a
kivant szintet, majd erésitse meg

az QK gombbeal.



(]

TARTOZEKOK

@A késziilék modelljétd| fliggSen a tartozékok valtozhatnak. A felhasznaldi kézikonyvben emlitett tartozékok nem feltétlendl taldlhaték meg a
termékben.
@ Hasznélja a készlilékhez tervezett eredeti tartozékokat.

Standard tepsi
Fagyasztott ételek, sitemények, nagy méret(i husételek, péksitemények sitésére
szolgal.

Siitéracs
Sltemény- és szufléformak, valamint a siitésre szant ételek elhelyezésére szolgél a
racson.

Mély tepsi
Hasznélhato sultekhez, nagy darabokban siilt ételekhez, illetve grillezett ételek alatti
olajcseppek 6sszegyijtésére.

Teleszkopos sin
Ateleszképos sinek teljesen kihidzhatok a sttSbél.
Egyszerlien mozgathatja a tepsit és a sitSracsot az ételek ellendrzéséhez.

Tartozékok hasznélata

Vannak modellek drétraccsal és nbedllitd sinekkel. A drétracsnak 6 siitéracs helye
van.

Atartozékokat két racs kozé kell helyezni, és a lejtSs oldaluknak a készulék ajtaja felé
kell nézniuk.

A drétracs Uregei megakadalyozzék, hogy a racsok leessenek, és biztositjk a
biztonsagot.

A tepsit hasznélhatja csepegtetStalcaként grillezett ételekhez és hisételekhez tgy,
hogy a tepsit és a racsot egydtt helyezi el.
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Teleszképos sin hasznalata

Tolja be a sineket teljesen, miel&tt elhelyezné rajtuk a tepsit és a drétracsot.
Atartozékoknak a sinek elsé és hatsé talnydlasai kozott kell lennidk.

Ha egynél tobb tepsivel siit, a sinrendszerrel egy szintnyi tavolsagot kell hagyni.

FOZESI AJANLATOK

Az alabbi téblazatban megtalédlhatja az ételek részleteit, amelyeket laboratériumainkban teszteltiink, és amelyek f6zési értékeit meghataroztuk.

Af8zési id8k valtozhatnak a haldzati fesziiltség, az elkészitendd anyag jellege és mennyisége, valamint a h6mérséklet figgvényében.
Kisérletezéssel modosithatja az értékeket, hogy killonbozé izeket érjen el, és az izlésének megfelel8 eredményeket kapjon.
Asité legalacsonyabb racsa az 1. szint.

* Ajanlott 10 perces elémelegitést alkalmazni.

Kiegészits, amit

& PP s z Py Py o PPN TS
Etel hasznalni kell F6zési funkcié Récs pozicié Hémérséklet (°C) F6zési id6 (perc)
foa e , |:| 2-3 170 20..25
Talcén sult torta Standard télca 23 160 15 20
- - :
Tortamintaban sult Tortaminta 5 170 35..40
torta ' - 160 25..30
Sitemény Standard télca |:| 2 170 20..25
Kis tortak Standard télca 3 160 25 30
Leveles tészta I:' 2 200 35...40
(sajtos) Standard télca — 2 190 25 30
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Leveles tészta Standard télca 2 200 40..45
(spendtos) 2 190 25..30
Pizza Standard télca 2 200 10..15
Pogéacsa Standard télca 2 200 25..30
. 3 200 30...40
Hal Standard télca 3 200 20..30
Uvegedény
Lasagna drétracson/ téglalap 2 190 20..25
alaku
2-3
) ) 220 50...55
Csirkecomb Standard télca 2-3 220 20,45
30 min. max,
2-3 then 60 min. 90...95
Egész csirke (2 kg) Standard télca 2-3 190 75...80
25min. max, then 50 min.
190
30 min. max,
then 30 min.
Entrecote Standard télca 3 190 55...60
3 . 45...50
25 min. max, then
20 min. 190
Grillezési tablazat
: Kiegészitd, amit s Lo < L o o R,
Etel hasznalni kell Fézési funkcié Racs pozicié Hémérséklet (°C) Fézési id6 (perc)
Baranyborda Drétracs Iil 4.5 max. 2530
Csirke darabokban Drétracs Iil 4.5 max. 25..30
Hal Drétracs Iil 4.5 max. 20..25
Szendvicskenyér Drétracs Iil 4.5 max. 1.3




KARBANTARTAS ES TISZTITAS

@ Miel6tt elkezdené a karbantartést és tisztitast, hiizza ki a késziiléket az elektromos halézatbdl az dramiités kockézata ellen.

/\ Mielétt karbantartast végezne, gy6z6djén meg arrél, hogy a késziilék hideg.
A késziilék élettartamét meghosszabbithatja rendszeres karbantartassal és tisztitassal. Az ajtét, az Uveget és a racsokat eltavolithatja a

tisztitdshoz.

[

Tisztitasi ajanlasok

Ne hasznéljon karcold, dérzsols eszkdzoket, példaul késeket, keféket a késziilék belsd
és eliilsé részein, télcakon és mas részeken. Tisztitsa és szaritsa meg a késziiléket
meleg vizzel, szappanos, puha ruhéval.

D)

Kiegészitdk tisztitdsa

Hasznalat utan alaposan tisztitsa és szaritsa meg a kiegészitéket. Ne mosogassa a
kiegészitéket mosogatogépben.

Napi hasznalat

A késziiléket hasznalat utan alaposan meg kell tisztitani. A felgyllemlett olajok és
szennyez&dések tiizet okozhatnak.

Gbztisztitas

I

Az ajto eltavolitasa

A szennyez8déseket kdnnyedén letorolheti, miutéan azok a f6zés soran megpuhultak. Tavolitson el
minden kiegészit&t (ha van drétracs) a stitébdl. Tegyen egy télcat a legalsé polcra, toltson bele némi
vizet, és az alsé flités funkcio ,l;l operate kivélasztédsaval izemeltesse a sttt 20 percig. A folyamat
végén torodlje ki a siitd belsejét egy nedves ruhaval vagy szivaccsal.

|épés 1 Nyissa ki teljesen a sitS ajtajat.
. Nyomja a zsanérzérakat a nyil irdnyaba, és
lépés 2 oldja ki Sket.
Csukja be a sitd ajtajat addig, amig a
L zsanérzarakkal egyvonalban nem all. Hizza
lépés 3 Iy P
kifelé a nyil iranyaba. k k

Az ajtd visszahelyezése:

lépés 4

Helyezze az ajtét a zsanérokba a nyil
irdnyéba.

lépés 5

Nyissa ki teljesen a sitS ajtajat, és allitsa
vissza a zsanérzarakat a zart helyzetbe a nyil
irdnyaba. Zarja be a sité ajtajat.
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Az Uvegek eltavolitasa

Az livegek szama modellfliggé lehet.

lépés 1 Nyissa ki a sité ajtajat félig.
lépés 2 Nyomja meg a felsé mianyag rész jobb és *
P bal oldalat, majd hizza felfelé. \
L El8sz6r hizza ki a belsé Uveget, majd a
lépés 3 .. . N
koztes tveget a nyil irdnyaba.

Az Uvegek visszahelyezése

lépés 4

Nyissa ki a stté ajtajat félig, és el8szor
helyezze be a koztes tiveget, majd a belsé
Uveget a nyil irdnyaba.

lépés 5

Gy6z8djon meg réla, hogy az tveg
megfelel&en van behelyezve az oldalsé
mianyag részbe.

lépés 6

Helyezze vissza a felsé miianyag részt tgy,
hogy hallja a kattanast, majd csukja be a
sUts ajtajat.

A racsok eltadvolitdsa

AVigya’zat: a racsok forrok lehetnek, ne érintse meg &ket, amig le nem hdilnek.
@A stitS oldalainak tisztitasi modja modellfiggd lehet.

Emelje fel 6vatosan a racsot az elsé

lépés 1 akasztordl (1) a nyil irdanyaba, majd tavolitsa
el (2). e
lépés 2 Huzza ki a teljes racsot a nyil irdnyaba.
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A racsok visszahelyezése

(]

racs régzitésre kerdl.

Kézpontositsa a racsokat, és el8szor -
o P Ny ) . ad
épés 3 helyezze be a hatsé akasztét (1), majd
nyomja meg (2).
" Ezutan nyomja le az elsé akasztét. Ezzel a
lépés 4

A sutélampa cseréje

/\ Elektromos aramiités veszélye miatt a lampa cseréje el6tt gy6z8djon meg rdla, hogy az dram ki van kapcsolva. A ldmpa forré lehet, vérja

meg, amig lehdil.

lépés 1 Nyissa ki teljesen a sité ajtajat.
lépés 2 Forditsa el az Uvegajtét az dramutatd
P jarasaval ellentétes irdnyba, és tavolitsa el.
lénés 3 Huzza ki a stitSlampat a nyil irdnyaba, és
P cserélje ki. Helyezze vissza az Uvegajtot.
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HIBAELHARITAS

Karbantartas el6tt gy6z&djon meg réla, hogy a késziilék leh(ilt. Rendszeres karbantartéssal és tisztitdssal meghosszabbithatja a késziilék
élettartamat. Az ajtot, az liveget és a racsokat eltavolithatja tisztitdshoz.

Ha a probléma az Gtmutatasok ellenére sem oldédik meg, forduljon a keresked8héz vagy a hivatalos szervizhez, ahol a késziiléket vasarolta.
Ebben az esetben soha ne prébalja meg sajat maga megjavitani a késziiléket.

Probléma

Probléma oka

Megoldas

A készilék nem mikodik.

Lehet, hogy a késziilék nincs bedugva.

Gy6z8djon meg réla, hogy a késziilék be van
dugva.

A biztositék kiégett vagy megszakadt.

Ellendrizze a biztositékokat a
biztositékszekrényben. Ha a biztositék
kiégett, cserélje ki.

Uzemelés kézben g6z jon ki a késziilékbdl.

A siit8 el8szor van hasznalatban.

Az lizemelés kdzben géz tavozhat. Ez nem
hiba.

Asité kilseje tul forrd lesz f&zés kdzben.

Nem megfelelSen szelléztetett helyen van.

Tartsa be azokat a tavolsdgokat, amelyeket a
telepitési Utmutatoban megadtak.

Asuté nem f6z megfelelGen.

Assiit8ajtot tul gyakran nyitja ki f6zés kdzben.

Ne nyissa ki tul gyakran az ajtét, hogy a belsé
h&mérséklet ne csokkenjen.

A hiitéventildtor még miikodik a f6zés

Egy ideig tovabb miikadik, hogy szell6ztesse

felmelegszik vagy lehdil.

hallhaté hangok normalisak.

. . Lo L Ez nem hiba.
végeztével. a slts belsejét.
Fémes hangok hallhatdék, amikor a késziilék | A hd hataséra taguld alkatrészek miatt .
Ez nem hiba.

Az ajté nem zarodik teljesen.

Maradékok ragadhattak be a sitébe vagy
az ajtéra.

Tisztitsa meg a siitét.

A'siité nem melegit.

Az ajté nyitva maradhatott.

o Afunkciot vagy a h8mérsékletet nem
allitottak be megfelelSen.

o Nincs dramellatas.

o Ellendrizze az ajtét, és gy6z8djon meg
arrél, hogy teljesen zarodik.

o Allitsa be a siitét egy adott hémérsékletre
és/vagy funkciora.
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MUSZAKI ADATOK

Miiszaki jellemzék
Fesziiltség/Frekvencia 220-240V~50-60 Hz
Kabelhossz F tipusu csatlakozéval: 3 x 1,50 x 1200 mm
Kilsé méretek (magassag/szélesség/mélység): 595 mm/595 mm/547 mm
F& stté Elektroturbd stité
Lampa teljesitmény 25W
Termosztat 50-Max°C
Alsé flitéelem 1200 W
Felsé fiitGelem 1100 W
Grill 2450 W

MEGFELELES A WEEE SZABALYOZASSAL ES A TERMEK
ELTAVOLITASA

Az elhasznalt terméket kornyezetbarat médon kell Gjrahasznositani. Ezen a terméken talalhato egy WEEE

szimbdlum, amely jelzi, hogy az elektromos és elektronikai berendezések hulladékat kilén kell gydijteni.

Ez azt jelenti, hogy a berendezéseket a 2002/96/EK EU-iranyelv szerint kell kezelni Ujrahasznositas vagy szétszerelés

céljabdl, hogy minimalizaljak azok kérnyezetre gyakorolt hatasat.

Tovébbi informacidkért forduljon a helyi vagy regionalis hatésagokhoz.

Az iranyitott hulladékgyijtésre benyuijtott elektronikai termékek kérnyezeti és emberi egészségre veszélyt
[ | jelentenek a benniik 1évé kéros anyagok miatt.

Konzultéljon a hivatalos forgalmazojaval vagy az dnkorményzata hulladékgy(ijté kézpontjaval, hogy miként lehet

leselejtezni a terméket.

Atermék leselejtezése elétt hlizza ki a tapkabelt, és ha van, torje el a fedélzarat, hogy megdvja a gyerekeket a

veszélytdl.

Fontos: Az energiacimke adatai az EN 60350-1 / [EC 60350-1 szabvéanyok szerint lettek megadva héztartési tipusu elektromos siit6khoz. Az
értékeket szabvanyos terhelés, also-felsé fiitelem vagy ventilatorral timogatott flitési funkcio (ha van) alapjan hataroztak meg.
Atermék tulajdonsagai elSzetes értesités nélkil véltozhatnak a minéség javitasa érdekében.
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SUTES A FRY//RT -TAL

A Fryart funkcié csak azokra az eszkézékre vonatkozik, amelyek tamogatjak ezt a

funkciét.

A FryArt specidlis télcajanak kdszonhetSen kevesebb olajjal vagy olaj nélkili, egészségesebb ételeket készithet. A télca perforalt feltlete gyors
leveg&aramlast biztosit, igy az ételek kivil ropogésak, belil pedig omlésak lesznek.

@Ahhoz, hogy a legtdbbet hozza ki a termék ezen tulajdonsagéabdl, kérjik, kdvesse figyelmesen az ebben a kézikdnyvben talalhato tippeket

és trikkoket.

Biztonsag

Ne hasznélja a FryArt talcajat mas sutékben. Ellenkezd esetben
fennéll a veszély, hogy nem illeszkedik megfeleléen, leeshet vagy
beszorulhat. A talcat tgy kell elhelyezni, hogy a két racs koézé
illeszkedjen, és a lejtSs oldala a késziilék ajtaja felé nézzen.

FryArt hasznélata

Valassza kia funkcidt a vezérlpanelen, hogy elkészithesse az

ételét. Valassza ki a megfelel8 hémérsékletet az ételéhez a stitési
tablazatbdl. Sziikség esetén melegitse eld a stitét. Kérjik, ne hagyja a
FryArt talcéat a stitStérben az elémelegités soran.

Enyhén kenje meg a FryArt talcét vajjal. Ez megakadalyozza az ételek
letapadasat. Ne hagyja ki ezt a [épést a gylimélcsok és zoldségek
szaritasakor sem.

A FryArt hasznélata

Elsé hasznalat elétt mossa el a talcat szappannal és meleg vizzel,
majd alaposan széritsa meg. A télca zoménc bevonati (ETC), ami
megkdnnyiti a tisztitast, de nem tapadasmentes bevonat.

SUtési tablazat

Friss ételek:

Ne hasznélja a FryArt talcéjat tlizhelyen valo siitéshez.

Mivel a télca forré lesz a stités kdzben, hasznéljon h8allé kesztydit.

Az ételtsl figgSen helyezzen egy mély talcat a FryArt télca ala, hogy
az olaj ne cs6pogjoN a sutd aljara.

Ne hasznéljon siitépapirt, alufoliat vagy sutézacskét a FryArt
talcajaval, mert ezek elzarhatjak a levegdnyilasokat, és csokkenthetik
a sttési mod hatékonysagat.

Javasoljuk, hogy f6zés elétt kenje meg a télcat vajjal, hogy
megakadalyozza az étel letapadasat.

Tisztitaskor ne hasznaljon karcold vagy dorzséls eszkozoket, példaul
késeket, keféket vagy fémszivacsot, hogy elkerilje a zomancozott
fellilet kdrosodasat.

Afriss ételeket stités el6tt enyhén olajozni kell. Ezt ecsettel vagy permetezével végezheti. A folyamatot a stités végén megismételheti. Ha

z6ldségeket készit, nem ajanljuk, hogy a készités soran sét adjon hozza.

A 's6 hozzdadasa vizet engedhet ki az ételbdl, emiatt az puha maradhat.

A burgonya éllaga sttés kdzben a burgonya tipusatél is figg. A friss burgonya (azaz magas viztartalmu) nem érheti el a kivant ropogéssagot. A

magas keményitStartalmi burgonya jobb eredményt ad.



SUTOFUNKCIO  RACSPOZICIO  HOMERSEKLET ELOMELEGITESI ETEL SULYA SUTESI IDO
(°C) IDOTARTAM (9) (perc)
(perc)

Hasabburgonya FRY//\RT 3(kdzépsd) 220 10 600 20..25

Péksiitemények FRY//\RT 3(kdzépsd) 190 10 600 20...25

Fagyasztott FRY/RT 3(k5zépsd) 190 10 600 20..25
gombécok

Falafel FRY/\RT 3(kdzépsé) 190 10 600 20..25

Ropogds FRY//RRT 3(kdzépsd) 220 10 600 25..30

csirkeszarnyak

Fagyasztott élelmiszerek:

Az olyan ételek, mint a hasdbburgonya, hagymakarika, gyorsfagyasztott rantott ételek, iparilag feldolgozott élelmiszerek altalaban egy bizonyos
mennyiség( zsirt tartalmaznak, mivel el8siitik ezeket. Ezekhez az ételekhez &ltaldban nem sziikséges olajat adni. Ha Ggy érzi, hogy az étel mégis
széraz, egy kevés olajat permetezhet ra sités kozben.

Mivel a fagyasztott ételek sot is tartalmaznak, nem ajanlott tovabbi sét hozzéadni a f6zés sordn. A s6 hozzdadasa vizet engedhet ki az ételbél, és
puhéava teheti azt. Ha sét kell hozzaadni, azt kozvetlendl a sttébdl vald kivétel utén tegye meg, amig az étel még meleg.

Az ételek stitési ideje valtozo. Ha egyszerre tobbféle ételt készit egy télcan, el&szor azokat tegye bele, amelyek hosszabb sutési idét igényelnek
(pl. burgonya), majd kb. 10 perccel késSbb azokat, amelyek gyorsabban elkésziilnek (pl. hagymakarika). A kisebb méretl burgonyaszeletek
gyorsabban stilnek, mivel kisebb a tomegtik. Ajanlott ezeket a szeleteket kiilon valogatni a sttés el6tt.

Ne toltse tul a FryArt talcajat. Ha a leveg8aramlast biztositd nyilasok elzarédnak, a stitési teljesitmény egyenlétlen lehet. A fagyasztott ételeket
felolvasztas nélkul kell stitni. Az ételek, amelyek a sttés elétt felolvadnak, veszitenek az iziikbdl a viz idé elétti elparolgasa miatt.

SUTOFUNKCIO  RACSPOZICIO  HOMERSEKLET ELOMELEGITESI ETEL SULYA SUTESI IDG

(°c) IDOTARTAM (9) (perc)
(perc)

Hasabburgonya FRY/A\RT 3(kdzépss) 220 10 600 20..25
Nugget FRY/\RT 3(kézépsé) 190 10 600 20..25
Burgonyakrokett FRY/A\RT 3(kbzépsd) 190 10 600 10..15
Hagyma karika FRY//\RT 3(kozépsd) 190 10 600 10..15
Fagyasztott pizza FRY/A\RT 3(kézépsd) 220 10 - 10..15
Péksiiternény FRY//\RT 3(kézépsd) 190 10 600 20...25
Kibbeh FRY//\RT 3(kdzépss) 190 10 600 15...20

Gyiimélcsok és zoldségek szaritasa:

A gylimélesok és zoldségek szaritasakor fontos a szeletek vastagsaga. A gyiimélcsoket vagja kb. 1 cm vastagra. Ha vastagabbak, akkor a
széritasi id6 megnd, és a folyamat nem lesz egyenletes. A vizes zdldségeket (pl. cukkini, uborka stb.) vastagabb szeletekre is vaghatja.

A széritds megkezdése elStt enyhén kenje meg a FryArt télcat sétlan vajjal. Ez megakadalyozza, hogy az étel a télcdhoz tapadjon, és javitja az
ételek izétis.

A széritas soran javasoljuk, hogy kétéranként szellSztesse ki a belsd parat az ajto kinyitasaval. Ez javitja a szaritasi folyamat hatékonysagat.

A széritott zoldségek és gylimélcsok mindig tartalmaznak egy kevés maradék nedvességet. Ne felejtse el ezeket a feldolgozott ételeket
hiitében vagy széraz helyen tarolni, hogy megakadalyozza a romlast.

SUTOFUNKCIO  RACSPOZICIO  HOMERSEKLET  ELOMELEGITESI ETEL SULYA SUTESI IDO
(°C) IDOTARTAM (9) (perc)
(perc)
Gylimélcsszaritas FRY//\RT 3(kdzépsd) 220 10 600 20...25
Z8ldségszaritas FRY/A\RT 3(kézépsé) 190 10 600 20..25
Husszéritas FRY/A\RT 3(kézépsd) 190 10 600 20..25
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FONTOS FIGYELMEZTETESEK

Ellendrizze, hogy az elektromos vezetékek alkalmasak-e a készilék
hasznélatra. Ha nem megfeleléek, hivjon egy szakembert, aki
elvégzi a szlikséges modositasokat. A készilék akkor hasznélhatd
biztonsdgosan, ha az a telepitési Gtmutatdban leirtak szerint kerdl
beszerelésre. A helytelen telepitésbdl eredé meghibasodasokért a
telepitést végzd személy felel.

Az On feladata a késziilék elhelyezésére szolgald hely biztositasa

és az elektromos vezetékek elSkészitése, vagy annak megszervezése.

Sem a gyart6, sem a forgalmazé nem véllal felel8sséget az
olyan problémakért, amelyek nem hivatalos személyek altal végzett
beavatkozasokbdl erednek, és ezekben az esetekben a j6téllas
azonnal érvényét veszti.

o Akésziiléket legaldbb két ember kezelje. Emelés kozben

e (gyeljen arra, hogy ne sértse meg a pad|ot.

o Akésziiléket a kicsomagolés utan ellendrizze. Sériilés esetén ne
telepitse.
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Akésziilék alkatrészei élesek lehetnek, ezért viseljen véddkesztyit
a telepités soran.

A késziiléket a helyi elektromos és gazszabvanyoknak megfelelSen
kell telepiteni.

Az dbran feltlintetett méretek milliméterben értenddk.

A konyhaszekrényeknek egy szintben kell lennitik a készilékkel, és
rogziteni kell Sket a falhoz.

Ne épitse be a készlléket zart butorba vagy dekoracios elembe,
mert a tilmelegedés veszélyes lehet.

Atelepités helyéil szolgald butorok anyaga (min. 100°C) h&allé
legyen.

Nem ajanlott a készlléket hiitészekrény kozelében elhelyezni, mert
a héhatas karosan befolyasolhatja annak teljesitményét.



ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS ES BIZTONSAG

AAtelepités soran az elektromos héalézatot le kell kapcsolni. Ne
kapcsolja vissza, amig a telepités be nem fejez8dott.

A készuléket szakképzett villanyszerel&nek kell megfeleléen
telepitenie az el8irt utasitasok szerint.

Ne vezesse a csatlakozdkabeleket forré feliiletek felett. A kabelek
megolvadésa révidzarlatot vagy tiizet okozhat.

Ha a kdbelek megsérliltek, cseréltesse ki Sket egy villanyszerelSvel.

A késziiléket csak foldelt aljzathoz szabad csatlakoztatni, a foldelési
rendszer szabélyainak megfelelGen.

Vvédéfold = E — Zold - Sarga
Null vezeték = N — Kék
Fazis =L — Barna

Beépités alsészekrénybe
(A 2. abra szerint)

A szekrénynek meg kell felelnie a 2. bran feltiintetett méreteknek.
A megfeleld szellzés érdekében a szekrény hatso részét az dbran
megadott méretek szerint ki kell Griteni.

Beépités magas szekrénybe
(A 3. bra szerint)

A szekrénynek meg kell felelnie a 3. dbran feltiintetett
méreteknek.

A megfeleld szellzés érdekében a szekrény hatso részét az dbran
megadott méretek szerint ki kell Griteni.

Ha a magas szekrényben héatlap talélhato, azt is el kell tavolitani.

Szellzés
(A 4. abra szerint)

Annak érdekében, hogy a siits optimalis hatékonysaggal
mukadjon, megfelels hideg levegs bedramlast kell biztositani.
Hagyjon elegendd helyet az dbran feltintetett méreteknek
megfelelGen.

Utolsé ellenérzések

Atelepités befejezése utan kapcsolja vissza az dramot.
Olvassa el a hasznalati Gtmutatét a készilék hasznélataval
kapcsolatban.

Késziilék eltavolitasa

Kapcsolja le az dramot.
Tavolitsa el a régzits csavarokat.
Legaldbb két emberrel emelje meg a késziiléket, és huzza ki.
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Ha nincs megfeleld aljzat, hivjon villanyszerel6t, hogy ellendrizze az

elektromos halézatot.

e GydzEdjon meg arrdl, hogy a csatlakozé dugdé foldelve van.

o Agyartd cég nem véllal felel6sséget az olyan kérokért, amelyek
foldeletlen aljzatok hasznélatabdl adédnak.

* Ha atermék gyarilag tapkabellel és villasdugdval van ellatva,
az elektromos csatlakozast a késziilék foldelt aljzatba vald
csatlakoztataséval lehet létrehozni.

e Ha atermék csak tapkabellel rendelkezik, de villasdugéval nem, a
bekétést szakembernek kell elvégeznie.

N E

L

Beépités sarokba

(A5. &bra szerint)

e Az 5. 4bran megadott méretek szerint kell elvégezni a beépitést,
hogy a siitd ajtaja megfeleléen nyithaté legyen.

Késziilék régzitése

(A 6. abra szerint)

o |gazitsa a késziiléket kozépre, és tolja teljesen a butorba..

e Ahéldzati kdbel ne legyen megtorve a sité alatt vagy a sité és a
butor kozott.

e Nyissa ki a sitd ajtajat.

e Rogrzitse a késziiléket a mellékelt csavarokkal.

e Csavarozza be a készlléket a 6. dbran lathaté furatokon keresztdl.

e Gydz&djon meg réla, hogy a sité megfeleléen rogzitve van.
Ellenkez& esetben a hasznalat soran felborulhat.

Késébbi szallitas

o Akésziilék késébbi szallitasa soran:

e Orizze meg a készlilék eredeti dobozat. Ha nincs meg az eredeti
doboz, gondosan csomagolja be légparnas féliaval vagy vastag
kartonnal.

® Ha tartozék is van a siitében, helyezzen egy a siitéajté méretéhez
illeszkedd kartont az ajtéra, hogy megvédje azt a sériiléstdl.

e Ragasztdszalaggal zérja le az ajtét, hogy ne nyiljon ki a szallitas
kézben.

A Ne emelje meg a stit6t a fogantyunal vagy az ajténal fogva.

ANe helyezzen semmit a késziilékre, és egyenesen éllitva szallitsa.



VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Dragi nas cenjeni korisnice,

Hvala vam sto ste izabrali nas proizvod. Zelimo da budete zadovoljni nasim proizvodom, koji je proizveden u nasim visoko kvalifikovanim,
tehnoloskim i modernim pogonima.

Mozete koristiti vasu rermnu sa zadovoljstvom i poverenjem dugi niz godina, ukoliko obavljate potrebne servise i pokazujete odgovarajuéu brigu.
Procitajte itav priruénik. Zadrzite priruénik dok koristite proizvod. Ukoliko proizvod predate nekom drugom, dajte im i priruénik.

A Ovaj priru¢nik za upotrebu je pripremljen za vise modela. Neke od pomenutih karakteristika mozda nisu dostupne na vasem proizvodu.

Simbol Znacenje Simbol Znacenje

@ Vazne informacije A Rizik od elektro $oka
A Upozorenje - Oprez & Rizik od pozara

Pazljivo procitajte priruénik pre instalacije i kori$éenja uredaja. Uredaj nece biti pokriven garancijom u sluéaju nepravilne instalacije ili
koriS¢enja od strane osobe koja nije stru¢njak.

A Opste beleske

e Pratite uputstva koja se odnose na bezbednost. e Dok je rerna vruéa, pleh i pribor mogu postati vreli; koristite
e Procitajte i druge dokumente koji su prilozeni uz uredaj. rukavice za rernu ili sli¢an pribor kada ih stavljate i vadite.
o Priruénik za upotrebu moZe biti namenjen za vise modela. * Ne koristite parne Cistace za Cis¢enje uredaja.
o Cuvajte ga na lako dostupnom mestu za budu¢u upotrebu. e Odrzavajte okolinu svih delova gde postoji cirkulacija vazduha
o [skljucite sve energetske priklju¢ke pre instalacije, odrzavanja i otvorenom.
popravki. e Ukoliko koristite masni papir za peéenje, nikako ne dozvolite da
o Ako je uredaj ostecen, nemojte ga koristiti. papir dode u kontakt sa dnom rerne.
e Ako na panelu ili poklopcu uredaja postoji zastitna folija, uklonite * Ne pripremajte hranu sa jakim alkoholnim picima. Alkohol isparava
je. na visokoj temperaturi, §to moze izazvati pozar u slucaju kontakta
e Drzite decu mladu od 8 godina i kuéne ljubimce podalje tokom i sa vrelim povrSinama.
nakon koris¢enja uredaja. e Proverite da li je uredaj isklju¢en nakon upotrebe.
e Opasno je da deca mlada od 8 godina dodiruju uredaj bez * Kontrolisite vreme kuvanja.
nadzora odraslih ili da ga sama koriste. ¢ Ovaj uredaj ne bi trebalo da koriste deca mlada od 8 godina
o Drite materijale za pakovanje van domasaja dece i bacite ih na i osobe sa ograni¢enim fizickim, mentalnim ili emocionalnim
mesto gde im deca ne mogu priéi. razvojem, kao ni osobe sa nedovoljnim iskustvom ili znanjem

smeju da ga koriste samo pod nadzorom odgovornog lica ili
nakon $to su obavesteni o bezbednoj upotrebi uredaja i moguéim
opasnostima.

¢ Ne stavljajte vlaznu ambalazu u kontakt sa ustima. Drzite je van
domasaja dece.

e Uredaj ne treba odrzavati i Cistiti dok deca nisu pod nadzorom
odraslih.

¢ Uredajje namenjen samo za kuvanje. Nemojte ga koristiti za druge
svrhe, kao $to je grejanje prostorije.

A Opasnost od strujnog udara

/\ Postoji mogudi rizik za strujni udar. * Ne pomerajte grejac tokom Ciscenja.

e Uredaj treba popraviti ovladceni servis ako je osteéen. ¢ Ne provlacite priklju¢ne kablove preko vrelih povriina. Ako se

e U slucaju bilo kakvog osteéenja, iskljucite uredaj i prekinite dovod kablovi istope, mogu izazvati kratak spoj ili pozar.
struje. Ne pokusavajte da gasite pozar vodom.

® Zbog rizika od strujnog udara, ne perite uredaj prskanjem ili e Iskljucite uredaj iz struje i pokusajte da pokrijete pozar nekom
polivanjem vodom. pomagalom, kao $to je vatrogasni pokrivac, kako biste sprecili da

e Ako se menja sijalica, iskljucite uredaj iz struje kako biste izbegli pozar dode u kontakt sa vazduhom.
strujni udar pre zamene. * Ukljucite proizvod u uzemljenu utiénicu zasti¢enu osiguracem

* Nasa kompanija nije odgovorna za bilo kakvu étetu nastalu zbog koji odgovara nazivnoj vrednosti navedenoj na etiketi proizvoda.
kori$¢enja uredaja bez povezivanja u skladu sa lokalnim propisima. Uticnica ili elektriéni priklju¢ak proizvoda moraju biti na lako

dostupnom mestu. Ako to nije moguce, u elektri¢noj instalaciji na
koju je proizvod prikljué¢en, mora postojati mehanizam (osigurag,
prekida¢) koji je u skladu sa elektriénim propisima i odvaja stubove
od mreze.

® Apsolutno nemojte koristiti utika¢ mokrim rukama.

e Da biste iskljucili uredaj iz struje, izvucite ga drzedi utikac, a ne kabl.

¢ Dok uredaj radi, njegova zadnja povrsina se takode zagreva.
Elektri¢ni prikljuéci ne smeju dodi u kontakt sa zadnjom povrsinom.

e lzvucite utika¢ iz struje tokom operacija kao $to su ¢iscenje,
popravka i odrzavanje.
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A Rizik od povrede

Ako postoji pukotina na staklu vrata rerne ili je izlozeno udarcu,
staklo moze da se slomi i razbije.

e Za Ciscenije stakla na vratima rerne ne koristite grube i abrazivne
sredstvo za ¢isc¢enje ili metalne strugalice.

¢ Ne dodirujte greja¢e/napajanje.

e Sarke vrata uredaja mogu zablokirati vrata tokom pomeranja. Ne
drzite deo koji sadrzi Sarke.

¢ Nikada ne ostavljajte zapaljive materijale ili oksidatore u uredaju.

Predvidena upotreba

¢ Uredaj je namenjen za kuvanje. Nemojte ga koristiti za druge
svrhe, kao §to je grejanje.

e Uredaj je dizajniran za domacu upotrebu. Koristite ga samo u
zatvorenom prostoru.

ZASTITA ZIVOTNE SREDINE

Ne zagrevaijte staklene tegle i konzerviranu hranu. Stvoreni pritisak
moze uzrokovati eksploziju tegle.

Ne stavljajte pleh blizu zapaljivih materijala ili oksidatora nakon
kuvanja.

Vrata rerne mogu se sastojati od 2, 3 ili 4 stakla. Ne koristite vrata
rerne sa uklonjenim staklom.

Korisnik ne sme samostalno prenositi rernu bez rukavica.

Rerna se moze koristiti za odmrzavanje, przenje ili rostiljanje hrane.
Ne koristite rernu za susenje tako $to Cete kaciti peskire ili odecu
na njenu rucku.

Usteda energije

Da bismo naudili §ta treba uraditi tokom kuvanja hrane u rerni, pre svega, moramo govoriti o prethodnom zagrevanju. Prethodno zagrevanje
treba primenijivati samo kada je to potrebno. Obratite paznju da prethodno zagrevanje ne traje duze od 10 minuta.

e Pre kuvanija, stavite zamrznutu hranu u rernu nakon $to je ostavite na sobnoj temperaturi ili je odmrznete u mikrotalasnoj pec¢nici.
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¢ Do not leave unnecessary accessories in the cooking compartment.

AW

® Mozete kuvati vise od jedne vrste hrane na resetki istovremeno. Time Stedite toplotu.

v4

e Vrata rerne uzrokuju gubitak toplote svaki put kada se otvore. Zbog toga ih ne treba otvarati osim ako nije krajnje neophodno. Kada morate

otvoriti vrata rerne, obratite paznju da ih zatvorite $to pre.
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PREDSTAVLJANJE UREDAJA

Opsti pregled

:

1-Kontrolna tabla 5-Ventilator

2-Otvori za ventilaciju* 6-Zastitni sloj ventilatora **
3-Osvetljenje rerne*** 7-Poklopac

4-Resetke**** 8-Rucka

*Ventilacioni otvori moze biti otvoren/zatvoren u zavisnosti od vaseg modela. Mozda nije dostupno u zavisnosti od vaseg**FPS modela.
Pozicija ***Osvetljenja rerne moze da varira. ****Police mogu da variraju u zavisnosti od vaseg modela. Resetka je prikazana kao primer.

KONTROLNA TABLA

Signalna lampa

(2 " 0 S
—
E_ |
- 0 a0 o o
o 0 e e -
© = = 50 =P g

Taster za funkciju Taster za podesavanje

[ temperature
Mehanicki tajmer P

Signalna lampa

.
£ I |
A =_ o
(i |_=

E__ /v [
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Taster za funkciju Taster za podesavanje
temperature

Digitalni tajmer
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Taster za funkciju

Tip zagrevanja/kuvanja se podesava dugmetom za izbor funkcije. Takode je potrebno da dugme za temperaturu postavite na odredenu
vrednost pomoc¢u dugmeta za izbor funkcije. U suprotnom, uredaj neée poceti da se zagreva.

Taster za temperaturu

Omogucava vam da odaberete temperaturu rerne. Kuvanje se zapocinje odabirom tipa funkcije.

Mehanicki tajmer

Omogucava vam da odredite vreme za kuvanje hrane. Takode moraju biti pode$eni dugmadi za funkciju i temperaturu.
Digitalni tajmer

To je elektronski tajmer koji omoguéava da se hrana kuva u vreme koje zelite.

Signalna lampica

To je lampica koja pokazuje da je rerna zagrejana. Ona se gasi kada rerna dostigne podesenu temperaturu.
Iskljucivanje elektricne rerne

Prebacite dugmad za funkciju i temperaturu na nulu (isklju¢eno) poziciju.

NACINI ZAGREVANJA | FUNKCIJE

— Ventilatorom Donje i gornje grejanje, kao i ventilator, su uklju¢eni. Ovo je pogodno za hranu kao $to su meso, koladi i
&~ podrzano donjei  keks.
gornje grejanje Uz pomo¢ ventilatora, cirkulacija vazduha se vrsi na kontrolisan nacin i ravnomerno unutar rerne.
Donje i gornje Hrana se zagreva na isti na¢in odozdo i odozgo. Gornje i donje grejanje su uklju¢eni. Ovo je pogodno za
—_— grejanje hranu kao §to su kolaéi i peciva.
*Ventilatorom e . . . . L .
v N L Rostilj i ventilator rade zajedno. Ventilator ravnomerno rasporeduje vruéi vazduh. Ovo je pogodno za
h ] podrzan veliki L R .
v s kuvanije jela od mesa velikih dimenzija.
rostilj
v Veliki rotili Pogodno je za rotiljanje i przenje velikih i srednjih porcija obroka. Zagreva celu povriinu ispod grejaca.
! Tokom roétiljanja, vrata rerne moraju biti zatvorena.

*Ventilatorom
podrzan mali
rostilj

Mali rostilj i ventilator su ukljuéeni. MoZete pripremati hranu koja zahteva duze kuvanje uz ustedu energije.
Njeno vreme kuvanja je duze nego kod drugih funkcija. Nije preporuéeno za testirana jela. Ovaj rezim je
najefikasniji u pogledu potrosnje energije.

. . Samo je donje grejanje uklju¢eno. Ako je potrebno prziti donji deo jela koje se kuva, koristite ovaj program
Donje grejanje ) . . - Vv
[ prema kraju kuvanja. Ovu funkciju takode koristite za parno ciséenje.

* Odmrzavanje Ventilator cirkuli$e vazduh oko jela i odmrzava zamrznutu hranu, kao $to su meso, hleb i kolagi.

o
>~

Pomaze u osvetljavanju unutrasnjosti rerne. Kada ga prebacite u polozaj za osvetljenje rerne, grejaci i
ventilator ne rade. Svetlo ¢e ostati uklju¢eno sve dok rerna radi.

o

Osvetljenje rerne

s

Y]
“n

@ Funkcije koje su dostupne u tabeli mogu se razlikovati medu razli¢itim uredajima i mozda nisu dostupne u svakom modelu. *Povezana
energetska vrednost u rezimu kuvanja sa venti-latorom oznacena je na osnovu ove funkcije. Izvrieni testovi su zasnovani na standardu TS EN
60350 i regulativi (EV) br. 66/2014.

Upotreba iskacuceg dugmeta Upotreba mehanickog tajmera
e Za modele sa dugmetom koje se izvlai. ° 0
Dugme treba da bude spoljasnje kako bi M—
se primenila podesavanja. (Ovo dugme —20
je opcionalno.)
¢ Izvucite dugme pritiskanjem na njega 80— —30
kao sto je prikazano na slici.
80—~ ~—40
* Mozete podesiti dugme okretanjem 70 —u/ 50
( kada je spolja. 60
Omogucava vam da postavite vreme za kuvanje hrane. Mozete
ga postaviti birajuéi temperaturu i tip kuvanja, okrecuci dugme za
vreme u pravcu kazaljke na satu. Kada vreme istekne, upozorava

zvuénim signalom. Ako Zelite, moZete zapoceti kuvanje biranjem
temperature i tipa kuvanja bez postavljanja vremena tako $to éete
ga postaviti na M rezim.
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UPOTREBA RERNE

> Indikator ,u toku” I I Indikator za pauzu

|9| Indikator trajanja kuvanja ﬁ Dugme za povratak

%l Indikator zavrsetka kuvanja 0 K OK dugme

@ Indikator podesavanja sata + Dugme za povecanje vremena
QD Indikator za alarm —_— Dugme za smanjenje vremena

Prva upotreba
Podesavanje sata (©

@ Podesite vreme na satu pre nego $to poénete da koristite rernu.

Svi brojevi se osvetljavaju i gase se na 2 sekunde nakon uspostavljanja elektri¢ne veze o |2:010 se pojavljuje na ekranu.

(@ — /- dugmad, mozete podesiti vieme mnogo brze.

Prvo se unosi minutaza pecenja i potvrduje OK dugmeta pa se moZete prebaciti na podesavanje sata.

Dok polie za minutazu “trepée”, kada pritisnete €7 dugme za krace vreme, podegavanie sata ¢e biti prekinuto bez snimanja bilo kakvih
podataka. Da biste se vratili na polje minuta tokom podegavanja sata, pritisnite €3 dugme za kratko vreme.

Sve dok podaci o satu nisu potvrdeni, ekran e ostati na ekranu za podesavanje.

U sluéaju nestanka struje, vreme se ponistava i treba ponovo izvrsiti podesavanje.

a - + OK

Prvo, podesit minutazu pomocu Nakon toga, podesite vieme i Trenutno vreme se prikazuje.
— /4 OK dugmadi. potvrdite OK dugmetom.

Sat je podesen i (D iindikator nestaje.
Osvezenje na ekranu se smanjuje 1 minut nakon $to se podesavanje izvri. Nakon toga, mozete promeniti vreme dana iz ,ReZima
podesavanja”.
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Prvo zagrevanje

Uklonite oznake i izvadite dodatke pre nego $to koristite rernu.

Obrisite rernu vlaznom krpom i osusite je. Pogledajte odeljak ,Odrzavanje i ¢is¢enje” i detaljno ga
pregledajte.

lzvrsite prvo zagrevanje kako biste uklonili miris nove rerne.
Ukljucite i podesite na donju + gornju ZI poziciju,
dok su vrata zatvorena, na 200°/30 min. Zatim, proluftirajte.

Treba biti oprezan prilikom otvaranja vrata rerne jer se moze pojaviti para nakon zagrevanja. Postavite
7 dodatke. Vasa rerna je spremna za koriséenje.

A Povrsine postaju toplije od uobi¢ajenog tokom prve upotrebe. Iz tog razloga, ne dodirujte rernu i drzite decu podalje.

Prvo zagrevanje

¢ Da biste zapoceli kuvanje, podesite dugme termostata rerne na odgovarajucu temperaturu (Preporuke za kuvanje) za hranu.
e Prethodno zagrijte rernu, ako je prethodno zagrevanje pozeljno.

¢ Nakon kuvanja, ostavite rernu da se ohladi dok su vrata otvorena.

A Kada vreme kuvanja istekne, ne zaboravite da iskljuéite dugmad za funkciju i temperaturu rerne.

Upotreba digitalnog tajmera

To je elektronski tajmer koji omogudava da se hrana kuva u vreme koje Zelite. Trebalo bi da podesite
trajanje kuvanja obroka i vreme kada Zelite da bude spremna.
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Automatski program kuvanja

Nakon $to odaberete temperaturu i funkciju koje su odgovarajuce za obrok koji ste stavili u rernu, odmah zapoénite kuvanje podesavanjem
trajanja kuvanja. Da biste podesili trajanje kuvanja;

a - + @K a - @ OK a - + @K

[>|pritisnite i drzite OK dok se Prvo, odaberite minute sa — /4 OK dugmetom, pomerajte

indikator pojavi. dugmadima i aktivirajte sat napred dok se ne prikaze gornji
pritiskaju¢i OK dugme. (e.g.; 40 ekran i zapo¢nite kuvanje.
minuta)

e Vreme koje je podeseno na ekranu pocinje da se odbrojava.

¢ Podesite zeljenu temperaturu i funkciju. Rerna ¢e kuvati 40 minuta pocevsi od trenutka kada potvrdite vreme.

¢ Kada istekne podeseno vreme, prikazuje se na ekranu, indikator trepce i oglasava se zvuéni alarm u trajanju od 2 minuta. Da biste iskljuili
alarm, pritisnite dugme. Nakon iskljucivanja, prikazuje se vreme dana na ekranu.

¢ Kada kuvanje zavrsi, prebacite temperaturu i funkciju u polozaj za iskljucivanje i iskljucite rernu.

@ Da biste zavrsili kuvanje pre podesenog vremena i ponistili izabrano vreme, dugo pritisnite dugme. Vreme dana ¢e se prikazati na ekranu.

Rezim pauze

Kada ekran prikazuje vreme dana i dugo drzite pritisnuto (:|dugme, vreme u toku dana | |ovaj simbol se pojavljuje i rerna se prebaci na
pauzu. U tom sluéaju ne mozete koristiti. Kada QK pritisnete dugme nakratko, izadi cete iz reZzima, P simbol se pojavljuje i deaktivira..
Rad se nastavlja dok je komutator ukljucen.

Rucni rezim kuvanja

Mozete odmah zapoceti kuvanje bez podesavanja trajanja tako $to éete izabrati temperaturu i funkciju koje odgovaraju vasem jelu. Rerna se ne
iskljuuje automatski, pa je treba nadgledati.

U slucaju nestanka struje, vasa rerna ¢e biti deaktivirana, a sat ¢e se resetovati. Trebalo bi ponovo da podesite vreme kada struja ponovo
dode.

Podesavanje alarma ()

Alarm se moze postaviti u bilo koje vreme. Mozete ga koristiti kao upozorenje ili podsetnik.
Indikator alarma ce se ugasiti nakon §to alarm zvoni 2 minuta. Dok se |9| indicator ne pojavi, pritisnite i drzite QK dugme.

a — @ oK a — + 0K

OK dugme dok indikator () Prvo, odaberite minutazu uz Nakon §to je trajanje podeseno,
krene napred dok se indikator — /4 dugmadi, pritiskajuci ekran prikazuje trenutno vreme.
ne pojavi. OK dugme, odaberite vreme i

stisnite QK -

80



Iskljucivanje alarma

Alarm ¢ée zvoniti 2 minuta nakon isteka podesenog vremena. Da biste iskljucili alarm, mozete pritisnuti QK ili (:Idugme. Nakon iskljucivanja, na

ekranu se pojavljuje doba dana.

ReZim podesavanja

Podesavanje podesavanja alarma (AL)

Dugo pritisnite €3 OK . dugmad
zajedno i udite u meni.

Promena vremena (CL)

Dugo pritisnite<:| 0K.

dugmad zajedno i udite u meni.

Promena tona (So)

Dugo drsite €7i0K.. dugmad

zajedno i udite u meni.

Sa— /4, nastavite sai do
opcije i potvrdite OK dugmetom.

- ?+
Sa— /4 nastavite do'_ I opcije i
potvrdite OK dugmetom.

B

Uz — /4 dugmad,
nastavite', o |4 1opcijom i
potvrdite OK dugmetom.

Promena osvetljenosti ekrana (Sc)

Duze dr2|te<:||0K.dugmad
zajedno i udite u meni.

Sa— /4 dugmadima,

nastavite's o It 1opcijom |

potvrdite OK dugmetom.
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a - + @K

Sa— [+ izaberite Zeljeni nivo i
potvrdite OK dugmetom.

a - + @K

Odaberite minutazu i vreme sa
— /4 dugmadima i potvrdite
OK dugmetom.

a - + @K

Uz — [+ izaberite Zeljeni nivo i
potvrdite ga sa OK dugmetom.

a - 4+

OK

\

Sa — /4 dugmadima, izaberite
zeljeni nivo potvrdite OK
dugmetom.
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DODACI

(i) Dodaci koji su ukljuéeni zavise od modela uredaja. Dodaci koji su pomenuti u korisni¢kom priruéniku mozda nisu dostupni u proizvodu.
(1) Koristite originalne dodatke koji su dizajnirani za uredaj.

Standardni pleh
Namenjen je za zaledenu hranu, kolae, velika mesna jela i peciva.

Zicani stalak
Namenjen je za torte i sufle kalupe i za postavljanje hrane koja se przi na resetku.

Duboki pleh
Mozete je koristiti za variva, przenu hranu u velikim komadima i za sakupljanje
kapljajucih ulja prilikom rostiljanja hrane.

Teleskopska $ina
Teleskopske Sine se mogu potpuno izvudi iz rerne. Mozete lako pomerati svoju tacnu i
Zi¢anu resetku kako biste kontrolisali pecenje.

Upotreba dodataka

Postoje modeli sa Zi¢anim i samopodesivim policama. Zi¢ana polica ima 6 nivoa za
kuvanje.

Dodaci treba da se postave izmedu dve police, a strana sa nagibom treba da bude
okrenuta prema vratima uredaja.

Supljine na i¢anoj polici spre¢avaju da se polica sklizne i obezbeduju sigurnost.

Mozete koristiti tacnu kao posudu za kapljice za roétiljanu hranu i mesna jela tako $to
Cete zajedno postaviti tacnu i reSetku.
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Upotreba teleskopske sine

Potpuno gurnite $ine unutra bez postavljanja tacne i Zicane mreze na njih. Dodaci
moraju biti izmedu prednjeg i zadnjeg ispusta Sina.

Ako planirate da kuvate sa vise od jedne tacne, potrebno je odrzavati razmak izmedu
nivoa u sistemu Sina.

PREPORUKE ZA PECENJE

U tabeli moZzete videti detalje o hrani koju smo testirali u nasim laboratorijama i ¢ije smo vrednosti kuvanja odredili. Vremena kuvanja mogu
se razlikovati u zavisnosti od napona resetke, prirode i koli¢ine materijala koji se kuva i temperature. Eksperimentisanjem mozete promeniti
vrednosti kako biste postigli razli¢ite ukuse i rezultate koji odgovaraju vasim ukusnim preferencijama. Najniza polica rerne je 1. polica.

* Preporucuje se primena predgrevanja od 10 minuta.

Hrana Dodatak za Funkcija za peéenje | Pozicija stalka Temperatura (°C) :lr:::;e pecenja

koriséenje
N . E 2-3 170 20..25
Kola¢ u plehu Standardni pleh 23 160 15 20

E 2

. Y 170 35..40
Kolaé u kalupu Kalup za kola¢ - 2 160 2530
Keks Standardni pleh |:| 2 170 20..25
IZ' 3 160 30...35
Mali kolaci Standardni pleh 3 160 25 30
I:l 2 200 35...40

Lisnato testo (sir) Standardni pleh 2

190 25...30
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Hrana

Dodatak za
koriséenje

Funkcija za pecenje

Pozicija stalka

Temperatura (°C)

Vreme pecenja
(min)

Lisnato testo . |:| 2 200 40...45

(spanad) Standardni pleh i 2 190 25..30

Pica Standardni pleh |:| 2 200 10..15

Pecivo Standardni pleh E 2 200 25..30

) . I:l 3 200 30...40

Riba Standardni pleh - 3 200 20..30

Staklo na
Lazanja Zi¢anoj polici / |:| 2 190 20..25
pravougaono
R . 220 50...55
Pileca krilca Standardni pleh 2-3 220 20,45
30 min. maks,
|:| 23 pa on(ie;go min. 90..95
Celo pile (2 kg) Standardni pleh 2-3 25min. maks, onda 50 75...80
min.
190
30 min. maks,
pa 30 min.
) 3 190 55...60
Odrezak Standardhi pleh 3 25 min. maks, onda 20 45..50
min. 190
Tabela za rostiljanje
Hrana Docl.av\t'ak za Funkcija pe€enja | Pozicija stalka Temperatura (°C) Vr?me pecenja
koriséenje (min)

Jagnjedi kotleti Zi¢ani stalak Iil 4.5 maks. 25 30

Piletina na komade Zi&ani stalak Iil 4.5 maks. 25..30

Riba Zi¢ani stalak Iil 4.5 maks. 20..25

Sendvi¢ vekna Zi¢ani stalak Iil 4.5 maks. 1.3
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CISCENJE | ODRZAVANJE

@ Pre nego $to zapocnete odrzavanje i ¢iscenje, iskljucite uredaj iz elektri¢ne uti¢nice kako biste izbegli rizik od elektri¢nog udara.
/\ Pre obavljanja odrzavanja, uverite se da je uredaj hladan.
Mozete produZiti vek trajanja uredaja redovnim odrzavanjem i ¢is¢enjem. Mozete ukloniti vrata, staklo i police radi ¢isé¢enja.

(%

Preporuke za ¢iscenje

Ne koristite alate koji grebu i abrazivne alate kao $to su nozevi i éetke na unutrasnjim
i prednjim delovima, tacnama i drugim delovima uredaja. Odistite i osusite uredaj
toplom vodom i mekanom, sapunicom.

O

Cis¢enje dodataka

Temeljno odistite i osusite dodatke nakon upotrebe. Ne perite dodatke u masini za
pranje sudova.

||

Svakodnevna upotreba

Uredaj treba temeljno odistiti nakon upotrebe. Nakupljeni otpad i ulja mogu izazvati
pozar.

Ciscenje parom

o

I

Uklanjanje vrata rerne

Prljavstina se moze lako obrisati nakon $to omeksa posle kuvanja. Uklonite sve dodatke (ako postoji
Zi¢ana polica) iz rerne. Stavite jednu tacnu na najnizu bazu, dodajuci malo vode u nju i odaberite
funkciju Donje grejanje,I;I pustite rernu da radi 20 minuta. Na kraju rada, obrisite unutradnjost
rerne vlaznom krpom ili sunderom.

Korak 1 Otvorite vrata rerne skroz.
Pritisnite zaklju¢avanje $arki u pravcu
Korak 2 oo J . ) P
strelice i otkljucajte ih.
Zatvorite vrata rerne dok ne budu u
olozaju u ravni sa bravom Sarke. Zatim ih
Korak 3 polozay .
izvucite u pravcu strelice. k

Postavljanje vrata rerne

Postavite vrata uredaja u Sarke u pravcu

Korak 4 )
strelice.
Potpuno otvorite vrata uredaja i prebacite
zaklju€avanje Sarki u zatvoren polozaj u
ravcu strelice. Zatvorite vrata rerne.
Korak 5 P
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Uklanjanje stakala

Broj stakala moze se razlikovati u zavisnosti od modela.

Korak 1 Otvorite vrata rerne napola.
Pritiskom na desnu i levu stranu gornje
Korak 2 N v gornjeg
plasti¢nog dela, povucite ga prema gore. \
Prvo izvucite unutrasnje staklo, a zatim
Korak 3 . . .
privremeno staklo napolje u pravcu strelice.

Postavljanje stakala

Otvorite vrata rerne napola i prvo pomerite
Korak 4 priviemeno staklo, a zatim unutrasnje
staklo u pravcu strelice.

Korak 5 Uverite se da je staklo pravilno umetnuto u
kuéiste bo¢nog plasti¢nog dela.
Postavite gornji plasti¢ni deo tako da ¢ujete
Korak 6 P . .
zvuk “klik” i zatvorite vrata uredaja.

Uklanjanje zi¢anih polica

A\ Police mogu biti vruée, ne dodirujte police kada su vruce. Sacekajte da se ohlade pre ¢iséenja.
Proces ¢iséenja bo¢nih zidova rerne moze se razlikovati u zavisnosti od modela uredaja. Ova funkcija mozda nije dostupna na vasem
uredaju.

Prvo, pazljivo podignite policu sa prednjeg 1
Korak 1 M Lo L
nosaca (1) u pravcu strelice i uklonite je (2).
e
R . P
Korak 2 Nakgn toga, izvuéite celu policu u pravcu
strelice.
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Postavljanje Zi¢anih polica

Centrirajte police i tavite zadnji
i ] ‘pc? |.ce.| prvo postavite zadnji ’y .
Korak 3 nosac (1) i pritisnite ga (2).
Zatim pritisnite prednji nosac. Tako ¢e se
Korak 4 polica pric¢vrstiti.

Zamena lampe rerne

A Zbog opasnosti od elektri¢nog udara, uverite se da je napajanje iskljuéeno pre nego $to zamenite lampu. Lampa moze biti vruca, sacekajte

da se ohladi.
Korak 1 Otvorite vrata rerne potpuno.
Okrenite staklena vrata suprotno od smera
Korak 2 . . .
kazaljke na satu i uklonite ih.
lzvucite lampu rerme u pravcu strelice i
zamenite je. Ponovo priévrstite staklena
Korak 3 ) P
vrata
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RESAVANJE PROBLEMA

Pre nego $to obavite odrzavanje, uverite se da je uredaj hladan.
Mozete produZiti vek trajanja uredaja redovnim odrzavanjem i ¢i¢enjem. Vrata, staklo i police mozete ukloniti radi ¢is¢enja.
@ Ako problem ne moze da se resi uprkos uputstvima, pozovite prodavca ili ovlaséeni servis gde ste kupili uredaj. U tom sluéaju, nikada ne

pokusavajte da popravite uredaj sami.

Problem

Uzrok

Resenje

Uredaj ne radi.

Uredaj mozda nije ukljucen u struju.

Uverite se da je uredaj ukljucen u struju.

Osigurac moze biti pregoreo ili pokvaren.

Proverite osigurace u razvodnoj kutiji. Ako je
osigurac pregoreo, zamenite ga.

Spoljasnjost rerne postaje previse vruca
tokom kuvanja.

Rerna se koristi prvi put.

Para moze izlaziti tokom rada. To nije kvar.

Rerna ne pece pravilno.

Nalazi se na mestu koje nije dobro
ventilirano.

Primijenite razmake koji su navedeni u
uputstvu za instalaciju.

Ventilator za hladenje i dalje radi nakon
zavr$etka kuvanja.

Vrata rerne mogu previse da se otvore tokom
kuvanja.

Ne otvarajte vrata previse kako biste osigurali
da unutradnja temperatura ne opadne.

Cuiju se metalni zvukovi dok se uredaj
zagreva ili hladi.

Uredaj radi neko vreme kako bi ventilisao
unutrasnjost rerne.

Ovo nije kvar.

Vrata se ne zatvaraju skroz.

Zvuci koji se ¢uju jer se delovi Sire usled
toplote su normalni.

Ovo nije kvar.

Rerna se ne zagreva.

Ostatak hrane mozZe biti zaglavljen unutar
rerne i na vratima.

Ocistite rernu.

The oven does not heat.

e Vrata sumozda ostala otvorena.

e Funkcija ili temperatura mozda nisu
podesene.

¢ Napajanje mozda nije isklju¢eno.

e Proverite vrata i uverite se da su potpuno
zatvorena.

e Podesite rernu na odredenu temperaturu
i/ili funkciju.
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SPECIFIKACIJE

Tehnicke karakteristike

Napon/Frekvencija

220-240V~50-60 Hz

DuZina kabla

Sa F tip utiénicom 3 x 1,50 x 1200 mm

Spoljne dimentzije (visina/sirina/dubina)

595 mm /595 mm /547 mm

Glavna rerna

Electroturbo rerna

Snaga lampe 25W
Termostat 50-Max°C
Donji grejac¢ 1200 W
Gornji grejac¢ 1100 W
Rostilj 2450 W

USAGLASENOST SA WEEE PROPISOM | ODLAGANJE
PROIZVODA

Odlozite stari proizvod na nacin koji ne Steti Zivotnoj sredini. Na ovom proizvodu se nalazi simbol (WEEE), koji
ukazuje na to da elektri¢ni i elektronski otpad treba prikupljati odvojeno. To znadi da se oprema mora tretirati u

skladu sa EU Direktivom 2002/96/EC o reciklazi ili rastavljanju kako bi se minimizirali njeni uticaji na Zivotnu sredinu.

Za dodatne informacije, obratite se lokalnim ili regionalnim vlastima. Elektronski proizvodi, koji se predaju za
kontrolisano prikupljanje otpada, predstavljaju potencijalnu opasnost za Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi zbog Stetnih

[ | materijala koje sadrze.

Mozete se posavetovati sa ovlas¢enim prodavcem ili centrom za prikupljanje otpada vase opstine o tome kako
mozete odloziti proizvod. Pre nego $to odloZite proizvod, iskljucite kabl iz struje i, ako postoji, onesposobite bravu

poklopca kako biste zastitili decu od opasnosti.

Vazno: Informacije o energetskoj oznaci su navedene u skladu sa EN 60350-1/ IEC 60350-1 standardima za elektri¢ne rerne za domadinstva.
Vrednosti su odredene prema standardnom optereéenju, funkcijama grejanja donjim-gornjim grejacem ili sa ventilatorom (ako ih ima).
Svojstva su podlozna promenama bez prethodnog obavestenja kako bi se pobolj$ao kvalitet proizvoda.
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KUVAJUCI SAFRY/ART

Fryart funkcija se odnosi samo na uredaje koji ovu funkciju podrzavaju.

Hvala posebnoj posudi, Fryart vam omoguéava da kuvate hranu zdravije sa malo ili bez ulja. Perforirana povriina njegove posude obezbeduje
brzu cirkulaciju vazduha, ¢inedi hranu hrskavom spolja i so¢nom iznutra.

@ Da biste maksimalno iskoristili ovu funkciju proizvoda, obratite posebnu paznju na savete i trikove dati u ovom priruéniku.

Bezbednost

Ne koristite posudu FryArt u drugim rernama. U suprotnom, postoji Ne koristite posudu FryArt za pecenje na $poretu.

rizik da neée odgovarati pravilno i moze se otkinuti ili zaglaviti.

Posuda mora odgovarati izmedu dve police, a nagibna strana treba Posto ¢e posuda biti vruéa nakon kuvanja, obavezno koristite rukavice
da bude okrenuta prema vratima uredaja. otporne na toplotu.

Upotreba FryArt

Odaberite FRY//RT funkciju na kontrolnoj tabli da biste skuhali U zavisnosti od hrane, stavite duboku posudu ispod posude FryArt
svoju hranu. Izaberite odgovarajucu temperaturu za vase jelo iz kako biste spre¢ili kapanje ulja na dno rerne.

tabele kuvanja. Prethodno zagrijte, ako je potrebno. Molimo vas Ne koristite posudu FryArt sa papirom za kuvanje, aluminijumskom
da ne ostavljate posudu FryArt u kuhinji dok se zagreva. Lagano folijom ili kesama za kuvanje. U suprotnom, to ¢e blokirati ventile za
podmazite posudu FryArt puterom. Ovo ce sprediti lepljenje hrane. cirkulaciju vazduha i smanijiti efikasnost nacina kuvanja.

Ne zapostavljajte ovaj proces kada susite voce i povrée.

Upotreba FryArt

Pre prve upotrebe, odistite posudu sapunom i toplom vodom i dobro  Preporu¢ujemo vam da lagano podmazete posudu puterom pre

je osusite. Posuda je prekrivena lako perivim emajlom poznatim kao kuvanja kako biste sprecili lepljenje hrane.

ETC. Ipak, ovo nije premaz otpornik na lepljenje. Prilikom ¢&iS¢enja posude, ne koristite ostre i abrazivne predmete
kao $to su nozevi, Cetke ili ¢eli¢na vuna kako biste izbegli osteéenje
emajlirane povrsine.

Tabele kuvanja

Sveza hrana:

Sveza hrana treba da se lagano naulji pre kuvanja. To mozete uraditi koristeci cetku ili sprej. Ovaj proces mozete ponoviti na kraju kuvanja. Ako
kuvate povrée, ne preporuéujemo dodavanije soli u fazi pripreme.

Dodavanje soli moze uzrokovati da hrana ispusti vodu i ostane mekana.

Konzistencija krompira tokom kuvanja takode zavisi od vrste krompira. Svezi krompir (tj. sa visokim sadrzajem vode) ne moze postici zeljenu
hrskavost. Krompir sa visokim sadrzajem skroba daje bolje rezultate.
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FUNKCIJA POZICUA TEMPERATURA TRAJANJE TEZINA HRANE TRAJANJE
RADA RESETKE (°C) PRETHODNOG (9) KUVANJA
ZAGREVA (minut) (minut)
Krompir FRY//\RT 3(srednja) 220 10 600 20..25
Testo za $tapice FRY//\RT 3(srednja) 190 10 600 20...25
Przeni knedli FRY//\RT 3(srednja) 190 10 600 20...25
Falafel FRY/\RT 3(srednja) 190 10 600 20..25
Hrskava pileca FRY/RT 3(srednja) 220 10 600 25..30

krilica

Smrznuta hrana:

Namirnice kao $to su pomifrit, lukove u korici i nuggetsi su industrijski preradene hrane. Obi¢no sadrze odredenu kolicinu masti jer su prosle kroz
proces prethodnog kuvanja. Ove namirnice obi¢no ne zahtevaju dodavanje ulja. Ako smatrate da je hrana koju kuvate suva, mozete primeniti malu
koli¢inu ulja sprejom slededi put kada je budete kuvali.

Posto smrznute namirnice takode sadrze so, ne preporu¢ujemo dodavanje dodatne soli tokom kuvanja. Dodavanje soli moze uzrokovati da hrana
ispusti vodu i ostane mekana. Ako trebate dodati so, u¢inite to nakon $to izvadite hranu iz rerne dok je jos vruca.

Vreme kuvanja namirnica varira. Ako kuvate razli¢ite namirnice zajedno u jednoj posudi, prvo dodajte one koje zahtevaju duze vreme kuvanja (npr.
krompir), a one koje brze kuvaju (npr. lukove u korici) dodajte nakon 10 minuta. Za przeni krompir, mali komadi brze se prze jer imaju manju masu.
Preporuc¢ujemo da ih sortirate pre upotrebe.

Ne prepunjavajte posudu FryArt. Ako su ventili za cirkulaciju vazduha blokirani, performanse kuvanja mogu postati nestabilne. Smrznute namirnice
treba kuvati pre odmrzavanja. Namirnice koje se oc¢ekuje da se odmrznu izgubiée ukus zbog preuranjenog isparavanja vode unutar njih.

FUNKCIJA PO;lCUA TEMPERATURA TRAJANJE TEZINA HRANE TRAJANJE

RADA RESETKE (°C) PRETHODNOG (9) KUVANJA
ZAGREVA (minut) (minut)
Pomfrit FRY/\RT 3(srednja) 220 10 600 20..25
Nuggetti FRY/\RT 3(srednja) 190 10 600 20..25
Krompir kroketi FRY//\RT 3(srednja) 190 10 600 10..15
Lukovi u korici FRY//\RT 3(srednja) 190 10 600 10..15
Smrznuta pica FRY//\RT 3(srednja) 220 10 - 10..15
Smrznuto testo FRY//\RT 3(srednja) 190 10 600 20...25
Kibbeh FRY//\RT 3(srednja) 190 10 600 15..20

Zdrava hrana:

Kada susite voce i povrce, debljina kriski je vazna. Kriske voca treba da budu debljine 1 cm. Ako su deblje, vreme susenja ¢e se produziti i
susenje nece biti ravnomerno. Povrée koje sadrzi puno vode (tikvice, krastavac itd.) moze se seéi deblje.

Lagano podmazite posudu FryArt bezsodnim puterom pre nego $to zapocnete proces susenja. To ée spreciti lepljenje hrane i poboljsati ukus
hrane.

Tokom suenja, preporuc¢ujemo da ventiliSete paru unutar uredaja svakih dva sata otvaranjem vrata. To ¢e pobolj3ati efikasnost procesa suenja.

Osugeno povrce i voce uvek zadrzavaju odredenu koli¢inu preostale vlage. Stoga, ne zaboravite da ¢uvate obradenu hranu u frizideru ili u
suvom okruzenju kako biste sprecili kvarenje.

FUNKCIJA POZICIJA TEMPERATURA TRAJANJE TEZINA HRANE TRAJANJE

RADA RESETKE (°C) PRETHODNOG (9) KUVANJA
ZAGREVA (minut) (minut)
Susenje voca FRY//\RT 3(srednja) 220 10 600 20..25
Susenje povréa FRY//\RT 3(srednja) 190 10 600 20..25
Susenje mesa FRY//\RT 3(srednja) 190 10 600 20..25
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VAZNA UPOZORENJA

Proverite prikladnost elektriénih instalacija kako biste uredaj
pripremili za upotrebu. Ako instalacije nisu odgovarajuce, pozovite
elektri¢ara da izvrsi potrebne prilagodbe. Uredaj mozete koristiti
bezbedno kada ga instalirate prema uputstvima iz priruénika za
instalaciju. Osoba koja instalira uredaj odgovorna je za eventualne
kvarove uzrokovane nepravilnom instalacijom.
Kupac je odgovoran za pripremu mesta gde e uredaj biti
postavljen i za elektri¢ne instalacije.
Nasa proizvodna kompanija nije odgovorna za probleme
koji mogu nastati usled radnji koje su izvrsile osobe koje nisu
ovlasc¢ene, i garancija ¢e se smatrati nevaze¢om.
¢ Nosite uredaj zajedno sa najmanje dve osobe. Podignite uredaj
dok ga nosite kako ne bi ostetili pod.
e Uredaj treba pregledati nakon otvaranja ambalaze. U sluéaju
ostecenja, ne treba ga instalirati.
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Komponente mogu biti ostre, nosite zastitne rukavice tokom
instalacije.

Uredaj treba instalirati u skladu sa pravilima koja se odnose na
struju i gas, kako je navedeno u lokalnim standardima.

Dimenzije navedene na slici su u milimetrima.

Kuhinjski ormariéi treba da budu na istom nivou kao i uredaj i
uévrsceni.

Ne montirajte uredaj u dekorativni element ili zatvoren namestaj.
To je opasno zbog pregrevanja.

Namestaj u koji ¢e se uredaj instalirati (min. 100°C) treba da bude
napravljen od izdrzljivog materijala.

Ne preporucuje se instalacija uredaja blizu frizidera. Performanse
ovih uredaja mogu biti negativno pogodene zbog toplote.



PRIKLJUCENJE NA STRUJU | BEZBEDNOST

A Elektri¢na mreza treba da bude isklju¢ena tokom instalacije.
Nemojte je ukljucivati dok se instalacija ne zavrsi.

e Uredaj treba pravilno instalirati ovlasceni serviser u skladu sa
navedenim uputstvima.

¢ Ne provlacite priklju¢ne kablove preko vrelih povrsina. Kada se
kablovi istope, mogu izazvati kratki spoj ili pozar.

e Ako su kablovi osteéeni, treba ih zameniti elektricar.

o Uredaj treba biti priklju¢en u uzemljenu utiénicu, u skladu sa
pravilima uzemljenja.

Uzemljivacki kabl = E — Zeleni - Zuti
Neutralni kabl = N — Plavi
Fazni kabl = L — Braon

Instalacija ispod radne povrsine (Slika 2)

e Ormari¢ treba da bude u skladu sa dimenzijama navedenim na
slici 2.

e Treba osloboditi zadnji deo ormari¢a od sadrzaja u dimenzijama
navedenim na slici 2 za neophodnu ventilaciju.

Instalacija u visokom ormaricu (Slika 3)

e Ormari¢ treba da bude u skladu sa dimenzijama navedenim na
slici 3.

e Treba osloboditi zadnji deo ormari¢a od sadrzaja u dimenzijama
navedenim na slici za neophodnu ventilaciju.

e Pored toga, ako postoji zadnja panela u visokom ormari¢u, ona
takode treba da bude uklonjena.

Ventilacija (Slika 4)

¢ Da biste postigli bolju efikasnost iz vase rerne, treba obezbediti
adekvatno usisavanje hladnog vazduha.

¢ Ostavite odgovarajuée razmake prema dimenzijama navedenim
na slici 4.4.

Poslednje provere
o Uklju¢ite struju nakon $to zavrsite instalaciju.
o Procitajte korisnicki priru¢nik za koriséenje uredaja..

Uklanjanje uredaja

o [skljucite struju.

e Uklonite pri¢vrcujuce Srafove.

¢ Podignite uredaj zajedno sa najmanje dve osobe tako $to cete ga
izvudi.
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Ako nema odgovarajuce uti¢nice, pozovite elektricara i proverite
elektri¢ne instalacije.

Proverite da li je vasa uti¢nica uzemljena.

Kompanija nije odgovorna za Stetu nastalu usled koris¢enja
neuzemljenih utiénica u koje je uredaj prikljuéen.

Ako proizvod ima kabl i utika¢, elektriéna veza se uspostavlja
prikljuc¢ivanjem uredaja u uzemljenu uti¢nicu.

Ako proizvod ima kabl, ali nema utika¢, povezivanje treba izvrsiti
od strane stru¢njaka na odgovarajuéi nacin.
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Instalacija u uglu (Slika 5)

Instalacija treba da bude u skladu sa navedenim dimenzijama kako
bi se izvrsila instalacija prikazana na slici 5 i omogudilo otvaranje
vrata uredaja.

Fiksiranje uredaja (Slika 6)

Centrisite uredaj i potpuno ga gurnite u namestaj.

Kabl za napajanje ne sme biti savijen ispod rerme i izmedu reme i
namestaja.

Otvorite vrata uredaja.

Uredjaj pri¢vrstite Srafovima koji su ukljuceni.

Prikvrstite uredaj u rupe koje su prikazane na slici 6.

Proverite da i je rerna fiksirana. U suprotnom, postoji rizik od
naginjanja tokom korisc¢enja.

Postupci za buduée nosenje

Prilikom buduéeg nosenja uredaja;

Zadrzite originalnu kutiju uredaja. U slu¢aju da nema originalne
kutije, obavezite ga trakom i umotajte u mehuricastu foliju ili ¢vrsti
karton ¢vrsto.

Ako u njemu ima dodataka, stavite karton veli¢ine vrata rerne kako
vrata rerne ne bi bila osteé¢ena

e Zalepite vrata kako biste sprecili njihovo otvaranje.

Ne podiZite rernu drzedi je za rucku ili vrata.

A Ne stavljajte predmete na uredaj, nosite ga uspravno.
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