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"ENG | INSTRUCTION MANUAL

Household Use only.
Read this instruction manual carefully before using.

SAFETY WARNING

This product does not apply to people with reduced physical, sensory or mental abilities or lack of experience
and knowledge (including children under the age of 8 years) unless under the supervision of an adult with full civil
capacity;

e This product is a household appliance and is intended for indoor use; any outdoor use, etc. is prohibited;

¢ To prevent electric shock, do not immerse the cord, plug or appliance in water or other liquids and do not operate
this appliance with wet hands;

¢ Must not be used when the power cord or appliance is faulty or damaged in any way and the appliance must be
returned to the nearest authorized service agency for inspection or repair;

e When using the appliance or when the appliance is switched on, prevent children from touching it to avoid
personal injury from electric shock or burns;

e Accessories not supplied by the company shall not be used in this appliance to avoid unnecessary personal injury,
electric shock or fire;

¢ Do not disassemble, repair or modify this appliance without authorization;

¢ Do not use this product if the packaging or product is found to be damaged before use; return it to your retailer
or dealer for disposal;

e Check the label on the bottom of the appliance carefully before using the appliance to ensure that the voltage of
the appliance matches the voltage of your home;

e This product is not a removable appliance and should be placed on a level, stable worktop when in use;

¢ Do not place this appliance on or near flammable materials, such as tablecloths or curtains. Pay attention to the
surroundings in which it is used and do not allow explosive materials to come near;

¢ Do not place this appliance near hot gas or cookers, or in a working oven;

¢ Do not use the product under electrical cabinets or closets as this may cause a fire;

¢ Do not place the product against a wall, or stack it on top of other products, or near flammable objects such as
curtains, and should leave at least 10cm of space at the back and sides and at least 10cm above the product, and
should not place other products on top of the product;

¢ Do not use this product for any other purpose than that specified in this manual and the appliance manufacturer
does not recommend to use accessories other than this product which may cause injury;

¢ Do not use this product for an unintended use;

¢ Do not leave the product in operation unattended;

¢ Do not place any of the following materials on hot baking trays or other hot areas: such as flammable paper,
cardboard, clothing and plastic;

® When using the product, be aware of the high temperature surfaces in and around the baking tray and avoid
burns from bare fingers touching it;

® When using this product, wet body parts, do not touch electrically charged parts such as the power cord, control
panel, etc;

® When using this product, do not allow the power cord to hang over the edge of the table or counter, touch sharp
items and high temperature surfaces etc. to avoid electrical accidents;

¢ Do not connect this product to an external timer switch or to a separate remote control system as this may lead to
dangerous situations;

o After using the product, unplug it promptly when work is completed;

e Clean the product as necessary after use and store it in a dry, ventilated environment, out of the sun;

¢ This appliance is intended to be used in household only and is not available for commercial use.



DESCRIPTION OF THE COMPONENTS AND
THEIR FUNCTION
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1. Grill plate - easy to disassemble and assemble; the upper and lower plates can be assembled interchangeably;
the surface is non-stick coating and easy to clean (can be washed in the dishwasher).

2. Food probe box - Store food probe;

3. Food temperature probe - Under the three functions of the steak, detect the internal temperature of the steak,
so as to accurately control the doneness of the steak;

4. Spatula - help clean the baking sheet after cooking (Note: plastic material, not for high temperature baking
sheet);

5. Control panel - the user operates the product by touching the buttons, and displays the selected program,
temperature of the grill plate, heating time and other related information at the same time.
a. On/off button - power on and off button, connected to the power supply, the indicator light flashes.
b. Ok button - Confirm the selected function/temperature/time.
c. Steak button - Select menu with different steak doneness.
d. Steak doneness display - display med rare, med, med well and well done.
e. Indicator light for menu
f. Preset programs selection - Select chicken/sandwich/sausage/fish etc.
g. Preheating indicator light - show that the unit is preheating.
h. Temperature set button
i. The upper plate indicator light - the temperature of the upper plate is being set or the upper plate is being
heated.
j. The temperature and heating time display for upper and lower plates.
k. Plus button - Increase temperature/time.
|. Minus button - Decrease temperature/time.



m. The lower plate indicator light - the temperature of the upper plate is being set or the upper plate is being
heated.

n. Working time set button.

0. Ready - preheating is finished and food can be placed in the grill plate.

6. Release button - press the button and the grill plate pops out of the grill.

7. Oil drip box - collects the grease and removes the grease on the grill plate for cleaning (can be used for
dishwasher cleaning). It is better to put a small amount of water inside when using it for easy clean.

8. The lower housing
9. Fixed bracket - fix the upper and lower plates
10. Pull button - Pull upward to open the upper grill plate at 180 degrees.
11. Lock button
12. Right holder
13. Big handle
14. The upper housing
15. Left holder

THREE STATES AND ADJUSTMENT GUIDE OF
GRILL PLATE

1. Combined mode between upper and lower plates

e Combined state 1: Rotate the lock button (C) to lock the hook (D) as shown in the picture, then the upper and
lower grill plates are locked and cannot be opened, convenient for users to store and move.

e Combined state 2: Release the lock button (C) and gently lift the handle (E). Then let the upper grill plate (A) and
the lower grill plate (B) change from closed to a suspended state, and place the food on the lower grill plate. Let
the upper grill plate fit the food naturally, then loosen the handle and use the thickness of the food to maintain
the height of the upper and lower grill plates when closed (as shown in the figure below).



2. Stand up mode for the upper plate

e Unlock the lock button (C), hold the handle (E)

e Open the upper grill plate (A) to an angle of approximately 105 degrees with the lower grill plate, as shown in the
figure below:

® When the upper and lower grill plates are opened at 105 degrees, it is recommended that the user does not use
the upper grill plate (the temperature of the upper grill plate is not set).
¢ When the upper and lower grill plates are opened at 105 degrees, and the user needs to open itto 180 degrees,

he or she needs to pull the button (F) on the right handle. Do not push it forcefully to avoid damaging the
machine.



3. Open the upper and lower grill plates at 180 degrees

Unlock the lock button (C), pull the button (F) on the right handle, hold the handle and make the upper grill plate flat
(A) so that it is separated from the lower grill plate (B) at an angle of 180 degrees, as shown in the figure below:

® When the upper and lower grill plates are opened at 180 degrees, a large number of ingredients such as steaks,
pork chops, chicken... can be grilled on the both plates.

¢ When the upper and lower grill plates are opened at 180 degrees, the both plates can be adjusted with different
temperatures according to different ingredients.

INSTRUCTIONS FOR DISASSEMBLING AND
ASSEMBLING THE PLATES

1. Disassembling the plate

Place the upper and lower grill plates opened at 105 (or 180) degrees. Press the release button (A) and the grill plate

(B) will automatically pop up. Then the grill plate can be directly taken out from the fixed bracket C, as shown in the
figure below.

e When the release button (A) is pressed under the condition that the upper grill plate is in an upright position,
please hold the grill plate with your hands to prevent it from falling.

e The grill plate is hot after the baking work is just finished. Please do not press the release button (A) to avoid
burns;

¢ The best way is to open the upper and lower grill plates at 180 degrees and take them out.



2. Assemble the plate

Place the upper and lower grill plates opened at 105 (or 180) degrees. Insert the notches on both ends of the plate
B into the fixing bracket C, then press the plate B on the reflective plate. With a click, the plate is assembled.

(1) caution:

e The plate is a necessary appliance for this product. The plate must be installed before the product is turned on.
¢ Please do not disassemble the grill plates while the unit is working.
® When assembling and disassembling the grill plates, please wear gloves.

FIRST TIME USER GUIDE

Before the first use of the product:

1. Remove all the packaging materials from the product.
2. Check all parts before discarding the packaging material to avoid missing parts and causing distress.

3. Before using the product, clean the upper and lower plates and the oil drip box with hot water, dishwashing
liquid and a non-abrasive sponge, and wait until the plates are dry before assembling;

4. Place the oil container on the bottom of the grill.

== NOTE Itis normalforthe productto have a slight smell or smoke for a short period of time when first used.

TEMPERATURE PROBE

Using food temperature probe, you can detect the internal temperature of food; In order to produce a better
temperature and better doneness of the steak; When you need to use the food probe, simply pull out the probe box
from the left side of the grill, then remove the food probe, insert the terminal into the input port on the left side of the
bottom shell, and make sure it is inserted in place.

Food probe only for steak function.

The menu reference temperature when using the food probe is as follows:

Preheating A S Thermoprobe
Name A Cooking °C Cooking time/ seconds P e
Med rare 220°C 210°C-230°C 3008 54
Med 220°C 210°C-230°C 360S 60
Med well 220°C 210°C-230°C 420S 65
Well done 220°C 210°C-230°C 480S 73

e Temperature probe is an optional accessory, some models are not equipped;
* When the temperature probe is used, the temperature of the plates and the temperature of the probe are
displayed alternately.



OPERATING INSTRUCTIONS
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. Put the power plug into a suitable household socket, then the buzzer will emit a short beep. All lights will light

up for 1 second and then go out, and the on/off light will flash.

. Touch the on/off button and the panel displays as follows: on/off, ok, steak, menu, temperature and time will be

displayed on the control panel.

Touch the steak button to select the doneness of the steak. The selection order is MED RARE (medium rare)
—» MED (medium rare) —3»MED WELL (medium rare) —3» WELL DONE —3MED RARE (medium
rare). The steak indicator light goes out after selection, the indicator light of corresponding steak doneness
flashes, the temperature and time light up in cycle (lights up for 3 seconds each time): when the temperature
lights up, the lights of upper and lower plates light up, the the temperature of corresponding plate will be
displayed; when the time light is on, the indicator lights of upper and lower plate go out, and the heating time
will be displayed. The control panel displays in the figure below.
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Touch the temperature button in step 3. The indicator lights of temperature and the upper and lower grill plates
flash, the time light lights up, and the plus and minus light up. At this time, the temperature of the grill plates can
be set by the plus and minus buttons (the upper and lower grill plates are set simultaneously , taking MED RARE
as an example, the default plate temperature is 220°C. Press the plus button to increase the plate temperature
to 230°C, and press the minus button to decrease the plate temperature to 210°C.). The control panel displays

in the figure below.
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5. Touch the time button in the state of step 4, the time button will flash. The temperature, the plus and minus
buttons will light up. Then the working time can be set by the plus and minus buttons (taking MED RARE as an
example, the default working time is 300s. Press the plus or minus button each time, the working time can add
or subtract 10s. The time setting range is 60-600s. Press and hold the plus or minus button to realize the quick
addition/subtraction function.) The control panel displays in the figure below
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6. When the temperature and time setting are completed or there is no need to preset temperature and time,
touch the OK button and the unit enters the preheating program. The indicator lights of steak doneness,
preheat, temperature and upper and lower plates are always on, and the temperature of the grill plates is
displayed (note: the heating time is not displayed during preheating). The control panel displays as follows.
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7. After preheating is finished, the indicator light of PREHEAT goes out and READY lights up, and the buzzer
sounds. At this time, the grill plates can be opened and put food in. The control panel displays as follows.
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= NOTE The heating time is not displayed at this time.

8. After place the food, combine the grill plates and press the OK button. The product will start cooking the
ingredients. At this time, the preheating is completed and the indicator light will go out. And the temperature of

grill plates and cooking time countdown are displayed in a cycle(each displays 3 seconds). The specific display
is as follows.




9. After reaching the preset time of heating, the product completes heating and the panel jumps back to the
interface of step 2.

0. In the state of step 2, touch the menu button to select different automatic menus. The selection order of the
menu is chicken =3 sandwich = sausage > fish bacon vegetables. The indicator light
of the selected menu flashes, and the corresponding grill plate’s temperature and cooking time are displayed in
a cycle as the step 3. The control panel displays as follows:
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1. The temperature and time setting of the atutomatic menu are the same as that of the steak function. Please refer

to steps 4-5;

12. The preheating and cooking operation of the automatic menu are the same as the steak function. Please refer

to steps 6-8;

13. When the user needs to DIY the product, the temperature and time button can be touched in step 2. By

touching the temperature button, the temperature of the upper plate, the lower plate, or the temperature of
both plates can be set at the same time. Then the indicator lights of steak and the menu buttons are off and the
time button is on, and the indicator light of temperature and the selected grill plate flashes. “---" is displayed and
the lights of plus and minus are on. The control panel displays as follows:
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The temperature of the grill plate can be set by the plus and minus buttons. The setting range is from 80°C to 230°C.
The temperature increases or decreases by 10°C each time by pressing the plus or minus button. Press and hold

the plus or minus button to quickly increase or decrease. After finish the temperature setting of a single grill plate,
touch the temperature button to switch to the temperature setting of another grill plate. Press the time button after
finish the temperature setting of the grill plates, the product will switch to time setting. The control panel displays as
follows:

twinkle



The time can be set by the plus and minus buttons. The time setting range is from Tmin to 60min. The time will
increase or decrease by 1 minute each time by pressing the plus or minus button. Press and hold the plus or minus

button to quickly increase or decrease. Press the OK button after finish the time setting, the product will start heating.

When the unit is heating, the temperature of the grill plates and cooking time countdown are displayed in a cycle
(each displays 3 seconds), as follows:

Cooking temperature of upper/lower plate and

When the temperature of the upper and lower plates are the same:

Cooking temperature and cooking time switch on the screen alternately

(each displaying 3 seconds)

cooking time switch on the screen alternately.
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Preset programs

ol 1) .

Program I?:af:i:lgt te::ae?:t?lre Default heating time ':::::r::z:elt
temperature range

Med rare 220°C 210°C-230°C 300S 54

Med 220°C 210°C - 230°C 360S 60

Med well 220°C 210°C - 230°C 420S 65

Well done 220°C 210°C-230°C 480S 73
Bacon 210°C 200°C - 220°C 200S
Chicken 210°C 200°C - 220°C 260S
Fish 200°C 190°C-210°C 300S
Vegetable 200°C 190°C -210°C 130S
Sausage 180°C 170°C -190°C 270S
Sandwich 180°C 170°C -190°C 120S




Common problems and maintenance

Number Common questions The cause of the problem Handling method
The multi-function press The power cordis not Insert the power cord into the
01 . plugged in to the power
grill does not work power outlet
outlet
01 Smoke between the two After the last use, there are After each use, clean the
grill plates residual left upper and lower grill plates
and oil drip box to remove
the residue

03 Food is grilled fortoo long | After switching on, the According to the food,

(burnt) or uncooked temperature is not adjusted adjust the corresponding
according to the food to be temperature, and adjust the
grilled; the temperature level | temperature to the highest
of the machine is adjustable level

04 Burred when when baking | Different baking times for In the hot machine state,

bread cold and hot machines, shorten the time of baking
longer baking times for cold bread
machines

05 After working for a period The maximum working time Turn on again

of time, the machine is of this product timer is 60

suddenly shut down, and minutes; automatic shutdown

accompanied by a "beep” | after the time limit

sound

06 The food is unevenly fried 1. Different sizes of food 1. The food is the same size

2. Different varieties of food 2. The same type of food

3. When the grill is opened 3. Turning the food over
at 95° & 180°, the food is during the frying process
not turned over during
frying

07 Roast the steak, scorched Time is too long The time set by the reference

on the surface menu

08 Display E1 NTC failure on the upper plate | Turn off the machine and
return it to the service
department for repair.

09 Display E2 NTC failure on the lower plate | Turn off the machine and
return it to the service
department for repair.

10 Display E3 Temperature probe abnormal, | Make sure the temperature

interface returned to the initial
state(A temperature probe
has been connected, but has
not been properly inserted
into the food; No change or
slight change in temperature
within 5 minutes shows this
code.)

probe is properly connected
and properly inserted into
the food.




CLEANING AND MAINTENANCE

/\ WARNING!

e Before cleaning, the power cord must be unplugged; leave the appliance and grill plates to cool completely to
avoid burns.

¢ Do notimmerse the power cord, plug or the entire appliance in water or other liquids.

e When cleaning, do not use metal cleaners such as cleaning balls and cleaning cloths.

¢ Do not use metal spatulas and scrapers to clean the grill tray when cleaning.
Clean the internal and external surfaces with a damp cloth or sponge after each use; the interior is electrically
charged and must not be immersed in water.
The grill plates can be cleaned by immersing it in water or in the dishwasher.
When cleaning, add an appropriate amount of alkaline cleaning solution.
Once all parts have been cleaned, they need to be dried with a clean cloth to prevent oxidation and rusting.
Finally, follow the correct steps to put the grill plates into the body for the next use.

PRODUCT SPECIFICATION SHEET

Model No. GR500BG

Rating: 220-240V, 50/60Hz
Power for upper plate: 1000W
Power for lower plate: 1000W
Grill plate size: 300*230mm
Product size:368*332*164mm
Carton box size:415*375*227mm
Net weight: 5.4kgs

Correct Disposal of this product:

)74

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the
EU. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it
responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the

return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for

environmental safe recycling.



" BiH | UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za kuénu upotrebu.
Prije upotrebe pazljivo proditajte ovo uputstvo za upotrebu.

BEZBJEDNOSNO UPOZORENJE

e U potpunosti procitajte ovaj korisnicki priru¢nik prije koristenja proizvoda;

e Ovaj proizvod nije namijenjen osobama sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja (ukljuéujuéi djecu mladu od 8 godina) osim ako su pod nadzorom odrasle osobe sa
punom gradanskom sposobnoséu;

e Ovaj proizvod je kuéni aparat i namijenjen je za unutradnju upotrebu; zabranjena je svaka upotreba na otvorenom,
itd.;

¢ Da biste sprijeili strujni udar, nemojte uranjati kabel, utika¢ ili uredaj u vodu ili druge tekucine i nemojte rukovati
ovim uredajem mokrim rukama;

¢ Ne smije se koristiti kada je kabel za napajanje ili uredaj neispravan ili ostec¢en na bilo koji nacin i uredaj se mora
vratiti u najblizi ovlasteni servis na pregled ili popravku;

o Kada koristite uredaj ili kada je uredaj ukljucen, sprijecite djecu da ga dodiruju kako biste izbjegli tjelesne ozljede
od strujnog udara ili opekotina;

¢ Dodatna oprema koju nije isporucila kompanija ne smije se koristiti u ovom uredaju kako bi se izbjegle
nepotrebne ozljede, strujni udar ili pozar;

¢ Nemoijte rastavljati, popravljati ili modificirati ovaj uredaj bez ovlastenja;

¢ Nemoijte koristiti ovaj proizvod ako se utvrdi da je pakovanije ili proizvod osteéen prije upotrebe; vratite ga svom
prodavcu ili prodavcu na odlaganje;

® PaZljivo provjerite naljepnicu na dnu uredaja prije koristenja uredaja kako biste bili sigurni da napon uredaja
odgovara naponu vaseg doma;

e Ovaj proizvod nije uredaj koji se moze ukloniti i treba ga postaviti na ravnu, stabilnu radnu povrsinu kada se koristi;

¢ Ne postavljajte ovaj uredaj na ili blizu zapaljivih materijala, kao $to su stolnjaci ili zavjese. Obratite paznju na
okruzenje u kojem se koristi i ne dozvolite da se eksplozivni materijali priblize;

¢ Ne postavljajte ovaj uredaj blizu vruceg plina ili pedi, ili u rerni koja radi;

¢ Ne koristite proizvod ispod elektri¢nih ormara ili ormara jer to moze izazvati pozar;

¢ Nemoijte stavljati proizvod uza zid, niti ga slagati na druge proizvode, niti blizu zapaljivih predmeta kao $to su
zavjese, a trebali biste ostaviti najmanje 10 cm prostora na straznjoj i bo¢nim stranama i najmanje 10 cm iznad
proizvoda, i ne biste trebali stavljati druge proizvode na proizvod;

¢ Nemoijte koristiti ovaj proizvod za bilo koju drugu svrhu osim one koja je navedena u ovom priruéniku i proizvodaé
uredaja ne preporuéuje koristenje dodatne opreme osim ovog proizvoda koja moze uzrokovati ozljede;

¢ Nemojte koristiti ovaj proizvod u nenamenske svrhe;

¢ Ne ostavljajte proizvod da radi bez nadzors;

¢ Ne stavljajte nijedan od sljedecih materijala na vruce tiganje ili druga vruca podrudja: kao $to su zapaljivi papir,
karton, odjeca i plastika;

o Kada koristite proizvod, vodite racuna o visokotemperaturnim povrsinama unutar i oko pleha za pecenje i
izbjegavajte opekotine od dodirivanja golim prstima;

e Kada koristite ovaj proizvod, mokri delove tela, ne dodirujte delove koji su naelektrisani kao $to su kabl za
napajanje, kontrolna tabla itd.;

o Kada koristite ovaj proizvod, nemojte dozvoliti da kabl za napajanje visi preko ivice stola ili pulta, da dodiruje ostre
predmete i povriine na visokoj temperaturi itd. kako bi se izbjegle elektri¢ne nesrece;

¢ Nemojte povezivati ovaj proizvod na vanjski tajmer ili poseban sistem daljinskog upravljanja jer to moze dovesti
do opasnih situacija;

e Nakon upotrebe proizvoda, odmah ga iskljucite iz struje kada se rad zavrsi;

o Ogistite proizvod po potrebi nakon upotrebe i ¢uvajte ga u suvom, provetrenom okruzenju, zasticenom od sunca;

¢ Ovaj uredaj je namijenjen samo za ku¢nu upotrebu i nije dostupan za komercijalnu upotrebu..
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1. Grill plo¢a - lako se rastavlja i sastavlja; gornja i donja plo¢a mogu se sastaviti naizmjeni¢no; povrsina je premaz
protiv prianjanja i laka za ¢i§éenje (moze se prati u masini za sude).

2. Kutija sa cijevi za hranjenje - Cuvaite cijev za hranjenje;

3. Sonda za temperaturu hrane - U okviru tri funkcije odreska, detektujte unutradnju temperaturu odreska, kako
biste precizno kontrolisali pe¢enost odreska;

4. Lopatica - pomaze pri ¢iséenju tepsije nakon peéenja (Napomena: plasti¢ni materijal, nije za tepsiju na visokim
temperaturama);

5. Kontrolna tabla - korisnik kontroli$e proizvod dodirom na dugmad, a istovremeno prikazuje odabrani program,
temperaturu gril plo¢e, vrijeme zagrijavanja i druge povezane informacije.
a. Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje - dugme za ukljucivanje i isklju¢ivanje, prikljuéeno na napajanje,
indikatorska lampica treperi.
b. Dugme Ok - potvrdite odabranu funkciju/temperaturu/vrijeme.
c. Dugme za odreske - Odaberite meni s razli¢itom pecenoscu odreska.
d. Prikaz pripremljenosti odreska - prikaz med rare, med, med well and well done.
e. Svetlo indikatora menija
f. Odabir unaprijed postavljenih programa - Odaberite piletinu/sendvi¢/kobasicu/ribu itd.
g. Gospodin. Indikatorska lampica predgrijavanja - oznacava da se jedinica predgrijava.
h. Dugme za podesavanje temperature

i. Indikator gornje ploce - temperatura gornje ploce se podesava ili se gornja plo¢a zagrijava.



j. Prikaz temperature i vremena zagrevanja za gornje i donje ploce.

k. Dugme plus - Povecajte temperaturu/vrijeme.

|. Dugme minus - Smanjenje temperature/vremena.

m. Indikator donje ploce - temperatura gornje ploce se podesava ili se gornja ploca zagrijava.
n. Dugme za podesavanje radnog vremena.

0. Spremno - predgrijavanje je zavr§eno i hranu mozete staviti na plocu za rostil).
. Dugme za otpustanje - pritisnite dugme i ploca za rostilj isko¢i iz rostilja.

~N o

Kutija za kapanje ulja - sakuplja masnoéu i uklanja masnoéu sa ploce rotilja radi ¢is¢enja (moze se koristiti u
masini za pranje sudova). Bolje je staviti malu koli¢inu vode unutra kada ga koristite radi lak3eg ¢&iscenja.
8. Mala slova
9. Fiksni nosac - priévrstite gornju i donju plo¢u
10. Dugme za povlagenje - Povucite prema gore da otvorite gornju plo¢u rostilja za 180 stepeni.
11. Dugme za zaklju¢avanje
12. Nosilac prava
13. Velika rucka
14. Gornje kudiste

15. Lijevidrzac

TRI STANJA | VODIC ZA PODESAVANJE GRIL
PLOCE

1. Kombinovani rezim izmedu gornje i donje ploce

e Kombinovano stanje 1: Okrenite dugme za zaklju¢avanje (C) da zaklju¢ate kuku (D) kao $to je prikazano na slici,
tada su gornja i donja ploca za rostilj zaklju¢ane i ne mogu se otvoriti, $to je zgodno za korisnike za skladistenje i
pomeranje.

e Kombinirano stanje 2: Otpustite dugme za zakljuavanje (C) i lagano podignite ru¢ku (E). Zatim pustite gornju

plocu za roétilj (A) i donju plocu za roétilj (B) da predu iz zatvorenog u suspendovano stanje i stavite hranu na

donju ploc¢u za rostilj.

Pustite da gornja ploca za roétilj prirodno pristaje hrani, a zatim olabavite rucku i koristite debljinu hrane kako biste

odrzali visinu gornje i donje ploce za rostilj kada su zatvorene (kao $to je prikazano na slici ispod).



2. Stand up rezim za gornju plocu

e Otkljucajte dugme za zakljucavanje (C), drzite rucicu (E)
e otvorite gornju resetku (A) pod uglom od priblizno 105 stepeni sa donjom ploc¢om za roétilj, kao $to je prikazano
na slici ispod:

a. Kada se gornja i donja gril plo¢a otvore na 105 stepeni, donja ploca za roétilj (B) se moze zameniti ravnom
plo¢om (ako je dostupna), koja se moze koristiti za pravljenje palacinki, jaja i drugih sastojaka.

b. Kada su gornja i donja ploca za rotilj otvorene na 105 stepeni, preporucuje se da korisnik ne koristi gornju gril
plo¢u (temperatura gornje rostilj ploce nije podesena).

c. Kada se gornja i donja rostilj plo¢a otvore na 105 stepeni, a korisnik treba da je otvori za 180 stepeni, potrebno
je da povuce dugme (F) na desnoj rucki. Ne pritiskajte ga na silu da ne biste ostetili masinu.



3. Otvorite gornju i donju gril plo¢u za 180 stepeni

Otkljucajte dugme za zaklju€avanje (C), povucite dugme (F) na desnoj rucki, drzite ru¢ku i postavite gornju plocu za
rostilj ravno (A) tako da je odvojena od donje ploce za rostilj (B) pod uglom od 180 stepeni, kao $to je prikazano na
slici ispod:

a. Kada se gornja i donja gril plo¢a otvore na 180 stepeni, veliki broj sastojaka kao $to su odresci, svinjski kotleti,
piletina... moZe da se pece na obe ploce.

b. Kada se gornja i donja ploca za roétilj otvore na 180 stepeni, obe ploce se mogu podesiti sa razli¢itim
temperaturama prema razli¢itim sastojcima.

UPUTSTVO ZA RASTAVLJANJE | SKLAPANJE
PLOCA

1. Rastavljanje ploce

Postavite gornju i donju plocu za rostilj otvorene na 105 (ili 180) stepeni. Pritisnite dugme za otpustanje (A) i ploca
za roétilj (B) ¢e automatski iskociti. Tada se ploca za roétilj moze direktno izvaditi iz fiksnog nosaca C, kao $to je
prikazano na slici ispod.

o Kada je dugme za otpustanje (A) pritisnuto pod uslovom da je gornja ploca za rostilj u uspravnom polozaju, drzite
je rukama kako biste sprecili da padne.

® Ploca za rostilj je vruc¢a nakon to je pecenje upravo zavreno. Nemojte pritiskati dugme za otpustanje (A) da biste
izbegli opekotine;

¢ Najbolji nacin je da otvorite gornju i donju gril plo¢u na 180 stepeni i izvadite ih.



2. Sastavite plocu

Postavite gornju i donju plocu za rostilj otvorene na 105 (ili 180) stepeni. Umetnite zareze na oba kraja ploce B u
drzaé za pri¢vricivanje C, a zatim pritisnite plo¢u B na reflektujucu plo¢u. Uz klik, plo¢a se sklapa.

(1) uPoZORENJA:
® Ploca je neophodan aparat za ovaj proizvod. Plo¢a se mora postaviti pre nego $to se proizvod ukljudi.

¢ Nemoijte rastavljati ploce za rostilj dok jedinica radi.
e Prilikom sastavljanja i rastavljanja ploca za rostilj, nosite rukavice.

PRVI PUT UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Prije prve upotrebe proizvoda:

—

. Uklonite sav materijal za pakovanje sa proizvoda.

2. Provjerite sve dijelove prije nego odbacite materijal za pakovanje kako biste izbjegli da dijelovi nedostaju i da
izazovu probleme.

3. Prije upotrebe proizvoda, ocistite gornju i donju plo¢u i kutiju za kapanje ulja toplom vodom, tekuc¢inom za
pranje posuda i neabrazivnom spuzvom i pri¢ekajte da se plo¢e osuse prije sklapanja;

4. Postavite posudu za ulje na dno rostilja.

== BlLJEEKA: Normalno je da proizvod ima blagi miris ili dim u kratkom vremenskom periodu kada se prvi
= put upotrebi.

SONDA

Koristeci sondu za temperaturu hrane, mozete otkriti unutrasnju temperaturu hrane; Za bolju temperaturu i bolju
pecenost odreska; Kada trebate koristiti sondu za hranu, jednostavno izvucite kutiju sonde s lijeve strane roétilja,

zatim uklonite sondu za hranu, umetnite terminal u ulazni priklju¢ak na lijevoj strani donje skoljke i provjerite je li

umetnuta na svoje mesto.

Sonda za hranu samo za funkciju odreska.

Referentna temperatura menija kada koristite sondu za hranu je sliedeca:

Temperature
Ime Zagrevanje °C Kuvanje °C Vreme kuvanja/sekunde termosonde °C

SREDNJE . . .

PECENO 220°C 210°C-230°C 300s 54
SREDNJE 220°C 210°C-230°C 360S 60
SREDNJE . . .

DOBRO 220°C 210°C-230°C 4208 65
PECENO 220°C 210°C-230°C 480S 73

¢ Sonda za temperaturu je opcioni dodatak, neki modeli nisu opremljeni;
e Kada se koristi temperaturna sonda, naizmeniéno se prikazuju temperatura plo¢a i temperatura sonde.



UPUTSTVO

1. Stavite utika¢ u odgovarajucu kuénu uti¢nicu, a zatim ¢e zujalica emitovati kratak zvuéni signal. Sva svetla ce se
upaliti na 1 sekundu, a zatim ée se ugasiti, a lampica za ukljucivanje/iskljucivanje ¢e treptati.

N

. Dodirnite dugme za ukljuéivanje/iskljucivanje i panel ¢e se prikazati na sledeci nacin: uklju¢eno/iskljué¢eno, ok,
biftek, meni, temperatura i vieme bice prikazani na kontrolnoj tabli.

w

. Dodirnite dugme za odrezak da odaberete stepen pecéenja odreska. Redosled odabira je MED RARE (srednje
retko) =3 MED (srednje retko) =3 MED VELL (srednje retko) = WELL DONE —>MED RARE
(srednje retko). Indikatorska lampica odreska se gasi nakon odabira, indikatorska lampica odgovarajuce
pecenosti odreska treperi, temperatura i vrijeme svijetle u ciklusu (svijetli svaki put 3 sekunde): kada se upali
temperatura, svjetla gornje i donje ploce svijetle, bit ¢e prikazana temperatura odgovarajuce ploce; kada
je lampica za vrijeme ukljuéena, indikatorska svjetla gornje i donje ploce se gase, a vrijeme grijanja ée biti
prikazano. Kontrolna tabla je prikazana na slici ispod.

Svjetlucanje

Svjetlucanje
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4. Dodirnite dugme za temperaturu u koraku 3. Indikator temperature i gornja i donja ploca rostilja trepere,
lampica vremena je uklju¢ena, a lampice plus i minus su uklju¢ene. U ovom trenutku, temperatura gril ploce se
moze podesiti pomocu tipki plus i minus (gornja i donja ploca za rostilj se postavljaju istovremeno, uzimajudéi za
primjer MED RARE, zadana temperatura ploce je 220°C. Pritisnite dugme plus da povecate temperaturu ploc¢e
na 230°C i pritisnite dugme minus da smanjite temperaturu ploce na 210°C.). Kontrolna tabla je prikazana na
slici ispod.
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5. Dodirnite dugme za vreme u stanju koraka 4, dugme za vreme ¢e treptati. Dugmad za temperaturu, plus i minus
ce zasvijetliti. Tada se radno vrijeme moze podesiti pomoéu dugmadi plus i minus (uzimajuéi MED RARE kao
primjer, zadano radno vrijeme je 300s. Svaki put kada pritisnete dugme plus ili minus, radno vrijeme se moze
dodati ili oduzeti za 10s. Vrijeme opseg podesavanja je 60-600s Pritisnite i drzite dugme plus ili minus da biste
ostvarili funkciju brzog sabiranja/oduzimanja.) Kontrolna tabla je prikazana na slici ispod.

Svjetlucanje

+
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Svjetlucanje
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. Kada je podesavanje temperature i viemena zavrseno ili nema potrebe za pode$avanjem temperature i
vremena unaprijed, dodirnite dugme OK i jedinica ulazi u program predgrijavanja. Indikatorske lampice
pecenosti odreska, predgrijavanja, temperature i gornje i donje ploce su uvijek uklju¢ene, a prikazuje se
temperatura roétilj plo¢a (napomena: vrijeme zagrijavanja se ne prikazuje tokom predgrijavanja). Kontrolna
tabla je prikazana na slededi nacin.
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7. Nakon $to je prethodno zagrevanje zavrieno, indikatorska lampica PREHEAT se gasi i READI svetli i ¢uje se

zujalica. U ovom trenutku, ploce za rostilj se mogu otvoriti i staviti hranu. Kontrolna tabla se prikazuje na slededi
nacin.

i

e’

§
0 0

= BILJESKA: Vreme grejanja nije prikazano u ovom trenutku.

8. Nakon $to stavite hranu, spojite ploce za rostilj i pritisnite dugme OK. Proizvod ¢e poceti da kuva sastojke. U
ovom trenutku, predgrevanje je zavrdeno i indikatorska lampica ée se ugasiti. A temperatura ploca za rostilj i
odbrojavanje vremena kuvanja se prikazuju u ciklusu (svaki prikazuje 3 sekunde). Specifi¢an prikaz je sledeéi:
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9. Nakon dostizanja unapred podesenog vremena zagrevanja, proizvod zavr$ava zagrevanje i panel se vraéa na
interfejs korak 2.

10. U stanju koraka 2, dodirnite dugme menija da biste izabrali razli¢ite automatske menije. Redosled izbora u
meniju je piletina == sendvi¢ = kobasica > riba » slanina povrce. Indikatorska lampica
izabranog menija treperi, a temperatura i vreme pecenja odgovarajuce gril ploce se prikazuju u ciklusu kao u
koraku 3. Kontrolna tabla se prikazuje na sledeci nacin:

Svjetlucanje

(3

Svjetlucanje

s

11. Pode$avanje temperature i viemena u automatskom meniju je isto kao i kod funkcije odreske. Molimo
pogledajte korake 4-5;

12. Funkcija prethodnog zagrevanja i kuvanja u automatskom meniju je ista kao i funkcija odreska. Molimo
pogledajte korake 6-8;

13. Kada korisnik treba da uradi sam proizvod, dugme za temperaturu i vieme moze da se dodirne u koraku 2.
Dodirom na dugme za temperaturu, temperatura gornje ploce, donje ploce ili temperatura obe plo¢e moze se
podesiti na isto vreme. Tada su indikatorska lampica za odreske i dugmad menija isklju¢ena i dugme za vreme
je uklju¢eno, a indikatorska lampica temperature i izabrane ploce za rostilj trepcu. Prikazuje se " i svetla plus i
minus. Kontrolna tabla se prikazuje na sledeéi nacin:

Svjetlucanje

R

Temperaturu ploce za rostilj mozete podesiti dugmadima plus i minus. Opseg podesavanja je od 80°C do 230°C.
Temperatura se povecava ili smanjuje za 10°C svaki put pritiskom na dugme plus ili minus. Pritisnite i drzite dugme
plus ili minus da biste brzo povedali ili smanjili. Nakon zavrsetka podesavanja temperature jedne ploce za rostilj,
dodirnite dugme za temperaturu da biste presli na podesavanje temperature druge ploce za roétilj. Pritisnite dugme
za vreme nakon §to zavrsite sa podesavanjem temperature ploca za rostilj, proizvod ée se prebaciti na podesavanje
vremena. Kontrolna tabla se prikazuje na slededi nacin:

Svjetlucanje
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Vrijeme se moze podesiti pomoc¢u dugmadi plus i minus. Opseg podesavanja vremena je od 1 min do 60 min.
Vrijeme e se povecati ili smanjiti za 1 minutu svaki put kada pritisnete dugme plus ili minus. Pritisnite i drzite dugme
plus ili minus da brzo uvecate ili umanijite. Pritisnite dugme OK nakon zavrsetka podesavanja vremena, proizvod

ée poceti da se zagreva. Kada se jedinica zagreva, temperatura ploéa za rostilj i odbrojavanje vremena pecenja se
prikazuju u ciklusu (svaki prikazuje 3 sekunde), na slededi nacin:

Kada su temperature gornje i donje ploce iste:

osC

Temperatura kuhanja i vrijeme kuhanja se naizmjeni¢no mijenjaju na ekranu
(svaka prikazuje 3 sekunde)

e

Kada su temperature gornje i donje ploce razli¢ite:

@' " | : E@a@‘

Temperatura kuhanja gornje/donje ploce i *

prekidac vremena kuvanja na ekranu naizmeniéno.

Unaprijed postavljeni programi

Zadana Raspon .
Zadano vrijeme Zadana temperatura
Program temperatura temperature . .
P P zagrijavanja sonde
grijanja grijanja
Srednje 220°C 210°C-230°C 3008 54
rijetko
Srednje 220°C 210°C - 230°C 360S 60
Srednje 220°C 210°C - 230°C 4208 65
dobro
Well done 220°C 210°C - 230°C 480S 73
Peceno 210°C 200°C - 220°C 200S
Slanina 210°C 200°C - 220°C 260S
Piletina 200°C 190°C - 210°C 300S
Riba 200°C 190°C - 210°C 130S
Povrée 180°C 170°C -190°C 270S
Kobasica 180°C 170°C-190°C 120S
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Uobicajeni problemi i odrzavanie

BROJ Uobicajena pitanja Uzrok problema Nacin resavanja
01 Vigenamjenski rostil ne radi Kab‘lvza' napajanje nije ukljuéen Utlavkrjite kabl za napajanje u
u uticnicu uticnicu
02 Dim izmedu dvije gril plo¢e | Ostaci ostaju nakon Nakon svake upotrebe,
posljednje upotrebe odistite gornju i donju plo¢u
rostilja i kutiju za kapanje ulja
da biste uklonili ostatke
03 Hrana se predugo pece Nakon ukljuéivanja, U zavisnosti od hrane,
(sagoreva) ili nije kuvana temperatura se ne podesava podesite odgovarajuéu
prema hrani koja se kuva; temperaturu i podesite
nivo temperature masine je temperaturu na najvisi nivo
podesiv
04 Sa tamnom koricom pri Razli¢ita viemena pedenja za U zavisnosti od hrane,
pecenju hleba hladne i tople masine, duze podesite odgovarajuéu
vreme pecenja za hladne temperaturu i podesite
masine temperaturu na najvisi nivo
05 Nakon odredenog Maksimalno vrijeme rada Ukljucite ponovo
vremena rada, masina se ovog proizvoda je 60 minuta;
naglo iskljuéuje, a prati se automatsko iskljucivanje
"bip" zvuk. nakon isteka vremenskog
ogranicenja
06 Hrana je nejednako przena | Razli¢ite veli¢ine hrane Hrana je iste velic¢ine.
Kada je resetka otvorena pod Ista vrsta hrane.
uglom od 95°i 180° hranase | Okretanje hrane tokom
ne okrece tokom przenja procesa przenja
07 Odrezak ispecite na rostilju, | Predugo pecenje Vreme podeseno prema
na povrsini je zagorio referentnom meniju
08 Display E1 Kvar NTC-a na gornjoj plo¢i Isklju¢ite masinu i vratite je u
servisni prostor na popravku
09 Display E2 Kvar NTC-a na donjoj plo¢i Isklju¢ite masinu i vratite je u
servisni prostor na popravku.
10 Display E3 Sonda za temperaturu je Proverite da li je sonda

nepravilna, interfejs je vracen
u pocetno stanje (Sonda za
temperaturu je priklju¢ena,
ali nije pravilno ubacena u
hranu; Nema promene ili
blaga promena temperature
u roku od 5 minuta pokazuje
ovaj kod

za temperaturu pravilno
povezana i pravilno umetnuta
u hranu.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

/\\ UPOZORENJE:

¢ Prije ¢is¢enja, kabel za napajanje mora biti isklju¢en; ostavite aparat i rostilj da se potpuno ohlade kako biste
izbjegli opekotine.

¢ Ne uranjajte kabel za napajanje, utikac ili cijeli uredaj u vodu ili druge tekucine.

e Prilikom ¢isé¢enja nemojte koristiti sredstva za ¢iséenje metala kao $to su &eli¢ne kuglice i sredstva za ¢is¢enje
metala.

e Prilikom ¢is¢enja nemojte koristiti metalne lopatice i strugace za resetke.

e Odistite unutrasnje i vanjske povrsine vlaznom krpom ili sunderom nakon svake upotrebe; unutrasnjost je
elektriéno napunjena i ne smije se uranjati u vodu.

e Resetke se mogu distiti potapanjem u vodu ili u masini za pranje sudova.

e Prilikom ¢is¢enja dodajte odgovarajuéu koli¢inu alkalnog deterdzenta.

e Kada su svi dijelovi o¢iséeni, treba ih osusiti ¢Gistom krpom kako bi se sprijecila oksidacija i hrdanje.

¢ Konaéno, slijedite ispravne korake za umetanje $ipki u tijelo za sljedecu upotrebu.

LIST SA SPECIFIKACIJAMA PROIZVODA

Model broj: GR500BG

Procena: 220-240V, 50/60Hz
Energija za gornju plo¢u: 1000W
Energija za donju plo¢u: 1000W
Veli¢ina ploce za gril: 300*230mm
Veli¢ina uredaja:368*332*164mm
Veli¢ina paketa:415*375*227mm
Tezina: 5.4kgs

PRAVILNO ODLAGANJE OVOG PROIZVODA:

)74

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati sa drugim kuénim otpadom Sirom EU. Da biste sprijecili
mogucu Stetu po Zzivotnu sredinu ili [judsko zdravlje uslijed nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovorno ga
reciklirajte kako biste promovirali odrZivo koristenje materijalnih resursa. Za vracanje vaseg kori¢enog uredaja,
koristite sistem za vracanje i sakupljanje ili kontaktirajte prodavca gde je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj
proizvod radi ekoloski sigurne reciklaze.
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" BG | PbKOBOACTBO 3A MOTPEBUTESS

Camo 3a buTosa ynotpeba.
MpoyeTeTe BHUMATEHO TOBa PKOBOACTBO 3a NoTpebuTens npeam ynotpeba.

BAXHW NPELNMA3SHN MEPKW

o [lpoyeTeTe M3LSAIO TOBa PHKOBOACTBO 3a NOTPebuTesNs, Npean Aa U3nos3sate NPOayKTa;

® To3u NPOAYKT He e NpeAHa3sHaYeH 3a JnLa ¢ HamaneHn GU3NHECKU, CETUBHW UM YMCTBEHW Bb3MOXHOCTM
WV TIMCa Ha OMUT 1 MO3HaHUs (BKITIOUNTESTHO feua nog, 8 rofnHu), OCBEH ako He ca nog, HabiiogeHneTo Ha
Bb3PACTEH C MbJIHa rpaxJaHcka 4eecrnocobHoOCT;

o To3u NPoAYKT € AOMaKMHCKM ypes 1 e npefHasHayeH 3a ynotpeba Ha 3aKpuTo; BCsika ynoTtpeba Ha OTKPUTO v
T.H. e 3abpaHeHa;

* 3a fa npefoTBpaTUTe TOKOB YAap, He NnoTansinTte kabena, Wercesia uim ycTponcTBOTO BbB BOAA UKW APyt
TEYHOCTU 1 He NMNainTe TOBa YCTPOWCTBO C MOKPU PbLE;

® He TpsbBa Aa ce M3Mon3Ba, KOraTto 3axpaHBaLLMAT Kaben 1iam yCTPoMCTBOTO e AedEeKTHO WK NOBPEAEHO No
HsIKaKbB HaYMH W YCTPOWCTBOTO TPsibBa fia ce BbpHE B Hall-6IM3KMs OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIeHTbP 3a NpoBepka
W PEMOHT;

e KoraTo usnonsgate ycTPOMCTBOTO UM KOraTo YCTPOWCTBOTO € BK/IIOYEHO, He AonyckaiTe Aela Aa ro JoKOocBaT,
3a la n3berHeTe TeleCHU HapaHsIBaHWsi OT TOKOB yAap WK U3rapsiHus;

® Akcecoapu, KOUTO He Ca JOCTaBeHW OT KOMMaHWNTa, He TpsibBa fja ce M3MoJ13BaT B TOBa YCTPOWCTBO, 3a Aa ce
n3berHaT HeHy>XHW HapaHsBaHVsA, TOKOB yAap Uan noxap;

® He pasrnobssaiite, peMoHTUpaiTe nnv MoanduLmpanTe ToBa yCTPONCTBO 6e3 paspelueHue;

® He v3nonseanTe TO3W NPOLYKT, aKO OMakoBKaTa WM NPOAyKTLT ca 6unun nospeaeHn npeam ynotpeba; BbpHeTe
ro Ha BaLLMs AWTP WU TbProseL, Ha APebHO 3a U3XBbPIISHE;

¢ [lpoBepeTe BHMMATESIHO €TVKETa Ha [IbHOTO Ha YCTPOMCTBOTO, MPEAV Aa M3Mosi3BaTe YCTPOWCTBOTO, 3a fja ce
yBEpUTE, Ye HanpexXeHNeTo Ha YCTPOVCTBOTO CbOTBETCTBA Ha HaMPEXEHVETO BbB BalMs 10M;

® To3u NPOAYKT He € MOABUXHO YCTPOWCTBO 1 TPsibBa Aa Ce MOCTaBy BbPXY MI0CKa, CTabusiHa paboTHa
MOBBPXHOCT, KOraTo Ce U3MoN3Ba;

® He nocrassiiTe ToBa yCTPOUCTBO BbPXY WM 61130 [0 3ananvmm Matepurany, KaTo NOKPYBKM UK 3aBECU.
Ob6bpHeTe BHYMaHVe Ha CpefaTa, B KOSITO Ce W13MOJI3Ba 1 He MO3BOJIsiBanTE BM30 10 eKCMIO3UBHY MaTepuany;

® He nocrassiiiTe ToBa yCTPOMCTBO BIM30 [0 ropeLL ras Uiu fevka, v B pabotetla GypHa;

® He usnonssaiTe NpoayKTa Nog eeKTpUYecku LkadoBe WM KUMEPH, ThiA KaTo TOBa MOXe [ja MPUUMHI NoXap;

® He nocrassiTe NpomyKTa [O CTEeHa, He Fo NOAPEXAaNTe BbPXy APYTV MPOAYKTY 1n 6an30 A0 3ananvmm
npeameTy, KaTo Hanprmep 3aBecu, 1 Tpsibea fa octasuTe noHe 10 cM NPOCTPAHCTBO OT3aA U OTCTPaHM U NOHe
10 cm Hap npogykTa , v He TpsibBa fa NocTaBsATe ApYyrvi MPOLYKTU BbPXY NPOAYKTa;

® He v3nonseaiTte TO3M NPOAYKT 3a LieS1, Pa3/inyHu OT NOCOYEHMTE B TOBa PbKOBOACTBO U NPOU3BOANTENSAT
Ha yCTPOWCTBOTO He NpernopbyBa U3MNOJI3BaHETO Ha akcecoapw, PasIMyHK OT TO3W NPOLYKT, KOUTO MoraT Aa
NPUYUHAT HapaHsiBaHe;

® He n3nonseaiite TO3W NPOMYKT 3a HenpeaBUAeHN Lenu;

® He ocrassiiTe npogykTa fa pabotv 6e3 Haasop;

® He nocraBsiTe HUTO e4UH OT CIeAHUTE MaTepuas BbpXy ropeLLImM TUraHu Uan Apyri ropeLLy 30H1: KaTo
3anasnMmMa XapTus, KapTOH, APexu v nnacTMaca;

e KoraTo usnonssate NpoayKTa, BHYMaBanTe 3a NOBbPXHOCTUTE C BUCOKa TEMMNEpaTypa BbTPE 1 OKOJIO TaBaTa 3a
nedyexe 1 n3bsreainTe U3rapsiHUs OT [LOKOCBaHE C roNN NPBLCTY;

e KoraTo usnonsgate TO3v NPO/YKT, MOKPW Y4acTU Ha TAIOTO, He [JOKOCBaWTe YacTy, KOMTO Ca 3apefeHu C
€/1eKTPMNYECTBO, KaTo 3axpaHBalL, Kabes, KOHTPOsIEH NaHesn 1 Ap.;

* KoraTo 13non3sare TO31 NPO/YKT, HE MO3BOJISBaNTE 3aXPaHBaLLMAT kaben fa BUcK Hag, pbba Ha macaTta
WM N10Ta, Ad He AOKOCBa OCTPY NPEeAMETH 1 NMOBBbPXHOCTU C BUCOKa TeMnepaTypa 1 Ap. 3a usbsirsaHe Ha
eneKkTpUYecKn MHUMAEHTY;

® He cBbp3BalTe TO3M NPOAYKT KbM BbHLLEH TaliMep UK crneupanHa CUcTeMa 3a AUCTaHUVOHHO ynpaBneHue, Tbin
KaTo TOBa MOXe [a [oBee [0 OnacHu cutyaLuu;

e Crnep KaTo 13non3sate NpoaykTa, He3abaBHO ro U3KITIOYETE OT KOHTaKTa, KOraTo paboTata NPUKITIoYY;

¢ [louncTBaiiTe NpoayKTa criopes HyauTe cnep ynotpeba v ro CbxpaHsBanTe Ha CyXo, NPOBETPUBO MSICTO,
3aLLMTEHO OT C/TbHLETO;

* ToBa yCTPOWCTBO € NpefHa3HaYeHo Camo 3a AoMalLHa yrnoTpeba 1 He ce npe/yiara 3a Tbproscka ynotpeba.
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OINMMCAHME HA KOMIMNOHEHTUTE N TEXHUTE
OYHKUNN
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1. Mpun nnoua - necHa 3a pasrnobssaHe u criobssaHe; ropHaTa 1 fosiHaTa noYa Morar a ce criobssar
nocnefoBaTesHO; MOBbPXHOCTTA € C He3asIenBsaLLlo NOKPUTME 1 JlecHa 3a NouncTBaHe (Moxe fa ce Mue B
CbaoMUANHa).

2. Kytvisi 3a 3axpaHBatua Tpbba - CbxpaHsiBaiTe 3axpaHBaliara Tpbba;

3. CowHpa 3a TemnepaTypa Ha XpaHata - B pamkuTe Ha Tpu GpyHKLMM Ha Mbp>KoSia, OTKPYBa BbTPeLUHaTa
TemnepaTypa Ha MbPXK0osiaTa, 3a ja KOHTPOIMPa NPELM3HO rOTOBHOCTTa Ha MbPXXosiaTa;

4. |_|_|I'IaTyJ'Ia - nomara 3a no4YmncTBaHe Ha TaBaTa 3a NneyeHe cfen roteeHe (3668)16)KK82 rnsactMacoB MaTepuas, He
€ 3a TaBa C BMCOKa TeMﬂepaTypa);

5. KoHTposieH naHen - noTpebuTensit KOHTpoMpa NPoAyKTa Ype3 AOKOCBaHE Ha ByTOHUTE, KaTo B CbLLOTO
Bpeme rnokassa nsbparara nporpama, TeMnepaTtyparta Ha rpus nio4aTa, BpeMeTo 3a 3arpsisaHe v Apyra
cBbp3aHa nHpopmaLs.

a. byToH 3a Br/tOUBaHe/M3KIOYBaHE - BYTOH 3a BK/IIOYBaHE U U3KJTIOUBaHe, CBbP3aH KbM 3axpaHBaHe,
CBET/IMHEH UHANKATOP MUra.

b. Byton Ok - notebpxnasa n3bpaHara $pyHKUMs/TemnepaTtypa/yac.

° C. byToH 3a mbp>kona - I3bepeTte MeHIO € pasniviHa CTeneH Ha roTOBHOCT Ha MbpXona.

1. MokasBaHe Ha CTerneHTa Ha FOTOBHOCT Ha MbP>KOJ1a - NOKa3BaHe Ha CPEeAHO PSAKO, CPefHO, CpeaHo aobpe un
nobpe nsneyeHo.

1. CBET/IMHEH MHAVKATOP Ha MEHIOTO

f. MI36op Ha npeaBapuTenHo 3aganeHy nporpamu - Usbepete nune/canasny/HageHunua/puba n gp.

I'-1. CBET/IMHEH MHAVKATOP 3a NPEeABAPUTESIHO 3arpsiBaHe - MOKa3Ba, Ye ypeabT Ce 3arpsisa MpeBapuTesiHo.
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4. byToH 3a perynvipaHe Ha TemnepaTypaTa

n. VlHaukaTop Ha ropHata nnoya - TeMnepaTtyparta Ha ropHaTa nsjioya ce perynmpa Ui ropHata niova ce
Harpsiea.

n. dvucnneit 3a TemnepaTypa 1 Bpeme 3a HarpsiBaHe 3a ropHa v JoJHa Moy,
k. ByToH nntoc - YBenuuete Temnepatypata/BpemeTo.
n. BytoH MuHyc - HamansisaHe Ha TemnepaTtypaTta/BpemeTo.

M. V|H,D,VIKaTOp 3a [oN1HaTa nJoYa - TeMnepartypaTa Ha ropHata njo4a ce perynmpa nav ropHaTta rnsoda ce
Harpsiea.

H. ByTOH 3a HacTpolika Ha paboTHOTO Bpeme.

o~

. OTHOcHo. [oTOBO - npensapuTesIHOTO 3arpsaBaHe € 3aBbpLUeHO U XpaHaTa MOXe [ia Ce NMOCTaBn BbPXy rpusl
nao4arta.

~

B ByTOH 3a OCBO60>KLI,aBaHe - HaTucHeTe 6yTOHa v rpwa nsioYaTa n3ckada oT cKkaparta.

8. 22. Kytus 3a kaneHe Ha Macsio - cbbupa MasHUHWUTE 1 OTCTPaHsBa Ma3HWHUTE OT MnoYaTa Ha ckapa 3a
noyncTeaHe (Moxe aa ce Mue B CbAOMUsiIHa MalwuHa). [o-gobpe e aa NocTaBuTe Masko KONMYECTBO BOAA
BbTPE, KOraTo ro M3Mnosi3BaTe 3a JIECHO NMOYNCTBAHE.

9. Manka byksa
10. ®ukcupaHa ckoba - MprikpeneTe ropHata 1 gosiHaTa nio4a
11. ByToH 3a usgbpneaHe - VI3gbpnaiite Harope, 3a Aa OTBOpUTE ropHaTa noya Ha ckapa Ha 180 rpaayca.
12. byToH 3a 3aksiouBaHe
13. Hocwten Ha npasa
14. l'onama gpbxka
15. MnaeHa byksa

16. J1saB gbp>kay

TP CbCTOARNA 1 PEKOBOLCTBO 3A
HACTPOWVIKA HA TP MJTOYATA

1. KomMBuHvpaH pexxnm mMexay ropHa v AosHa nioda

e KombuHumpaHo cbctosiHve 1: 3aBbpTeTe konyeTo 3a 3akntousare (C), 3a ga sakntounTe kykata (D), kakto e
roka3aHo Ha CHUMKaTa, C/ief, KOeTo ropHarta 1 [oJiHaTa nJioya Ha ckaparta ca 3ak/lo4eHn 1 He MoraT fa 6baat
OTBOPEHMU, KOETO € yAOBHO 3a noTpebutenvte fa CbxpaHsaeaTt 1 NpemecTsar.

e KombuHmparo cbcrosiive 2: Ocsobonete byToHa 3a 3akntousare (C) v neko noeaumrrete apwxkara (E). Cneg
TOBa ocTaBeTe ropHara nsova 3a ckapa (A) v gonHara niova 3a ckapa (B) aa npemuHaT oT 3aTBOpeHO B OKayeHo
CbCTOAHME W MOCTaBETE XpaHaTa BbpXy A0JHaTa Nova 3a ckapa.

e OcraBeTe ropHara rniioya Ha ckapa fja nacHe eCTeCTBEHO Ha XpaHaTa, C/ief, Tosa pasxsiabeTe gpbxkarta u
n3nonssaiTe febennHarta Ha xpaHaTa, 3a [a NoAAbpXKaTe BUCOUMHATa Ha ropHaTa 1 JosiHaTa njioya Ha ckapa,
KOraTo ca 3aTBOpeHM (KakTo e NMokasaHo Ha purypata no-gony).
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2. NanpaBeH pexum 3a ropHWsi naHen

e Orktovete ByToHa 3a 3akntousate (C), 3agpbxre nocra (E)
® oTBOpETe ropHarta petuetka (A) nod brua oT npubansmtenHo 105 rpagyca ¢ gonHata nioYa Ha ckapa, KakTo e
nokasaHo Ha urypata no-gosny:

* Korato ropHata 1 gosiHaTa rnioda Ha ckapa ca oteopeH fo 105 rpagyca, ce npernopbusa NoTpebutensT fa He
13non3Ba ropHaTta njoda Ha ckapa (TemnepaTtypaTta Ha ropHaTa MJlodya Ha ckapa He e 3afafeHa).

e KoraTto ropHata 1 fosiHaTa nio4a Ha ckapa ce oteopsiT Ha 105 rpagyca v notpebutenst Tpsibsa fa rv oTBOPH
Ha 180 rpapyca, Tou TpsibBa fa nsgbpna bytoHa (F) Ha AsicHaTa Apwbyxka. He ro HaTuckamnTe cbe cinna, 3a Aa
nsberHeTe nospea Ha MalUMHaTa.
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3. OTBOpeTe ropHaTa v AosHaTa nsioya Ha ckapa Ha 180 rpagyca

Orktoyete ByToHa 3a 3aknousaHe (C), usgbpnante 6yToHa (F) Ha asicHaTa ApbXKa, 3aApbXTe ApbXKaTa 1
nocTaBeTe ropHaTa nJioya Ha ckapa naocko (A), Taka Ye Aa e oTAesieHa OT foSHaTa MJloya Ha ckapa (B) nog vrun ot
180 rpagyca, KakTo e NoKasaHo Ha U30BpakeHNeTo No-Aosy:

e Korato ropHata 1 fofiHaTa niaoya Ha ckapa ce otopsT Ha 180 rpagyca, ronam 6poi NPoAyKTU KaTo MbP>KOou,
CBWHCKMN MbPXOSN, MUJIE... MOTaT a ce NneKkaT U Ha ABeTe Miouyu.

e KoraTto ropHara 1 fosiHaTa niova Ha ckapa ce otsopsT Ha 180 rpagyca, v AseTte niouu mMorat fa 6baar
HaCTPOEHW C PasNNYHK TemnepaTypu Criopes, PasIMyHNTE CbCTaBKU.

NHCTPYKUNWN 3A PA3TJIOBABAHE N
CITIOBABAHE HA TIJTATKIA

1. Pasrnobsisare Ha nnatkaTa

MocraBeTe ropHata v fosnHaTa niova Ha ckapa otBoperu Ha 105 (nnm 180) rpagyca. HatucHete ByToHa 3a
ocsoboxpaasaHe (A) v nnoyata 3a ckapa (B) we nsckoun astomatnuHo. Crieg ToBa rpusl niovata moxe aa 6bae
[MPEKTHO OTCTpaHeHa OT pukcmpaHaTta onopa C, KakTo e NokasaHo Ha CHUMKaTa no-4oy.

e Korato byToHbT 3a ocBObOXAaBaHe (A) e HaTUCHAT NPW YCIOBME, Ye ropHaTa nioya Ha ckapa e B U3npaBeHo
NoJIOXeHWe, APbXTe 5l C pblie, 3a fia NPefoTBpaTUTe NagaHeTo n.

e [pun niovata e ropeLa, Cieq, Kato NeYeHeTo TOKy-LLo e npukounio. He HatuckanTe ByToHa 3a
oceoboxaasaHe (A), 3a fa nsberHerte nsrapsHus;

® Hai-pobpwaT HaumnH e Aa OTBOpUTE ropHaTa v AosHaTa nioya Ha ckapa Ha 180 rpagyca u fa rv ussagute.
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2. Crnobete abckaTta

OtBoOpeTe ropHata v fonHaTa nioya Ha ckapa Ha 105 (unn 180) rpagyca. MNocTaBeTte npopeswnTe B ABaTa Kpas Ha
nnoya B B drkenpatuata ckoba C, cnep koeTo HaTucHeTe noya B Bbpxy oTpasssaliata niova. C eHo LipaksaHe
naHesTbT ce CrbBsa.

(1) nPEAYNPEXKAEHMS:

* YuHusaTa e Heobxoanm ypes, 3a To3u npoaykT. [natkata Tpsbsa fa Gbae MHCTanMpaHa, Npeay NpoAykTbT Aa
Moxe Aa bbae BKIIOYEH.

® He pasrnobssaiiTe nio4mTe Ha ckapara, LOKaTo ypeabT paboTu.

® Hocete pbkasuuy, Korato criiobsisate v pasriobsasarte niounTe Ha ckapa.

PbKOBOLCTBO 3A YTTIOTPEBA 3ATTbPBA b T

Mpenu na nsnonssarte NPofyKTa 3a MbPBY MbT:

1. OTc‘rpaHeTe Lenua onakoBbyYeH MaTepuasn OT NpoayKTa.

2. MNpoBepeTe BCUYKM YacTu, NPeam Aa U3XBbPIUTE OMakoBbYHWS MaTepumar, 3a fa n3berHete mnca Ha 4actu v
npuynHsBaHe Ha npobnemu.

3. MNpeav fa nsnonssare NPoayKTa, NOYUCTETE rOpHaTa v AOHATa NAOYM U KyTUATA 33 OTTUYaHE Ha MacioTo C
Tonna BoAa, TEYHOCT 3@ MUEHE Ha CboBe v HeabpasveHa rbba 1 n3dakaiTe NaouuTe Aa M3CbxXHaT, Npean Aa
rm crnobure;

4. MNocTtaBeTe Cba C Mac/Io Ha AbHOTO Ha CKaparTa.

HOpMaﬂHO € NPOAYKTHLT Aa UMa J1IeKa MUPU3Ma Uiiv oM 3a KpaTbK nepunos ot Bpeme,

= 3ABEJIEXKA:
KOraTo ce n3non3ea 3a Nbpseu MbT.

COHLA

M3nonsBaiikv confia 3a TemnepaTypa Ha xpaHa, MoxeTe [la OTKpUeTe BbTpeLLHaTa TeMnepaTypa Ha xpaHaTa; 3a
no-fobpa Temnepatypa v No-gobpa nsneueHoCT Ha nbpxkonata; Korato Tpsibsa aa U3nonssate coHara 3a xpaHa,
NPOCTO U3AbPNaTE KyTHsiTa Ha COHAAaTa OT JisiBaTa CTpaHa Ha ckapaTa, C/lief, TOBa W3BajeTe COHaTa 3a XxpaHa,
nocTaBeTe TEpMUHana BbB BXOAHWS NOPT OT JifiBaTa CTpaHa Ha fosiHaTa 0bB1BKa U NpoBepeTe Aasnu e nocTaBeHa
Ha MSCTO.

Conpia 3a xpaHa camo 3a GyHKLS 33 MbPXOJ1a.

PedepeHTHaTa TemnepaTypa B MEHIOTO NP U3MOJI3BaHe Ha COH/aTa 3a XpaHa e KakTo crle/Ba:

Ume O-ror:neuue ForBeHe °C Bpeme 3a rotBene/ Temnepatypu r:a
C ceKyHaUn TepmocoHpaata °C
CPEAHO o o o
PAIKO 220°C 210°C-230°C 300S 54
CPEOEH 220°C 210°C-230°C 360S 60
CPEQHO . N .
[I0EPO 220°C 210°C-230°C 420S 65
MEYEH 220°C 210°C-230°C 480S 73

. TeMl‘lepaTypHaTa COHJa e JOoMNbJIHUTENIeH akcecoap, HAKOU MoeNin He ca 060pyﬂ,BaHl/l;
e KoraTo ce nsnonssa TeMneparypHaTta CoHa, TeMrnepaTtypaTa Ha njio4ata U TeMneparypaTa Ha coHaTa ce
rnokaseart nocsiefoBaTesHoO.
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NHCTPYKLINA
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MocTaBeTe Liencena B NOAXOAsLL, KOHTAKT 3a [OMAaLLHW ypeau, Cef, KOeTo faMruykaTa Lie n3fnage Kparbk
3BYKOB curHas. Benukm namnu wie ce BrtoyaT 3a 1 cekyHa, cnep KOETO LLe ce U3KJTIoYaT, a laMnuykaTa 3a
BKJ'IIO‘-lBaHe/I/BKJ'HO‘-lBaHe e Mmura.

. HatucHete 6yTOHa 3a BK/IIOYBAHE/M3KIIOYBAHE N NMAHESTbT Le Ce NOSiBM MO C/IeAHUA HauWH: BKtOYeHO/

N3KJTIIOHEHO, OK, CTEK, MeHIO, TeMrnepaTtypa 1 BpemMe Lue 6'b[J,aT n3BefeHn Ha KOHTPOJTHaTa Tabna..

. HatucHete ByToHa 3a cTek, 3a aa n3bepete creneH Ha nsnuyaxe Ha creka. Peawst Ha n3bop e CPEAHO PETKO

—> CPEJHO — CPEJHO rOTOBO — FOTOBO. NHankaTopHaTa namna 3a CTeK n3racsa cneg,
13bopa, MHAVKATOpHaTa Jlamna 3a CbOTBETHATa CTeMeH Ha U3NuyaHe Mura, TeMnepaTtyparta 1 BpemeTo ce
U3BEXAAT UMKAMYHO (3ananBa ce 3a 3 CeKyH/AM BCEKU MbT): KOrato Temrnepartypara CBETHE, FTOPHUTE U [OSHWTE
NaMny Ha rioYaTa ce BKJIIOYBAT, We Gbae n3BefeHa Temneparypara Ha CbOTBETHaTa MJjioya; Korato cBeTu
BPEMETO, FOPHUTE U JOJHWTE IaMMKM Ha MJiodaTa Cce U3KIIOYBAT, a BPEeMETO 3a 3arpsisaHe Lwe Obae n3seneHo.
KoHTposiHata Tabna e nokasaHa Ha nsobpaxeHueto no-gosy.below.

GreLlykaHe

GreLlykaHe

- 7). =

[okocHeTe ByToHa 3a TemMnepaTypaTa B CTbrka 3. VIHAMKaTopHWTe lamMnu Ha TemMneparypata v ropHaTa

1 [0/IHaTa MioYa Ha ckapa MUraT, CBeT/IHaTa 3a BDEeMETO CBETH, a MIIoC U MUHYC CBeTAT. B To31 MomeHT
TemnepaTypara Ha MniounTe Ha ckapa MOXe fja ce perynvnpa Ypes ByTOHUTE NC U MUHYC (ropHaTa v JoNHaTa
nso4a Ha ckapa ce HacTponBaT efHOBPEeMEHHO, KaTo 3a npumep ce s3nma CPEAHO PETKO, crangapTHaTa
Temnepatypa Ha niodara e 220°C. HatucHeTe ByToHa niitoc, 3a Aa yBenmuute Temnepartyparta Ha niodarta

10 230°C v HaTvcHeTe ByToHa MUHYC, 3a fia HamanuTe TeMnepatypata Ha nnovata fo 210°C.). KontponHara
Tabena e nokasaHa Ha U306paxeHNeTo No-gony.
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5. JJokocHeTe ByToHa 3a Bpeme B CTbrka 4, OyToHa 3a Bpeme Lije mura. byToHuTe 3a Temnepatypara, nitoc n
MUHyC e ocBeTsT. ToraBa BpemeTo 3a paboTa MOXe Aa Ce HAacTPOW C BYTOHMTE MIIOC 1 MUHYC (KaTo B3eMeM
CPEJHO PETKO kato npumep, cTaHOapTHOTO Bpeme 3a pabota e 300c. Bceku nbT, KoraTo HaTucHeTe ByToHa
MJIIOC UM MUHYC, BPDEMETO 3a paboTa Moxe fa ce yBenniun unv Hamanm ¢ 10c. OBxBaThbT Ha HacTpoika Ha
BpemeTo e ot 60 fo 600c. HatucHeTe 1 3aapbTe ByToHa NAKOC UM MUHYC, 3a fa n3nonssaTe GyHKUMsTa 3a
6bp30 fobassiHe/vsBaxaare.) KoHtponHaTa Tabena e nokasaHa Ha M306paxkeHNeTo Mo-oy.

GreLlykaHe
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GreluykaHe

. Korato HacTpomeaHeTo Ha TeMnepaTypaTta U BpeMEeTO € MPUKITIIOYEHO UK HAMa HyX/Aa NpeaBapUTENHO
[ia HacTpoWiBaTe TeMnepatypata 1 BpemeTo, fokocHete bytora OK v ypeasT B/M3a B nporpamara 3a
npefABapUTESIHO 3arpsBaHe. VIHAMKaTopHWTe flamMnu 3a nedeHe Ha budTek, NnpeaBapuUTEsHO 3arpsBaHe,
Temneparypa 1 ropHata 1 [oJiHaTa Nsio4a BUHarv ca BKI4YEHM, a TeMnepaTypaTa Ha niao4mTe Ha ckapa

Cce nokasea (66J‘Ie)KKaZ BPEMETO 3a 3arpsiBaHe He Ce Nokassa Mo BpeMe Ha NpeaBapuTenHoTo 3arpﬂBaHe).
KOHTpOﬂHaTa Tabena e nokasaHa no cnenHns HavymH.

M I
(< ]

7. Cnep kaTo NpeABapuUTeNIHOTO 3arpsiBaHe NPUKIIIOUM, MHAUKaTopHaTa namna 3a NPEOBAPUTESIHO
3ATPSABAHE unsracsa, a READI cBetv 1 ce dyBa 3ymep. B T031 MOMEHT nnioyunTe Ha ckapa Morart fja ce OTBOpST
1 fa ce noctasu xpaHa. KoHTponHata Tabena e nokasaHa no cnefHus HauvH.

eed’

LI

e’

o o

_= 3ABEJIEXKKA:  Vreme grejanja nije prikazano u ovom trenutku.

8. Cne,n, KaTO NocTaBUTE XpaHa, 3aTBOPETE rpun Niio4nTe U HaTucHeTe 6yTOHa OK. ﬂpO/J,yKT'bT 3arno4ea fa roteu
cbcTaskuTe. B To3n MmomeHT npegsapuTesIHOTO 3arpsasaHe NPUKIIOYBa, a HOMKaTopHaTta slamMra ce N3KJIto4Ba.
TeMﬂepaTypaTa Ha rpun njo4vata 1 BpemMeTO 3a roTBeHe Ce NMokassaT B LIMKbI1 (BCeKM nokassa 3 CeKyH/J,I/I).
KOHerTHl/IFIT OMChIen e KakTo cnepga:

-

33



9. Cnep poctvraHe Ha NpefBapuUTesIHO HaCTPOEHOTO BPeMe 3a 3arpsiBaHe, NpoayKTbT NPUK/IOYBa 3arpsiBaHeTo
¥ MaHesTbT Ce BPbLLA KbM UHTEpdEiica Ha CTbKa 2:

10. B crbrika 2, fokocHeTe BytoHa MeHtio, 3a fia n3bepeTe pa3nunyHu aBTomMaTUyHK MeHtoTa. MocnefosateniHocTTa
Ha n3bopa B MEHIOTO e nuse caHaBuy cocucka » puba BekoH P 3e/1eHYYLM.
MHpavkaTopHaTa namna Ha n3bpaHoTO MeHIO MUra, a TeMnepaTtyparta v BpeMeTo 3a roTBeHe Ha CboTBETHaTa
rpVIﬂ rnJjio4a ce Nnoka3ssaT B LUMKbJ1, KaKTO B CTblKa 3 KOHTpOﬂHaTa Ta6eﬂa Ce Nnokasea Mno csiegHnsa Ha4ynH:

GreLlykaHe

o

GnetuykaHe
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11. HacTpoiisaHeTo Ha TemnepatypaTa U BPEMETO B aBTOMaTUYHOTO MEHIO € CbLLIOTO KaTo Npw GyHKLMsTa 3a
oTpesbk. Monsi, BuxTe cTbnkum 4-5.

12. OyHKuMSATa Ha NPefBapUTESTHO 3arpPsiBaHe U rOTBEHE B aBTOMATUYHOTO MEHIO € CbLijaTa KaTo Npu GyHKUUsATa
3a oTpe3bk. Mons, BuxXTe CcTbnku 6-8;

13. Korato notpebutensT Tpsibsa aa HacTpou cam NpoaykTa, byToHa 3a TeMnepaTypa v Bpeme MOXe [ia ce
[oKocHe B cTbrnka 2. C fokocBaHe Ha byToHa 3a TeMnepaTypa, TemnepaTtyparta Ha ropHaTta rnio4a, JoJiHaTa
naoYa W Ha ABeTe NJI0YM MOXe [a Ce HaCTPOW Ha CbLLIOTO BpeMme. ToraBa VHOMKaTOpHaTa 1amna 3a
OTpe3bk 1 BYTOHUTE 3a MEHIO Ce M3KII04BAT, a OyTOHa 3a BPeMe e BKJIIOUEH, 8 UHAMKaTOpHaTa flaMna Ha
Temneparypata v nsbpaHata rpws nioya mura. [lokassa ce "—" 1 ceeTeLum Ntoc n MuHyc. KoHTposHarta
Tabena ce Nokasea Nno CAEAHNS HaYNH:

BnelykaHe

N
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TemnepatypaTta Ha rpus niovata Moxe fla ce HaCTpom ¢ ByToHUTe Ntoc 1 MUHyc. OBXBaTLT Ha HacTpoiikaTa e

ot 80°C o 230°C. Temnepatypata ce yBesmyasa unv Hamansisa ¢ no 10°C Bceku nbT, Kato HaTcHeTe ByToHa
MJIIOC WM MUHYC. 3P bXTe HaTUCHAT ByTOHa NOC MK MUHYC, 3a ja yBeNnInTe Unn Hamanute 6up3o. Cneq
NPUKIIIOYBaHE Ha HAacTpoViKaTa Ha Temrnepatyparta Ha efHa rpwsl mioya, AOKoCHeTe ByToHa 3a TemrepaTypa, 3a Aa
npemMuHeTe KbM HaCTpoWiKaTa Ha TeMneparypata Ha Apyrata rpun nnoda. HatucHete 6yTtoHa 3a Bpeme, cnef kato
MPUKIIIOYMTE C HACTPOWKaTa Ha TeMMepaTypaTta Ha rpvsl MiounTe, 3a ia MPOABIDKUTE C HACTPOMKaTa Ha BPEMeTo.
KoHTposiHaTa Tabena ce nokassa no CAEAHNS HauMH:

C=
&

GreLlykaHe
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TabnoTo 3a ynpassieHne ce Nokassa, KakTo crefsa:
BpemeTo moxe fa ce perynvpa ¢ nomoLLTa Ha ByTOHWTE MoC 1 MUHYC. [lManasoHbT Ha HAaCTPOWKa Ha BPEMETO
e oT 1 MmuHyTa fo 60 MuHyTU. BpemeTo e ce yBesmyaBa unm Hamansea ¢ 1 MUHyTa BCeKW MbT, KOraTo HaTUCHETE

6yTOHa NAOC N MUHYC. HatucHeTe n 3a4pbXTe 6yTOHa MJI0C NNV MWHYC, 3@ Aa yBeNnu4nTe Uin Hamanute 6bp30.

Hatucrete 6ytora OK, cnep kaTo NpUKKOYMTE C HACTPOMKaTa Ha BDEMETO, MPOAYKTHT LLie 3aMo4He Aa 3arpsisa.
Korato ypepnbT ce 3arpsiBa, Temnepatypara Ha Mnao4u1Te Ha ckapa v 0BpaTHOTO BpoeHe Ha BPEMETO 3a roTeeHe ce
nokasBaT B LiMKbJ1 (Bceky nokasea 3 cekyHAu), KakTo criefsa:

Korato TemMneparypaTa Ha ropHaTta 1 goJiHaTa rnjioda e efHaksa:

Temnepatypata 1 BpeMeTO 3a roTBeHe ce MPeBKIIoYBaT Ha ekpaHa
nocnefoBaTenHo(Bcekn nokassa 3 cekyHam)

TemnepaTypa Ha roTBeHe Ha ropHa/[osHa nioya u *
rocnefoBaTesHO NPEBKIIoYBalTE BPEMETO 3a rOTBEHE
Ha ekpaHa.

[lpenBapnTENHO 3afadeH NPorpamMm

Temneparypa TemnepaTtypeH Bpeme 3a Temnepartypa
Mporpamara na Ha::asaue AnanasoH Ha 3arpsiBaHe no Ha coHpaTa no
e e HarpsiBaHe noppas6upaHe noppaséupaxe
CpepnHo psipko 220°C 210°C-230°C 300S 54
CpepeH 220°C 210°C - 230°C 360S 60
CpenHo po6po 220°C 210°C - 230°C 420S 65
Meyven 220°C 210°C - 230°C 480S 73
BekoH 210°C 200°C - 220°C 200S
Mune 210°C 200°C - 220°C 260S
Pu6a 200°C 190°C-210°C 300S
3eneHuyuu 200°C 190°C - 210°C 130S
HageHuua 180°C 170°C -190°C 270S
CanpBuy 180°C 170°C-190°C 1208
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Hecto cpelaHy npobnemy n NoaapbxKa

HOMEP Yecro 3apaBaHM BbNpocu MpuumHa 3a npo6nema MeTtopa Ha pewueHne

01 MHorogyHKuUMoHanHaTa 3axpaHBaLLmaT kabes He e Brkntouerte 3axpaHsaLums
ckapa He paboTu BKJIIOYEH B KOHTaKTa kaben B KOHTaKTa

02 [um mexay ase nnoum Ha | Cnep nocnegHarta ynotpeba Cnep scsika ynoTpeba
cKkapa oCTaBaT ocTaTbLm rnoyncTBanTe ropHata u

[ofiHaTa njoya Ha ckapa v
KyTWsiTa 3a KarneHe Ha Macso,
3a fla OTCTPaHWUTE BCUYKM
ocTaTbum

03 XpaHata ce neye TBbpAE Cneg BkntouBaHe B 3aBucmmocT ot xpaHata
ObAro (M3ropsina) v He e | Temnepatypata He ce 3afanTe noaxoasLLata
croTeeHa perynvpa criopeg xpaHara, Temnepatypa v 3aganTe

KOSITO Ce roTBU; HUBOTO Ha Temnepatypara Ha Hal-
Temneparypara Ha MalumHaTta | BUCOKOTO HUBO
ce perynupa

04 C TbMHa KopuyKa npu PasnnuHo Bpeme 3a neveHe KoraTo mawunHaTta e Tonna,

neyeHe Ha xn1s6 3a CTyAEHM 1 ropeLm CbKpaTeTe BpeMeTo 3a
MaLUMHW, NO-AbAro BpeMe 3a | neveHe Ha xsba.
rnevyeHe 3a CTyﬂ,eHVI MaLUunHW.

05 Cnep kato e pabotuna MakcrmanHoTo Bpeme 3a BksitoueTe ro otHoBO
N3BECTHO BpEME, pabota Ha T3V NPOayKT e
MalumHaTa ce U3KJIioUBa 60 MUHYTV; aBTOMaTUYHO
BHe3arnHo v e NocnefBaHa | W3KIloYBaHe Crief U3TnyaHe
ot 38yK "6un". Ha cpoka.

06 XpaHaTa e HepaBHOMepHO | Pa3nuuHu pasmepwu xpaHa XpaHaTa e c efHakbB pasmep.
n3nbpxeHa Korato peluetkata e ChbLumaT TN xpaHa.

OoTBOpPEHa Mof, brba 95° 1 ObptbluyaHe Ha xpaHaTa
180°, xpaHaTa He ce BBPTM MO | MO BpeMe Ha npoLieca Ha
Bpeme Ha MbpxeHe NbpXeHe.

07 3aneyete nMbpxonaTa, [Meye ce TBBPAE ABNTO Bpewme, 3apapero cnopen
3aropsina e Ha CMPaBOYHOTO MEHIO.
NOBBLPXHOCTTA.

08 Ouncnnen E1 Mospepna Ha NTC Ha ropHarta Isklju¢ite masinu i vratite je u

nnarka servisni odeljak radi popravke.

09 Lwcnnen E2 NTC noBpena Ha fonHaTa N3knioueTe malumHata u

nnatka A BpreTe B CepBI/I3HOTO
oTAesieHne 3a PEMOHT.

10 Oucnnen E3 TemnepaTypHaTa coHpa e [MposepeTe ganu

HenpaeuHa, MHTepdencsbT
ce Hynupa (TemnepatypHata
COHAa e CBbp3aHa, HO He

€ nocTtaBeHa NpPaBuIHO B
XpaHaTa; TO3W KOZ, He nokassa
npoMaAHa Ui neka NnpomMaHa
Ha TemnepaTtypata B pamkuTe
Ha 5 MUHYyTW).

TemnepaTtypHaTa coHaa
e NpaBWSIHO CBbp3aHa u
rocTaBeHa NpaBuIHO B
XpaHara.
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NOYNCTBAHE W MOLLPBXKA

/\ BHUMAHUE:

e [Mpeaw nouncTBaHe, 3axpaHBalLmaT kabes Tpsibea fa Obhe U3koyeH; ocTaBeTe ypeaa v ckapute fa usctuHat
HambJsIHO, 3a fia n3berHeTe n3rapsHus.

¢ He notansiTe 3axpaHBaluys kabesn, Lwencena wiv Lenus ypes, 8bs BOAa UK APyt TEYHOCTU.

e KoraTo noyuncreate, He U3MOJI3BaNTE METasHWN MOYMCTBALLM NPEMnapaTh KaTo CTOMaHeHW TOMKK 1 MoYnCTBaLLM
npenapaTu 3a MeTar.

® He n3nonssaiiTe MeTanHW LWNATYIM U CTbPrasku 3a PELLETKM NP NoYncTBaHe.
MouncTBanTe BbTPELUHUTE U BBHLUHWUTE MOBBbPXHOCTYM C BAiaxKHa Kbpra uiu rbba creq scsika ynotpeba;
BBTPELUHOCTTa € eNleKTprYecku 3apeaeHa u He Tpsbea Aa ce noTans BbB BOAA.
PelueTknTte MoraT fa ce noyncTBaT Ypes notansHe BbB BOAA WM B CbAOMUSAIHA MaLLWHA.
Korato nouvcrsare, nobasete NOAXOASALLO KOSIMYECTBO ankaseH npenapar.
Korato Bcuukm yacTu ca noumcTenw, Te TpsibBa fa ce NoACyLaT C YncTa Kbpra, 3a Aa ce NpefoTBpaTu
OKMCIISIBaHE N PbXASCBaHE.

Hakpas cnepsaiite npasunH1Te CTHIKK, 3a fa NOCTaBUTE PELLETKUTE B TAOTO 3a CieABalla ynotpeba.

JINCT CbC CINELNDOUNKALNA HA TIPOLYKTA

Homep Ha mogena: GR500BG

OuensasaHe: 220-240V, 50/60Hz

EHeprus 3a ropHata nnoda: 1000W
EHeprus 3a gonHata nnoya 1000W
Pasmep Ha rpun nnovata: 300*230mm
Pasmep Ha ycTporictBoTo:368*332*164mm
Pasmep Ha naketa:415*375*227mm
Terno: 5.4kgs

NPABVJTHO VISXBBPJTAHE HA TO3M MPOLYKT

Taszm MapKUpOBKa NokKassa, 4e TO3n NPOAYKT He Tpﬂ6Ba Aa ce U3XBbPJId 3ae4HO C Apyru Butosmn oTnagbuu B Uenus
EC.3apa npefoTepaTuTe Bb3MOXHO YBpeX[aHe Ha OKO/IHaTa cpefa Uin YOBELLIKOTO 3[4paBe OT HEKOHTPOIMPaHO
N3XBbPJIAHE Ha OTNnagbum, peLI,I/IKJ'IVIpal;ITe ro OTrOBOPHO, 3a fja HaCbpuuTe yCTOl?HVIBOTO “3noJsi3BaHe Ha
MaTepuanHu pecypcu. 3apa BbpHEeTe BalleTo U3nosi3aBaHoO yCTpOﬁCTBO, MOJIs, U3NON3BaNTE CUCTEMUTE 3a
BpbLUaHe n Cb6V|paHe WJin ce CBbpXKeTe C Tbproseua, ot KOWTO e 3aKyneH NpoayKTbT. Te moraT ga C'b6VIpaT TO3n
npoayKT 3a Be3onacHo 3a okosiHaTa cpefa peumnknnpaHe..
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" GR | EMXEIPIAIO OAHTIQN

ATIOKAELOTIKG VLA OLKLAKT) XPNOT.
ABAOTE TPOTEKTIKA AUTO TO EYXELPIOLO 0SNYLWV TIPLV artd T XPron.

HPOEIAOHOIHZH AXDANEIAZ

* AlaBAOoTE TPOCEKTIKA AUTES TG 0SNYIEG XProNG TIPLV Artd TN XProT TOU TTPOLOVTOG:

® AUTO TO TIPOi6V Sev AmMeUBUVETAL OE GTOHA PE HELWHEVEG CWHOTIKES, ALOBNTNPLOKES ) VOITTIKEG LKAVOTITEG 1
ENELPN EPTELPIOG KA YWWONG (CUUTTEPAAHBOVOEVWY TIASLIV KATW TwV 8 ETWIV) EKTOG edv Bpiokovtat urtd
v emntiBAeyn evnAikou pe TTARPEN VOULKI LKOVOTNTAL.

® AuTS TO TIPOLOV VAL OLKLAKI) CUOKELN KO TIPOOPICETAL VIO ECWTEPLKNA XPAON. ATTOyOPEVETAL N XPr|OT OE
EEWTEPIKO XWPO KATL.

o [ava aropeuyBei n nhektponAngia, pnv Bubilete to kKAWL, TO PG 1) TN CUOKELY| OE VEPOS 1} GANAL LYPE KO
pNv XelpiCeoTe T CUCKEUN| HE BPEYHEVAL XEPLOL.

® Mnv XxpNnotHoTOLE(TE T GUOKELN GV TO KOAWSLO TPpoPodosoiag i N CUTKELT Eival EAXTTWHATIKA 1) GBappéva
E OTIOLOVONTIOTE TPATIO KA TIPETIEL VO ETILOTPADEL OTOV TIANCLESTEPO EEOUCLOSOTNHEVO TEXVIKO YL EAEYXO 1)
ETLOKEUN;

o ‘Otav XPNOLUOTIOLELTE Tr) CUOKELN 1] OTAV N CUCKEUN) EIVOL EVEPYOTIONHEVT, AITOTPEWTE TA TTALSLA OO TO VO TNV
QKOUUTIOUV YLOX VO otodeuxBoiv TPOUHATIopol oo NAEKTPOTIANEIX 1) EYKAUHOTO.

® Mnv xpnotpomoteite eE0TALOHO TToL Sev TOPEKETAL OO TNV ETALPELX OE QUTAV Tr) CUOKELN Yo va artopeuyBouv
TIEPLTTOl TPAUHATIONOL, NAEKTPOTIANEIAL ) TTUPKOYLA.

®  Mnv armocuVaPHONOYELTE, ETLOKEVATETE ) TPOTIOTIOLEITE QUTHV TN CUTKELT Xwplg e§ouatodotnon.

* Mn xpnotporoleite autd to poidv av mapatnenBet tL n cuokevaoia f To mPoldv eival pBapuévo TTpLY ard
xpnon. Emotpédte to otov mwAnt oag yla amdppupn.

o EAEVETE IPOOEKTIKA TNV ETIKETA OTO KATW MEPOG TNG CUCKEUNG TPV ortd TN XPron, yia va elote BERatoL dtun
TAON TNG CUOKELNG TAPLACEL PE TNV TAON TOU OTILTLOV 0O,

® Autd to Tpoidv Sev ivan kivnTdg EOTIALOHOG Ko TTPETTEL vax To ToTtoBetroete ot emntinedn, otabepr| empdvela
EPYOOIOG KOTA TN XPAoN.

® Mnv tonoBetelte QUTAV T CUCKELN KOVT& O& EUGAEKTA UAIKE, OTtwg Tpamelopdvtiia fy kKoupTives. MNpooégte To
TEPBAANOV OTO OTTOLO XPNOLHOTIOLEITAL KL NV EMITPEPETE TV TTANOLACEL EKPNKTIKG UAKEL.

* Mnv tonoBeteite aUTAV T CUOKELN KOVT& OE (e0T QEPQ ) ECTIES, I HEOO OE POUPVO TTOU AELTOUPVEL

®  Mn XPNOLHOTIOLELTE TO TIPOIOV KATW ATd NAEKTPLKA VIOUAGTILA 1} VIOUAGTTILA, KaBWG auTd Umopet va
TIPOKAAETEL TIUPKOYLAL

® Mnv toroBeteite T cuoKeL KOVTA GE ToiXO 1) TN oTOBACETE TTAVW OE AANEG CUCKEUVEG, 1} KOVTA OE EVPAEKTOL
QVTIKELEVA, OTIWG KOUPTIVES, KA TIPETTEL VO ariVETE TOUAGKLOTOV 10 eKaTooTd EAEVBEPO XWPO ATTd TO oW
HEPOG Kall ortd T TAGIVA Kalt TOUAGLoTov 10 eKaTooTd mévw ard T cUoKEeLN Kat Sev TTpEmeL va tomoBeteite
GANEG CUOKEUVEG TIAVW 0T CUCKEUN;

® Mnv XPNOLHOTIOLEITE QUTHAV Tr) CUCKEUN VL0 KATTOLOV GAAO OKOTTO EKTOG OTTO QAUTOV TIOU QVOPEPETAL OE QUTEG
TG 08NyiES KA O KATACKEVAOTAG TNG CUOKELNG SeV TTPOTEIVEL TN XPrIon ESOTALGHOU EKTOG QIO QUTOV TNG
GUOKEUNG TTOU MTTOPEL VA TIPOKOAETEL TPQUHATIONO;

® Mn XPNOWOTIOLEITE QUTAV TN CUCKEUN YL N QVOYVWPLOHEVN XPHoN;

®  Mnv adrvete T cuUoKeLn va Aettoupyel xwpig entiBAedn;

® Mnv tonoBeteite kavéva amd ta akdAouBa LAKG oe (eaTtd Taidt 1) GAeG (eOTEG TIEPLOXES: WG EVPAEKTO
XOPTE, KOPSOVL, POUXA KAl TIAACTLKO;

e ‘Otav XPNOLLOTIOLELTE T CUCKEUN, TIPOTEXETE TIG UPNAEG BEPHOKPATIES EVTOG KA YOPW OO TO TAWL L
PACLHO KoL TTOPUYETE EYKAUHOTA Ot TNV Adr| HE YUV XEPLO;

o ‘Otav XPNOLLOTIOLELTE QUTHV TN GUOKEUT], LNV XKOUMTTATE TOL HEPN TTOU ElVO POPTIOUEVA PE NAEKTPLKT EVEPVELQ,
OTwG To KOAWSLO TPOPoSOaiag, TO THIVOKX EAEYXOU KATT, AtV EXETE LYPX HEPT TOU CWHATOG.

e ‘Otav XPNOLLOTIOLELTE QUTIV TN GUOKELN), KNV aPrVETE TO KOAWSLO TPodoSooiag va KpEuETal TTdvw amd
™V GKpn Tou TPATEQLOU 1) TOU TIAYKOU, VO EPXETOL OE ETIOMI HE OULXHNPEA QVTIKELLEVA I} ETILDAVELEG UPNARG
Beppokpaciag KA. yio va armopeuyBoUv NAEKTPIKE ATuYTHATAL.

®  Mn ouVOEETE QUTHV TN CUOKEUT) O€ EEWTEPIKO SLAKOTTTN XPOVOSLAKOTTTN 1) OE ELGIKO GUOTNUX ATTOPAKPUOHEVOU
eAéyyoL KaBWG auTo propel vor o8nynoeL o ETIKIVEUVEG KOTOOTATELS.

®  MeTd T Xprjon Tou TTPOIOVTOG, ATEVEPYOTTOLOTE TO AHECWS amtd TV ipila.

o KabBopiote to mpoidv dtav auto elvat amapaitnto HETA T Xprion Kot armoBnkevote to ot §npd, e§aepl{dpevo
TEPBAANOV, TIPOCTATEVHEVO OTTO TOV AALO.

o AuTr n cUOKELT TIPOOPIZETAL HOVO VLA OLKLOKI XPrion Kot Sev elvan SLHBEaLun yLa MITopLKI) Xprion.
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MEPITPADOH TQN EZAPTHMATQN KAI TON
AEITOYPTIQN TOYZ
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1. ZX&pa YKPW - elvat EUKOAO VAl AMOCUVOPHOAOYELTOL KO VO VAP pHOAOYELTAL. Ol aVWTEPN KOL KATWTEPN
TIAGKQ ITOPOoUV Vo ouvappoloynBouv evoAE. H emtipdvela eivat emioTpworn avTtkoANTIKY Kot EDKOAN oTov
KoBaPLOpO (UIopEl va TTAEVETOL OTO TALVTHPLO TILATWVY).

2. Kouti auoBntripwv tpodipwy - DuAdEte Tov awoBntripa tpodipwy.

3. AwBntnpog Beppokpaciog Tpoditwy - £To MAGIOLO Twv TPLWY AETOUPYLWY PITPOAAS, EVTOTILOTE TNV
eowteptkn Beppokpaoio tng prplldAag yia va eAéyEete akp P TNV Yrototnta tng ptptldAag.

4. ¥rdroua - BonBd otov KaBopLopd Tou Talol HETA T payelpepa (Znpeiwon: TAQOTIKO UAWKO, Sev elvat yia
Toi payelpépatog oe uPnAr Beppokpacia).

5. Tivakog EAEYXOU - 0 XPrOTNG EAEYXEL TO TIPOLOV TIATWVTOG TA KOUMTILY, EVW TAUTOX POV epdaviel to
eMNEYHEVO TIPOYPAPNQ, T Beppokpacia Tng axdPasg YKPW, Tov Xpdvo BEppavang kot AANEG OXETIKES
mAnpodoples.

a. Koupri evepyoroinong/arevepyoroinong - KOUUTL evepyoTtoinong Kat armevepyoroinong, ouvOedepévo
otnv tpododooia, To Aapmndkt evlei§ewv avaBoofrveL.

B. Kouprti OK - emPBeBarirote tv emileypévn Aettoupylia/Beppokpacia/ypovo.

. Kouprti prpiloAag - EmAégte to pevou pe Stadopetiki Priotpotnta tng prptldAag.

8. MpoPoAn étoiung urplldAags - Eupaviote to med rare, med, med vell and vell done.

e.'EvEelgn pevou f. Emhoyn mpokaBopiopévwy poypappdtwy - Emiégte kotdmoulo/odvtouttg/
Aoukdviko/PdpL KATL. g. Evéel§n mpoBepuavong - Seiyvet 6t n povéda mpobepuaivetan. h. Kovprtt puBuiong
Beppokpaciag i Evoelgn mdvw mAdkag - puBpiletal n Beppokpacio tng mdvw mAdkog f Beppaivetat n mévw
mAdka. j. MpoBoln Beppokpaciog kat xpovou MPoBEpHavong yia TNy Tavw Kat Thv K&Tw mAdka. k. Koupri
plus - AbEnon Beppokpaoiog/xpdvou. I. Kovprtl minus - Meiwon Beppokpaciog/xpdvou. m. Evéelgn kétw
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TAGKaG - puBpieTat n Beppokpacio tng katw MAGKaAgG 1 Beppaivetan n k&tw TAdGKa. n. Kovprti puBuiong
Xpovou epyaoiag. o. Etotpo - H mpoBéppavan éxet ohokAnpwBel kat propet va toroBetnBei to payntd otn
oxdpa.

6. Kouprti omeAeuBeépwong - TiiéoTte To Kouprti ko n axpa Ba areAeuBepwBet arnd to pootép.

7. Kouti cuMoynrg AadLol - GuAMEYEL To Aitog Kat To apatpel artd T EMLGAVELA TNG OXAPAG YL KaBopLopd
(pmopet va Aévetan oto mAuvTAPLO Tidtwy). Elvat koAitepo va BAAETE pLa pikpn ToodtnTa vepoL péoa dtav
TO XPNOLHOTIOLELTE Yiat EVKOALX oTOV KABAPLOPO.

8. Kdrtw kéAudpog
9. ZtaBepr) BAON - CUYKPATIOTE TNV QVWTEPT KAL TV KATWTEPT TAGKA
10. Kouprtl tpdPBnyportogs - TpaBngte mpog ta emdévw yio va avolEeTe Tnv avtepn TIAGK Tng oxdpag yio 180
HOUPEG.
11. Kouprtl khelbwporog
12. Alakoopntikd pdoblo

13. Meydn xelp

TPEIX KATAZTAZEIZ KAIOAHIOXTIATO
2 THZIMO THZ INMAAKAZ TKPIA

1. Xuvbuaopévn Aettoupyia HETAD TNG Gvw KO TNG KATW TIAGKOG

o Yuvbuoaopévn katdotaon 1: Mupiote o kouvpri aopdiiong (C) yia va kAeldwoete To dykiotpo (D) orwg
DAlVETOL OTNV ELKOVO, 0TI CUVEXELDL OL ETTAVW KO KXTW TIAGKES YKP\ KAELSWvVoLY Kot Sev prtopoulv va avoi§ouy,
KATLTIOU Efvat BOAIKO YLX TOUG XPIOTES VO ATTOBNKEVOLV KOL VOl LETOKIVOUV.

o Yuvduaopévn katdotaon 2: Apriote to kouprti kKAeWdwporog (C) kat avaonkwote amahd th Aapn (E). Zn
OUVEXELR, aPOTE TNV EMEVw TIAAKA YKPW (A) Kat TNV KATtw TAGKa kW (B) va iepdoouv amd kAewotr| o
QVAPTNHEVN KOL TOTIOBETACTE T TPODIUO TNV KATW TIAGKO YKPWA.

® AdNOTE TNV EMAVW TTAGKA TOU YKPW Vo ToUpLACeL GUOLKE OTO GaynTo, 0T GUVEKELX XOAAPWOTE T AP Kat
XPNOLHOTIOOTE TO TIAXOG TOU PaynTol Yia VoL SLOTNPrOETE TO VIPOG TNG EMAVW KOL TNG KATW TAGKOG YKPA
Otav elvan KAELOTH (WG GpOVETAL OTNV TIAPOKATW EIKOVA).
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2. Nertoupyia stand up yla tov emévw Ttivaka

N

. ZexAeldwote to koupri kKAeldwpartog (C), kpathote t Aafn (E)

N

. Avoi&te v emdvw oxdpa (A) und ywvia mepimou 105 popwv e Ty KETw TAGKS YKPW, OTwg paiveTal oTnv
TIAPOKATW ELKOVAL:

‘Eva). Otav oL emdvw Kot KATw TAGKES YKPW lvan avolytég otoug 105 poipeg, ouvioTdTat o Xpriotng va pnv
XPNOOTTOLEL TNV eméivw TIAAKA YKPW (N Beppokpaoio tng emévw TAGKAS YKPW Sev €xel puBLOTELD).

21). Otav ot emdvw ko KATw TIAAKES YKPW avolyouv otig 105 poipeg Kat 0 xproTng TIPETEL VAL TIG avoigeL
otg 180 poipeg, mpémet va tpaBnget to kouprt (F) ot Se§ié AdaBn. Mnv to médete pe Shvopn yio va pnv
KOTAOTPEPETE TO HNXAVNHAL
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3. Avoi&te TV emdvw Kot TNV KATw TAGKa YkpW\ otig 180 poipeg

Zexheldwote to kouprti kKAeWdwpartog (C), tpaBni&te to kouprdi (F) otn 5e§td Ao, kpotriote T AaBr) kot
ToroBeTNOTE TNV EMdvw TAGKA YKPW eTtitedn (A) €tot wote va ywpiletat ormd v Katw AGKa YKPW (B) urtd
ywvia 180 Babpolg, 6rwg paivetat oTny ToPoKATW EIKOVA:

€va. Otav n emdvw Kot N KATw TAGKa Tou YKpW avolyouv otoug 180 Babpoug, évag peydhog aptbudg
CUOTATIKWV OTIWG HITPLJOAES, XOLPLVEG HITPLLOAEG, KOTATIOUAO... HrtopoLy va PnBolv kat ota Svo rdra.

ot Otav n endvw Kat N KETw TAGKS YKPWA avoiyouv otoug 180 poipeg, kot ot 5U0 TIAGKEG HTopouv Vo pUBUGTOUV
o€ StapopeTikeg Beppokpaaieg avdhoya pe SLahOPETIKE CUOTATIKA.

OAHI'IEZ ANOZYNAPMOAOIHZHZ KA
2YNAPMOAOIHZHZ 2ANIAQN

1. ArtoouvappoAdynon tg cavibog

PuBpiote Tig emdvw ko K&Tw TAGKES YKpW avouyteg otig 105 (1) 180) poipeg. Moatrote To kouurni ameAeuBepwong
(A) ko n TTAGKa YKPW (B) Bax Byel autopoa. Xt ouvéxeLa, N TIAGKA YKPWA prtopet va apatpeBel ameuBeiag amd
otaBepr| Bdon C, Onwg PpaiveTal oTnv MAPOKATW ELKOVOL.

¢ ‘Otav natroeTe To Kouprti areAeuBépwong (A) TtO Ty TPOUTTOBESN OTL N EMGVW TAAKA TOL YKPW Elval o
6pBLa BEon, KPATAOTE TNV HE TA XEPLAX 0AG VLA VAL LNV TIETEL.

e HmAdka tou ykpW eivan CeoTh adol HOAG TEAELWDOEL TO Protpo. Mnv Tatde To kouprt ameAeuBépwaong (A)
YL val oo UYETE EYKAUHOATAL

¢ O KOAUTEPOG TPOTIOG ElVaL VAl AVOIEETE TG TTEVW Ko KATw TIAGKES YKPW 180 poipeg kaw v tig Bychete

2. YUVAPHOAOYNOTE TOV TIVOKOL

PuBpiote tnv emdvw kat Ty k&tw mAGKa yKpA avouxtry otg 105 (r) 180) poipes. Eloaydyete TG eykomeég Kat oTta
800 Grpa NG MAGKOG B oto otrptypa otepéwong C Ko, T CUVEXELR, TIETTE TNV TAGKA B oTtnv avakAaoTikni
TIAGKa. Me éval KALK, O Ttivakalg SUTAWVEL.
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@ MPOEIAOMNOIHZEIZ:

* H mA\dka eivat amapalTntn cUoKeUr yLa auTd To TTPoidv. H MAKETa TTPETEL VO EyKATAOTABEL Yo VoL UTOPETEL
Vo evepyortotnBel To TTpolov.

*  Mnv armoouvopHOAOYELTE TG TIAGKEG YKPW eV 1) povéda Bploketat oe Aettoupyia.

o Dopdte YAVTIA KATA Tr) GUVAPHOAOYNGN KL TNV OITOGUVOPHOASYNOT) TWVY TIAGKWY YKEUA

EMXEIPIAIO XPHXHZ A TIPQTH OOPA

MLV XPNOLOTIOOETE TO TIPOLOV VLA TIPWTN popd:

N

. ADUPETTE OAO TO UAKO GUOKELOGTLOG O TO TIPOLOV.

2. EAéyEte OAa T EEOPTAROTA TIPLV ATTOPPUPETE TO UALKO CUOKELAGIOG YLO VoL TTOdUYETE TNV ENAELN
eSaptnuaTwy Kat T TPdKANon tEoBAnudTwy.

3. Tlpw XPNOOTIOW)TETE TO TTPOLOV, KABAPIOTE TIG EMAVW KO KATW TIAAKEG KOL TO KOUTL oTaydvwy AadLol pe
CeoTO vEPO, LYPO THATWV KO EVA PN AELAVTIKO OPOUYYAPL KO TIEPLUEVETE VO GTEYVWOOUV OL TIAAKEG TIPWV TIG
OUVOPHOAOYHOETE.

4. TortoBetriote T AadOKOAG 0TO KETW HEPOG TNG PNOTOPLSS.

Elvat puotoloyikd to mpoldv va €xet EAappLd oopn 1 KAmvé Yo GOVIOHO XPOVIKO SLAaTnpa
KOTA TNV TTIPWTN XPHAOoN ToU.

KAGETHPAZ

Xpnotpormouvtag évav aoOntripa Beppokpaciog TPopipwy, UTOPEITE Vo AVLXVEUCETE TNV ECWTEPLKI
Beppokpacio Twy Tpodipwy. MNa kohutepn Beppokpacia kaw KOAUTEPO Yoo tng prpLldrag. Otav xpetdletan
VO XPNOLHOTIOLOETE ToV aoBntripa payntol, omAwg TpaBgte to kouti Tou asBntipa amd v apLoTepn
TAEUPA TNG YNOTAPLAG, 0T CUVEXELA ADALPETTE TOV AUoBNTAPA paynToy, ELOGYETE Tov OKPOSEKTN oTn BUupa
€l00S0oL OTNV APLOTEPT TTAEUPA TOU KATW KEAUPOUG Ka eEAEYETE OTL Exel eloaBel otn Béon toug.

AweBntpag ayntol pévo yia Aettoupyia UtplldAos.

H Beppokpaocio avapopdg Tou pevol Katd ) xpron touv aweBntrpa payntou eivat n €§ng:

= IHMEIQZH:

Preheating N - Thermoprobe
Name temperature °C Cooking °C Cooking time/ seconds temperature °C
Med rare 220°C 210°C-230°C 3008 54
Med 220°C 210°C-230°C 360S 60
Med well 220°C 210°C-230°C 420S 65
Well done 220°C 210°C-230°C 480S 73

¢ O awoBntripag Beppokpaoiog elvot TPoaPeTkd aecoudp, opLopéva povTeAa Sev elvat e§onmAlopéva.
e ‘Otav xpnotporoleitat o awoBntripag Beppokpaaciag, n Beppokpacio tg mAGKag kat n Beppokpacia tou
aodbntpa epdpaviovral EVOAMOKTIKA.
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1. Eloaydyete to Buopa otnv avtiotoyn mpila tou omitiol Kat ot cLVEXELD 0 BopPnTrg Ba ekméppet Eva
oUVTopO NXNTKS arjua. OAa ta piyta Ba avdpouy yia 1 Seutepdertto, petd Ba ocouy kat n Auyvia
evepyoroinang/amevepyoroinong Ba ofroeL.

N

. Matrjote to kouprtl evepyoroinong/amevepyomoinong kot o Tivokag Ba epdaviotel wg e§ng: on/off, ok, root,
pevou, Beppokpaoian kat wpa Ba pdoavioToly GTov VAKX EAEYXOU.

w

. Ayyi&te to koupmi tng PPLlOAAS YLa VoL ETIAEEETE TNV ETOLUOTNTA TNG MPlOAaG. H oelpd emhoyng eivan
MED RARE (medium rare) =——3 MED (medium rare) =3 MED VELL (medium rare) —3 WELL DONE
—>MED RARE (medium rare). H evdewktikr) Auxvia pript{dAag orvet etd Ty emAoyn, n evOeKTikr Auxvia
™G avtioToyng £TOOTNTOG TG Hrip{oAag avaBoafrvel, n Beppokpoaoio kat o xpdvog avéBouv ot evav
KUKAO (avéBet yia 3 Seutepdertta k&Be popd): dtav avdBel n Beppokpaoia, Ta pwta tng H emévw kow n
kdtw TAGKa avéBouy, Ba epdaviotel n Beppokpacio tng avtiotoyng TAGKAS. Ttav N Auxvia wpog eivoe
QVAHHEVN, OL EVOELKTIKEG AUXVIEG TNG EMTAVW KO TNG KATW TAGKAG afBfivouv kat Ba epdavioTel o xpovog
B¢ppavong. To TapmAd paivetal oTny ToPOKATW ELKOVAL.

avolyokAeiw Ta PAEpapa

avolyokAeiw ta BAEpapa

=) ] . =

220"

L

4. Ayyi&te to koupri Beppokpaciag oto Brpa 3. Ot evelkTikég Auyvieg BepHOKPOOLOG KOt OL ETTEVW KO KATW

TIAGKEG YKPW avaBooBrivouy, N Auxvia hpog elvot avappévn Ko oL AUXVIEG OLV KAl HELOV ElVOL OVOEVEG.
Autn T otypn, n Beppokpaciartng TAAKAS YKPW HTOPEL Vo PUBLOTEL E TO KOUMTTLX GLV Ko pelov (N
ETTAVW KOL 1 KETW TIAGKAL YKPW puBpifovtot tautdypova, Aapfdavovtag wg mapddetypa to MED RARE, n
mpoem\eypévn Beppokpacio mAGkag eivan 220°C. Mortote To kKoupri ouv yia va awgroete t Beppokpacia
™G MAGKaG otoug 230°C Kal TTATOTE TO KOUPTTL HELOV YLO VO HELWOETE T Beppokpaacia tng TAGKAG 0Toug
210°C.). To TaprAS paivetal oTnv MAPoKATW ELKOVAL.

avotyokAeiw ta BAEpapal

N

z A
@("= | | ;\:%@ff

avotyokAeiw ta BAEpapa




5. Ayyi&ETe TO KOUWTTL WPAG OTNV KATAOTAGT Tou BApaTog 4, To koupri wpag Ba avaBooPrioet. Ta kouprti
Beppokpaoiog, ouv kot peiov Ba avdpouv. £Tn CUVEXELQ, O XPOVOG EPYOCIOG HITOPEL Vo PUBLOTEL HE T
KOLUTTLA oLV KA TIANV (AapBavovtag wg tapddetypa to MED RARE, o poemi\eypévog xpdvog epyaciog
etvat 300 SeutepdAerta. KaBe Gpopd ou MaTdTe To KOLUTL GLV 1) TTANY, O XPOVOG EPYOCIOG HITOPEL Vot
nipootedei ) va adpanpeBet kard 10 Seutepdiernta. O xpdvog To elpog puBuLong eivon 60-600 Seut.
IMOTAOTE KAl KPOTIOTE TIOTNHEVO TO KOUKTIL GLV ) TNV YLO VXX TIPOYUATOTIOL OETE T AELToupyia ypriyopng
npdoBeong/apaipeong.) O mivakag eEAEyXou PalveTal oTNV TAPOKATW ELKOVAL..

avotryokAeiw ta BAEdapa

v’zﬁ%s MENU
28

6. ‘Otav ohokAnpwBel n puBuion Beppokpaciag kat xpovou 1) Sev xpetdletat va pUBICETE EK TWV TTPOTEPWY
™ Beppokpacia kot Tnv wpa, matiote To koupri OK kat n povéada praivet oo mpdypappa mpobépuavons.
Ot evEEeIKTIKEG AUXVIEG ETOLUOTNTOG UITPLLONOG, TTPoBEPHAVONG, BEPHOKPAOIOG KO ETTEVW KO KATW TIAGKOG
elvat TAVTa oVapEVES Kal epdaviCetan n Beppokpaoia twy rdtwy YKp (onpeiwon: o xpdvog BEppavong
Sev eppaviCetan kord tn Sidpkela tng poBéppavong). To TapmAo epdavifetat wg egng.

G
={|’=

B0,

@
0

o o

eed’

7. Apol ohokAnpwBel n tpoBéppavaorn, n evdeiktikn Avyviat PREHEAT ofrjvet kaw n) Auyviot READI avéBet ko
nxet o BopPntng. Ze autod to onpelo, oL TTAAKES TNG PNOTAPLAG HITOPOLY Vo avoi§ouv kot va TortoBetnBolv
TPOPA. To TapnAS epdaviCeton wg e8rg.

el

o

== IHMEIQZH: O xpdvog Bépuavong Sev epdaviletal authy T oTypn.

8. ApoU ToroBeTroeTe TO GayNToO, CLUVOECTE TIG TTAGKES YKPWA Ko Ttartrjote Tto kouprti OK. To mpoiov Ba
APXLOEL VOl HOYELPEVEL T CUCTATIKA. L€ QUTO TO ONpELD, N TIPoBEppavan éxel oONokANPWOEL Kal n evOelKTIKr
Auyvio Ba oProet. Kau n Beppokpooio twy mdTwy YKP Kot N avtioTpodn HETPNOT XPOVOU HOYELPEUATOG
eppaviCovtal oe évav KUKAO (kdBe pia Seiyvel 3 SeutepdAerta). H cuykekpupévn dmodn €xel wg €§nG:
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9. AdoU PpTAoEL aTOV TTPOKABOPLOPEVO XPOVO BEPHAVONG, TO TIPOLOV TEAELWVEL T BEpHavon Kot O THVOKOG
emoTpPédeL ot Slenadr) Tou Pripatog 2.

10. Ztnv katdotoon tou BAPOTos 2, ayYiETE TO KOUWTTE Hevoy yla v eTINEEETE SLadopeTikd autdpaTa pevou. H
OELPA ETAOYNG OTO HEVOU EIVAL KOTOTIOUAO =3 GAVTOULTG =3 NOUKAVIKO == (XL =P TTELKOV
—> Aayavikd. H evBetktikni Auyvia tou emeypévou pevol avaBooPrivel kat n Beppokpaoio kat o Xpdvog
MOYELPEHATOG TNG avTioToLXNG TAGKOSG YKPW epdaviovtat o€ évay KUKAO ortwg oto Brpa 3. O mivakag
ehéyyou epdpavifetal wg egng:

avotyokAeiw ta BAEpopa

11. H pVBuion tng Beppokpaciog Kot TG WPOG 0To AUTOPOTo pevoy eivar n iStar pe t Aettoupyia PrpLldoAog.
Aeite ta Prjpata 4-5.

12. H Aettoupyia tng mpoBEppavong Kat TOU HOYELPELATOG OTO AUTOROTO HevoL eival (Sia pe Tt Aettoupyia tng
prtplléAag. Aeite ta Bripata 6-8.

13. Otav 0 Xprotng XPetdeTat va KAVEL HOVOG TOU TO TPOLOV, MITOPELTE Vo ayyigeTe To koupmi Beppokpaciog
Kot Xpovou oto Brpa 2. Ayyiovtag to koupri Beppokpaciog, n Beppokpacio tng emdvw TAAKAS, TNG
KATw TAGKAG 1y N Beppokpacio kat Twv SV TAAKWY HMoPEL va pUBLOTEL O TNV (SLa WP T CUVEXELD, N
eVOEIKTIKI Auyvial PTPL{OAAG KO TOL KOUMTTLA HEVOU VOl GNOTA KOL TO KOUUTIL PG EVOIL OVAUHEVO KL N
evOelktikr Auyvia Beppokpaaciag kat ot ertheypéveg TAGKES kP avaBoofrvouy. " kat epdavifovtarl ta
dwta ouv Kat TANV. To TapmAé epdaviCeton wg egng:

avotyokAeiw ta BAEpapal

N

)

Mropeite va puBpioete tn Beppokpaoio TG TTAGKOG YKPIA pE Ta KOLUTTILA GLV Ko peiov. To e0pog puBuLong elva
amné 80°C €wg 230°C. H Beppokpacia avgdveton ) peveton katd 10°C k&Be popd ou maTdte To KoL ouv i
TIANV. MNATAOTE TAPATETAHEVD TO KOUMTTL OLV 1) TIANV YL Ypryopn HeyeBuvan 1) opikpuvon. Apol oAokAnpwoete
™ pLBULON NG Beppokpaciag Lag TAGKOG YKPW, ayyi§te to kouprti Beppokpaciog yia va petafeite otn
pUBuLoN Beppokpaciag tng GAANG TAGKAS YKPW. Matrote To Kouprt wpag adol OAOKANPWOETE TN PUBUON TN
Beppokpaciog Twv MAAKWY YKPW, To Ttpoiov Ba petaBel otn pubuion wpag. To TapnAd epdavieton wg §ng:

avoryokAeiw Ta BAEpapa
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O xpodvog pmopet va puBpLoTel pe Ta mARKTpa plus kat minus. To e0pog puBuLoNg XPovou elvar ard 1 Aemtd

€wg 60 Aerrtdt. O ypdvog Ba avgdvetal fy petvetat katd 1 Aemtd pe k&Be ménpua tou mARKTpou plus r) minus.
Moatrote Kot kpaToTe ToTnpévo To TARKTPO plus 1) minus yla ypriyopn avgnon ) peiwon. MNatiote to mARKtpo

OK petd to méPag TNg pUBULONG Tou XPdvou, o TiPoiov Ba apyioet va Bepuaivetar. Kotd tn Oéppavon tng
povadag, n Beppokpacion tng TAAKOG PNoIHATOS Kot N avTioTpodn HETPNON XPOVOU HayELpEUaTog epdavifovTtat
KUKAKS (KAOE epdavion Stapkel 3 Seutepdlerntar), wg e8ng:

‘Otav n Beppokpaacia tng dvw kot Tng K&Tw TAGKS eivan n {Sto:

EvoM\&E n Beppokpacio kat 0 Xpovog payelpépatog otnv 08ovn (to kabéva
epdavieton 3 Seutepolernta)

OePHOKPACTA HOYELPEUATOG TNG TIAVW/KATW TIAGKAS *
Kt SLOKATTTN XPOVOU HAYELPEPATOG aTnV 08dvn

eVOANGE,

MpokaBoplopéva TpoypAUpaTa

To Mpoem\eypévn i Mpoem\eypévog Mpoem\eypévn
PG YOOI BOeppokpaocia T e Xpovog BOeppokpaocia
POYPOHI Béppavong PHOVONS npoBéppavong owoOntipa

Meoada 220°C 210°C-230°C 3008 54
onévia
Meoaio 220°C 210°C - 230°C 360S 60
Megaio 220°C 210°C - 230°C 4205 65
Ko
Well done 220°C 210°C - 230°C 480S 73
Wnpéva 210°C 200°C - 220°C 200S
Mrmtéwkov 210°C 200°C - 220°C 260S
Eva Ppépt 200°C 190°C - 210°C 300S
ANoyovika 200°C 190°C - 210°C 130S
Aoukdaviko 180°C 170°C -190°C 270S
 Eve 180°C 1700C -190°C 1208
gavTouLtTg

47



2uvARBn mpoPARpaTa KoL cuvtAPNonN

APIOMOZ ZuviOzeig epwToE Artia tou tpoBAfpatog M£Bo8og Abong

01 H Ynotapid moMormAwv To koAwSLo pevportog Sev Yuvbéote To koAwSLo
xpnoewv Sev Aettoupyel eivaw ouvSebepévo otnv pilal | pevpatog oty pia

02 Kanviote avapeoa oe Svo | Ta umoAeipporta mapapévouy | Metd amo k&Be xprion,
TUATA YKPA HET& TNV TEAEUTOLO XPAON koBapiote v emdvw Kot

TNV KETW TIAGKO YKPLAKOL
o Kouti atéhagng Aadlov
YLO VO OPAUPETETE TUXOV
uoAe{ppaTa

03 To paynTd Prjvetan yLox Metd tnv evepyoroinon, Avéhoya e Tto payntd,
TTOAU Kaupo (Kadyetat) n Beppokpacia Sev puBpioTe TV KATAANAN
Sev éxel PnOel puBpiletan avéhoya e To Beppokpaoia kot pubpiote

$aynTé TIoL PHAYELPEVETAL. ™ Beppokpaocio oto
o eninedo Beppokpaoiog upnAotepo eninedo
TOU PNYAVARATOG glvat

puBuldpevo

04 Me okoUpa kpoloTta katd | Aladopetikol xpdvot Evepyortouote to §ovd

To PACLO ToU PwLtol PNOLHATOG Yo KPUEG KO
CeOTEG HNYAVEG, HeyoNUTEPOL
XPOvVoL PNoipaTog yla KPUEG
HNXOVES

05 Adoul SouAEPeL yLa Maksimalno radno vreme Evepyortotrote to §ovd
£VOL OPLOPEVO XPOVIKO ovog proizvoda je 60 minuta;
Slaotnuo, To pnyxdvnua automatsko iskljucivanje nakon
OPRVEL AMOTOHA KO O péyiotog xpovog epyaciog
aroAouBeitan oo Evav autoU Tou TTPOLOVTOG
Axo "prurt”. eivat 60 Aerttd. awtopatn

amevepyoroinon Hetd tn Angn
TOU XPOVIKOUL oplou.

06 To payntod eivat AlapopeTIKG pHeyedn Hrana je iste veli¢ine.
avopoldpopda dayntol Ista vrsta hrane.
TNYQVIOHEVO Okretanje hrane tokom

procesa przenja

07 Wrote ) prplddAa, eivan Whowo mépa ToAD lupiovtag to payntd
KOUEVN OTNV ETILPAVELAL kot tn Stadikaoio tou

Tnyaviopatog.
08 OBo6vn E1 Actoyiatou NTC oty endvw | H wpa pubpiletat cvpdpwva
TIAGKETOL HE TO pevoL avapopds.
09 OB6vn E2 Aotoyia NTC otnv kdrtw ‘Otav to pnxavnuo eivon
TAOKETOL CeoTd, HELWOTE TO XPOVO
Pnoipatog Tou Pwpov
10 OBdvn E3 O awoBntipag Beppokpaociag | EAEyEte 6t o aoBntripag
elvaw AavBoopévog, n Beppokpaoiog eivat cwoTtd
Seradr) Exet pndeviotet (O ouvOESEUEVOG KO CWOTA
aoBntpag Beppokpaciog TonoBetnpévog oto payntod.
eivat ouvOeSePEVOG OANG
Sev el ToroBetnBel
owotd oto payntd. Autdg
0 KwdkdG Sev Seiyvel kapia
alayn i ehadpd alayn
Beppokpaciog evtog 5
AETTTWV).
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KAGAPIZMOZ KAI XYNTHPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH:

Mpw tov kaBaplopd, o KOALSLO TPoPoSooiag TTPETEL VAl ElVOL OTTEVEPYOTIONUEVOG. ADHOTE T CUTKEUT KOL TX
YKPW VOl KPUWOOULV TIARPWS YL VoL artodUYeTe eykavpata. Mnv Bubiete to kaAwdio tpodpodooiag, To dig
0AOKANPN TN CUoKELN o€ VEPO 1) A LYPE. Katd tov KaBapLapo, pnv XenoLoTtoLeite ETAAAIKOUG KoBapLoTEG
OTMWG ATOBGALVEG UITEAEG 1] HETAAALKOUG KOBOPLOTEG. MV XpnOLHOTIOLEITE HETOANIKEG OTIATOUAEG KAl POKENES YL
oV KABOPLOHO Twv YKPW KAt Tov KaBaplopo. KaBapioTe TG ECWTEPIKEG KO EEWTEPIKES ETILHAVELEG HE LYPO
Ttavi j oPoLYYAPL HETA amtd KABE xprion. To EoWTEPLKO elval NAEKTPLIKA popTLopévo kat Sev Ttpémet va Bubifeton
o vepo. Ta ykp\ propoLv va kaBaptotolv BuBilovtdg ta og vepd 1 oe mAuvTrpLo midtwyv. Koatd tov kabaptopd,
TPOCBETTE T oWOTA OGO TNTA AAKAALKOU KABAPLOTIKOU.

Aol kaBoploeTe OAa TO HEPT, TTPETIEL VO TOL OTEYVWOETE HE Eva KaBapd mavi yia va artoduyete tnv o&eidwon
KL T okouPLA. TEAOG, aKoAoUBNROTE T CWOTA BrANATA YL VA TOTIOBETHOETE TAX YKPA OTO OWHA YL TNV ETTOHEVN
xpnon.

PRODUCT SPECIFICATION SHEET

ApBpés Movtéhou: GR500BG
Ektipnon: 220-240V, 50/60Hz

Evépyela yia tnv emdvw mhdka: 1T000W
Evépyela yia tnv kéw mAdka: 1T000W
MéyeBog mAdkag ykp\: 300*230mm
MeéyeBog ouokeung:368*332*164mm
MéyeBog makétou:415*375*227mm
Bapog: 5.4kgs

YQYTH AMOPPIWH AYTOY TOY MPOIONTOX

)74

AuTH N orjpoavon UTTOSEKVUEL OTL QUTO TO TIPOLOV Sev TIPEEL va AropPUTTETAL Pl pe SANX OLKLOKE AoPPLppOTa
e oAokAnpn v EE. MNa va amotpépete mbavr) BAGPN oto repBéihov i) otnv avBpwrivn vyeia arod Tty
aveGEAeyKTn SLEBED AMOPPLUPATWY, AVOKUKAWOTE Ta UrteBuva yia va ipowBnRoete Tn Plotun xernon

TWY LAWY TTIOpWV. IMa VO ETILOTPEWPETE TN XPNOLUOTIOUNHEVI CUCKEUH GOG, XPNOLUOTIOW|OTE TA CUCTAUATA
EMLOTPOPAG KO GUANOYNAG 1) ETIKOWVWVIOTE HE TO KATAOTNHA ALAVLKIG Qo OTTOU ayopdoate TO Ttpoldv. Mrmopolv
VoL GUMEEOUV aUTO TO TTPOLOV yLat TIEPLBOANOVTIKA Ao POAr) AvaKUKAWGN
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" HR | UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Sigurnosno upozorenje
Prije upotrebe pazljivo proéitajte ove sigurnosne mjere

SIGURNOSNO UPOZORENJE

50

Prije uporabe proizvoda u potpunosti proditajte ovaj korisnicki priruénik;

Ovaj proizvod nije namijenjen osobama sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja (uklju¢ujuéi djecu mladu od 8 godina) osim ako su pod nadzorom punoljetne
osobe s punom poslovnom sposobnoséu;

Ovaj proizvod je kucanski aparat i namijenjen je za unutarnju uporabu; bilo kakva vanjska uporaba, itd., je
zabranjena;

Kako biste sprijecili strujni udar, nemojte uranjati kabel, utika¢ ili uredaj u vodu ili druge tekuéine i nemojte rukovati
ovim uredajem mokrim rukama;

Ne smije se koristiti ako je kabel za napajanje ili uredaj neispravan ili na bilo koji nacin osteéen i uredaj se mora
vratiti u najbliZi ovlasteni servis na pregled ili popravak;

Kada koristite uredaj ili kada je uredaj ukljuéen, sprijecite djecu da ga dodiruju kako biste izbjegli tjelesne ozljede
od strujnog udara ili opeklina;

Pribor koji nije isporudila tvrtka ne smije se koristiti u ovom uredaju kako bi se izbjegle nepotrebne ozljede, strujni
udar ili pozar;

Nemojte rastavljati, popravljati ili modificirati ovaj uredaj bez ovlastenja;

Nemojte koristiti ovaj proizvod ako se utvrdi da su pakiranje ili proizvod osteceni prije uporabe; vratite ga svom
trgoveu ili prodavacu na zbrinjavanje;

Pazljivo provjerite naljepnicu na dnu uredaja prije koristenja uredaja kako biste bili sigurni da napon uredaja
odgovara naponu vaseg doma;

Ovaj proizvod nije uklonjivi uredaj i treba ga staviti na ravnu, stabilnu radnu povrsinu kada se koristi;

Ne stavljajte ovaj uredaj na ili blizu zapaljivih materijala, kao $to su stolnjaci ili zavjese. Obratite paznju na okolinu u
kojoj se koristi i ne dopustite eksplozivnim materijalima u blizini;

Ne stavljajte ovaj uredaj blizu vruéeg plina ili stednjaka, ili u peénicu koja radi;

Nemojte koristiti proizvod ispod elektriénih ormara ili ormara jer to moze izazvati pozar;

Ne stavljajte proizvod uza zid, niti ga naslagajte na druge proizvode, ili blizu zapaljivih predmeta kao $to su
zavjese, i trebali biste ostaviti najmanje 10 cm prostora sa straznje strane i sa strane te najmanje 10 cm iznad
proizvoda , i ne biste trebali stavljati druge proizvode na proizvod;

Nemaojte koristiti ovaj proizvod u bilo koju drugu svrhu osim one navedene u ovom priru¢niku, a proizvodaé
uredaja ne preporucuje koristenje dodatne opreme koja moze uzrokovati ozljede osim ovog proizvoda;
Nemojte koristiti ovaj proizvod u nenamjenske svrhe;

Ne ostavljajte proizvod da radi bez nadzora;

Ne stavljajte bilo koji od sljededih materijala na vruée posude ili druga vruc¢a podrudja: poput zapaljivog papira,
kartona, odjede i plastike;

Kada koristite proizvod, vodite ra¢una o visokotemperaturnim povrsinama unutar i oko posude za pecenje i
izbjegavajte opekline od dodirivanja golim prstima;

Kada koristite ovaj proizvod, smocite dijelove tijela, ne dirajte dijelove koji su pod naelektrizacijom kao $to je kabel
za napajanje, upravljacka ploca itd.;

Kada koristite ovaj proizvod, nemojte dopustiti da kabel za napajanje visi preko ruba stola ili pulta, ne dodirujte
ostre predmete i povriine visoke temperature, itd. za izbjegavanje elektri¢nih nezgoda;

Nemojte spajati ovaj proizvod na vanjski mjera¢ vremena ili poseban sustav daljinskog upravljanja jer to moze
dovesti do opasnih situacija;

Nakon koristenja proizvoda, odmah ga iskljucite iz struje kada zavrsite s radom;

Oistite proizvod po potrebi nakon upotrebe i ¢uvajte ga u suhom, prozraéenom okruzenju, zasticenom od sunca;
Ovaj uredaj je namijenjen samo za kuc¢nu uporabu i nije dostupan za komercijalnu uporabu.
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1. Plo¢a za rostilj - lako se rastavlja i sastavlja; gornja i donja plo¢a mogu se naizmjeniéno sastaviti; povrsina je
premazana neljepljivim slojem i lakom za ¢is¢enje (moZze se prati u perilici posuda).

2. Kutija s cjev&icom za hranjenje - Zadrzite cjevéicu za hranjenje;

3. Sonda za temperaturu hrane - Unutar tri funkcije odreska, otkrijte unutarnju temperaturu odreska, kako biste
precizno kontrolirali pe¢enost odreska;

4. Lopatica - pomaze u ¢iséenju posude nakon pecenja (Napomena: plastiéni materijal, nije za posudu na visokim
temperaturama);

5. Upravljacka ploca - korisnik dodirom tipki upravlja proizvodom, a istovremeno prikazuje odabrani program,
temperaturu gril plo¢e, vrijeme zagrijavanja i druge povezane informacije.
a. Tipka za ukljucivanje/isklju¢ivanje - tipka za ukljucivanje i isklju¢ivanje, spojena na napajanje, lampica
indikatora treperi.
b. Tipka Ok - potvrdite odabranu funkciju/temperaturu/vrijeme.
c. Gumb za odrezak - odaberite jelovnik s razli¢itom peéenoscu odrezaka.
d. Prikaz pripreme bifteka - prikaz med rare, med, med well i well done.
e. Svjetlo indikatora izbornika
f. Odabir unaprijed postavljenih programa - Odaberite piletinu/sendvi¢/kobasicu/ribu itd.
6. gospodine. Svjetlo indikatora predgrijavanja - oznacava da se jedinica predgrijava.
h. Tipka za podesavanje temperature
i. Indikator gornje ploce - temperatura gornje ploce se podesava ili se gornja ploca zagrijava.
j. Prikaz temperature i vremena zagrijavanja gornje i donje ploce.
k. Gumb plus - Povecajte temperaturu/vrijeme.
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. Tipka minus - Smanjenje temperature/vremena.
m. Indikator donje ploce - temperatura gornje ploce se podesava ili se gornja ploca zagrijava.
n. Gumb za podesavanje radnog vremena.
Fr. Spremno - predgrijavanje je zavr§eno i mozete staviti hranu na plocu za rostil].
. Tipka za otpustanje - Pritisnite tipku i plo¢a za rostilj ée iskoditi iz resetke.

N O

. Kutija za kapanje ulja - skuplja masnocu i uklanja masnocu s ploce roétilja radi ¢is¢enja (moze se prati u perilici
posuda). Bolje je staviti malu koli¢inu vode unutra kada ga koristite radi lak3eg ¢isé¢enja.

8. Malaslova
9. Fiksni nosag - priévrstite gornju i donju plo¢u
10. Gumb za povlacenje - povucite prema gore da biste otvorili gornju plo¢u rostilja za 180 stupnjeva.
11. Gumb za zaklju¢avanje
12. Nositelj prava
13. Velika rucka
14. Veliko slovo

15. Lijevi drzac

TRI STANJA | VODIC ZA PODESAVANJE PLOCE
ZA GRIL

1. Kombinirani nacin rada izmedu gornje i donje ploce

e Kombinirano stanje 1: Okrenite gumb za zaklju¢avanje (C) da zakljucate kuku (D) kao $to je prikazano na slici,
tada su gornja i donja ploca za rostilj zaklju¢ane i ne mogu se otvoriti, $to je zgodno za korisnike za skladistenje i
pomeranje.
¢ Kombinirano stanje 2: Otpustite gumb za zaklju¢avanje (C) i lagano podignite ru¢ku (E). Zatim pustite gornju
plocu za roétilj (A) i donju plocu za roétilj (B) da predu iz zatvorenog u suspendovano stanje i stavite hranu na
donju plo¢u za rostilj.
Pustite da gornja ploca za roétilj prirodno pristaje hrani, a zatim olabavite rucku i koristite debljinu hrane kako biste
odrzali visinu gornje i donje ploce za rostilj kada su zatvorene (kao $to je prikazano na slici ispod).
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2. Stand up nacin rada za gornju plo¢u

1. Otkljucajte gumb za zakljuavanje (C), drzite rucku (E)

2. otvorite gornju resetku (A) pod kutom od priblizno 105 stupnjeva s donjom plo¢om za roétilj, kao sto je
prikazano na slici ispod:

a.Kada su gornja i donja ploca rostilja otvorene na 105 stupnjeva, preporuca se da korisnik ne koristi gornju
plocu rostilja (temperatura gornje ploce rostilja nije podesena).

b. Kada se gornja i donja ploca rostilja otvore za 105 stupnjeva, a korisnik je treba otvoriti za 180 stupnjeva,

potrebno je povuéi gumb (F) na desnoj rucki. Nemojte ga pritiskati na silu kako biste izbjegli ostecenje stroja.
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3. Otvorite gornju i donju plocu rostilja za 180 stupnjeva

Otkljucajte gumb za zaklju¢avanje (C), povucite gumb (F) na desnoj rucki, drzite rucku i postavite gornju plocu
rostilja ravno (A) tako da bude odvojena od donje ploce rostilja (B) pod kutom od 180 stupnjeva, kao $to je
prikazano na slici ispod:

a. Kada se gornja i donja gril plo¢a otvore na 180 stepeni, veliki broj sastojaka kao $to su odresci, svinjski kotleti,
piletina... moze da se pece na obe ploce.

b. Kada se gornja i donja ploca za roétilj otvore na 180 stepeni, obe plo¢e se mogu podesiti sa razli¢itim
temperaturama prema razli¢itim sastojcima.

UPUTE ZA RASTAVLJANJE | SKLAPANJE PLOCA

1. Rastavljanje ploce

Postavite gornju i donju plocu za roétilj otvorene na 105 (ili 180) stepeni. Pritisnite gumb za otpustanje (A) i ploca
za roétilj (B) ¢e automatski iskoditi. Tada se ploca za roétilj moZe direktno izvaditi iz fiksnog nosaca C, kao 3to je
prikazano na slici ispod

¢ Kada je gumb za otpustanje (A) pritisnuto pod uslovom da je gornja ploca za rostilj u uspravnom polozaju, drzite
je rukama kako biste sprecili da padne.

Plo¢a za roétilj je vruéa nakon $to je pecenje upravo zavrseno. Nemoijte pritiskati gumb za otpustanje (A) da biste
izbegli opekotine;

¢ Najbolji nacin je da otvorite gornju i donju gril plo¢u na 180 stepeni i izvadite ih.
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2. Sastavite plocu

Postavite gornju i donju plocu za rostilj otvorene na 105 (ili 180) stepeni. Umetnite zareze na oba kraja ploce B u
drzaé za pri¢vricivanje C, a zatim pritisnite plo¢u B na reflektujucu plo¢u. Uz klik, plo¢a se sklapa.

(1) uPozORENJA

¢ Ploca je neophodan aparat za ovaj proizvod. Plo¢a se mora postaviti pre nego $to se proizvod ukljudi.
¢ Nemoijte rastavljati ploce za rostilj dok jedinica radi.
e Prilikom sastavljanja i rastavljanja ploca za rostilj, nosite rukavice.

UPUTE ZA UPORABU

Prije prve upotrebe proizvoda:

—

. Uklonite sav materijal za pakovanje sa proizvoda.

2. Provjerite sve dijelove prije nego odbacite materijal za pakovanje kako biste izbjegli da dijelovi nedostaju i da
izazovu probleme.

3. Prije upotrebe proizvoda, ocistite gornju i donju plo¢u i kutiju za kapanje ulja toplom vodom, tekuc¢inom za
pranje posuda i neabrazivnom spuzvom i pri¢ekajte da se plo¢e osuse prije sklapanja;

4. Postavite posudu za ulje na dno rostilja.

Normalno je da proizvod ima blagi miris ili dim u kratkom vremenskom periodu kada se prvi

= BILJESKA put upotrebi.

SONDA

Koriste¢i sondu za temperaturu hrane, mozete otkriti unutradnju temperaturu hrane; Za bolju temperaturu i bolju
pecenost odreska; Kada trebate koristiti sondu za hranu, jednostavno izvucite kutiju sonde s lijeve strane rostilja,

zatim uklonite sondu za hranu, umetnite terminal u ulazni prikljuc¢ak na lijevoj strani donje skoljke i provjerite je li

umetnuta na svoje mesto.

Sonda za hranu samo za funkciju odreska.

Referentna temperatura menija kada koristite sondu za hranu je sljedeca:

Ime Zagrevanje °C Kuvanje °C Vreme kuvanja/sekunde Temperaturs
termosonde °C

SREDNJE . . .

PECENO 220°C 210°C-230°C 300s 54
SREDNJE 220°C 210°C-230°C 360S 60
SREDNJE o o o

DOBRO 220°C 210°C-230°C 420S 65
PECENO 220°C 210°C-230°C 480S 73

¢ Sonda za temperaturu je opcioni dodatak, neki modeli nisu opremljeni;
e Kada se koristi temperaturna sonda, naizmeniéno se prikazuju temperatura plo¢a i temperatura sonde.
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UPUTE

1. Stavite utika¢ u odgovarajuéu kuénu utiénicu, a zatim ¢e zujalica emitovati kratak zvuéni signal. Sva svetla ée se
upaliti na 1 sekundu, a zatim ée se ugasiti, a lampica za ukljucivanje/iskljucivanje ce treptati.

N

. Dodirnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje i panel ée se prikazati na slededi nacin: uklju¢eno/iskljuc¢eno, ok,
biftek, meni, temperatura i vieme biée prikazani na kontrolnoj tabli.

w

. Dodirnite gumb za odrezak da odaberete stepen pecenja odreska. Redosled odabira je MED RARE (srednje
retko) = MED (srednje retko) == MED VELL (srednje retko) =—3 WELL DONE —3MED RARE
(srednje retko). Indikatorska lampica odreska se gasi nakon odabira, indikatorska lampica odgovarajuce
pecenosti odreska treperi, temperatura i vrijeme svijetle u ciklusu (svijetli svaki put 3 sekunde): kada se upali
temperatura, svjetla gornje i donje ploce svijetle, bit ¢e prikazana temperatura odgovarajuce ploce; kada
je lampica za vrijeme ukljuéena, indikatorska svjetla gornje i donje ploce se gase, a vrijeme grijanja ¢e biti
prikazano. Kontrolna tabla je prikazana na slici ispod.

svjetlucanje

svjetlucanje

=) ] . =

4. Dodirnite gumb za temperaturu u koraku 3. Indikator temperature i gornja i donja ploca roétilja trepere, lampica
vremena je ukljuéena, a lampice plus i minus su uklju¢ene. U ovom trenutku, temperatura gril ploce se moze
podesiti pomodu tipki plus i minus (gornja i donja plo¢a za roétilj se postavljaju istovremeno, uzimajuci za
primjer MED RARE, zadana temperatura ploce je 220°C. Pritisnite gumb plus da povedate temperaturu ploce
na 230°C i pritisnite gumb minus da smanjite temperaturu plo¢e na 210°C.). Kontrolna tabla je prikazana na slici
ispod.

svjetlucanje

A

7 /
[ o 8 \ .t
> o L 220

svjetlucanje
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5. Dodirnite gumb za vreme u stanju koraka 4, gumb za vreme ¢e treptati. Dugmad za temperaturu, plus i minus
ce zasvijetliti. Tada se radno vrijeme moze podesiti pomoéu dugmadi plus i minus (uzimajuéi MED RARE kao
primjer, zadano radno vrijeme je 300s. Svaki put kada pritisnete gumb plus ili minus, radno vrijeme se moze
dodati ili oduzeti za 10s. Vrijeme opseg podesavanja je 60-600s Pritisnite i drzite gumb plus ili minus da biste
ostvarili funkciju brzog sabiranja/oduzimanja.) Kontrolna tabla je prikazana na slici ispod.

svjetlucanje

svjetlucanje

o~

. Kada je podesavanje temperature i viemena zavrseno ili nema potrebe za podesavanjem temperature i
vremena unaprijed, dodirnite gumb OK i jedinica ulazi u program predgrijavanja. Indikatorske lampice
pecenosti odreska, predgrijavanja, temperature i gornje i donje ploée su uvijek ukljucene, a prikazuje se
temperatura rostilj plo¢a (napomena: vrijeme zagrijavanja se ne prikazuje tokom predgrijavanja). Kontrolna
tabla je prikazana na slededi nacin.

een’

L

7. Nakon sto je prethodno zagrevanje zavrseno, indikatorska lampica PREHEAT se gasi i READI svetlii ¢uje se

zujalica. U ovom trenutku, ploce za rostilj se mogu otvoriti i staviti hranu. Kontrolna tabla se prikazuje na slededi
nacin.

el

o

_= NAPOMENA Vreme grejanja nije prikazano u ovom trenutku.

8. Nakon sto stavite hranu, spojite ploée za roétilj i pritisnite gumb OK. Proizvod ¢e poceti da kuva sastojke. U
ovom trenutku, predgrevanje je zavrSeno i indikatorska lampica ée se ugasiti. A temperatura ploca za rostilj i
odbrojavanje vremena kuvanja se prikazuju u ciklusu (svaki prikazuje 3 sekunde). Specifi¢an prikaz je sledeéi:

57



9. Nakon dostizanja unapred podesenog vremena zagrevanja, proizvod zavr$ava zagrevanje i panel se vraéa na
interfejs korak 2.

10. U stanju koraka 2, dodirnite gumb menija da biste izabrali razli¢ite automatske menije. Redosled izbora u
meniju je piletina =—— sendvi¢ —— kobasica » riba » slanina » povrce. Indikatorska lampica
izabranog menija treperi, a temperatura i vreme pecenja odgovarajuce gril ploce se prikazuju u ciklusu kao u
koraku 3. Kontrolna tabla se prikazuje na sledeci nacin:

svjetlucanje

svjetlucanje

. Podesavanje temperature i viemena u automatskom meniju je isto kao i kod funkcije odreske. Molimo
pogledajte korake 4-5;

12. Funkcija prethodnog zagrevanja i kuvanja u automatskom meniju je ista kao i funkcija odreska. Molimo
pogledajte korake 6-8;

13. Kada korisnik treba da uradi sam proizvod, gumb za temperaturu i vieme moze da se dodirne u koraku 2.
Dodirom na gumb za temperaturu, temperatura gornje ploce, donje ploce ili temperatura obe ploc¢e moze se
podesiti na isto vreme. Tada su indikatorska lampica za odreske i dugmad menija isklju¢ena i gumb za vreme
je uklju¢eno, a indikatorska lampica temperature i izabrane ploce za roétilj trepcu. Prikazuje se ,—-" i svetla plus i
minus. Kontrolna tabla se prikazuje na sledeéi nacin:

svjetlucanje —[\

Temperaturu ploce za rostilj moZete podesiti dugmadima plus i minus. Opseg podesavanja je od 80°C do 230°C.
Temperatura se povecava ili smanjuje za 10°C svaki put pritiskom na gumb plus ili minus. Pritisnite i drzite gumb plus
ili minus da biste brzo povedali ili smanjili. Nakon zavrietka podesavanja temperature jedne ploce za rostilj, dodirnite
gumb za temperaturu da biste presli na podesavanje temperature druge ploce za roétilj. Pritisnite gumb za vreme
nakon $to zavrsite sa podesavanjem temperature ploca za rostilj, proizvod e se prebaciti na podesavanje vremena.
Kontrolna tabla se prikazuje na sledeci nacin:

svjetlucanje
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Vrijeme se moze podesiti pomoc¢u dugmadi plus i minus. Opseg podesavanja vremena je od 1 min do 60 min.
Vrijeme e se povecati ili smanijiti za 1 minutu svaki put kada pritisnete gumb plus ili minus. Pritisnite i drzite gumb
plus ili minus da brzo uvecate ili umanijite. Pritisnite gumb OK nakon zavrsetka podesavanja vremena, proizvod ¢e
poceti da se zagreva. Kada se jedinica zagreva, temperatura ploc¢a za roétilj i odbrojavanje vremena peéenja se
prikazuju u ciklusu (svaki prikazuje 3 sekunde), na slededi nacin:

Kada su temperature gornje i donje ploce iste:

osC

e

Temperatura kuhanja i vrijeme kuhanja se naizmjeni¢no mijenjaju na ekranu
(svaka prikazuje 3 sekunde)

Kada su temperature gornje i donje ploce razli¢ite:

Temperatura kuhanja gornje/donje ploce i prekidac *
vremena kuvanja na ekranu naizmeni¢no.

Unaprijed postavljeni programi

Zadana Raspon .
Zadano vrijeme Zadana temperatura
Program temperatura temperature = B
S P zagrijavanja sonde
grijanja grijanja
Srednje 220°C 210°C-230°C 3008 54
rijetko
Srednje 220°C 210°C - 230°C 360S 60
Srednje 220°C 210°C - 230°C 4205 65
dobro
220°C 210°C - 230°C 480S 73
Peceno 210°C 200°C - 220°C 200S
Slanina 210°C 200°C - 220°C 260S
Piletina 200°C 190°C - 210°C 300S
Riba 200°C 190°C - 210°C 130S
Povrée 180°C 170°C -190°C 270S
Kobasica 180°C 170°C-190°C 1208




Uobicajeni problemi i odrzavanje

BROJ Uobicajena pitanja Uzrok problema Nacin resavanja
01 Vigenamjenski rostil ne radi Kab‘lvza' napajanje nije ukljuéen Ut.avkrjite kabl za napajanje u
u uticnicu uticnicu
02 Dim izmedu dvije gril plo¢e | Ostaci ostaju nakon Nakon svake upotrebe,
posljednje upotrebe odistite gornju i donju plo¢u
rostilja i kutiju za kapanje ulja
da biste uklonili ostatke
03 Hrana se predugo pece Nakon ukljuéivanja, U zavisnosti od hrane,
(sagoreva) ili nije kuhana temperatura se ne podesava podesite odgovarajuéu
prema hrani koja se kuva; temperaturu i podesite
nivo temperature masine je temperaturu na najvisi nivo
podesiv
04 Sa tamnom koricom pri Razli¢ita viemena pecenja za U zavisnosti od hrane,
pecenju hleba hladne i tople masine, duze podesite odgovarajuéu
vreme pecenja za hladne temperaturu i podesite
masine temperaturu na najvisi nivo
05 Nakon odredenog Maksimalno vrijeme rada Ukljucite ponovo
vremena rada, masina se ovog proizvoda je 60 minuta;
naglo isklju¢uje, a prati se automatsko iskljucivanje nakon
"bip" zvuk. isteka vremenskog ogranic¢enja
06 Hrana je nejednako przena | Razli¢ite veli¢ine hrane Hrana je iste veli¢ine.
Kada je resetka otvorena pod | Ista vrsta hrane.
uglom od 95°i180° hranase | Okretanje hrane tokom
ne okrece tokom przenja procesa przenja.
07 Odrezak ispecite na rostilju, | Predugo pecéenje lupiovtag to payntd
na povrsini je zagorio kot tn Stadikaoio Tou
Tnyoaviopatog.
08 Display E1 Kvar NTC-a na gornjoj plo¢i Isklju¢ite masinu i vratite je u
servisni prostor na popravku.
09 Display E2 Kvar NTC-a na donjoj plo¢i Isklju¢ite masinu i vratite je u
servisni prostor na popravku.
10 Display E3 Sonda za temperaturu je Proverite da li je sonda

nepravilna, interfejs je vracen
u pocetno stanje (Sonda za
temperaturu je priklju¢ena,
ali nije pravilno ubacena u
hranu; Nema promene ili
blaga promena temperature
u roku od 5 minuta pokazuje
ovaj kod

za temperaturu pravilno
povezana i pravilno umetnuta
u hranu.
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/\ UPOZORENJE:

Prije ¢is¢enja, kabel za napajanje mora biti isklju¢en; ostavite aparat i rostilj da se potpuno ohlade kako biste izbjegli
opekotine.

Ne uranjajte kabel za napajanje, utikac ili cijeli uredaj u vodu ili druge tekuéine.

Prilikom ¢&is¢enja nemoijte koristiti sredstva za ¢iscenje metala kao $to su Eeli¢ne kuglice i sredstva za ¢iséenje metala.
Prilikom ¢&is¢enja nemoijte koristiti metalne lopatice i strugace za resetke.

Odistite unutrasdnje i vanjske povrsine vlaznom krpom ili sunderom nakon svake upotrebe; unutrasnjost je elektriéno
napunjena i ne smije se uranjati u vodu.

Resetke se mogu ¢istiti potapanjem u vodu ili u masini za pranje sudova.

Prilikom ¢&is¢enja dodajte odgovarajucu koli¢inu alkalnog deterdzenta.

Kada su svi dijelovi o¢isceni, treba ih osusiti ¢istom krpom kako bi se sprijecila oksidacija i hrdanje.
Konaéno, slijedite ispravne korake za umetanje Sipki u tijelo za sljedecu uporabu.

LIST SA SPECIFIKACIJAMA PROIZVODA

Model broj: GR500BG

Procena: 220-240V, 50/60Hz
Energija za gornju plo¢u: 1000W
Energija za donju plo¢u: T000W
Veli¢ina ploce za gril: 300*230mm
Veli¢ina uredaja:368*332*164mm
Veli¢ina paketa:415*375*227mm
Tezina: 5.4kgs

PRAVILNO ODLAGANJE OVOG PROIZVODA

)74

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati sa drugim kuénim otpadom sirom EU. Da biste sprijecili
mogucu Stetu po zivotnu sredinu ili [judsko zdravlje uslijed nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovorno ga
reciklirajte kako biste promovirali odrzivo koristenje materijalnih resursa. Za vraéanje vaseg koris¢enog uredaja,
koristite sistem za vracanje i sakupljanje ili kontaktirajte prodavca gde je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj
proizvod radi ekoloski sigurne reciklaze.
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[ HU | HASZNALATI UTMUTATO

Csak haztartasi hasznélatra.
Hasznélat el&tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati Gtmutatot.

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES

o Ezatermék nem alkalmas csokkent fizikai, érzékelési vagy mentilis képességekkel rendelkezs, illetve
tapasztalattal vagy tudéssal nem rendelkezd személyek (beleértve a 8 év alatti gyermekeket is) szamara, kivéve, ha
olyan felnétt feltigyelete alatt allnak, aki teljes cselekvéképességgel rendelkezik.

o Ezatermék haztartasi készllék, beltéri hasznalatra készilt; kiiltéri hasznélata tilos.

o Aramiités elkeriilése érdekében ne meritse a vezetéket, a csatlakozét vagy a késziiléket vizbe vagy més
folyadékba, illetve ne miikddtesse nedves kézzel.

¢ Ne hasznalja a késziiléket, ha a tapkabel vagy a késziilék barmilyen médon sériilt vagy hibas - ilyenkor vigye a
legkézelebbi hivatalos szervizbe ellen8rzésre vagy javitasra.

e Hasznalat vagy bekapcsolés kdzben tartsa tavol a gyermekeket a készlléktél, hogy elkerilje az dramitést vagy
égési sérliléseket.

o A gyartod éltal nem biztositott tartozékokat ne hasznélja, mert személyi sériiléshez, dramiitéshez vagy tlizh6z
vezethetnek.

o Ne szerelje szét, ne javitsa vagy modositsa a késziiléket engedély nélkul.

¢ Ne hasznélja a terméket, ha a csomagolas vagy maga a termék sériilt - ilyen esetben vigye vissza a
viszonteladéhoz vagy forgalmazéhoz.

o Hasznalat el6tt ellendrizze a késziilék aljan talalhato cimkét, hogy a feszlltség megfelel-e az otthoni halézatnak.

o Ezakésziilék nem hordozhaté - hasznélat kézben mindig sik, stabil feliletre helyezze.

¢ Ne helyezze gyulékony anyagok (pl. teritd, figgony) kézelébe, és figyeljen a hasznélati kdrnyezetre - ne engedjen
robbanasveszélyes anyagokat a kozelébe.

o Ne tegye forrd gazkésziilék vagy sitd kozelébe, illetve miikods sutébe.

¢ Ne hasznélja elektromos szekrény vagy butor alatt, mert tizveszélyes lehet.

¢ Ne helyezze falhoz, ne rakja egymasra mas készulékekkel, ne tegye gyulékony targyak (pl. figgony) kdzelébe -
legaldbb 10 cm helyet hagyjon a termék oldalain, hatuljan és tetején; a késziilék tetejére ne helyezzen semmit.

¢ Ne hasznélja a terméket mas célra, mint amire készllt - a gyartd nem javasolja mas tartozékok hasznalatat.

¢ Ne hagyja felligyelet nélkil mikédés kdzben.

¢ Ne tegyen forré stitSlapokra gyulékony anyagokat, pl. papirt, kartont, ruhat, méanyagot.

o Hasznalat kdzben figyeljen a magas hémérséklet( fellletekre, és kerilje az égési sériilést puszta kézzel.

¢ Nedves testtel ne érintkezzen elektromos részekkel (pl. tapkabel, kezel&panel).

¢ Ne hagyja l6gni a tapkabelt az asztalrdl, ne érintkezzen éles vagy forré feluletekkel - ez dramiitéshez vezethet.

¢ Ne csatlakoztassa id&kapcsoldhoz vagy taviranyitast rendszerhez, mert veszélyes helyzetet okozhat.

e Hasznalat utdn hizza ki a késziiléket a konnektorbdl.

o Tisztitsa meg a hasznélat utén, és tarolja széraz, j6l szell6z8 helyen, napfénytd| védve.

o Ezakésziilék kizardlag haztartasi hasznalatra késziilt, kereskedelmi célokra nem alkalmas.
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AZ ALKATRESZEK ES FUNKCIOIK
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1. Grill lap - kénnyen eltavolithatd és sszeszerelhetd; a fels és alsé lap felcserélhetd; tapadasmentes bevonattal
rendelkezik, mosogatégépben tisztithatd.
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2. Héméré tarté doboz - a his h6méré tarolaséra.
3. Etelhdmérd szonda - a steak belsé hémérsékletét méri a kivant siitéttségi szint eléréséhez.
4. Lapos spatula - a stitélap tisztitésdhoz (mianyagbdl késziilt, nem hasznalhaté magas hémérsékleten).

5. Kezel8panel - érintégombokkal vezérelhetd, kijelzi a programot, hémérsékletet, fiitési id6t stb.
a. Be-/kikapcsolé gomb - tapellatas vezérlése, csatlakoztataskor a jelzéfény villog.
b. OK gomb - funkcié/hémérséklet/idé megerdsitése.

c. Steak gomb - kiilonbozé sttési szintek kivalasztasa.

d. Stit6ttségi kijelzé - kozepesen nyers, kbzepes, majdnem étsiilt, atsiilt fokozatok.
e. Mentijelzé fény

f. Elére bedllitott programok - csirke, szendvics, kolbéasz, hal stb. kivalasztasa.
g. Elémelegités jelzéfény

h. H8mérséklet beallitd gomb

i. Felsé lap jelz&fény - a felsé lap hémérsékletét mutatja vagy melegit.

j. Kijelz& - felsd és alsé lap hémérséklete és f(itési ideje.

k. Plusz gomb - hémérséklet/id& novelése.

|. Minusz gomb - hémérséklet/ids csokkentése.

m. Alsé lap jelzéfény - hasonl6 a felséhoz.

n. Miikodési idé beéllité gomb

0. "Ready” jelz8 - az el6melegités befejez8datt, étel behelyezhetd.
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6. Kibocsaté gomb - lenyomva kiugrik a grill lap.

7. Zsirfogé télca - 6sszegydijti a zsiradékot, mosogatdgépben moshatd; hasznélatkor érdemes kevés vizet tenni
bele a kénnyebb tisztitasért.

8. Alsé burkolat

9. Rogzitd tartd - rogziti a felss és alsé lapot

0. Felnyité gomb - a grilllap 180°-os nyitadsahoz.
1. Zar gomb

12. Jobb oldali tartd

1

3. Nagy fogantyu

14. Felsd burkolat
15. Bal oldali tarté

A SUTOLAP HAROM ALLASA ES BEALLITASI
UTMUTATOJA

64

1. Felsé és alsé lap kombinalt médja

Kombinalt allapot 1: Forgassa el a zarégombot (C), hogy rogzitse a kampét (D) (az dbran lathatd médon). Ezzel a
felsd (A) és alsé (B) grilllap régzitve van, nem nyithatd - ez megkénnyiti a tarolast és mozgatast.

Kombinalt allapot 2: Oldja ki a za&régombot (C), majd dvatosan emelje meg a fogantydt (E). A felsé grilllap (A)
felemelkedik, igy fliggesztett helyzetbe kerlil. Helyezze az ételt az alsé grilllapra (B), majd engedje le a felsd lapot
Ugy, hogy az természetesen illeszkedjen az ételhez. A lapok magassaga az étel vastagsagatdl figg.



2. Felsé lap &llé médja

¢ Oldja ki a zarégombot (C), tartsa meg a fogantyut (E)
¢ Nyissa ki a felsé grilllapot (A) kb. 105 fokos szégben az alsé laphoz képest (B), az dbra szerint.

e Ebben a 105 fokos allapotban a felsé grilllap f(itése nincs bekapcsolva, hasznélata nem javasolt.
¢ Ha 180 fokban szeretné teljesen kinyitni, hizza meg a jobb oldali fogantyun talélhaté gombot (F) - ne nyomja
erével, mert ez kért okozhat a késziilékben.
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3. 180 fokos nyitas

Oldja ki a zarégombot (C), hiizza meg a jobb oldali gombot (F), és a fogantyut (E) tartva nyissa ki a felsé lapot (A),
mig az teljesen vizszintesen el nem vélik az alsé laptdl (B) - azaz 180 fokos szogben.

e Ebben az dllapotban nagyobb mennyiség étel (steak, sertésszelet, csirke, stb.) siithet mindkét lapon egyszerre.
o Mindkét grilllap kilon hémérséklettel is szabélyozhato az étel tipusanak megfelel&en.

A GRILL LAPOK SZETSZERELESI ES
OSSZESZERELESI UTMUTATOJA

1. Sttélap eltavolitasa

Nyissa ki a grilllapokat 105 vagy 180 fokos szogben. Nyomja meg a kiolddgombot (A) - a stitélap (B) automatikusan
kiugrik. Ezutdn a sttlap eltavolithatd a régzitd tartobdl (C).

* Ha afelsd grilllap fliggdleges helyzetben van, a kiolddgomb megnyomasakor tartsa kézben a stitélapot, hogy ne
essen le.

¢ Ha éppen sités utan van, a sttdlap forrd - ne nyomja meg a kiolddgombot azonnal, égési sériilés veszélye!
¢ Alegbiztonsdgosabb mddszer: nyissa ki a grillt 180 fokban, és tgy vegye ki a lapokat.
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2. Stt6lap 6sszeszerelése

Nyissa ki a grilllapokat 105 vagy 180 fokos szogben. Helyezze a siitSlap (B) két végén talélhatd bemélyedéseket a
rogzité tartdba (C), majd nyomja a sitélapot a visszaverd lapra. Egy kattanas jelzi, hogy a sttélap a helyére kerdilt.

(1) FIGYELMEZTETES!
o Asitdlap a késziilék alapvetd tartozéka, bekapcsolas elétt mindig legyen a helyén!

¢ Ne szedje szét a grill lapokat m(ikédés kézben.
o Osszeszereléshez/szétszereléshez viseljen véddkeszty(it!

ELSO HASZNALAT UTMUTATO

Hasznélat elétt:

-

. Tavolitson el minden csomagoléanyagot a készulékrdl.
2. A csomagoldanyag kidobasa elétt ellendrizze az &sszes alkatrészt, hogy ne hianyozzon semmi.

3. Hasznélat el6tt tisztitsa meg a felsé és alsé grilllapot, valamint a zsirfogé talcat forrd vizzel, mosogatdszerrel és
nem karcol6 szivaccsal. Széradés utan szerelje &ssze.

4. Helyezze be az olajgydijté télcat a grill aljaba.

_= MEGJEGYZES  ElsS hasznélatkor enyhe szag vagy fust keletkezhet - ez normalis.

HOMERSEKLETPROBA

Az ételhdmérd segitségével ellendrizhetd az étel belsé hémérséklete, igy pontosabban bedllithatd a steak kivant
sUtottségi szintje.

A hasznélathoz hizza ki a h6mérd dobozt a grill bal oldalan, vegye ki a h6mérét, majd csatlakoztassa a végét az alsé
haz bal oldalan talalhaté bemeneti portba.

Gy6z8djon meg réla, hogy teljesen behelyezte.

Az ételhnémérd kizardlag steak funkcidhoz hasznélhaté.

Steak meniihoz ajanlott hmérsékletek:

Siitottségi szint Elémelegités °C | Siitési hémérséklet °C 1d& (mp) Szonda hémérséklet °C
KOZEPESEN
NYERS (MED 220°C 210°C-230°C 300S 54
RARE)
KOZEPES (MED) 220°C 210°C-230°C 360S 60
MAJDNEM ATSULT o N .
(MED WELL) 220°C 210°C-230°C 4205 65
ATSULT (WELL o N o
DONE) 220°C 210°C-230°C 4805 73

e Ah&méré opcionalis tartozék, nem minden modell tartalmazza.
e Hasznélat kdzben a kijelzs véltakozva mutatja a grilllap és a szonda hémérsékletét.
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HASZNALATI UTMUTATO

1. Csatlakoztassa a késziiléket egy megfelels fali aljzathoz. A csipogd révid hangot ad, az &sszes LED 1
maésodpercre felvillan, majd kialszik, a bekapcsold fény villog.

2. Erintse meg a be-/kikapcsolé gombot, ekkor a kijelzén megjelenik: be/kikapcsolas, OK, steak, meni,
hémérséklet és idé.

3. Erintse meg a steak gombot a siitdttségi szint kivalasztasahoz. A sorrend:
MED RARE =— MED — MED WELL — WELL DONE — MED RARE
A kivélasztott szint visszajelz& fénye villogni kezd. A kijelzs véltakozva mutatja a grilllapok hémérsékletét és az
idét (mindegyik 3 masodpercig).

csillogas

csillogas

_ (e =
| o || | & &0,

4. Erintse meg a hémérséklet gombot, majd a felsé és alsé grilllap LED-jei villognak, megjelenik a hémérséklet
bedllitdsa. A +/- gombokkal allithato a hémérséklet (pl. MED RARE esetén alap: 220°C, névelés: 230°C,
csokkentés: 210°C).

220"

U

csillogas

csillogas ]\

'y
@(" e | | é\:@ggff

G~
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5. Erintse meg az id6 gombot, ekkor az idé kijelzje villogni kezd. A +/- gombokkal beallithaté a siitési idé (pl.
MED RARE alap: 300 masodperc; minden nyomassal 10 mp-enként valtozik; tartva gyors ndvelés/csokkentés is
lehetséges; tartomany: 60-600 mp).

csillogas

@|%e | N 58, ©

csillogas

(]
={|’=

~@

6. Ha a h6mérséklet és id6 be van éllitva, vagy nem kivanja médositani Sket, érintse meg az OK gombot, a

készulék elkezdi az elémelegitést. A steak szint, elémelegités, hmérséklet és grilllap LED-ek folyamatosan
vildgitanak. Az el6melegités ideje nem latszik.

een’

oo

7. El6melegités utan az "PREHEAT" fény kialszik, a "READY" fény vilagit, és a késziilék hangjelzést ad. Ekkor lehet
ételt helyezni a grillre.

o

e’

= MEGJEGYZES: Afitési id6 jelenleg nem jelenik meg.

8. Az étel elhelyezése utan zérja 6ssze a grilllapokat, majd nyomja meg az OK gombot. A késziilék elinditja a
sttést. A kijelz& véltogatja a grilllap hémérsékletét és az idé visszaszamlalast (3 masodpercenként).
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9. Abeidllitott id& elérésekor a késziilék befejezi a stitést, és visszatér a 2. [épéshez.

10. A2.1épés éllapotdban megérintve a menii gombot, vélaszthat a kiilénb6z8 automatikus programok kézdl.
Sorrend: csirke =3 szendvics = kolbasz =3 hal = bacon — z4ldség

A kivalasztott meni LED-je villog, majd a grilllap hmérsékletét és a sttési idét valtakozva jeleniti meg,
hasonldan a steak funkciéhoz.

csillogas
© vow 8
[—Ju
csillogas

) e
l Il | " 60,

. Az automatikus menuk hémérséklet- és idébedllitdsa megegyezik a steak funkcidéval. Kérjik, lasd a 4-5.
lépéseket.

—

12. Az automatikus mentik el6melegitési és sutési folyamata ugyanaz, mint a steak funkciénal. Lasd a 6-8. [épéseket.
13. Amikor a felhasznalé egyéni (DIY) beéllitast szeretne hasznélni, a 2. [épésnél megérintheti a hémérséklet és
id6 gombokat. A h6mérséklet gomb megérintésével kiilon vagy egyszerre allithato a felss és also grilllap
hémérséklete. Ekkor a steak és meni gombok jelz&fénye kialszik, az idé gomb vilagit, valamint a hémérséklet
és a kivélasztott grilllap jelzéfénye villog. A kijelzén ,—" jelenik meg, a plusz és minusz gombok vildgitanak.

csillogas

A grilllap hémérsékletét a +/- gombokkal lehet beallitani. Beédllithatd tartomany: 80°C - 230°C. Minden
gombnyomas 10°C-kal néveli vagy csokkenti a hémérsékletet. A gomb nyomva tartasaval gyorsan névelhetd vagy
csokkenthetd. Egy adott grilllap hémérsékletének beallitdsa utan Gjra meg kell érinteni a hmérséklet gombot,
hogy &tvaltson a masik grilllap beéllitdsara. Miutan a hémérséklet be van éllitva, nyomja meg az idé gombot az idé
beadllitdsdhoz. A kijelzé a kdvetkezSképp jelenik meg:

csillogas
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|d6 beallithato tartomanya: 1-60 perc. Minden gombnyomaés 1 perccel néveli vagy csokkenti az id6t. A gomb
nyomva tartasaval gyorsan éallithaté. Az OK gomb megnyomésaval a késztilék elkezdi a fiitést. Fiités kdzben a kijelzd
valtakozva mutatja a grilllap hémérsékletét és az id§ visszaszamlalasat (3 masodpercenként)

Ha a felsé és also grilllap hémérséklete azonos:

)

a kijelzé valtogatja a sttési hémérsékletet és az id6t

Ha a grilllapok hémérséklete kiilonbozs:

@Ul l PR

a kijelz8 valtogatja a felsé/als6 lap hémérsékletét &

és a hatralévé idét
© & ' e
b= ]

.

ElSre bedllitott programok - Alapértékek

e Alap hc’:‘r’vcn;’;rséklet Tartomény (°C) Alap (s'i;i‘tpé)si idé hamé::;zet -
Med Rare 220°C 210°C-230°C 3008 54
Med 220°C 210°C - 230°C 3608 60
Med Well 220°C 210°C - 230°C 420S 65
Well Done 220°C 210°C - 230°C 480S 73
Bacon 210°C 200°C - 220°C 200S
Chicken 210°C 200°C - 220°C 260S
Fish 200°C 190°C - 210°C 300S
Vegetable 200°C 190°C - 210°C 130S
Sausage 180°C 170°C -190°C 270S
Sandwich 180°C 170°C -190°C 120S
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Gyakori problemak és karbantartas

SORSZAM Gyakori probléma A probléma oka Megoldasi javaslat
01 A multifunkcios kontaktgrill | Atapkéabel nincs Csatlakoztassa a tapkabelt az
nem miikodik csatlakoztatva az aljzathoz aljzathoz
02 Fust keletkezik a két grilllap | Hasznalat utdn maradvanyok Hasznélat utan tisztitsa meg
kozott maradtak vissza afels és also grilllapot,
valamint az olajgy(ijté talcat
03 Az étel tulsult (megégett) A hémérsékletet nem a Allitsa be az ételhez
vagy nyers maradt grillezendd étel szerint megfelelé hmérsékletet,
allitottak be szlikség esetén valassza a
legmagasabb fokozatot
04 Akenyér stitésekor Hideg és meleg késziilék Meleg gép esetén roviditse le
megégett esetén eltérd sitési idS; hideg | a kenyérsiités idejét
éllapotban hosszabb
05 Akésziilék egy id6 utan Akésziilék maximalis Kapcsolja be tjra
leall, sipolé hangot ad mikodési ideje 60 perc; idé
lejarta utdn automatikusan
kikapcsol
06 Az étel egyenl&tlendl siilt 1.Eltéré méretii ételek 1. Hasznéljon azonos méretd
2. Kulénboz6 tipusu ételek ételeket
3. Agrill 95° vagy 180°-0s 2. Azonos tipusu ételeket
nyitott allapotaban az ételt slisson egytt
nem forgatték meg 3. Stités kozben forditsa meg
az ételt
07 A steak kiilseje megégett Asltési id& tdl hosszd Hasznélja a meniben javasolt
idébeallitasokat
08 E1 hiba NTC hiba a felsé grilllapon Kapcsolja ki a késziiléket, és
forduljon szakszervizhez
09 E2 hiba NTC hiba az alsé grilllapon Kapcsolja ki a készuléket, és
forduljon szakszervizhez
10 E3 hiba A hdmérs hibasan miikodik, Gy&z8djon meg arrél, hogy

a késziilék visszatér az
alapéllapotba

(A h8mérd csatlakoztatva
van, de nincs megfelelGen
behelyezve az ételbe;

ha 5 percen beldl nincs

vagy csak kis mértéki
hémérsékletvaltozas torténik,
ez a hiba jelenik meg)

a héméré megfeleléen van
csatlakoztatva és behelyezve
az ételbe
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

/\ FIGYELVEZTETES!

o Tisztitas el&tt hizza ki a tapkabelt a konnektorbdl, és vérja meg, mig a készllék és a grilllapok teljesen kihdinek,
hogy elkertilje az égési sériiléseket.

e Ne meritse a tépkabelt, a csatlakozdt vagy a teljes késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

e Tisztitdshoz ne hasznaljon fém suroldkat, acélgyapjut, stroldkenddket.

o A grilltdlca tisztitasakor ne hasznéljon fém spatulat vagy kaparét.

e Hasznalat utdn a belsd és kiilsé fellileteket nedves ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa meg.

o Abelsd részek elektromosan vezet8k, ezért nem szabad vizbe meriteni.

o Agrilllapokat viszont vizbe lehet meriteni, vagy mosogatégépben is tisztithatok.

o Tisztitéshoz hasznaljon enyhén ligos tisztitdszert.

o Atisztitds utdn minden alkatrészt széraz, tiszta kenddvel toroljon szérazra, hogy elkerllje az oxidaciot és a
rozsdasodast.

e Végll a megfelels |épések szerint helyezze vissza a grilllapokat a késziilékbe a kovetkezd hasznalathoz.

TERMEKADATLAP

Modellszam: GR500BG

Névleges feszlltség: 220-240V, 50/60Hz
Felsé grilllap teljesitménye: 1000 W
Alsé grilllap teljesitménye: 1000 W
Grilllap mérete: 300 x 230 mm

Termék mérete: 368 x 332 x 164 mm
Doboz mérete: 415 x 375 x 227 mm
Netté suly: 5,4 kg

A TERMEK HELYES HULLADEKKEZELESE

)54

Ez a jeldlés azt jelzi, hogy a terméket nem szabad haztartési hulladékként kidobni az EU terlletén.

A kérnyezetszennyezés és egészségkarosodas megelSzése érdekében a terméket Ujrahasznositas céljabol felelésen

kell kezelni.

Kérjuk, a hasznalt készlléket juttassa el egy hulladékgy(ijté pontra, vagy vegye fel a kapcsolatot azzal az Uzlettel, ahol

a terméket vasarolta - 8k gondoskodnak a kérnyezetbarat djrahasznositasrél.
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MK | YMATCTBO 3A YNOTPEBA

Camo 3a gomatuHa ynotpeba.
BHumaTenHo npounTajTe rv ynatcreata 3a ynotpeba npeg ynotpeba.

BE3BEOHOCHO MPEAYMPELYBAHSE

o [lpounTajTe ro LesIoCHOTO YNaTCcTBO 3a KOPUCTEHe Npef, Aa ro KOPHUCTUTE NPOU3BOAOT;

e OBOj NPOM3BOA HE Ce OAHeCyBa Ha ML CO HamaneHn GU3NYKY, CEH30PHM UM MEHTasTHM CMOCOBHOCTY UK CO
HE[OCTaTOK Ha NCKYCTBO W 3Haerbe (BKydyBajku Aeua nof 8 roAmHM) OCBEH ako He ce Nog, HaA30p Ha Bo3pacHa
ocoba co nonosHeTa rparaHcka cnocobHoCT;

¢ OBOj NPOU3BOL € AOMALLIEH arapaT v € HaMEHET 3a BHaTpeLLHa ynoTpeba; 3abpaHeTa e cekoja ynoTpeba Ha
OTBOPEHO, UTH.;

* 3apfa crnpeunTe CTPyeH yaap, He noTarkasajTe ro kabesnoT, yTrkadyoT wiv ypenoT BO BOAA WK APYrv TEYHOCTY U
He paKyBajTe cO OBOj ype[, CO MOKpU paLie;

® He cmee fa ce KOpPUCTYM kora KabesnoT 3a HanojyBarbe UK YPEAOT € HEUCTPABEH UMW OLLITETEH Ha BUIO KOj
Ha4uH ¥ ypenoT Mopa fia ce BpaTu HajbanCKMOT OBlaCTeH CEPBUC 3a NPerses uimn nonpaska;

e Kora ro KopucTuTe ypeaoT unv Kora ypeaoT e BKIyHeH, cpeyeTe Aelata fa ro fonvpaar 3a fa ce nsbernar
TesIeCHU NOBPEeAW Of, CTPYEH YAap UM OXeroTUHW;

o [lonatokoT Koj He ro ncrnopadana KomraHumjata He cMee fja ce KOPUCTY BO OBO] ypes, 3a Aa ce nsberHat
HenoTpebHu NoBpeaw, CTpyeH yaap wiav noxap;

® He packnonysajre, nonpasajte unn MoandukysajTe ro oBoj ypes 6e3 osnactysarbe;

® He kopucTeTe ro 0BOj NPOM3BOL, ako ce yTBPAM AeKa NakyBarbeTo U MPOU3BOAOT Ce OLUTETEH NPeS,
ynoTpeba; BpateTe ro Ha CBOJjOT NPOAABAY WU NPETCTAaBHYIK 3a OACTPaHyBaHse;

¢ BHuMmaTenHo nposepeTe ja eTvkeTata Ha AHOTO Ha YPeAoT npef ynotpebara 3a Aa bugete curypHu fexa
HamMoHOT Ha ypeAoT OfroBapa Ha HarMoHOT BO BaLLETO JOMa;

¢ OBOj NPOU3BOL, HE € Ypef, KOj MOXe Aa Ce NCKITyun 1 Tpeba Aa ce CTaBu Ha pamHa, CTabuiHa pabHa NoBpLUInHa
npw ynotpeba;

¢ He crasajre ro oBoj ypen Ha unv 6113y 4o 3anannnsm Matepujanu, Kako LUTO ce Tenuxu wiv 3asecn. Obpatete
BHVMaHMe Ha OKOJIMHAaTa KaJe LUITO Ce KOPUCTU U He [03BONYBajTE Aa Ce NPUBMXKYBaaT eKCrIo3nBHM
MaTepujanu;

e He crasajre ro oBoj ypen 6113y [0 BPeS rac viv LNOPET, Uiv Bo paboTa Ha pepHa;

® He kopucTeTe ro NPOU3BOAOT NOA, eNEKTPUYHYN KabnHeTU nnu Lwkadosm Buaejkn Toa Moxe Aa Npeamssmka
noxap;

® He craBajTe ro Npoun3BoOAOT A0 3Uf, HUTY rO CTaBajTe Ha APYrv NPOW3BOAM, UV BNK3y [0 3anasvBn NpeameTv
KaKo 3aBecy, 1 Tpeba aa octaeute HajManky 10 cM npocTop of3as 1 of cTpaHuTe 1 Hajmanky 10 cm Hag
Npou3BOAOT U He Tpeba Aa cTaBaTe APYrv MPOU3BOAW BP3 NPOW3BOAOT;

® He kopucreTe ro 0Boj Npow3sog 3a byso Koja Apyra HaMeHa OCBEH OHaa HaBeAeHa BO OBa ynaTcTBo, v
NPOV3BOAUTESNOT Ha YPEAOT He NpenopayyBa KOPUCTEHE Ha AOMOSHUTESHA ONPeMa OCBEH OBOj NPOU3BOA Koja
MOXe Npeamn3BrKka nospeaa;

® He kopucreTe ro oBoj Npov3BOA 3a HenpeaeuaeHa ynotpeba;

¢ He ocraBajTe ro npon3BoaoT Aa pabotu 6es Hagazop;

® He craBajre G110 KOV Of CIeAHWTE MaTepmjanv Ha BPEW MI0UU WK APYrU BPESIU MOBPLUMHU: KaKo 3anasinsm
JINCTOBW, KAPTOH, obieka v NIacTuka;

e Kora ro KopucTuTe NPOU3BOAOT, BHUMaBajTe Ha MOBPLUMHUTE CO B1COKA TeMrnepaTypa BHaTpe 1 OKOSly TaBaTta 3a
neyerbe 1 13berHysajTe NoBPeau Of, OXEroTUHM CO LOMNMParbe CO roanTe NPCTy;

e Kora ro KopucTvTE OBOj MPOU3BOA, HE AOMMPajTe MOKPUTE AESI0BU Ha TEJIOTO [0 AENIOBUTE KOW Ce HanoeHu co
e/eKTP1YHa EHeprija Kako LUTO ce KabesioT 3a HanojyBakbe, KOHTPONHaTa Tabna UTH;

¢ Kora ro kopuctuTe 0BOj NPOW3BOA, He [O3BONYBajTE KabesoT 3a HaMnojysakbe fa BUCU NPeKy UBMLETa Ha MacaTa
W LWaHraTa, Aa Aonmupa OCTPU NPeAMeTH 1 MOBPLUKHU CO BUCOKA TeMMepaTypa WTH. 3a Aa ce usberHart
eNIeKTPUYHN HeCpeKy;

® He noBp3yBajTe ro 0BOj NPOU3BOL, CO HAABOPELLEH TajMep UM CO MOCeBEH CUCTEM 3a [aNeYNHCKO yrpaByBatbe
Buaejkv Toa MOXe fia LoBeAe [0 OMacHU CUTyaLuu;

¢ [o ynotpeba Ha NPOM3BOAOT, OAMAaXx ro UCKITydeTe Of, CTPYja OTKaKo Ke 3aBpLuuTe co paboTa;

¢ llcuncreTe ro Npom3BoAoT Mo notTpeba OTKaKo Ke ro KOPUCTUTE W O YyBajTe Ha CyBO, MPOBETPEHO MECTO,
3aLUTUTEHO Of, COHLIE;

¢ OBOj ypea e HaMmeHeT camo 3a ynotpeba Bo [OMAKMHCTBOTO W HE € [oCTaneH 3a komepuujaHa ynotpeba.
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OrNnMc HA KOMIMOHEHTNTE N HUBHUTE
OYHKLUNN
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1. Grill plo¢a - necHo ce cobupa n pacobupa; ropHata v AosiHaTa NIo4a MOXe fa Ce MOHTUPAaaT CMEHyBayKu;
NOBPLUMHATa € MOKPKEHa CO HEsIEMNIMB MPEMas v JIECHO Ce YUCTU (MOXe Aa Ce M1e BO MallvHa 3a MUetse
cafosu).

2. KyTwja 3a coHparta 3a xpaHa - HysajTe ja coHaaTa 3a xpaHa.

3. CoHpa 3a Temnepatypa Ha xpaHa - Bo pamku Ha TpuTe GyHKLMW Ha OAPECOK, OTKPUTE ja BHAaTpeLlHaTa
TemnepaTypa Ha OfPECOKOT, 3a NPeLM3Ha KOHTPOJIA Ha NeYerbeTo Ha OAPECOKOT.

4. Jlonatka - noMara BO YNCTEHETO Ha TaBaTa 3a neverbe Mo roTeerbeTo (3abeneluka: NiacTMieH Matepujas, He e
3a neyerbe Ha BUCOKa Temneparypa).

5. KoHTposiHa Tabna - KOpYCHUKOT yrpaByBa CO MPOW3BOAOT CO AOMMP Ha KOM4MHbaTa, U MCTOBPEMEHO
npwikaxyBa n3bpaHWoT Nporpam, TemMnepaTypara Ha rpus nao4aTa, BDEMETO Ha 3arpeBase 1 Apyrv NoBp3aHu
nHdOpMaLUK.

a. Konue 3a BKITyuyBarse/UCKIyHyBakbe - KOMYETO 3a BKIyHyBarbe W UCKITyHyBakbe, MOBP3aHO CO HamojyBaH-eTo,
MHOMKaTOpPCKaTa laMnmyKa Tpernka.

b. Konue OK - notepaete ro nsbpanvot dyHkumja/Temnepatypa/speme.

c. Konye 3a ogpecouy - M136epeTte MeHM co pasinyHa nevyeHoCT Ha OAPecoLy.

d.Mpwikas 3a neverse Ha ogpecok - npukaxerte medium rare, medium, medium well n well done.

e. VlH,D'I/IKaTOpCKa JlaMnunyka 3a MeHun

f. V360op Ha npepeduHuparn nporpamu - Vsbepete nuneluko meco/cenasny/kobacuua/puba ntH.

g. MinankaTtopcka namnuydka 3a Nnpearpesarbe - Nokaxysa Aeka ypenoT ce npenrpesa.

h. Konue 3a nocrasysarse Ha Temnepatypa

i. MinpukaTop 3a ropHa nioya - TemMrnepaTyparta Ha ropHaTa nsioya ce NocTaByBa Ui ce 3arpeBa.
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1

j- Mpwkas Ha TemMnepaTypaTa 1 BPEMETO Ha 3arpeBakbe 3a FOPHUTE U JOSTHUTE MI0YUN.
k. Konye nnyc - 3ronemerte temnepartypara/Bpemeto.
. Konye munyc - Hamanete temneparypara/spemeTo.
m. MilaukaTtop 3a gosnHaTa nioya - TemMnepaTypaTta Ha ropHaTa nsioda ce NocTaByBa Uik Ce 3arpeBa.
n. Konue 3a nocrasyBarse Ha paboTHO Bpeme.
0. CnpeMHo - NpeTXofHO 3arpeBatrbe e 3aBPLUEHO U XpaHaTa MOXe [a ce CTaBM Ha rpusl nsiovaTa.
. Konye 3a oTtnyitarse - NpUTUCHETE O KOMYETO W PV MsioYaTa ce U3BNeKyBa Of POLUTUBOT.

N O

. KyTtvja 3a kanerse Ha Macsio - cobupa MacHOKa 1 OTCTpaHyBa MacHOKa Of, rpwJ1 nsloyaTa 3a Yucterse (Moxe aa
ce Mvie BO MalLWHa 3a Muerse cafosu). [loybaso e aa ce cTaBy Mana KofMyMHa BoAa BHaTpe Kora ce KopucTut
3a MOJIECHO YNCTEHE.

8. JonHata kyTuja
9. DuKceH Ap>kad - NpyKaYeTe ropHata v dosiHaTa naova
0. Konye 3a n3Bsnekysarbe - V3Bneyete Harope 3a oTBoparse Ha ropHata rpws nnoda 3a 180 crenexu.

1. Konue 3a 3aksyyyBarbe

12. [p>xay 3a npaseL,

1

3. l'onema gpxavka

14. T'opHaTa kyTuja

1

5. JleBnoT opxkay

TP COCTOJBEN N BOONY 3ATIOCTABYBAHRGE
HATIJIOYHATA 3A CKAPA
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1. KomMBuHwvpaH pexxvm nomery ropHuTe v JONHUTE NNo4n

KombuHupaHo coctojba 1: 3aBpTeTe ro konyeTo 3a 3aksydysarse (C) 3a aa 3akyuwmTe kyka (D) kako wro e
NPUKaXxaHo Ha CavKaTa, Torall ropHaTa 1 JoiHaTa rpusl NioYa ce 3akly4YeHn U He MOXaT [a Ce OTBOparT, WTO e
NPaKTUYHO 33 KOPUCHULMTE 3a CKNafvparse 1 NpemMecTyBakse.

KombuHupaHo coctojba 2: Ocnobogete ro konyeTo 3a 3aksydysarse (C) u HeXHO NogurHeTe ja paykara

(E). MoToa nywuTeTe ro ropHWUOT rpus nioya (A) u SonH1oT rpun nnova (B) na nperat og 3atBopeHo Bo
cycneHanpaHo cocTojba v cTaBeTe ja XpaHaTa Ha [OJHWOT rpus rnsova.

OcnobopeTe ro ropHUOT rpws N1oYa Aa NPUPOLHO Ce MPUIaroam Ha XpaHaTa, NoToa OTMyLUTETE ja paykaTta 1
KopucTeTe ja aebenvHaTa Ha XpaHaTa 3a fa v 3afpX1Te BUCKHATa Ha FOPHWOT ¥ AOJIHWAOT FPWJT MsIoya Kora ce
3aTBOPEHM (Kako LITO € NPUKaxkaHo Ha cikaTa nogosy).



2. Pexwnm 3a cToerbe 3a FOPHMOT NaHen

o OrtkiyyeTe ro konyeTo 3a 3aksydysarbe (C), apxxeTe ja padkarta (E)
e oTBOpETE ja ropHarta peluetka (A) nog aron og npubamxHo 105 crenern co gonHaTta nioya 3a ckapa, Kako LWTo
€ NpvKaxaHo Ha cimKaTa nogony:

a. Kora ropHata 1 fonHaTa nioya 3a ckapa ce otsopeHu Ha 105 cTeneHu, ce npenopayyBa KOPUCHUKOT Aa He ja
KOPWCTY ropHaTa noya 3a ckapa (TemnepaTypaTa Ha ropHaTa njioya 3a ckapa He e noctaBeHa).

b. Kora roprata v gonHata nnova Ha ckapata ce otBopaat Ha 105 creneHu, a kopvicHukoT Tpeba Aa ja oTBopH Ha
180 crenenu, Tpeba aa ro noenevye konyeto (F) Ha gecHaTa payka. He nputuckajte ro co cuna 3a fa nsberHere

owTeTyBarbe Ha MallunHara.

77



3. OTBOpETE ' ropHUTE U JONHUTE Mlo4K 3a ckapa Ha 180 cteneHn

OrtknyyeTe ro konyeTo 3a 3aknydysarbe (C), noenevete ro konyeto (F) Ha AecHaTa pauka, Ap>KeTe ja paykarta v
nocTaBeTe ja ropHaTa niioda Ha ckaparta pamHa (A) Taka LTo ke Buae oasoeHa o AosiHaTa niova 3a ckapa (B) nog,
aron og, 180 cTeneHu, Kako LTO e MpKKaXxaHo Ha CimKaTa nogosy:

a. Kora rOpHNTE U [ONTHUTE YNHUKM 3a CKapa Ce OTBOpaart Ha 180 creneHu, Ha ABeTe HMHUM MOXe fa ce nedvat
ronem 6pOJ COCTOjKM KaKoO LUTO Ce CTeKOoBW, CBUHCKWM KOTNETU, MAIELLKO...

b. Kora ropHute v gonHute nnouv 3a ckapa ce otsopaart Ha 180 cTeneHu, seTe NNoYM Moxe fja ce NocTasaT co
pa3NnyHV TeMnepaTypu cropep, passivyHn COCTOJKM.

NHCTPYKUWI 3A PACKJIOTINYBAHSE N
MOHTAXA HA TABJ1U

1. Packnonysarbe Ha Tabnata

MocTaBeTe MM ropHUTE ¥ [OMHWTE M1oYM 3a ckapa oTBopeHu Ha 105 (nnn 180) ctenern. MNpuTucHeTe ro konyeTo 3a
ocnobopysatbe (A) 1 nnovata 3a ckapa (B) ke ce nojasu asTomatcku. [NoToa nioyata 3a ckapa MOXe AVPEKTHO Aa
ce usBaay of pukcmpaHara 3arpaga C, Kako LUTO e MPUKaXkaHo Ha ciukaTa nogoy.

¢ Kora konyeTo 3a ocnobogysarse (A) € NPUTUCHATO NOA YC/IOB ropHaTa Noya Ha ckapara fja e BO 1cnpaseHa
nosnox0ba, p>keTe ja co paLeTe 3a Aa He NagHe.

e [Mnouata 3a ckapa e >eLuKka OTKako Ke 3aBpLuu nevereto. He nputrckajte ro konyeto 3a ocnobonysarse (A) 3a
[a nsberHerte nropeHuLn;

* Hajgobap HauMH e fa rv OTBOPWTE FOPHUTE M AOSHWTE NoYu 3a ckapa 3a 180 creneHu v fa rv nssagure.
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2. Cobeperte ja Tabnata

MocTaBeTe rn ropHWTE 1 JOSHWUTE MoymM 3a ckapa oTBopeHn Ha 105 (unu 180) ctenerun. BmeTHeTe rn
3aceuuTe Ha fjBaTa Kpaja Ha niiodaTa B Bo fp>ayoT 3a npuuspctysarbe C, a notoa nputucHeTe ja niovara B Ha
pednektrpadkarta nioda. Co efieH KK, NaHesNoT ce Mpeksonysa.

(1) nPEQYNPENYBAbA:

e [lnouyaTta e HEOMXOLEH anapat 3a OBOj NPOM3BOA. [110ukaTa Mopa fia ce MHCTanMpa Npea 4a MOXe Aa ce BKITy4u
NPOV3BOAOT.

® He packsionysajre rv nio4mTe 3a ckapa oAeka ypenor paboTu.

® HoceTe pakaBmum Kora rv ckionyBaTte 1 packiionysaTe njio4uTe 3a ckapa.

YIATCTBO 3A YTIOTPEBA 3ATIPB AT

Mpen aa ro KOpUCTUTE NPOU3BOAOT 3a NPB NaT:

1. OtcTpaHeTe ro LenvnoT MaTepujan 3a NakyBarbe Of MPOV3BOAOT.

2. MNposeperte rv cute feoBU Npea Aa ro GpmnTe MaTepujasorT 3a Nakysarbe 3a fa n3berHere Aenoswm LTo
HefocTacyBaaT 1 Aa npeamnssmkaat npobiemu.

3. ﬂpep, Aa ro Kopuctmnte NponsBoAoT, NCHUCTETE T TOPHUTE U JONTHUTE NMJIo4YU N KyTl/ljaTa 3a KarnHyBaHte Macsio
CO TOMJ1a BOAa, Te4YHOCT 3a MMeHe CadoBu 1 cyHl‘ep LITO He e a6pa3MBeH n noquajTe Aa ce ucyLiat njo4nTe
npep na run cknonute;

4. CraBeTe ja TaBaTa CO Macsio Ha [JHOTO Ha cKapara.

Normalno je da proizvod ima blagi miris ili dim u kratkom vremenskom periodu kada se

= NAPOMENA: . .
ot prvi put upotrebi.

SONDA

Co nomoLu Ha coHAa 3a TemnepaTtypa Ha XpaHaTa, MOXeTe [ia ja OTKpueTe BHaTpeLLHaTa TeMnepaTypa Ha XpaHaTa;
3a nofobpa Temnepartypa v Nofobpo NoAroTBEHOCT Ha cTekoT; Kora Tpeba aa ja kopucTuTe coHaata 3a xpaHa,
e[HOCTaBHO M3BIeYeTe ja KyTvjaTa Co COHAAaTa Of JieBaTa CTpaHa Ha ckapata, NoToa 13BafeTe ja coHaaTa 3a
XpaHa, BMETHETE ro TepMUHANIOT BO BJIe3HaTa NopTa Ha fieBaTa CTpaHa of AosiHaTa obBMBKa v NpoBepeTe Aanv e
BMETHaTa Ha MecTo.

CoHpa 3a xpaHa camo 3a yHKLja Ha CTek.

PedepeHTHaTa TemnepaTtypa Ha MEHWUTO MU KOPKCTEHE Ha COHAATa 3a XpaHa e clefHa:

. . . Temperature
o o
Ime Zagrevanje °C Kuvanje °C Vreme kuvanja/sekunde termosonde °C
SREDNJE . . .
PECENO 220°C 210°C-230°C 300S 54
SREDNJE 220°C 210°C-230°C 360S 60
SREDNJE . . .
DOBRO 220°C 210°C-230°C 420S 65
PECENO 220°C 210°C-230°C 480S 73

. TeMl‘lepaTypHaTa COHJa e onuuvoHaneH 0oAaToK, HeKOn Moesnin He Cce onpemMeHu;
e Korace KOPUCTU TeMrepaTypHaTta CoHAa, TemrnepaTtyparta Ha njo4data n remnepaTtypata Ha coHpata ce
npuvkaxysaaT HaU3MEHUYHO.
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YINATCTBO

1. BMeTHeTe ro npuky4HoKOT BO COOABETHUOT LUTEKEP 3a JOMaKUHCTBO, @ NOTOa 3BYYHUKOT Ke eMUTYyBa KPaToK
3ByyeH curHan. Cute ceetna Ke ce BkJlyyaT 1 cekyH/a, NOTOa Ke ce UCKJTyyaT 1 CBETUIIKAaTa 3a BKydyBarbe/
1CKydvyBakse Ke Tperka.

N

. ):I,orlpeTe FO KOM4eTo 3a BK)'IyHyBaH:e/MCKJ'IyHyBa}-be 1 NaHenoT Ke ce Npvikaxke Ha C/1eiHNOB Ha4ynH: BK)'IyHeHO/
NCKy4eHo, BO pen, CTeK, MEHUTO, TeMnepaTypaTta 1 BpemMeTo Ke ce NprKa>aT Ha KOHTPOIHaTa Tabna.

w

. JonpeTe Ha Kon4eTo 3a 0fpPe30K 3a Aa u3bepeTe nocakyBaHaTa NPeneYeHoOCT Ha OfpPe3oKoT. Pegocnenot
Ha n3bop e CPEAHO PETKO (MED RARE) — CPE[JHO (MED) — CPE[IHO MPOMNEYEHO (MED
WELL) = JOBPO MPOMEYEHO (WELL DONE) = CPEHO PETKO (MED RARE). o n36opot Ha
nocakyBaHaTa npeneyeHoCT, MHAMKATOpCKaTa 1amna 3a GupTekoT ce nckiyyyBa, [OAEKa MHAMKaTopckaTa
namna 3a ofroBapaykaTa NpenevyeHoCT Ha OAPEe30KOT Tpernka. TemnepaTtypaTa v BpemMeTo ce NpukaxysaaT
BO LMKJTyC (CBETAT MO 3 CeKyHAW CeKoj naT): Kora TeMnepatyparta e akTvBHa, JJaMnuTe 3a ropHaTa 1 JosHaTa
njoya cBeTaT, NpuKaxyBajKku ja TeMnepaTtypaTta Ha ofroBapaykaTa nioya; kora BpeMeTO € akTUBHO,
MHOMKaTOPCKMTE IaMMu 3a ropHaTa ¥ AosiHaTa MyioYa ce UCKJTydyBaaT, @ BDeMeTO Ha 3arpeBarbe e NpukaxaHo.
KoHTposHaTa Tabna e npukaxkaHa Ha civkaTta

Tpenkaj

Tpenkaj

- ] . =

4. [lonpeTe Ha konyeTo 3a TeMnepaTypa BO Yekop 3. VIHOukaTopckuTe CBETIMHM 3a TeMnepaTypaTa 1 3a
ropHaTa 1 flofiHaTa naoya Ha rpuioT TperKaart, CBET/IOTO 3a BPEMETO CBETU, a KonyeTaTa 3a MnJyc U MUHYC
cBeTnar. Bo 0Boj MOMEHT, TeMnepaTypaTa Ha rpusioT MJ1o4YMTe MOXe Aa Ce NOAECH NPeKy KoMYMHaTa 3a rnyc
1 MUHyc (ropHaTa v AosiHaTa NJioYa Ha FpusIoT ce NoCTaByBaaT MCTOBPEMEHO, 3eMajku ro 3a npumep MED
RARE, ctaHpapaHata temnepatypa Ha nnodata e 220°C. MNputrcHeTe ro Kon4yeTo 3a rnyc 3a 4a 3rofiemmre
Temnepatyparta Ha niodata Ha 230°C v npuTHUCHeTE ro KONYeTo 3a MUHYC 3a a ja HaManuTe TemnepaTypaTta
Ha nnovata Ha 210°C.). KoHTposiHaTta Tabna ce npukaxysa Ha Ciivikata nogoy.

Tpenkaj

Tpenkaj
AN

/
8

it

+
e
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5. Jonpete Ha kon4eTo 3a Bpeme BO cocTojbaTa Bo Hekop 4, konyeTo 3a Bpeme Ke Tpenka. KonyeTara 3a
Temneparypa, ryc v MUHyC ke 3abnncTaar. lNoToa paboTHOTO Bpeme MoXe fja Ce MOAEecH CO KOMUMHbaTa riyc
1 MuHyc (3emajkun ro MED RARE kako npumep, cTaHgapaHoTo pabotHo Bpeme e 300 cekyHau. Cekoj nat kora
Ke MpUTUCHETE KOMYETO MyC UK MUHYC, PabOTHOTO Bpeme Moxe fia ce foaase Wiv ogzeme 3a 10 cekyHau.
OnceroT Ha nogecyBarse Ha BpemeTo e of, 60 fo 600 cekyHaw. MputicHeTe 1 gpKeTe ro KON4YeTo Nayc Unm
MUHYC 3a Aa ro aKkTveupare 6p3oTo gofasarse/onzemarse.) KoHTponHata Tabna ce nprikaxysa Ha crimkaTa
nogosy.

Tpenkaj

Fe | N g3, *

Tpenkaj

(<)
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. Kora nogecysarbeTo Ha TemnepaTtypaTta 1 BDEMeTO e 3aBpLUEHO Wi Hema noTpeba Aa HanpasuTe
npeaBapuTeNiHo NofecyBarbe Ha TeMnepaTtypaTa 1 BpemeTo, gonpete Ha konyeto OK 1 ypeaoT Bnerysa Bo
nporpamara 3a npearpesarse. VIHAMKaTOPCKUTE SlaMnn 3a CTErMeH Ha Npxerbe Ha budTek, npearpesarse,
Temnepatypa v ropHa 1 JoJiHa peLleTka ce cekorall BKyYeHW, a Temneparypata Ha pelueTkaTta 3a POoLLTUSb

(3abenetuka: BpeMeTO 3a 3arpeBarbe He ce MpyKaxysa 3a Bpeme Ha npegrpesarbe). KoHtposiHata Tabna ce
npuKaxysa Kako creau.

eed’
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7. Kora npefrpeBarsbeTo 3aBpLUN, MHAMKaTopckaTa namna 3a MNPEAMPEBASE ce racu, a ceetvt nhgukaTtop
3a CMTPEMHOCT w1 uyBa ce 3ymbarbe. Toraiu Moxe Aa ce OTBOPW U CTaBW XpaHa Ha pOLLTUIb peLueTKuTe.
KoHTposHata Tabna v3rnesa Kako WTo cleau.

el

o

_= BHUMAHMUE: BpemeTo 3a 3arpeBatse He ce NpukaxyBa BO MOMEHTOT.

8. Kora ke craBuTe xpaHa, cnojre rv njiounte 3a rpun u nputmncrete ro konveto OK. Ypegot ke noyHe co
npWroTeyBakke Ha COCTojkMTe. Bo 0BOj MOMEHT, NpefrpeBat-eTo € 3aBPLUEHO 1 UHAMKATOPCKaTa amniuyka ke

ce nckyun. Temnepatypata Ha rpust miodaTa 1 6poer-eTo Ha BPEMETO 3a FroTere Ce MPYKaXyBaaT LUK/INYHO
(cekoj no 3 cekyHaw). CneunduyHNOT NpuKas e ClIeqHNOT:

- )
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9. Mo nocTurHyBar-eTO Ha NPeAOAPEAEHOTO BPEME 3a 3arpeBarse, MPOU3BOLOT 3aBPLUYBa CO 3arpeBarbeTo 1
MaHersIoT ce BpaKa Ha MHTepdejcoT BO Yekop 2.

10. Bo yekop 2, gonpeTe ro kon4yeTo 3a MeHu 3a Aa n3bepeTe paznnuHu asTomaTckm MeHja. Pegocnepot
Ha 1360p BO MEHMOT € NMUNELLKO =3 ceHasny —— Kobacuua puba » canamm >
3eneHuyk. VigykaTopckaTa naMna Ha M3bpaHMoT MeHV TPeMKa, a TeMnepaTtypaTta U BpeMeTo Ha nederse Ha
coofBeTHaTa rpus NaoYa ce NprKaxysaaT BO LMKITYC Kako Bo Yekop 3. KoHTponHaTa Tabna ce npukaxysa Ha
CNeAHNOB HauYMH:

Tpenkaj
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Tpenkaj
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11. MocTaByBarbeTO Ha TeMMepaTypa 1 Bpeme BO aBTOMATCKMOT MEHU € UCTO Kako Kaj GyHKumjaTa Ha oapeckuTe.
Be monnme nornepHete rn yekopute 4-5;

12. OyHKumjaTa Ha NPETXOAHO 3arpeBarbe 1 roTerbe BO aBTOMATCKMOT MEHW € UCTa Kako Kaj dyHKumjaTa Ha
oppeckute. Be Mmonnme nornepHete ru yekopute 6-8;

13. Kora kopucHuKkoT Tpeba Aa ro npaeu cam Npou3BOLOT, KOMYETO 3a TeMnepaTtypa U Bpeme Moxe fa ce fonpe
Bo yekop 2. Co Jonuparbe Ha KonyeTo 3a TeMrepaTtypa, TeMnepaTtypaTta Ha ropHaTa rnjioja, foJfiHaTa rjiovya
Uny TemMnepaTypaTa Ha ABeTe MJ1oYK MOXe fia ce NOCTaBW Ha UCTO Bpeme. Toralu HArKaTopckaTa lamna 3a
ofpecku1Te 1 KonyunrbaTa 3a MEHM Ce UCKIy4eHW, a KOMYeTo 3a BpeMe e BKJIyYeHO, a HavKaTopckaTa laMna
Ha Temnepartypara v u3bpaHara noya 3a rpun Tpemka. Ce npukaxysa ,--" 1 CBET/1aTa 3a Miyc 1 MuHYC.
KoHTposHaTa Tabna ce Npuikaxkysa Ha CIEAHNOT HauWH:

Tpenkaj

Temnepatypata Ha nioYaTta 3a rpusi MOXe [ia ce MOCTaBM CO KOMYUHbaTa 3a niyc U MuHyc. PacnoHot 3a
nocrasysarse e o, 80°C o 230°C. Temnepatyparta ce 3rofieMysa nnun Hamasnysa 3a 10°C cekoj naT co npuTUcKarse
Ha KOMYeTo MIIyC Uin MUHyC. [lonpeTe v Ap>xeTe ro KOMYeTo Miyc Wi MUHYC 3a B30 3rosiemMyBarbe nan
Hamanysarbe. 1o 3aBpLUYBaHETO CO NOCTaByBarbe Ha TEMMepaTyparta Ha efHa no4a 3a rpusl, 4OMNpPeTe ro Kon4yeTo
3a TemnepaTtypa 3a a npejaerte Ha NocTaByBakbe Ha TemMnepaTtypara Ha Apyra nioda 3a rpui. JJonpete ro konyeto
3a BpeMe OTKaKo Ke 3aBpLUMTE CO MOCTaByBaHbeTO Ha TEMMEPaTypUTe Ha NioYnTe 3a rpus, NPOW3BOAOT Ke npejae
Ha nocrtasysarbe Ha BpemeTo. KoHTposiHaTa Tabna ce npukaxysa Ha C/IEAHWOT HauvH:

Tpenkaj
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BpemeTo Moxe fa ce nogecy Kopucteku ayrmeta niyc u MuHyc. OnceroT 3a NoHaTaMOLLHO Harope/Hafgony Ha
BpemeTo e o, 1 MuHyTa go 60 MuHyTW. BpemeTo ce 3ronemysa v Hamasysa 3a 1 MUHyTa CO Cekoe NpUTUCKabe
Ha gyrmeTo plus namn minus. MpuTrcHeTe 1 3ap3KeTe ro AONONHUTENHO AO4EKa BPEMETO He Ce 3rosIeMu Unn
Hamasnv 6p3o. MputucHete ro gyrmeto OK oTkako Ke 3aBpLUMTE CO MOHATAMOLLHOTO Harope/HafioNy Ha BPEMETO,
Npov3BOAOT Ke NoyHe fa ce 3arpesa. [logeka ypedoT ce 3arpeBa, TeMnepaTypaTta Ha POLITWSb nyioyaTa 1
0f6pojyBarbeTo Ha BPEMETO Ha MPUroTBYBake Ce MPUKaxyBaaT BO LMKITyC (CeKoj nokaxysajku 3 cekyHam), Ha
CIeHNOB HauuH:

Kora TemMneparypaTta Ha ropHUTe U OOJTHUTE NJ104YM Ce UCTU:

TeMmnepaTypaTa 3a roTBeHse 1 BpEMETO 3a roTBeHe HaU3MeHWYHO ce
BKJlydyBaaT Ha eKpaHoT (cekoja npukaxysa 3 cekyHau)

TemnepaTypaTa Ha roTBeHe Ha ropHaTa/fosiHaTa njiova ‘
1 NPeKNHyBaY4oT 3a BPEME Ha roTBerbe Ha eKpaHOoT

Han3aMeHn4Ho )
©O=® | || | - 200°

ol 1) .

[NpeTxoAHO MOCTaBEHM NpoOrpamu

porpamara | remneperypana | TeMnepanvpenoncer | CEERRRNS | SRS
rpeete Harpeer-e 3arpeBatbe coHpaTta

CpepHo 220°C 210°C-230°C 300S 54

CpepHo peTko 220°C 210°C - 230°C 360S 60

CpepnHo po6po 220°C 210°C - 230°C 420S 65

MeueHn 220°C 210°C - 230°C 480S 73
CnaHuHa 210°C 200°C - 220°C 200S
Munewko 210°C 200°C - 220°C 260S
Pu6a 200°C 190°C - 210°C 300S
3eneHuyk 200°C 190°C - 210°C 130S
Konb6ac 180°C 170°C -190°C 270S
EneH ceHpBuy 180°C 170°C -190°C 1208




BoobwnyaeHun npobnemn 1 ogp>xyBarse

BPOJ Boo6uuaeHu ng a Mpi a 3a npoGnemor HauuH Ha pelwueHue
01 MosekeHameHckaTa ckapa | Kabenort 3a Hanojysarse He e | [MpukyyeTe ro kabenor 3a
He paboTu BKJTy4eH BO LUTEKepOT HanojyBarbe BO LUTEKEPOT
02 lMyweTte nomery age ckapa | OcTaTtoumTe ocTaHyBaaT No IMo cekoja ynotpeba,
nocnepHara ynotpeba nNcUnUCTeTE MM ropHUTE U
[LOJIHWTE MJ104M 3a cKapa 1
KyTuWjaTa 3a KanHyBarbe Macso
3a Aa rv oTCTpaHuTe cute
ocTtaToum
03 XpaHarta ce neve npegonro | Mo Bkiy4yBareTO, Bo 3aBuicHOCT op xpaHaTa,
(3ananeHa) nauv He ce roTen | TemnepaTypaTta He ce nocTaBeTe ja cooaBeTHaTa
npwnarogysa cropeq, TemnepaTypa 1 nocrasete ja
XpaHaTa LUTO ce roTeu; TemnepaTypaTa Ha HajB1COKO
HUBOTO Ha TemMnepaTypaTta Ha | HUBO
MaluvHaTa e Npunarofaneo
04 Co TeMHa kopa npu PasnnuHo Bpeme Ha neverse Kora maluvHaTta e Tomna,
neverse neb 3a flafHW 1 TOMW MaLLIVHK, cKpaTeTe ro BpemMeTo Ha
NoJOJIro BPpEME Ha rnevyerbe neverbe ned.
3a NlaiHW MaLLWHW.
05 Ortkako ke paboTu MakcrmanHoTo Bpeme Ha BiksiyyeTe ro noBTopHo
ofpeneHo Bpeme, paboTa Ha OBOj NPOU3BOL,
MalLvHaTa Hars1o ce e 60 MUHYTW; aBTOMATCKO
MCKyYyBa U € MpoCiefeHa | UCKiydyBarbe Mo UCTEKOT Ha
co 3ByK ,6un". BPEMEHCKNOT POK.
06 XpaHaTa e HepaMHOMepHO | PasnuuHu ronemuHn Ha xpaHa | Hrana je iste veli¢ine.
np>xeHa Ista vrsta hrane.
Okretanje hrane tokom
procesa przenja
07 [MeyeTe ro crekoT Ha ckapa, | MNeyerse npefonro Bpeme e nocraseHo cnopes,
M3ropeH e Ha NoBpLUMHaTa. pedepeHTHOTO MeHW.
08 Expar E1 Hedekt Ha NTC Ha ropHaTta Vicknyyete ja mawumnHaTa u
Tabna BpaTeTe ja BO CEPBUCHNOT
LieHTap 3a nonpaska
09 Mpukas E2 Heycnex Ha NTC Ha nonHata Vicknyyete ja malimHata v
Tabna BpaTeTe ja BO CEPBUCHNOT
LieHTap 3a nonpaska.
10 EkpaH E3 TemnepaTypHaTa coHaa [MposepeTe panu conpata

e HeTouHa, uHTepdejcot

e peceTupat (CoHgarta 3a
Temneparypa e nosp3aHa,
HO He e MPaBWJIHO BMeTHaTa
Bo xpaHara; Oaa wudpa He
noKaxkyBa HuKakea npomeHa
WA Mana npomeHa Ha
Temneparypara Bo pok o 5
MUHYTH).

3a TemnepaTypa e nNpaBusIHO
noBp3aHa v NPaBuIHO
BMeTHaTa BO XpaHaTa
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HNCTEHE N OLPXKXYBAHSE

/\\ nPEOYNPENYBAHGE:

* [lpep yncterse, KabesoT 3a HaMnojyBarbe MOPa Aa Ce UCKJTy4M; OCTaBETE o anapaToT 1 PELLETKUTE LeSIOCHO Aa
ce U3napat 3a Aa UsberHeTe M3ropeHNLn.

® He noTonysajre ro kabesnoT 3a Hanojysarbe, NPUKITYHOKOT UAW LENVMOT anapaTt BO BOAA UV APYTV TEHHOCTU.

e Kora yncrute, He KopucTeTe MeTasIHN CPEeACTBa 3a YACTEHE KaKO LLUTO Ce YeSIMYHU TOMYMHa U CPeACTBa 3a
yncTerse MeTa.

® He kopucTeTe MeTaIHU LINATY/IN W CTPYrasKu 3a PeLleTku Npu YncTerse.

¢ [lo cekoja ynoTpeba yncTeTe rv BHaTPELLHWUTE 1 HaABOPELLHWTE NOBPLUMHIM CO BIaXHa Kpra U cyHrep;
BHATPELLHOCTa € e/IeKTPMYHO HaMnoJIHeTa U He CMee fa Ce NoToryBa BO BOAA.

® PelueTknTe MOXe [ja Ce NCHYMCTAT CO NMOTOMyBarbe BO BOAA UM BO MalliMHa 3a MUEHe CafoBU.

e Kora unctute, fofageTe COOABETHa KONMNYVHA ankaieH AeTepreHT.

* Kora ke ce ucumncrat cute fenosw, Tve Tpeba fa ce UCyLIaT Co YMCTa Kpa 3a fja Cce Crpeyn okeugaumja u
‘procyBatbe.

* KoHeuHo, criefieTe r npaBuIHUTE YEKOPK 3a [ja r'm BMETHETE LLIMMKMTE BO TeNIOTO 3a cfiedHaTa ynotpeba

JINCT CO CINEUNDOUKALNN HA TIPOV3BOLOT

Bpoj Ha mogen: GRS00BG

Mpouenka: 220-240V, 50/60Hz

EHepruja 3a ropHarta nnoya: 1000W
Enepruja 3a gonHata nnoya: 1000W
l'onemuHa Ha nnoyata 3a ckapa: 300*230mm
[onemuHa Ha ypenot:368*332*164mm
lonemuHa Ha nakyBsarbeto:415*375*227mm
TesxxuHa: 5.4kgs

MPABVJTHO OTCTPAHYBAHE HA OBOJ NMPOUM3BO

Ogaa 03Haka nokaxxysa fieka 0Boj Npow3sof, He Tpeba aa ce ppsa co Apyr oTnag o JoMaknHCTBOTO HM3 EY. 3a na
cnpeynTe MOXHa LTeTa Ha KMBOTHaTa CpevHa Wv Ha YOBEKOBOTO 3[paBje Of, HEKOHTPOJIMPAHO AenoHUparbe
Ha 0TMafoT, PeLnKvpajTe ro oAroBOPHO 3a fla NPOMOBVPaTe OAPX/INBO KOPUCTEHE Ha MaTepujasiHUTe pecypcu.
3a fia ro BpaTuTe KOPUCTEHWOT ypes, KOPUCTETE I CUCTEMUTE 3a BpaKarbe W Harnsiata uiv KOHTakTupajTe co
NpoAaBaYoT Kafe LUTO e KyrneH NpoussogoT. Tue Moxart fja ro cobepaT 0Boj NPov3Boz, 3a eKosloLlKku 6e3beaHo
peuvknnparbe.
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RO | MANUAL DE UTILIZARE

Uz casnic.
Cititi acest manual cu atentie Inainte de utilizare.

AVERTISMENT DE SIGURANTA

o Cititi In intregime acest manual de utilizare inainte de a utiliza produsul;

e Acest produs nu este destinat persoanelor cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de
experienta si cunostinte (inclusiv copii sub 8 ani) decat daca acestea sunt sub supravegherea unui adult cu
capacitate civila depling;

e Acest produs este un aparat electrocasnic si este destinat utilizarii in interior; orice utilizare in aer liber etc., este
interzisa;

e Pentru a preveni socurile electrice, nu scufundati cablul, stecherul sau dispozitivul in apa sau alte lichide si nu
manipulati acest dispozitiv cu mainile ude;

¢ Nu trebuie utilizat atunci cdnd cablul de alimentare sau dispozitivul este defect sau deteriorat in vreun fel si
dispozitivul trebuie returnat la cel mai apropiat centru de service autorizat pentru inspectie sau reparatie;

e Cand utilizati dispozitivul sau cand dispozitivul este pornit, impiedicati copiii sa- atinga pentru a evita ranirea
corporala din cauza electrocutarii sau arsurilor;

e Accesoriile care nu sunt furnizate de companie nu trebuie utilizate in acest dispozitiv pentru a evita ranirile inutile,
socurile electrice sau incendiile;

* Nu dezasamblati, reparati sau modificati acest dispozitiv fard autorizatie;

o Nu utilizati acest produs dacd ambalajul sau produsul se dovedeste a fi deteriorat inainte de utilizare; returnati-|
distribuitorului sau distribuitorului dvs. cu amanuntul pentru eliminare;

¢ \Verificati cu atentie eticheta de pe partea de jos a dispozitivului inainte de a utiliza dispozitivul pentru a va asigura
ca tensiunea dispozitivului corespunde tensiunii din casa dvs.;

o Acest produs nu este un dispozitiv detasabil si trebuie asezat pe o suprafata de lucru plana si stabila atunci cand
este utilizat;

¢ Nu asezati acest dispozitiv pe sau langa materiale inflamabile, cum ar fi fete de masa sau draperii. Acordati atentie
mediului in care este utilizat si nu lasati materialele explozive s3 se apropie;

¢ Nu asezati acest dispozitiv in apropierea unui gaz sau aragaz fierbinte sau intr-un cuptor care functioneaza;

e Nu utilizati produsul sub dulapuri electrice sau dulapuri deoarece acest lucru poate provoca un incendiu;

o Nu asezati produsul pe un perete si nu il stivuiti deasupra altor produse sau in apropierea obiectelor inflamabile,
cum ar fi draperiile, si ar trebui sa lasati cel putin 10 cm spatiu in spate si lateral si la cel putin 10 cm deasupra
produsului. si nu trebuie sa plasati alte produse pe produs;

e Nu utilizati acest produs in alt scop decét cel specificat in acest manual, iar producétorul dispozitivului nu
recomanda utilizarea altor accesorii decat acest produs care pot cauza vatamari;

¢ Nu utilizati acest produs in scopuri neintentionate;

o Nu lasati produsul in functiune nesupravegheat;

¢ Nu asezati niciunul dintre urmatoarele materiale pe tigai fierbinti sau alte zone fierbinti: precum hartie inflamabila,
carton, imbracaminte si plastic;

e Cand utilizati produsul, aveti grija de suprafetele cu temperaturi ridicate din interiorul si din jurul tavii de copt si
evitati arsurile prin atingerea cu degetele goale;

e Cand utilizati acest produs, partile corpului umede, nu atingeti partile care sunt incarcate cu electricitate, cum ar fi
cablul de alimentare, panoul de control etc.;

e Cand utilizati acest produs, nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei sau a blatului, nu
atingeti obiecte ascutite si suprafete cu temperatura ridicata etc. pentru a evita accidentele electrice;

¢ Nu conectati acest produs la un temporizator extern sau la un sistem de control la distanta separat, deocarece
acest lucru poate duce la situatii periculoase;

e Dupa utilizare, deconectati imediat produsul de la sursa de alimentare cand va terminati activitatea;

e Curatati produsul dupa necesitate dupa utilizare si depozitati-l intr-un mediu uscat, bine aerisit si protejat de soare;

e Acest dispozitiv este destinat exclusiv utilizarii in gospodarie si nu este disponibil pentru utilizarea comerciala.
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DESCRIEREA COMPONENTELOR $I FUNCTIILE
ACESTORA
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1. Placa de gratar - Se demonteaza si se asambleaza usor; placa superioara si cea inferioara pot fi asamblate
alternativ; suprafata este acoperita cu un strat antiaderent si se curata usor (se poate spéla in masina de spalat
vase).

2. Cutie pentru sonde alimentare - Pastrati sonda pentru alimente;

3. Sonda de temperatura a alimentelor - In cadrul celor trei functii de gratar, detectati temperatura intern a
alimentului pentru a controla precis nivelul de gatire al alimentului;

4. Paleta - ajuta la curatarea tavii de copt dupa gatire (Nota: material plastic, nu este pentru utilizare la temperaturi
Tnalte);

5. Tabla de control - Utilizatorul controleaza produsul prin atingerea butoanelor si, in acelasi timp, afiseaza
programul selectat, temperatura placii de gratar, impul de incélzire si alte informatii relevante.

a. Buton Pornit/Oprit - butonul pentru a porni si opri produsul, conectat la sursa de alimentare, indicatorul
luminos clipeste.

b. Buton OK - confirmati functia/temperatura/timpul selectat.

c. Buton pentru tipurile de carmne - Selectati meniul cu diferite grade de gatire a carnii.

1.d. Afisare grad de gatire a biftecilor - afisati mediu rar, mediu, mediu facut si bine facut.

e. Indicator meniu

f. Selectie programe predefinite - Alegeti pui/sandwich/cérnati/peste etc.

g. Indicator incalzire prealabila - indica faptul ca unitatea se preincalzeste.

h. Buton pentru ajustarea temperaturii

i. Indicator placa superioara - temperatura placii superioare este ajustata sau placa superioara este incalzita.
j. Afisare temperatura si timpul de incalzire pentru placa superioara si cea inferioara.
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k. Buton Plus - Cresteti temperatura/timpul.
. Buton Minus - Scadeti temperatura/timpul.
m. Indicator placa inferioara - temperatura placii inferioare este ajustata sau placa inferioara este incalzita.
n. Buton pentru ajustarea timpului de functionare.
o. Gata - preincélzirea a fost finalizata si alimentele pot fi plasate pe placa de gratar.
. Buton de eliberare - apasati butonul si placa de gratar se va elibera din gratar.

N O

. Caseta pentru scurgerea uleiului - colecteaza grasimea si indeparteaza grasimea de pe placa de gratar pentru
curatare (poate fi folosita pentru spélarea in masina de spalat vase). Este recomandat s& adaugati o cantitate
mica de apa in interior atunci cand o utilizati pentru curatarea usoara.

8. Carcasa infericara

9. Suport fix - fixati placa superioara si cea inferioara

0. Buton de deschidere - Trageti in sus pentru a deschide placa superioard a gratarului la 180 de grade.
1. Buton de blocare

2. Suportul drept

3. Maner mare

4. Carcasa superioara

5. Suport stang

TREI STARIUSI UN GHID PENTRU INSTALAREA
PLACII GRATARULUI

88

1. Modul combinat intre placile superioare si inferioare

Starea combinata 1: Rotiti butonul de blocare (C) pentru a bloca carligul (D) asa cum se arata in imagine, apoi
placile superioare si inferioare ale gratarului sunt blocate si nu pot fi deschise, ceea ce este convenabil de
depozitat si mutat pentru utilizatori.

Starea combinata 2: eliberati butonul de blocare (C) si ridicati usor ménerul (E). Apoi lasati placa superioara

a gratarului (A) si placa inferioara a gratarului (B) sa treaca de la starea inchisé la starea suspendata si asezati
alimentele pe placa inferioara a gratarului.

Lasati placa superioara a gratarului sa se potriveasca in mod natural alimentelor, apoi slabiti méanerul si folositi
grosimea alimentelor pentru a mentine inaltimea placilor superioare si inferioare ale gratarului cand sunt inchise
(asa cum se arata in figura de mai jos).



2. Modul Stand up pentru panoul superior

e Deblocati butonul de blocare (C), tineti manerul (E)
o deschideti gratarul superior (A) la un unghi de aproximativ 105 grade cu placa inferioara a gratarului, asa cum se
arata in figura de mai jos:

a. Cand placile superioare si inferioare ale gratarului sunt deschise la 105 de grade, se recomanda ca utilizatorul
sa nu foloseasca placa superioara a gratarului (temperatura placii superioare a gratarului nu este setata).

b. Cand placa superioaré si cea inferioara a gratarului sunt deschise la 105 de grade si utilizatorul trebuie sa le
deschida la 180 de grade, trebuie sa traga de butonul (F) de pe méanerul din dreapta. Nu apasati cu for{a pentru
a evita deteriorarea aparatului.
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3. Deschideti placa superioara si cea inferioara a gratarului la 180 de grade

Deblocati butonul de blocare (C), trageti de butonul (F) de pe ménerul din dreapta, tineti ménerul si asezati placa
superioara a gratarului dreapta (A) astfel incét sa fie separata de placa inferioara a gratarului (B) sub un unghi de 180
de grade, conform prezentarii din imaginea de mai jos:

a. Cand placa superioara si cea inferioara a gratarului sunt deschise la 180 de grade, puteti gati o varietate mare
de ingrediente precum biftekuri, costite de porc, pui... pe ambele placi.

b. Cénd placa superioara si cea inferioara a gratarului sunt deschise la 180 de grade, puteti seta temperaturi
diferite pentru fiecare placa in functie de ingredientele pe care le pregatiti.

INSTRUCTIUNI PENTRU DEZASAMBLAREA 3l
ASAMBLAREA PLACILOR

1. Demontarea placii

Puneti placa superioara si cea inferioara a gratarului deschise la 105 (sau 180) de grade. Apasati butonul de eliberare
(A) si placa de gratar (B) va sari automat in sus. Apoi, placa de gratar poate fi scoasa direct din suportul fix (C), asa
cum este aratat in imaginea de mai jos.

e Cand butonul de eliberare (A) este apasat, avand in vedere ca placa superioara a gratarului este in pozitie
verticala, tineti-o cu mainile pentru a preveni caderea.

¢ Placa de gratar este fierbinte dupa ce gatitul tocmai s-a terminat. Nu apasati butonul de eliberare (A) pentru a
evita arsurile;

e Cel mai bun mod este s& deschideti placa superioara si cea inferioara a gratarului la 180 de grade si sa le scoateti.
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2. Asamblarea placii

Puneti placa superioara si cea inferioara a grétarului deschise la 105 (sau 180) de grade. Introduceti zabrelele de pe
ambele capete ale placii B in suportul de prindere C, apoi apasati placa B pe placa reflectorizanta. Cu un clic, placa
se asambleaza.

(1) AVERTISMENTE

¢ Placa este o componenta esentiald pentru acest produs. Placa trebuie montata inainte de a conecta produsul la
sursa de alimentare.

¢ Nu demontati placile gratarului in timp ce unitatea este in functiune.

e In timpul asamblarii si demontarii placilor gratarului, purtati manusi.

MANUAL DE UTILIZARE PENTRU PRIMA DATA

indepartati toate materialele de ambalare de pe produs.

1. Verificati toate piesele inainte de a arunca materialele de ambalare pentru a evita lipsa pieselor si eventualele
probleme.

2. Tnainte de a utiliza produsul, curétati placa superioara si cea inferioara si tava pentru colectarea uleiului cu apa
calda, detergent pentru vase si o burete non-abraziv si asteptati ca placile sa se usuce Tnainte de a le asambla.

3. Asezati tava pentru ulei in partea de jos a gratarului.

Este normal ca produsul sa aiba o usoara miros sau fum intr-un interval scurt de timp la prima

= NOTA "
- utilizare.

SONDA

Folosind sonda pentru temperatura alimentelor, puteti determina temperatura interna a alimentelor; pentru o
temperatura optima si o gatire mai buna a fripturii; Cand utilizati sonda pentru alimente, pur si simplu trageti caseta
sondei de pe partea stanga a gratarului, apoi scoateti sonda pentru alimente, introduceti terminalul in portul de
intrare de pe partea stdnga a carcasei inferioare si asigurati-va ca este bine fixata.

Sonda pentru alimente este destinata exclusiv functiei de friptura.

Temperaturile de referintd ale meniului cand utilizati sonda pentru alimente sunt urmatoarele :

Nume incalzire °C Gatire °C Timp de gatire/secunde Temperaturi If
termosondei °C
RAR MEDIU 220°C 210°C-230°C 300S 54
MEDIU 220°C 210°C-230°C 360S 60
MEDIU BUN 220°C 210°C-230°C 420S 65
COPT 220°C 210°C-230°C 480S 73

e Sonda de temperaturd este un accesoriu optional, unele modele nu sunt echipate cu aceasta;
e Atunci cand se utilizeazd sonda de temperaturg, se afiseaza alternativ temperatura placii si temperatura sondei.
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INSTRUIRE

1.

N

w

Introduceti mufa in priza de perete corespunzatoare, iar aparatul va emite un sunet scurt de semnalizare. Toate
luminile se vor aprinde timp de 1 secunda, apoi se vor stinge, iar ledul de pornire/oprire va clipi.

. Atingeti butonul de pornire/oprire si panoul va afisa urmatoarele informatii: pornit/oprit, ok, carne, meniu,

temperaturd si timpul vor fi afisate pe panoul de control.

. Apasati butonul pentru biftek pentru a selecta gradul de coacere al biftecilor. Ordinea alegerii este: MED

RARE (medium-rare) =—3 MED (medium) =——3 MED WELL (medium-well) == JOEPO MPOMNEYEHO
(WELL DONE) =3 WELL DONE =3 MED RARE (medium-rare). Dupa alegere, ledul indicator al biftecilor
se stinge, ledul coacerii corespunzatoare clipeste, temperatura si timpul sunt afisate intr-un ciclu (3 secunde
fiecare): cand temperatura este activata, ledurile placii superioare si inferioare stralucesc, temperatura placii
corespunzatoare este afisatd; cand timpul este activat, ledurile placii superioare si inferioare se sting, iar timpul
de incélzire este afisat. Panoul de control este afisat in imaginea de mai jos.

sclipire

2ed”

o

4. Dodirnite butonul pentru temperatura in etapa 3. Ledurile indicatoare pentru temperatura si placile superioare

92

si inferioare ale gratarului clipescd, lumina pentru timp este activata, iar butoanele plus si minus sunt iluminate.
Tn acest moment, temperatura placilor gratarului poate fi reglata folosind butoanele plus si minus (placile
superioara si inferioara ale gratarului sunt setate simultan, ludnd ca exemplu MED RARE, temperatura implicita a
placii este de 220°C. Apasati butonul plus pentru a creste temperatura placii la 230°C si butonul minus pentru a
scadea temperatura placii la 210°C). Panoul de control este afisat in imaginea de mai jos.

sclipire sclipire
/
s L 230




5. Atinge-l butonul pentru timp in starea din pasul 4, butonul pentru timp va clipesti. Butoanele pentru
temperaturd, plus si minus vor fi iluminate. Apoi, timpul de lucru poate fi setat folosind butoanele plus si minus
(ludnd MED RARE ca exemplu, timpul implicit de lucru este de 300s. De fiecare data cand apasati butonul plus
sau minus, timpul de lucru poate fi adaugat sau scazut cu 10s. Intervalul de ajustare al timpului este de la 60
la 600s. Apasati si tineti apasat butonul plus sau minus pentru a activa functia de adaugare/scadere rapida a
timpului). Panoul de control este afisat in imaginea de mai jos.

sclipire
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sclipire

6. Cand setarea temperaturii si a timpului este terminata sau nu este necesar sa setati temperatura si timpul in
avans, atingeti butonul OK si unitatea va intra in programul de preincélzire. Indicatoarele de gatire a biftecilor,
de preincalzire, de temperatura si cele ale placii superioare si inferioare vor fi mereu active, iar temperatura
placii de gratar va fi afisata (nota: timpul de incalzire nu este afisat in timpul preincalzirii). Panoul de control arata
astfel: [Imaginea panoului de control].

eed’

oo

7. Dupa ce preincalzirea a fost finalizatd, indicatorul PREHEAT se va stinge, indicatorul READI va lumina si se va

auzi un semnal sonor. In acest moment, plécile de gratar pot fi deschise si hrana poate fi pusa. Panoul de control
arata astfel: [Imaginea panoului de control].

e’

o o

= NOTA  oradeincélzire nu este afisata in acest moment.

8. Dupa ce ati terminat de méncat, conectati plitele pentru gratar si apasati butonul OK. Produktu va pocinje
s& gateasca ingrediente. In acest moment, preincalzirea este finalizata si indicatorul va fi stins. Temperatura

placii gratarului si timpul gratarului sunt afisate in ciclu (apar la fiecare 3 secunde). Afisajul specific este sadarii:
[Imaginea panoluui de control].
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9. Dupa atingerea timpului de incalzire prestabilit, produsul termina de incalzit si panoul revine la interfata pasului
2.

10. Tn starea pasului 2, atingeti butonul de meniu pentru a selecta diferite meniuri automate. Ordinea de selectie in
meniu este pui » sandvis carnati peste slanina » legume. Indicatorul luminos al
meniului selectat clipeste, iar temperatura si timpul de gatire ale placii de gratar corespunzatoare sunt afisate
ntr-un ciclu ca la pasul 3. Panoul de control este afisat dupa cum urmeaza:

sclipire

sclipire

11. Setarea temperaturii si timpului Tn meniul automat este aceeasi ca si pentru functia de friptura. Consultati pasii
4-5;

12. . Functia de preincélzire si gatit in meniul automat este aceeasi cu functia de friptura. Consultati pasii 6-8;

13. Cand utilizatorul trebuie sa faca singur produsul, butonul de temperaturé si timp poate fi atins in pasul 2. Prin
atingerea butonului de temperatura, temperatura placii superioare, a placii inferioare sau temperatura ambelor
placi poate fi setata la acelasi timp. Apoi, indicatorul luminos de friptura si butoanele de meniu sunt stinse si
butonul de timp este aprins, iar indicatorul luminos de temperatura si placile de gratar selectate clipesc. Sunt
afisate ,--" si luminile plus si minus. Tabloul de bord este afisat dupa cum urmeaza:

sclipire
N
b .
@ =

Temperatura placii de gratar poate fi reglata cu butoanele plus si minus. Intervalul de ajustare este de la 80°C

la 230°C. Temperatura creste sau scade cu 10°C de fiecare data cand apasati butonul plus sau minus. Apasati si
tineti apasat butonul plus sau minus pentru a creste sau scadea rapid temperatura. Dupa ce ati terminat de setat
temperatura unei placi de gratar, atingeti butonul de temperatura pentru a trece la setarea temperaturii celeilalte
placi de gratar. Apasati butonul de timp dupa ce ati terminat cu setarea temperaturii placilor de gratar, produsul va
trece la setarea timpului. Panoul de control se va afisa in felul urmator:

sclipire
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Timp se poate seta folosind butoanele plus si minus. Intervalul de ajustare al timpului este de la 1 minut la 60 de

minute. Timpul va creste sau scadea cu 1 minut de fiecare data cand apasati butonul plus sau minus. Apasati si tineti
apasat butonul plus sau minus pentru a creste sau scadea rapid timpul. Apasati butonul OK dupa ce ati terminat de
setat timpul, produsul va incepe sa se incalzeasca. Cand unitatea se incalzeste, temperatura placii de gratar si timpul
de gatire se vor afisa ciclic (cu fiecare afisare durand 3 secunde), in felul urmator:

Cand temperatura placilor superioare si inferioare este aceeasi:

e

Temperatura de gatire si timpul de gatire trec pe ecran alternativ (fiecare
afiseazd 3 secunde)

Temperatura de gatire a placii superioare/inferioare si *

comutati pe ecran alternativ timpul de gatire.

Programe prestabilite

Temperatura Interval de A sTLA
e < Timp de incalzire Temperatura
Programul implicita de temperatura de - . q
A enn e implicit implicita a sondei
incélzire incalzire
Rar mediu 220°C 210°C-230°C 300S 54
Mediu 220°C 210°C - 230°C 360S 60
Mediu bun 220°C 210°C - 230°C 420S 65
Copt 220°C 210°C - 230°C 480S 73
Slanina 210°C 200°C - 220°C 200S
Slanina 210°C 200°C - 220°C 260S
Pui 200°C 190°C - 210°C 300S
Legume 200°C 190°C - 210°C 130S
Carnat 180°C 170°C -190°C 270S
Un sandvis 180°C 170°C -190°C 1208
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Probleme comune si intretinere

NUMAR Intrebari obisnuite Cauza problemei Metoda de rezolvare

01 Gratarul multifunctional nu | Cablul de alimentare nu este Conectati cablul de

functioneaza conectat la priza alimentare la priza

02 Fum intre doud placi de Resturile raman dupa ultima Dupa fiecare utilizare, curatati

gratar utilizare placile de sus si de jos ale
gratarului si cutia de scurgere
a uleiului pentru a indeparta
orice reziduuri

03 Mancarea este coaptd prea | Dupa pornire, temperatura in functie de mancare, setati

multtimp (arsd) sau nu este | nu este reglata in functie de temperatura corespunzatoare
gatita alimentele gatite; nivelul de si setati temperatura la cel mai
temperatura al masinii este nalt nivel
reglabil
04 Cu crusta inchisa la copt Timpi diferiti de coacere Cand masina este calda,
painea pentru masinile reci si calde, scurtati timpul de coacere a
timpi mai mari de coacere painii.
pentru masinile reci.
05 Dupa ce a lucrat o anumitd | Timpul maxim de lucru al Porniti-l din nou
perioada de timp, masina acestui produs este de 60 de
se opreste brusc si este minute; oprire automata dupa
urmata de un sunet de expirarea termenului limita.
bip”.
06 Méncarea este prajita Alimente de diferite Méncarea are aceeasi
neuniform dimensiuni dimensiune.
Cand gratarul este deschis
la un unghi de 95°si 180°,
alimentele nu se rotesc in
timpul prajirii

07 Friptura la gratar, este arsa | Coacerea prea mult timp Acelasi tip de mancare

la suprafata.

08 Afiseaza E1 Esecul NTC pe placa Ora stabilita conform meniului

superioara de referinta.

09 Afiseaza E2 Esec NTC pe placa de jos Opriti masina si returnati-o in
compartimentul de service
pentru reparatie.

10 Afiseaza E3 Sonda de temperatura Verificati dacd sonda de

este incorectd, interfata

este resetata (Sonda de
temperatura este conectata,
dar nu este introdusa corect
n alimente; Nicio modificare
sau o usoara schimbare de
temperatura in 5 minute nu
este indicatad de acest cod).

temperatura este conectata
corect si introdusa corectin
alimente.
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CURATENIE S MENTENANTA

/\ AVERTIZARE:

e Tfnainte de curatare, cablul de alimentare trebuie deconectat; lasati aparatul si grétarele s& se riceasci complet
pentru a evita arsurile.

* Nu scufundati cablul de alimentare, stecherul sau intregul dispozitiv in apa sau in alte lichide.

e Cand curatati, nu utilizati agenti de curatare pentru metale, cum ar fi bile de otel si detergenti pentru metale.

¢ Nu folositi spatule metalice si raclete cu gratar atunci cand curatati.

e Curatati suprafetele interne si externe cu o carpa umeda sau un burete dupa fiecare utilizare; interiorul este
incarcat electric si nu trebuie scufundat in apa.

e Gratarele pot fi curdtate prin scufundare in apa sau in masina de spalat vase.

e Cand curatati, adaugati o cantitate adecvata de detergent alcalin.

e Cand toate partile sunt curatate, acestea ar trebui sa fie uscate cu o carpa curata pentru a preveni oxidarea si
ruginirea.

e in cele din urma, urmati pasii corecti pentru a introduce barele in corp pentru urmatoarea utilizare.

FISA DE SPECIFICATII A PRODUSULUI

Numar de model: GR500BG

Evaluare: 220-240V, 50/60Hz

Energie pentru placa de sus: T000W
Energie pentru placa de jos: 1000W
Dimensiunea placii de gratar: 300*230mm
Dimensiunea dispozitivului:368*332*164mm
Marimea Pachetului:415*375*227mm
Greutate: 5.4kgs

ELIMINAREA CORECTA A ACESTUI PRODUS

)74

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere in intreaga UE.
Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului sau sénatatii umane prin eliminarea necontrolata a deseurilor,
reciclati-le Tn mod responsabil pentru a promova utilizarea durabila a resurselor materiale. Pentru a returna

dispozitivul folosit, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau contactati comerciantul de unde a fost

achizitionat produsul. Ei pot colecta acest produs pentru reciclare sigura pentru mediu.
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SLO NAVODILA

Samo za uporabo v gospodinjstvu.
Pred uporabo natanéno preberite ta navodila za uporabo.

BEZBEDNOSNO OPOZORILO

¢ Procitajte to navodilo za uporabo v celoti pred uporabo izdelkov;

¢ Ta proizvod se ne nanasa na osebe z zmanj$animi fizi¢nimi, senzornimi ali dusevnimi sposobnostmi ali
pomanjkanjem izkusenj in znanja (vklju¢no z decom, mlajsim od 8 let), razen ¢e niso pod nadzorom odraslih oseb
s polno drzavljansko sposobnostjo;

¢ Ta proizvod je hi$ni aparat in je namenjen za notranjo uporabo; prepovedana je vsaka uporaba na odprtem itd.;

e Da bi prepredili strujni udar, ne uranjajte kabla, utikaca ali naprave v vodi ali druge te¢nosti in ne ravnajte s temi
napravami mokrimi rokami;

¢ Ne sme se uporabljati, kadar je kabel za napajanje ali naprava neispraven ali poskodovan na kateri nacin in
naprava se mora vrniti najbliziemu pooblaséenemu servisu radi pregleda ali popravka;

e Kadar uporabljate napravo ali kadar je naprava vkljuéena, prepredite, da bi se otrok dotaknil, da bi izbegli telesne
poskodbe od strujnega udara ali opekotine;

¢ Dodatna oprema, ki jo podijetje ni izpolnila, se ne sme uporabljati v tej napravi, ¢e bi se izognile nepotrebnim
poskodbam, strujnim udarcem ali pozarom;

¢ Ne rastavljajte, popravljajte ali spreminjajte te naprave brez pooblastila;

¢ Ne uporabljajte tega izdelka, ¢e ugotovite, da je pakiranje ali proizvod poskodovan pred uporabo; vratite ga svom
prodavcu ali prodavecu na odlaganje;

e Pazljivo preverite oznako na dnu naprave pred uporabo naprave, da bi bili prepri¢ani, da ena naprava ustreza
naponu vasega doma;

¢ Ta proizvod ni naprava, ki se lahko odstrani in ga je treba postaviti na ravno, stabilno delovno ploséo, kadar se
uporablja;

* Ne postavljajte te naprave na ali blizu zapaljivih materialov, kot so stolnjaci ali zavese. Obratite pozornost na
okolico, v kateri se uporablja in ne dovolite, da se eksplozivni materiali priblize;

¢ Ne postavljajte ovu napravo blizu vroéega gasa ali $poreta, ali u rernu koja radi;

¢ Ne uporabljajte izdelka pod elektriénimi omarami ali omarami, ker to lahko povzroci pozar;

¢ Ne postavljajte izdelka uza zid, niti ga ne slagajte na druge izdelke ali blizu zapaljivih predmetoy, kot so zavese, in
bi smeli postaviti najmanj 10 cm prostora na zadnjo stran in na stran in najmanj 10 cm nad izdelek ali bi smeli ne
stavljati druge proizvode na proizvod;

¢ Ne uporabljajte tega izdelka u bilo katero drugo namen, razen tistega, ki je navedena v tem izdelku in proizvajalec
naprave ne priporo¢a uporabe dodatne opreme, razen tega izdelka, ki lahko povzroéi poskodbo;

¢ Ne uporabljajte tega proizvoda za nenamensko uporabo;

¢ Ne puscajte proizvod da radi brez nadzora;

¢ Ne postavljajte nobenega od naslednjih materialov na vroce tepsije ali druga vro¢a obmogja: kot to so zapaljivi
papir, karton, obleka in plastika;

e Kadar uporabljate izdelek, vodite rac¢una o visokotemperaturnih povrsinah znotraj in okoli pleha za pecenje in se
izogibajte opekotine od dotikanja golih prstov;

e Kadar uporabljate ta proizvod, mokri delovi telesa, ne dotikajte delov, ki so napolnjeni z elektri¢no energijo, kot so
kabli za napajanje, kontrolna tabla itd.;

e Kadar uporabljate ta izdelek, ne dovolite, da kabl za napajanje visi preko ivice stola ali pulta, da se dotika ostrih
predmetov in povrsin z visoko temperaturo itd. da bi se izbegle elektri¢cne nesrece;

¢ Ne povezuijte tega izdelka na zunanjem stikalu tajmera ali na posebnem sistemu daljinskega upravljanja, ker to
lahko povzroéi nevarne situacije;

® Po uporabi proizvoda ga takoj izkljucite iz struje, ko se delo zaklju¢i;

e (Odistite proizvod po potrebi po uporabi in ga ¢uvajte v svojem, preverjenem okolju, zas¢itenem od sonca;

¢ Tanaprava je namenjena samo za uporabo v gospodinjstvu in ni na voljo za komercialno uporabo.

98
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1. Plo&¢a za zar - enostavno se razstavi in sestavi; zgornjo in spodnjo plosco lahko sestavite izmeni¢no; povrsina je
prevlecena proti oprijemu in se enostavno Cisti (lahko se pomiva v pomivalnem stroju).

2. Skatla za sondo za hrano - Hranite sondo za hrano;

3. Sonda za temperaturo hrane - V okviru treh funkcij mesa zaznajte notranjo temperaturo mesa, da natanéno
nadzirate peéenost mesa;
4. Lopatica - pomaga pri ¢is¢enju pekada po kuhanju (Opomba: plasti¢ni material, ni za pekace pri visokih
temperaturah);
5. Nadzorna plosca - uporabnik upravlja s produktom s pritiskom na gumbe, obenem pa prikazuje izbrani
program, temperaturo plo$ce za zar, ¢as segrevanja in druge povezane informacije.
a. Gumb za vklop/izklop - gumb za vklop in izklop, priklju¢en na napajanje, utripa indikatorska lucka.
b. Gumb Ok - potrdite izbrano funkcijo/temperaturo/€as.
c. Gumb za meso - Izberite meni z razliéno pecenostjo mesa.
d. Prikaz pripravljenosti bifteka - prikazite med redko, srednje, srednje peéeno in dobro peéeno.
e. Indikatorska lu¢ka za meni
f. 1zbor Ze nastavljenih programov - Izberite pis¢anca/sendvi¢/klobaso/ribo itd.
g. Indikatorska lu¢ka predgrevanja - prikaze, da se enota predogreva.
h. Gumb za nastavitev temperature
i. Indikator za zgornjo plos¢o - temperatura zgornje plosée se nastavlja ali zgornja plosca se segreva.
j. Prikaz temperature in ¢asa segrevanja za zgornjo in spodnjo ploséo.
k. Gumb plus - Poveclajte temperaturo/cas.
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. Gumb minus - Zmanjsajte temperaturo/cas.
m. Indikator za spodnjo plosco - temperatura spodnje plosce se nastavlja ali spodnja plo$éa se segreva.
n. Gumb za nastavitev delovnega ¢asa.
o. Pripravljeno - predogrevanje je kon¢ano in hrano lahko polozite na plos¢o za zar.
. Gumb za sprostitev - pritisnite gumb in plos¢a za zar izskodi iz zara.

N O

. Kutija za kapanje ulja - sakuplja masnocu i uklanja masnoc¢u na ploéi rostilja radi ¢is¢enja (moze se koristiti za
pranje u masini za pranje sudova). Bolje je staviti malu koli¢inu vode unutra kada ga koristite radi lakseg ¢is¢enja.

8. Donje kuciste
9. Fiksni nosac - priévrstite gornju i donju plo¢u
10. Dugme za povlacenje - Povucite nagore da otvorite gornju ploéu roétilja za 180 stepeni.
11. Dugme za zaklju¢avanje
12. Nosilac prava
13. Velika ru¢ka
14. Gornje kudiste

15. Levidrzad

TRIJE NACINI IN VODNIK ZA NASTAVLJANJE ZAR
PLOSCE

1. Kombinirani na¢in med zgornjo in spodnjo plos¢o

e Kombinirano stanje 1: Zazenite gumb za zaklepanje (C), da zaklenete kuko (D), kot je prikazano na sliki, nato pa
sta zgornja in spodnja plo$ca za zaklepanje na Zaru in se ne moreta odpreti, kar je uporabnikom primerno za
shranjevanje in pomeranje.

e Kombinirano stanje 2: Pustite gumb za zaklepanje (C) in nezno dvignite rucico (E). Nato pustite zgornjo plosco za
rostilj (A) in spodnjo plos¢o za rostilj (B), da predu iz zaprtega v suspendirano stanje in postavite hrano na spodnjo
plosco za rostil].

e Pustite, da gornja plos¢a za rostilj naravno pristane hrani, nato olabavite ru¢ko in uporabite debelino hrane, da
drzite vi§ino gornje in spodnje plosce za rostilj, ko so zaprte (kot je prikazano na sliki spodaj).
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2. Stand up rezim za gornjo plos¢o

o |zklju¢ite gumb za zaklepanje (C), drzite rucico (E)
e odprite zgornjo resetko (A) pod uglom od priblizno 105 stopinj na spodnji plos¢i za zar, kot je prikazano na sliki
spodaj:

a. Kadar so gornja in donja plosca za roétilj odprte na 105 stopinjah, se priporo¢a, da uporabnik ne uporablja
gornje plosce za zar (temperatura gornje plosée za roétilj ni nastavljena).

b. Kadar je zgornja in spodnja plos¢a za zar odprta na 105 stopinj, mora uporabnik odpreti za 180 stopinj, zato je
potrebno pritisniti gumb (F) na desni rocici. Ne pritiskajte ga na silu, da ne bi poskodovali stroja.
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3. Odprite gornjo in donjo gril plos¢o na 180 stopinj

Odprite gumb za zaklepanje (C), povlecite gumb (F) na desno roc¢ko, drzite rocico in postavite gornjo plosco za zar
ravno (A), tako da je lo¢ena od spodnje plosce za zar (B) pod nagibom 180 stopinj, kot je prikazano na sliki spodaj:

a. Kadar se gornja in donja gril plod¢a odpre na 180 stopinjah, se veliko Stevilo sestavin kot so odresci, svinjski
kotleti, piletina... lahko pecejo na obe ploséi.

b. Kadar sta zgornja in spodnja plos¢a za Zar odprti na 180 stopinj, se obe plos¢i lahko prilagodita razli¢nim
temperaturam glede na razli¢ne sestavine.

UPUTSTVO ZA RASTAVLJANJE IN SKLAPANJE
PLOSC
Po;tavite gornjo in spodnjo plos¢o za odprte rostilje na 105 (ali 180) stopin;. Pritisnite gumb za izklop (A) in plod¢a

za zar (B), ki bo samodejno preskocila. Takrat se plo$¢a za zar lahko neposredno odstrani iz fiksnega nosilca C, kot je
prikazano na sliki spodaj.

e Kadar je gumb za izpust (A) pritisnjen pod pogojem, da je zgornja plo$¢a za zar v uspravnem polozaju, jo drzite v
rokah, da ne bi padli.

® Ploca za rostilj je vroca, ko je pecenje pravkar kon¢ano. Ne pritiskajte gumba za odpuscanje (A), da bi izbegli
opekotine;

¢ Najboljsi nacin je, da odprete gornjo in spodnjo Zar plo$¢o na 180 stopinj in jih odstranite.
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2. Sastavite plocu

Postavite gornju i donju plocu za rostilj otvorene na 105 (ili 180) stepeni. Umetnite zareze na oba kraja ploce B u
drzaé za pri¢vricivanje C, a zatim pritisnite plo¢u B na reflektujucu plo¢u. Uz klik, plo¢a se sklapa.

(1) uPozORENJA:

¢ Ploca je neophodan aparat za ovaj proizvod. Plo¢a se mora postaviti pre nego $to se proizvod ukljudi.
¢ Nemojte rastavljati ploce za rostilj dok jedinica radi.
e Prilikom sastavljanja i rastavljanja ploca za rostilj, nosite rukavice.

PRVI PUT NAVODILO ZA UPORABO

Pred prvo uporabo izdelkov:

—

. Uklonite sav material za pakiranje izdelkov.
2. Preverite vse delove, preden odstranite material za pakiranje, da bi izbegli, da delovi manjkajo in da izzovejo
tezavo.

3. Pred uporabo izdelkov oéistite gornjo in spodnjo ploséo in kutijo za kapanje olja s toplo vodo, tehniko za pranje
sudov in neabrazivnim soncem in sacekajte, da se plosée osuse pred nego, kar jih sastavite;

4. Postavite posodo za olje na dno zara.

Obicajno je, da ima proizvod blag vonj ali dim v kratkem ¢asovnem obdobju, ko se prvi¢

= OPOMBA .
- uporabi.

SONDA

Uporabite sondu za temperaturo hrane, lahko odkrijete notranjo temperaturo hrane; Za bolj$o temperaturo in bolj$o
pecenost odreska; Kadar je treba uporabiti sondo za hrano, preprosto izvlecite kutijo sonde na levi strani Zara, nato
odstranite sondo za hrano, namestite terminal v vhodna vrata na levi strani spodnje $koljke in preverite, ali je umetno
na mesto.

Sonda za hrano samo za funkcijo odreska.

Referentna temperatura menija pri uporabi sonde za hrano je naslednja:

Jaz mene Ogrevanje °C Kuvanje °C Vreme kuvanja/sekunde Temperaturr:a
termosonda °C
SREDNJE . . .
PECENO 220°C 210°C-230°C 300S 54
SREDNJE 220°C 210°C-230°C 360S 60
SREDNJE . . .
DOBRO 220°C 210°C-230°C 420S 65
PECENO 220°C 210°C-230°C 480S 73

¢ Sonda za temperaturu je opcioni dodatak, neki modeli nisu opremljeni;
¢ Kada se koristi temperaturna sonda, naizmeni¢no se prikazuju temperatura ploca i temperatura sonde.
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UPUTSTVO
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. Postavite utika¢ v ustrezno hidno utiénico, a nato bo zujalica oddala kratek zvoéni signal. Vsaka svetilka se bo

upalila na 1 sekundo, nato pa se bo ugasnila, svetilka za vklop/izkljucitev pa bo zatrepetala.

. Pritisnite gumb za vkljucitev/izkljucitev in plod¢a bo prikazana na naslednji nacin: vklju¢eno/izklju¢eno, ok, biftek,

meni, temperatura in vreme bo prikazano na kontrolni tabli.

. Pritisnite gumb za odrezek, da izberete pecenost rezine. Redosled izbora je MED RARE (srednje retko) —>

MED (srednje retko) =3 MED VELL (srednje retko) = VELL DONE — MED RARE (srednje retko).
Indikatorska svetilka bifteka se gasi po izboru, indikatorska svetilka ustrezne peéenosti odreska treperi,
temperatura in vreme svetle v ciklusu (svetli 3 sekunde vsak put): kadar se upali temperatura, svetle se gornje
in spodnjega tanjira gore, bo prikazana temperatura ustrezne plosce; kadar je vremensko svetlo vkljuéeno, se
indikatorska svetla gornje in donje plosce gase, a vieme grejanja bo prikazano. Kontrolna tabela se prikazuje na
sliki spodaj.

Utripaj

Utripaj

_ (ue —
\o" \ s 50

Pritisnite gumb za temperaturo v koraku 3. Indikatorske svetilke temperature in gornje in spodnje plosce zara
trepéu, svetlo za vreme svetlobe, plus in minus svetle. V tem trenutku lahko temperaturo plosée za Zar povisate
z gumbi plus in minus (zgornja in spodnja plos¢a za zar se postavljata hkrati, ob upostevanju primera MED
RARE, privzeta temperatura plosée je 220°C. Pritisnite gumb plus, da povedate temperaturo plos¢e na 230° C in
pritisnite gumb minus, da znizate temperaturo plosée na 210°C.). Kontrolna tabela se prikazuje na sliki spodaj.
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Utripaj Utripaj
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5. Dodirnite dugme za vreme u stanju koraka 4, dugme za vreme bo treptati. Dugmad za temperaturo, plus in
minus bo zasvetleti. Takrat se delovno vreme lahko podesi na dugmadima plus in minus (uporabljajo¢ MED
RARE kot primer, zavzeto delovno vreme je 300 s. Vsako pot pritisne na gumb plus ali minus, delovno vreme se
lahko doda ali odvzame 10 s. Opseg nastavitve ¢asa je 60-600 s Pritisnite in drzite dugme plus ali minus, da bi
uresnicili funkcijo hitrega zbiranja/odvzema.) Kontrolna tabela je prikazana na sliki spodaj..

Utripaj

Utripaj

6. Kadar je nastavitev temperature in ¢asa koncana ali ni potrebe po vnaprejsnji nastavitvi temperature in ¢asa,
se gumb OK in enota vkljuci v program predgrevanja. Indikatorske svetilke pecenosti bifteka, predgrevania,
temperature ter gornje in spodnje plosce so vedno vkljuéene, a prikazuje se temperatura rostilj plosce
(napomena: vreme zagrevanja se ne prikazuje med predgrevanjem). Kontrolna tabela se prikazuje na naslednji

nadin.
. [¥R P
' o Il I

7. Po tem, ko je predhodno ogrevanje konéano, se indikatorska svetilka PREHEAT gasi in READI svetli in se ¢uje

zujalica. V tem trenutku se plosce za zar lahko odprejo in vstavijo hrano. Kontrolna tabela se prikazuje na
naslednji nacin.

een’
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—— OPOMBA  Vreme grejanja ni prikazano v tem trenutku.

8. Ko postavite hrano, spojite plosco za zar in pritisnite gumb OK. Proizvod bo zacel kuhati sestavine. V tem
trenutku je predgrevanje koncano in indikatorska svetilka se bo ugasnila. Temperaturna ploséa za zar in
odstevanje ¢asa kuhanja sta prikazana v ciklusu (vsak prikazuje 3 sekunde). Specifi¢ni prikaz je nasledniji:
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9. Po doseganju vnaprej nastavljenega ¢asa zagrevanja se izdelek konéa s segrevanjem in plosca se vrne na
vmesnik 2. korak.

10. V stanju koraka 2, gumb menija, da izberete razli¢ne avtomatske menije. Redosled izbora v meniju je piletina
» sendvic¢ » kobasica riba slanina » zelenjava. Indikatorska svetilka izbranega
menija treperi, temperatura in ¢as peéenja ustrezne zarne plosce se prikazejo v ciklusu kot v koraku 3. Kontrolna
tabela se prikaze na naslednji nacin:

Utripaj

Utripaj

11. Pode$avanje temperature in ¢asa v samodejnem meniju je isto kot in kod funkcije odreske. Prosimo, poglejte
korake 4-5;

12. Funkcija prej$njega zagrevanja in kuhanja v samodejnem meniju je ista kot in funkcija odreska. Prosimo,
poglejte korake 6-8;

13. Kadar mora uporabnik narediti sam proizvod, se lahko gumb za temperaturo in vreme dotakne v koraku 2.
Dodirom na gumb za temperaturo, temperaturo zgornje plosée, spodnje plosce ali temperaturo obe plosée se
lahko podesi na isto vreme. Tada so indikatorska svetilka za odreske in dugmad menija izklju¢ena in gumb za
vreme je vkljuéen, a indikatorska lampica temperature in izbrane plo$¢e za zar trepcu. Prikazuje se " in svetla
plus in minus. Kontrolna tabela se prikazuje na naslednji nacin:

Utripaj

N
)

Temperaturo plosce za rostilj lahko poesiti dugmadima plus in minus. Opseg nastavitve je od 80°C do 230°C.
Temperatura se poveca ali zniza za 10°C, vsak pritisk na gumb plus ali minus. Pritisnite in drzite gumb plus ali
minus, da bi hitro povecali ali zmanjsali. Po koncani nastavitvi temperature ene plo$ce za Zar, je potrebno gumb
za temperaturo, da bi presli na nastavitev temperature druge plosce za Zar. Pritisnite gumb za cas, ko koncate z
nastavitvijo temperature plo$ce za zar, izdelek se bo preklopil na nastavitev ¢asa. Kontrolna tabela se prikazuje na

naslednji nacin:
— 8 +
| || | s b

Utripaj
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Vreme se lahko podesi s pomo¢jo dugmadi plus in minus. Opseg nastavitve ¢asa je od 1 min do 60 min. Vreme se
bo povecevalo ali zmanjsevalo za 1 minuto. Vsakic pritisnite na gumb plus ali minus. Pritisnite in drzite gumb plus ali
minus, da bi hitro povecali ali zmanjsali. Pritisnite gumb OK po koncu nastavitve ¢asa, izdelek se bo zacel zagrevati.
Kadar se enota zagreva, se temperatura plo$ce za zar in odstevanje ¢asa kuhanja prikazejo v ciklusu (vsak prikazuje 3
sekunde), na naslednji nacin:

Ko sta temperaturi zgornje in spodnje plosée enaki:

osC L

e

Temperatura in ¢as kuhanja se izmeni¢no prikazujeta na zaslonu (vsak
prikazuje 3 sekunde)

Temperatura kuhanja zgornje/spodnje plosce in *
stikalo za ¢as kuhanja na zaslonu izmeni¢no

Prednastavljeni programi

Podrazumevana Arfl Podrazumevana
Temperatura grejanja Podrazumevano
Program temperatura . temperatura
P domet vreme zagrevanja
grejanja sonda
Srednje pec¢eno 220°C 210°C-230°C 300S 54
Srednje 220°C 210°C - 230°C 360S 60
Srednje dobro 220°C 210°C - 230°C 420S 65
Peceno 220°C 210°C - 230°C 480S 73
Slanina 210°C 200°C - 220°C 200S
Piletina 210°C 200°C - 220°C 260S
Riba 200°C 190°C - 210°C 300S
Povrée 200°C 190°C - 210°C 130S
Kobasica 180°C 170°C -190°C 270S
Sendvic 180°C 170°C -190°C 1208
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Uobicajeni problemi i odrzavanje

BROJ Uobicajena vprasanja Uzrok problema Nacin resavanja
01 Vigenamenski rosilj ne radi Kabllvza? napajanje ni vkljué¢en Ut.avkrjite kabel za napajanje v
v uticnico uticnico
02 Zatemnite med dvema Posle zadnje uporabe Po vsaki uporabi odistite
plod¢ama za rostilj ostanejo ostanki gornjo in spodnjo plosco Zara
ter kutijo za kapanje olja, da bi
uklonili ostatke
03 Hrana se predugo pece Po vkljucitvi se temperatura V odvisnosti od hrane
(sagoreva) ali ni kuhana ne nastavi prema hrani, ki se nastavite ustrezno
pedce; nivo temperature stroja | temperaturo in nastavite
je podesiv temperaturo na najvisji nivo
04 Sa tamnom korom prilikom | Razli¢ita ¢as pecenja za hladne | U stanju tople masine, skratite
pecenja hleba in tople aparate, dolga ¢as vreme pecenja hleba.
pecenja za hladne aparate.
05 Po radu v dolo¢enem Maksimalno delovno vreme Vkljucite znova
¢asovnem obdobju se tega izdelka je 60 minut;
naprava naglo izkljuéiin samodejno izklop po isteku
spremlja zvok "beep”. Casovnega limita.
06 Hrana je neujednaceno Hrana je neujednaceno Hrana je iste velikosti.
przena przena Isti tip hrane.
Razli¢ite velikost hrane Okretanje hrane med
Kadar je resetka odprta procesom przenja.
pod kotom od 95°in 180°,
se hrana ne okrece med
przenjem
07 Pecite odrezak, izgoreo je Predugo pecenje Izkljuéite stroj in ga vratite v
na povrsini. servisni odeljak radi popravke.
08 Display E1 Kvar NTC-a na gornjoj plo¢i Izkljuéite stroj in ga vratite v
servisni odeljak radi popravke.
09 Display E2 Kvar NTC-a na spodniji plo¢i Isklju¢ite masinu i vratite je u
servisni odeljak radi popravke.
10 Display E3 Sonda za temperaturo je Preverite, ali je sonda za

nepravilna, vmesnik je vrnjen
v zacetno stanje (Sonda za
temperaturo je prikljucena, ali
ni pravilno ubaéena v hrano;
Nema sprememb ali blaga
sprememba temperature v
roku od 5 minut kaze ovaj
kod).

temperaturo pravilno
priklju¢ena in pravilno
ubacena v hrano.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

/\ UPOZORENJE:

® Pre ¢is¢enja, kabel za napajanje mora biti izklju¢en; ostavite aparat in resetke, da se popolnoma ohladijo, da bi
izbegli opekotine.

¢ Ne potapajte kabla za napajanje, utika¢ ali ceo aparat v vodo ali druge te¢nosti.

e Pri ¢is¢enju ne uporabljajte kovinske Cistilke, kot so ¢eliéne kroglice in &istilke od kovine.

¢ Ne uporabljajte metalne $patule in strugala za ¢is¢enje resetke pri ¢isenju.

e Odistite notranje in zunanje povrsine z vlazno krpo ali sonckom po vsaki uporabi; notranjost je elektri¢no nabijena
in se ne sme potapati v vodo.

® Resetke se lahko distijo s potapanjem v vodo ali v strojih za pranje sudova.

e Pri ¢is¢enju dodajte ustrezno koli¢ino alkalnega sredstva za ¢iscenje.

e Kadar so vsi delovi ociséeni, jih je potrebno posusiti s Eisto krpo, da bi se prepredila oksidacija in hranjenje.
¢ Na koncu sledite pravilnim korakom, kako bi stavili resetke v telo za naslednjo uporabo.

SPECIFIKACIJA IZDELKA

Model No.: GR500BG

Energija za gornjo plos¢o: 220-240V, 50/60Hz
Energija za donjo plos¢o: 1000W

Velikost plosce za zar: 1000W

Velikost naprave: 300*230mm

Energija za gornjo plo¢o: 368*332*164mm
Veli¢ina paketa: 415*375*227mm

Tezina: 5.4kgs

PRAVILNO ODLAGANJE OVOG PROIZVODA

)74

Ta oznaka kaze, da tega izdelka ni treba odlagati z drugimi hisnimi odpadki po vsej EU. Da bi preprecili mozno skodo
za Zivljenjsko okolje ali zdravje ljudi zaradi nekontroliranega odlaganja odpadkov, ga odgovorno reciklirajte, da bi
spodbujali trajnostno uporabo materialnih virov. Za vracanje vase uporabljene naprave uporabite sistem za vracanje
in zbiranje ali kontaktirajte prodajalca, kjer je izdelek kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod radi ekoloski sigurne
reciklaze.
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SR8 | UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za kuénu upotrebu.
Pazljivo procitajte ovo uputstvo pre upotrebe.

BEZBEDNOSNO UPOZORENJE

¢ Procitajte ovo uputstvo za upotrebu u celosti pre upotrebe proizvoda;

e Ovaj proizvod se ne odnosi na osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja (uklju¢ujuci decu mladu od 8 godina) osim ako nisu pod nadzorom odrasle osobe
sa punom gradanskom sposobnoscu;

e Ovaj proizvod je kuéni aparat i namenjen je za unutra$nju upotrebu; zabranjena je svaka upotreba na otvorenom,
itd.;

¢ Da biste spredili strujni udar, nemojte uranjati kabl, utika¢ ili uredaj u vodu ili druge teénosti i nemojte rukovati
ovim uredajem mokrim rukama;

¢ Ne sme se koristiti kada je kabl za napajanje ili uredaj neispravan ili osteé¢en na bilo koji nacin i uredaj se mora
vratiti najblizem ovlas¢enom servisu radi pregleda ili popravke;

¢ Kada koristite uredaj ili kada je uredaj ukljuc¢en, sprecite decu da ga dodiruju kako biste izbegli telesne povrede
od strujnog udara ili opekotina;

¢ Dodatna oprema koju nije isporucila kompanija ne sme se koristiti u ovom uredaju kako bi se izbegle nepotrebne
povrede, strujni udar ili pozar;

¢ Nemojte rastavljati, popravljati ili modifikovati ovaj uredaj bez ovlaséenja;

¢ Nemoijte koristiti ovaj proizvod ako se utvrdi da je pakovanije ili proizvod osteéen pre upotrebe; vratite ga svom
prodavcu ili prodavcu na odlaganje;

e Pazljivo proverite etiketu na dnu uredaja pre upotrebe uredaja kako biste bili sigurni da napon uredaja odgovara
naponu vaseg doma;

¢ Ovaj proizvod nije uredaj koji se moze ukloniti i treba ga postaviti na ravnu, stabilnu radnu plo¢u kada se koristi;

¢ Ne postavljajte ovaj uredaj na ili blizu zapaljivih materijala, kao $to su stolnjaci ili zavese. Obratite paznju na okolinu
u kojoj se koristi i ne dozvolite da se eksplozivni materijali priblize;

* Ne postavljajte ovaj uredaj blizu vruceg gasa ili $poreta, ili u rernu koja radi;

¢ Ne koristite proizvod ispod elektri¢nih ormara ili ormara jer to moze izazvati pozar;

¢ Nemojte postavljati proizvod uza zid, niti ga slagati na druge proizvode, ili blizu zapaljivih predmeta kao $to
su zavese, i trebalo bi da ostavite najmanje 10 cm prostora sa zadnje strane i sa strane i najmanje 10 cm iznad
proizvoda i trebalo bi da ne stavljajte druge proizvode na proizvod;

¢ Nemojte koristiti ovaj proizvod u bilo koju drugu svrhu osim one koja je navedena u ovom uputstvu i proizvodac
uredaja ne preporucuje upotrebu dodatne opreme osim ovog proizvoda koja moze izazvati povredu;

¢ Nemoijte koristiti ovaj proizvod za nenamensku upotrebu;

¢ Ne ostavljajte proizvod da radi bez nadzora;

¢ Ne stavljajte nijedan od sledecih materijala na vruce tepsije ili druga vruca podrudja: kao to su zapaljivi papir,
karton, odeca i plastika;

e Kada koristite proizvod, vodite racuna o visokotemperaturnim povrsinama unutar i oko pleha za pecenje i
izbegavajte opekotine od dodirivanja golim prstima;

o Kada koristite ovaj proizvod, mokri delovi tela, ne dodirujte delove koji su napunjeni elektricnom energijom kao
$to su kabl za napajanje, kontrolna tabla, itd;

e Kada koristite ovaj proizvod, ne dozvolite da kabl za napajanje visi preko ivice stola ili pulta, da dodiruje ostre
predmete i povrine visoke temperature itd. da bi se izbegle elektri¢ne nesrede;

¢ Nemojte povezivati ovaj proizvod na eksterni prekidac tajmera ili na poseban sistem daljinskog upravljanja jer to
moze dovesti do opasnih situacija;

¢ Nakon upotrebe proizvoda, odmah ga iskljucite iz struje kada se posao zavris;

e Og¢istite proizvod po potrebi nakon upotrebe i ¢uvajte ga u suvom, provetrenom okruzenju, zasti¢enom od sunca;

¢ Ovaj uredaj je namenjen samo za upotrebu u domacinstvu i nije dostupan za komercijalnu upotrebu..
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OPIS KOMPONENTI I NJIHOVE FUNKCIJE
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1. Plo¢a za rostilj - lako se rastavlja i sklapa; gornja i donja plo¢a se mogu sastaviti naizmeniéno; povrsina je premaz
protiv lepljenja i lako se ¢isti (moze se prati u masini za pranje sudova).

2. Kutija sonde za hranu - Cuvajte sondu za hranu;

3. Sonda za temperaturu hrane - U okviru tri funkcije odreska, detektujte unutradnju temperaturu odreska, kako
biste precizno kontrolisali pe¢enost odreska;

4. Lopatica - pomaze u ¢ié¢enju pleha za pecenje nakon kuvanja (Napomena: plastiéni materijal, nije za lim za
pecenje na visokoj temperaturi);

5. Kontrolna tabla - korisnik upravlja proizvodom dodirom na dugmad, i istovremeno prikazuje izabrani program,
temperaturu roétilj ploce, vreme zagrevanja i druge povezane informacije.
a. Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje - dugme za ukljucivanje i isklju¢ivanje, prikljuéeno na napajanje,
indikatorska lampica treperi.
b. Dugme Ok - potvrdite izabranu funkciju/temperaturu/vreme.
c. Dugme za odreske - Izaberite meni sa razli¢itom pec¢enos$éu odreska.
d. Prikaz pripremljenosti bifteka - prikazite med rare, med, med vell and vell done.
e. Indikatorska lampica za meni
f. 1zbor unapred podesenih programa - Izaberite piletinu/sendvi¢/kobasicu/ribu itd.
g. Indikatorska lampica predgrevanja - pokazuje da se jedinica predgreva.
h. Dugme za podesavanje temperature
i. Indikator gornje ploce - temperatura gornje ploce se podesava ili se gornja ploca zagreva.
j. Prikaz temperature i vremena zagrevanja za gornje i donje ploce.
k. Dugme plus - Povedajte temperaturu/vreme.
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. Dugme minus - Smanjenje temperature/vremena.
m. Indikator donje ploce - temperatura gornje ploce se podesava ili se gornja ploca zagreva.
n. Dugme za podesavanje radnog vremena.
0. Spremno - prethodno zagrevanje je zavrseno i hrana se moze staviti u plo¢u za rostilj.
. Dugme za otpustanje - pritisnite dugme i ploca za roétilj isko¢i iz rostilja.

~N o

Kutija za kapanje ulja - sakuplja masnocu i uklanja masnoéu na plo¢i rotilja radi ¢is¢enja (moze se koristiti za
pranje u masini za pranje sudova). Bolje je staviti malu koli¢inu vode unutra kada ga koristite radi lak$eg ¢isé¢enja.

8. Donje kuciste
9. Fiksni nosag - priévrstite gornju i donju plo¢u
10. Dugme za povlacenje - Povucite nagore da otvorite gornju plocu rostilja za 180 stepeni.
11. Dugme za zaklju¢avanje
12. Nosilac prava
13. Velika rucka
14. Gornje kudiste

15. Levidrza¢

TRI STANJA | VODIC ZA PODESAVANJE GRIL
PLOCE

1. Kombinovani rezim izmedu gornje i donje ploce

® Kombinovano stanje 1: Okrenite dugme za zaklju¢avanje (C) da zaklju¢ate kuku (D) kao $to je prikazano na slici,
tada su gornja i donja ploca za rostilj zaklju¢ane i ne mogu se otvoriti, $to je zgodno za korisnike za skladitenje i
pomeranje.

¢ Kombinovano stanje 2: Otpustite dugme za zaklju¢avanje (C) i nezno podignite rucicu (E). Zatim pustite gornju
plocu za rostilj (A) i donju ploéu za roétilj (B) da predu iz zatvorenog u suspendovano stanje i stavite hranu na
donju plocu za rostilj.

Pustite da gornja ploca za roétilj prirodno pristaje hrani, zatim olabavite ruc¢ku i koristite debljinu hrane da odrzite
visinu gornje i donje ploce za rostilj kada su zatvorene (kao $to je prikazano na slici ispod).
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2. Stand up rezim za gornju plocu

e Otkljucajte dugme za zakljucavanje (C), drzite rucicu (E)
e otvorite gornju resetku (A) pod uglom od priblizno 105 stepeni sa donjom ploc¢om za roétilj, kao $to je prikazano
na slici ispod:

a. Kada su gornja i donja plo¢a za rostilj otvorene na 105 stepeni, preporucuje se da korisnik ne koristi gornju gril
plo¢u (temperatura gornje rostilj ploce nije podesena).

b. Kada se gornja i donja rostilj ploc¢a otvore na 105 stepeni, a korisnik treba da je otvori za 180 stepeni, potrebno
je da povuce dugme (F) na desnoj rucki. Ne pritiskajte ga na silu da ne biste ostetili masinu.
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3. Otvorite gornju i donju gril plo¢u na 180 stepeni

Otkljucajte dugme za zaklju¢avanje (C), povucite dugme (F) na desnoj rucki, drzite rucicu i postavite gornju plocu za
rostilj ravnom (A) tako da je odvojena od donje ploce za rostilj (B) pod uglom od 180 stepeni, kao $to je prikazano na
slici ispod:

a. Kada se gornja i donja gril ploca otvore na 180 stepeni, veliki broj sastojaka kao $to su odresci, svinjski kotleti,
piletina... moZe da se pece na obe ploce.

b. Kada se gornja i donja ploca za rostilj otvore na 180 stepeni, obe ploce se mogu podesiti sa razli¢itim
temperaturama prema razli¢itim sastojcima.

UPUTSTVO ZA RASTAVLJANJE | SKLAPANJE
PLOCA

1. Rastavljanje ploce

Postavite gornju i donju plocu za rostilj otvorene na 105 (ili 180) stepeni. Pritisnite dugme za otpustanje (A) i plo¢a
za roétilj (B) ¢e automatski iskoditi. Tada se ploca za roétilj moZe direktno izvaditi iz fiksnog nosaca C, kao 3to je
prikazano na slici ispod.

o Kada je dugme za otpustanje (A) pritisnuto pod uslovom da je gornja ploca za rostilj u uspravnom polozaju, drzite
je rukama kako biste sprecili da padne.

® Ploca za rostilj je vruc¢a nakon to je pecenje upravo zavreno. Nemojte pritiskati dugme za otpustanje (A) da biste
izbegli opekotine;

¢ Najbolji nacin je da otvorite gornju i donju gril plo¢u na 180 stepeni i izvadite ih.
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2. Sastavite plocu

Postavite gornju i donju plocu za rostilj otvorene na 105 (ili 180) stepeni. Umetnite zareze na oba kraja ploce B u
drzaé za pri¢vricivanje C, a zatim pritisnite plo¢u B na reflektujucu plo¢u. Uz klik, plo¢a se sklapa.

(1) uPoZORENJA:

¢ Ploca je neophodan aparat za ovaj proizvod. Plo¢a se mora postaviti pre nego $to se proizvod ukljudi.
¢ Nemoijte rastavljati ploce za rostilj dok jedinica radi.
e Prilikom sastavljanja i rastavljanja plo¢a za roétilj, nosite rukavice.

PRVI PUT UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Pre prve upotrebe proizvoda:

-

. Uklonite sav materijal za pakovanje sa proizvoda.

2. Proverite sve delove pre nego $to odbacite materijal za pakovanje kako biste izbegli da delovi nedostaju i da
izazovu nevolju.

3. Pre upotrebe proizvoda, o€istite gornju i donju ploéu i kutiju za kapanje ulja toplom vodom, te¢noscu za pranje
sudova i neabrazivnim sunderom i sacekajte da se plo¢e osuse pre nego §to ih sastavite;

4. Stavite posudu za ulje na dno roétilja.

Normalno je da proizvod ima blagi miris ili dim u kratkom vremenskom periodu kada

= NAPOMENA ; .
- se prvi put upotrebi.

SONDA

Koristeci sondu za temperaturu hrane, mozete otkriti unutrasnju temperaturu hrane; Za bolju temperaturu i bolju
pecenost odreska; Kada treba da koristite sondu za hranu, jednostavno izvucite kutiju sonde sa leve strane rostilja,
zatim uklonite sondu za hranu, umetnite terminal u ulazni port na levoj strani donje skoljke i proverite da li je umetnut
na mesto.

Sonda za hranu samo za funkciju odreska.

Referentna temperatura menija kada koristite sondu za hranu je sledeca:

Ime Zagrevanje °C Kuvanje °C Vreme kuvanja/sekunde Temperaturf
termosonde °C

SREDNJE . . .

PECENO 220°C 210°C-230°C 300s 54
SREDNJE 220°C 210°C-230°C 360S 60
SREDNJE o o o

DOBRO 220°C 210°C-230°C 420S 65
PECENO 220°C 210°C-230°C 480S 73

* Sonda za temperaturu je opcioni dodatak, neki modeli nisu opremljeni;
e Kada se koristi temperaturna sonda, naizmeni¢no se prikazuju temperatura ploca i temperatura sonde.
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UPUTSTVO

1. Stavite utikac¢ u odgovarajuéu kuénu uti¢nicu, a zatim ce zujalica emitovati kratak zvuéni signal. Sva svetla ¢e se
upaliti na 1 sekundu, a zatim ée se ugasiti, a lampica za ukljucivanje/iskljucivanje ¢e treptati.

N

. Dodirnite dugme za ukljuéivanje/iskljucivanje i panel ¢e se prikazati na sledeci nacin: uklju¢eno/iskljué¢eno, ok,
biftek, meni, temperatura i vieme bice prikazani na kontrolnoj tabli.

w

. Dodirnite dugme za odrezak da biste izabrali pecenost odreska. Redosled izbora je MED RARE (srednje retko)
— MED (srednje retko) = MED VELL (srednje retko) =3 VELL DONE — MED RARE (srednje
retko). Indikatorska lampica bifteka se gasi nakon izbora, indikatorska lampica odgovarajuée pecenosti odreska
treperi, temperatura i vieme svetle u ciklusu (svetli 3 sekunde svaki put): kada se upali temperatura, svetle se
lampice gornjeg i donjeg tanjira gore, bice prikazana temperatura odgovarajuce ploce; kada je vremensko
svetlo uklju¢eno, indikatorska svetla gornje i donje ploce se gase, a vreme grejanja ce biti prikazano. Kontrolna
tabla se prikazuje na slici ispod.

Svetlucanje

Svetlucanje
_ (vt —
‘ = " \ & 53,

4. Dodirnite dugme za temperaturu u koraku 3. Indikatorske lampice temperature i gornje i donje ploce rostilja
trepéu, svetlo za vreme svetli, a plus i minus svetle. U ovom trenutku, temperatura rostilj plo¢a se moze podesiti
pomocu dugmadi plus i minus (gornja i donja ploca za rostilj se postavljaju istovremeno, uzimajuéi za primer
MED RARE, podrazumevana temperatura ploce je 220°C. Pritisnite dugme plus da povecate temperaturu ploce
na 230°C i pritisnite dugme minus da smanjite temperaturu ploc¢e na 210°C.). Kontrolna tabla se prikazuje na
slici ispod.

eed”

I}

Svetlucanje

N

MED g'/\\tl +
|"“"Eg. || | . Ceer

Svetlucanje

116



5. Dodirnite dugme za vreme u stanju koraka 4, dugme za vreme ¢e treptati. Dugmad za temperaturu, plus i minus
Ce zasvetleti. Tada se radno vreme moze podesiti dugmadima plus i minus (uzimajuéi MED RARE kao primer,
podrazumevano radno vreme je 300s. Svaki put pritisnite dugme plus ili minus, radno vreme se moze dodati
ili oduzeti 10s. Opseg podesavanja vremena je 60-600s Pritisnite i drzite dugme plus ili minus da biste ostvarili
funkciju brzog sabiranja/oduzimanja.) Kontrolna tabla se prikazuje na slici ispod.

Svetlucanje

Svetlucanje

6. Kada je podesavanje temperature i viemena zavr$eno ili nema potrebe da unapred podesite temperaturu i
vreme, dodirnite dugme OK i jedinica ulazi u program predgrevanja. Indikatorske lampice pecenosti bifteka,
predgrevanja, temperature i gornje i donje ploce su uvek ukljuéene, a prikazuje se temperatura rostilj plo¢a

(napomena: vreme zagrevanja se ne prikazuje tokom predgrevanja). Kontrolna tabla se prikazuje na sledeci
nacin.

eed’

oo

7. Nakon §to je prethodno zagrevanje zavrSeno, indikatorska lampica PREHEAT se gasi i READI svetli i Cuje se

zujalica. U ovom trenutku, ploce za rostilj se mogu otvoriti i staviti hranu. Kontrolna tabla se prikazuje na slededi
nadin.

el

o

_= NAPOMENA: Vreme grejanja nije prikazano u ovom trenutku.

8. KoNakon §to stavite hranu, spojite ploce za rostilj i pritisnite dugme OK. Proizvod ¢e poceti da kuva sastojke.
U ovom trenutku, predgrevanje je zavrseno i indikatorska lampica ¢e se ugasiti. A temperatura ploca za rostilj i
odbrojavanje vremena kuvanja se prikazuju u ciklusu (svaki prikazuje 3 sekunde). Specifi¢an prikaz je sledeéi:

L)
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9. Nakon dostizanja unapred podesenog vremena zagrevanja, proizvod zavr$ava zagrevanje i panel se vraéa na
interfejs korak 2.

10. U stanju koraka 2, dodirnite dugme menija da biste izabrali razli¢ite automatske menije. Redosled izbora u
meniju je piletina sendvié¢ kobasica=—>riba » slanina » povrce. Indikatorska lampica
izabranog menija treperi, a temperatura i vreme pecenja odgovarajuce gril ploce se prikazuju u ciklusu kao u
koraku 3. Kontrolna tabla se prikazuje na sledeci nacin:

Svetlucanje

Svetlucanje

11. Podesavanje temperature i viemena u automatskom meniju je isto kao i kod funkcije odreske. Molimo
pogledajte korake 4-5;

12. Funkcija prethodnog zagrevanja i kuvanja u automatskom meniju je ista kao i funkcija odreska. Molimo
pogledajte korake 6-8;

13. Kada korisnik treba da uradi sam proizvod, dugme za temperaturu i vieme moze da se dodirne u koraku 2.
Dodirom na dugme za temperaturu, temperatura gornje ploce, donje ploce ili temperatura obe plo¢e moze se
podesiti na isto vreme. Tada su indikatorska lampica za odreske i dugmad menija isklju¢ena i dugme za vreme
je uklju¢eno, a indikatorska lampica temperature i izabrane ploce za rostilj trepcu. Prikazuje se " i svetla plus i
minus. Kontrolna tabla se prikazuje na sledeéi nacin:

Svetlucanje 1\
L 11

Temperaturu ploce za rostilj mozete podesiti dugmadima plus i minus. Opseg podesavanja je od 80°C do 230°C.
Temperatura se povecava ili smanjuje za 10°C svaki put pritiskom na dugme plus ili minus. Pritisnite i drzite dugme
plus ili minus da biste brzo povedali ili smanjili. Nakon zavrsetka podesavanja temperature jedne ploce za rostilj,
dodirnite dugme za temperaturu da biste presli na podesavanje temperature druge ploce za roétilj. Pritisnite dugme
za vreme nakon §to zavrsite sa podesavanjem temperature ploca za rostilj, proizvod ée se prebaciti na podesavanje
vremena. Kontrolna tabla se prikazuje na slededi nacin:

Svetlucanje
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Vreme se moze podesiti pomoc¢u dugmadi plus i minus. Opseg podesavanja vremena je od 1 min do 60 min.
Vreme ce se povecavati ili smanjivati za 1 minut svaki put pritiskom na dugme plus ili minus. Pritisnite i drzite dugme
plus ili minus da biste brzo povecali ili smanijili. Pritisnite dugme OK nakon zavrSetka podesavanja vremena, proizvod
¢e poceti da se zagreva. Kada se jedinica zagreva, temperatura ploéa za rostilj i odbrojavanje vremena kuvanja se
prikazuju u ciklusu (svaki prikazuje 3 sekunde), na slededi nacin:

Kada su temperature gornje i donje ploce iste:

osC

e

Temperatura kuvanja i vieme kuvanja se naizmeni¢no menjaju na ekranu
(svako prikazuje 3 sekunde)

Temperatura kuvanja gornje/donje ploce i prekidac *
vremena kuvanja na ekranu naizmeniéno.

Unapred postavljeni programi

Podrazumevana | Temperatura grejanja Podrazumevana
Podrazumevano
Program temperatura domet . temperatura
P vreme zagrevanja
grejanja sonde
Srednje pec¢eno 220°C 210°C-230°C 300S 54
Srednje 220°C 210°C - 230°C 360S 60
Srednje dobro 220°C 210°C - 230°C 420S 65
Peceno 220°C 210°C - 230°C 480S 73
Slanina 210°C 200°C - 220°C 200S
Piletina 210°C 200°C - 220°C 260S
Riba 200°C 190°C - 210°C 300S
Povrée 200°C 190°C - 210°C 130S
Kobasica 180°C 170°C -190°C 270S
Sendvic 180°C 170°C -190°C 120S
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Uobicajeni problemi i odrzavanje

BROJ Uobicajena pitanja Uzrok problema Nacin resavanja
01 Vigenamenski rosilj ne radi Kab‘lvza' napajanje nije ukljuéen Ut.avkrjite kabl za napajanje u
u uticnicu uticnicu
02 Dim izmedu dve ploce za Posle poslednje upotrebe Nakon svake upotrebe,
rostilj ostaju ostaci odistite gornju i donju plo¢u
rostilja i kutiju za kapanje ulja
da biste uklonili ostatke
03 Hrana se predugo pece Nakon ukljuéivanja, U zavisnosti od hrane,
(sagoreva) ili nije kuvana temperatura se ne podesava podesite odgovarajucu
prema hrani koja se pece; temperaturu i podesite
nivo temperature masine je temperaturu na najvisi nivo
podesiv
04 Sa tamnom korom prilikom | Razli¢ita vremena pecenja za U stanju tople masine, skratite
pecenja hleba hladne i tople masine, duza vreme pecenja hleba.
vremena pecenja za hladne
masine.
05 Nakon rada u odredenom Maksimalno radno vreme Ukljucite ponovo
vremenskom periodu, ovog proizvoda je 60 minuta;
masina se naglo iskljui i automatsko iskljucivanje
prati je "beep” zvuk. nakon isteka vremenskog
limita.
06 Hrana je neujednaceno Razli¢ite veli¢ine hrane Hrana je iste velic¢ine.
przena Kada je resetka otvorena pod | Istitip hrane.
uglom od 95°i 180° hranase | Okretanje hrane tokom
ne okrece tokom przenja procesa przenja.
07 Pecite odrezak, izgoreo je Predugo pecenje Vreme podeseno prema
na povrsini. referentnom jelovniku.
08 Display E1 Kvar NTC-a na gornjoj plo¢i Iskljucite masinu i vratite je u
servisni odeljak radi popravke.
09 Display E2 Kvar NTC-a na donjoj plo¢i Iskljucite masinu i vratite je u
servisni odeljak radi popravke.
10 Display E3 Sonda za temperaturu je Proverite da je sonda za

nepravilna, interfejs je vracen
u pocetno stanje (Sonda za
temperaturu je priklju¢ena,
ali nije pravilno ubacena u
hranu; Nema promene ili
blaga promena temperature
u roku od 5 minuta pokazuje
ovaj kod).

temperaturu pravilno
prikljuéena i pravilno ubacena
u hranu.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE:

e Pre ¢iscenja, kabl za napajanje mora biti isklju¢en; ostavite aparat i reSetke da se potpuno ohlade kako biste
izbegli opekotine.

¢ Ne potapajte kabl za napajanje, utika¢ ili ceo aparat u vodu ili druge te¢nosti.

e Prilikom ¢iséenja, ne koristite metalne &istace poput celi¢nih kuglica i ¢istaca od metala.

¢ Ne koristite metalne $patule i strugala za ¢is¢enje resetke prilikom ciséenja.

e Ocistite unutrasnje i spoljne povrsine vlaznom krpom ili sunderom nakon svake upotrebe; unutrasnjost je
elektri¢no nabijena i ne sme se potapati u vodu.

e Resetke se mogu Eistiti potapanjem u vodu ili u masini za pranje sudova.

e Prilikom ¢isé¢enja, dodajte odgovarajucu koli¢inu alkalnog sredstva za ¢iscenije.

¢ Kada su sve delovi o¢isc¢eni, potrebno ih je osusiti ¢istom krpom kako bi se sprecila oksidacija i hrdanje.

e Na kraju, pratite ispravne korake kako biste stavili reetke u telo za slede¢u upotrebu.

LIST SA SPECIFIKACIJAMA PROIZVODA

Model broj: GR500BG

Procena: 220-240V, 50/60Hz
Energija za gornju plo¢u: 1T000W
Energija za donju plo¢u: 1000W
Veli¢ina ploce za gril: 300*230mm
Veli¢ina uredaja: 368*332*164mm
Veli¢ina paketa: 415*375*227mm
Tezina: 5.4kgs

PRAVILNO ODLAGANJE OVOG PROIZVODA

)74

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati sa drugim ku¢nim otpadom sirom EU. Da biste spredili
mogucu Stetu po zivotnu sredinu ili [judsko zdravlje usled nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovorno ga
reciklirajte kako biste promovisali odrZivo kori$éenje materijalnih resursa. Za vraéanje vaseg koris¢enog uredaja,

koristite sisteme za vracanje i sakupljanje ili kontaktirajte prodavca gde je proizvod kupljen. Oni mogu preuzeti ovaj

proizvod radi ekoloski sigurne reciklaze.
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