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CENG | INSTRUCTION MANUAL

Please read the instructions carefully before use.
Take good care of this manual for later use.

CONNECT YOUR DEVICE TO THE TESLA SMART
CHOICE APP

1. Install the Tesla Smart Choice app on your smartphone via Android or IOS.

Android or iOS Tesla Smart Choice

For Android smartphones

Method 1: Please scan the QR code with a browser scanner, download and install the APP.

Method 2: Open the Google “Play Store” on your smartphone and search “Tesla Smart Choice”, download and install
the APP.

For 10S smartphones

Method 1: Please scan the QR code and follow the tips to get into “AppStore”, download and install the APP.
Method 2: Open the Apple “AppStore” on your smartphone and search “Tesla Smart Choice”, download and install
the APP

2. Create an account. For more information, see the “Login Details” section.

3. Pair the Air Fryer with the Tesla SmartChoice app on your smartphone. When using the device for the first time,
connect with power and press the start button (O) the WIFI button @will light and the WIFI indicator light & turn
off. Then, long press the WIFI button @ for 3 seconds, and you will hear a beep sound. The WIFl indicator light
% will enter a flashing state (flash every 1 second), and the WiFi function will be in standby mode. When in standby

mode, the WIFI function of air fryer cannot be paired. Long press the WIFI button for 3 seconds again, you will

hear a beep sound, and the WIF! indicator light & will enter a flash state (flash every 0.2 seconds), at which point

your phone can link this Wi-Fi function now. Long press the WIFI button for 3 seconds again, you will hear a

beep sound, and the WIFI indicator light & will enter a slow flashing state (flash every 0.5 seconds). At this time, it

means air fryer has entered Wi-Fi pairing mode. Long press the WIF| button for 3 seconds again, you will hear a

beep sound, the WIF! indicator light & will turn off, and the WiFi function will be powered off.

Tip: When connecting the WIFI function with air fryer, the phone needs to turn on Bluetooth.

When the WIFI function connected successful, the WIFI indicator light & will remain on.

4. In the Tesla Smart Choice app, press "Add device” and an update window will appear on your mobile phone screen
to install your device.



GENERAL DESCRIPTION

1. Basket

2. Basket handle

3. Transparent window

4. Digital Touch Control Panel
5. Airinlet

6. Air outlet openings
7. Mains cord
8. Frying tray
9. Water tank



Attaching the fry basket handle

e The fry basket handle might come disassembled in your
appliance’s packaging. To attach the fry basket handle:

* Remove the paper label. Pull the fry basket out of the
appliance.

e Slide the attachment point on the handle downward until it clicks into place.

e The fry basket handle should lock into place and should not detach once it is locked into place.

Removing the fry basket handle

To remove the fry basket handle:
e Use atool, such as ascrewdriver or our metal pin. Align the tool with the hole and push down, then tilt the tool inward.
¢ Grab the handle with your hand and pull it out. Done.




Significance

Please read this manual carefully before using the appliance as damage may occur under incorrect operations. Pls keep
this manual for future reference.

Danger

¢ Do notimmerse the housing in water or rinse under the tap due to the multi-electrical and heating
components.

¢ Do not let liquid enter the appliance to prevent electric shock or short-circuit.

o Keep all ingredients in the basket to prevent any contact from heating elements.

¢ Do not cover the air inlet and the air outlet when the appliance is working.

¢ Filling the basket with oil may cause a fire hazard.

¢ Do nottouch the inside of the appliance while it is operating.

/\ WARNING!

e Check if the voltage indicated on the appliance fits the local power voltage.

¢ Do not use the appliance if there is any damage on plug, power cord or other parts.

¢ Do not go to any unauthorized person to replace or fix a damaged power cord.

e Keep the appliance and its power cord out of the reach of children.

¢ Keep the power cord away from hot surfaces.

¢ Do not plug the appliance or operate the control panel with wet hands.

e Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

¢ Do not connect appliance to an external timer switch.

¢ Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or curtain.

¢ Do not place the appliance against a wall or against other appliance. Leave at least 10cm free space on the back and
sides and 10cm free space above the appliance.

¢ Do not place anything on top of the appliance.

e Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

¢ Do not leave the appliance unattended.

e During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance. Any accessible surfaces may become hot during use.

¢ |Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke emission to
stop before you remove the pan from the appliance.

(1) cautiont

—

. Ensure that appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

2. This appliance is designed for household use only. It is not suitable to be safely used in environments such as staff
kitchens, farms, motels, and other non-residential environments.

3. The warranty is invalid if the appliance is used for professional or semi-professional purposes, or it is not used
according to instructions. (Never use the appliance when the plug is damaged.)

4. The appliance needs approximately 30 minutes to cool down before it is safe to handle or clean.



AUTOMATIC SWITCH-OFF

The appliance has a built-in timer, it will automatically shut down the appliance when count down reaches zero. You can
manually switch off the appliance by pressing off button, it will automatically shut down the appliance in 20 seconds.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials and stickers or labels.

2. Clean the basket and rack with hot water, with some washing liquid and a non-abrasive sponge. These parts
are safe to be cleaned in dishwasher.

3. Wipe inside and outside of the appliance with a clear cloth. And there is no need to fill the basket with oil and frying
fat as the appliance works on hot air.

USING THE APPLIANCE

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the basket out of the air fryer.

3. Place the ingredients in the basket.

4. Slide the basket into the air fryer.

= NOTE Do not exceed the MAX indication (see section “settings” in this chapter), as it may affect the cooking
- quality of the food.
@ CAUTION! Do not touch the basket during and in short-time after use, as it gets very hot. Only hold the

basket by the handle.

5. Do not fill the basket with oil or any other liquid.
6. Finger touch Power on/off.

7. Finger touch Menu to choose functions (totally 8 functions).

CONTROL PANEL PRESENTATION
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= NOTE

8 functions are provided: Drumstick, Steak, Fish, Cake, Pizza,Hot dog, Fries, Bacon. You can use choose different cooking
food you like.

MENU PRESETTING

Menu Icon Button Default Temp Default Time Shake S:’:tp:iooc:::;g

Drumstick ‘. 200°C 23 min Shake Yes

Steak 6 200°C 12 min Shake Yes

Fish ’ 195°C 10 min Shake Yes
Cake é 160°C 30 min / /
Pizza A 185°C 8 min / /

Hot dog g 185°C 8 min Shake Yes

Fries H 200°C 23 min Shake Yes

=
Bacon ’ 175°C 12 min Shake Yes

e After touching menu button, you can choose menuyou like. After choosing the function, please finger Start/Pause
button B to start cooking.

¢ During the cooking process, if you want to adjust time or temperature, kindly press the @ first. When the display on
screen shows time, then press the +/- button to increase/decrease 1 minute per a press. When the display on screen
shows the temperature, then press +/- button to increase/decrease 5 degree per a press.

e Start/Pause button I : During the hot air frying process, the LED lamp will be running, then if press this button, the
LED lamp will be blinks. Here, this button acts as pause function. In the pause state, you can change menu to choose
other presetting. Then, you press this button again, the air fryer will continue cooking. Here, this button acts as re-start
function.

¢ Menu button choose different cooking functions. After you choose the menu, press the start button. When during the
cooking period, for example, you want to change fries to bake, then first press the Pause button Bl ,, then touching
bake menu button to switch to different cooking function.

e Shake indicator #®4*2% The shake indicator will illuminate when the cooking cycle has reached its halfway point.
This halfway time gives you the opportunity to shake or flip your food in appliance, which helps ensure even cooking.

= NOTE

If you do not remove the basket and shake the food, the shake light on the control panel will remain illuminated.
Some ingredients require to shake halfway during the preparation time (see section ‘settings’ in this chapter).
By this way, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the basket back into the air fryer.



8. Machine will have Auto ready bell after cooking. When you hear bell for 5 times, this means the cooking cycle is
finished. Pull the basket out of the appliance and place it on the heat-resistant holder.

After the time ends, the heating element stops working, but the fan will continue to run about 20
seconds to blow away the hot air as safety. Finally, the timer bell will ring for 5 times as the ending

alarm.

= NOTE

9. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the basket back into the appliance. Press the
temperature control knob to adjust Temperature setting and press the Timer control button to adjust
time setting. And then press the Start button to run the appliance

= NOTE

10. To remove ingredients, (e.g. beef, chicken, meat, any ingredients with original oil and will have excess oil from
ingredients collected on the bottom of the basket), please use tongs to pick ingredients one by one.

Be careful if you want to turn the basket over, the oil collected on the bottom of the basket will leak

= NOTE S yeu
onto the ingredients.

11. To remove ingredients (e.g. chips, vegetable or ingredients with no excess oil from the ingredients), please turn off
the basket, and pour ingredients to tableware.

Tips:
¢ To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a pair of tongs.

12. When a batch of ingredients is ready, the fryer is instantly ready for preparing another batch.

SOFT COOKING FUNCTION

Soft cooking function will spray water drop onto the food during cooking, to reserve juicy and keep the food moist. This
function is mainly used for cooking seafood, vegetable, chicken, dumplings which may get too dry or even burn under

normal air fryer mode.



1. Water filling in the water tank: Remove the water tank from the machine, open the lid of the water tank, add enough
water into the water tankThen put back the lid and place the water tank on to the product.

= NOTE

¢ Please use pure water for cooking. No tap water.

¢ Do not pour water directly onto the top of the product, so as to avoid water entering the inside of the product.
o Please fill up the water tank before use the soft cooking function.

e The water tank capacity is 200ml, please don't fill too much water.

2. Putin the food: Pull out the basket, then put the food inside. Slide the basket back to the product.

= NOTE Please spread the food as much as possible to get a better cooking.

3. Setting the function: Select the wanted cooking recipe or set the temperature/time directly.

Press the button Eto active soft cooking function. (The icon will flash when it is active.)

= NOTE

There is no soft cooking function for Pizza, Bake mode. Press start button Bl to start the cooking. The water drop will be
sprayed onto the food automaticly during cooking.

SETTINGS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

= NOTE

Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape and brand, we cannot
guarantee the best setting for your ingredients. Because the Rapid Air technology reheats the air inside the appliance
instantly, pull the basket briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process



French fries
Thin frozen fries

Thick frozen fries

Home-made fries
(8X8mm)

Homemade potato
wedges

Home-made potato
cubes

Potato gratin
Steak

Meat chops

Hamburger

Sausage roll

Drumsticks

Chicken breast

Snacks

Spring rolls

Frozen chicken
nuggets

Frozen fish fingers

Frozen bread
crumbed

Stuffed vegetables

Cake

Quiche

Muffins

Sweet snacks

Min-Max (g)

300-700
300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200
200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Shake

Remark

Add 1/2 tbsp
of oil

Add 1/2 tbsp
of oil

Add 1/2 tbsp
of oil



Tips:

e pSmall ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

e Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

e Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time optimizes the result and can help
prevent unevenly fried ingredients.

e Add some oil to fresh potatoes and fry your ingredients for another few minutes then for a crispy
result.

¢ Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

e Snacks can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

¢ The optimal amount for prepare crispy fries is 500 grams.

e Use pre-made dough to get snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

¢ Please a baking tin or oven dish in the fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you want
to fry fragile ingredients or filled ingredients.

e You can also use the air fryer to heat ingredients. To heat ingredients, set the temperature to 150°C
for up to 10 minutes.

Making home-made fries

To make home-made fries, follow the steps below:
1. Peel and slice the potatoes.

2. Wash the potato sticks thoroughly and dry them with kitchen paper.

3. Pour 1/2 tablespoon of olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix until the sticks are coated with oil.

4. Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that excess oil stays behind in the bowl. Put
the sticks in the basket.

5. Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.

CLEANING

1. Clean the appliance after every use.

2. Do not clean the basket, the rack and the inside of the appliance by metal kitchen utensils or abrasive cleaning
materials, as this may damage the non-stick coating of them. Remove the mains plug from the wall socket to make
the appliance cool down.

= NOTE

Remove the basket to let the fryer cool down more quickly.

Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

Clean the basket and rack with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge. You can remove any
remaining dirt by degreasing liquid.

The basket and rack are dishwasher-proof.

Tips:

o |[f dirtis stuck to the rack or the bottom of the basket, fill the basket with hot water with some
washing-up liquid. Put the rack in the basket and let them soak for about 10 minutes.

e Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

e Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.



WATER TANK CLEANING

After a period of use, the inside of the tank may breed bacteria. Please clean the tank regularly. Just open the lid of the
tank and rinse it under the current or clean it with a damp cloth.

STORAGE

1. Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.

2. Make sure all parts are clean and dry.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible Causes Solution

The appliance is not plugged in. Put the mains plug in an earthed wall socket.
The AIR FRYER does not PP M P9
work. You haven't pressed the start Press the start/power button after you set the

button.

tempd&time or choose the quick recipe.

The ingredients fried with
the AIR FRYER are not
done.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature to the required Temperature
setting.

The ingredients are fried
unevenly in the AIR FRYER.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
preparation time

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
AIR FRYER.

You used a type of snacks meant
to be prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crisper result.

| can't slide the basket

into the appliance properly.

There are too many ingredients in
the basket.

Do notfill the basket beyond the MAX indication.




Problem

Possible Causes

Solution

White smoke comes out
from the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the AIR fryer, a
large amount of oil will leak into the basket. The oil
produces while smoke and the basket may heat up
More than usual. This does not affect the appliance
orthe end result.

The basket still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
basket. Make sure you clean the basket properly
after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the AIR FRYER.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure that they stay
firm during frying.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of the
AIR FRYER.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crisper result.

TECHNICAL SPECIFICATIONS:

Power: 1800W
Voltage: 220-240V ~
Frequency: 50/60Hz
Fry basket capacity: 8L

Correct Disposal of this product:

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU.

To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly
to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmental safe

recycling.



&\ COMTRADE i e v
ress: 1
v DISTRIBUTION 11000 Belgrade, Serbia
Phone: +381 112015555
Email:  distribution.rs@comtrade.com

www.comtradedistribution.com

EU DECLARATION OF CONFORMITY

Manufacturer business name: TESLA/COMTRADE DISTRIBUTION D.O.0. BEOGRAD
Manufacturer address: BULEVAR ZORANA DINDICA 125i, 11000 BEOGRAD

WE, MANUFACTURER OF BELOW DESCRIBED PRODUCTS, HEREBY DECLARE UNDER
OUR SOLE RESPONSIBILITY, THAT THE PRODUCTS TO WHICH THIS DECLARATION
RELATES:

product description:

Brand \ Model | Type of products |
TESLA | AF810BGW | Air Fryer |
ARE IN CONFORMITY WITH THE FOLLOWING STANDARDS AND LEGISLATIVE ACTS:
Harmonized standard Legislative act
EN IEC 55014-1:2021
EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021
EN IEC 55014-2:2021,
EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021 CISPR 14-1:2020,
IEC 61000-3-2:2018+A1:2020 CISPR 14-2:2020, Electromagnetic Compatibility Directive (EMC)
IEC 61000-3-3:2013+A1:2017+A2:2021 2014/30/EU
EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006+A12:2007+
A13:2010
EN 60335-1:2012+A11:2014 +A13:2017+A1:2019+
A14:2019+A2:2019+ A15:2021 Low Voltage Directive (LVD)
EN 62233:2008 2014/35/EU
EN 300 328 RED Directive 2014/53/EU
EN 62321 Restriction of Hazardous Substances Directive
(RoHS) 2011/65/EU with its Amendments
2015/863/EU

Information on authorized representative in the EU who has a written mandate from the above stated
manufacturer to act on its behalf in carrying out certain tasks required in the applicable Union
harmonization legislation including tasks specified under Article 4 of Regulation (EU) 2019/1020:

Business name of representative in EU: Comtrade Distribucija d.o.o.
Address of representative in EU: LetaliS8ka cesta 29B, 1000 Ljubljana, Slovenia
E-mail address of representative in EU: office@tesla.info

Placegand date of issue: Belgrade, 15.07.2024.

Signed for and op manufacturer:
) I %
A O SERNA! %
(Signature ana@a . 7
Name of authorizé @ Nebojsa Lozo
Function of authorized-pérson: General manager

PIB: 100000104 Matiéni broj: 17172140  Sifra delatnosti: 2620
TEKUCI RACUNI: UniCredit Bank RSD 170-300346515-65; Vojvodanska banka a.d. Novi Sad RSD 325-9500600009876-07
OTP Banka Srbija a.d. Beograd RSD 275-0000220006014-70; Komercijalna banka RSD 205-147443-79



UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.
Prije upotrebe pazljivo proditajte uputstvo za upotrebu

POVEZITE SVOJ UREDAJ SA TESLA SMART CHOICE
APLIKACIJOM

1. Instalirajte Tesla Smart Choice aplikaciju na svoj pametni telefon putem Android-a ili I0S-a.

Android ili iOS Tesla Smart Choice

Za Android pametne telefone

Metod 1: Skenirajte QR kod sa skenerom u pretrazivacu, preuzmite i instalirajte aplikaciju.

Metod 2: Otvorite Google Play prodavnicu na svom pametnom telefonu i potrazite “Tesla Smart Choice”, preuzmite i
instalirajte aplikaciju.

Za i0S pametne telefone

Metod 1: Skenirajte QR kod i pratite uputstva da biste usli u "AppStore”, preuzmite i instalirajte aplikaciju.

Metod 2: Otvorite Apple AppStore na svom pametnom telefonu i potrazite “Tesla Smart Choice”, preuzmite i instalirajte
aplikaciju.

2. Napravite nalog. Za vise informacija pogledajte odeljak “Detalji prijave”.

3. Uparite AirFryer sa aplikacijom Tesla SmartChoice na svom pametnom telefonu. Kada prvi put koristite
uredaj, povezite ga sa napajanjem i pritisnite dugme za pokretanje @ dugme WiFi 6 e zasvetleti, a WiFi
indikatorska lampica & ¢ée se ugasiti. Zatim dugo pritisnite dugme WiFi 6 na 3 sekunde i ¢ucete zvuéni signal.
WiFi indikatorska lampica & ¢e udi u trepéuce stanje (treperi svake 1 sekunde), a WiFi funkcija ée biti u rezimu
pripravnosti. Kada je u rezimu pripravnosti, WiFi funkcija Air Fryero se ne moze upariti. Ponovo dugo pritisnite dugme
WiFi@ na 3 sekunde, Euéete zvucni signal, a WiFi indikatorska lampica & ¢e udi u stanje blica (treperi svakih 0,2
sekunde), u kom trenutku vas telefon sada moze da poveze ovu WiFi funkciju. Ponovo dugo pritisnite dugme WiFi

3 sekunde, €ucete zvuéni signal, a WiFi indikatorska lampica & ¢e udi u stanje sporog treptanja (treperi svakih

0,5 sekundi). U ovom trenutku, to znaci da je Air Fryero usao u rezim WiFi uparivanja. Ponovo dugo pritisnite dugme
WiFi @ na 3 sekunde, Euéete zvuéni signal, WiFi indikatorska lampica & ée se ugasiti, a WiFi funkcija ¢e se iskljuciti.
Savet: Kada povezujete WiFi funkciju sa Air Fryerom, telefon mora da ukljuci Bluetooth.
Kada je WiFi funkcija uspe$no povezana, WiFi indikatorska lampica & ¢e ostati upaljena.

4. UTesla Smart Choice aplikaciji pritisnite “Dodaj uredaj” i na ekranu vaseg mobilnog telefona pojavice se prozor za
azuriranje kako biste instalirali svoj uredaj.



OPSTI OPIS

1. Korpa

2. Rucka korpe

3. Prozirni prozor

4. Digitalna kontrolna tabla na dodir

5. Ulaz za vazduh

6. Otvori za izlaz vazduha
7. Glavni kabl
8. Posuda za przenje

9. Rezervoar za vodu



Postavljanje drske korpe za przenje

* Rucka korpe za przenje moze dodi rastavljena u pakovanju
va$eg aparata. Da biste pri¢vrstili ru¢ku korpe za przenje:

¢ Uklonite papirnu naljepnicu. lzvucite korpu za przenje iz
aparata.

e Pomijerite tacku pri¢vrééivanja na rucki nanize dok ne klikne na svoje mjesto.

* Rucka korpe za przenje treba da se zaklju¢a na odgovarajuée mjesto i ne smije se odvojiti kada je zaklju¢ana.

Uklanjanje rucke korpe za przenje

Da biste uklonili ru¢ku korpe za przenje:

e Koristite alat, kao §to je 3rafciger ili nas metalni pin. Poravnajte alat sa rupom i pritisnite nadole, zatim nagnite alat ka
unutra.

e Uhvatite ru¢ku rukom i izvucite je. Zavrieno.




Vazno

Molimo vas da pazljivo procitate ovo uputstvo prije upotrebe uredaja jer moze doéi do ostecenja usljed nepravilnog
rukovanja. Molimo vas da sacuvate ovo uputstvo za buducu upotrebu.

Opasnost

¢ Nemoijte uranjati kuéiste u vodu niti ga ispirati pod slavinom zbog vise elektriénih i grejnih komponenti.
¢ Nemojte dozvoliti da te¢nost ude u uredaj kako biste spredili elektriéni Sok ili kratak spoj.

¢ Drzite sve sastojke u korpi kako bi se izbegao kontakt sa grejnim elementima.

e Nemojte prekrivati ulaz za vazduh i izlaz za vazduh dok uredaj radi.

¢ Punjenje korpe uljem moze izazvati opasnost od pozara.

¢ Nemojte dodirivati unutrasnjost uredaja dok je u radu.

/\ UPOZORENJE!

¢ Ne koristite uredaj ako je ostecen utikag, strujni kabl ili neki drugi dio.

¢ Ne trazite od neovlastenih osoba da zamijene ili poprave osteceni strujni kabl.

e Drzite uredaj i njegov strujni kabl van domasaja djece.

o Drzite strujni kabl dalje od vruéih povrsina.

¢ Ne prikljucujte uredaj niti koristite kontrolnu tablu mokrim rukama.

¢ Uvijek se uvjerite da je utika¢ pravilno umetnut u zidnu uti¢nicu.

¢ Ne povezuijte uredaj sa spoljnim prekidacem sa tajmerom.

¢ Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih materijala kao $to su stolnjak ili zavjesa.

¢ Ne postavljajte uredaj uz zid ili uz drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora iza i sa strane, i 10 cm
slobodnog prostora iznad uredaja.

¢ Ne stavljajte nista na vrh uredaja.

¢ Ne koristite uredaj za bilo koju drugu svrhu osim one koja je opisana u ovom priruéniku.

¢ Ne ostavljajte uredaj bez nadzora.

e Tokom przenja vrucim zrakom, vruéa para se oslobada kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj
udaljenosti od pare i od otvora za izlaz zraka. Takoder budite oprezni s vruéom parom i zrakom prilikom vadenja
posude iz uredaja. Bilo koja dostupna povrsina moze postati vruc¢a tokom upotrebe.

e Odmah iskljucite uredaj iz struje ako primijetite tamni dim koji izlazi iz uredaja. Sacekajte da se emisija dima zaustavi
prije nego $to uklonite posudu iz uredaja.

@ OPREZ!

. Uvjerite se da je uredaj postavljen na horizontalnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

-

2. Ovaj uredaj je namenjen samo za kuc¢nu upotrebu. Nije pogodan za bezbjednu upotrebu u okruzenjima kao $to su
kuhinje za osoblje, farme, moteli i druga nestambena okruzenja.

3. Garancija je nevazeca ako se uredaj koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe, ili ako se ne koristi prema
uputstvima. (Nikada nemoijte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)

4. Uredaju je potrebno priblizno 30 minuta da se ohladi prije nego $to bude bezbejdan za rukovanje ili ¢isc¢enje.



AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni tajmer koji ¢e automatski iskljuciti uredaj kada broja¢ dode do nule. Mozete ru¢no iskljuéiti uredaj
pritiskom na dugme za iskljucivanje, $to ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi.

PRE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sve ambalazne materijale, nalepnice ili etikete.

2. Operite korpu i reSetku toplom vodom, uz dodatak nekog deterdzenta i neabrazivne sunderaste krpe. Ovi dijelovi se
mogu bezbedno prati u masini za pranje sudova.

3. Obrisite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja ¢istom krpom. Nije potrebno puniti korpu uljem i masno¢om za przenje
jer uredaj radi na vru¢ vazduh.

KORISTENJE UREDAJA

1. Prikljucite glavni kabl u uzemljenu zidnu utiénicu.
2. Pazljivo izvucite korpu iz air fryer-a.
3. Stavite sastojke u korpu.

4. Ugurajte korpu nazad u air fryer.

= NAPOMENA Ne F')relazi.te MAX oznaku (vidjeti odeljak “Podesavanja” u ovom poglavlju), jer to moze uticati na
kvalitet pripreme hrane.

@ OPREZ! Nemojte dodirivati korpu tokom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruéa. Drzite
) korpu samo za ru¢ku

5. Nemojte puniti korpu uljem ili bilo kojom drugom te¢noscu.
6. Dodir prsta za ukljucivanje/iskljucivanje napajanja.

7. Dodir prsta na meni da biste izabrali funkcije (ukupno 8 funkcija).

PREZENTACIJA KONTROLNE TABLE

Taster svetla Taster za izbor WIFI Vreme / WiFi Taster za povecanje Taster za smanjenje
vremena taster Temperatura indikatorska  temperature / temperature /
displej lampica vremena vremena

® ® © e @ &

Taster za Taster za Taster za meko
pokretanjei  uklju¢ivanje i kuvanje
pauzu iskljucivanje



= NAPOMENA

Ponudeno je 8 funkcija: Batak, Biftek, Riba, Kolag, Pizza, Hot dog, Pomfrit, Slanina. Mozete izabrati razlicite vrste hrane za
kuvanje koje volite.

UNAPRED PODESEN MENI

Meni Taster ikone Podratzel:::’evana Podr:;:,zr:::vano Mesanje M?:;:;::i;.je
Bataci “ 200°C 23 min Promijesati Da
Biftek 6 200°C 12 min Promjesati Da
Riba ’ 195°C 10 min Promijesati Da
Kola¢ é 160°C 30 min / /
Pizza é 185°C 8 min / /
Hot dog g 185°C 8 min Promjesati Da
Pomfrit H 200°C 23 min Promjesati Da
=
Slanina ‘ 175°C 12 min Promjesati Da

¢ Nakon pritiska tastera za meni, moZzete odabrati meni koji zelite. Nakon odabira funkcije, molimo vas da dodirnete
dugme Start/Pauza B4l kako biste zapoceli kuhanje.

e Tokom procesa kuhanja, ako Zelite da prilagodite vrijeme ili temperaturu, prvo njezno pritisnite @ .Kada se na
ekranu prikaze vrijeme, pritisnite +/- dugme da biste povecali/smanijili za 1 minut po pritisku. Kada se na ekranu
prikaze temperatura, pritisnite +/- dugme da biste povecali/smanijili za 5 stepeni po pritisku.

¢ Dugme Start/Pauza Bl : Tokom procesa przenja vru¢im vazduhom, LED lampa ce biti aktivna. Ako pritisnete ovo
dugme, LED lampa ¢e poceti da trepée. Ovo dugme sluzi kao funkcija pauze. U pauziranom stanju mozete promeniti
meni i izabrati drugu prethodno podeenu opciju. Zatim, ponovo pritisnite ovo dugme i friteza ¢e nastaviti sa radom.
Ovo dugme takode sluzi kao funkcija ponovnog pokretanja.

¢ Dugme za meni bira razli¢ite funkcije kuhanja. Nakon $to izaberete meni, pritisnite dugme za poéetak. Tokom procesa
kuhanja, naprimijer, ako zelite da promenite przenje krompira u pecenje, prvo pritisnite dugme Pauza Bl , zatim
dodirnite dugme za pecenje kako biste presli na drugu funkciju kuvanja.

e Indikator mesanja WSSE® . |ndikator mjesanja ¢e se upaliti kada ciklus kuhanja dostigne polovinu vremena. Ovo
vrijeme vam daje priliku da promjesate ili okrenete hranu u aparatu, sto pomaze da se osigura ravnomjerno kuhanje.

= NAPOMENA
Ako ne izvadite korpu i ne promjesate hranu, svijetlo za mjesanje na kontrolnoj tabli ¢e ostati upaljeno. Neke namirnice

zahtjevaju da se promjesaju na polovini vremena pripreme (vidi odeljak ‘Podesavanja’ u ovom poglavlju). Da biste to
uradili, izvucite korpu iz aparata pomocu rucke i protresite je. Zatim vratite korpu nazad u fritezu.
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8. Uredaj ¢e imati automatski signal za gotovost nakon kuhanja. Kada ¢ujete zvono 5 puta, to znadi da je kuhanje
zavréeno. lzvucite korpu iz uredaja i postavite je na drza¢ otporan na toplotu.

—— NAPOMENA Nakon isteka vremena, grijani element prestaje sa radom, ali ventilator ¢e nastaviti da radi oko
20 sekundi kako bi otpustao vruci vazduh radi bezbjednosti. Na kraju, zvono tajmera ée zvoniti 5

puta kao zavrsni alarm.

9. Provjerite da li je hrana spremna.

— Ako hrana jo$ nije spremna, jednostavno vratite korpu nazad u uredaj. Pritisnite dugme za

== NAPOMENA . . N . IR

- kontrolu temperature da biste podesili podesavanje temperature, i pritisnite dugme za kontrolu
tajmera da biste podesili podesavanje vremena. Zatim pritisnite dugme Start da biste pokrenuli

uredaj.

10. Da biste izvadili hranu (npr. govedinu, piletinu, meso, bilo koje sastojke sa originalnim uljem i viskom ulja koji ¢e se
sakupiti na dnu korpe), koristite hvataljke da biste uzeli namirnice jednu po jednu.

Budite oprezni ako zelite da okrenete korpu, ulje koje se sakupilo na dnu moze procuriti na

= NAPOMENA e
namirnice.

11. Da biste izvadili hranu (npr. &ips, povrce ili hranu bez viska ulja), iskljucite korpu i prebacite hranu u posudu.

Saveti:
¢ Koristite hvataljke za vadenije velikih ili lomljivih komada hrane.

12. Kada je jedna tura namirnica gotova, friteza je odmah spremna za pripremu sljedede ture.

FUNKCIJA MEKOG KUHANJA

Funkcija mekog kuhanja ¢e tokom kuhanja prskati kapljice vode po hrani kako bi sacuvala so¢nost i odrzala hranu
vlaznom. Ova funkcija se uglavnom koristi za kuhanje morskih plodova, povréa, piletine, knedli i sli¢no, koje mogu postati
previe suhi ili ¢ak izgorjeti u normalnom rezimu przenja vazduhom.
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1. Punjenje vode u rezervoar za vodu: Izvadite rezervoar za vodu iz masine, otvorite poklopac rezervoara, dodajte
dovoljno vode u njega. Zatim vratite poklopac i postavite rezervoar za vodu na proizvod.

= NAPOMENA

* Molimo koristite ¢istu vodu za kujanje. Ne koristite vodu iz slavine.

¢ Ne sipajte vodu direktno na vrh proizvoda kako biste izbjegli ulazak vode unutar proizvoda.
e Molimo napunite rezervoar za vodu prije upotrebe funkcije mekog kuhanja.

e Kapacitet rezervoara za vodu je 200ml, molimo ne sipajte previse vode.

2. Stavite hranu: lzvucite korpu, zatim stavite hranu unutra. Povucite korpu nazad u uredaj.

_= NAPOMENA  Molimo rasporedite hranu $to je vise moguce da bi se bolje skuhala.

3. Podesavanje funkcije: Izaberite zeljeni recept za kuhanje ili direktno podesite temperaturu/vrijeme.

Pritisnite dugme E da aktivirate funkciju mekog kuhanja. (Ikona ce treptati kada bude aktivna.)

= NAPOMENA

Ne postoji funkcia mekog kuhanja za rezim pice, pecenje. Pritisnite dugme Ml za pokretanje da zapocnete kuvanje. Kap
vode ce se automatski rasprsiti na hranu tokom kuvanja.

PODESAVANJA

Ova tabela ispod ¢e vam pomoci da izaberete osnovna podesavanja za hranu.

= NAPOMENA

Imajte na umu da su ova podesavanja indikativna. S obzirom da se namirnice razlikuju po porijeklu, veli¢ini, obliku i
brendu, ne mozemo garantovati najbolje podesavanje za njih. Zahvaljujuci tehnologiji brzog vazduha, koja trenutno
zagrijava vazduh unutar uredaja, kratko izvlaéenje korpe iz uredaja tokom przenja vrué¢im vazduhom jedva narusava
proces.

22



Pomfrit

Tanki smrznuti pomfrit
Stapici
Debeli smrznuti
pomfrit Stapici

Domadi pomfrit
(8x8mm)

Domacdi krompir
kriske

Domacdi krompir na
kockice

Gratinirani krompir
Biftek

Kotleti od mesa

Hamburger

Rolovane kobasice

Pile¢i bataci

Pile¢e grudi

Grickalice

Prolece rolnice

Smrznuti piledi
nuggetsi

Smrznuti riblji Stapici

Smrznute hlebne
mrvice

Punjeno povrée

Kola¢

Kig

Mafini

Slatke grickalice

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Vreme (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp OC

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Napomena

Dodajte1/2
kasike ulja
Dodajte1/2
kasike ulja

Dodajte1/2
kasike ulja
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Saveti:

® Manji komadi hrane obi¢no zahtevaju nesto krace vreme pripreme u odnosu na vece.

e Veca koli¢ina hrane zahteva samo nesto duze vreme pripreme, dok manja koli¢ina zahteva samo
nesto krace vreme pripreme.

® Mesanje manjih sastojaka na polovini vremena pripreme optimizuje rezultat i moze pomocdi u
sprecavanju neujednadenog przenja sastojaka.

¢ Dodajte malo ulja svezem krompiru i przite ga jo$ nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Ne pripremajte veoma masne namirnice poput kobasica u air fryer-u.

¢ Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se takode pripremiti u air fryer-u.

¢ Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

¢ Koristite gotovo testo kako biste brzo i lako napravili grickalice. Gotovo testo takode zahteva krace
vreme pripreme u odnosu na domace testo.

o Stavite pleh ili posudu za pecenje u korpu friteze ako zelite da peéete kola¢ ili kig ili ako zelite da przite
lomljive ili punjene sastojke.

¢ Takode mozete koristiti air fryer za zagrevanje sastojaka. Za zagrevanje sastojaka, podesite
temperaturu na 150 stepeni Celzijusa i zagrevajte do 10 minuta.

Priprema domaceg pomfrita

Da biste napravili domaéi pomfrit, pratite sledece korake:
1. Ogulite i isecite krompire na Stapice.
2. Dobro ih operite i osusite kuhinjskim ubrusom.
3. U posudu sipajte pola kasike maslinovog ulja, stavite krompire u posudu i mesajte dok se ne prekriju uljem.
4. zvadite krompire iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da vidak ulja ostane u posudi. Stavite ih u korpu.

5. Przite pomfrit prema uputstvima u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. O¢istite uredaj poslije svake upotrebe.
2. Ne distite korpu, reSetku i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim priborom ili abrazivnim sredstvima za ¢iscenje,

jer to moze ostetiti nelepljivu prevlaku na njima. lzvucite glavni kabl iz zidne uti¢nice da biste omogucili da se uredaj
ohladi.

= NAPOMENA

e Izvucite korpu da biste omogucili brze hladenje friteze.

e Obrisite spoljasnjost uredaja vlaznom krpom.

e Operite korpu i redetku toplom vodom, dodajte malo deterdzenta za pranje sudova i koristite neabrazivnu sunderastu
krpu. Preostalu prljavstinu mozete ukloniti sredstvom za odmascivanje.

e Korpa i reetka se mogu prati u masini za pranje suda.

Saveti:

e Ako je prljavstina zalepljena za resetku ili dno korpe, napunite korpu toplom vodom sa malo
deterdzenta za pranje sudova. Stavite reSetku u korpu i ostavite ih da se potope oko 10 minuta.

o Ocistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom sunderastom krpom.

e Cetkom za &is¢enje odistite grejni element kako biste uklonili ostatke hrane.
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CISCENJE REZERVOARA ZA VODU

Nakon nekog vremena koristenja, unutradnjost rezervoara moze postati leglo bakterija. Molimo redovno Cistite rezervoar.
Jednostavno otvorite poklopac rezervoara i isperite ga pod mlazom vode ili o€istite vlaznom krpom.

SKLADISTENJE

1. Iskljucite aparat iz struje i pustite da se potpuno ohladi.

2. Provjerite da li su sve komponente Ciste i suhe.

RESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogudi uzroci Resenje
Aparat nije prikljuen u struju. Ukljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
AIR FRYER ne radi. Pritisnite dugme za pokretanje/napajanje nakon

Niste pritisli dugme za pokretanje.

$to podesite temperaturu i vreme ili izaberete brzi
recept.

Hrana przena u AIR
FRYER-u nije gotova.

Koli¢ina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje ture sastojaka u korpu. Manje ture se
prze ravhomernije.

Podesena temperatura je
preniska.

Podesite temperaturu na preporué¢eno
podesavanje temperature.

Hrana se przi neujednaceno
u AIR FRYER-u.

Odredene vrste namirnica treba
promesati na polovini vremena
pripreme

Sastojci koji leZe jedan preko drugog ili su
preklopljeni (npr. pomfrit) treba da se promesaju na
polovini vremena pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz AIR
FRYER-a.

Koristili ste vrstu grickalica koja se
priprema u tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice za rernu ili lagano premazite
uljem grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno da
ubacim korpu u uredaj.

Ima previse sastojaka u korpi.

Ne punite korpu preko oznake MAX.
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Problem

Moguci uzroci

Resenje

1z uredaja izlazi bijeli dim.

Pripremate masne namirnice.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vazduh,
velika koli¢ina ulja ée procuriti u korpu. Ulje moze
proizvesti bijeli dim i korpa se moZze vise zagrijati
nego obiéno. To ne uti¢e na rad uredaja ili krajnji
rezultat.

Korpa jos uvek sadrzi ostatke
masti od prethodne pripreme.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja masti u
korpi. Uvijek pravilno odistite korpu poslje svake
upotrebe.

Svezi pomfrit se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Niste koristili adekvatnu vrstu
krompira.

Koristite svjeze krompire i pobrinite se da ostanu
&vrsti tokom przenja.

Niste dobro isprali krompir pre
przenja

Isperite $tapice krompira temeljno da biste uklonili
skrob sa spoljne strane stapica.

Svezi pomfrit nije hrskav
kada izade iz AIR FRYER-a.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njemu

Pobrinite se da dobro osusite kriske krompira pre
nego $to dodate ulje.

Isjecite krompir na manje komade za hrskaviji
rezultat.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Snaga: 1800W
Napon: 220-240V ~
Frekvencija: 50/60Hz

Kapacitet korpe za przenje: 8L

Pravilno odlaganje ovog proizvoda:

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati zajedno sa drugim kuénim otpadom $irom EU. Da biste sprijecili
mogucu stetu po Zzivotnu sredinu ili [judsko zdravlje usljed nekontrolisanog odlaganja otpada, odlozZite ga odgovorno
kako biste promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje vaseg koristenog uredaja, koristite
sisteme za vracanje i sakupljanje ili se obratite prodavcu kod koga ste kupili proizvod. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod
radi ekoloski sigurnog reciklaznog procesa.
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"8G | MHCTPYKLS 3A YIIOTPEBA

Camo 3a ynotpeba B 6uta
MpoyeTeTe BHUMATESNHO TOBa PHKOBOACTBO 3a yroTpeba npeau Aa usnonssare ypeaa.

CBBPXXETE BALLETO YCTPOWCTBO KbM
NPNJTOXKEHNETO TESLA SMART CHOICE

1. NHcranupaiite npunoxerueto Tesla Smart Choice Ha Bawwms cmaptdon upes Android nnm 10S.

Android unm iOS Tesla Smart Choice

3a cmapTdorm ¢ Android

MeTtog 1: Mons, ckaHupante QR kopa cbe ckeHep Ha bpaysbpa, usternete u urcranupaite MPUIOXKEHVETO. MeTog,
2: Otsopete Google ,Play Marasun” Ha Baluns cmaptdoH 1 notbpcete ,Tesla Smart Choice”, nsternerte u nHcranupainrte
MPUNOXXEHNETO.

3a cmapTdonm ¢ I0S

Metog, 1: Mons, ckanunpante OR kopa 1 cneppavite cbBeTUTe, 3a Aa Bnesete B ,AppStore”, fa nsternute n HcTanmpate
MPUNOXXEHWETO. Metog 2: Oteopete Apple “AppStore” Ha Balumsa cmaptdoH u notbpcete “Tesla Smart Choice”,
nsternete n nHctanupawte NPUIOXKEHNETO

2. CoapaiiTe akayHT. 3a noseve nHdopmMaums BuxXTe pasgena JaHHu 3a Bivsaxe”.

3. Bsemete Air Fryer B npunoxenueto Tesla SmartChoice Ha cBosi cmapTdoH. KoraTo n3nonssate ycTpoicTBOTO 3a
MbPBY MbT, CBbPXKETE O CbC 3aXPaHBAHETO U HaTUCHETe ByToHa 3a cTapTupaHe @ ByToHBT WiFi @ LLle 3acBeTH,
a WiFi nhgukatopHata namna = wece aktvsupa. Cnep tosa HatucHeTe BytoHa WiFi 3a 3 CceKyHAM U Lie vyeTe
3ByKkoB curHan. WiFi nhgukatopHata namna 7 wWe ce u3nosnasa B TPenTALWOo CbCTosiHMe (Tpenepw Ha Besika 1
cekyHpaa), a WiFi pyHkumsTa we 6bae B pexunm Ha rotosHocT. Korato e B pexxm Ha rotoHocT, WiFi dyHkumsTa Air
Fryero He moxe fa ce nsnonsea. Cnep tosa HatucHeTte Bytora WiFi @ Ha 3 cekyHau, YynTe 3BykoB curHan, a WiFi
MHAMKaTOpHaTa NaMna & Lie ce NOSIBU B CbCTOSHME Ha Mura (Tpenepu Ha sceku 0,2 cekyHAaM), B TO3WM MOMEHT
BawwuAT TenedoH cera Moxe fda ce cabpxe ¢ Tasu WiFi dyHkums. Cnen ToBa HaTvicHeTe ByToHa WiFi @ 3 cekyHaun,
uyiTe 38yKoB curHan, a WiFi nHavkaTopHaTa namna = e ce NosiBu B CbCTOSHME Ha TpenBaHe (Tpenepu Bceku
0,5 cexyHaw). B To3an MmomeHT ToBa 03HauaBa, Ye Air Fryero e BritodeH B pexxma Ha WiFi nogapbxka. Cnep tosa
HaTucHeTe ByTtoHa WiFi Ha 3 cekyHAu, yynTe 3BykoB curHan, WiFi nHavkatopHata namna Z e ce aKTVBMpPa, a
WiFi pyHKumsiTa We ce naknoum.

Cuaer: Korato cabpasate WiFi dpyHkuwmsTa ¢ Air Fryerom, Tenedporst Tpsibea fa Britoun Bluetooth.
KoraTto WiFi dyHkumsTa e ycnewHo cebpaaHa, WiFi uuankaTopHata namMna & e ocTaHe 3ananeHa.

4. B npunoxenweTto Tesla Smart Choice HatvcHeTe ,[JobassiHe Ha yCTPOMCTBO" 1 Ha ekpaHa Ha MOBWIHUS BU
TenedoH Lie ce NosiBY NPO30peL, 3a akTyanmsnpaHe, 3a a MHCTaNMpPaTe BalETO yCTPOMCTBO.
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OBLLO OINMMCAHKNE

1. KowHuua
2. Jpb3xka Ha KowHULAaTa
3. MNpo3spayeH nposopet

4. JurvtaneH naHen CbC CEH30PHO
ynpasneHue

5. OTBOp 32 NPWTOK Ha Bb3ayX
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6. OTBOpPM 33 OTBEXAAHE Ha
Bb3ayxa

7. 3axpaHBaly kaben
8. TaBuuyKa 3a MbpxeHe

9. PesepBoap 3a Boga



[locTaBsHe Ha OPBXKaTa Ha KOWHMLUAaTa 3a MbpXeHe

e [lpbxKaTa Ha KOLUHWLATa 3a MbpXXeHe MoXe fa aonae
pasrnobeHa B onakoBKaTa Ha Balwus ypea. 3a fa npukpenute
[pbXKaTa Ha KOLLIHWLATa 3@ MbPXeHe:

e OrtcTpaHeTe xapTueHus eTuker. ViagbpnaiiTe KoLwHWLATa 3a
MbPXeHe OT ypepa.

e [lnb3HeTe TOuYKaTa Ha 3aKperBaHe BbpPXy Apb>XXKaTa B MOCOKa Hafoy, 4OKaTO WpakHe Ha MACTO.

e [lpbxKaTa Ha KOLIHWLATa 3a MbpxeHe TpsibBa Aa LpakHe Ha MSCTO U He TpsibBa Aa ce oThaens, Cleq KaTto e
LipakHana Ha MACTOTO 1.

OTCTpaHﬂBaHe Ha OPOb>XXKaTa Ha KOLWHKLATa 3a Nbp>XeHe

3a fa oTCTpaHuUTe ApbXKKaTa Ha KOLUHMLATA 3a MbpPXKeHe:!

® VI3nonsBaiiTe MHCTPYMEHT, KaTo Hanprmep OTBEPTKA Wi HaLLUs MeTaneH WwudT. [ogpasHeTe MHCTPYMEHTa C
OTBOpa W HaTVCHETE B MOCOKa HafloNy, Cflef KOeTO Hak/IoHeTe MHCTPYMEeHTa B MOCOKa HaBbTpe.

e XBaHeTe ApbXKaTa C pbka 1 A u3gbpnanTe. [otoso.
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3HayeHue

Mornsi, npoyeTeTe BHUMATENIHO HACTOSILLIOTO PbKOBOACTBO, MPeAM Aa U3Mos3BaTe ypena, Tbih KaTO MOXe @ Bb3HUKHE
nospeaa Npu HenpaswHW onepaumn. Morns, 3anasete HaCTOSLLOTO PbKOBOACTBO 3a CripaBka B ObaeLue.

OnacHocT

® He notansawTe kopnyca BbB BOfa U He U3MnakBanTe Nof Tevalla BoAa Nopanv MHOXECTBOTO
€NeKTPUYECKM 1 HarpeBaTeHN KOMIOHEHTU.

® He nossonsiBaiiTe TEYHOCT fa HaBIM3a B ypeaa, 3a Aa NPeAoTBpaTUTe TOKOB YAAP WK KbCO ChbeAnHEHME.

¢ CbxpaHsiBaiiTe BCUUKM CbCTaBKM B KOLLIHMLATA, 33 Aa NPeLOTBPaTUTE BCSIKaKbB KOHTAKT C HarpeBaTesiHm
eneMeHTU.

® He nokpvBaiite 0TBOpa 3a MPWTOK Ha Bb3AyX 1 OTBOPA 3@ OTBEXAAHE Ha Bb3AyXa, KOrato ypeabT paboTu.

® HanbnBaHeTo Ha KOLLUHMLATa C OIMO MOXE fa [oBefe [0 OMacHOCT OT Moxap.

® He nokocBaliTe BbTPELUHOCTTA Ha Ypeaa, AokaTo pabotu.

/\\ NPERYNPEXXAEHME!

o [lpoBepeTe Aanun HaNPEXeHWETO, yKasaHo BbpXy ypeaa, OTroBaps Ha HaNpexeHNeTo Ha MecTHaTa eflekTpuyecka
mpexa.

® He unsnonssante ypena, ako vma KaksaTo v Aa e NoBpeAa Mo Lerncena, 3axpaHsatums kabes unv gpyrv yactm.

¢ He oTuBaiiTe Npw KOETO 1 fa € HeYMBb/IHOMOLLEHO JIULLE, 3a jd CMEHWTE W MOoMNpaBuTe AafeH NoBpeAeH 3axpaHBalLly
kaben.

o [lasete ypepna v 3axpaHsaluma My kaben ganeye ot obcera Ha feua.

o [laseTe 3axpaHBaLLms kabes Hafaney oT HaropeLLeHn NOBbPXHOCTU.

® He Br/touBaiiTe ypeaa v He paboTeTe ¢ naHesna 3a ynpassieHve C MOKpPY pbLie.

® BuHaru ce yBepsiBaiiTe, Ye LLENCensT e MocTaBeH Mo NpaBusieH HauuH B CTEHHWS KOHTaKT.

® He cBbp3BaiiTe ypena KbM BbHLUHO pene 3a Bpeme.

o He ﬂOCTaBﬂI;ITe ype,qa Bpry nnn e 6ﬂ|/I3OCT A0 3anasinMmn MaTepVIaJ'IVI KaTo HaanlMep rIOKpVIBKa 3a MacCa nnu 3aBeca.

® He nocrassiTe ypena cpelly cteHa wim cpeluy apyr ypea. Octasete noxe 10 cm cBo6o4HO MPOCTPaHCTBO OT
3apHaTa cTpaHa 1 ot ggete cTpaHu 1 10 cm cBoBOAHO MPOCTPAHCTBO Hag ypeaa.

® He nocTaBsnTe HULLO BbPXY ypeaa.

® He nznonssante ypeaa 3a KakBuTO U ja € APYrv Le/M OCBEH OMUCAHWTE B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

® He ocrassnTte ypena 6e3 HabnogeHue.

e [lo BpemMe Ha Mbp3KeHe C ropeLL Bb3fyx Mpes3 OTBOPWTE 3a OTBEXAAHE Ha Bb3Ayx Ce U3nycka ropeLua napa. Jpbxre
pbLeTe 1 MLETO c1 Ha 6e30MacHo PascTosiHWe OT Napata 1 OT OTBOPUTE 3a OTBEXAAHE Ha Bb3Adyx. CbLLo Taka
BHMMaBaliTe C ropellara napa v Bbaayx, Korato n3sax/jarte TaBuykaTa ot ypea. Bcakaksu [OCTbMHN MOBbPXHOCTY
MoraT Aa Cce HaropeLusT no Bpeme Ha ynotpeba.

¢ HezabaBHo usktoueTe ypena ot KOHTaKTa, ako BUAUTE TbMEH UM, U3MM3alL, OT ypena. VzuakaiTe othenaHeTo Ha
LMM fla cripe, Npeau Aa U3BaguWTe Tauykara oT ypeaa.

(1) BHUMAHME!

-

. YBeperTe ce, Ye ypenbT e NMocTaBeH BbPXy XOPU3OHTasHa, PaBHOMEpPHa 1 CTabusiHa MOBbPXHOCT.

2. To3n ypes e npefHasHadeH camo 3a gomaluHa ynotpeba. Ton He e Noaxopasiy 3a 6e3onacHo 1snosnssaHe B cpeam
KaTo HampuUMep KyxHu ¢ nepcoHas, Gepmu, MOTEN 1 APYT HEXWUIULLHN CPeau.

3. TapaHuysTa € HeBanMAHa, ako YPeAbT Ce W3MON3Ba 3a NPOPECHOHATHW U NOAYNPOGECUOHATHN LEN UK He ce
n3nos3Ba cnopes HCTpykuunte. (Hukora He nsnonseaiTe ypeaa, Korato LEncensT € NoBpeaeH.)

4. Ypepnst ce Hyxpaae ot npubnuautento 30 MuHyTY, 3a Aa ce oxnaaw, npean aa 6bae GesonaceH 3a pabota uu
nouncTeaHe.
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ABTOMATUNHHO MN3KJTKOYBAHE

Ypenbt viMa BrpafieH Taimep, TON aBTOMATUYHO LU M3KII0UM ypena, Korato obpaTtHoTo BpoeHe AOCTUrHe Hya.
MoskeTe pbyHO Aa U3KITIOUUTE ypeaa, KaTo HaTucHeTe ByToHa 3a M3KJKYBaHE, TOM aBTOMaTUYHO LLE U3KITI0YM Ypeaa
cnep 20 cekyHau.

MPEAV TTEPBA YTTIOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCUYKU OMakoBbYHN Matepuanm n CTkepu niv eTmkeTu.

2. MouncreTe KowHMLATa 1 peLleTkaTa C ropetla BoAa, C MaJiko npenapar 3a MveHe n Hea6pa3MBHa rvba. Tean yactu
ca Be3onacHu 3a NnoYncTBaHe B CbAOMUANHA MaLlUUHa.

3. V136bpLueTe ypesa OTBBTPE 1 OTBBH C YMCTa Kbpra. M HsiMa Hyxaa fja MbJHUTE KOLHWULATA C ONIMO 1 Ma3HKHa 3a
MbPXEHE, Thi1 KaTo ypeabT paboTu Ha ropeLL, Bb3AyX.

N3TMOJI3BAHE HA YPELA

1. CBbp>KeTe 3axpaHBaLLys Lences KbM 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.
2. BHumaTenHo naabpnaiTe KoLHuLaTa oT GpUTIOPHIMKA C ropeLL, Bb3ayX.
3. MocTaBeTe cbCTaBKMTE B KOLLHMLATA.

4. Mnb3HeTe KOLWHMLATa BbB GpPUTIOPHIKA C FOPELL, Bb3AYX.

. I .
= 3ABEJIEXKA He npesuwwasaite obo3HaueHneto MAX (BrxTe paspen ,HacTPONKKU" B HacTosILLaTa r1asa), Thbil
- KaTo TOBa MOXe Aa MOB/Vse Ha KaYeCTBOTO Ha rOTBEHe Ha XpaHara.

He pokocsaiTe KowHMLaTa no BpeMe Ha 1 KpaTKO BpeMe cnef yHOTpe6a, TbI KaTO TA Ce

(1) BHMMAHME!
Harpsisa MHOro. ﬂp'b)KTe KOoLWHKMLUaTa CaMo 3a ApbXKaTa.

5. He mbnHeTe KoLHMLATa C 05IMO UK Apyra TeYHOCT.
6. [lokocHeTe ¢ npbcT ByToHa 3a BrntousaHe/uskniousaHe.

7. JokocHeTe ¢ npbeT ByToHa Mehto, 3a fia nsbepete dyHkLmm (0610 8 dyHKumm).

NPEOACTABAHE HA TTIAHEJIA 3A YTIPABJIEHWE

BytoH3a ByToH 3a n3bop Ha BytoH 3a [ucnneit 3a WiFi ByToH 3a yBennuaBaHe ByToH 3a HamansiBaHe
ocseTieHne Temnepatypata/  WIFI Bpeme/ MNHAWKATOPHA Ha BpemeTo / Ha BpemeTo /
BpEMeTo TemnepaTypa  CBeTIMHa TemnepartypaTa Temneparypata

£ &

/]

ByToH 3a cTaptupane ByToH 3a ByToH 3a rotBeHe
1 nocTaBsiHe Ha BKNtOYBaHe/ 110 OMeKBaHe
naysa n3KtoYBaHe
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= 3ABEJIEXXKA

Mpepoctasst ce 8 dpyHkumum: ByT, Mbpsxona, Puba, Topta, Muua, Xotgor, Mbpxern kaptodu, BekoH. MoxeTe pa
n3bepeTe paznnyHa xpaHa 3a roTBeHe, KOSITO Xxapecsare.

MPEABAPUTESTH HACTPOWIK OT MEHIOTO

ByToH ¢ Temnepartypa no Yacno g
MeHio YT paTyp: PasknawaHe omekBaHe (no
WKOHa nopapaséupaxe noppas6upaHe
usbop)
ByTtye ’ 200°C 23 MUH PazknauaHe Oa

Mbpsxona 200°C 12 MuH Pasknalane Oa

Pnba 195°C 10 MuH Pasknaliane Oa

€
’
Topra é 160°C 30 MuH / /
A
E

Muua 185°C 8 MVH / /
Xot por 185°C 8 MuH PasknaliaHe Oa
MbpsxeHn 0
KapTodm 200°C 23 MUH Pasknaiare Ha

BekoH ’ 175°C 12 MuH PasknauaHe La

e Cnep kato fokocHeTe ByToHa MeHto, MoxeTe fia nsbepete GyHKLMATa OT MEHIOTO, KoeTo xapecsate. Creq kato
nsbepete dyHKUMSATE, HaTUCHETe ¢ npbeT ByToHa Bl Crapt/Maysa, 3a fa 3anoyHeTe fa rotsuTe.

e o Rpeme Ha MpoLeca Ha roTBeHe, ako 1ckaTe [a perysvpare BpeMeTo Wiv TemnepaTtypara, MoJist TbPBO HaTUCHETe

. Korato gucnnest Ha ekpaHa nokaxe BpemeTo, HaTucHeTe ByToHa +/-, 3a Aa yBenuuute/Hamanute ¢ no 1 MuHyTa
npw BCAKO HaTrckaHe. Korato Aucnnest Ha ekpaHa nokaxe Temneparypara, HatucHeTe ByToHa +/-, 3a Aa ysenuuure/
HamanuTe ¢ no 5 rpagyca Npu BCAKO HaTUCKaHe.

e bytoH Crapt/May3a Bl : Mo Bpeme Ha npoLeca Ha MbpyxeHe € ropeLy, Bb3Ayx CBETOAMOAHATA S1laMra e CBETW, cref,
KOeTO, ako HaTucHeTe To3un ByToH, cBETOAMOAHATA SlaMna Lie Npemurea. Tyk To3u ByToH feicTea KaTto GyHKUMs 3a
rocraesHe Ha naysa. B cbctosHmeTo Ha nocTassHe Ha naysa MoxeTe Aa NPOMeHUTe MEHIOTO, 3a fa usbepeTe apyra
npepsaputenHa HacTporika. Cnep ToBa HaTUCHETe TO3K BYTOH OTHOBO, PUTIOPHMKBT C FOPELL, Bb3AyX LLE MPOLBIXM
na roteu. Tyk Toav ByToH AencTBa kato GyHKLYWS 3a pectapTupaHe.

® Ypes byToHa MeHio ce n3bupat pasnuunHm GyHkumm 3a rotseHe. Cnep kato n3beperte MeHIOTo, HaTcHeTe ByToHa
3a cTapTvpate. Korato no Bpeme Ha neprofa Ha rotBeHe, Hanprmep, Nckate Aa U3BbPLUNTE MPOMSIHA OT MbPXEHU
kapTodu Ha NeyeHe, Torasa MbpBO HaTUcHeTe ByToHa Maysa Bl , cnen koeTto gokocHeTe ByToHa U3nMyaHe ot
MEHIOTO, 3a A MPEBKJIIOUMTE KbM pasnnyHa GyHKLMS 3a roTBeHe.

o Unankatop 3a pasknatjare WEEER . 0 aTopT 33 paskiallaHe Liie CBETHE, KOTaTo LMKLITLT Ha rOTBEHE
AOCTUIHE CBOATA NOJIOBMHaA. TOBa Bpeme no cpe,ana BV OaBa Bb3MOXXHOCT Aa pa3KnaT|/|Te mnn o6preTe xpaHaTa [e7]
B ypena, KoeTo rnomMara fja ce ocurypu paBHOMepHO roTBeHe.
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= 3ABEJIEXXKA

AKO He 13BaawWTe KOLLIHMLATA 1 He pas3kaTuTe XpaHaTa, JamnunykaTa 3a paskallaHe Ha naHesa 3a yrnpasneHue e
ocraHe fa cBeTu. Hakon cbeTaBku TpsabBa fa ce pa3kiaTaT HarosoBrHa Mo cpefarta Ha BpemeTo 3a NpuroTesiHe (BuxTe
pasgen ,Hactpoiikn” B HacTosiLaTa rnasa).

Mo To3n HaumMH n3abPNaNTe KOLIHMLATa OT ypeda 3a ApbxkkaTa u a4 pasknatete. Cief ToBa Nib3HeTe KOLLHWLATa
0b6paTHO BbB GPUTIOPHYIKA C FOPELL, Bb3AYX.

8. YpepnwT Lie nMa 3BbHeL, 3a aBTOMaTM4YHa rOTOBHOCT cnief roteeHe. KoraTto yyeTe 3BbHela 5 MbTi, TOBa O3HavaBa,
4e LMKBITBT Ha roTBeHe e npuksiiounn. MsabpnanTte KolwHULaTa OT ypeda v s NoCTaBeTe BbPXy TOMJIOYCTONYMBUS
AbpxKay.

_ 3ABEJIEXKKA Cnep, nstryaHe Ha BpeMeTo HarpeBaTesIHUAT e/IeMEHT cnvpa Aa paboTu, HO BEHTUATOPBT Lie
NPOABIKM fa pabotn okono 20 cekyHAaW, 3a fa N3ayxa ropeLys Bb3ayx ¢ Len 6e30MnacHoCT.
Hakpas 3BbHeLbT Ha TariMepa Liie 3BbHHE 5 MbTY KaTo anapma 3a Kpan.

9. ﬂposepeTe Oafin CbCTaBKUTE Ca rOTOBW.

AKO CbCTaBKMTE BCe OLLe He Ca FOTOBU, MPOCTO MJTb3HETe KoLHULATa 0BpaTHo B ypeaa.
HaTucHeTe konueTo 3a ynpasneHwe Ha TemnepaTtypara, 3a fja perysmpare HacTpoikaTa
3a Temnepatypara, U HaTucHeTe ByToHa 3a ynpasfieHue Ha TalMepa, 3a Aa peryavpare

HacTpowkaTa 3a Bpemeto. Crep ToBa HaTucHeTe ByToHa CraprT, 3a Aa cTapTvpare ypeaa.

= 3ABEJIEXXKA

10. 3a pa NpemaxHeTe CbCTaBKM (Hanp. FOBEXA0, MUIELLKO, MECO, BCSIKAKBU CbCTaBKM C OPUrMHAIHA MasHWHa U Lwe
1MaTe M3NLLIHA Ma3HUHA OT CbCTaBKUTE, CbbPaHM Ha AbHOTO Ha KOLLIHULLATa), MOJIS, U3MON3BaNTe WMIMKY, 3a Aa
B3eMeTe CbCTaBkuTe egHa no egHa.

BHumaBaiiTe, ako vckaTte Aa o6theTe KOWHWLU@Ta, MasHMHaTa, c1:6paHa Ha ObHOTO Ha

= 3ABEJIEXXKA
KoWHMUaTa, e n3tede Bbpxy CbCTaBKUTE.

11. 3a fa npemMaxHeTe CbCTaBKM (Hanp. YMNC, 3eMEeHYYLM UM CbCTaBKM Be3 M3IULLIHA Ma3HUHA OT CbCTaBKUTE), MOSTS,
n3KJIIoYeTE KOLLHMLATa U M3CKUNeTe CbCTaBKUTE B CbAOBETE 3a XPaHeHe.

CnBeTH:
® 3aa npeMaxHeTe rosieMm Uin KPexKU CbCTaBKu, MOBAUMHETE CbCTAaBKUTE OT KOLLUHMLATA C YAGT LLMMKK.

12. Korato egHa 103a CbCTaBKM € roToBa, GPUTIOPHVKBT C rOpPeLL, Bb3fyX € MOMEHTaJIHO FOTOB 3a NPUroTBsIHE Ha Apyra
naptaa.

OYHKUWMA TOTBEHE IO OMEKBAHE

QyHKUMSsTa rOTBEHe A0 OMEKBaHe L Hanpbeka Karky BOAA BbPXy XpaHara Mo Bpeme Ha roTBeHe, 3a fja 3amnasm
COYHOCTTa U fja NOAAbPXKa XpaHaTa BraxHa. Tazu GyHKLMs ce M3nos3sa r1aBHO 3a roTBEHE Ha MOPCKU 4apoBe,
3e/IeHuYLM, MUSIE, KHEAIW, KOWTO MOraT fja CTaHaT MpeKaneHo Cyxv vin AopU Aa U3rOpPSIT NPy HOPMaeH PexnM Ha
bPUTIOPHUK C ropeLL Bb3ayX.
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1. MbnHeHe Ha Bopa B pesepBoapa 3a Bofa: VsBageTte pesepsoapa 3a BoAa OT ypeaa, OTBOPETE Kanaka Ha
pesepBoapa 3a BoAa, AobaBeTe [OCTaTbYHO KONMYECTBO Bofa B pe3epBoapa 3a Boga. Crief Tosa nocraseTe
obpaTHO Kanaka 1 noctaBeTe pesepBoapa 3a BoAa BbPXy NPOAyKTa.

= 3ABEJIEXXKA

* Morngq, u3nonssanTte YncTa BoAa 3a roteeHe. bes yewmsaHa Boga.

* He HanvBainTe BOfa AMPEKTHO BbPXY rOpHAaTa YacT Ha NpofyKTa, 3a Aa usberHete HaBM3aHETO Ha BOAA BbB
BBTPELUHOCTTa Ha NPOAyKTa.

* Mons, HambiHeTe pe3epBoapa 3a BoAa, Npeau Aa usnonssarte GpyHKUMSTa rOTBEHE A0 OMEKBaHe.

e KanauwteTsT Ha pesepBoapa 3a Boga e 200 ml, Mons, He ro MbjHeTe C TBbPAE roNgMO KONMYECTBO BOAA.

2. MNocraseTte xpaHata: MsabpnaiiTe KoLWHMLATa, Clef KOeTo NocTasBeTe xpaHaTa BbTpe. [1b3HeTe kolHuLaTa
06paTHO KbM MPOAYKTA.

= 3ABEJIEDXKA Mons, pasnpenenete XxpaHaTta KOJIKOTO € Bb3MOXHO rnoseye, 3a fia ce nosyyn I'IO*,EI,O6pO roTeeHe.
-

3. 3apasaHe Ha dyHKumsTa: V3bepeTe xenaHata peLenTa 3a rotBeHe win AUPEKTHO 3afaiTe Temneparypara/
BpeMeTo.

HatucHete ByTtoHa E ,3a Aa akTmBMpaTe GpyHKUMsTa roTBeHe [0 omekBaHe. (VkoHaTa e npemuraa, koraTo e
aKTMBHA.)

= 3ABEJIEXXKA

Hsima dyHKUms 3a Meko roTeee 3a MMnua, pexxiim Mevere. Hatnchere Bytora Bl 3a craptupane, 3a pa sanounere
roTeeHeTo. BogHaTa karnka Lie ce npbcka aBTOMaTUYHO BbPXy XpaHaTa Nno Bpeme Ha rotBeHe.

HACTPOWIKU

Tazw Tabnvua no-gony we B1 nomorHe Aa nsbepere OCHOBHWTE HACTPOMKYM 33 CbCTaBKUTE.

== 3ABEJIEXXKA

VimaiiTe npenguna, Ye Te3n HaCTPOWKM Ca MHAMKaLMW. Tl KaTO CbCTaBKMTE Ce Ppa3sivyaBaT No NPOU3Xos, pasmep,
dopma 1 Mapka, He MOXEM Aa rapaHTUpame Hal-gobpara HacTpPoKKa 3a BaLLUTe CbCTaBKU. Thil KaTO TEXHOMOrUsITa

Rapid Air sarpsiBa 0THOBO Bb3yxa BbTPE B ypeAa MUrHOBEHO, U34bPaiTe 3a KPaTKO KOLLHWLATA OT ypesa ro BpeMe Ha

MbpPXKeHe C ropeLl Bb3ayX, KOeTo efBa CMyLLlaBa npoteca.
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MbpxeHn kapTodu

TbHKM 3aMpazeHnt
MbPXKEHN KapTodu

[ebenn sampaszern
MbpXeHn KapTodm

LomatHo
anIrOTBeHI/I I'Ihp)KeHVI
KapTodu

LomatuHo
NPUroTBEHN
peseHyeta kapTodu

LomatwHo
NPUroTBEHM KapTOpU
Ha kybueta

paTeH oT kapTodu
Mbpxxona

MecHu koTneTn
Xambyprep

Konbac, ysut 8 6yTep
TecTto

Bytyeta

Munewkwn ropan

Jleka 3akycka

MponetHu pynua

3ampaseHu nuneLuku
Xarku

3ampa3zeHun prubHu
npbYNLM

3ampaseH HaTpoLueH
xns6

[MbaHeHn 3es1eH4yun

Topta

Kuw

MbduHn

Cnapka neka 3akycka

MuH-makc (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Bpeme (MuH.)

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temn °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Paszk. 3ab6
La
Oa
Lobasete 1/2
Aa C.J1. 0INO
fla Lobasete 1/2
C.J1. 010
Hobasete 1/2
Aa C.J1. 0INO
Oa
La
La
La
Ha
Ha
Ha
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CobBetu:

® MaskuTe CbCTaBKM OBVKHOBEHO M3NCKBAT MasIKO MO-KPATKO BPEME 3a MPUrOTBSIHE OT MO-rofleMuTe
CbCTaBKU.

® [lo-rosIiMOTO KOSIMYECTBO CCTABKY M3UCKBA CAMO MaJIKO MO-MPOABIKATESIHO BPEME 3a MPUTOTBSIHE, MO-
MasiKoTO KOJIMHECTBO CbCTaBKM M3MNCKBA CAMO MaSlKo MO-KPaTKO BPEME 3a MPUTOTBSIHE.

® PasknallaHeTo Ha No-Masku CbCTaBKM Mo cpefata Ha BPEMETO 3a NMPUroTBsiHE ONTUMMU3MPa Pe3ysTaTa 1
MOXe [la MOMOTHe 3a NPefoTBPaTABaHe Ha HEPABHOMEPHO U3MbPXKEH CbCTaBKM.

* JlobaBeTe Masko KOIMYECTBO OJIMO KbM MPECHUTE KapTOdU 1 3ambpyKeTe CbCTABKUTE 3a OLLe HAKOSIKO
MUWHYTW, 38 fla Noly4nTe Xpynkas pesyntar.

® He nNpuroTesiTe N3KIIIOUYUTENHO Ma3HN CbCTaBKM KaTO Hanprmep Konbacu BbB GpUTIOPHUKA C ropeLL,
Bb3IyX.

¢ Jlekara 3aKycka MOXe fja ce MPUroTBs BbB GypHa, MOXe [ja ce MPUroTBs 1 BbB GPUTIOPHMKA C ropeLL,
Bb3AYX.

*  OnNTUMAaIHOTO KOIMYECTBO 3a NMPUroTBSIHE Ha XPynkasu mbpxeHn kaptodu e 500 rpama.

® |I3nonssaiiTe NpeABapUTESIHO MPUrOTBEHO TECTO, 3a fa MOJTYHUTE JIEKa 3aKyCcKa Mo Obp3 W IECEH HaUMH.
MpensapyTesHO NPUrOTBEHOTO TECTO CbLLIO U3UCKBA MO-KPATKO BPEME 3a MPUTrOTBSHE OT 4OMALLHO
NPUrOTBEHOTO TECTO.

* Mons, nocrasete fageHa popma 3a neyeHe nam Cbf 3a GypHa B KOLWHMLATA Ha GPUTIOPHMKA, aKO 1CKaTe
[la M3neyeTte TOpTa UMK KWL UM aKo 1CKaTe fa U3MbPXUTE KPEXKU CbCTaBKU WIIW HaMbIHEHU CbCTaBKU.

* MoeTe CbLLO fa 13non3eate ppPUTIOPHIMKA C FOPELL, Bb3yX 3a 3arpsiBaHe Ha CbCTaBkuTe. 3a [a 3arpeete
CbCTaBKUTE, 3afaiTe Temnepartypata Ha 150 °C 3a o 10 MunyTu.

MpuroTeaHe Ha 4OMAaLIHO NMPUIOTBEHM MbPXEHN KapTOdu

3a Aa HarnpasunTe 4OMaLIHO NPUTOTBEHN MbPXEHU KapTOd)IA, CJ'Ie,D,Bal;ITe CTbNKUTE NO-A0NY:

1. Obenete v HapexeTe kapToduTe.
2. Namnitte pobpe kapTodeHiTe NpbUULM 1 M MOACYLLETE C KyXHEHCKA XapTus.

3. Cunete 1/2 cyneHa nbxula 3eXTUH B Kyna, CIOXKETE NPbYMLMTE OTrope U pa3bbpkaiiTe, AOKaTO NpbyULmTE ce
MOKPUAT C 3eXTUH.

4. I/I3BaueTe npbvyrLmTe OT KynaTa C NPbCTU NN KYXHEHCKU I'Ipl/l60p, Taka 4e N3TNLLIHOTO KOJIMYEeCTBO O/IMO Aa OCTaHe
B Kynata. [MocTaBeTte npvyvymTe B KOWHMLATa.

5. MsnbpxeTe kapTodeHnTe NpbUMLM Copes MHCTPYKLMUTE B HAacTosILLaTa rnaBa.

NOYCTBAHE
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1. MouwncTeanTe ypepaa cnef Bcsika ynotpeba.
2. He nouncreaiiTe KoLHMLATa, peLleTKaTa U BbTPELLHOCTTa Ha ypea C MeTasHW KyXHEHCKIU Npubopwu unm

a6pa3l/IBHl/| no4ymncTealLm MmaTepuanu, Tb KaTo TOBa MOXe Aa noBpeay HesanensawoTo UM NoKpUTne. VisBageTe
Lencena oT CTeHHUA KOHTaKT, 3a fa oxylaguTe ypena.

= 3ABEJIEXXKA

M3BageTe KoWwHWLATa, 3a Aa OCTaBuTe GPUTIOPHIKA Aa Ce OxXaam no-6bp3o.

M3BbpLueTe BbHLWHATa CTPaHa Ha ypeaa C BAaxHa Kbpra.

lMoumncTeTe KOLWHULATa U peLLeTKaTa C ropeLLa BoAa, Masiko Npenapar 3a MveHe 1 HeabpasvisHa reba. Moxete na
OTCTpaHUTE BCUYKM OCTaHaIM 3aMbpcsiBaHus ¢ obeamacnsBalla TeYHOCT.

KowHuuara v peluetkaTa ca NOAXOAALLM 33 CbAOMMSAIHA MaLLMHa.

CuBetn:

e AKO 3aMbpCABaHUA Ca NOJIENHANM MO PELLETKATa MU AHOTO Ha KOLLHMLATA, HaMbJIHETe KOLHULATa
C ropeLLa Bofa ¢ Masiko KOJIMYECTBO npenapar 3a MvieHe. [loctaBete pelueTkara B KOLIHWLATA W TV
ocTaBeTe fja ce HakMcHart 3a okosio 10 MuHyTw.

e [louncTeTe BBTPELUHOCTTA Ha YPeaa C ropeLua Boha U HeabpasueHa rbba.

e [louncreTe HarpeBaTeNHUs EIEMEHT C YeTKa 3a MOYNCTBaHE, 3a Aa OTCTPaHWTE BCAKAKBM OCTATbLM OT
xpaHa.



NOYNCTBAHE HA PE3EPBOAPA 3A BOLIA

Cnep napeH nepuop Ha ynoTtpeba BbB BBTPELLHOCTTa Ha Pe3epBOapa MOXe Aa ce pasMHoxasat baktepuun. Mons,
nouncTBainTe pesepsBoapa pefoBHO. [pocTo oTBOpeTe kanaka Ha pesepBoapa W ro 13nnakHeTe Nog Tevalla Boga Uin

ro no4yncreTe C BJlaXKHa Kbpra.

CbXPAHEHNE

1. Uskniovete ypena OT KOHTaKTa 1 ro octaBeTe Aa U3CTUHE HanbJIHO.

2. YBepeTe ce, Ye BCUUKM HaCTW Ca YNCTUN U CyXW.

OTCTPAHABAHE HA HEMI3TINPABHOCTU

Mpo6nem Bb3MOXHM NpUUnHU Pewenne

YpensT He e BKIIIOYEH B MocTaBeTe 3axpaHBaLLyist LLENCeN B 3a3eMeH CTeHeH
OPUTIOPHUKET C KOHTaKTa. KOHTaKT.
FOPELL Bb3[YX He Hatucrete GyToHa 3a cTapTupaHe/3axpaHsate,
pabori. He cte HatucHanu BytoHa 3a

cTapTvpaHe.

cnep kaTo 3ajafeTe TemnepaTtypara u BpemeTo uam
n3bepete Ebp3ata pevenTa.

CbCTaBkUTE, MbPXKEHM C
OPUTHOPHWKA C FTOPELLL
Bb3YX, He ca rotosu.

KonnuyectsoTo cbcTasku B

KOWHWLUaTa e TBbpAe ronsamo.

MocraBeTe No-masnku f03M CbCTaBky B KoLHMLaTa. [o-
MasiknTe 4031 ce MbpXaT No-PaBHOMEPHO.

3apapeHata Temnepartypa e
TBbPAE H1CKa.

3apalite Temnepartypata Ha HeobxofymaTa HacTpolKa
3a TemnepatyparTa.

C'bCTaBKVITe ce I/I3I'I'bp)KBaT
HepaBHOMepHO BbB
®PUTIOPHUKA C FOPELL|
Bb3AYX.

Hskoun BupoBe cbeTasku
TpsibBa fa ce pasknartaT
no cpefaTa Ha BpeMeTo 3a
FIpVIrOTBﬂHe

CocTaBKUTE, KOUTO NIEXAT efiHa BbPXY ApYyra v eqHa
[l0 Apyra (Hanp. mbpskeHun kapTodw), Tpsibsa fa ce
pasknaTaT no cpefata Ha BPEMETO 3a MPUroTBSHE.

MbpskeHaTa neka 3akycka
He e XpyrKaBa, Korato
nznese ot ®PUTIOPHNKA
CTOPELL Bb3AYX.

Msnonssanw cte Bug neka
3aKycka, npeaHasHayeH 3a
NPUroTBSIHE B TPAANLMOHEH
bpwTIOPHWK 3a Abn6oko
MbpXKeHe.

M3nonseaiite neka 3akycka Ha dypHa Unm neko
HamaxxeTe C YeTka Masiko KOJIMYECTBO OJIMO BbPXY
nekarta 3aKycKa 3a No-xpyrnkas pesysirar.

He mora ga nnb3Ha no
npaBuIeH HauvH
KoluHMLaTa B ypeaa.

Vima TBbPAE MHOIO CbCTaBKU
B KOWHMUaTa.

He mbnHeTe kowHuuaTa Hag obosHaverneto MAX.
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Mpo6nem

Bb3moXxHMu NpUYUHN

PewieHune

Or ypena nznusa 6sn
MM,

ﬂpVII'OTBﬂTe Ma3HW CbCTaBKWN.

Korato mbp>xute MasHu cbCTaBky BbB GpUTIOPHUKA C
ropety, Bb3/yXx, FoJITMO KOJIMYECTBO OJINO LLie U3Teve
B KoLwHUuaTta. OnvoTo otaens 6sa AvM U KoLHMuLaTa
MOXe fAa ce Harpee noseye oT 0buKHoBEHO. ToBa He
3acsra ypena uim KpanHus pesysTar.

KowHwuuaTa BCe oLe cbabpxa
oCTaTbLy OT 0/IMO OT
npeauLHa ynotpeba.

BenusaT oum ce npuurHsaBa oT HarpsiBaHe Ha OO B
KOLLHWLaTa. YBepeTe ce, Ye MoUncTBaTe No npasuieH
HauMH KOLWHWLATa cnep Bcsika ynotpeba.

MpecHuTe Mbp>KeH:
KapTodu ce usnbpxear
HEepaBHOMEPHO BbB
OPUTHOPHUKA C TOPELL|
Bb3yX.

He cte usnonseanu
NPaBUIHUS BUZ, KapTOdU.

M3anonssaiiTe npecHn kaptodu 1 BHUMaBanTe aa
OCTaHaT TBbP/AM MO BPEME Ha MbpXeHe.

He cte usnnakranu pobpe
KapTodeHuTe NPbYnLY,
npeau 4a rv nambpxure.

MannakHeTe gobpe kapTodeHnTe npbunLy, 3a Aa
OTCTpaHI/ITe HULWECTETO OT BbHLUHATA CTpaHa Ha
npbynLmTe.

MpecHuTe Mbp>keHn
KapTObM He ca XpyrKasy,
KOraTo 13ns3aT ot
OPUTIOPHIKA C TOPELL|
Bb3OYyX.

XpynkaBocTTa Ha Mbp>KeHuTe
KapTodu 3aBucK ot
KOJIMYECTBOTO OAIMO W BOAA B
MbpPXeHUTe KapTodu.

YBeperTe ce, Ye cTe nscyLumnm pobpe KkaptopeHnte
NPbYMLY, NPeAmn Aa AOBaBUTE OSIOTO.

HapexeTe kapTodeHuTe NPbUMLIM Ha NO-Masku
napyeHLa 3a No- Xpynkae pe3ynTar.

[obaBeTe Masiko noseye KOJMYECTBO OJINO 3a MO-
XpynKaB pesynTar.

TEXHNYECKW CTELNONKAL

MouHocT: 1800W
HanpexeHnune: 220-240V ~
Yecrota: 50/60Hz

KanauuTeT Ha koLLHMUaTa 3a mbpxeHe: 8L

[MpaBWAHO M3XBBPISHE Ha TO3M NPOAYKT:

Hacroswara Mapkunposka nokassa, 4e To3u NpoayKT He TpsibBa Aa ce U3XBbPAS C APYTY AOMAKMHCKM OTNagbLv

B uenus EC. 3a na npegoTBpaTtiiTe BB3MOXHO yBpEXAaHe Ha OKOJIHaTa CPe/a Wn HOBELLIKOTO 3fpaBe OT
HEKOHTPONNPAHO M3XBBPJISHE Ha OTMaLbLIM, PELMKINPANTE ro OTFOBOPHO, 33 4a HaCbpyuTe ycTonumnBaTa
MHOrokpaTtHa ynotpeba Ha mMatepuantu pecypcy. 3a fia BbpHETE BaLLETO M3MO/3BaHO YCTPOWCTBO, MOSIS U3MNON3BanTe
MpexaTa oT NMyHKTOBE 3a Pa3fesiHO CbbrpaHe Ha OTNagbLy UK Ce CBbPXKETE C TbProBeLa, KbAeTo e 3aKkyneH
NpoAyKTHT. Te MOraT fja B3eMar TO3u NPOAYKT 33 EKOSIONMYHO BEe30MacHo peumKknpaHe.
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CHR UPUTE ZA UPORABU

Samo za kucéanstvo.
Prije uporabe pazljivo procitajte ovaj priru¢nik s uputama.

POVEZITE SVOJ UREDAJ NA APLIKACIJU TESLA
SMART CHOICE

1. InstalirajteTesla pametne stvariaplikaciju na vasem pametnom telefonu putem Androida ili IOS-a.

Android ili iOS Tesla Smart Choice

Za Android pametne telefone

Metoda 1: Skenirajte QR kod skenerom preglednika, preuzmite i instalirajte APP.

Metoda 2: Otvorite Google “Play Store” na svom pametnom telefonu i potrazite “Tesla Smart Choice”, preuzmite i
instalirajte APP.

Za l0S pametne telefone
Metoda 1: Skenirajte QR kod i slijedite savjete za ulazak u "AppStore”, preuzimanije i instaliranje APLIKACIJE. Metoda 2:
Otvorite Apple "AppStore” na svom pametnom telefonu i potrazite “Tesla Smart Choice”, preuzmite i instalirajte APP

2. Napravite ra¢un. Za vide informacija pogledajte odjeljak “Pojedinosti o prijavi”.

3. Uparite Air Fryer s aplikacijom Tesla SmartChoice na svom pametnom telefonu. Kada prvi put koristite uredaj,
povezite ga s napajanjem i pritisnite dugme (O) za pokretanje, dugme WiFi ée zasvijetliti , a WiFi indikatorska
lampica & ¢e se ugasiti. Zatim dugo pritisnite dugme WiFi @ na 3 sekunde i ¢ut éete zvucni signal. WiFi
indikatorska lampica & ¢e udi u trepéuce stanje (treperi svake 1 sekunde), a WiFi funkcija ¢e biti u rezimu
pripravnosti. Kada je u rezimu pripravnosti, WiFi funkcija Air Fryero se ne moze upariti. Zatim pritisnite tipku WiFi @
na 3 sekunde, ujte zvuéni signal, a WiFi indikatorska lampica & ce se udi u stanje blica (treperi svakih 0,2 sekunde),

u tom trenutku vas telefon sada moze povezati ovu WiFi funkciju. Ponovo pritisnite dugme WiFi 3 sekunde, ¢ut
cete zvuéni signal, a WiFi indikatorska lampica & ¢e udi u stanje sporog treptanja (treperi svakih 0,5 sekundi). U
ovom trenutku, to znaci da je Air Fryero usao u rezim WiFi uparivanja. Ponovo dugo pritisnite dugme WiFi na3

sekunde, &ut éete zvuéni signal, WiFi indikatorska lampica & ¢e se ugasiti, a WiFi funkcija ¢e se iskljuditi.
Savjet: Kada povezete WiFi funkciju s fritezom, telefon mora ukljuciti Bluetooth.
Kada je WiFi funkcija uspje$no povezana, WiFi indikatorska lampica & ¢e ostati upaljena.

4. U Tesla pametne stvari pritisnite “Dodaj uredaj” i na zaslonu vaseg mobilnog telefona pojavit ¢e se prozor za
azuriranje za instaliranje vadeg uredaja.
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OPCI OPIS

. Kosarica
. Ru¢ka za kosaru

. Prozirni prozor

AW N =

. Digitalna upravljacka plo¢a
osjetljiva na dodir
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5. Ulaz zraka

6. Otvori za izlaz zraka
7. Mrezni kabel

8. Posuda za przenje

9. Spremnik za vodu



Pri¢vrscivanje rucke kosare za przenje

* Rucka kosare za przenje moze dodi rastavljena u pakiranju
vaseg uredaja. Za pri¢vricivanje rucke kosare za przenje:

¢ Uklonite papirnatu naljepnicu. lzvucite koSaru za przenje iz
uredaja.

® Gurnite tocku pri¢vrséenja na ruc¢ki prema dolje dok ne sjedne na mjesto.

® Rucka kosare za przenje trebala bi sjednuti na svoje mjesto i ne bi se trebala odvojiti nakon $to sjedne na svoje mjesto.

Uklanjanje rucke kosarice za przenje

Za uklanjanje rucke kosare za przenje:

e Koristite alat, kao $to je odvija¢ ili nag metalni klin. Poravnajte alat s rupom i gurnite prema dolje, zatim nagnite alat
prema unutra.

e Uhvatite ru¢ku rukom i izvucite je. Gotovo.
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Znacaj

Pazljivo procitajte ovaj priru¢nik prije uporabe uredaja jer moze doéi do o$tecenja zbog nepravilnog rukovanja. Saéuvajte
ovaj priruénik za buducu upotrebu.

Opasnost

¢ Nemoijte uranjati kuéiste u vodu niti ispirati pod mlazom vode zbog multi-elektriénih i grijacih
komponenti.

¢ Ne dopustite da tekuéina ude u uredaj kako biste sprijecili strujni udar ili kratki spoj.

¢ Drzite sve sastojke u kosari kako biste sprijecili bilo kakav kontakt s grijacim elementima.

* Nemoijte prekrivati ulaziizlaz zraka dok uredaj radi.

¢ Punjenje kosare uljem moze uzrokovati opasnost od pozara.

¢ Ne dirajte unutranjost uredaja dok radi.

/\\ uPOZORENJE!

¢ Provjerite odgovara li napon naveden na uredaju naponu lokalne mreze.

¢ Nemojte koristiti uredaj ako ima ostecenja na utikacu, kabelu za napajanje ili drugim dijelovima.

¢ Nemojte i¢i neovlastenoj osobi da zamijeni ili popravi osteéeni kabel za napajanje.

e Drzite uredaj i njegov kabel za napajanje izvan dohvata djece.

e Drzite kabel za napajanje podalje od vruéih povrsina.

* Ne ukljuéujte uredaj u struju i ne rukujte upravlja¢kom plo¢om mokrim rukama.

¢ Uvijek provjerite je li utikac ispravno umetnut u zidnu uti¢nicu.

¢ Ne spajajte uredaj na vanjski viemenski prekidac.

¢ Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih materijala kao $to su stolnjak ili zavjese.

¢ Nemojte postavljati uredaj na zid ili na drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora sa straznje strane i
sa strane te 10 cm slobodnog prostora iznad uredaja.

¢ Ne stavljajte nista na uredaj.

e Nemoijte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih koje su opisane u ovom priruéniku.

¢ Ne ostavljajte uredaj bez nadzora.

¢ Tijekom przenja na vru¢em zraku, vruca para izlazi kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od
pare i otvora za izlaz zraka. Takoder pazite na vrucu paru i zrak kada vadite posudu iz uredaja. Sve dostupne povrsine
mogu postati vruce tijekom uporabe.

o Odmah iskljucite aparat ako vidite tamni dim koji izlazi iz aparata. Pri¢ekajte da prestane ispustanje dima prije nego $to
izvadite posudu iz uredaja.

(1) oprez:

. Osigurajte da je uredaj postavljen na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

—

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za koristenje u kuéanstvu. Nije prikladan za sigurnu upotrebu u okruzenjima kao $to
su kuhinje za osoblje, farme, moteli i druga nestambena okruzenja.

3. Jamstvo ne vrijedi ako se aparat koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi prema
uputama. (Nikad nemojte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)
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AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni mjera¢ vremena, automatski ¢e iskljuéiti uredaj kada odbrojavanje dosegne nulu. Aparat mozete
ru¢no iskljuditi pritiskom na gumb za iskljucivanje, koji ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi.

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sav materijal za pakiranje i naljepnice ili etikete.

2. Ocistite koSaru i stalak vru¢om vodom, s malo tekuéine za pranje i neabrazivnom spuzvom. Ovi dijelovi su sigurni za
pranje u perilici posuda.

3. Obrisite uredaj iznutra i izvana ¢istom krpom. A nema potrebe puniti kodaru uljem i mascu jer uredaj radi na vrudi zrak.

KORISTENJE UREDAJA

1. Spojite mrezni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvucite koaru iz friteze.
3. Stavite sastojke u koSaru.

4. Gurnite kosaru u fritezu.

= NAPOMENA N.emojj[e prequaéiti oznaku MAX (pogledajte odjeljak “postavke” u ovom poglavlju), jer to moze
utjecati na kvalitetu kuhanja hrane.

@ OPREZ! Ne dirajte kosaru tijekom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruca. Drzite koSaru
: samo za rucku.

5. Ne punite kosaru uljem ili nekom drugom tekuéinom.
6. Dodir prstom Ukljucivanje/iskljucivanje.

7. lzbornik dodirom prsta za odabir funkcija (ukupno 8 funkcija).

PREZENTACIJA UPRAVLJACKE PLOCE

Gumb svetla Temperatura/ WIFI Vrijeme / WiFi Dugme za povedanje Dugme za smanjenje
vrijeme gumb za dugme  Temperatura indikatorska temperature / temperature /
odabir prikaz lampica vremena vremena

@
®-—
@~

@

®

Dugme za Dugmeza Dugme za meko
pokretanjei  ukljucivanje i kuhanje
pauzu isklju¢ivanje

43



= NAPOMENA

Dostupno je 8 funkcija: batak, odrezak, riba, kola¢, pizza, hot dog, pomfrit, slanina. MoZete odabrati razli¢itu hranu za
kuhanje koju volite.

PRETHODNA POSTAVKA [ZBORNIKA

Gumb Zadano Meko
Jelovnik . um Zadana temp .. Tresti kuhanje
ikone vrijeme
(neobavezno)
Bataci “ 200°C 23 min Tresti Da
Odrezak 6 200°C 12 min Tresti Da
Riba ’ 195°C 10 min Tresti Da
Torta é 160°C 30 min / /
Pizza é 185°C 8 min / /
Hot dog g 185°C 8 min Tresti Da
Pomfrit H 200°C 23 min Tresti Da
=
Slanina ‘ 175°C 12 min Tresti Da

¢ Nakon $to dodirnete gumb izbornika, mozete odabrati meni koji vam se svida. Nakon odabira funkcije, pritisnite gumb
Start/ Pauza Bl za pocetak kuhanja.

o Tijekom procesa kuhanja, ako Zelite podesiti vrijeme ili temperaturu, pritisnite prvi @ Kada je zaslon uklju¢en zaslon
prikazuje vrijeme, zatim pritisnite gumb +/- za povecanje/smanjenje 1 minute po pritisku. Kada zaslon na zaslonu
prikaze temperaturu, pritisnite gumb +/- za poveéanje/smanjenje od 5 stupnjeva po pritisku.

o Tipka Start/Pauza Bl : Tijekom procesa przenja na vru¢em zraku, LED lampica ¢e biti uklju¢ena, a zatim ako pritisnete
ovu tipku, LED lampica ¢e treperiti. Ovdje ovaj gumb sluzi kao funkcija pauze. U stanju pauze moZete promijeniti
izbornik i odabrati drugu predpostavku. Zatim ponovno pritisnete ovu tipku, friteza ¢e nastaviti kuhati. Ovdje ovaj
gumb djeluje kao funkcija ponovnog pokretanja.

¢ Tipka izbornika odabire razli¢ite funkcije kuhanja. Nakon $to odaberete izbornik, pritisnite gumb za pocetak. Kada
tijekom razdoblja kuhanja, na primjer, zelite promijeniti pomfrit u pecenje, tada najprije pritisnite tipku Pause [l ,
zatim dodirnite tipku izbornika pecenja za prebacivanje na drugu funkciju kuhanja.

o Indikator tresti #®=E# . |ndikator potresanja ¢e zasvijetliti kada ciklus kuhanja dosegne svoju polovicu.

¢ Ovo pola vremena daje vam priliku da protresete ili okrenete hranu u uredaju, $to pomaze u ravnomjernom kuhanju.

— NAPOMENA
Ako ne izvadite kosaru i ne protresete hranu, lampica za protresanje na upravljackoj plo¢i ostat ée svijetliti. Neke sastojke

potrebno je protresti napola tijekom vremena pripreme (pogledaijte odjeljak ‘postavke’ u ovom poglavlju). Na taj na¢in
izvucite koSaru iz uredaja za ru¢ku i protresite je. Zatim gurnite kosaru natrag u fritezu.
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8. Stroj ¢e imati automatsko zvono za pripravnost nakon kuhanja. Kada zacujete zvono 5 puta, to znaci da je ciklus
kuhanja zavrsen. lzvucite koSaru iz uredaja i postavite je na drzaé otporan na toplinu.

——= NAPOMENA Nakon isteka vremena, grijaci element prestaje raditi, ali ventilator ¢e nastaviti raditi oko 20
sekundi kako bi otpuhao vruci zrak kao sigurnost. Na kraju, zvono tajmera ¢e zazvoniti 5 puta kao

krajnji alarm.

9. Provjerite jesu li sastojci spremni.

=— NAPOMENA Ako sastojci jos nisu spremni, jednostavno gurnite ko$aru natrag u uredaj. Pritisnite gumb za
- kontrolu temperature za podesavanje postavke temperature i pritisnite gumb za upravljanje
timerom za podesavanje vremena. Zatim pritisnite tipku Start da biste pokrenuli uredaj

10. Za uklanjanje sastojaka (npr. govedina, piletina, meso, bilo koji sastojci s izvornim uljem i koji ¢e imati visak ulja iz
sastojaka skupljenih na dnu kosare), koristite hvataljke za vadenje sastojaka jedan po jedan.

——= NAPOMENA Budite oprezni ako Zelite okrenuti kosaru, ulje skupljeno na dnu koSare iscurit ¢e na sastojke.

11. Za uklanjanje sastojaka (npr. ¢ipsa, povrca ili sastojaka bez viska ulja iz sastojaka), iskljucite kosaru i izlijte sastojke u

posude.
Savjeti:

e Za uklanjanje velikih ili lomljivih sastojaka, podignite sastojke iz kosare hvataljkama.

12. Kada je serija sastojaka spremna, friteza je trenutno spremna za pripremu druge serije.

FUNKCIJA MEKO KUHANJE

Funkcija mekog kuhanja prskat ¢e kapljice vode na hranu tijekom kuhanja, kako bi hrana bila so¢na i ostala vlazna. Ova
se funkcija uglavnom koristi za kuhanje morskih plodova, povrca, piletine, okruglica koje mogu postati presuhe ili ¢ak

zagoreti u normalnom nacinu rada friteze.
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1. Punjenje vode u spremnik za vodu: lzvadite spremnik za vodu iz stroja, otvorite poklopac spremnika za vodu, dodajte
dovoljno vode u spremnik za vodu. Zatim vratite poklopac i postavite spremnik za vodu na proizvod.

= NAPOMENA

e Koristite ¢istu vodu za kuhanje. Nema vode iz slavine.

¢ Ne lijevajte vodu izravno na vrh proizvoda kako biste izbjegli ulazak vode u unutrasnjost proizvoda.
¢ Napunite spremnik za vodu prije koristenja funkcije laganog kuhanja.

e Kapacitet spremnika za vodu je200 ml,nemojte sipati previse vode.

2. Stavite hranu: lzvucite koSaru, zatim stavite hranu unutra. Gurnite ko$aru natrag na proizvod.

_= NAPOMENA  Rasirite hranu $to je vise moguce kako bi se bolje ispekla.

3. Postavljanje funkcije: Odaberite Zeljeni recept za kuhanje ili izravno postavite temperaturu/vrijeme.

Pritisni gumb E na aktivnu funkciju mekog kuhanja. (Ikona e treperiti kada je aktivna.)

= NAPOMENA

Ne postoji funkcija laganog kuhanja za nacin rada Pizza, Bake. Pritisnite gumb Bl za pocetak kako biste zapoceli kuhanje.
Kap vode ce se automatski rasprsiti na hranu tijekom kuhanja.

POSTAVKE

Ova tablica u nastavku pomodi ée vam da odaberete osnovne postavke za sastojke.

= NAPOMENA
Imajte na umu da su ove postavke indikacije. Bududi da se sastojci razlikuju po podrijetlu, veli¢ini, obliku i marki, ne

mozemo jamditi najbolju postavku za vase sastojke. Buduci da tehnologija Rapid Air trenutaéno ponovno zagrijava zrak
unutar uredaja, nakratko izvucite ko$aru iz uredaja tijekom przenja vrué¢im zrakom gotovo da ne ometa proces
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Pomfrit

Tanki smrznuti
krumpirici

Debeli smrznuti
krumpirici

Domadi krumpirici
(8X8mm)

Domacdi krumpir
klinovi

Domadi krumpir
kocke

Gratinirani krumpir
Odrezak

Mesni kotleti
Hamburger

Kobasica uvijena u
tijesto i pecena

Bataki

Pileca prsa

Grickalice

Proljetne rolice

Smrznuta piletina
grumencici

Smrznuti riblji prstiéi

Smrznuti kruh mrvicu

Punjeno povrée

Torta

Quiche

Muffini

Slatki zalogaji

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

vrijeme (min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Tresti

Napomena

Dodajte 1/2
Zlice ulja
Dodajte 1/2
Zlice ulja
Dodajte 1/2
Zlice ulja
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Savjeti:

* Mali sastojci obi¢no zahtijevaju nesto krace vrijeme pripreme od vecih sastojaka.

e Veca koli¢ina sastojaka zahtijeva samo nesto duze vrijeme pripreme, manja koli¢ina sastojaka
zahtijeva samo nesto kraée vrijeme pripreme.

® Protresanje manjih sastojaka na pola tijekom vremena pripreme optimizira rezultat i moze sprijeciti
neravnomjerno przenje sastojaka.

¢ Dodajte malo ulja svjezim krumpirima i przite sastojke jo$ nekoliko minuta za hrskavi rezultat.

¢ Ne pripremaijte izrazito masne sastojke poput kobasica u fritezi.

¢ Grickalice se mogu pripremati u pecnici i mogu se pripremati u fritezi.

¢ Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavih krumpiri¢a je 500 grama.

¢ Upotrijebite prethodno pripremljeno tijesto za brzo i jednostavno dobivanje grickalica. Za gotova
tijesta takoder je potrebno krace vrijeme pripreme od domadih tijesta.

o Stavite lim za pecenje ili posudu za pecnicu u kosaru friteze ako zelite ispedi kola¢ ili quiche ili ako
zelite prziti lomljive sastojke ili punjene sastojke.

o Takoder mozete koristiti fritezu za zagrijavanje sastojaka. Za zagrijavanje sastojaka postavite
temperaturu na 150°C do 10 minuta.

lzrada domaceg krumpirica

Za pripremu domadih krumpiri¢a slijedite korake u nastavku:
1. Ogulite i narezite krumpir.

2. Krumpirove $tapice dobro operite i osusite kuhinjskim papirom.
3. U zdjelu ulijte 1/2 Zlice maslinovog ulja, na vrh stavite stapice i mijesajte dok se Stapici ne premazu uljem.
4. Stapice izvadite iz zdjele prstima ili kuhinjskom posudem kako bi visak ulja ostao u zdjeli. Stavite stapice u kosaru.

5. Ispecite Stapic¢e krumpira prema uputama u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. Ogistite uredaj nakon svake uporabe.

2. Nemojte distiti kosaru, stalak i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim posudem ili abrazivnim materijalima za
ciséenje, jer to moze ostetiti neprijanjajuci premaz na njima. lzvucite utika¢ iz zidne uti¢nice kako bi se uredaj ohladio.

= NAPOMENA

o Uklonite kosaru kako bi se friteza brze ohladila.

e Vanjski dio uredaja obrisite vlaznom krpom.

e Ocistite koSaru i stalak vru¢om vodom, malo tekucine za pranje i neabrazivnom spuzvom. Preostalu prljavitinu mozete
ukloniti tekuc¢inom za odmaséivanje.

e Kosara i stalak mogu se prati u perilici posuda.

Savjeti:

o Ako se prljavstina zalijepila za resetku ili dno kosare, napunite kosaru vru¢om vodom s malo
tekucine za pranje posuda. Stavite reSetku u koSaru i ostavite ih da se namacu oko 10 minuta.

e Ocistite unutrasnjost uredaja vru¢om vodom i neabrazivnom spuzvom.

o Ocistite grijaci element cetkom za ¢iscenje kako biste uklonili sve ostatke hrane.
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CISCENJE SPREMNIKA ZA VODU

Nakon odredenog razdoblja koristenja, unutar spremnika se mogu razmnoziti bakterije. Redovito Cistite spremnik. Samo
otvorite poklopac spremnika i isperite ga pod strujom ili ga odistite vlaznom krpom.

SKLADISTENJE

1. Iskljucite uredaj i ostavite ga da se temeljito ohladi.

2. Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogudi uzroci Rijesenje
Aparat nije ukljuc¢en u struju. Ukljucite utika¢ u uzemljenu zidnu utiénicu.
AIR FRYER ne radi. Pritisnite gumb za pokretanje/napajanje nakon $to

Niste pritisnuli gumb za
pokretanje.

postavite temperaturu i vrijeme ili odaberete brzi
recept.

Sastojci przeni s
FRITEZNICOM
nisu gotovi.

Koli¢ina sastojaka u kosari je
prevelika.

Stavite manje koli¢ine sastojaka u kosaru. Manje
koli¢ine se ravnomjernije prze.

Postavljena temperatura je
preniska.

Postavite temperaturu na potrebnu postavku
temperature.

Sastojci su neravhomjerno
przene u FRITEZNICI.

Odredene vrste sastojaka
potrebno je promuckati na pola
vremena pripreme

Sastojke koji leze jedan preko ili jedan preko
drugog (npr. pomfrit) potrebno je na pola vremena
pripreme protresti.

Przene grickalice nisu
hrskave kada su izadi iz
FRITEZE.

Koristili ste vrstu grickalica
namijenjenih pripremi u
tradicionalnoj fritezi.

Upotrijebite grickalice iz pecnice ili ih lagano
premazite uljem za hrskavije rezultate.

Ne mogu ugurati kosaru u
uredaj ispravno.

U kosarici ima previse sastojaka.

Nemojte puniti kosaru iznad oznake MAX.
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Problem Moguci uzroci RijeSenje

Kada przite masne sastojke u AIR fritezi, velika
Pripremate masne sastojke. koli¢ina ulja ce iscuriti u kosaru. Ulje se proizvodi
Bijeli dim dok se dimi i kosara se moZze zagrijati vise nego
izlazi iz uredaja. inace. To ne utjece na uredaj niti na krajnji rezultat.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja masti u kosari.
Provjerite jeste li pravilno o¢istili kosaru nakon
svake uporabe.

Kosara jo$ uvijek sadrzi ostatke
masnoce od prethodne uporabe.

Niste upotrijebili pravu vrstu Koristite svjezi krumpir i pazite da tijekom przenja
Svjezi krumpirié¢i se krumpira. ostane Cvrst.
neravhomjerno prze u Nist isorali &tapic . . .
FRITEZNICI ote d‘obroulspra 'Sapice Dobro isperite $tapice krumpira kako biste uklonili
’ krumpira prije nego sto ste ih skrob s vanjske strane stapica
prili. ) pica.

Pazite da dobro osusite Stapic¢e krumpira prije
P . dodavanja ulja.
e L Hrskavost pomfrita ovisi o koli¢ini

hrskavi kada su izadi iz

FRITEZA. ulja i vode u pomfritu.

NareZite Stapice krumpira na manje za hrskavije.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Snaga: 1800W

Napon: 220-240V ~

Frekvencija: 50/60Hz

Kapacitet koSarice za przenje: 8L

Ispravno odlaganje ovog proizvoda:

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s ostalim kuénim otpadom u cijeloj EU. Kako biste sprijecili
mogucu stetu okolisu ili ljudskom zdravlju zbog nekontroliranog odlaganja otpada, reciklirajte ga odgovorno kako biste
promicali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje rabljienog uredaja upotrijebite sustave povrata

i prikupljanja ili se obratite prodavacu kod kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu odnijeti ovaj proizvod na ekoloski
prihvatljivo recikliranje.

50



[ HU HASZNALATI UTASITAS

Csak héztartasi hasznélatra.
Hasznalat el&tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati utasitast.

KESZULEK CSATLAKOZTATASA A TESLA SMART
CHOICE ALKALMAZASHOZ

1. Telepitse a Tesla Smart Choice alkalmazast okostelefonjara Android vagy iOS rendszeren.

Android vagy i0S Tesla Smart Choice

Android okostelefonokhoz

1. mddszer: Kérjik, olvassa be a QR-kédot egy béngészd szkennerével, toltse le és telepitse az alkalmazast.

2. mddszer: Nyissa meg a Google ,Play Store”-t okostelefonjan, keresse meg a ,Tesla Smart Choice” alkalmazast, toltse le
és telepitse az alkalmazast.

iOS okostelefonokhoz

1. mddszer: Kérjiik, olvassa be a QR-kdédot, és kévesse a tippeket az ,AppStore”-ba vald belépéshez, toltse le és telepitse
az alkalmazast.

2. mddszer: Nyissa meg az Apple ,AppStore”-t okostelefonjan, keresse meg a ,Tesla Smart Choice” alkalmazast, toltse le
és telepitse az alkalmazast.

2. Hozzon létre egy fidkot. Tovabbi informéacidkért lasd a ,Bejelentkezési adatok” részt.

3. Pérositsa az Air Fryer készuléket a Tesla SmartChoice alkalmazassal okostelefonjan. A késziilék elsé hasznalatakor
csatlakoztassa a tdpegységhez és nyomja meg a start gombot @, ekkor a WiFi gomb vilagit és a WiFi
jelzéfény & kialszik. Ezutan tartsa lenyomva a WiFi gombot@ 3 mésodpercig, és hangjelzést fog hallani. A WiFi
jelzéfény & villogé éllapotba keriil (1 masodpercenként villog), és a WiFi funkcié készenléti médba kertil. Készenléti
modban az Air Fryero Wi-Fi funkcidja nem parosithatd. Nyomja meg ismét hosszan 3 méasodpercig a WiFi gombot

, hangjelzést fog hallani, és a WiFi jelz6fény & villogé allapotba kertil (0,2 masodpercenként villog), ekkor a
telefon mar csatlakozhat ehhez a WiFi funkcidhoz. Nyomja meg ismét hosszan 3 mésodpercig a WiFi gombot
, hangjelzést fog hallani, és a WiFi jelzéfény & lassan villogé allapotba lép (0,5 méasodpercenként villog). Ezen a
ponton ez azt jelenti, hogy az Air Fryero WiFi parositasi médba lépett. Tartsa lenyomva ismét a WiFi gombot@ 3
mésodpercig, hangjelzést fog hallani, a WiFi jelz&fény & kialszik, és a WiFi funkcié kikapcsol.
Tipp: Amikor a Wi-Fi funkciét az Air Fryerhez csatlakoztatja, a telefonnak be kell kapcsolnia a Bluetooth funkciét.
Ha a WiFi funkcié sikeresen csatlakozik, a WiFi jelzéfény & égve marad.

4. ATesla Smart Choice alkalmazasban nyomja meg az ,Eszkoz hozzdadasa” gombot, és egy frissitési ablak jelenik meg
a mobiltelefon képernydjén, hogy telepitse készilékét.
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ALTALANOS LEIRAS

1. Kosar 5. Levegd kidomlé nyilasok
2. Kosar fogantyd 6. Halozati kébel
3. Digitélis érint6képernyds 7. Sutétélca

vezérlépanel

4. Levegs bedmld nyilas
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Koséar fogantydjanak rogzitése és eltavolitasa:

o Akosar fogantyuja szétszerelt dllapotban lehet a
csomagolasban. A foganty rogzitése

o Tavolitsa el a papircimkét. Huzza ki a kosarat a készllékbdl.

o Csusztassa le a fogantyu rogzitési pontjat, amig kattan.

o Gy&z8djon meg arrél, hogy a kosar fogantydja megfelel8en van-e régzitve.

A fogantyu eltavolitésa

A stit6kosar fogantydjanak eltavolitasa:
e Hasznéljon szerszamot, pl. egy csavarhuzot. Igazitsa a szerszémot a lyukhoz, és nyomija le, majd dontse befelé.
¢ Fogja meg a fogantyut és hizza ki.
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FONTOS!

Olvassa el figyelmesen a kézikdnyvet a késziilék hasznélata elstt, mivel helytelen miikddés esetén karosodhat. Orizze
meg a kézikdnyvet késébbi felhasznalasra.

VESZELY!

e Ne meritse a késziilékhazat vizbe, és ne Sblitse le a csap alatt, mivel tébb elektromos és fiitéelemet
tartalmaz.

¢ Ne engedje, hogy folyadék jusson a késziilékbe, hogy elkerilje az dramUtést vagy a révidzarlatot.
o Tartsa az 6sszes 6sszetevét a kosérban, hogy elkertiilje a flitGelemekkel valé érintkezést.

¢ Ne takarja el a levegd8nyilasokat, amikor a késziilék mikodik.

e Ne toltson olajat sem a kosarba, sem a késziilékbe, mert tlizveszélyes!

¢ Ne érintse meg a készllék belsejét, amig az mikadik.

/\ FIGYELEM!

o Ellendrizze, hogy a késziiléken feltiintetett feszlltség megfelel-e a helyi halozati fesziltségnek.

¢ Ne hasznalja a késziiléket, ha a villasdugd, a tépkabel vagy mas részek sériiltek.

o Kizérdlag szakképzett személy cserélheti ki a tapkabelt.

o Tartsa a késziléket és a tapkabelt gyermekektd| tavol.

o Tartsa a tapkabelt forré feluletektd tavol.

* Ne csatlakoztassa a késziiléket, és ne kezelje az érintépanelt nedves kézzel.

¢ Mindig gy6z8djon meg arrdl, hogy a villasdugé megfelelen van behelyezve a fali aljzatba.

¢ Ne csatlakoztassa a késziiléket kiilsé id6zité kapcsoldhoz.

o Ne helyezze a késziiléket éghets anyagokra, példaul teritSre vagy fliggdnyre, vagy azok kézelébe.

¢ Ne helyezze a késziiléket falhoz vagy mas készilékhez kozel. Hagyjon legalabb 10 cm szabad terliletet a késziilék
hatuljan és oldalain, valamint legaldbb 10 cm szabad terlletet a késziilék felett.

¢ Ne helyezzen semmit a késziilék tetejére.

* Ne hasznélja a késziiléket mas célra, mint ami ebben a kézikényvben le van irva.

¢ Ne hagyja a késziiléket feligyelet nélkdl.

o Forrdlevegds siités kdzben forré géz szabadul fel a levegd kivezetd nyilasokon keresztiil. Tartsa kezét és arcét
biztonsagos tavolsagban a g6zt és a levegé kivezetd nyilasoktdl. Ovatosan jarjon el, amikor eltavolitja a siitéedényt a
késziilékbdl, mivel forré géz és levegd szabadulhat fel. Hasznalat kozben barmely hozzaférhets felilet felforrésodhat.

o Azonnal hiizza ki a késziléket, ha s6tét fustot szall fel a készilékbdl. Varja meg, amig megsziinik, mielétt eltavolitana a
stit6edényt a készllékbdl.

(1) viGyAzam

1. Gy8z&djon meg réla, hogy a készllék vizszintes, egyenletes és stabil fellleten van elhelyezve.

2. Ez a készlilék kizardlag haztartasi hasznalatra készilt. Nem alkalmas biztonsagos hasznalatra olyan kérnyezetekben,
mint példaul személyzeti konyhak, szallashelyek, motelek és egyéb nem lakétertletek.

3. Ajotallas érvényét veszti, ha a késziiléket professzionalis vagy félprofesszionalis célokra hasznaljak, vagy ha nem az
utasitdsoknak megfelel&en hasznéljak. (Soha ne hasznélja a késziiléket, ha a villasdugd sériilt.)

4. Akésziiléknek koriilbeliil 30 percre van sziksége a teljes ehliléshez, mieldtt biztonsagosan kezelhetd vagy tisztithatd
lesz.
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AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS

A készilék beépitett idézitével rendelkezik, amely automatikusan kikapcsolja a készlléket, amikor a visszaszamlalas eléri
a nullat. A késziiléket manualisan is kikapcsolhatja az "Off” gomb megnyomasaval, ilyenkor a készlilék automatikusan
kikapcsol 20 mésodperc mdlva.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot és matricat, cimkét.

2. Tisztitsa meg a kosarat és a racsot forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és nem karcol6 szivaccsal. Ezek az
alkatrészek mosogatdgépben is tisztithatdk.

3. Tordlje le a késziilék belsejét és kiilsejét egy tiszta ruhaval. Nincs szlikség arra, hogy a kosarat olajjal vagy zsiradékkal
toltse meg, mivel a késziilék forré levegével miikadik.

A KESZULEK HASZNALATA

1. Csatlakoztassa a halézati dugdt egy foldelt fali aljzatba.
2. Ovatosan huzza ki a kosarat a forrélevegés siitébdl.
3. Helyezze az 6sszetevéket a kosarba.

4. Tolja vissza a kosarat a forrélevegés stitSbe.

Ne Iépje til a MAX jelzést (lasd a ,Bedllitasok” cimii részt ebben a fejezetben), mivel ez

= MEGJEGYZES befolyasolhatja az elkészilt étel mindségét.

Ne érintse meg a kosarat hasznalat kozben és réviddel utana se, mert nagyon forré. A kosarat

(1) viGvAzam ) @ Kosar
csak a fogantydnal fogja meg.

5. Ne toltse meg a kosarat olajjal vagy mas folyadékkal.

6. Erintse meg az ujjéval a be-/kikapcsolé gombot.

7. Erintse meg az ujjaval a Menl gombot a funkciok kivalasztasahoz (8sszesen 8 funkcio).

CONTROL PANEL PRESENTATION

Vilagitas Homérséklet/ids  WIFI Id&/ WiFi Hémérséklet/id6  Hémérséklet /ids
vsalaszté gomb  gomb  hémérséklet visszajelzé noévelése csokkentés
kijelz8 léampa

Indités / sziinet Be-/kikapcsolé  Vizpermet
gomb funkcié
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= MEGJEGYZES

8 funkcio all rendelkezésre: Pizza, hot dog, stlt krumpli, bacon. Killonbozé ételek f6zéséhez vélaszthatja ki a megfeleld
funkciot.

MENU

Menii Ikon gomb A'apéﬁ"“".'e’e“ Alapért. idé Rézas s:’::;:'::;g
Drumstick “ 200°C 23 min Shake Yes
Steak 6 200°C 12 min Shake Yes
Fish ’ 195°C 10 min Shake Yes
Cake é 160°C 30 min / /
Pizza é 185°C 8 min / /
Hot dog g 185°C 8 min Shake Yes
Fries H 200°C 23 min Shake Yes
=
Bacon ‘ 175°C 12 min Shake Yes

¢ A meni gomb megérintése utan kivélaszthatja a kivant mendt. A funkcio kivélasztésa utén érintse meg az Inditéas/
Szlinet gombot Bl a sttés megkezdéséhez.

o Asltés soran, ha az id6t szeretné atéllitani, nyomja meg a TIME gombot és a +/- gombot @ a percenkénti ndvelés/
csokkentés érdekében. Ha a hémérsékletet szeretné llitani, nyomja meg a +/- gombot az 5 °C-os névelés/ csokkentés
érdekében.

o Inditas/Sziinet gomb | : Aforré levegds siités soran a LED ldmpa vildgit, ha megnyomja ezt a gombot, a LED lampa
villogni kezd. llyenkor ez a gomb sziinet funkciéként mikédik. A sziinet dllapotban megvaltoztathatja a meniit mas
beallitasra. Ezutan nyomja meg Ujra ezt a gombot, és az air fryer folytatja a stitést. llyenkor ez a gomb Ujrainditas
funkcioként miikodik.

* A meni gombbal killonb6z8 sttésfunkcidkat valaszthat. A men kivalasztasa utdn nyomja meg az inditds gombot. Ha
a sttés soran példaul stltkrumplit szeretne késziteni, el6szér nyomja meg a Sziinet gombot, majd érintse meg a siités
ment gombot Bl a kilonbozd f6zési funkcidk kozétti valtashoz.

o Rézasjelzs WEEER A ri755ielz6 vildgitani fog, amikor a siitési ciklus elérte a félidét. Ez lehetSséget ad arra, hogy
megrazza vagy megforditsa az ételt a készllékben, ami segit az egyenletes siités biztositasaban.

=— MEGJEGYZES
Ha nem veszi ki a kosarat és nem razza meg az ételt, a rézasjelzs fény a vezérlépanelen viladgitani fog. Egyes dsszetevéket
a stitési idé& felénél ossze kell razni (lasd a ,bedllitasok” fejezetet).

Ehhez hizza ki a kosarat a készulékbdl a fogantyd segitségével, és razza meg. Ezutan csisztassa vissza a kosarat az air
fryer-be.
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8. Akésziilék automatikusan jelz6hangot ad a f6zés befejezése utdn. Amikor 5-szér hallja a hangot, azt jelenti, hogy a
sttési ciklus befejez8dott. Huzza ki a kosarat a késziilékbdl, és helyezze egy héallo tartdra.

—— MEGJEGYZES Miutén azidS lejart, a fiitéelem leall, de a ventilator kérilbelll 20 masodpercig tovédbb
mikadik, hogy eloszlassa a forré levegét a biztonsag érdekében. Végll az idézités végét jelzé
hang 5-sz6r fog megszdlalni, jelezve, hogy az étel elkésziilt.

9. Ellenérizze, hogy az étel elkésziilt-e.

Ha az étel még nem készlilt el, egyszer(ien csisztassa vissza a kosarat a késziilékbe. Nyomja
meg a Hémérséklet-szabalyozé gombot a hémérséklet beallitdésahoz, majd nyomja meg az
|d8zité-szabalyozé gombot az id6 beallitdsdhoz. Ezutan nyomja meg az Inditds gombot a
késziilék miikodtetéséhez.

= MEGJEGYZES

10. Az ételek eltavolitasahoz (pl. marhahs, csirke, his, barmilyen olajos 6sszetevs, amelynek felesleges olaja a kosar
aljan gydilik 6ssze) hasznaljon csipeszt.

Legyen 6vatos, ha meg akarja forditani a kosarat, mert a kosér aljan 6sszegytilt olaj rafolyhat a

= MEGJEGYZES N
- hozzévaldkra.

11. Az olyan hozzavaldk eltdvolitdsadhoz, mint a hasabburgonya, zoldségek vagy olyan 6sszetevék, amelyek nem
tartalmaznak felesleges olajat, csak boritsa ki a kosar tartalmat egy megfelel edénybe.

Tipp:
* Anagy vagy térékeny hozzévaldk eltavolitdsdhoz emelje ki azokat a kosarbdl csipesz segitségével.

12. Ha egy adag hozzavald elkésziilt, a késziilék azonnal készen éll egy Gjabb adag elkészitésére.

VIZPERMET FUNKCIO

A Lagy F&zési Funkcié vizcseppeket permetez az ételre a slités soran, hogy megdrizze annak szaftossagat és
nedvességét. Ez a funkcié elsGsorban tengeri ételek, zoldségek, csirke és gombdcok f6zésére szolgal, amelyek normal
forrélevegds siité médban tdlsdgosan kiszaradhatnak vagy akar meg is éghetnek.
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1. Viztartaly feltoltése: Tavolitsa el a viztartalyt a gépbdl, nyissa fel a viztartaly fedelét, és toltse fel elegendd vizzel a
tartalyt. Ezutan tegye vissza a fedelet, és helyezze vissza a viztartélyt a készllékre.

= MEGJEGYZES

o Kérjik, tisztitott vizet hasznaljon a f6zéshez. Ne hasznéljon csapvizet.

e Ne 6ntson vizet kozvetlenil a késziilék tetejére, hogy elkeriilje a viz bejutasat a késziilék belsejébe.
o Kérjik, toltse fel a viztartalyt a funkcié hasznélata elétt.

o Aviztartaly kapacitasa 200 ml, kérjiik, ne tltsén bele til sok vizet.

2. Etel behelyezése: Huzza ki a kosarat, majd helyezze bele az ételt. Cstsztassa vissza a kosarat a késziilékbe.

= MEGJEGYZES Kérjiik, minél jobban oszlassa el az ételt a jobb siités érdekében.

3. Funkcié beéllitasa: Valassza ki a kivant receptet, vagy allitsa be kozvetleniil a hémérsékletet és az idét.
Nyomja meg a funkcié gombot E az aktivalashoz. (Az ikon villogni fog, amikor aktiv.)

= MEGJEGYZES

APizza, Bake médban nincs lagy f6zés funkcié.Nyomja meg a start gombot Bl a f6z¢s elinditasahoz. A vizesepp a f6zés
sordn automatikusan az ételre permetezédik.

BEALLITASOK

Az alabbi tablazat segit kivalasztani a hozzévalok alapbedllitasait.

= MEGJEGYZES

Vegye figyelembe, hogy ezek a beéllitasok csak irdnymutatasok. Mivel a hozzavaldk eredete, mérete, alakja és markéja
eltérd lehet, nem tudjuk garantalni a legjobb beallitast. A Rapid Air technoldgia miatt a készllék belsejében 1évé levegs
azonnal Ujramelegszik, igy a kosar révid ideig térténd kihlzasa forrdlevegds sités kozben alig zavarja a folyamatot.
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Min-Max (g)

Glt krumpli
Vékony fagyésztoﬂ 300-700
krumpli
Vastag fagya{sztott 300-700
krumpli
Hazi készitésl krumpli
(8x8 mm) 300-800
Hazi készités(
burgonya hasabok 300-800
Hézi készités(i 300-750
burgonya kockak
9o 250
Burgonya gratin 500
Steak 100-500
Husszeletek 100-500
Hamburger 100-500
Kolbaszos tekercs 100-500
Csirkecomb 100-500
Csirkemell 100-500
Snacks
Tavaszi tekercs 100-400
Fagyasztott csirke 100-500
nuggets
Fagyasztott
halrudacskak 100-400
Fagyasztott kenyér 100-400
Toltott zoldségek 100-400
Torta 300
Quiche 400
Muffin 300
Edes harapnivaldk 400

1dé (perc)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Hém. °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Razas

Megjegyzés

Adjon hozza
1/2 evék. olajat

Adjon hozza
1/2 evék. olajat

Adjon hozza
1/2 evék. olajat
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Tippek:

o Akisebb hozzévaldk altaldban rovidebb elkészitési idét igényelnek, mint a nagyobbak.

¢ Nagyobb mennyiségii hozzavalé hosszabb elékészitési idét igényel, mig a kisebb mennyiség
hozzavalok csak kissé rovidebb elkészitési idét igényelnek.

® Ha kisebb mennyiségl adagot készit, és a siitési id6 kozepén megrézza a kosarat, azzal optimalizélja
az eredményt és segithet megel&zni az egyenetlendl siilt hozzavaldkat.

¢ Adjon egy kevés olajat a friss burgonyéahoz, és stisse még néhany percig, hogy ropogdés eredményt
érjunk el.

¢ Ne készitsen rendkiviil zsiros ételeket, példaul kolbaszt a forrélevegés sutében.

e Az olyan ragcsélnivaldkat, amelyeket stit6ben is el lehet késziteni, a forrélevegés stitében is el lehet
késziteni.

® Aropogés silt krumpli elkészitéséhez az optimélis mennyiség 500 gramm.

¢ Hasznaljon elSkészitett tésztat a gyors és egyszert elkészitéséhez. Az elSkészitett tészta is rovidebb
elkészitési idét igényel, mint a hazi készitési tészta.

* Ha sliteményt vagy quiche-t szeretne siitni, vagy torékeny hozzévaldkat vagy toltétt hozzavaldkat
szeretne sutni, helyezzen stit6format vagy tepsit a sttSkosarba.

o Aforrélevegds sttével hozzavaldkat is felmelegithet. A hozzavaldk felmelegitéséhez éllitsa a
h&mérsékletet 150°C-ra, legfeljebb 10 percre.

Héazi sult krumpli készitése

Ahézi stilt krumpli elkészitéséhez kévesse az alabbi lépéseket:
1. Hdmozza meg és szeletelje fel a burgonyat.

2. Alaposan mossa meg a burgonyacsikokat, majd széritsa meg Sket konyhai papirtériével.

3. Ontsén 1/2 evékanal olivaolajat egy télba, tegye ra a burgonyacsikokat, és keverje &ssze, amig a csikok egyenletesen
bevonédnak az olajjal.

4. Vegye ki a burgonyat a talbdl igy, hogy a felesleges olaj a télban maradjon. Tegye a hasadbokat a kosarba.

5. Susse a burgonyahasabokat az ebben a fejezetben talalhatd utasitésok szerint.

TISZTITAS

1. Tisztitsa meg a késziléket minden hasznalat utan.

2. Ne tisztitsa a kosarat, a racsot és a készilék belsejét fém konyhai eszkozokkel vagy mard tisztitdszerekkel, mivel ezek
kérosithatjak a tapadasmentes bevonatot. Hiizza ki a héldzati dugét a fali aljzatbél, hogy a késziilék lehtilhessen.

= MEGJEGYZES

e Vegye ki a kosarat, hogy a stité gyorsabban leh(iljon.

o Tordlje le a készilék kiilsejét nedves ruhaval.

o Tisztitsa meg a kosarat és a racsot forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és nem surolé hatésu szivaccsal. A maradék
szennyez&déseket zsirolddszerrel tavolithatja el.

e Akosar és a racs mosogatégépben is tisztithato.

TIPPEK:

® Ha szennyez&dés tapadt a racshoz vagy a kosér aljahoz, toltse meg a kosarat forré vizzel és egy
kevés mosogatoszerrel. Tegye a racsot a kosérba, és hagyja azni kértilbeliil 10 percig.

o Tisztitsa meg a késziilék belsejét forrd vizzel és nem surold hatasu szivaccsal.

o Tisztitsa meg a f(itSelemet egy tisztitokefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.
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VIZTARTALY TISZTITASA

Egy id6 utan a tartaly belsejében baktériumok szaporodhatnak el. Kérjik, rendszeresen tisztitsa meg a tartalyt. Csak nyissa

fel a tartaly fedelét, és &blitse le folyd viz alatt, vagy tisztitsa meg nedves ruhaval.

TAROLAS

1. Huzza ki a tApkabelt a konnektorbdl, és hagyja alaposan lehdilni.

2. Gy6z6djon meg réla, hogy minden rész tiszta és széraz.

HIBAELHARITAS

Probléma Lehetséges okok Megoldas
A késziilék nincs beduava Dugja be a hélézati csatlakozét egy foldelt fali
gva. aljzatba.
Az AIR FRYER nem
miikadik. Nyomja meg az inditas/bekapcsolé gombot,

Nem nyomta meg az
inditégombot.

miutan beallitot a h6mérsékletet és az idét, vagy
kivalasztotta a gyorsreceptet

Az 6sszetevSk nem sliltek
meg az AIR FRYER-ben.

Tul sok 6sszetevd van a kosarban.

Tegyen kisebb adagokat a kosarba. A kisebb
adagok egyenletesebben sllnek.

A beéllitott hémérséklet alacsony.

Allitsa be a hmérsékletet a kivant hémérsékletre.

Az SsszetevSk egyenetlentl
stilnek az AIR FRYER-ben.

Bizonyos tipust &sszetevSket a
sttési id6 felénél ssze kell razni.

Az &sszetevSket, amelyek egymas tetején vagy

egymas mellett helyezkednek el (pl. stltkrumpli), a

stitési idé felénél meg kell razni.

Assiilt harapnivalék nem
ropogédsak.

Olyan tipust harapnivalét
hasznalt, amelyet hagyomanyos
olajstitében valé elkészitésre
szantak.

Hasznaljon sttében készithetd harapnivaldkat,
vagy kenjen egy kis olajat az ételre a ropogdsabb
eredmény érdekében.

Nem tudom megfelelen
behelyezni a kosarat a
késziilékbe.

Tul sok 6sszetevs van a kosarban.

Ne toltse tdl a kosarat a MAX jelzésen tul.
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Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

Fehér fust jon ki a
késziilékbdl.

Zsiros 6sszeteviket készit.

Amikor zsiros 6sszetevéket siit az AIR FRYER-

ben, nagy mennyiségti olaj szivérog a kosarba.
Az olaj fehér fiistot termelhet, és a kosar jobban
felmelegedhet a szokasosnal. Ez nem befolyasolja
a készliléket vagy a végeredményt.

A kosérban még mindig zsiros
maradvanyok vannak az el6z8
hasznalatbdl.

Afehér fustot az okozza, hogy a kosarban 1évé zsir
felmelegszik. Gy6z&djén meg réla, hogy minden
hasznélat utan alaposan megtisztitja a kosarat.

Afriss stltkrumpli
egyenetlendl stl az AIR
FRYER-ben.

Nem a megfelel§ burgonyatipust
hasznalta.

Hasznaljon friss burgonyat, és gy&z8djon meg rdla,
hogy stités kdzben szilardak maradnak.

Nem &blitette le megfeleléen a
burgonyacsikokat sttés elétt.

Oblitse le megfelelden a burgonyacsikokat, hogy
eltavolitsa a keményitét a csikok kilsejérdl.

Afriss stltkrumpli nem
ropogds.

A slltkrumpli ropogdssaga
a krumpliban [évé olaj és viz
mennyiségétdl fliigg.

Gy8z8djon meg rola, hogy a burgonyacsikokat
megfeleléen megszaritja, mielétt hozzaadja az
olajat.

Vagja kisebbre a burgonyacsikokat a ropogésabb
eredmény érdekébe

Adjon hozza egy kicsit tébb olajat a ropogdsabb
eredmény

TECHNIKAI SPECIFIKACIOK:

Teljesitmény: 1800W
Fesziltség: 220-240V ~
Frekvencia: 50/60Hz
Kosér kapacitasa: 8L

Aralmatlanités:

Ez a jeldlés azt jelzi, hogy ezt a terméket az EU teriiletén nem szabad a héztartasi hulladékkal egyditt artalmatlanitani. Az
ellendrizetlen hulladékkezelésbdl eredd kornyezeti vagy egészségugyi karok megelézése érdekében felelGsségteljesen
hasznositsa Ujra, hogy elésegitse az anyagi eréforrasok fenntarthaté Gjrafelhasznalasat. Hasznalt késziilékének
visszajuttatasahoz hasznélja a visszavételi és gyijtési rendszereket, vagy lépjen kapcsolatba azzal a kereskeddvel, ahol a
terméket véasarolta. Ok gondoskodnak a termék kérnyezetbarat Gjrahasznositasardl.
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MK YAATCTBO 3A YNOTPEBA

Camo 3a gomaluHa ynotpeba.
BHumatenHo npounTajte rv ynatcreata 3a ynotpeba npep ynorpeba.

NMOBP3ETE O BALLUMOT YPEL CO
ATJIMKALNJIATA TESLA SMART CHOICE

1. NHcranupajte ja annvkauwjata Tesla Smart Choice Ha Bawmot nameter Tenedon npeky Android nnn [OS.

Android unm iOS Tesla Smart Choice

3a nameTHu Tenedoru co Android

Mertog, 1: Be monume ckeHunpajte ro QR-kof[oT co ckeHep Ha NpenncTyBay, npesemerte ja u nHctanupajte ja AMri.
MeTtog 2: OtBopeTe ja Google ,Play Store” Ha BalumnoT nameter TenedoH 1 npebapajte ,Tesla Smart Choice”, npesemete
ja v uHctanupajte ja AIJTIMKALINJATA.

3a nameTHu Tenedoru co I0S

MeTtopg, 1: Be monume ckeHunpajte ro QR-kofoT 1 cnefete rv coBeTuTe 3a fa Bnesete Bo ,AppStore”, npesemeTe n
nHcTanupajte ja AN, Metop 2: Oteoperte ja ,AppStore” Ha Apple Ha BalumoT nameTeH TenedoH n npebapajte ,Tesla
Smart Choice”, npesemere ja n urcranupajre ja Arr.

2. Hanpaserte cveTka. 3a noseke nHpopmaumu, suaete ro genot Jetanu 3a HajaBysarbe”..

3. Cnapere ro Air Fryer co annukauwjata Tesla SmartChoice Ha BaluvoT nameTeH TenedoH. Kora ro kopuctute ypeot

. N et ,
3a NPB NaT, NOBP3eTe ro Ha HamMojyBarbeTO W MPUTHCHETE ro KOMYETO 3a CTapTyBarbe @ konyeto WiFi Ke
cBeTHe U uHAVKaTopckoTo ceetno 3a WiFi & ke ce ucknydu. Motoa gonro nputncHete ro konyeto WiFi 3

cekyHaM v ke CylHeTe 3BydeH curHan. MokasHoTo ceeTno 3a WiFi & ke Bnese Bo cocTojba Ha Tpenkarse (Tpernka
Ha cexkon 1 cekyHga), a dyHkuujata WiFi ke brae Bo pexum Ha nogroteeHocT. Kora e Bo pexuimM Ha NoAroTBEHOCT,
dyHkumjata Wi-Fi Ha Air Fryero He moxe fa ce cnapw. [lonro nputuckajre ro konyeto WiFi @ NOBTOPHO 3 cekyHAW,
Ke CryLUHeTe 3By4eH curHan, a HamkatopckoTo ceetno 3a WiFi & Ke Bnese Bo cocTojba Ha Tpenkarbe (Tpenka

Ha cekou 0,2 cekyHAaw), BO TO] MOMEHT BaLIMOT TeniedoH cera Moxe fa ja nosp3e osaa dyHkuwja 3a WiFi. Jonro
npuTucHete ro konyeto WiFi NOBTOPHO 3 CekyHAK, K& CNyLLIHeTe 3By4YEH CUrHaJl, a MHAMKATOPCKOTO CBETIO 3a
WiFi & ke Bnese Bo cocTojba Ha baBHO Tperkatbe (Tpernka Ha cekom 0,5 cekyHan). Bo 0Boj MOMeEHT, Toa 3Haun aeka
Air Fryero Bneron Bo pexwm Ha cnapysarse WiFi. [lonro nputucHeTe ro konyeto WiFi NOBTOPHO 3 cekyHAW, Ke
CryLIHeTe 3ByYeH CurHan, uHarkaTopckoto ceetio 3a WiFi & ke ce ucknyun u dyrkumjata WiFi ke ce uckyum.
Coser: kora ja nospaysate dpyHkuujata Wi-Fi co Air Fryer, TenedporoT mopa aa Bknyun Bluetooth.

Kora dyHkumjata WiFi e ycrneluHo nospsaHa, nokasHoto ceetio 3a WiFi & ke octaHe BkyueHo.

4. Bo annukauyujata Tesla Smart Choice, nputucHete ,Jonaj ypea” vi Ha eKpaHoT Ha BalWMOT MobuieH TenedoH Ke ce
nojaBu NPo30peL| 3a axypuparse 3a fa ro MHCTannpare ypeaor.
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GENERAL DESCRIPTION

1. Kopna
2. Payka Ha kopna
3. TpaHcnapeHTeH nposopel,

4. JurvtaneH KOHTPOJEH NaHen
Ha gonup

64

5. Bnes Ha Bo3gyx

6. OTBOpPM 3a N3NE3 Ha BO3OYyX
7. MpexeH kaben

8. Mnex 3a npxerse

9. PesepBoap 3a Boga



[MpunuBpcTyBare Ha paykaTa Ha KopnaTta 3a NpXere

e PaykaTa Ha KopnaTa 3a Npxerse MOXe [ja e Packsionu BO
naKyBaHeTO Ha BaLLVOT anapar. 3a Aa ja npukauuTe paykara
Ha KopnaTa 3a npxerbe.

e OtcTpaHeTe ja xapTueHarta eTukeTa. M3sneyere ja kopnarta 3a
npskerbe of anaparor.

. ﬂl/l3|'ajTe ja TO4KaTa 3a NPULUBPCTYBakbe Ha paykata Hafoosy foAeKa He KJIMKHE Ha CBOeTO MeCTO.

e Paykarta Ha KopnaTa 3a npxer-e Tpe6a Aa ce 3arjlaBy Ha CBOETO MeCTO 1 He Tpe6a [ia ce OTKaum OTKaKo Ke ce
3aKJ1y4” Ha CBOETO MeCTO.

OTcTpaHyBakbe Ha padkaTa Ha KopraTa 3a npxerse

3a oTCTpaHyBarbe Ha padkara Ha KopriaTa 3a npxerse:

L4 KOpI/ICTeTe anaTka, Kako WTo e Lupad)u,vlrep WY HawaTa MeTasiHa nrna. I'IopaMHeTe ja anaTtkarta Co gynkarta v TypHeTe

ja Hapony, a noToa HaBasieTe ja anaTkaTa HaBHaTpe.
e DarteTe ja paukaTa co pakaTa u nssneyeTe ja. HanpaseHo.
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3Hauere

Be mMonvme BHUMaTENHO NpounTajTe ro OBa yNaTCTBO Npef, Aa ro KopUCcTUTe anapaToT buaejkn Moxe fa fojae [0
oLITeTyBakse MpU HeMpaBuIHO paboTerse. Be Monnme vysajTe ro oBa ynaTcTso 3a uaHa pedepeHLa.

OnacHocT

® He ro notonysajTe KyKMLITETO BO BOAA U He NilakHeTe Nof YellmaTta Nopaau MysTu-enekTpuyHuTe 1
rpejHUTE KOMMOHEHTH.

® He nosBosyBajTe TeYHOCT Aa BNese BO anapaToT 3a Aa CrpeynTe CTPYeH yhap Wan KpaTok croj.

* YyBajTe rv ciTe COCTOjKM BO KOpraTa 3a fia CMPeYnTe KOHTaKT CO FPejHUTE eNIeMEHTH.

® He nokpwvBajTe rvi BIE30T 1 13/1€30T Ha BO3[yXOT KOra anaparot pabotu.

® [lonHeHeTO Ha KopraTa Co Mac/io MOXe [a NPeAV3BMKa ONacHOCT Of MOXap.

® He ponvpajre ja BHaTPELLHOCTa Ha anaparToT Aofeka paboTu.

/\\ NPEOYNPENYBAHBE!

¢ [lpoBepeTe fasn HaNMOHOT O3HAYEH Ha anapaToT OAroBapa Ha JIOKANHMOT HaMoH.

® He kopucTeTe ro anapaToT ako vma oLUTeTyBarba Ha MPUKITYHOKOT, KabenoT 3a HanojyBarse Uan Apyru 4enOoBu.

® He operte kaj koe 1O HEOBNACTEHO NMLLE 3a Aa rO 3aMEHWTE UK NONPaBUTe OLLTETEHMOT Kabes 3a HamnojyBarbe.

® YygajTe ro anapatot 1 HerosmoT kaben 3a HanojyBarbe nofaneky of fodar Ha geua.

® YygsajTe ro kabenoT 3a HanojysBarbe NOAANeKy Of, XeLIKN NOBPLUMHW.

® He ro npwknyyyBsajTe anapaTtoT v He pakyBajTe CO KOHTPOIHaTa Taba co BnaxHM paue.

e Cekorall NpoBepyBajTe fanun NPUKITyYOKOT € MPaBWIHO BMETHAT BO SUAHWOT LUTEKep.

® He nospa3yBajTe ro anapaToT CO HaBOPELLEH NPekrHyBay 3a TajMep.

¢ He craBajre ro anapatoT Ha v BO BnM3MHa Ha 3ananvBm MaTePWMjau Kako LUTO ce NMOKPUBKA 3a Maca Uv 3aBeca.

® He craBajre ro anapatoT Ha sua win Ha apyr anapat. OcTtasete Hajmanky 10 cm cnobopeH npocTop Ha rpboT 1
ctpanute 1 10 cm cnobopaeH NpocTop Hag anapartor.

® He cTaBajTe HULWITO Haj anapartor.

® He kopucTeTe ro anapaToT 3a Apyra HaMeHa OCBEH OnuLiaHa BO OBa ynaTcTBO.

e He ocrasajre ro anaparot 6e3 Haasop.

* 3aBpeme Ha MPXKEHETO Ha TOMOM BO3AyX, TOMJIa napea ce ocsioboaysa HU3 OTBOpUTE 3a U3Ne3 Ha Bo3ayxoT. [ipxeTte
v pauete v MLeTo Ha 6e3beHO pacTojaHre of napearta v Of OTBOPWTE 3a U3fe3 Ha Bo3ayx. VIcTo Taka, BHUMaBajTe
Ha Tonsa Napea 1 Bo3ayx Kora Ke ja u3BaguTe Tasata of anapatot. CuTte focTanHu NoBpLUMHI MOXe Aa ce 3arpear 3a
Bpeme Ha ynotpebara.

® BepfHalu ncknyyeTe ro anapaToT ako BUAMTE TEMEH Yaf, LUTO n3sierysa of anapatort. [ovekajte fa npecraHe
emMucujaTta Ha Yaf Npep fAa ja U3BaguTe TaBata oOf anaparor.

(1) BHUMAHME!

-

. YBeperTe ce fieka anapartoT e NoCTaBeH Ha XOPU3OHTasIHa, PaMHa 1 CTabusiHa NOBPLUMHA.

2. OBoj anapart e An3ajHypaH camo 3a ynotpeba Bo LOMakMHCTBOTO. He e noroaHo aa ce kopuctv 6e3bepHo Bo
CPeAVHN KaKo LLTO Ce KyjHUTE 3a NepCoHanoT, GapMuTe, MOTeIUTE 1 APy HeCTaHBeHW cpeanHu.

3. lapaHuyjaTa e HeBaxeuKa JOKOJIKY anapaToT ce KOPVCTU 3a MPOGECHOHAHI UV MOYNPOdECHOHANHN LN Uin
He ce KopucTu cnopep ynatcteaTta. (Hukoralu He kopucTeTe ro anapaToT Kora NPUKIY4OKOT € OLUTEeTeH.)

4. Ha anapatot my Tpebaat npubnvxHo 30 MuHyTK Aa ce onaau npes fa buae 6e3bener 3a pakysarbe Uv YUCTerbE.
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ABTOMATCKO NCKJTYHYBAHSE

AnapatoT 1Ma BrpafeH TajMep, Toj aBTOMATCKM Ke ro UCKJTy4y anapatoT Kora OfbpojyBarbeTo Ke AOCTUrHE Hyna.
MoskeTe payHo Aa ro Uckily4uTe anapaToT CO NMPUTUCKaFLE Ha KOMYETO 3a UCKITy4yBakse, TOj aBTOMATCKW Ke ro NCKIy4u
anapatot 3a 20 cekyHan.

[MPEL TPBATA YTIOTPEBA

1. OTcTpaHeTe rv cuTe MaTepwjanit 3a NakyBarbe v HaNenHULW Uv eTUKeTU.

2. VlcuncTeTe rv KopnaTa 1 peLueTkaTa co Tona BOAa, CO Masiky TeYHOCT 3a Neperse 1 CyHIep LUTO He e abpasveeH.
Osue nenosu ce 6e3benHu 3a YncTeHe BO MallVHa 3a CafoBu.

3. V13bpwiweTe ja BHaTpeLLHaTa 1 Ha[iBOPELLHAaTa CTPaHa Ha anapartoT co uncTa kpna. Y Hema noTpeba aa ja
HanoJsIHWTe KopraTta CoO Macslo M MaCHOTWW 3a NPXerke Buaejku anapatot paboTn Ha TOMON BO3AyX.

KOPNCTEHE HA ATTAPATOT

1. MoBp3eTe ro NPUKIYYOKOT 3a CTPYja BO 3a3eMjeH SUAEH LUTekep.
2. BHumaTtenHo vssneverte ja koprara of hpvTesara 3a BO3LyX.
3. CocTojkuTe ce cTaBaat BO KopraTa.

4. luzHeTe ja Kopnata BO ppuTesata 3a BO3OYX.

He ja HapmuHyBajTe nHonkaumjata MAX (BuaeTe ro gesnor ,noctaBkn” BO OBa nornasje),
J yBaJ J )

—
= 3ABEJIELLKA - :
Buaejkun Toa MOXe fia Bfivjae Ha KBaaUTETOT Ha rOTBEHETO Ha XpaHaTa.

He ponvpajte ja kopnaTa 3a BpeMe v KpaTko BpeMe o ynoTpebata, Graejku cTaHyBa MHOTY

@ BHUMAHME! 4
xeLko. [ipxeTe ja kopnaTa camo 3a paykaTa.

5. He nonHere ja kopnaTta co Macnio vav apyra TeYHOCT.

6. onup co npct BknyuyBarbe/vcknyyyBarse.

7. Donpete co npct Meu 3a aa usbepete dyHKumMm (BKYNHO 8 GyHKLMM).

NPESEHTAUNJIA HA KOHTPOJIHNOT MAHEJ

Konuesa Konuesawnsbop  Konue Mpwvikas Ha WiFi Konye 3a Konue 3a HamasnyBarbe
cBeTno  HaTemnepatypa/  WIFI Bpeme/  MHOMKaTOpCKO 3ronemyBarse Ha Ha TemnepaTypata /
Bpeme Temnepartypa cBeT/Io Temnepartypata / BpemMeTo
BpemeTo
\

® <T@ 6

Konue 3a Konye 3a Kon4e 3a Meko
noYeToK v naysa BKINyuyBarbe/ roteerbe
NCKITyYyBatbe
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= 3ABEJIELLKA

Obesbepenn ce 8 dyHkumm: BaTak, cTek, puba, TopTa, NMUa, BUPLLIA, NoMdpwT, cnaHrnHa. MoxeTe a nsbepete
pasnnyHa xpaHa 3a roTeerse LUTO ja cakate.

MENU PRESETTING:

ow Ko Cowerme  COMOMO e MeroroTens

batak ’ 200°C 23 min Mpotpecete Ha

Crex ﬁ 200°C 12 min Mpotpecete Ha

Pnba ’ 195°C 10 min Mpotpecete Ha

Topra é 160°C 30 min / /

Mua A 185°C 8 min / /
BupLuna 185°C 8 min MpoTpecete Ha
Momput E 200°C 23 min MpoTpecete Ha
CnaHviHa ’ 175°C 12 min Mpotpecete Ha

e Ortkako Ke ro gonpeTe Kon4yeTo 3a MeHu, MoXxeTe fa u3bepeTte MeHu LWTO BY ce gonara. OTkako ke ja nsbepete
¢dyHKUwjaTa, Be MonMMe co npcToT Ha konveTto B| Crapt/lMaysa aa 3anouHeTe co roteerbe.

® 3aBpeme Ha MPOLIECOT HA rOTBEHE, ako cakaTe Aa ro MpunaroguTe BPeMeTo wiv Temneparypara, jbybesHo
npUTUCHETE ro NPBOTO . Kora ekpaHoT e BkJly4eH ekpaHOT nokaxkyBa Bpeme, a NoToa NPUTUCHETE IO KOMYeTo
+/- 3a fia ro sronemute/Hamanute 1 MUHyTa co egHo npuTUcKarse. Kora mpukasoT Ha ekpaHoT Ke ja npukaxe
Temnepatyparta, NoToa NPUTUCHETE ro KONYeTo +/- 3a fja ce 3rofieMu/Hamanv 3a 5 CTeneHn co efHO NPUTUCKaHE.

* Konue Crapt/lay3a Bl 33 BPEeMe Ha NPOoLLECcOT Ha npxerbe Ha Tonon Bosayx, LED ceseTtunkara ke pabotw, a ako ro
nputncHete osa konye, LED ceeTunkarta ke tpenka. OBae, oBa konye fesysa kako dyHKumja 3a naysa. Bo cocrojba
Ha nay3a, MOXeTe [ia ro MPOMEHWTE MEHUTO 3a a n3bepeTe Apyro NPeTXoaHo noctasysarse. [1oToa, NOBTOPHO
npuUTUCHETE ro oBa Kon4e, pputesata ke npogosmxu aa roteu. Osae, oBa konye AesyBa kako GyHKLja 3a NOBTOPHO
cTapTyBarbe.

o Konueto 3a MeHu n3burpa paznuunmn GyHkumm 3a roteerbe. OTkako Ke ro nsbepere MEHUTO, MPUTUCHETE O KOMYeTo
3a noyeTok. Kora 3a Bpeme Ha NepuopoT Ha roTBerbe, Ha Nprmep, cakaTe fa ro npomMeHunTe noMepuToT aa ce
neve, Toralu npBo npuTucHete ro konveto Maysa M, a notoa gonpere ro konueto of MeruTo 33 neverse 3a pa ce
npedpnnTe Ha Apyra GpyHKLUMja 3a roTBerbe.

o Unankatop 3a Tpecerbe ¥ EMEER . ] n1caTopOT 3a Tpecerse Ke CBETHE KOra LMKITYCOT Ha roTBerbe Ke ja JoCTHrHe
cBojaTa nososvHa. OBa Bpeme Ha NoNoBMHa NaT BY AaBa MOXHOCT [1a ja NpoTpeceTe Uin NpeBpTUTe XpaHaTa BO
anapator, WTo nomara Aa ce obe3bean paMHOMEPHO roTBerbe.

= 3ABEJIELLKA

Ako He ja n3BaguTe KopraTa v He ja MPOoTpeceTe XpaHaTa, CBET/IOTO 3a TPeCeHe Ha KOHTPOJIHaTa Tabna Ke ocTaHe
3ananeHo. Hekon coctojkun Tpeba fa ce NpoTpecaT 4o MOIOBUHA 33 BPEME Ha MOAroToBKaTa (BuaeTe ro Aenot
,nocTaskun” BO oBa nornasje). Ha 0Boj HauuH, n3Bnevete ja KopnaTta of anapaToT 3a paykara u nporpecerte ja. [oToa,
nu3rajTe ja KopnaTa Hasag BO ppuTesaTa 3a BO3AYX.
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8. MalumHaTa Ke 1Ma aBTOMaTCKO MOArOTBEHO SBOHYE o roTeerseTo. Kora Ke cnyLiHeTe sBoHue 5 natu, Toa 3Haum
fleka UWKITyCOT Ha roTBEeHs€ € 3aBpLUEH. VI3BieveTe ja kopraTa o anapaTtoT 1 CTaBeTe ja Ha [PXKaqoT OTMOPEH Ha
TonnMHa.

== 3ABEJIELLKA Mo UCTeKOT Ha BPEeMeTO, FPEejHUOT eNleMeHT NpecTaHyBa Aa paboT, HO BEHTUNATOPOT ke
npofomku aa pabotu okony 20 cekyHam 3a fa ro u3gysa TOMIMOT BO3AyX Kako besbeaHo.
KoHeuHo, SBOHOTO Ha TajMepoT Ke 3asBOHM 5 naTu Kako KpajH1oT anapm.

9. MNpoBepeTe fanu COCTOjKUTE Ce FOTOBW.

AKO COCTOjKUTE Ce yLUTE He Ce NOArOTBEHW, eAHOCTaBHO NoBieyeTe ja kopnaTa Hasag BO
anapartort. [putrcHeTe ro KONYeTo 3a KOHTPOSa Ha TemnepaTtypara 3a fa ja npunarogute
rocTaBKaTa 3a Temrneparypa v NpuTUCHeTe ro KOM4eTo 3a KOHTPOa Ha Tajmep 3a Aa ja
npwiaroguTe nocTaBkaTa 3a BpemeTo. A notoa nputmcHeTe ro konveTto CTapT 3a Aa ro Bkayyute
anapator.

= 3ABEJIELLKA

10. 3a pga rv oTCTPaHUTE cocTojKUTE (Ha NP. FOBEACKO, NMUELLKO, MECO, CUTE COCTO]KN CO OPUMMHAIHO Macsio U
BULLOKOT Mac/io Of, COCTOjKMTE COBpaHu Ha AHOTO Ha KopraTa), Be MOSIMMe KopucTeTe Malla 3a Aa rm cobepete
COCTOjKMTE eaHa Mo egHa.

BHwvmaBajTe ako cakate Aa ja npeBpTuTe KOpraTa, MacjoTo cobpaHo Ha AHOTO Of KopnaTa Ke

= 3ABEJIELLKA )
ncreve Ha CoCTojJKnTe.

11. 3a pa rv oTCTpaHuUTe CoCTojKMTE (Ha MP. YMMC, 3EIEHYYK MM COCTOjKM Be3 BULLOK Macsio Of, COCTOJKMTE), NckilydeTe
ja KopnaTa 1 ucTypere r CocTojKuUTe BO CafoBuUTeE.

CoBetu:
® 3aga oTCTpaHUTE roIEMU U KPEBKM COCTOjKU, MOAWNTHETE I COCTOJKUTE Of, KOpMaTa CO KAELUTH.

12. Kora cepwujaTa cocTojku e NofroTseHa, NpxeTa BeAHall € NOAroTBeHa 3a NOAroToBKa Ha Apyra cepuja.

OYHKUWMIA 3A MEKO TOTBEHE

QyHkUmjaTa 3a MEKO roTBeHe Ke UCnpCcKa karnka BoAa BP3 XxpaHaTa 3a BpeMe Ha roTBereTo, 3a fja Pe3epBripa Co4Ha 1
BnaxxHa xpaHa. OBaa pyHKLMja [1aBHO Ce KOPWCTU 3a FOTBEHE MOPCKA XPaHa, 3e/IEHUYK, MUIELLKO, KHEAJIN KOU MOXe
NpeMHory fa ce ucylwaT Uau Jypu fa M3ropat nNpv HopMasieH PeXyM Ha NMpPXKerse CO BO3yX.
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1. MonHerse BoAa BO pe3epBoapoT 3a BOAA: U3BALETE rO Pe3epBoapoT 3a BOAA Of MalLMHATa, OTBOPETE ro KanakoT
Ha pe3epBOapOT 3a BOAA, AOAAAETE [OBOJHO BOAA BO PE3epPBOapOT 3a Boga. [loToa BpaTeTe ro kanakoT 1 cTaBeTe
ro pe3epBOapoOT 3@ BOAA Ha NMPOU3BOAOT.

— 3ABEJIELLKA

® Be mMonume KkopucTeTe YncTa Bofa 3a roteerse. Hema Bofa of vetma.

* He uctypajte Bofa AIMPEKTHO Ha FOPHWOT A1 Of MPOU3BOAOT, 3a Aa 3berHeTe HaBerysare BOAA BO
BHaTPELLHOCTa Ha NPOU3BOLOT.

® HanoneTe ro pesepBoapoT 3a Bofa Npef, Aa ja KopucTute GyHKLMjaTa 3a MEKO roTBEHE.

e KanauwTeToT Ha pe3epBoapoT 3a Boga e 200 ml, Be MonvMe He nosHeTe NpemMHory Boaa.

2. CraBeTe ja xpaHaTa: VI3BneyeTe ja kopnaTa, Na cTaBeTe ja XpaHaTa BHaTpe. Jlnsrajre ja kopnata Hasap, KOH
NpPOV3BOAOT.

== 3ABEJIELLIKA Be monume wyiperte ja xpaHaTa LLITO € MOXHO NoBeKe 3a Nofobpo roteerse.
-

3. MocTasyBarbe Ha pyHKUmjaTa: V13bepeTe ro cakaHWoT peLenT 3a roTBeHe UK AUPEKTHO NOCTaBeTe ja
TeMnepaTypaTta/BpemeTo.

MputncHeTe ro KonquoE 3a akTMBHO MeKO rotaerse. (VIkoHaTa Ke Tperka Kora e akTuBHa.)

= 3ABEJIELLKA

Hewma CIJyHKLI,l/Ija 3a MEKO roTeerbe 3a nuua, Pexmnm 3a neverse. |_|pI/|TI/|CHeTe ro Kon4yeto =] 3a NMoYeToK 3a Aa 3ano4vyHeTe
co roteerseTo. Kankara BOfa aBTOMAaTCKn Ke ce Mcnpcka Bp3 XpaHaTa 3a BpeMe Ha rotBeHeTo.

NOCTABKN

Osgaa Tabesna nofosy Ke BU MOMOTHE Aa ri n3beperte OCHOBHWTE MOCTaBKM 3a COCTOJKMTE.

== 3ABEJIELLIKA

MmajTe Ha ym fieka oBMe NOCTaBKM ce nHanKaumu. braejku coctojkmte ce pasnvkyBaat no rnoveks1o, rofeMmnHa, obavk v
BpeHp, He MOoXeMe fa rapaHTupame Hajnobap ambreHT 3a BawwuTe cocTojku. bupejkn texHonorunjata Rapid Air segHatu
ro 3arpeBa BO3[yXxOT BO anapatoT, U3BJieyeTe ja Koprata HakpaTKo Of, anapaTtoT AofAeKa NP>KereTo Ha TOMOos BO3AyX
e[iBaj ro HapyLuyBa MnpoLecorT.
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Momdpur

TeHok 3amp3HaT
nombput

[eben zampsHat
nombput

HomatueH nombput
(8X8mm)

JomaluHu KnmHosm
of KomMnmpw

JomaluHu koukm
Komnnpu

patvH og, koMnupu
Crek

Meco

Xambyprep

PonnHa op, konbacu

Bataun

Munewxkwu rpagn

3akycku

PonHnukn

3amp3HaTy nuneLwkm
rpyTKM

3amp3HaTh pubuHmn
npcTm

3ampsHat neb
MCKPLUEH

Monnet 3es1eH4YyK

Topta

Kuw (tapt)

MaduHn

Cnatku 3aKkycku

MuH-makc (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Bpeme (MuH.)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temn °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

MpoTpecerte

3abeneluka

Hopanete 1/2
naxuua mMacno

Hopapnete 1/2
naxwuua Macno

Hopanete 1/2
naxuua Macno
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CoseTn:

® 3a ManunTe COCTojKM 0BMYHO € NOTPEeBHO MasIKy MOKPAaTKO BPeMe 3a MOAroTOBKa Of, MorofieMuTe
COCTOjKM.

® 3anorosiemMa KoNM4KHa Ha COCTOjKI NOTPEBHO e caMo Mariky MoJosro BpeME 3a NMoAroToBKa, 3a
rioMasia KoJIMuMHa COCTOjKM MOTPEBHO e camo MasIKy MoKPaTKo BPEeMe 3a MOAroToBKa.

® [lpoTpecyBar-eTO Ha MOMasIUTE COCTOjKM Ha MOIOBMHA NaT 3a BPEMEe Ha NOAroToBKaTa ro onTMuMusnpa
pesysTaToT 1 MOXeE Aa MOMOTHe [1a Ce CrpeYaT HEPaMHOMEPHO MPXKEHUTE COCTOJKM.

¢ [logagete Masiky Macsio BO CBEXWOT KOMMUP W MPXETE M COCTOJKUTE YLLITE HEKOJIKY MUHYTY, a MOTOa
3a ja pobviete KpLKaB pesysiTar.

® He noproteyBajTe eKCTPEMHO MPCHY COCTOJKM KaKo LUTO ce Konbacu BO MpXKere CO BO3AyX.

® 3akyCKu MOXe [ja Ce MoAroTBaT BO PepHa MOXe Aa Ce MOAroTBaT 1 BO GpprTesa 3a BO3AYX.

* OnTtumarHarta KoM41Ha 3a NofroToBka Ha kpukasu nomdput e 500 rpama.

¢ KopucreTe npeTxoaHO NOAroTBEHO TECTO 3a 6P30 v JlecHo Aa pobueTte 3aKycku. 3a MOArOTBEHOTO
TECTO, UCTO Taka, NOTPEBHO e NMOKPATKO BPEeME 3a MOAroTOBKa Of, AOMALLHOTO TECTO.

® Be mMonume kanan 3a neyerbe NV caf, 3a NeYeH-e BO KOpraTa 3a MPXeHe ako cakaTe Aa ucrneyere
TOPTa U KWL UK aKO CaKaTe [a MPXeTe KPeBKM COCTOJKM UIN HaMoSIHETU COCTOJKM.

* Moxe fa KopyCTUTe 1 MPXerbe 3a BO3MyX 3a 3arpeBatbe Ha COCTojKMTe. 3a Aa M1 3arpeeTe CoCTojKuTe,
nocraseTe ja Temnepatypata Ha 150°C o 10 MunyTtn

MNoproTByBarke fomalleH NOMOpPUT

3a pa HanpasuTe foMalleH NOMPPWT, ClieaeTe ' YekopuTe Nopony:
1. Vanynete rvi  nceukajre rn komnmpuTe.

2. CranuwnbaTa Of, KOMMWPK ce MujaT 4OBPO U1 ce CyLaT co KyjHCKa XapTuja.
3. Bo cap vctypeTte 1/2 naxuua MacsIMHOBO Macsio, 0403ropa CTaBeTe M CTanyukbaTta U MellajTe gofeka cTanyunkbata
He ce npemayKaaT Co Macso.

4. Co npcrute unm co KyjHCKl/I I'IpVI60p m3BageTe ry ctanymrbata o CafoT 3a Aa OCTaHe BMLLOKOT Macs1o BO CafgoT.
CraBeTe r1 ctanyubarta BO KopnaTta.

5. CnpseTe r cTanymkaTta of, KOMNMP Crope[ ynaTcTeaTa BO OBa Mnornasje.

HNCTEHE

1. Yucrete ro anapatot no cekoja ynotpeba.
2. He uucrerte ja kopnaTa, pelueTkara U BHaTPELUHOCTa Ha anapaToT CO MeTaslHW KyjHCKV Nprbop win abpasunsHu

MaTepV]jaJ‘lM 3a 4yucrteme, 6I/I,D,ejkl/1 TOa MOXe fa ro owTeTn HenenJnsmoTt CJ'IOj Ha HUB. I/I3Ba,u,eTe ro MNPUKITy4OKOT 3a
Cprja Of, sMAHWVOT WTeKep 3a fa ce n3nagn anapaTor.

— 3ABEJIELLKA

® l3Bapete ja Kopnata 3a fa ce onagu dpputesara nobpso.

* V3bpuLueTe ja HanBOPELLIHATa CTPaHa Ha anapaTtoT CO BlaxHa Kpra.

e VlcuncTeTe rn KopnaTa 1 peLleTkaTta co Tora BOAa, Masiky TEUHOCT 3a MUEHE U CYHIep LITO He e abpa3nBeH.
MoxeTe fa ja oTCTpaHWTe NpeocTaHaTaTa HeYrCTOTUja CO OAMacTyBakbe Ha TeYHOCTa.

* Kopnata 1 pelleTkaTa ce OTMOPHW Ha MalLlHa 3a MVeHe CafjoBU.

Cosetu:

® AKO HeunCTOTWjaTa e 3asieneHa Ha peLleTkaTa Wiv Ha IHOTO Ha KopraTa, HarnosHeTe ja KopnaTa
€O ToMs1a Bofa Co MaJsiky TeYHOCT 3a Muetse. CTaBeTe ja pelueTkaTta BO KopnaTa 1 ocTaBeTe rn fja
KvcHaT okosty 10 MuHyTH.

® BHaTpeluHoCTa Ha anapaToT UCYMCTETE ja CO TOMJ1a BOAA U CyHIep LTO He e abpa3nBeH.

® llcyncreTe ro rpejHMOT eIEMEHT CO YeTKa 3a YNCTEHE 3a [ja ' OTCTPaHWTe OCTaTOLWTe Of, XPaHa.
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HNCTEHE HA PE3SEPBOP 3A BOLA

o ofpeaeH nepriop Ha ynoTpeba, BO BHATPELLHOCTa Ha Pe3epBOapOT MOXe Aa Ce pasMHOXyBaaT baktepun. PefosHo
uncreTe ro pesepeoapoT. Camo OTBOpETE ro KanakoT Ha Pe3epBOapOT ¥ UCTIakHeTe ro Nof, CTPYja UK ncyncTeTe ro co

BJ1aXKHa Kpna.

CKJTAOVNPARGE

1. MCKﬂyque ro anapaTtoT of, Cprja ” oCTaBeTe ro aa ce n3nagn TemMesiHo.

2. MposepeTe fanu cute AenoBN Ce YNCTU U CyBU.

PELLUABARSE HA TTPOBJTIEMIA

Mpo6nem

ModkHu npuumMHn

PelueHue

®puTesata Ha ToNon
BO3[yx He paboTu.

AnapaToT He e NPUKIYYeH.

CraBeTe ro NpuK/Iy4OKOT 3a CTPYja BO 3a3eMjeH suaeH
LiTekep.

He cTe ro nputucHane konyeto
3a noyeTok.

TMpUTUCHETE rO KOMYETO 3a NOYETOK/UCKITy yBaHbe
oTKaKo Ke r1 nocTaBuTe TeMnepaTypaTa v BpeMeTo unu
ke ro nsbepete 6p3NOT peuenT.

CocTojkunte np>KeHn
co ppuTesarta Ha
TOMOJ BO3MyX He ce
roToBY.

Konununnata Ha coctojku Bo
KopmaTa e nperosieMa.

Bo kopnara craBete nomanu cepum coctojkut. MNomanute
Cepwuu ce Mpxat NopamMHOMEPHO.

MoctaBeHaTa Temnepatypa e
NPEMHOry HucKa.

lNocTaBeTe ja Temnepatypata Ha noTpebHaTa nocraska
3a Temneparypa.

CocrtojkuTe ce npxat
HEepaMHOMEPHO.

OpnpepneHn BUAOBK COCTOjKM
Tpeba pa ce npotpecar Ha
NOJIOBMHA Of, BPEMETO Ha
NOAroToBKa

CocTojkuTe WITO Nexat efHa BP3 UV Npeky Apyra (Ha
np. nomeput) Tpeba fa ce NpoTpecaT Ha NosIoBMHA Of,
BPEeMeTO Ha NoAroToska.

Mp>xeHUTe 3aKyckn He
ce KpLKaBu.

YnotpebusTte efeH Bug, 3akycku
HaMeHeTM 3a MOAroToBKa BO
TpaguuvoHanHa dpputesa.

KopucTeTe rpuLikin Bo pepHaTa Uv NecHo uctypete
MasIky Macsio Bp3 rpuLK1TE 3a NojaceH pesynTar.

He moxam npasunHo
[la ja BHecam kopnaTta
BO anapator.

Bo kopnara nma npemHory
COCTOjKMW.

He ja nonHete kopnata Hapg o3HakaTa MAX.
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Mpo6nem Mo)XKHM NpUYMHK

Pelwienue

MonrotesyBaTe MPCHU COCTOJKM.

Op anapatot
nsneryea 6en yag.

Kora np>xeTe MmpcHu coctojku Bo AIR npskerbe, ronema
KOMMYMHa Macsio Ke ncTteye Bo kopnata. Macnoto
npousseaysa AoAeKa YafoT U KopraTa Moxe fa ce
3arpear [oseke of Boobuyaero. Osa He Bnvjae Ha
anapaToT UK Ha KPajHWUOT pe3ynTar.

Kopnata ce ywrte cogpxu
OCTaTOLM Of MacHOTUV Of,
npeTxoaHara ynorpeba.

Benvot uan e npeanssrikaH of 3arpeBar-eTo Ha
MacHoTUMTe Bo KopraTa. [posepeTe fganv NpaBusiHO ja
YncTUTE KOpMaTa Mocse cekoja ynotpeba.

He ro KOpWCTEeBTE BUCTUHCKUNOT

Ceexwvor TVN Ha KOMMKP.

KopucTeTe cBexu koMnMpu 1 BHUMaBajTe Aa ocTaHaT
LBPCTY 33 BPEME Ha MPXKeHeTo.

nomepuT ce Npxmu
HepaMHOMEPHO BO
¢dpwTesara.

He cTe rv ncnnakHane
NpPaBWJIHO CTanynHaTa of

KOMMupu npeg aa rv UCnpxure.

McnnakHeTe rv cTanuuisata of KOMIUP NPaBUIIHO 3a Aa
ro OTCTpaHUTe CKPOBOT Of HaABOPELLHATA CTPaHa Ha
cTanuutsara.

Ceexuot nomput
He e KpLKaB Kora Ke
nsnese op pwtesta.

KpukasocTa Ha nomdpputoT
3aBMCK Of KOMIMYMHATA Ha
Macsio 1 Bofa BO MOMPPUTOT.

lMorpuxeTe ce NPaBUIHO Aa M1 UCYLUUTE CTanyunHbaTa of,
KOMMUPOT Npef, Aa ro AodafeTe MacioTo.

Vceuete ru cTanumrbata KOMMVPY MOMas 3a MOKPLKaB
pesysnrar.

[opanete manky noBeke Macso 3a nojaceH pesynTart.

TEXHWYKI CHELVDOUKALNA

MoxkHocT: 1800 W

HanoHn: 220-240V ~

DOpekserumja: 50/60Hz

KanauuTeT Ha Kopna 3a npxxerbe: 8L

[MpaBnIHO OTCTpaHyBaHke Ha OBOj MPOU3BOA;:

Osaa 03Haka nokaxysa fleka 0BOj Npoun3Bof, He Tpeba Aa ce ppna co Apyr oTnaj of AOMaKUHCTBOTO HK3 EY.

3a fla cnpeunTe MOXHa LUTETa Ha XX1BOTHaTa CpeAVHa UK Ha YOBEKOBOTO 3[PaBje Of} HEKOHTPOIMPAHO AENOHNPatbe
oTnag, peuuknpajte ro oAroBOPHO 3a Aa NPOMOBKPaTE OPXJ/IMBaA MOBTOPHA ynoTpeba Ha MaTepwjanHuTe

pecypcu. 3a Aa ro BpaTuTe KOPUCTEHNOT Ypes, KOPUCTETE MM CUCTEMUTE 3a BpaKakbe U HamnnaTta uimn KoOHTakTupajTe

€O NPOAABaYOT Kafle LUTO e KyneH NPousBooT. Te MoXaT Aa ro 3eMaT OBOj NMPOU3BOL, 33 eKONOLLKKN besbenHo

peuvknparse.

74



RO | MANUAL INSTRUCTIUNI

Doar pentru uz casnic.
Cititi acest manual inainte de utilizare.

CONECTATI APARATUL LA APLICATIA TESLA
SMART

1. Instalati aplicatia Tesla Smart Choice pe telefon via Android sau IOS.

Android sau iOS Tesla Smart Choice

Pentru smartphone-uri Android
Metoda 1: Scanati codul QR cu un scaner de browser, descarcati si instalati aplicatia.
Metoda 2: Deschideti Google ,Play Store” pe smartphone si cautati ,Tesla Smart Choice”, descarcati si instalati aplicatia.

Pentru smartphone-uri I0S
Metoda 1: Scanati codul QR si urmati sfaturile pentru a intra in ,AppStore”, descarcati si instalati aplicatia.
Metoda 2: Deschideti Apple ,AppStore” pe smartphone si cautati ,Tesla Smart Choice”, descarcati si instalati aplicatia

2. Creati un cont. Pentru mai multe informatii, consultati sectiunea ,Detalii de conectare”.

3. Asociati Air Fryer cu aplicatia Tesla SmartChoice de pe smartphone. Cand utilizati dispozitivul pentru prima data,
conectati-l la sursa de alimentare si apasati butonul de pornire @ butonul WiFi @ se va aprinde si indicatorul
luminos WiFi & se va stinge. Apoi apasati lung butonul WiFi (&) timp de 3 secunde si veti auzi un bip. Indicatorul
luminos WiFi & va intra in starea intermitent (clipeste la fiecare 1 secunda), iar functia WiFi va fi in modul de
asteptare. In modul de asteptare, functia Wi-Fi a Air Fryero nu poate fi asociata. Apasati lung butonul WiFi din
nou timp de 3 secunde, veti auzi un bip, iar indicatorul luminos WiFi & va intra in starea intermitent (intermitent
la fiecare 0,2 secunde), moment in care telefonul dvs. se poate conecta acum aceasta functie WiFi. Apasati lung
butonul WiFi @ din nou timp de 3 secunde, veti auzi un bip, iar indicatorul luminos WiFi & va intra in starea de
clipire lent (clipeste la fiecare 0,5 secunde). Tn acest moment, inseamn3 c3 Air Fryero a intrat in modul de asociere
WiFi. Apasati lung butonul WiFi @ din nou timp de 3 secunde, veti auzi un bip, indicatorul luminos WiFi & se va
stinge si functia WiFi va fi dezactivata.
|Sfat: Cand conectati functia Wi-Fi la Air Fryer, telefonul trebuie sa porneasca Bluetooth.

Cand functia WiFi este conectata cu succes, indicatorul luminos WiFi & va ramane aprins.

4. In aplicatia Tesla Smart Choice, apasati ,Adaugati dispozitiv” si va aparea o fereastra de actualizare pe ecranul
telefonului mobil pentru a va instala dispozitivul.
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DESCRIERE GENERALA

1. Cos

2. Maner cos

3. Fereastra transparenta
4. Panou control tactil

5. Admisie aer
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6. Orificii admisie aer
7. Cablu
8. Tava prajire

9. Rezervor apa



Montarea manerului cosului de prajit

e Manerul cosului de prajire poate veni dezasamblat in ambalajul
aparatului dumneavoastra. Pentru a monta ménerul cosului de
prajire:

e Scoateti eticheta de hartie. Scoateti cosul de prajire din aparat

o Glisati punctul de atasare de pe maner in jos pana cand se fixeaza in pozitie.

e Manerul cosului de prajire ar trebui sa se blocheze in pozitie si nu trebuie sa se detaseze odata ce este montat.

Demontarea manerului

Pentru a scoate manerul cosului de préjire:
e Folositi o unealtd, cum ar fi o surubelnita sau stiftul nostru metalic. Aliniati unealta cu orificiul si impingeti in jos, apoi

inclinati unealta spre interior.
e Prindeti manerul cu méana si trageti-l afara. Gata!
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Semnificatie

Va rugam s3 cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul, deoarece pot aparea daune in cazul operatiunilor
incorecte. Va rugam sa pastrati acest manual pentru referinte viitoare.

Pericol

¢ Nu scufundati carcasa in apa si nu clatiti sub robinet din cauza componentelor multielectrice si de
ncalzire.

* Nu lasati lichid sa patrunda in aparat pentru a preveni socurile electrice sau scurtcircuitul.

e Pastrati toate ingredientele in cos pentru a preveni orice contact cu elementele de incalzire.

¢ Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului cand aparatul functioneaza.

e Umplerea cosului cu ulei poate cauza pericol de incendiu. Nu atingeti interiorul aparatului in timp ce
acesta functioneaza

\ ATENTIE!

o Verificati daca tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii locale de alimentare.

o Nu utilizati aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt deteriorate.

¢ Nu ldsati o persoana neautorizata sa inlocuiasca si sa repare un cablu de alimentare deteriorat.

* Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indeméana copiilor.

¢ Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

¢ Nu conectati aparatul si nu operati panoul de comanda cu mainile ude.

e Asigurati-va intotdeauna ca stecherul este introdus corect in priza de perete.

¢ Nu conectati aparatul la un intrerupator de temporizator extern.

¢ Nu asezati aparatul pe sau langa materiale combustibile, cum ar fi o fata de masa sau o perdea.

¢ Nu asezati aparatul pe un perete sau pe alt aparat. Lasati cel putin 10 cm spatiu liber pe spate si pe laterale si 10 cm
spatiu liber deasupra aparatului.

¢ Nu asezati nimic deasupra aparatului.

o Nu utilizati aparatul in alt scop decét cel descris in acest manual.

o Nu lasati aparatul nesupravegheat.

o Intimpul préjirii cu aer cald, prin orificiile de evacuare a aerului se elibereaza abur fierbinte. Tineti mainile si fata la o
distanta siguré de abur si de orificiile de evacuare a aerului. De asemenea, aveti grija la aburul fierbinte si la aer cand
scoateti tigaia din aparat. Orice suprafatd accesibild poate deveni fierbinte in timpul utilizarii.

¢ Deconectati imediat aparatul daca vedeti fum intunecat care iese din aparat. Asteptati ca emisia de fum sa se opreasca
nainte de a scoate vasul din aparat.

(1) ATENTIE!

. Asigurati-va ca aparatul este amplasat pe o suprafata orizontald, plana si stabila.

N

2. Acest aparat este conceput numai pentru uz casnic. Nu este potrivit pentru a fi utilizat in siguranta in medii precum
bucatarii pentru personal, ferme, moteluri si alte medii nerezidentiale.

3. Garantia este nula daca aparatul este utilizat in scopuri profesionale sau semiprofesionale sau nu este utilizat
conform instructiunilor. (Nu utilizati niciodata aparatul cand stecherul este deteriorat.)

4. Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci inainte de a fi manipulat sau curatat in siguranta.
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OPRIRE AUTOMATA

Aparatul are un cronometru incorporat, acesta va opri automat aparatul cand numératoarea inversa ajunge la zero.
Puteti opri manual aparatul apasand butonul de oprire, acesta va opri automat aparatul in 20 de secunde.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepértati toate materialele de ambalare si autocolantele sau etichetele.

2. Curétati cosul si suportul cu apa fierbinte, cu putin lichid de spalat si un burete neabraziv. Aceste piese pot fi curatate
n siguranta in masina de spalat vase.

3. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o cérpa transparenta. Nu este nevoie sa umpleti cosul cu ulei si grasime
pentru prdjit, deoarece aparatul functioneaza cu aer cald.

UTILIZAREA APARATULUI

1. Conectati stecherul la o priza de perete cu impamantare.
2. Trageti cu grija cosul din friteuza cu aer.
3. Pune ingredientele in cos.

4. Glisati cosul in friteuza cu aer.

= NOTA Nu depaésiti indicatia MAX (vezi sectiunea ,Setari” din acest capitol), deoarece poate afecta calitatea

- gatirii alimentelor.

@ ATENTIE! Nu atingeti cosul in timpul si la scurt timp dupa utilizare, deoarece se incélzeste foarte mult. Tineti
: cosul doar de maner.

5. Nu umpleti cosul cu ulei sau orice alt lichid.
6. Atingeti cu degetul Pornire/oprire.

7. Atingeti cu degetul Meniu pentru a alege functii (in total 8 functii).

PREZENTARE PANOU CONTROL

Buton luming Buton selectare timp/  Buton Time / WiFi Buton crestere/ Buton crestere/
temperatura WiFi  Temperature  Indicator scadere timp/ scadere timp/
display luminos temperatura temperatura

© =@ 6

MIN

»
(e 3
)
D
>
«
[
%

//
Start and pause  Butoane Buton gatire
button pornire/oprire lentd
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= NOTA

8 functii sunt disponibile: ciocanele de pui, fripturd, peste, prajituri, pizza, hotdog, cartofi prajiti, sunca. Puteti alege s&
gatiti diverse preparate.

PRESETARE MENIU

Meniu pi::;::mé Te':::;:it: ra Timp implicit Agitare iiﬁ;?;::lt)é
Ciocénele “ 200°C 23 min Agitare Da
Friptura 6 200°C 12 min Agitare Da
Peste ’ 195°C 10 min Agitare Da
Prajituri é 160°C 30 min / /
Pizza é 185°C 8 min / /
Hot dog g 185°C 8 min Agitare Da
Cartofi prajiti H 200°C 23 min Agitare Da
=
Sunca ‘ 175°C 12 min Agitare Da

* Dupa ce atingeti butonul de meniu, puteti alege meniul care va place. Dupa ce ati ales functia, apasati butonul Start/
Pauzd Bl pentru aincepe gatitul.

e Tntimpul procesului de gatire, daca doriti sa reglati timpul, va rugam sa apasati butonul Timp @ pentru a creste/
scadea cu 1 minut la apasare. Daca doriti sa reglati temperatura, va rugam sa apasati butonul +/-pentru a creste/
scadea cu 5 grade pe o apasare.

o Butonul Start/Pauza Bl : In timpul procesului de préjire cu aer cald, lampa LED va porni, apoi daca apasati acest buton,
lampa LED va clipi. Aici, acest buton actioneazé ca functie de pauza. In starea de pauza, puteti schimba meniul pentru
a alege alta presetare. Apoi, apasati din nou acest buton, friteuza va continua sa gateasca. Aici, acest buton actioneaza
ca functie de repornire.

e Butonul de meniu alege diferite functii de gatit. Dupa ce alegeti meniul, apasati butonul de pornire. Cand, de exemplu,
n timpul perioadei de gatire, doriti sa schimbati cartofii prajiti la coacere, apoi apasati mai intai butonul Pauza ],
apoi atingeti butonul meniu coacere pentru a comuta la o functie diferita de gatit.

o Indicator de agitare #®*E% . | dicatorul de agitare se va aprinde cand ciclul de gatire a ajuns la jumatatea
parcursului. Aceasta jumatate de timp va ofera posibilitatea de a agita sau rasturna mancarea in aparat, ceea ce va
ajuta sa asigurati o gatire uniforma.

= NOTA

Daca nu scoateti cosul si nu agitati alimentele, ledul de agitare de pe panoul de control va ramane aprins. Unele
ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (vezi sectiunea ,Setari” din acest capitol). In acest fel,
trageti cosul din aparat prin méner si scuturati-l. Apoi glisati cosul inapoi in friteuza cu aer.
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8. Dupa gatire, masina va avea un sonerie gata automata. Cand auziti clopotelul de 5 ori, inseamna ca ciclul de gatit
este incheiat. Scoateti cosul din aparat si asezati-| pe suportul rezistent la caldura.

Dupé expirarea timpului, elementul de incalzire nu mai functioneaza, dar ventilatorul va continua sa
functioneze aproximativ 20 de secunde pentru a elimina aerul fierbinte ca siguranta. In cele din urma,
soneria temporizatorului va suna de 5 ori ca alarma de sfarsit.

= NOTA

9. Verificati daca alimentele sunt gata.

Daca ingredientele nu suntinca gata, pur si simplu glisati cosul inapoi in aparat. Apasati butonul
de control al temperaturii pentru a regla setarea temperaturii si apasati butonul de control al
cronometrului pentru a regla setarea timpului. Apoi apasati butonul Start pentru a porni aparatul.

= NOTA

10. Pentru a scoate alimentele (de exemplu, carne de vitd, pui, carne, orice ingrediente cu ulei original si va avea ulei in
exces din ingredientele colectate pe fundul cosului), va rugam sa utilizati clesti pentru a scoate alimentele unul cate

unul.

= NOTA Aveti grija daca doriti sa intoarceti cosul, uleiul colectat pe fundul cosului se va scurge pe ingrediente.

11. Pentru a scoate alimentele (de exemplu, chipsuri, legume sau ingrediente fara exces de ulei), va rugam sa inchideti
cosul si s3 asezati alimentele pe farfurii.

RECOMANDARE:
¢ Pentru a scoate alimentele mari sau fragile, ajutati-va de un cleste pentru alimente.

12. Céand o turé de alimente este gata, aparatul este pregatit pentru o noua tura.

FUNCTIA GATIRE LENTA

Functia de gatit lent va pulveriza picaturi de apa pe alimente in timpul gatirii, pentru a pastra sucul si a mentine alimentele
umede. Aceasta functie este utilizata in principal pentru gatitul fructelor de mare, legume, pui, galuste care se pot usca
prea mult sau chiar se pot arde in modul normal de friteuza cu aer.
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1. Umplerea cu apa a rezervorului de apa: Scoateti rezervorul de apa din masina, deschideti capacul rezervorului de
apa, adaugati suficientd apa in rezervorul de apa. Apoi puneti capacul inapoi si puneti rezervorul de apa pe produs.

= NOTA

e Varugam sa utilizati apa pura pentru gatit. Fara apa de la robinet.

e Nu turnati apa direct pe partea superioara a produsului, pentru a evita intrarea apei in interiorul produsului.
e Varugam sa umpleti rezervorul de apa inainte de a utiliza functia de gatit lent.

¢ Capacitatea rezervorului de apa este de 200 ml, va rugam sa nu umpleti prea multa apa.

2. Puneti alimentele: trageti cosul, asezasi alimentele. Puneti cotul in aparat.

== NOTA Disperati alimentele pentru o gétire optima.

3. Setarea functiei: Selectati reteta dorita sau setati direct timpul/temperatura.

Apasati butonul E pentru a activa functia de gatire lenta. (Pictograma va clipi cand este activa.)

= NOTA

Nu exist3 nicio functie de gitire moale pentru Pizza, modul Coacere. Apasati butonul Bl de pornire pentru a incepe
gatitul. Picatura de apa va fi pulverizata automat pe alimente in timpul gatirii..

SETARI

Tabelul de mai jos va va ajuta sa alegeti setarile de bazd pentru tipurile de preparate.

— .
= NOTA
Retineti ca aceste setari sunt orientative. Deoarece ingredientele difera ca origine, dimensiune, forma si marca, nu putem

garanta cea mai buna setare pentru alimentele dumneavoastra. Deoarece tehnologia Rapid Air reincalzeste instantaneu
aerul din interiorul aparatului, daca trageti scurt cosul din aparat in timpul prajirii cu aer cald abia deranjeaza procesul.
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artofi prajiti
Cartofi subtiri
congelati

Cartofi grosi congelati

Cartofi prajiti de casa
(8X8mm)

Cartofi wedges de
casa

Cuburi de cartofi de
casa

Cartofi gratinati
Friptura

Cotlet

Hamburger

Carnati

Ciocanele pui

Piept de pui

Gustari

Pachetele de
primavara

Nugget pui congelati

Fish fingers inghetati

Paine congelata

Legume umplute

Prajitura

Tarta

Briose

Gustari dulci

Min-Max (g)

300-700
300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

8-10

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200
200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Agitare

Observatii

Adaugati 12

linguri de ulei.

Adaugati 12

linguri de ulei.

Adaugati /2

linguri de ulei.
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Recomandari:

¢ Ingredientele mici necesita de obicei un timp de preparare ceva mai scurt decat ingredientele mai mari.

¢ O cantitate mai mare de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai lung, o cantitate mai
mica de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai scurt.

® Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul si poate ajuta la
prevenirea ingredientelor prajite neuniform.

e Adaugati putin ulei in cartofii proaspeti si prajiti ingredientele pentru inca cateva minute pentru un rezultat
crocant.

¢ Nu pregatiti ingrediente extrem de grase, cum ar fi carnatii, in friteuza cu aer.

® Gustarile pot fi preparate in cuptor se pot prepara si in friteuza cu aer.

¢ Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

o Folositi aluat prefabricat pentru a obtine gustari rapid si usor. Aluatul prefabricat necesita, de asemenea, un
timp de preparare mai scurt decat aluatul de casa.

e Varugam sa puneti o tava de copt sau o tava de cuptor in cosul de friteuza daca doriti sa coaceti o prajitura
sau o tarta sau daca doriti s prajiti ingrediente fragile sau umplute.

o Puteti folosi si friteuza cu aer pentru a incalzi ingredientele. Pentru a incalzi ingredientele, setati temperatura
la 150°C timp de pana la 10 minute.

Preparare cartofi prajiti de casa

Pentru a face cartofi prajiti de casa, urmati pasii de mai jos:
1. Curatati si feliati cartofii.
2. Spalati bine cartofii si uscati-i cu hartie de bucatarie.
3. Turnati 1/2 lingura de ulei de masline intr-un bol, puneti cartofii deasupra si amestecati pana cand sunt acoperiti cu
ulei.

4. Scoateti cartofii din castron cu degetele sau cu ustensile de bucatarie, astfel incat excesul de ulei sa raméana in bol.
Pune cartofii in cos.

5. Prajiti cartofii conform instructiunilor din acest capitol.

CURATARE

1. Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.
2. Nu curatati cosul, suportul si interiorul aparatului cu ustensile metalice de bucatarie sau materiale abrazive de

curatare, deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent al acestora. Scoateti stecherul de la priza pentru a
raci aparatul.

=— NOTA

e Scoateti cosul pentru a lasa friteuza sa se raceasca mai repede.

e Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

e Curatati cosul si suportul cu apa fierbinte, putin lichid de spalat si un burete neabraziv. Puteti indeparta orice murdarie
ramasa prin degresarea lichidului.

e Cosul si suportul sunt rezistente la masina de spélat vase.

Recomandari:

o Daca murdaria este lipita de suport sau de fundul cosului, umpleti cosul cu apa fierbinte cu putin
lichid de spalat. Puneti raftul in cos si lasati la inmuiat aproximativ 10 minute.

o Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si burete neabraziv.

o Curatati elementul de incalzire cu o perie pentru a indeparta eventualele reziduuri alimentare.
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CURATAREA REZERVORULUI DE APA

Dupaé o perioada de utilizare, interiorul rezervorului poate reproduce bacterii. V& rugam sa curatati rezervorul in mod
regulat. Doar deschideti capacul rezervorului si clatiti-l sub curent sau curatati-l cu o carpa umeda.

DEPOZITARE

1. Deconectati aparatul Iasati- sa se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate.

DEPANARE

Problema

Cauze posibile

Solutie

Friteuza nu functioneaza.

Aparatul nu este conectat la priza.

Puneti stecherul intr-o prizd de perete cu
fmpamantare.

Nu ati apasat butonul de pornire.

Apésati butonul de pornire/pornire dupa ce ati

setat temperatura si timpul sau alegeti reteta rapida.

Ingredientele prajite cu
friteuza nu sunt gata.

Cantitatea de alimente din cos
este prea mare.

Pune loturi mai mici de ingrediente in cos. Loturile
mai mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setata este prea
scazuta.

Setati temperatura la setarea de temperatura
dorita.

Ingredientele sunt prajite
neuniform.

Anumite tipuri de alimente
trebuie agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele care se afla peste altele (de exemplu
cartofi prajiti) trebuie agitate la jumatatea timpului
de preparare.

Gustarile prajite nu sunt
crocante.

Ati folosit un tip de gustari menite
sa fie preparate intr-o friteuza
traditionala.

Folositi gustari la cuptor sau ungeti usor ulei pe
gustari pentru un rezultat mai crocant.

Nu pot introduce corect
cosul in aparat.

Sunt prea multe alimente in cos.

Nu umpleti cosul dincolo de indicatia MAX.
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Problema

Cauze posibile

Solutie

Din aparat iese fum alb.

Pregatiti ingrediente grase.

Cand prajiti ingrediente grase in friteuza AR, o
cantitate mare de ulei se va scurge in cos. Uleiul
se produce in timp ce fumeaza, iar cosul se poate
incélzi mai mult decat de obicei. Acest lucru nu
afecteaza aparatul sau rezultatul final.

Cosul contine inca reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de incalzirea grasimii in cos.
Asigurati-va ca curatati corect cosul dupa fiecare
utilizare.

Cartofii prajiti proaspeti
sunt prajiti in mod
neuniform.

Nu ati folosit tipul potrivit de
cartofi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca raman
fermi in timpul prajirii.

Nu ati clatit bine cartofii inainte
de ale praji.

Clatiti in mod corespunzator cartofii pentru a
indeparta amidonul.

Cartofii prajiti proaspeti nu
sunt crocanti.

Calitatea crocanta a cartofilor
prajiti depinde de cantitatea de
ulei si apa din cartofi prajiti.

Asigurati-va ca uscati cartofii bine inainte de a
adauga uleiul.

Taiati cartofii mai mici pentru un rezultat mai
crocant.

Adaugati putin ulei pentru un rezultat mai crocant.

SPECIFICATII TEHNICE

Putere: 1800W
Tensiune: 220-240V ~
Frecventa: 50/60Hz
Capacitate cos: 8L

Eliminarea corecta a acestui produs:

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere in intreaga UE.
Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului sau sénatatii umane prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-
le in mod responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor materiale.

Pentru a returna dispozitivul folosit, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau contactati comerciantul de

unde a fost achizitionat produsul. Acesta poate prelua acest produs pentru reciclare sigura pentru mediu.
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SLO UPORABNISKI

Samo za uporabo v gospodinjstvu.
Pred uporabo natanéno preberite ta navodila.

POVEZOVANJE NAPRAVE Z APLIKACIJO TESLA
SMART CHOICE

1. Namestite aplikacijo Tesla Smart Choice v pametni telefon z operacijskim sistemom Android ali IOS.

Android ali iOS Tesla Smart Choice

Za pametne telefone Android

Nacin 1: Z optiénim bralnikom v brskalniku preberite kodo QR, prenesite in namestite aplikacijo APP.

Nacin 2: Na pametnem telefonu odprite Google “Play Store” in poiscite “Tesla Smart Choice”, prenesite in namestite
aplikacijo.

Za pametne telefone I0S

Nacin 1: Prosimo, poskenirajte kodo QR in sledite nasvetom, da pridete v “AppStore”, prenesite in namestite APP. Metoda
2: Na pametnem telefonu odprite aplikacijo Apple “AppStore” in poiscite “Tesla Smart Choice” ter prenesite in namestite
aplikacijo.

2. Ustvarite racun. Za ve¢ informacij glejte razdelek “Podrobnosti o prijavi”.

3. Zdruzite Air Fryer z aplikacijo Tesla SmartChoice na vasem pametnem telefonu. Ko napravo prvi¢ uporabite,
jo prikljucite na napajanje in pritisnite gumb za zagon @ gumb WiFi @ zasveti, indikatorska lucka WiFi &
pa ugasne. Nato dolgo pritisnite gumb WiFi za 3 sekunde in zaslidali boste pisk. Indikatorska lu¢ka WiFi &
bo presla v stanje utripanja (utripa vsako 1 sekundo), funkcija WiFi pa bo v stanju pripravljenosti. Ko je v stanju
pripravljenosti, funkcije Wi-Fi cvrtnika Air Fryero ni mogoce seznaniti. Ponovno dolgo pritisnite gumb WiFi @za 3
sekunde, zasli$ali boste pisk in indikatorska lu¢ka WiFi & bo prela v stanje utripanja (utripa vsake 0,2 sekunde), pri
cemer lahko vas telefon zdaj poveze to funkcijo WiFi. Ponovno dolgo pritisnite gumb WiFi za 3 sekunde, zaslisali
boste pisk in indikatorska lu¢ka WiFi & bo presla v stanje pocasnega utripanja (utripa vsake 0,5 sekunde). Na tej
tocki to pomeni, da je Air Fryero vstopil v nacin povezovanja WiFi. Ponovno dolgo pritisnite gumb WiFi za3
sekunde, zasligali boste pisk, indikatorska lu¢ka WiFi & se bo ugasnila in funkcija WiFi bo izklopljena.
Nasvet: Ko povezujete funkcijo Wi-Fi z Air Fryerjem, mora telefon vklopiti Bluetooth.
Ko je funkcija WiFi uspe$no vzpostavljena, indikatorska luc¢ka WiFi & ostane prizgana.

4. V aplikaciji Tesla Smart Choice pritisnite “Dodaj napravo” in na zaslonu mobilnega telefona se bo prikazalo okno za
posodobitev, v katerem boste namestili napravo.
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SPLOSNI OPIS

1. Kosarica
2. Rocaj kosare
3. Prozorno okno

4. Digitalna nadzorna plos¢a na
dotik

88

5. dovod zraka

6. Odprtine za odvod zraka
7. Omrezni kabel

8. Pladenj za cvrtje

9. Rezervoar za vodo



Pritrditev rocaja kosare za cvrtje

® Rocaj kosare za cvrtje je morda v embalazi aparata razstavljen.
Pritrditev rocaja koSare za cvrtje:

¢ Odstranite nalepko na papirju. Potegnite kosaro za cvrtje iz
aparata.

e Pritrdilno toc¢ko na rocaju potisnite navzdol, dokler se ne zaskodi.

® Rocaj kosare za cvrtje se mora zakleniti in se po zaklenitvi ne sme odlepiti.

Odstranjevanje rocaja kosare za cvrtje

Odstranjevanje ro¢aja kosare za cvrtje:

¢ Uporabite orodje, na primer izvija¢ ali kovinski zati¢. Orodje poravnaijte z luknjo in ga potisnite navzdol, nato pa ga
nagnite navznoter.

e Zroko primite rocaj in ga izvlecite. Konéano.
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Pomembnost

Pred uporabo aparata natanéno preberite ta priroénik, saj lahko pri nepravilnem delovanju pride do poskodb. Priroénik
shranite za kasnej$o uporabo.

Nevarnost

e Zaradive¢ elektriénih in grelnih komponent ohisja ne potapljajte v vodo in ne spirajte pod pipo.
¢ Da bi preprecili elektri¢ni udar ali kratek stik, v aparat ne smete spustiti tekocine.

e Vse sestavine hranite v ko3ari, da preprecite stik z grelnimi elementi.

¢ Med delovanjem naprave ne pokrivajte dovoda in odvoda zraka.

¢ Polnjenje kosare z oljem lahko povzroéi nevarnost pozara.

¢ Med delovanjem se ne dotikajte notranjosti naprave.

/\ opozoriLo!

Preverite, ali napetost, navedena na napravi, ustreza lokalni napetosti.

Naprave ne uporabljajte, ¢e so vti¢, napajalni kabel ali drugi deli poskodovani.

Poskodovanega napajalnega kabla ne smete zamenjati ali popraviti pri nepooblaséeni osebi.

Napravo in napajalni kabel hranite zunaj dosega otrok.

Napajalni kabel hranite stran od vro¢ih povrsin.

Naprave ne vklapljajte v elektriéno omrezje ali upravljalne plo$¢e z mokrimi rokami.

Vedno se prepricajte, da je vti¢ pravilno vstavljen v stensko vti¢nico.

Naprave ne prikljucite na zunanje ¢asovno stikalo.

Naprave ne postavljajte na gorljive materiale, kot sta namizni prt ali zavesa, ali v njihovo blizino.

Naprave ne postavljajte ob steno ali ob drugo napravo. Na zadnji strani in ob straneh pustite vsaj 10 cm prostega
prostora, nad aparatom pa 10 cm prostega prostora.

Na napravo ne postavljajte nobenih predmetov.

Naprave ne uporabljajte za druge namene, kot so opisani v tem priro¢niku.

Naprave ne puscajte brez nadzora.

Med cvrtjem z vro¢im zrakom se skozi odprtine za odvajanje zraka spro$ca vroc¢a para. Roke in obraz naj bodo na varni
razdalji od pare in odprtin za izstop zraka. Na vro¢o paro in zrak pazite tudi, ko ponev odstranjujete iz aparata. Vse
dostopne povrsine lahko med uporabo postanejo vroce.

Ce iz naprave izhaja temen dim, jo takoj izkljucite iz elektritnega omreZja. Preden odstranite posodo iz aparata,
pocakajte, da se dim preneha oddajati.

() pozor!

N

. Prepricajte se, da je naprava postavljena na vodoravno, ravno in stabilno povrsino.

2. Ta naprava je namenjena samo za uporabo v gospodinjstvu. Ni primeren za varno uporabo v okoljih, kot so kuhinje

za osebje, kmetije, moteli in druga nestanovanjska okolja.

3. Garancija je neveljavna, ¢e se aparat uporablja v profesionalne ali polprofesionalne namene ali e se ne uporablja v

skladu z navodili. (Naprave nikoli ne uporabljajte, ¢e je vti¢ poskodovan.)

4. Aparat se mora ohladiti priblizno 30 minut, preden ga je mogo¢e varno uporabljati ali &istiti.
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SAMODEJNI [ZKLOP

Naprava ima vgrajen ¢asovnik, ki samodejno izklopi napravo, ko odstevanje doseze ni¢lo. Aparat lahko roéno izklopite s
pritiskom na gumb za izklop, aparat se bo samodejno izklopil v 20 sekundah.

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite vso embalazo in nalepke ali etikete.

2. Kosarico in stojalo odistite z vroco vodo, nekaj tekocine za pranje in neabrazivno gobo. Te dele lahko varno ocistite v
pomivalnem stroju.

3. Notranjost in zunanjost naprave obrisite s Cisto krpo. Kosare ni treba napolniti z oljem in masc¢obo za cvrtje, saj
naprava deluje na vro¢ zrak.

UPORABA NAPRAVE

1. Prikljucite omrezni vti¢ v ozemljeno stensko vti¢nico.
2. Previdno izvlecite kosaro iz cvrtnika.
3. Sestavine poloZite v kosarico.

4. Kosarico potisnite v cvrtnik.

— Ne prekoracite indikatorja MAX (glejte poglavje “Nastavitve” v tem poglavju), saj lahko to vpliva na
== OPOMBA .

kakovost kuhanja hrane.
@ POZOR! Med uporabo in kmalu po njej se kosare ne dotikajte, saj se zelo segreje. Kosarico drZite le za

rocaj.

5. Kogare ne napolnite z oljem ali katero koli drugo tekocino.
6. Prstni dotik Vklop/izklop.
7. Meni za izbiro funkcij s prsti (skupaj 8 funkcij).

PREDSTAVITEV NADZORNE PLOSCE

Gumb za Temperatura/¢as ~ WIFI  Temperatura / WiFi Gumb za Gumb za znizanje
osvetlitev gumb zaizbiro  gumb Cas prikaz Indikatorska povecanje temperature / ¢asa
lucka temperature / asa

|
® ® © < * @ O

MIN

Zacetekin - Gumb za vklop/Gumb za mehko
prekinitev gumb izklop kuhanje
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= OPOMBA

Na voljo je 8 funkcij: Palicka, zrezek, riba, torta, pica, hot dog, krompircek, slanina. Izberete lahko razli¢na Zivila za kuhanje,
ki so vam vsec.

PREDNASTAVITEV MENIJA

. Gumb Privzeta Privzet Al
Meni y N Shake kuhanje
ikone temperatura cas
(neobvezno)
Palicka “ 200°C 23 min Shake Da
Steak 6 200°C 12 min Shake Da
Ribe = 195°C 10 min Shake Da
Torta é 160°C 30 min / /
Pizza é 185°C 8 min / /
Hot dog g 185°C 8 min Shake Da
Ocvrt krompiréek ! 200°C 23 min Shake Da
Bacon ‘ 175°C 12 min Shake Da

¢ Ko se dotaknete gumba menija, lahko izberete Zeleni meni. Po izbiri funkcije pritisnite gumb Start/Pauza Bl , da
zacnete kuhati.

o Ce elite med kuhanjem prilagoditi ¢as ali temperaturo, najprej pritisnite na @ .Ko se na zaslonu Na zaslonu se
prikaze &as, nato pritisnite gumb +/-, da povecate/zmanjsate ¢as za 1 minuto na pritisk. Ko je na zaslonu prikazana
temperatura, pritisnite gumb +/- za povedanje/zmanjsanje za 5 stopinj na pritisk.

e Gumb Start/Pause Bl : Med postopkom cvrtja z vroéim zrakom bo LED-svetilka delovala, &e pritisnete ta gumb, bo
LED-svetilka utripala. V tem primeru ta gumb deluje kot funkcija pavze. V stanju premora lahko spremenite meni in
izberete druge prednastavitve. Ce znova pritisnete ta gumb, bo cvrtnik nadaljeval s kuhanjem. Ta gumb deluje kot
funkcija ponovnega zagona.

® Z gumbom menija izberete razli¢ne funkcije kuhanja. Ko izberete meni, pritisnite gumb za zagon. Ko zelite med
kuhanjem na primer spremeniti peko krompiréka v peko, najprej pritisnite gumb za pavzo Bl , nato pa se dotaknite
gumba menija za peko, da preklopite na drugo funkcijo kuhanja.

o Indikator tresenja ¥ ®A%E® .|ndilator tresenja se prizge, ko cikel kuhanja doseze polovico. Ta poloviéni ¢as vam
omogoca, da hrano v aparatu stresete ali obrnete, kar pomaga zagotoviti enakomerno kuhanje.

= OPOMBA
Ce ne odstranite ko3are in ne stresete hrane, bo lucka za stresanje na nadzorni ploici ostala prizgana. Nekatere sestavine

je treba med pripravo stresati do polovice (glejte poglavje “Nastavitve” v tem poglavju). Na ta nacin izvlecite kosaro iz
aparata za rocaj in jo stresite. Nato koSaro potisnite nazaj v cvrtnik.
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8. Po kuhanju se v aparatu oglasi zvonec Auto ready. Ko petkrat zaslisite zvonec, to pomeni, da je cikel kuhanja koncan.
Kosarico izvlecite iz aparata in jo postavite na toplotno odporno drzalo.

Po izteku ¢asa grelni element preneha delovati, vendar bo ventilator deloval $e priblizno 20 sekund,

= OPOMBA X . . h ; )
da bo varno odvajal vro¢ zrak. Na koncu bo zvonec ¢asovnika petkrat zazvonil kot opozorilo za

konec.

9. Preverite, ali so sestavine pripravljene.

= OPOMEBA Ce sestavine 3e niso pripravljene, preprosto potisnite koaro nazaj v aparat. Pritisnite gumb za
- nadzor temperature, da prilagodite nastavitev temperature, in pritisnite gumb za nadzor ¢asovnika,

da prilagodite nastavitev ¢asa. Nato pritisnite gumb Start za zagon aparata.

10. Ce elite odstraniti sestavine (npr. govedino, pis¢anca, meso, vse sestavine z originalnim oljem in odveénim oljem iz
sestavin, zbranih na dnu kosare), uporabite klesce, da izberete sestavine eno za drugo.

_— OPOMBA Pazite, ¢e zelite koSaro obrniti, saj bo olje, ki se je nabralo na dnu kosare, steklo na sestavine.

11. Ce elite odstraniti sestavine (npr. ¢ips, zelenjavo ali sestavine brez odveénega olja iz sestavin), izklopite kosaro in

sestavine prelijte na namizni pribor.

Nasveti:
e Ce zelite odstraniti velike ali krhke sestavine, jih s kles¢ami dvignite iz ko3are.

12. Ko je serija sestavin pripravljena, je cvrtnik takoj pripravljen za pripravo druge serije.

FUNKCIJA MEHKEGA KUHANJA

Funkcija mehkega kuhanja med kuhanjem razprsi kapljico vode na hrano, da ostane so¢na in vlazna. Ta funkcija se
uporablja predvsem za kuhanje morskih sadezev, zelenjave, pi¢anca, cmokov, ki se lahko v obi¢ajnem nacinu cvrtja

presusijo ali celo zazgejo.
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1. Polnjenje rezervoarja za vodo: Odstranite rezervoar za vodo s stroja, odprite pokrov rezervoarja za vodo, dodajte
dovolj vode v rezervoar za vodo.Nato namestite pokrov nazaj in namestite rezervoar za vodo na izdelek.

= OPOMBA

e Za kuhanje uporabljajte ¢isto vodo. Brez vode iz pipe.

¢ Ne nalivajte vode neposredno na zgornji del izdelka, da voda ne pride v notranjost izdelka.
¢ Pred uporabo funkcije mehkega kuhanja napolnite posodo za vodo.

e Prostornina rezervoarja za vodo je 200 ml, zato ne napolnite prevec vode.

2. Vstavite hrano: Izvlecite ko$aro in vanjo vstavite hrano. Koarico potisnite nazaj na izdelek.

== opompa Hrano ¢im bolj razporedite, da se bo bolje skuhala.

3. Nastavitev funkcije: Izberite Zeleni kuharski recept ali neposredno nastavite temperaturo/&as.
Pritisnite gumb E, da aktivirate funkcijo mehkega kuhanja. (Ko je aktivna, ikona utripa.)

= OPOMBA

Opomba: Funkcija mehkega kuhanja ni na voljo za pico, nacin Peka. Za zaetek kuhanja Bl pritisnite gumb za zagon.
Vodna kapljica bo med kuhanjem samodejno prsila na hrano.

NASTAVITVE

Spodnja preglednica vam bo pomagala izbrati osnovne nastavitve za sestavine.

= OPOMBA

Upostevajte, da so te nastavitve okvirne. Ker se sestavine razlikujejo po izvoru, velikosti, obliki in blagovni znamki, ne
moremo zagotoviti najbolj$e nastavitve za vase sestavine. Ker tehnologija Rapid Air takoj segreje zrak v aparatu, med
cvrtjem z vro&im zrakom kosaro za kratek ¢as izvlecite iz aparata, kar skorajda ne moti procesa.
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cvrt krompirc¢ek

Tanek zamrznjen
krompircek

Debeli zamrznjeni
krompir¢ek

Domacdi krompiréek (
8X8 mm)

Domaci krompirjevi
klini

Domace krompirjeve
kocke

ompirjev gratin
Steak

Mesne kotlete

Hamburger

Zvitek klobase

Palic¢ice za bobne

Pis¢anc¢je prsi

Prigrizki

Spomladanski zvitki

Zamrznjeni
piscandji koscki
Zamrznjene ribje
palcke

Zamrznjen kruh v
drobtinah

Polnjena zelenjava

Torta

Quiche

Muffini

Sladki prigrizki

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Cas (Min)

11-20
10-16
18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15
18-22

10-15

20-25
20-22
15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Shake

Pripomba

Dodajte 1/2
Zlice olja
Dodajte 1/2
Zlice olja
Dodajte 1/2
Zlice olja
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Nasveti:

e Zamajhne sestavine je obicajno potreben nekoliko krajsi ¢as priprave kot za vecje sestavine.

o Vedja koli¢ina sestavin zahteva le nekoliko daljsi ¢as priprave, manjsa koli¢ina sestavin pa le nekoliko
krajsi ¢as priprave.

® Med pripravo manjsih sestavin, ki jih med pripravo stresete na pol, optimizirate rezultat in preprecite
neenakomerno ocvrte sestavine.

e Svezemu krompirju dodajte nekaj olja in sestavine prazite e nekaj minut, da bodo hrustljave.

e Vzraénem cvrtniku ne pripravljajte iziemno mastnih sestavin, kot so klobase.

o Prigrizke lahko pripravite v pecici, lahko pa tudi v cvrtniku.

¢ Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega krompirc¢ka je 500 gramov.

e Za hitro in enostavno pripravo prigrizkov uporabite Ze pripravljeno testo. Predhodno pripravljeno
testo zahteva tudi krajsi ¢as priprave kot doma pripravljeno testo.

o Ce zelite speci torto ali kvasnik ali ée Zelite ocvreti krhke sestavine ali polnjene sestavine, v kosaro za
cvrtje vstavite pekac ali posodo za peko v pecici.

o Zra¢ni cvrtnik lahko uporabite tudi za segrevanje sestavin. Za segrevanje sestavin nastavite
temperaturo na 150° C za najvec 10 minut.

Priprava domacega krompircka

Za pripravo domacega krompirc¢ka sledite spodnjim korakom:
1. Krompir olupite in nareZite na rezine.

2. Krompirjeve paléke temeljito operite in jih osusite s kuhinjskim papirjem.
3. Vskledo vlijte 1/2 Zlice olivnega olja, nanj polozite paléke in mesajte, dokler se palcke ne premazejo z oljem.

4. S prsti ali kuhinjskim pripomockom odstranite palcke iz posode, da odvecno olje ostane v posodi. Palcke poloZite v
kosarico.

5. Krompirjeve paléke ocvrite v skladu z navodili v tem poglavju.

CISCENJE
1. Napravo odistite po vsaki uporabi.

2. Kosare, stojala in notranjosti aparata ne Cistite s kovinskimi kuhinjskimi pripomocki ali abrazivnimi istilnimi sredstvi,
saj lahko to poskoduje njihov nelepljiv premaz. Da se aparat ohladi, izvlecite omrezni vti¢ iz stenske vti¢nice.

= OPOMBA

e Odstranite kosaro, da se cvrtnik hitreje ohladi.

e Zunanjost naprave obrisite z vlazno krpo.

e Kosarico in stojalo oistite z vro¢o vodo, tekocino za pomivanje posode in neabrazivno gobo. Vse preostale necistoce
lahko odstranite s teko¢ino za razmascevanije.

e Kosara in stojalo sta primerna za pomivanje v pomivalnem stroju.

Nasveti:

e Ce se umazanija prilepi na stojalo ali dno kosare, jo napolnite z vro¢o vodo z nekaj tekocine za
pranje perila. Stojalo polozite v ko$ in ga pustite namakati priblizno 10 minut.

¢ Notranjost naprave ocistite z vro¢o vodo in neabrazivno gobo.

e Grelni element ocistite s Cistilno krtacko, da odstranite morebitne ostanke hrane.
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CISCENJE REZERVOARJA ZA VODO

Po doloéenem ¢asu uporabe se lahko v notranjosti rezervoarja razmnozijo bakterije. Rezervoar redno Cistite. Preprosto
odprite pokrov rezervoarja in ga sperite pod curkom vode ali ga oéistite z vlazno krpo.

SKLADISCE

1. Odklopite aparat iz elektricnega omrezja in pustite, da se temeljito ohladi.

2. Prepricaijte se, da so vsi deli ¢isti in suhi.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Problem

Mozni vzroki

Resitev

Zraéni susilnik ne deluje.

Naprava ni priklju¢ena na
elektri¢no omrezje.

Omrezni vti¢ vstavite v ozemljeno vti¢nico.

Niste pritisnili gumba za zagon.

Ko nastavite temperaturo in ¢as ali izberete hitri
recept, pritisnite gumb za zagon/izklop.

Sestavine, ocvrte z zraénim
cvrtnikom, niso pripravljene.

Koli¢ina sestavin v kosari je
prevelika.

V kosarico dajte manjse serije sestavin. Manjse
serije so bolj enakomerno ocvrte.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Nastavite temperaturo na zeleno nastavitev
temperature.

Sestavine so v zratnem
cvrtniku neenakomerno
ocvrte.

Nekatere vrste sestavin je treba
pretresti na polovici ¢asa priprave.

Sestavine, ki leZijo druga na drugi ali druga ¢ez
drugo (npr. krompiréek), je treba na polovici ¢asa
priprave pretresti.

Ocvrti prigrizki niso
hrustljavi, ko pridejo iz
susilnika na zrak.

Uporabili ste vrsto prigrizkoy,
ki so namenjeni pripravi v
tradicionalnem cvrtniku.

Uporabite prigrizke iz pecice ali jih rahlo premazite z

oljem, da bodo bolj hrustljavi.

Kosare ne morem pravilno
vstaviti v aparat.

V kosari je prevec sestavin.

Kosare ne napolnite do visine, ki presega oznako
MAX.
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Problem

Mozni vzroki

Resitev

Iz aparata se vali bel dim.

Pripravljate mastne sestavine.

Ko v cvrtniku AIR cvremo mastne sestavine, se v
kosaro izlije velika koli¢ina olja. Olje se pri tem kadi,
kosara pa se lahko segreje bolj kot obi¢ajno. To ne
vpliva na delovanje aparata ali kon¢ni rezultat.

V kosarici so $e vedno ostanki
mascéobe, ki so nastali pri prej$nji
uporabi.

Beli dim je posledica segrevanja mas¢obe v kosari.
Poskrbite, da boste kosarico po vsaki uporabi
ustrezno odistili.

Svezi krompircek je
v zraénem cvrtniku
neenakomerno ocvrt.

Niste uporabili prave vrste
krompirja.

Uporabite svez krompir in poskrbite, da med
cvrtjem ostane ¢vrst.

Krompirjevih pal¢k pred cvrtjem
niste dobro oprali.

Krompirjeve palc¢ke dobro sperite, da odstranite
Skrob z zunanje strani palck.

Svezi krompircek ni
hrustljav, ko pride iz zraéni
susilnik.

Hrustljavost krompircka je
odvisna od koli¢ine olja in vode v
krompircku

Preden dodate olje, poskrbite, da krompirjeve
palcke dobro osusite.

Za bolj hrustljav rezultat krompirjeve palcke
narezite na manjse koscke.

Za bolj hrustljav rezultat dodajte nekoliko vec olja.

TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Moé: 1800W
Napetost: 220-240V ~
Frekvenca: 50/60Hz
Kapaciteta kosare: 8L

Pravilno odstranjevanje tega izdelka:

Ta oznaka oznacuje, da se ta izdelek ne sme odlagati skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki po vsej EU. Da bi
preprecili morebitno $kodo za okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega odlaganja odpadkov, jih odgovorno
reciklirajte in tako spodbudili trajnostno ponovno uporabo materialnih virov. Ce Zelite vrniti rabljeno napravo, uporabite
sisteme za vracanje in zbiranje ali se obrnite na prodajalca, pri katerem ste izdelek kupili. Ti lahko ta izdelek prevzamejo za

okolju varno recikliranje.
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"SRB UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.
Pre upotrebe pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

POVEZITE SVOJ UREDAJ SA TESLA SMART CHOICE
APLIKACIJOM

1. Instalirajte Tesla Smart Choice aplikaciju na svoj pametni telefon putem Android-a ili I0S-a.

Android ili iOS Tesla Smart Choice

Za Android pametne telefone

Metod 1: Skenirajte QR kod sa skenerom u pretrazivacu, preuzmite i instalirajte aplikaciju.

Metod 2: Otvorite Google Play prodavnicu na svom pametnom telefonu i potrazite “Tesla Smart Choice”, preuzmite i
instalirajte aplikaciju.

Za i0S pametne telefone

Metod 1: Skenirajte QR kod i pratite uputstva da biste usli u "AppStore”, preuzmite i instalirajte aplikaciju.

Metod 2: Otvorite Apple AppStore na svom pametnom telefonu i potrazite “Tesla Smart Choice”, preuzmite i instalirajte
aplikaciju.

2. Napravite nalog. Za vise informacija pogledajte odeljak “Detalji prijave”.

3. Uparite Air Fryer sa aplikacijom Tesla SmartChoice na svom pametnom telefonu. Kada prvi put koristite uredaj,
povezite ga sa napajanjem i pritisnite dugme za pokretanje ©), dugme WiFi @ Ce zasvetleti, a WiFi indikatorska
lampica & ée se ugasiti. Zatim dugo pritisnite dugme WiFi @na 3 sekunde i ¢ucete zvuéni signal. WiFi indikatorska
lampica & ¢e udi u trepcuce stanje (treperi svake 1 sekunde), a WiFi funkcija ¢e biti u rezimu pripravnosti. Kada
je u rezimu pripravnosti, WiFi funkcija Air Fryero se ne moze upariti. Ponovo dugo pritisnite dugme WiFi na3
sekunde, ¢ucete zvuéni signal, a WiFi indikatorska lampica & ¢e udi u stanje blica (treperi svakih 0,2 sekunde), u kom
trenutku vas telefon sada moze da poveze ovu WiFi funkciju. Ponovo dugo pritisnite dugme WiFi 3 sekunde,
&ucete zvuéni signal, a WiFi indikatorska lampica & ¢e ui u stanje sporog treptanja (treperi svakih 0,5 sekundi). U
ovom trenutku, to znaci da je Air Fryero usao u rezim WiFi uparivanja. Ponovo dugo pritisnite dugme WiFi na3
sekunde, ¢ucete zvuéni signal, WiFi indikatorska lampica & ce se ugasiti, a WiFi funkcija ¢e se iskljuciti.

Savet: Kada povezujete WiFi funkciju sa Air Fryerom, telefon mora da ukljuci Bluetooth.
Kada je WiFi funkcija uspe$no povezana, WiFi indikatorska lampica & ¢e ostati upaljena.

4. UTesla Smart Choice aplikaciji pritisnite “Dodaj uredaj” i na ekranu vaseg mobilnog telefona pojaviée se prozor za
azuriranje kako biste instalirali svoj uredaj.
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OPSTI OPIS

1. Korpa

2. Rucka korpe

3. Prozirni prozor

4. Digitalna kontrolna tabla na dodir

5. Ulaz za vazduh
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6. Otvori za izlaz vazduha
7. Glavni kabl
8. Posuda za przenje

9. Rezervoar za vodu



Postavljanje drske korpe za przenje

* Rucka korpe za przenje moze dodi rastavljena u pakovanju
va$eg aparata. Da biste pri¢vrstili ru¢ku korpe za przenje:

¢ Uklonite papirnu naljepnicu. lzvucite korpu za przenje iz
aparata.

e Pomijerite tacku pri¢vrééivanja na rucki nanize dok ne klikne na svoje mjesto.

* Rucka korpe za przenje treba da se zaklju¢a na odgovarajuée mjesto i ne smije se odvojiti kada je zaklju¢ana.

Uklanjanje rucke korpe za przenje

Da biste uklonili ru¢ku korpe za przenje:

e Koristite alat, kao §to je 3rafciger ili nas metalni pin. Poravnajte alat sa rupom i pritisnite nadole, zatim nagnite alat ka
unutra.

e Uhvatite ru¢ku rukom i izvucite je. Zavrieno.
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Vazno

Molimo vas da pazljivo procitate ovo uputstvo prije upotrebe uredaja jer moze doéi do ostecenja usljed nepravilnog
rukovanja. Molimo vas da sacuvate ovo uputstvo za buducu upotrebu.

Opasnost

e Nemojte uranjati kuciste u vodu niti ga ispirati pod slavinom zbog vise elektri¢nih i grejnih komponenti.
e Nemojte dozvoliti da te¢nost ude u uredaj kako biste sprecili elektri¢ni ok ili kratak spoj.

e Drzite sve sastojke u korpi kako bi se izbegao kontakt sa grejnim elementima.

e Nemojte prekrivati ulaz za vazduh i izlaz za vazduh dok uredaj radi.

¢ Punjenje korpe uljem moze izazvati opasnost od pozara.

¢ Nemojte dodirivati unutrasnjost uredaja dok je u radu.

/\ UPOZORENJE!

Ne koristite uredaj ako je ostecen utikac, strujni kabl ili neki drugi dio.

Ne trazite od neovlastenih osoba da zamijene ili poprave osteéeni strujni kabl.

Drzite uredaj i njegov strujni kabl van domasaja djece.

Drzite strujni kabl dalje od vrucih povrsina.

Ne prikljuéujte uredaj niti koristite kontrolnu tablu mokrim rukama.

Uvijek se uvjerite da je utika¢ pravilno umetnut u zidnu uti¢nicu.

Ne povezujte uredaj sa spoljnim prekidacem sa tajmerom.

Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih materijala kao $to su stolnjak ili zavjesa.

Ne postavljajte uredaj uz zid ili uz drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora iza i sa strane, i 10 cm

slobodnog prostora iznad uredaja.

Ne stavljajte nista na vrh uredaja.
Ne koristite uredaj za bilo koju drugu svrhu osim one koja je opisana u ovom priru¢niku.
Ne ostavljajte uredaj bez nadzora.

e Tokom przenja vrucim zrakom, vruéa para se oslobada kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj
udaljenosti od pare i od otvora za izlaz zraka. Takoder budite oprezni s vruéom parom i zrakom prilikom vadenja
posude iz uredaja. Bilo koja dostupna povrsina moze postati vrué¢a tokom upotrebe.

e Odmah iskljucite uredaj iz struje ako primijetite tamni dim koji izlazi iz uredaja. Sacekajte da se emisija dima zaustavi
prije nego $to uklonite posudu iz uredaja.

@ OPREZ!

—
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. Uvjerite se da je uredaj postavljen na horizontalnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

. Ovaj uredaj je namenjen samo za kuénu upotrebu. Nije pogodan za bezbjednu upotrebu u okruzenjima kao $to su

kuhinje za osoblje, farme, moteli i druga nestambena okruzenja.

. Garancija je nevazeca ako se uredaj koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe, ili ako se ne koristi prema

uputstvima. (Nikada nemoijte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)

. Uredaju je potrebno priblizno 30 minuta da se ohladi prije nego $to bude bezbejdan za rukovanje ili ¢is¢enje.



AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni tajmer koji ¢e automatski iskljuciti uredaj kada broja¢ dode do nule. Mozete ru¢no iskljuéiti uredaj
pritiskom na dugme za iskljucivanje, $to ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi.

PRE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sve ambalazne materijale, nalepnice ili etikete.

2. Operite korpu i resetku toplom vodom, uz dodatak nekog deterdzenta i neabrazivne sunderaste krpe. Ovi dijelovi se
mogu bezbedno prati u masini za pranje sudova.

3. Obridite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja ¢istom krpom. Nije potrebno puniti korpu uljem i masnoéom za przenje
jer uredaj radi na vruc vazduh.

KORISTENJE UREDAJA

1. Prikljucite glavni kabl u uzemljenu zidnu utiénicu.
2. Pazljivo izvucite korpu iz air fryer-a.
3. Stavite sastojke u korpu.

4. Ugurajte korpu nazad u air fryer.

= NAPOMENA Ne Prelazi.te MAX oznaku (vidjeti odeljak “Podesavanja” u ovom poglavlju), jer to moze uticati na
kvalitet pripreme hrane.

@ OPREZ! Nemojte dodirivati korpu tokom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruéa. Drzite korpu
© samozarucku.

5. Nemojte puniti korpu uljem ili bilo kojom drugom te¢noscu.

6. Dodir prsta za ukljucivanje/isklju¢ivanje napajanja.

7. Dodir prsta na meni da biste izabrali funkcije (ukupno 8 funkcija).

PREZENTACIJA KONTROLNE TABLE

Taster svetla Taster za izbor ~ WIFI Vreme/ WiFi Taster za povedanje Taster za smanjenje
vremena taster Temperatura indikatorska  temperature / temperature /
displej lampica vremena vremena

Taster za Taster za Taster za meko
pokretanjei  uklju¢ivanjei kuvanje
pauzu isklju¢ivanje
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= NAPOMENA

Ponudeno je 8 funkcija: Batak, Biftek, Riba, Kolag, Pizza, Hot dog, Pomfrit, Slanina. Mozete izabrati razlicite vrste hrane za
kuvanje koje volite.

UNAPRED PODESEN MENI

Meni Taster ikone Podratzet:::vana Podra‘alzr:::vano Mesanje le)(;cl;::zn)\je
Bataci “ 200°C 23 min Promesati Da
Biftek 6 200°C 12 min Promesati Da
Riba ’ 195°C 10 min Promesati Da
Kola¢ é 160°C 30 min / /
Pizza é 185°C 8 min / /
Hot dog g 185°C 8 min Promesati Da
Pomfrit H 200°C 23 min Promesati Da
=
Slanina ‘ 175°C 12 min Promesati Da

¢ Nakon pritiska tastera za meni, mozete odabrati meni koji zelite. Nakon odabira funkcije, molimo vas da dodirnete
dugme Start/Pauza Bl kako biste zapoceli kuhanje.

o Tokom procesa kuhanja, ako Zelite da prilagodite vrijeme ili temperaturu, prvo njezno pritisnite @ Kada se na
ekranu prikaze vrijeme, pritisnite +/- dugme da biste povecali/smanijili za 1 minut po pritisku. Kada se na ekranu
prikaze temperatura, pritisnite +/- dugme da biste povecali/smanijili za 5 stepeni po pritisku.

e Dugme Start/Pauza B4l : Tokom procesa przenja vrué¢im vazduhom, LED lampa ¢e biti aktivna. Ako pritisnete ovo
dugme, LED lampa ce poceti da trepée. Ovo dugme sluzi kao funkcija pauze. U pauziranom stanju mozete promeniti
meni i izabrati drugu prethodno podesenu opciju. Zatim, ponovo pritisnite ovo dugme i friteza ée nastaviti sa radom.
Ovo dugme takode sluzi kao funkcija ponovnog pokretanja.

e Dugme za meni bira razli¢ite funkcije kuhanja. Nakon $to izaberete meni, pritisnite dugme za poéetak. Tokom procesa
kuhanja, naprimjer, ako Zelite da promenite przenje krompira u pecenje, prvo pritisnite dugme Pauza Bl , zatim
dodimnite dugme za pecenje kako biste presli na drugu funkciju kuvanja.

o Indikator me3anja WEEER . | dikator mjedanja ée se upaliti kada ciklus kuhanja dostigne polovinu vremena. Ovo
vrijeme vam daje priliku da promjesate ili okrenete hranu u aparatu, $to pomaze da se osigura ravnomjerno kuhanje.

= NAPOMENA
Ako ne izvadite korpu i ne promjesate hranu, svijetlo za mjesanje na kontrolnoj tabli ¢e ostati upaljeno. Neke namirnice

zahtjevaju da se promjesaju na polovini viemena pripreme (vidi odeljak ‘Podesavanja’ u ovom poglavlju). Da biste to
uradili, izvucite korpu iz aparata pomocu rucke i protresite je. Zatim vratite korpu nazad u fritezu.
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8. Uredaj ¢e imati automatski signal za gotovost nakon kuhanja. Kada ¢ujete zvono 5 puta, to znadi da je kuhanje
zavréeno. lzvucite korpu iz uredaja i postavite je na drza¢ otporan na toplotu.
= NAPOMENA Nakon isteka vremena, grijani element prestaje sa radom, ali ventilator ¢e nastaviti da radi oko
- 20 sekundi kako bi otpustao vruci vazduh radi bezbjednosti. Na kraju, zvono tajmera ée zvoniti 5
puta kao zavrsni alarm.

9. Provjerite da li je hrana spremna.

— Ako hrana jo$ nije spremna, jednostavno vratite korpu nazad u uredaj. Pritisnite dugme za

= NAPOMENA . 0 « . S

- kontrolu temperature da biste podesili podesavanje temperature, i pritisnite dugme za kontrolu
tajmera da biste podesili podesavanje vremena. Zatim pritisnite dugme Start da biste pokrenuli

uredaj.

10. Da biste izvadili hranu (npr. govedinu, piletinu, meso, bilo koje sastojke sa originalnim uljem i viskom ulja koji ée se
sakupiti na dnu korpe), koristite hvataljke da biste uzeli namirnice jednu po jednu.

Budite oprezni ako Zelite da okrenete korpu, ulje koje se sakupilo na dnu moze procuriti na

= NAPOMENA e ¢
namirnice.

11. Da biste izvadili hranu (npr. &ips, povre ili hranu bez viska ulja), iskljucite korpu i prebacite hranu u posudu.

Saveti:
e Koristite hvataljke za vadenje velikih ili lomljivih komada hrane.

12. Kada je jedna tura namirnica gotova, friteza je odmah spremna za pripremu sljedede ture.

FUNKCIJA MEKOG KUHANJA

Funkcija mekog kuhanja ¢e tokom kuhanja prskati kapljice vode po hrani kako bi sacuvala so¢nost i odrzala hranu
vlaznom. Ova funkcija se uglavnom koristi za kuhanje morskih plodova, povréa, piletine, knedli i sli¢no, koje mogu postati
previse suhi ili ¢ak izgorjeti u normalnom rezimu przenja vazduhom.
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1. Punjenje vode u rezervoar za vodu: |zvadite rezervoar za vodu iz masine, otvorite poklopac rezervoara, dodajte
dovoljno vode u njega. Zatim vratite poklopac i postavite rezervoar za vodu na proizvod.

= NAPOMENA

e Molimo koristite ¢istu vodu za kujanje. Ne koristite vodu iz slavine.

¢ Ne sipajte vodu direktno na vrh proizvoda kako biste izbjegli ulazak vode unutar proizvoda.
¢ Molimo napunite rezervoar za vodu prije upotrebe funkcije mekog kuhanja.

e Kapacitet rezervoara za vodu je 200ml, molimo ne sipajte previse vode.

2. Stavite hranu: Izvucite korpu, zatim stavite hranu unutra. Povucite korpu nazad u ureda;.

== NAPOMENA  Molimo rasporedite hranu sto je viSe moguce da bi se bolje skuhala.

3. Podesavanje funkcije: Izaberite Zeljeni recept za kuhanje ili direktno podesite temperaturu/vrijeme.
Pritisnite dugme E da aktivirate funkciju mekog kuhanja. (Ikona ce treptati kada bude aktivna.)

= NAPOMENA

Ne postoji funkcija mekog kuvanja za rezim pice, pecenje. Pritisnite dugme Ml za pocetak da biste zapoceli kuvanje. Kap
vode ¢e se automatski rasprsiti na hranu tokom kuvanja.

PODESAVANJA

Ova tabela ispod ¢e vam pomodi da izaberete osnovna podesavanja za hranu.

= NAPOMENA

Imajte na umu da su ova podesavanja indikativna. S obzirom da se namirnice razlikuju po porijeklu, veli¢ini, obliku i
brendu, ne mozemo garantovati najbolje podesavanje za njih. Zahvaljujuci tehnologiji brzog vazduha, koja trenutno
zagrijava vazduh unutar uredaja, kratko izvlaéenje korpe iz uredaja tokom przenja vrué¢im vazduhom jedva narusava
proces.
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omfrit

Tanki smrznuti pomfrit
Stapici
Debeli smrznuti
pomfrit Stapici

Domadi pomfrit
(8x8mm)

Domacdi krompir
kriske

Domacdi krompir na
kockice

Gratinirani krompir
Biftek

Kotleti od mesa

Hamburger

Rolovane kobasice

Pile¢i bataci

Pile¢e grudi

Grickalice

Prolece rolnice

Smrznuti piledi
nuggetsi

Smrznuti riblji Stapici

Smrznute hlebne
mrvice

Punjeno povrée

Kola¢

Kig

Mafini

Slatke grickalice

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Vreme (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Napomena

Dodajte1/2
kasike ulja
Dodajte1/2
kasike ulja

Dodajte1/2
kasike ulja
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Saveti:

® Manji komadi hrane obi¢no zahtevaju nesto krace vreme pripreme u odnosu na vece.

e Veca koli¢ina hrane zahteva samo nesto duze vreme pripreme, dok manja koli¢ina zahteva samo
nesto krace vreme pripreme.

® Mesanje manjih sastojaka na polovini vremena pripreme optimizuje rezultat i moze pomocdi u
sprecavanju neujednadenog przenja sastojaka.

¢ Dodajte malo ulja svezem krompiru i przite ga jo$ nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Ne pripremajte veoma masne namirnice poput kobasica u air fryer-u.

¢ Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se takode pripremiti u air fryer-u.

¢ Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

¢ Koristite gotovo testo kako biste brzo i lako napravili grickalice. Gotovo testo takode zahteva krace
vreme pripreme u odnosu na domace testo.

o Stavite pleh ili posudu za pecenje u korpu friteze ako zelite da peéete kola¢ ili kig ili ako zelite da przite
lomljive ili punjene sastojke.

¢ Takode mozete koristiti air fryer za zagrevanje sastojaka. Za zagrevanje sastojaka, podesite
temperaturu na 150 stepeni Celzijusa i zagrevajte do 10 minuta.

Priprema domaceg pomfrita:

Da biste napravili domaéi pomfrit, pratite sledece korake:
1. Ogulite i isecite krompire na Stapice.
2. Dobro ih operite i osusite kuhinjskim ubrusom.
3. U posudu sipajte pola kasike maslinovog ulja, stavite krompire u posudu i mesajte dok se ne prekriju uljem.
4. zvadite krompire iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da vidak ulja ostane u posudi. Stavite ih u korpu.

5. Przite pomfrit prema uputstvima u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. O¢istite uredaj poslije svake upotrebe.
2. Ne distite korpu, reSetku i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim priborom ili abrazivnim sredstvima za ¢iscenje,

jer to moze ostetiti nelepljivu prevlaku na njima. lzvucite glavni kabl iz zidne uti¢nice da biste omogucili da se uredaj
ohladi.

= NAPOMENA

e Izvucite korpu da biste omogucili brze hladenje friteze.

e Obrisite spoljasnjost uredaja vlaznom krpom.

e Operite korpu i redetku toplom vodom, dodajte malo deterdzenta za pranje sudova i koristite neabrazivnu sunderastu
krpu. Preostalu prljavstinu mozete ukloniti sredstvom za odmascivanje.

e Korpa i reetka se mogu prati u masini za pranje suda.

Saveti:

e Ako je prljavstina zalepljena za resetku ili dno korpe, napunite korpu toplom vodom sa malo
deterdzenta za pranje sudova. Stavite reSetku u korpu i ostavite ih da se potope oko 10 minuta.

o Ocistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom sunderastom krpom.

e Cetkom za &is¢enje odistite grejni element kako biste uklonili ostatke hrane.

108



CISCENJE REZERVOARA ZA VODU

Nakon nekog vremena koristenja, unutrasnjost rezervoara moze postati leglo bakterija. Molimo redovno ¢&istite rezervoar.
Jednostavno otvorite poklopac rezervoara i isperite ga pod mlazom vode ili o€istite vlaznom krpom.

SKLADISTENJE

1. Iskljucite aparat iz struje i pustite da se potpuno ohladi.

2. Provjerite da li su sve komponente Ciste i suhe.

RESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogudi uzroci Resenje
Aparat nije prikljuen u struju. Ukljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
AIR FRYER ne radi. Pritisnite dugme za pokretanje/napajanje nakon

Niste pritisli dugme za pokretanje.

$to podesite temperaturu i vreme ili izaberete brzi
recept.

Hrana przena u AIR
FRYER-u nije gotova.

Koli¢ina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje ture sastojaka u korpu. Manje ture se
prze ravhomernije.

Podesena temperatura je
preniska.

Podesite temperaturu na preporué¢eno
podesavanje temperature.

Hrana se przi neujednaceno
u AIR FRYER-u.

Odredene vrste namirnica treba
promesati na polovini vremena
pripreme

Sastojci koji leZe jedan preko drugog ili su
preklopljeni (npr. pomfrit) treba da se promesaju na
polovini vremena pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz AIR
FRYER-a.

Koristili ste vrstu grickalica koja se
priprema u tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice za rernu ili lagano premazite
uljem grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno da
ubacim korpu u uredaj.

Ima previse sastojaka u korpi.

Ne punite korpu preko oznake MAX.
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Problem

Moguci uzroci

Resenje

Iz uredaja izlazi beli dim.

Pripremate masne namirnice.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vazduh,
velika koli¢ina ulja ée procuriti u korpu. Ulje moze
proizvesti beli dim i korpa se moze vise zagrejati
nego obiéno. To ne uti¢e na rad uredaja ili krajnji
rezultat.

Korpa jos uvek sadrzi ostatke
masti od prethodne pripreme.

Beli dim nastaje zbog zagrevanja masti u korpi.
Uvek pravilno ocistite korpu posle svake upotrebe.

Svezi pomfrit se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Niste koristili adekvatnu vrstu
krompira.

Koristite sveze krompire i pobrinite se da ostanu
&vrsti tokom przenja.

Niste dobro isprali krompir pre
przenja

Isperite Stapice krompira temeljno da biste uklonili
skrob sa spoljne strane stapica.

Svezi pomfrit nije hrskav
kada izade iz AIR FRYER-a.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njemu

Pobrinite se da dobro osusite kriske krompira pre
nego $to dodate ulje.

Isecite krompir na manje komade za hrskaviji
rezultat.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Snaga: 1800W
Napon: 220-240V ~
Frekvencija: 50/60Hz

Kapacitet korpe za przenje: 8L

Pravilno odlaganje ovog proizvoda:

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati zajedno sa drugim kuénim otpadom $irom EU. Da biste sprijecili
mogucu stetu po Zzivotnu sredinu ili [judsko zdravlje usljed nekontrolisanog odlaganja otpada, odlozZite ga odgovorno
kako biste promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje vaseg koristenog uredaja, koristite
sisteme za vracanje i sakupljanje ili se obratite prodavcu kod koga ste kupili proizvod. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod
radi ekoloski sigurnog reciklaznog procesa.
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