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CENG | INSTRUCTION MANUAL

Household Use only.
Read this instruction manual carefully before using.

IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read this manual carefully before using the appliance as damage may occur under incorrect operations. Pls keep
this manual for future reference.

& CAUTION. HOT SURFACE!

Danger

¢ Do notimmerse the housing in water or rinse under the tap due to the multi-electrical and heating components.
e Do not let liquid enter the appliance to prevent electric shock or short-circuit.

e Keep all ingredients in the basket to prevent any contact from heating elements.

e Do not cover the air inlet and the air outlet when the appliance is working.

e Filling the basket with oil may cause a fire hazard.

¢ Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

/\ WARNING!

e Check if the voltage indicated on the appliance fits the local power voltage.

¢ Do not use the appliance if there is any damage on plug, power cord or other parts.

¢ Do not go to any unauthorized person to replace or fix a damaged power cord.

o Keep the appliance and its power cord out of the reach of children.

o Keep the power cord away from hot surfaces.

¢ Do not plug the appliance or operate the control panel with wet hands.

e Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

¢ Do not connect appliance to an external timer switch.

¢ Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or curtain.

e Do not place the appliance against a wall or against other appliance. Leave at least 10cm free space on the back and
sides and 10cm free space above the appliance.

e Do not place anything on top of the appliance.

¢ Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

¢ Do not leave the appliance unattended.

e During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance. Any accessible surfaces may become hot during use.

¢ Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke emission to
stop before you remove the pan from the appliance.

(1) cautiont

1. Ensure that appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

2. This appliance is designed for household use only. It is not suitable to be safely used in environments such as staff
kitchens, farms, motels, and other non-residential environments.

3. The warranty is invalid if the appliance is used for professional or semi-professional purposes, or it is not used
according to instructions. (Never use the appliance when the plug is damaged.)

4. The appliance needs approximately 30 minutes to cool down before it is safe to handle or clean.



GENERAL DESCRIPTION

1. Basket 5. Air outlet openings
2. Basket handle 6. Mains cord
3. Digital Touch Control Panel 7. Frying tray

4. Airinlet



Attaching the fry basket handle

e The fry basket handle might come disassembled in your
appliance’s packaging. To attach the fry basket handle:

* Remove the paper label. Pull the fry basket out of the
appliance.

e Slide the attachment point on the handle downward until it clicks into place.

o ®d

e The fry basket handle should lock into place and should not detach once it is locked into place.

Removing the fry basket handle

To remove the fry basket handle:
e Use atool, such as a screw driver or our metal pin. Align the tool with the hole and push down, then tilt the tool

inward.
l

¢ Grab the handle with your hand and pull it out. Done.




AUTOMATIC SWITCH-OFF

The appliance has a built-in timer, it will automatically shut down the appliance when count down reaches zero. You can
manually switch off the appliance by pressing off button, it will automatically shut down the appliance in 20 seconds.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials and stickers or labels.

2. Clean the basket and rack with hot water, with some washing liquid and a non-abrasive sponge. These parts
are safe to be cleaned in dishwasher.

3. Wipe inside and outside of the appliance with a clear cloth. And there is no need to fill the basket with oil and frying
fat as the appliance works on hot air.

USING THE APPLIANCE

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the basket out of the air fryer.

3. Place the ingredients in the basket.

4. Slide the basket into the air fryer.

= NOTE Do not exceed the MAX indication (see section “settings” in this chapter), as it may affect the cooking
- quality of the food.
@ CAUTION! Do not touch the basket during and in short-time after use, as it gets very hot. Only hold the

basket by the handle.

5. Do not fill the basket with oil or any other liquid.
6. Finger touch Power on/off.

7. Finger touch Menu to choose functions (totally 8 functions).

CONTROL PANEL PRESENTATION

Temperature Temperature Time / Temperature Time increase  Time decrease
increase button  decrease button display button button

el SR

Startand pause  Power on/off Menu button
button button

8 functions are provided: Drumstick, Steak, Fish, Cake, Pizza,Hot dog, Fries, Bacon. You can use choose

= NOTE
- different cooking food you like.



MENU PRESETTING

Menu Icon Button Default Temp D;::zlt Shake
Drumstick ’ 175°C 40 min Shake
Steak &P 200°C 12 min Shake
Fish ’ 195°C 10 min /
Cake e 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /
Hot dog _’ 185°C 8 min /
Fries g 200°C 18 min Shake
Bacon ‘ 175°C 12 min Shake

e After touching menu button, you can choose menuyou like. After choosing the function, please finger Start/Pause
button B| to start cooking.

e During the cooking process, if you want to adjust time, kindly press the Time button /to increase/decrease 1
minute per a press. If you want to adjust temperature, kindly press /E! button to increase/decrease 5 degree per
a press.

e Start/Pause button Bl : During the hot air frying process, the LED lamp will be running, then if press this button, the
LED lamp will be blinks. Here, this button acts as pause function. In the pause state, you can change menu to choose
other presetting. Then, you press this button again, the air fryer will continue cooking. Here, this button acts as re-start
function.

¢ Menu button choose different cooking functions. After you choose the menu, press the start button. When during the
cooking period, for example, you want to change fries to bake, then first press the Pause button Bl , then touching
bake menu button to switch to different cooking function.

e Shake indicator #®4=E% The shake indicator will illuminate when the cooking cycle has reached its halfway point.
This halfway time gives you the opportunity to shake or flip your food in appliance, which helps ensure even cooking.

=— NOTE

If you do not remove the basket and shake the food, the shake light on the control panel will remain illuminated.
Some ingredients require to shake halfway during the preparation time (see section ‘settings’ in this chapter).
By this way, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the basket back into the air fryer.



8. Machine will have Auto ready bell after cooking. When you hear bell for 5 times, this means the cooking cycle is
finished. Pull the basket out of the appliance and place it on the heat-resistant holder.

After the time ends, the heating element stops working, but the fan will continue to run about 20
seconds to blow away the hot air as safety. Finally, the timer bell will ring for 5 times as the ending

alarm.

= NOTE

9. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the basket back into the appliance. Press the
temperature control knob to adjust Temperature setting and press the Timer control button to adjust
time setting. And then press the Start button to run the appliance.

= NOTE

10. To remove ingredients, (e.g. beef, chicken, meat, any ingredients with original oil and will have excess oil from
ingredients collected on the bottom of the basket), please use tongs to pick ingredients one by one.

Be careful if you want to turn the basket over, the oil collected on the bottom of the basket will leak

= NOTE ! :
onto the ingredients.

11. To remove ingredients (e.g. chips, vegetable or ingredients with no excess oil from the ingredients), please turn off
the basket, and pour ingredients to tableware.

Tips
To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a pair of tongs.

12. When a batch of ingredients is ready, the fryer is instantly ready for preparing another batch.

SETTINGS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

= NOTE

Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape and brand, we cannot
guarantee the best setting for your ingredients. Because the Rapid Air technology reheats the air inside the appliance
instantly, pull the basket briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.



French fries
Thin frozen fries

Thick frozen fries

Home-made fries
(8X8mm)

Homemade potato
wedges

Home-made potato
cubes

Potato gratin
Steak

Meat chops

Hamburger

Sausage roll

Drumsticks

Chicken breast

Snacks

Spring rolls

Frozen chicken
nuggets

Frozen fish fingers

Frozen bread
crumbed

Stuffed vegetables

Cake

Quiche

Muffins

Sweet snacks

Min-Max (g)

300-700
300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200
200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Shake

Remark

Add 1/2 tbsp
of oil

Add 1/2 tbsp
of oil

Add 1/2 tbsp
of oil



Tips:

e pSmall ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

e Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount
of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

e Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time optimizes the result and can
help prevent unevenly fried ingredients.

e Add some oil to fresh potatoes and fry your ingredients for another few minutes then for a crispy
result.

¢ Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

e Snacks can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

¢ The optimal amount for prepare crispy fries is 500 grams.

e Use pre-made dough to get snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

¢ Please a baking tin or oven dish in the fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

® You can also use the air fryer to heat ingredients. To heat ingredients, set the temperature to
150°C for up to 10 minutes.

Making home-made fries

To make home-made fries, follow the steps below:

1. Peel and slice the potatoes.

2. Wash the potato sticks thoroughly and dry them with kitchen paper.

3. Pour 1/2 tablespoon of olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix until the sticks are coated with oil.

4. Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that excess oil stays behind in the bowl. Put
the sticks in the basket.

5. Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.

CLEANING

1. Clean the appliance after every use.

2. Do not clean the basket, the rack and the inside of the appliance by metal kitchen utensils or abrasive cleaning
materials, as this may damage the non-stick coating of them. Remove the mains plug from the wall socket to make
the appliance cool down.

= NOTE

® Remove the basket to let the fryer cool down more quickly.

¢ Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

e Clean the basket and rack with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge. You can remove any
remaining dirt by degreasing liquid.

e The basket and rack are dishwasher-proof.

Tips:

. plf dirt is stuck to the rack or the bottom of the basket, fill the basket with hot water with some
washing-up liquid. Put the rack in the basket and let them soak for about 10 minutes.

e Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

o Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.



STORAGE

1. Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.

2. Make sure all parts are clean and dry.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible Causes Solution

The appliance is not plugged in. | Put the mains plug in an earthed wall socket.
The AIR FRYER does not PP P9 P9
work. You haven't pressed the start Press the start/power button after you set the

button.

tempd&time or choose the quick recipe.

The ingredients fried with

the AIR FRYER are not done.

The amount of ingredients in
the basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature to the required Temperature
setting.

The ingredients are fried
unevenly in the AIR FRYER.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the preparation time

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
AIR FRYER.

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crisper result.

| can't slide the basket into
the appliance properly.

There are too many ingredients
in the basket.

Do notfill the basket beyond the MAX indication.

White smoke comes out
from the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the AR fryer, a
large amount of oil will leak into the basket. The oil
produces while smoke and the basket may heat up
More than usual. This does not affect the appliance or
the end result.

The basket still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
basket. Make sure you clean the basket properly after
each use.

Fresh fries are fried unevenly
in the AIR FRYER.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure that they stay firm
during frying.

You did not rinse the potato
sticks properly before you fried
them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of the
AIR FRYER.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before
you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crisper result.




TECHNICAL SPECIFICATIONS

Power: 1800W
Voltage: 220-240V ~
Frequency: 50/60Hz
Capacity: 8L

Model: AF800B
Type of appliance: Air Fryer

Energy consumption data:

to standby mode

Description of operating modes Label Measured value Unit
Power consumption in off mode P - off 0.5 w
Power consumption in standby mode, without display Posb N/A W
of operating mode or status

Power consumption in networked standby mode P-n N/A W
Time after which the appliance automatically switches T-sb 20 Sec

Correct Disposal of this product

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU.

To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly
to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmental safe

recycling.



‘ COMTRADE Comtrade Distribution d.o.o. Beograd

Address: Bulevar Zorana Bindica 125i
& _4F DISTRIBUTION 11000 Belgrade, Serbia

Plone:  +381 11201 55 55

Email:  distribution.rs@comtrade.com

vraw.comtradedistribution.com

EU DECLARATION OF CONFORMITY

Manufacturer business name: TESLA/COMTRADE DISTRIBUTION D.0.0. BEOGRAD
Manufacturer address: BULEVAR ZORANA DINDICA 125i, 11000 BEOGRAD

WE, MANUFACTURER OF BELOW DESCRIBED PRODUCTS, HEREBY DECLARE UNDER
OUR SOLE RESPONSIBILITY, THAT THE PRODUCTS TO WHICH THIS DECLARATION
RELATES:
wrodict description:
Brand [ Model | Type of products
TESLA | AF800B | Air Fryer
ARE IN CONFORMITY WITH THE FOLLOWING STANDARDS AND LEGISLATIVE ACTS:

Harmonized standard Legislative act

EN IEC 55014-1:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN IEC 55014-2:2021,

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021 CISPR 14-1:2020,

IEC 61000-3-2:2018+A1:2020 CISPR 14-2:2020, Electromagnetic Compatibility Directive (EMC)

IEC 61000-3-3:2013+A1:2017+A2:2021 2014/30/EU

EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006+A12:2007+

A13:2010

EN 60335-1:2012+A11:2014 +A13:2017+A1:2019+

A14:2019+A2:2019+ A15:2021 Low Voltage Directive (LVD)

EN 62233:2008 2014/35/EU

EN 62321 Restriction of Hazardous Substances Directive
(RoHS) 2011/65/EU with its Amendments
2015/863/EU

Information on authorized representative in the EU who has a written mandate from the above stated
manufacturer to act on its behalf in carrying out certain tasks required in the applicable Union
harmonization legislation including tasks specified under Article 4 of Regulation (EU) 2019/1020:

Business name of representative in EU: Comtrade Distribucija d.o.o.
Address of representative in EU: Letaliska cesta 29B, 1000 Ljubljana, Slovenia
E-mail address of representative in EU: office@tesla.info

Place anfl date of issue: Belgrade, 15.07.2024.
Signed fgr and f manufacturer:

/ ‘2
A s %
(Signature andqst: aj
Name of authorizgd peYs“q;,\;_’ i Nebojsa Lozo
Function of authorizéd Berson: General manager

PIB: 100000104  Mati¢ni broj: 17172140  Sifra delatnosti: 2620
TEKUCI RACUNI: UniCredit Bank RSD 170-300346515-65; Vojvodanska banka a.d. Novi Sad RSD 325-9500600009876.07
OTP Banka Srbija a.d. Beograd RSD 275-0000220006014-70; Komercijalna banka RSD 205-147443-79



" BiH | UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.
Prije upotrebe pazljivo proditajte uputstvo za upotrebu.

VAZNE MJERE ZASTITE

Molimo vas da paZljivo procitate ovo uputstvo pre upotrebe uredaja jer moze dodi do ostecenja uslijed nepravilnog
rukovanja. Molimo vas da saduvate ovo uputstvo za buduéu upotrebu.

PAZNJA. VRUCA POVRSINA!

Opasnost

e Nemojte uranjati kuciste u vodu niti ga ispirati pod slavinom zbog vise elektri¢nih i grejnih komponenti.
¢ Nemojte dozvoliti da te¢nost ude u uredaj kako biste sprecili elektri¢ni Sok ili kratak spoj.

e Drzite sve sastojke u korpi kako bi se izbegao kontakt sa grejnim elementima.

e Nemojte prekrivati ulaz za vazduh i izlaz za vazduh dok uredaj radi.

¢ Punjenje korpe uliem moze izazvati opasnost od pozara.

¢ Nemojte dodirivati unutrasnjost uredaja dok je u radu.

/\\ UPOZORENJE!

e Provjerite da li napon naveden na uredaju odgovara lokalnom naponu.

e Nemojte koristiti uredaj ako je osteéen utikag, strujni kabl ili neki drugi dio.

¢ Nemoijte traziti od neovlas¢enih osoba da zamijene ili poprave osteéeni strujni kabl.

e Drzite uredaj i njegov strujni kabl van dometa djece.

e Drzite strujni kabl dalje od vrucih povrsina.

e Nemoijte prikljucivati uredaj niti koristiti kontrolnu tablu mokrim rukama.

e Uvijek se uvjerite da je utika¢ pravilno umetnut u zidnu uti¢nicu.

¢ Nemojte povezivati uredaj sa vanjskim prekidacem s tajmerom.

¢ Nemoijte postavljati uredaj na ili blizu zapaljivih materijala poput stolnjaka ili zavjese.

¢ Nemojte postavljati uredaj uz zid ili uz drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora iza, sa strane, i 10 cm
slobodnog prostora iznad uredaja.

¢ Nemoijte stavljati nista na vrh uredaja.

¢ Nemoijte koristiti uredaj za bilo koju drugu svrhu osim one koja je opisana u ovom priru¢niku.

¢ Nemoijte ostavljati uredaj bez nadzora.

e Tokom przenja vruéim zrakom, vrua para se oslobada kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj
udaljenosti od pare i od otvora za izlaz zraka. Takoder, budite oprezni s vru¢om parom i zrakom kada uklanjate posudu
iz uredaja. Bilo koja dostupna povrsina moze postati vruca tijekom upotrebe.

e Odmah iskljucite uredaj iz struje ako primijetite tamni dim koji izlazi iz uredaja. Sacekajte da se emisija dima zaustavi
prije nego $to uklonite posudu iz uredaja.

(1) oprez:

. Uvjerite se da je uredaj postavljen na horizontalnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

—

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za kuénu upotrebu. Nije prikladan za sigurnu upotrebu u okruzenjima poput kuhinja
za osoblje, farmi, motela i drugih ne-stambenih prostora.

3. Garancija postaje nevazeca ako se uredaj koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi prema
uputama. (Nikada nemoijte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)

4. Uredaj je potrebno priblizno 30 minuta da se ohladi prije nego $to bude siguran za rukovanje ili ¢iscenje.



OPSTI OPIS

1. Korpa
2. Rucka korpe
3. Digitalna kontrolna tabla na dodir

4. Ulaz za vazduh

5. Otvori za izlaz vazduha
6. Glavni kabl

7. Posuda za przenje



Pricvrscivanje rucke korpe za przenje

e Rucka korpe za przenje moze doéi rastavljena u pakovanju
va$eg aparata. Da biste pri¢vrstili ru¢ku korpe za przenje:

e Uklonite papirnu naljepnicu. lzvucite korpu za przenje iz
aparata.

e Pomijerite tacku pri¢vrséivanja na ru¢ki nanize dok ne klikne na svoje mesto.

o ®d

o Rucka korpe za przenje treba da se zaklju¢a na odgovarajuce mjesto i ne smije se odvojiti kada je zakljuc¢ana.

Uklanjanje rucke korpe za przenje

Da biste uklonili ru¢ku korpe za przenje:
o Koristite alat, kao $to je rafciger ili na§ metalni pin. Poravnajte alat sa rupom i pritisnite nadole, zatim nagnite alat ka

unutra.
l

o Uhvatite rucku rukom i izvucite je. Zavréeno




AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni tajmer koji ¢e automatski iskljuciti uredaj kada broja¢ dode do nule. Mozete ru¢no iskljuéiti uredaj
pritiskom na dugme za iskljucivanje, sto ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sve ambalazne materijale, nalepnice ili etikete.

2. Operite korpu i reetku toplom vodom, uz dodatak nekog deterdzenta i neabrazivne sunderaste krpe. Ovi dijelovi se
mogu bezbjedno prati u masini za pranje suda.

3. Obrisite unutrasnjost i spoljadnjost uredaja ¢istom krpom. Nije potrebno puniti korpu uljem i masno¢om za przenje
jer uredaj radi na vruc vazduh.

KORISTENJE UREDAJA

1. Prikljucite glavni kabl u uzemljenu zidnu utiénicu.
2. Pazljivo izvucite korpu iz air fryera.

3. Stavite sastojke u korpu.

4. Ugurajte korpu nazad u air fryer.

== NAPOMENA Ne Prelazite MAX oznaku (vidjeti odeljak “Podesavanja” u ovom poglavlju), jer to moze uticati na
kvalitet pripreme hrane.

@ OPREZ! Nemojte dodirivati korpu tokom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruca. Drzite
) korpu samo za rucku.

5. Nemojte puniti korpu uljem ili bilo kojom drugom te¢noscu.

6. Dodir prsta za uklju¢ivanje/iskljucivanje napajanja.

7. Dodir prsta na meni da biste izabrali funkcije (ukupno 8 funkcija).

PREZENTACIJA KONTROLNE TABLE

Dugme za povecanje Dugme za smanjenje Vreme / Dugme za Dugme za
temperature temperature Temperatura prikaz  povedanje vremena smanjenje vremena

el S

Taster za pokretanjei  Taster za ukljucivanje i Taster menija
pauzu isklju¢ivanje



= NAPOMENA

Ponudeno je 8 funkcija: Batak, Biftek, Riba, Kola¢, Pizza, Hot dog, Pomfrit, Slanina.
Mozete izabrati razli¢ite vrste hrane za kuhanje koje volite.

UNAPRED PODESEN MENI

Podrazumevana Podrazumevano

Meni Taster ikone e vreme Mesanje
Bataci ’ 175°C 40 min Promesati
Biftek &P 200°C 12 min Promegati
Riba » 195°C 10 min /
Kola& & 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /

Hot dog , 185°C 8 min /

Pomnfrit g 200°C 18 min Promegati

Slanina ‘ 175°C 12 min Promesati

¢ Nakon dodirivanja tastera menija, moZzete izabrati opciju koja vam odgovara. Nakon izbora funkcije, pritisnite dugme
Start/Pauza Bl da biste zapoceli pripremu hrane.

e Tokom procesa pripreme hrane, ako Zelite podesavati vrijeme, pritisnite dugme za vrijeme / da biste povedali
ili smanijili vrijeme za 1 minut svakim pritiskom. Za podesavanje temperature, pritisnite dugme /E! da biste
povecali ili smanijili temperaturu za 5 stepeni po pritisku.

 Dugme Start/Pauza Bl Tokom procesa przenja vazduhom, LED lampa ¢e biti uklju¢ena, a ako pritisnete ovo dugme,
LED lampa ¢ée poceti treperiti. Ovo dugme sluzi kao funkcija pauze. U pauziranom stanju moZzete promijeniti opciju i
izabrati drugu prethodno podesenu opciju. Zatim, ponovnim pritiskom na ovo dugme, friteza ée nastaviti sa przenjem.
Ovo dugme sada ima funkciju nastavka rada.

¢ Dugme Meni: Odaberite razli¢ite funkcije pripreme hrane. Nakon $to izaberete opciju, pritisnite dugme Start. Tokom
perioda kuhanja, na primjer, ako Zelite promijeniti opciju przenog krompira u peceni krompir, prvo pritisnite dugme
Pauza B, zatim dodimite dugme za pecenje kako biste presli na drugu funkciju kuvanja.

¢ Indikator mesanja # === 4 :|ndikator mesanja e se upaliti kada priprema hrane dostigne polovinu vremena. Ovaj
poloviéni period pruza vam priliku da promijesate ili okrenete hranu u aparatu, $to osigurava ravnomjerno kuhanije.

= NAPOMENA

Ako ne izvadite korpu i ne promesate hranu, svijetlo za mjesanje na kontrolnoj tabli ¢e ostati upaljeno. Neke namirnice
zahtjevaju da se promjesaju na polovini vremena pripreme (vidi odjeljak ‘Podesavanja’ u ovom poglavlju). Da biste to
uradili, izvucite korpu iz aparata pomocu ruéke i protresite je. Zatim vratite korpu nazad u fritezu.



8. Uredaj ¢e imati automatski signal za gotovost nakon kuhanja. Kada ¢ujete zvono 5 puta, to znadi da je kuhanje
zavreno. lzvucite korpu iz uredaja i postavite je na drza¢ otporan na toplotu.

Nakon isteka vremena, grijani element prestaje sa radom, ali ventilator ¢e nastaviti da radi oko
20 sekundi kako bi otpustao vruéi vazduh radi bezbjednosti. Na kraju, zvono tajmera ée zvoniti 5
puta kao zavréni alarm.

= NAPOMENA

9. Provjerite da li je hrana spremna

Ako hrana jos nije spremna, jednostavno vratite korpu nazad u uredaj. Pritisnite dugme za
kontrolu temperature da biste podesili podesavanje temperature, i pritisnite dugme za kontrolu
tajmera da biste podesili podesavanje vremena. Zatim pritisnite dugme Start da biste pokrenuli

uredaj.

= NAPOMENA

10. Da biste izvadili hranu (npr. govedinu, piletinu, meso, bilo koje sastojke sa originalnim uljem i viskom ulja koji ée se
sakupiti na dnu korpe), koristite hvataljke da biste uzeli namirnice jednu po jednu.

Budite oprezni ako Zelite da okrenete korpu, ulje koje se sakupilo na dnu moze procuriti na

= NAPOMENA e ¢
namirnice.

11. Da biste izvadili hranu (npr. &ips, povrée ili hranu bez viska ulja), iskljucite korpu i prebacite hranu u posudu.

Saveti:
o Koristite hvataljke za vadenje velikih ili lomljivih komada hrane.

12. Kada je jedna tura namirnica gotova, friteza je odmah spremna za pripremu sljedece ture.

PODESAVANJA

Ova tabela ispod ¢e vam pomodi da izaberete osnovna podesavanja za hranu.

= NAPOMENA

Imajte na umu da su ova podesavanja indikativna. S obzirom da se namirnice razlikuju po porijeklu, veli¢ini, obliku i
brendu, ne mozemo garantovati najbolje podesavanje za njih. Zahvaljujuéi tehnologiji brzog vazduha, koja trenutno
zagrijava vazduh unutar uredaja, kratko izvlaéenje korpe iz uredaja tokom przenja vrué¢im vazduhom jedva narusava

proces



Min-Max (g) Time (Min) Temp °C Shake Remark

Pomfrit
Tanki smrznuti pomfrit 300-700 9-16 200 v
stapici
Debeli smrznui 300-700 11-20 200 v
pomfrit Stapici
Domadi pomfrit 300-800 10-16 200 v Doﬁajte1/2
(8x8mm) kasike ulja
Domacl|vkromp|r 300-800 1822 180 v Doﬁajte'l/Z
krigke kasike ulja
Dodajte1/2
Domadi krompir na 300-750 12-18 180 Y kagike ulja
kockice
250 15-18 180
Gratinirani krompir 500 15-18 200
Biftek 100-500 8-12 180
Kotleti od mesa 100-500 10- 14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Rolovane kobasice 100-500 13-15 200 Y
Pile¢i bataci 100-500 18-22 180 Y
Pileée grudi 100-500 10-15 180
Grickalice
Prolece rolnice 100-400 8-10 200 Y
Smrznuti piledi
) 100-500 6-10 200 Y
nuggetsi
Smrznuti riblji stapici 100-400 6-10 200
smrznute 100-400 8-10 180
hlebne mrvice
Punjeno povrée 100-400 1-10 160
Kola¢ 300 20-25 160
Kis 400 20-22 180
Mafini 300 15-18 200

Slatke grickalice 400 1-20 160



Saveti

® Maniji komadi hrane obiéno zahtevaju nesto krace vreme pripreme u odnosu na vece.

e Veca koli¢ina hrane zahteva samo nesto duze vreme pripreme, dok manja koli¢ina zahteva samo
nesto krace vreme pripreme.

® Mesanje manijih sastojaka na polovini viemena pripreme optimizuje rezultat i moze pomocdi u
sprecavanju neujednadenog przenja sastojaka.

e Dodajte malo ulja svezem krompiru i przite ga jos nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Ne pripremajte veoma masne namirnice poput kobasica u air fryer-u.

¢ Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se takode pripremiti u air fryer-u.

¢ Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

o Koristite gotovo testo kako biste brzo i lako napravili grickalice. Gotovo testo takode zahteva
kraée vreme pripreme u odnosu na domace testo.

e Stavite pleh ili posudu za pecenje u korpu friteze ako zelite da pecete kolac ili ki$ ili ako Zelite da
przite lomljive ili punjene sastojke.

¢ Takode mozete koristiti air fryer za zagrevanje sastojaka. Za zagrevanje sastojaka, podesite
temperaturu na 150 stepeni Celzijusa i zagrevajte do 10 minuta.

Priprema domaceg pomfrita

Da biste napravili domaci pomfrit, pratite sljedece korake:

1. Ogulite i isjecite krompire na Stapice.

2. Dobro ga operite i osusite kuhinjskim ubrusom.

3. U posudu sipajte pola kasike maslinovog ulja, stavite krompir u posudu i mjesajte dok se ne prekrije uljem.

4. Izvadite krompir iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi. Stavite ga u korpu.

5. Przite pomfrit prema uputstvima u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. O¢istite uredaj poslije svake upotrebe.
2. Ne distite korpu, reSetku i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim priborom ili abrazivnim sredstvima za ¢icenje,

jer to moze ostetiti neljepljivu prevlaku na njima. lzvucite glavni kabl iz zidne uti¢nice da biste omogucili da se uredaj
ohladi.

= NAPOMENA

* Izvucite korpu da biste omogucili brze hladenje friteze.

e Obrisite spoljasnjost uredaja vlaznom krpom.

e Operite korpu i redetku toplom vodom, dodajte malo deterdzenta za pranje sudova i koristite neabrazivnu sunderastu
krpu. Preostalu prljavstinu mozete ukloniti sredstvom za odmascivanje.

e Korpa i reSetka se mogu prati u masini za pranje sudova.

Saveti

e Ako je prljavstina zalepljena za resetku ili dno korpe, napunite korpu toplom vodom sa malo
deterdzenta za pranje sudova. Stavite reSetku u korpu i ostavite ih da se potope oko 10 minuta.

o Ogcistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom sunderastom krpom.

o Cetkom za ¢iséenje odistite grejni element kako biste uklonili ostatke hrane.
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SKLADISTENJE

1. Iskljucite aparat iz struje i pustite da se potpuno ohladi.

2. Provjerite da li su sve komponente Ciste i suhe.

RESAVANJE PROBLEMA

Problem

Mogucéi uzroci

Resenje

AIR FRYER ne radi.

Aparat nije prikljuen u struju.

Ukljugite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Niste pritisli dugme za
pokretanje.

Pritisnite dugme za pokretanje/napajanje nakon $to
podesite temperaturu i vreme ili izaberete brzi recept.

Hrana przena u AIR
FRYER-u nije gotova.

Koli¢ina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje ture sastojaka u korpu. Manje ture se prze
ravnomernije.

Podesena temperatura je
preniska.

Podesite temperaturu na preporué¢eno podesavanje
temperature.

Hrana se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Odredene vrste namirnica treba
promesati na polovini vremena
pripreme

Sastojci koji leze jedan preko drugog ili su preklopljeni
(npr. pomfrit) treba da se promesaju na polovini viemena
pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
AIR FRYER-a.

Koristili ste vrstu grickalica koja se
priprema u tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice za rernu ili lagano premazite uliem
grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno
da ubacim korpu u
uredaj.

Ima previse sastojaka u korpi

Ne punite korpu preko oznake MAX.

1z uredaja izlazi bijeli
dim.

Pripremate masne namirnice.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vazduh, velika
koli¢ina ulja ¢e procuriti u korpu. Ulje moze proizvesti bijeli
dim i korpa se moze vi$e zagrijati nego obic¢no. To ne uti¢e
na rad uredaja ili krajnji rezultat.

Korpa jos uvijek sadrzi ostatke
masti od prethodne pripreme.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavnja masti u korpi. Uvijek
pravilno odistite korpu poslije svake upotrebe.

Svjezi pomfrit se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Niste koristili adekvatnu vrstu
krompira.

Koristite svjeze krompire i pobrinite se da ostanu ¢vrsti
tokom przenja.

Niste dobro isprali krompir pre
przenja

Isperite Stapice krompira temeljno da biste uklonili skrob
sa spoljne strane $tapica.

Svjezi pomfrit nije
hrskav kada izade iz
AIR FRYER-a.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njemu.

Pobrinite se da dobro osusite kriske krompira prije nego
to dodate ulje.

Isjecite krompir na manje komade za hrskaviji rezultat.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Snaga: 1800W

Napon: 220-240V ~
Frekvencija: 50/60Hz
Kapacitet korpe za przenje: 8L

Model: AF800B

Vrsta uredaja: Friteza na vrudi zrak (Air Fryer)

Podaci o potrosniji energije:

Potrognja energije u iskljuéenom rezimu (off mode) Oznaka Mijerena vrijednost Jedinica
Potjosnja energjje u reZimu pripravnosti, bez prikaza P off 05 W
nacina rada ili statusa

Potro$nja energije u mreznom rezimu pripravnosti Posh N/A W
(networked standby)

\/r!Jeme naklon kojeg uredaj automatski prelazi u rezim Pon N/A W
pripravnosti (standby)

\/rgme nakgn kojeg uredaj automatski prelazi u rezim T-sb 20 Sec
pripravnosti (standby)

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati zajedno sa drugim kuénim otpadom Sirom EU. Da biste sprijeili
mogucu Stetu po Zivotnu sredinu ili ljudsko zdravlje usljed nekontrolisanog odlaganja otpada, odlozite ga odgovorno
kako biste promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vraéanje vaseg koristenog uredaja, koristite
sisteme za vracanje i sakupljanje ili se obratite prodavcu kod koga ste kupili proizvod. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod
radi ekoloski sigurnog reciklaznog procesa.
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=3 PbKOBOACTBO C UHCTPYKLIM

Camo 3a ynotpeba B 6uta
lMpoyeTeTe BHUMATEIHO TOBa PHKOBOACTBO 3a ynoTpeba npeay Aa usnosseare ypeaa.

BAXHW MPELANA3HN MEPKU

Mons, npoyeTteTe BHMMaTEIHO HaCTOALLOTO PbKOBOACTBO, NpeaAn Aa 13nonssate ypena, TbI KaTO MOXe [a Bb3HWKHE
nospea npu HenpaswaHM onepauun. Mong, 3anaseTte HacTOALLOTO PBKOBOACTBO 3a CrpasKa B 6b,qeu.|,e‘

BHUMAHMUE. TOPELLIA MOBBPXHOCT!

OnacHocTt

® He noTansiTe kopnyca BbB BOfa v He 13nakBaiTe nof Teyalla Boda nopafn MHOXECTBOTO eN1eKTPUYECKH U1
HarpeBaTesiHVi KOMMOHEHTH.

® He nossonsiBaiiTe TeUHOCT Aa HaB/M3a B ypeaa, 3a Aa NPeAoTBpaTUTe TOKOB YAap MM KbCO CheiuHEHMe.

o CobxpaHsiBanTe BCUYKM CbCTaBKW B KOLLIHWLATA, 3a Ad NPEeJOTBPATUTE BCKaKbB KOHTAKT C HArpeBaTesTHN eNleMEHTU.

* He nokpuBaiiTe 0TBOPa 3a MPUTOK Ha Bb3yX 1 OTBOPA 3a OTBEXAAHE Ha Bb3[yXa, KOrato ypeabT pabotu.

® HanbneaHeTo Ha KOLLHMLATa C 0IMO MOXe fa A0BEAE A0 OMNacHOCT OT NoXap.

® He pokocgaiiTe BLTPELLHOCTTa Ha ypeaa, AoKaTo pabotu.

/\ NPERYMPEXXAEHME!

¢ [lpoBepeTe fanu HaNpPexXeHUEeTo, yKasaHo BbpXY YPeaa, OTroBaps Ha HaNpexeHUeTo Ha MecTHaTa efleKTpuYecka Mpexa.

¢ He usnonssaiite ypepaa, ako MMa KakeaTo 1 Aa e NoBpeAa no Lierncena, 3axpaHealumus kabes uv Apyry 4actu.

¢ He oTvBaiiTe Npy KOETO 1 A3 € HEYMbIIHOMOLLEHO JULE, 33 Aa CMEHUTE UV MONPasuTe AafeH NOBPeAeH 3axpaHBaLll
kaben.

o [laseTe ypena v 3axpaHBaLLus My kaben faneye ot obcera Ha aeua.

e [lasete 3axpaHBalums Kaben Hapaney oT HaropPeLLeHN NOBBLPXHOCTY.

¢ He BrtouBaliTe ypeaa u He paboTeTe ¢ naHena 3a ynpasneHyie C MOKpH pbLe.

® BuHaru ce yBepsiBaiTe, Ye LENcenbT e NOCTaBeH No NPaBUIeH HauMH B CTEHHUS KOHTAKT.

® He cBbp3BaiiTe ypeaa KbM BLHLLHO perie 3a Bpeme.

¢ He nocraesute ypepa Bbpxy Win B 6a130CT A0 3anasnmu Mateprai Kato Hanpymep NoKPrBKa 3a Maca uiu 3aeeca.

¢ He nocraesute ypepa cpetuy creHa uv cpely apyr yped. Ocrasete noHe 10 cm cBo6O4HO NPOCTPaHCTBO OT 3a4HaTa
cTpaHa u ot aseTe cTpaHu 1 10 cm cBo6OAHO NPOCTPAHCTBO Had ypeaa.

¢ He nocrasanTe HALLO BbPXY ypeaa.

¢ He nsnonseaiite ypesa 3a KakBUTO U Aa € [PYTU LIESIM OCBEH OMMUCAHNTE B HACTOSILLOTO PbKOBOACTBO.

® He ocrasaiite ypeaa 6e3 HabnoaeHue.

¢ [lo Bpeme Ha MmbpXeHe C ropeLL Bb3ayx Npes 0TBOpUTE 3a OTBEXAAHE Ha Bb3yX Ce u13rycka ropelua napa. [jpbxre pbuete
1 INLETO Cv Ha Be30MacHo Pa3cTosiHUe OT Napata v OT OTBOPUTE 3a OTBEXAAHe Ha Bb3ayx. CbLLO Taka BHUMaBanTe
cropeLuata napa u Bb3fyx, KOraTto n3saxgjare TaBuikaTa ot ypeaa. Bcskaksy OCTbMHU NOBbPXHOCTU MOraT Aa ce
HaropeLLsT Mo Bpeme Ha ynotpeba.

¢ HesabaBHo n3knioueTe ypeaa OT KOHTaKTa, ako BUANTE TbMEH AWM, M3N13aLL, OT ypeaa. V3uakaiite oTAeNSHETO Ha AUM Aa
cnpe, Npeav fa n3sagvTe TaBuyKaTa oT ypeaa.

(1) BHUMAHME!

—

. YBepeTe Ce, Ye ypenbT € NOCTaBeH BbPXY XOPU3OHTasIHa, paBHOMepHa 1 ctabunHa MOBBPXHOCT.

N

. Tosu ypen e npegHasHayeH camo 3a fjomaluHa ynoTpeba. Tol He e noaxopsiy, 3a besonacHo 13nos3saHe B cpean Kato
HaNpUMep KyXHu C NepcoHast, Gepmu, MOTEsV 1 APYrt HEXUULLHW CPeau.

w

. FapaHuyisiTa e HeBaNWgHa, ako ypebT Ce U3Mosi3Ba 3a NPOGECUOHasHN M NOoNYNPOdECHOHAHI LIENIW MW He ce
u3non3ssa cnopep MHCTpykuumTe. (Hnkora He 13nonsearite ypea, KOraTo LEncesT e Nospe/eH.)

>

YpepsT ce Hyxzaae ot npubaunantento 30 MuHyTY, 3a fia ce oxnaaw, npeav aa 6vae Gesonace 3a pabota unu
no4uncTeaHe. 23



OBbLLIO OINMNCAHNE

1. KowHnua
2. [dpbKa Ha KoLHULaTa

3. [lurvtaneH naHen CbC CEH30PHO
ynpasneHve

4. OTBOP 3a NPWTOK Ha Bb3AYX
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5. OtBOpMV 3a OTBEXAAHE Ha Bb3fyXxa

6. 3axparBaly kaben

7. TaBunuKa 3a MbpxeHe



[MocTaBsaHe Ha OPb>XKKaTa Ha KOLWWHWLATa 3a NMbp>XKeHe

* [lpbxKaTa Ha KOLIHMLATa 3a MbpXKeHe MoXe fa fonae
pasrnobeHa B onakoBkaTa Ha BaLLvs ypes. 3a fia npukpenute
[IpbXKaTa Ha KOLLHWLATa 3a MbpPXKeHe:

e OrcTpaHeTe xapTueHns eTukeT. Vsgbpnaiite kolwHWLaTa 3a
mbpXeHe oT ypesa.

e [nb3HeTe ToukaTta Ha 3aKpensaHe BbpXy ApbXKaTa B MOCOKa HafoJ1y, 4OKaTO LWpakHe Ha MACTO.

o ®d

o [lpbxKata Ha KOLWHULATA 3a MbpxeHe TpsibBa fa LpakHe Ha MSCTO 1 He TpsibBa fa ce OTAess, Cef KaTo e LwpakHana Ha
MSICTOTO W.

OTCTpaH‘FIBaHe Ha OpPBbXKaTa Ha KOWHMLUaTa 3a NbpXeHe

3a fa oTCTpaHnTe ApbXKaTa Ha KOLLHWLATa 3a MbPXXeHe:
* VI3non3BaiiTe MHCTPYMEHT, KaTo HanpyMep OTBEPTKa WM Haluus MeTaneH WudT. MNoapasHeTe MHCTPYMEHTa C OTBOpa U
HaTVCHETe B NOCOKa Hafoly, C1ef KOETO HaKJIOHETE MHCTPYMEHTA B MOCOKa HaBbTPE.

* XBaHeTe gpbXKaTa C pbka 1 s u3gbpnamnTe. [0TOBO.
| I
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ABTOMATUNYHO N3KJTKOYBAHE

YpepbT Ma BrpafieH Tanmep, Ton aBTOMAaTUYHO LLE U3KITIOUYU YPeaa, KoraTo 0bpaTHOTO BpoeHe focTurHe Hysa. Moxete
PBYHO [ia U3KIIOUUTE Ype[ia, KaTo HaTUCHeTe DyTOHa 3a M3KJIIoYBaHE, TOW aBTOMATUYHO Lie U3kiioumn ypena cnef 20 cekyHau.

NPEOV TTBPBA YTTOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCUYKM OMaKOBbYHW MaTepunann n CTUKepun nin eTuKeTu.

2. MouwncreTe KoWwHMLATa U pelueTKkaTa C ropeLia Bofa, C Masko npenapar 3a M1neHe n Hea6pa3V|BHa rbba. Teaun yactu ca
6e3onacHu 3a NoYMCTBaHe B CbAOMUANHa MallnHa.

3. Vl36prLIeTe ypena oTBbTpe U OTBbH C YMCTa Kbpra. W Hama HY>X[a fia MbJIHUTE KOLWHKMLaTa C OJINO0 1N Ma3HWHa 3a
MbpXeHe, ThI KaToO ypenst pa60Tv1 Ha ropet Bb3ayx.

N3MOJI3BAHE HA YPELA

1. CebpxeTe 3axpaHBaLLus Lernces KbM 3a3eMeH CTeHEH KOHTaKT.
2. BHumaTeNHO U3mbpraiTe KOLIHULATa OT GPUTIOPHIKA C FOPELL, Bb3AyX.
3. lNocTaBeTe cbCTaBKUTE B KOLUHMLATA.

4. Mnb3HeTe KOLHMLATa BbB GPUTIOPHUKE C FOpeLL, Bb3AyX.

=— 3ABEJIEXKA He npesuwwasaiite obosHaueHneto MAX (BuxTe pasgen ,HacTpoiku” B HaCTOSLLATa r/1aBa), Tbil KaTo
- TOBa MOXe [a NoBAVsie Ha Ka4eCTBOTO Ha rOTBEHE Ha XpaHara.

@ BHUMAHME! He pokoceaiiTe koluHWLaTa No Bpeme Ha v KpaTko Bpeme crief ynotpeba, Thil KaTo Ts ce Harpsisa
* mHoro. [lpbXTe KoLHMLaTa CaMo 3a ApbXKKaTa.

5. He mbHeTe KoLIHMLATa C O/IMO UK Apyra TEYHOCT.
6. [lokocHeTe ¢ npbeT ByToHa 3a BkntousaHe/uskno4saHe.

7. [okocHete ¢ npbet bytoHa MeHtio, 3a fia usbepete dyHkumm (0610 8 dyHKLmm).

NPEOCTABAHE HA TMTAHEJIA 3A YTIPABJIEHUE

ByTOH 3a yBeiM4yaBaHe ByTOH 3a HamansaBaHe EyTOH 3a BM3yannsaunaHa ByTOH 3a yBennyaBsaHe ByTOH 3a HamMmaJsigBaHe Ha
Ha TemriepaTypaTa  HaTemriepaTypata  Temnepartypara/BpeMeTo Ha BpemeTo BpEMeTo

| |
a + l ‘C O+ g-

i P

ByToH 3a cTapTpaHe ' ByToH 3a BkntoyBaHe/ Byron Merio
nocTaesHe Ha naysa M3KNIoYBaHE
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= 3ABEJIEXXKA

Mpepocrassat ce 8 dpyHkumm: by, Mbpxxona, Prba, TopTta, Muua, Xotgor, Mbpxetu kaptodu, bekoH. MoxeTe fia nsdepete
pas/inyHa xpaHa 3a roTBEHe, KOSITO Xapecsare.

NPEOBAPUTESTHM HACTPOMKIM OT MEHIOTO

MeHio ByToH c ukoHa T::n;:;a;:::ﬂr;o non:::Gr::aaHe PasknawaHe
Bytue ’ 175°C 40 MUH. Pasknatuare
Mbp>kona J 200°C 12 MUH. PasknaLuaHe

Puba “' 195°C 10 MuH. /

Topra ey 160°C 0 /

Muua g 185°C 15 M. /

Xot gor , 185°C 8 MUH. /
[TbpyxeHu KapTopu t 200°C 18 MuH. Pasknatare
BekoH ‘ 175°C 12 MUH. PasknaLuaHe

Cnep kaTto fokocHeTe ByToHa MeHto, MoxeTe aa usbepete dyHKUMsTa OT MEHIOTO, koeTo xapecsate. Cneg kato nsbepete
byHKumsATa, HaTVcHeTe ¢ npbeT ByToa Crapt/Maysa, Bl 3a fa 3anodHete aa roteure.
INo Bpeme Ha npoLieca Ha roTBEHE, ako UcKaTe fja 3afafeTe BpemMeTo, HaTucHeTe byToHa Bpeme 3apa
yBenuuute/Hamanmte ¢ 1 MUHyTa Npu BCAKO HaTuckaHe. AKO UckaTe fja perynvpate Temneparypara, Moss HaTucHeTe
ByToHa /E! 3a Aa yBenuuuTe/HamanuTe ¢ 5 rpafiyca npu BCAKO HaTUCKaHe.

Byton Crapt/Maysa Bl o BPEMe Ha MpoLieca Ha MbPXEHE C ropeLL, Bb3AyX CBETOAMOAHATA /lamna Lije CBETU, Clef, KOeTo,
aKo HaTvcHeTe To3u ByTOH, CBeTOAMOAHATa laMna Luie Npemuria. Tyk To3v ByToH AenCcTBa KaTo yHKLMS 3a nocTaBsHe

Ha naysa. B cbCTOsIHMETO Ha NocTaBsiHe Ha nay3a MOXeTe ja IPOMEHUTEe MEHIOTO, 3a fa u3bepeTe Apyra NpeAsapuTenHa
HacTpouika. Cnep ToBa HaTUCHeTe T3 BYTOH OTHOBO, GPUTIOPHUKBT C FOPELL, Bb3AyX LLe MPOABLIKMA Aa rOTBU. TyK TO3u
ByTOH AeicTBa KaTo GyHKLMS 3a pecTapTupaHe.

Ypes bytoHa MeHto ce n3bwpart pasnniHu GyHkumuu 3a roteere. Crep Kato nsbepeTe MEHIOTO, HaTUCHETe ByToHa 3a
crapTupaHe. Korato no sBpeme Ha nepuoga Ha rotBeHe, Hanpumep, 1ckare fia 3BbpLUUTE MPOMSHA OT MbPXEHU KapTodu
Ha neveHe, Torasa MbpBo HaTucHeTe ByToHa Maysa El, cnep koeto pokocHeTe ByToHa nanmyate ot MeHioTO, 32 Aa
NPEBKIIOYNTE KbM pasnnyHa GyHKLWS 3a roTBeHe.

ViHaukaTop 3a pasknallaqe WEARES . |1ynkaTopbT 3a pasksiallaHe Lie CBETHE, KOraTo LIMKBLITLT Ha FOTBeHe A0CTUrHe
cBosiTa nosnosuHa. ToBa Bpeme Mo cpefata By AaBa Bb3MOXHOCT Aa paskiatvte Ui obbpHeTe XpaHaTta cv B ypeaa, Koeto
nomara Aa ce OCUrypu paBHOMEPHO roTBEHE.

— 3ABEJIEXXKA

AKO He U3BafMTe KOLUHWLATa U HE pa3kiaTuTe XpaHara, laMnyykaTa 3a paskialliaHe Ha naHesa 3a ynpas/eHue Lie octaHe

[fia ceeTU. Hakow cbcTasky TpsibBa Aa ce paskaTaT HaNnoMOBMHA MO CpefaTa Ha BPeMETO 3a NPUroTesaHe (BUXTE pasgen
,Hactponkn” B HacTosiLaTa rnasa).

IMo To3n HaumH U3ABbPMaNTe KoLWHULATa OT ypeaa 3a ApbxkkaTa v s pasknatete. Cref ToBa Nib3HeTe KOLHWLAaTa 0OpaTHO BbB
DPUTIOPHYKA C ropeLL, Bb3fyX.
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8. ype,ﬂ,'bT LLle ¥Ma 3BbHEL, 3a aBTOMaTU4Ha roTOBHOCT cief, roteexe. Korato JyeTe 3BbHELa 5 nbTw, TOBa 03HavaBa, ye
UVKBBT Ha rOTBEHE € NMPUKITI0YNI. V|3JJ,'bpl'lal7lTe KOLHMUaTa OT ype[a v s noCTaBeTe BbpXy TOI'IJ'IOyCTOl;Nl/lBI/Iﬂ AbpiKay.

Crep, n3TvyaHe Ha BPDEMETO HarpeBaTe VST eNIeMEHT Crinpa fja PaboTu, HO BEHTUIATOPDT Lie
npoabXM Aa pabotn okoso 20 cekyHaw, 3a fia U3fyxa ropeLLyst Bb3yX C Les 6esonacHocT. Hakpast
3BbHELIbT Ha TaliMepa Liie 3BbHHE 5 MbTW KaTo anapMa 3a Kpa.

= 3ABEJIEXXKA

9. MpoBepeTe fanu cbCTaBKMTE Ca rOTOBU.

AKO CbCTaBKWTe BCe OLLie He Ca roTOBW, MPOCTO MJTb3HETe KOLHMLaTa obpaTHO B ypeaa. HatucHete
KONYeTO 3a ynpas/ieHne Ha TemnepaTypaTa, 3a la perynnpare HacTpolikaTa 3a Temnepatypara, 1
HaTUCHeTe ByTOHa 3a ynpaB/ieHvie Ha TallMepa, 3a [la perynmnpate HacTpolikaTa 3a BpemeTto. Cref
ToBa HaTucHeTe byToHa CTapT, 3a Aa cTapTpate ypeaa.

= 3ABEJIEXXKA

10 33 Aa npemaxHeTe CbCTaBku (HaI'IpA roBexao, NMneLKo, Meco, BCAKaKBM CbCTaBKM C OPUrMHaiHa Ma3HHa U LWe nmate
N3NULLHA Ma3HWHa OT CbCTaBKUTe, C'b6paHl/I Ha ObHOTO Ha KOLLHMLATA), MOJIS, U3MO3BanTe LLMMKK, 33 A3 B3eMeTe

CbCTaBKUTE efHa Mo efHa.

BHwvmaBaiiTe, ako vckate fa obbpHeTe KOLWHULATa, Ma3H1HaTa, CbbpaHa Ha [JbHOTO Ha KOLLHMLATa,

— 3ABEJIEXXKA
e nste4ve BbpXy CbCTaBKUTE.

11. 3a Aa npemaxHeTe CbCTaBkn (HaI'IpA YUNC, 3eJIeHYYLIN UK CbCTaBKU 6e3 U3nuWHa MasHuHa ot C'bCTaBKI/ITe), Mon4,
U3KJTIOYEeTe KOoLHMLaTa 1 n3cuneTe CbCTaBK1Te B CbJOBETE 3a XPaHeHe.

Saveti:
o Koristite hvataljke za vadenije velikih ili lomljivih komada hrane.

12. KoraTo epHa [103a CbCTaBKM € roToBa, GPUTIOPHMKBT C rOpeLL, Bb3Ayx € MOMEHTaIHO FOTOB 3a NPWUroTBsIHE Ha Apyra

naptuaa.

HACTPOUKU

Tazn Ta6nv1u,a no-Aony e B1 NoMorHe aa vl36epeTe OCHOBHUTE HaCTpOl;IKVI 3a CbCTaBKUTE.

= 3ABEJIEXXKA

VImaiiTe NpeaBua, Ye Te3n HaCTPOWKM ca MHAMKaLMK. Tbi KaTO CbCTaBKWTE Ce pasninyaBar no nNpousxog, pasmep, opma u
Mapka, He MOXeM Aa rapaHTupame Hal-fnobparta HacTpolika 3a BalLnTe CbCTaBku. Thih KaTo TexHosorvsTa Rapid Air 3arpsisa
OTHOBO Bb3[jyxa BbTPE B ype/fia MUTHOBEHO, M3[ibpralTe 3a KPaTKO KOLLHMLATA OT ype/a No Bpeme Ha Mbp>keHe ¢ ropetl

Bb3/yX, KOETO e[lBa CMyLL|aBa npoLieca.
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MMbp>xeHu kapTodu

ThbHKYM 3aMpazeHu
MbPXEHU KapTodu

[ebenv sampasetn
MbP>KEHN KapTody

[omaluHo npuroteeHm
MbpPXeHU KapTodu
(8X8mm)

JomaluHo npuroTeeHun
peseHueTa kapTodu

[omaluHo npuroteerm
kapTodw Ha KybyeTta

pateH ot kapTodu
Mbpxona

MecHu koTnetn
Xambyprep

Konbac, ysur B Gytep
Tecto

Bytyeta

Munewku repam

Jleka 3akycka

MponeTHu pynua

3ampa3zeHu nuneLLkm
xanku

3ampaseHu prbHm

npbynun

3amMpaseH HaTpoLLeH
xna6

[MbnHeHn 3e/ieHyyum

Topra

Knw

MbduHm

Cnagka neka 3akycka

MuH.-make. (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Bpeme (MuH.)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temn. °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Pasknawane

Ha

Ha

3abenexka

Lobasete 1/2
c.n1. onvo

Lobasete 1/2
c.n. oo

Lobasete 1/2
c.n. oo
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CobBeTh:

Masnkute cbcTaBki OBUKHOBEHO U3MCKBAT MAJIKO MO-KPATKO BPEME 3a MPUTrOTBSIHE OT MO-rofIEMIUTE CbCTaBKU.
[No-ronsiMoTo KOSIMYECTBO ChCTaBKM M3MCKBA CAMO Masiko MO-MPOALIXMTENIHO BPEME 3a NPUroTBSIHE, Mo-
MaJIKOTO KOJIMYECTBO CbCTaBKM M3MCKBa CaMO MaJIko No-KPaTKo BpeMe 3a NPUroTBsiHe.

PasknalaHeTo Ha No-Masiky CbCTaBKy Mo cpe/jaTa Ha BPEMETO 3a NPUroTBSHE ONTUMU3MNPa Pe3ynTaTa 1
MOXe Aa MOMOTHe 3a NPefoTBPaTABaHe Ha HEPaBHOMEPHO U3MbPXEH ChCTaBKM.

[lobaBeTe MasIko KOIMYECTBO OIMO KbM MPECHUTE KapTOdH 1 3ambp>KeTe CbCTaBKUTE 3a OLLE HAKOJSIKO
MUHYTY, 38 fia MOJy4nTe XPYnKas pesynTar.

He npurotesiiTe 13KIIOUMTESIHO Ma3HM CbCTaBKYM KaTo HaMpuMep Konbac BbB GPUTIOPHYKA C FOPELL, Bb3flyX.
Jlekata 3akycka MOXe fia Ce MPUroTBst BbB GypHa, MOXE [ia Ce MPUrOTBS 1 BbB GPUTIOPHMKA C FOPELL, Bb3yX.
OnTVManHOTO KOMYECTBO 3a MPUIOTBSIHE Ha XPYrKaBK MbpxeHn kaptodu e 500 rpama.

Manonssaiite npeaBapuTesHO MPUrOTBEHO TECTO, 3a [ja MOJYHMTE JieKa 3akycka Mo Obp3 1 JIeCeH HaumH.
MpenBapyTeNHO NPUrOTBEHOTO TECTO ChLLO U3NCKBa NO-KPATKO BPEME 3a NMPUrOTBSIHE OT AOMALLHO
NPUrOTBEHOTO TECTO.

Mons, nocraBete fagera Gopma 3a neyeHe v CbA 3a GpypHa B KOLLHMLATa Ha GPUTIOPHUKE, ako vckaTe Aa
u3neyeTe TopTa UM KULLL MV aKo UCKATE [a U3MbPXKWUTE KPEXKW ChCTaBKM WU HAMbJIHEHW ChCTaBKM.
MoxeTe cblLo fa U3non3BaTe GpPUTIOPHMKA C ropeLL, Bb3ayX 3a 3arpsisaHe Ha cbcTaBkuTe. 3a fa 3arpeeTe
CbCTaBKUTe, 3adalTe Temnepatypata Ha 150 °C 3a fo 10 MuHyTH.

MpuroTBsiHe Ha AOMALLHO NPUIOTBEHW MbPXEHN KapTobu

3apa HanpasunTe 4OMaLUHO NPUTOTBEHN MbPXEeHN KapTOd)I/I, crefBaniTe CTbrKuTe no-gony:

1. Obenete 1 HapexeTe KapTopuTe.

2. Viamuiite pobpe kapTodeHuTe NPbYULM U TV NOACYLLETE C KYXHEHCKE XapTus.

3. Cunerte 1/2 cyneHa sibkuLia 3eXTUH B KyMa, CJIOXeTe NPbUYMLMTE OTrope 1 pasbbpkaiiTe, AOKATO MPBLUNALMTE Ce MOKPUST
C 3eXTWH.

4. V3BapieTe npbunLMTE OT KynaTa C MPBLCTY UM KyXHEHCKN NPUBOP, Taka Ye U3JINLLIHOTO KOSINYECTBO ONINO fja OCTaHe B
kynata. [locTaBeTe npbunLyTe B KOLLHMLATA.

5. ViznbpskeTe KapTopeHnTe NPbUNLKM CNopes MHCTPYKLMUTE B HACTOSILLATa r1aBa.

NOYNCTBAHE

1. MoumncreaiiTe ypepa cnep Bcsika ynoTpeba.

2. He nouuncreaitte KOLWHMLATa, pelleTkata v BbTPELUHOCTTa Ha ypeAa C MeTaslHU KYXHEHCKN I'Ipl/l60pl/l nnn aspai‘sl/lBHVI
no4yuncTBaLlm Matepuanu, TbI KaTo TOBa MOXe fa nospeaun HesanensawloTo UM NoKpuUTne. M3BageTe wencena ot
CTEeHHMSA KOHTaKT, 3a fja oxJlagute ypena.

= 3ABEJIEXKA

* |i3Bapete KoLwHULATa, 3a fla OCTaBUTE GPUTIOPHMKA Aa Ce OXNaam No-6bp3o.

® 136bpLueTe BbHIWHATA CTPaHa Ha ypeaa ¢ BnaxHa Kbpna.

o [louncreTe KOLUHWLATa 1 peLLeTKaTa C ropeLLia BOAa, Masko npenapar 3a MueHe 1 HeabpasusHa reba. Moxere na
OTCTPaHWTE BCUYKM OCTaHaIM 3aMbpcsiBaHns ¢ obeamacnsBalLa TeYHOCT.

¢ KolwHnuaTa 1 peLleTkaTa ca NoAXoAsLLUM 33 CbAOMVSIHA MaLLIVHa.

CoBetu:

30

AKO 3aMbPCsIBaHUS Ca MOJIENHANM MO PELIETKATa Ui [IbHOTO Ha KOLLHMLATA, HaMbJIHETe KOLIHULATa C
ropeLLa Bofia C Masiko KOJIM4eCTBO npenapar 3a MvieHe. [locTaseTe pelueTkata B KOLUHWULATA U 1 OCTaBeTe
[ia ce HakucHaT 3a okoso 10 MuHyTy.

lNoumncTeTe BBTPELUHOCTTa Ha ypefa C ropellia Boaa v HeabpasusHa rbba.

lNoumncTeTe HarpeBaTesIHUS eNIEMEHT C YeTKa 3a MOYNCTBAHE, 3a [ja OTCTPAHWTE BCSIKAKBM OCTATbLM OT XpaHa.



CbXPAHEHWE

1. Uskntovete ypena OT KOHTaKTa 1 ro octaBeTe Aa U3CTUHE HaMbJTHO.

2. YBepeTe Ce, 4e BCUYKM HacCTu ca YNCTU U CYXU.

OTCTPAHABAHE HA HEV3TMNPABHOCTI

Mpo6nem Bb3MOXXHM NpryMHU PeweHue
[MocTaBeTe 3axpaHBaLLys LLIENCES B 3a3€MEH CTEHeH
YpenbT He e BKIIIOYEH B KOHTaKTa.
OPUTIOPHUKDBT C KOHTaKT.
FOPELL Bb3[IYX e Hatuchete byToHa 3a cTapTupaHe/3axpaHBaHe, cief, kato
paboTu. He cte HatcHanu GyToHa 3a
3afjafeTe TeMnepaTtypata 1 BpemeTo uin n3bepete Gbpaata

cTapTvipate.

peuenTa.

C'bCTaBKI/ITe, I'I'bp)KeHI/I
c DPUTIOPHUKA C
[OPELL Bb3MYX, He

Ca rotoBu.

KonnuecteoTto cbcTaBkm B
KOLIHMLaTa € TBbpAe rosisimo.

[NocTtaBeTe No-masnku fo3M CbCTaBKM B KoluHuMuaTa. No-
MankuTe [03U1 Ce Mbp>XXaT No-paBHOMEPHO.

3apfafeHara Temnepatypa e
TBbP/E HUCKA.

3aganiTe Temnepatypara Ha HeobxofyMaTa HacTpoika 3a
Temnepatyparta.

CobcraBkuTe ce
U3MbpXXBaT
HepaBHOMepHO BbB
OPUTHOPHUKA C
TOPELL Bb3OYX.

Hskoun BragoBe cbcrasku Tpﬂ6Ba
Aa Ce pasknaTaT No cpefarta Ha
BPEMETO 3a NpuroTesiHe

CbeTaBkuTe, KOUTO NIeXaT eAHa BbPXy Apyra unv efHa
po Apyra (Hanp. mepsxeHu kapTodn), TpsbBsa fa ce
pasknaTaT no cpefaTa Ha BPEMETO 3a NPUroTBsIHE.

[MbpsxeHaTa neka
3aKycka He e
XpyrkaBa, korato
n3nese ot
OPUTIOPHUKA C
FOPELL| Bb31YX.

V3nonssanu cre By neka 3akycka,
npeAHasHayeH 3a NpUroTesiHe

B TPaANLMOHEH GPUTIOPHWK 33
ABIBOKO MbpXKeHe.

M3nonssaiTe neka 3akycka Ha GpypHa Wam 1eko HamaxeTe
C YeTka MasIko KOJIMYECTBO OIVO BbPXY JIeKaTa 3aKycKka 3a
No-XpyrKaB pesyJiTar.

He mora ga nib3Ha no
npaBuIeH HauuH
KOLWHMLaTa B ypea.

Mma TBbPAE MHOIO CbCTaBKW B
KOlWwHMUaTa.

He nbnHeTe kowHMuaTa Hag obo3HadeHneto MAX.

Or ypepa nanusa 6sn
anM.

ﬂpl/ll'OTBﬂTe Ma3HWM CbCTaBKW.

Korato mbpykuTe MasHu CbCTaBKy BbB GPUTIOPHUKA C
ropeLL Bb3fyx, rofiMo KOJIMYECTBO ONVO Liie n3TeYe B
KoLHMuaTa. OnnoTo oTenst 651 AUM 1 KOLLHMLETa MOXe
[ia ce Harpee noBeye oT 0buKHoBeHO. ToBa He 3acsira
ypena vnv KkpaiHus pesynrar.

KowHuuata Bce oLue cbabpxa
OCTaTbLY OT OJINO OT NMPEeANLLHA
ynotpeba.

Benuat oum ce npuunHsBa oT HarpsiBaHe Ha ONvo B
KOLLHWLATa. YBepeTe ce, 4e NouncTBaTe No NpaBuieH HaumH
KOLUHMLATa crieq, Besika ynotpeoa.

MpecHuTe MbpsxkeHn
kapTodu

ce v3mbpxBaT
HepaBHOMEPHO BbB
OPUTIOPHMKA
CTOPELL Bb3YX.

He cre nsnonssanu npasuntus
BUA KapTODH.

M3nonssaiTte npecHn kaptopu 1 BHUMaBaiTe fa ocTaHaT
TBbPAW NO BPEME Ha MbpXeHe.

He cte nannakHanu gobpe
KapTodeHuTe NpbuYMLY, Npean Aa
TV U3Mbp3KMTE.

M3nnakHeTe pobpe kapTodeHnTe npbuuLm, 3a Aa
OTCTPaHUTE HULLECTETO OT BbHLUHATa CTPaHa Ha npbynLmTe.

MpecHuTe MbpxeHn
kapTodv He ca
Xpynkaeu, Korato
u3nsiarT ot
OPUTIOPHMKA C
[OPELL Bb3LLYX.

XpynKkaBoCTTa Ha MbpXeHuTe
KapTOdW 3aBYCY OT KOSIMHECTBOTO
OJIMO V1 BOAA B MbPXKEHUTE
KapTodu.

YBepere ce, ye cTe n3cyLunnn obpe kapTodeHunte
npbYMLK, Npeay Aa fobaBuTe 0NOTO.

HapesxeTe kapTodeHuTe NpbUMLM Ha MO-Masikv NapyeHLia 3a
NOXpPYnKaB Pe3ynTar.

[lobaBeTe Manko noseye KoMYECTBO OJINO 3a NO-XPYKas
pesysTar.

31



TEXHNYECKW CINEUNDNKALLN

MouHoct: 1800W
Hanpexenwe: 220-240V ~
Yecrota: 50/60Hz
KanauuteT: 8L

Mogen: AF800B
Bug Ha ypen: OputiopHuk ¢ ropety, Bb3gyx (Air Fryer)

[aHHU 3a eHepruiiHa KOHCyMauus:

Mapke N3mepera EanHnua
OnucaHve Ha pexummTe Ha paboTa prep °p AHALY
CTOMHOCT

KoHcymauus Ha eHeprus B uskiodeH peskum (off mode) P - off 0.5
KoHcymaums Ha eHepryisi B pexim Ha roTOBHOCT, 6e3

yma pru 8 p P-sb N/A W
nokassaHe Ha pexwvMa Ha paboTa nnm cratyca
KoHcymaLus Ha eHepruisi B MpexoB pexium Ha

ymaL P pexos p P-n N/A W
rotosHocT (networked standby)
Bpeme cnep koeTo ypeabT aBTOMaTU4YHO NpeMuHasa B

P A ypen P T-sb 20 Sec

pexum Ha rotosHocT (standby)

[NpaBWAHO M3XBbPJISIHE Ha TO3M NPOAYKT

HacrosiLata MapkupoBka nokassa, Ye To3v NPofyKT He TpsibBa fla ce U3XBbPAIS C APYrU AOMAKMHCKU OTnaabLy 8 uenus EC.
3a fja NpefoTBPaTHTE BL3MOXHO yBPEX/aHe Ha OKOJIHaTa CPe/a W YOBELLIKOTO 30paBe OT HEKOHTPOMPAHO U3XBbPSHE
Ha OTnafbLV, PELMKIMPaITe ro OTTOBOPHO, 3a id HAaCbPUMNTe YCTONUMBATE MHOTOKPaTHa yrnoTpeba Ha MaTepuaHi Pecypcu.
3a pa BbpHETE BALLETO U3MOJI3BaHO YCTPOMCTBO, MOJIS U3MO/3BaNTe Mpexara OT MyHKTOBE 3a Pa3fesiHO CboupaHe Ha
OTnafbLM NN ce CBbPXEeTe C TbProBeLa, KbAETO € 3akyrneH NpoAykTbT. Te MoraT ja B3emaT TO31 MPO/YKT 3@ €KOSIOr1YHO
6esonacHo peuykpare.
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MANUEL D'INSTRUCTIONS

Pour usage domestique uniquement.
Lisez attentivement ce manuel d'instructions avant utilisation.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Veuillez lire attentivement ce manuel avant d'utiliser l'appareil, car des dommages peuvent survenir en cas de mauvaise
utilisation.Veuillez conserver ce manuel pour référence future.

ATTENTION. SURFACE CHAUDE!

Danger

¢ Ne plongez pas le boitier dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet en raison des composants électriques et de
chauffage.

¢ Ne laissez pas de liquide pénétrer dans l'appareil afin d'éviter les risques de choc électrique ou de court-circuit.

e Gardez tous les ingrédients dans le panier pour éviter tout contact avec les éléments chauffants.

¢ Ne couvrez pas l'entrée et la sortie dair lorsque I'appareil fonctionne.

e Remplir le panier d'huile peut provoquer un risque d'incendie.

¢ Ne touchez pas l'intérieur de l'appareil pendant son fonctionnement.

[\ AVERTISSEMENT!

e \Vérifiez que la tension indiquée sur l'appareil correspond a la tension locale.

e Nutilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou d'autres parties sont endommagés.

¢ Ne confiez pas le remplacement ou la réparation d'un cordon d'alimentation endommagé a une personne non
autorisée.

e Gardez l'appareil et son cordon hors de portée des enfants.

e Eloignez le cordon d'alimentation des surfaces chaudes.

¢ Ne branchez pas l'appareil et n'utilisez pas le panneau de commande avec les mains mouillées.

® Assurez-vous toujours que la fiche est correctement insérée dans la prise murale.

¢ Ne connectez pas I'appareil a une minuterie externe.

e Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité de matériaux combustibles tels qu'une nappe ou un rideau.

¢ Ne placez pas I'appareil contre un mur ou contre un autre appareil. Laissez au moins 10 cm d'espace libre a l'arriére et
sur les ctés, et 10 cm au-dessus de I'appareil.

¢ Ne placezrien sur lappareil.

e Nutilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce manuel.

¢ Ne laissez pas I'appareil sans surveillance.

e Pendant la cuisson a air chaud, de la vapeur chaude s'échappe par les ouvertures de sortie d'air. Gardez vos mains
et votre visage a une distance de sécurité de la vapeur et des ouvertures de sortie d'air. Faites également attention a
la vapeur et a l'air chaud lorsque vous retirez le panier de I'appareil. Toutes les surfaces accessibles peuvent devenir
chaudes pendant I'utilisation.

e Débranchez immédiatement I'appareil si vous voyez de la fumée noire s'échapper de I'appareil. Attendez que
I'émission de fumée cesse avant de retirer le panier de l'appareil.

(@ arenTiON!

-

. Assurez-vous que l'appareil est placé sur une surface horizontale, plane et stable.
2. Cet appareil est congu uniquement pour un usage domestique. Il n'est pas adapté a une utilisation sécurisée dans
des environnements non résidentiels (en entreprise, dans de hoétels...).

3. La garantie est nulle si l'appareil est utilisé a des fins professionnelles ou semi-professionnelles, ou s'il n'est pas utilisé
conformément aux instructions. (N'utilisez jamais I'appareil si la fiche est endommagée.)

4. L'appareil a besoin d'environ 30 minutes pour refroidir avant qu'il soit sir de le manipuler ou de le nettoyer.
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DESCRIPTION GENERALE

1. Panier 4. Entrée d'air

2. Poignée du panier 5. Ouvertures de sortie d'air

3. Panneau de commande tactile 6. Cordon d'alimentation
numérique 7. Plateau de friture
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Fixation de la poignée du panier a frire

e La poignée du panier a frire peut étre livrée démontée dans
l'emballage de votre appareil. Pour fixer la poignée du panier
& frire:

e Retirez [étiquette en papier. Sortez le panier a frire de l'appareil.

® Faites glisser le point de fixation de la poignée vers le bas jusqu'a ce qu'il s'enclenche.

o ®d

e La poignée du panier a frire doit se verrouiller en place et ne doit pas se détacher une fois verrouillée.

Retrait de la poignée du panier a frire

Pour retirer la poignée du panier a frire :
e Utilisez un outil, comme un tournevis ou notre goupille en métal. Alignez l'outil avec le trou et appuyez vers le bas, puis

inclinez l'outil vers l'intérieur.
| l

e Saisissez la poignée a la main et tirez-la. C'est fait.
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ARRET AUTOMATIQUE

Lappareil est équipé d'une minuterie intégrée; il s'éteindra automatiquement lorsque le compte a rebours atteindra
zéro. Vous pouvez également éteindre manuellement l'appareil en appuyant sur le bouton d'arrét; l'appareil s'éteindra
automatiquement au bout de 20 secondes.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux d'emballage ainsi que les autocollants ou étiquettes.

2. Nettoyez le panier et la grille a I'eau chaude avec un peu de liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Ces pieces
peuvent également étre lavées au lave-vaisselle.

3. Essuyez l'intérieur et 'extérieur de I'appareil avec un chiffon propre. Il ne faut pas rempilir le panier d'huile ou de
graisse, car lappareil fonctionne a l'air chaud.

UTILISATION DE LAPPAREIL

1. Branchez la fiche dans une prise murale reliée a la terre.
2. Retirez soigneusement le panier de la friteuse a air.

3. Placez les ingrédients dans le panier.

4. Glissez ensuite le panier dans la friteuse a air.

——= REMARQUE Ne dépassez pas l'indication MAX (voir la section « réglages » dans ce chapitre), car cela pourrait
affecter la qualité de cuisson des aliments.

Ne touchez pas le panier pendant I'utilisation et peu de temps apres, car il devient trés chaud.

(@ arenTioN! as e | st
Tenez le panier uniquement par la poignée.

5. Ne remplissez pas le panier d'huile ou de tout autre liquide.

6. Touchez le bouton Marche/Arrét du bout du doigt.

7. Touchez le bouton Menu du bout du doigt pour choisir les fonctions (au total 8 fonctions).

PRESENTATION DU PANNEAU DE COMMANDE

Bouton Bouton de Affichage du Bouton Bouton de
d'augmentation de diminution de la temps/ de d'augmentation  diminution du
la température température la température du temps temps

|
B 8- © e @)

2 &H B & ¢« YV B @
\_ Pl © =

I

Bouton de Bouton Bouton Menu
démarrage et marche/arrét
de pause

Huit fonctions sont disponibles: Pilon de poulet, Steak, Poisson, Gateau, Pizza, Hot-dog, Frites,

= REMARQUE Bacon. Vous pouvez choisir la fonction correspondant a l'aliment que vous souhaitez cuire.
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PREREGLAGE DU MENU

Menu Bouton icone Temp:ér:;::e par T:n;::tar Remuer
Pilon de poulet ’ 175°C 40 min Remuer
Steak o 200°C 12 min Remuer
Poisson ’ 195°C 10 min /
Gateau ) 160°C 30 min /
Pizza 4 185°C 15 min /
Hot dog , 185°C 8 min /
Frites g 200°C 18 min Remuer
Bacon ‘ 175°C 12 min Remuer

Apreés avoir touché le bouton Menu, vous pouvez choisir le menu que vous souhaitez. Aprés avoir sélectionné la
fonction, appuyez sur le bouton Démarrer/Pause Bl pour commencer la cuisson.

Pendant le processus de cuisson, si vous souhaitez ajuster le temps, appuyez sur le bouton Temps pour
augmenter/diminuer de 1 minute a chaque pression. Si vous souhaitez ajuster la température, appuyez sur les boutons
Eﬁ/!ﬂ pour augmenter/diminuer de 5 degrés a chaque pression.

Bouton Démarrer/Pause Bl : Pendant le processus de cuisson a l'air chaud, la lampe LED sera allumée ; si vous
appuyez sur ce bouton, la lampe LED clignotera. Ici, ce bouton agit comme une fonction pause. En mode pause, vous
pouvez changer de menu pour choisir un autre réglage prédéfini. Ensuite, en appuyant a nouveau sur ce bouton, la
friteuse a air continuera la cuisson. Ici, le bouton agit comme fonction de redémarrage.

Bouton Menu : choisissez différentes fonctions de cuisson. Aprés avoir choisi le menu, appuyez sur le bouton
Démarrer. Pendant la cuisson, par exemple, si vous voulez passer de frites a cuisson au four, appuyez d'abord sur le
bouton Pause Bl , puis touchez le bouton du menu Cuire pour changer de fonction de cuisson.

Indicateur pour remuer les aliments & mi-cuisson #®4=E# . Ce voyant s'allume lorsque le cycle de cuisson a atteint
son point médian. Ce temps a mi-cuisson vous donne l'occasion de remuer ou de mélanger vos aliments dans
I'appareil, ce qui aide a assurer une cuisson uniforme.

(3 +

— REMARQUE

Sivous ne retirez pas le panier et ne mélangez pas les aliments, le voyant sur le panneau de commandes restera allumé.
Certains ingrédients nécessitent d'étre remués a mi-cuisson pendant le temps de préparation (voir la section « réglages »
dans ce chapitre).
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8. La machine émettra automatiquement un signal sonore a la fin de la cuisson. Lorsque vous entendez la sonnerie 5
fois, cela signifie que le cycle de cuisson est terminé. Tirez le panier de l'appareil et placez-le sur un support résistant

alachaleur.

Ala fin du temps de cuisson, I'élément chauffant cesse de fonctionner, mais le ventilateur continue
de tourner pendant environ 20 secondes pour évacuer lair chaud par mesure de sécurité. Enfin, la
minuterie émettra 5 sonneries comme alarme de fin.

= REMARQUE

9. Vérifiez si les ingrédients sont préts.

— Si les ingrédients ne sont pas encore préts, faites simplement glisser le panier de nouveau dans

= REMARQUE I'appareil. Appuyez sur le bouton de réglage de la température pour ajuster la température, puis
sur le bouton de réglage du minuteur pour ajuster le temps. Ensuite, appuyez sur le bouton
Démarrer pour faire fonctionner l'appareil.

10. Pour retirer les ingrédients (par exemple beeuf, poulet, viande ou tout autre ingrédient contenant des graisses
naturelles et dont l'excés s'accumule au fond du panier), veuillez utiliser une pince pour les saisir un par un.

Faites attention si vous souhaitez retourner le panier, car I'huile accumulée au fond du panier

= REMARQUE . o
- risque de se renverser sur les ingrédients.

11. Pour retirer les ingrédients (par exemple frites, [égumes ou ingrédients ne contenant pas d'exceés d'huile), éteignez le
panier, puis versez les ingrédients dans la vaisselle.

Conseils
Pour retirer des ingrédients volumineux ou fragiles, soulevez-les du panier a l'aide d'une pince.

12. Lorsqu'une fournée d'ingrédients est préte, la friteuse estimmédiatement préte a préparer une nouvelle fournée.

REGLAGES

Le tableau ci-dessous vous aidera a sélectionner les réglages de base pour les ingrédients.

= REMARQUE

Gardez a l'esprit que ces réglages sont indicatifs. Comme les ingrédients varient par leur origine, taille, forme et marque,
nous ne pouvons pas garantir le réglage optimal pour vos ingrédients. Grace a la technologie Rapid Air qui réchauffe
instantanément I'air a I'intérieur de I'appareil, sortir brigvement le panier pendant la cuisson a air chaud perturbe a peine
le processus.
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Frites surgelées fines

Frites surgelées
épaisses

Frites maison (8 x 8
mm)

Quartiers de pommes
de terre maison

Cubes de pommes
de terre maison

Gratin de pommes
de terre

Cotelettes de viande
Hamburger

Roulé de saucisse

Pilons de poulet

Poitrine de poulet

Collations

Rouleaux de
printemps

Nuggets de poulet
surgelés

Batonnets de poisson
surgelés

Aliments surgelés
panés

Légumes farcis

Géteau

Quiche

Muffins

Snacks sucrés

Muffins

Sweet snacks

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

Steak
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Temps (Min)

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15

18-22

10-15

1-10

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Remuer

Remarque

Ajoutez 1/2
cuillere a
soupe d'huile
Ajoutez 1/2
cuillere a
soupe d'huile
Ajoutez 1/2
cuillere a
soupe d'huile
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Conseils

o Les petits ingrédients nécessitent généralement un temps de cuisson légérement plus court que les gros
ingrédients.

* Une plus grande quantité d'ingrédients nécessite seulement un temps de cuisson légérement plus long, tandis
qu'une plus petite quantité nécessite un temps de cuisson légérement plus court.

® Remuer les petits ingrédients a mi-cuisson optimise le résultat et peut aider a éviter une cuisson inégale.

e Ajoutez un peu d'huile aux pommes de terre fraiches et faites cuire vos ingrédients encore quelques minutes
pour obtenir un résultat croustillant.

¢ Ne préparez pas d'ingrédients extrémement gras, comme les saucisses, dans la friteuse a air.

o Les snacks pouvant étre préparés au four peuvent également étre préparés dans la friteuse a air.

e La quantité optimale pour obtenir des frites croustillantes est de 500 grammes.

o Utilisez une péte préte a I'emploi pour préparer rapidement et facilement des snacks. La pate préte a l'emploi
nécessite également un temps de cuisson plus court que la pate faite maison.

¢ Placez un moule a gateau ou un plat allant au four dans le panier de la friteuse si vous souhaitez cuire un gateau
ou une quiche, ou si vous souhaitez frire des ingrédients fragiles ou farcis.

® Vous pouvez également utiliser la friteuse & air pour réchauffer les ingrédients. Pour ce faire, réglez la
température a 150 °C pendant un maximum de 10 minutes.

Préparation des frites maison

Pour préparer des frites maison, suivez les étapes ci-dessous:

N

. Epluchez et coupez les pommes de terre en batonnets.
2. Lavez soigneusement les batonnets de pomme de terre et séchez-les avec du papier absorbant.

3. Versez 1/2 cuillére a soupe d'huile d'olive dans un bol, ajoutez les batonnets et mélangez jusqu'a ce qu'ils soient
enrobés d'huile.

4. Retirez les batonnets du bol avec vos doigts ou un ustensile de cuisine, en laissant 'excédent d'huile dans le bol.
Placez les batonnets dans le panier.

o

. Faites frire les batonnets de pomme de terre selon les instructions de ce chapitre.

NETTOYAGE

1. Nettoyez l'appareil aprés chaque utilisation.

2. Ne nettoyez pas le panier, la grille ni l'intérieur de I'appareil avec des ustensiles métalliques ou des produits abrasifs, car
cela pourrait endommager leur revétement antiadhésif. Débranchez la fiche de la prise pour laisser l'appareil refroidir.

= REMARQUE

¢ Retirez le panier pour permettre a la friteuse de refroidir plus rapidement.

e Essuyez |'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

¢ Nettoyez le panier et la grille a 'eau chaude, avec un peu de liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Vous
pouvez éliminer les résidus tenaces avec un dégraissant.

e Le panier et la grille passent au lave-vaisselle.

Conseils

¢ Sides saletés sont collées a la grille ou au fond du panier, remplissez le panier d'eau chaude avec un peu de
liquide vaisselle. Placez la grille dans le panier et laissez tremper environ 10 minutes.

¢ Nettoyez I'intérieur de l'appareil avec de l'eau chaude et une éponge non abrasive.

¢ Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de nettoyage pour enlever les résidus alimentaires.
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RANGEMENT

1. Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir complétement.

2. Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches.

DEPANNAGE

Probléme

Causes possibles

Solution

La FRITEUSE AAIR ne

L'appareil n'est pas branché.

Branchez la fiche secteur dans une prise murale avec
mise a la terre.

fonctionne pas.

Vous n'avez pas appuyé sur le
bouton de démarrage.

Appuyez sur le bouton de démarrage/de mise en
marche aprés avoir réglé la température et le temps
ou choisi la recette rapide.

Les ingrédients cuits dans
la FRITEUSE A AIR ne sont

La quantité d'ingrédients dans
le panier est trop importante.

Mettez des portions plus petites d'ingrédients
dans le panier. Les petites quantités sont frites plus
uniformément.

pas cuits.

La température réglée est trop
basse.

Réglez la température sur la température requise.

Les ingrédients sont cuits
de maniere inégale dans la
FRITEUSE A AIR.

Certains types d'ingrédients
doivent étre secoués a mi-
temps de la cuisson.

Les ingrédients superposés ou entassés (par
exemple, les frites) doivent étre remués a mi-cuisson.

Les snacks frits ne sont pas
croustillants lorsqu'ils sortent
de la FRITEUSE A AIR.

Vous avez utilisé un type de
snack destiné a étre préparé

dans une friteuse traditionnelle.

Utilisez des en-cas pour four ou badigeonnez
|égérement les en-cas d'huile pour un résultat plus
croustillant.

Je n‘arrive pas a glisser
correctement le panier dans
I'appareil.

Il'y a trop d'ingrédients dans
le panier.

Ne remplissez pas le panier au-dela de I'indication
MAX.

De la fumée blanche sort de
I'appareil.

Vous préparez des ingrédients
gras.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras dans la
friteuse a air, une grande quantité d'huile s'écoulera
dans le panier. L'huile produit une fumée blanche
et le panier peut chauffer plus que d'habitude. Cela
n'affecte ni l'appareil ni le résultat final.

Le panier contient encore
des résidus de graisse d'une
utilisation précédente.

La fumée blanche est causée par la graisse qui
chauffe dans le panier. Assurez-vous de bien nettoyer
le panier aprés chaque utilisation.

Les frites fraiches sont cuites

Vous n'avez pas utilisé le bon
type de pommes de terre.

Utilisez des pommes de terre fraiches et assurez-vous
qu'elles restent fermes pendant la cuisson.

de maniére inégale dans la
FRITEUSE AAIR.

Vous n'avez pas bien rincé les
batonnets de pomme de terre
avant de les faire frire.

Rincez bien les batonnets de pommes de terre pour
enlever 'amidon a leur surface.

Les frites fraiches ne sont pas
croustillantes lorsquelles
sortent de la FRITEUSE A AIR.

Le croustillant des frites
dépend de la quantité d'huile
et d'eau contenue dans les
pommes de terre.

Assurez-vous de bien sécher les batonnets de
pommes de terre avant d'ajouter ['huile.

Coupez les batonnets de pommes de terre en
morceaux plus petits pour un résultat plus croustillant.

Ajoutez un peu plus d'huile pour un résultat plus
croustillant.
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SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Puissance: 1800W
Tension: 220-240V ~
Fréquence: 50/60 Hz
Capacité: 8L

Modele: AF800B
Type d'appareil: Friteuse a air chaud (Air Fryer)

Données sur la consommation d’énergie:

Description des modes de fonctionnement Indication Valeur mesurée Unité
Consommation d'énergie en mode éteint (off mode) P - off 0.5 w
Consommation d'énergie en mode veille, sans
: o ! ver P-sb N/A W
affichage de I'état ou du mode de fonctionnement
Consommation d'énergie en mode veille réseau
9 P-n N/A w
(networked standby)
Délai apres lequel I'appareil passe automatiquement
T-sb 20 Sec

en mode veille (standby)

Le produit ne doit pas étre jeté dans les poubelles d’ordures ménagéres classiques.

Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre jeté avec les autres déchets ménagers dans toute 'Union européenne.
Pour éviter tout risque potentiel pour I'environnement ou la santé humaine di & une élimination non contrélée des déchets,
recyclez-le de maniére responsable afin de favoriser la réutilisation durable des ressources matérielles.

Pour retourner votre appareil usagé, veuillez utiliser les systémes de retour et de collecte ou contacter le détaillant ot le
produit a été acheté. lls pourront reprendre ce produit pour un recyclage respectueux de I'environnement.
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" GR | EFXEIPIAIO OAHTIQN

ATIOKAELTTIKAL VL0 OLKLOKT XPrioN.
AoBAoTe TPOOEKTIKA TO TTOPOV eYXELRIOIO 0ONYLWV TTPWY OTtd T XProN.

>HMANTIKEZ MPODYAAZ=EIZ

AOBACTE TIPOTEKTIKA TO TTOPOV EYXELPIOLO TIPLV XPOLUOTIOTETE TN CUOKEUT), KaBwg evoexeTa va pokAnBel {nd oe
neplimtwon ecpatpévuy xeiptopwv. DuAGETe To ooV eyXeLpiSLo Yo HEAOVTIKA avadopd.

MPOXZOXH. KAYTH ENI®ANEIA!

Kivéuvog

* Mn BuBiete to mepiPANUa o€ vEPS Kal pnv To EEMAEVETE KETW At Tr BEVCT AGYW TwV TTOAUNAEKTPLKWY KAl
BEePHOVTIKWV EEXPTNHATWV.

®  Mnv adrvete uypd va elogNBEL 0T CUOKEUT VLo val artopUYETE Tov KivOLVO NAEKTPOTANGIOG 1} BPOXUKUKAWHATOG.

o Awtnpriote OAa ot UAKG 0To KaAGBL yLa va amodUYETE omoladNToTE emadr) He Ta OepHavTKG oTokelaL.

®  Mnv koAUrttete thy €lcodo Kot Ty €060 QEPO KATA TN AELTOUPYIX TG CUTKEUNS.

¢ HmAnpwon tou kahaBLol pe A&dL propel va TpoKahETeL KIVOLVO TTUPKOYLES.

® Mnv ayyiCETe TO ECWTEPIKO TNG CUCKEUIG EV) AELTOUPVEL.

A\ NPOEIAONOIHEH!

o EAéyEte Qv ) TGO TTOU UTTOSEIKVUETAL 0T OUOKELT) TOUPLALEL HIE TNV TOTILKY TAOT PEVHOTOG.

*  Mn XpnOLHOTIOLELTE Tr) CUOKEULN £QV UTTEPXEL (Nt 0T0 BUOHQ, TO KOAWSLO PELHATOS 1 M e§apTruaTa.

® Mnv aneuBiveote o€ pn 50UCLOS0TNHEVO GTOHO VLA VOl AVTIKATAOTHOETE ) VO ETILOKEVACETE VAl KOAWSLO PEVHOTOG TTOU
£xeL UTooTeL {nLd.

¢ Kpotrote ) ouokeur| Kot To KOAWSIO PEVUATOG HAKPLE artd TSI

¢ Kpotrjote 1o KoAwdLo PEVHOTOG HOKPLA OO KAUTEG ETILPAVELEG.

*  Mn ouvdéete T ouokeur) otV TIPICX KOL N XPNOLHOTIOLELTE TOV TIVOKOL XELPLOMOU HE Bpeypéva XEpLa.

¢ Na BeBouveote mévta 6t to Buopa xel tomoBetnBetl owotd oty ipida.

® Mn ouvSEete T CUOKEUN O EEWTEPLKO XPOVOSLOKATTTN.

®  Mnv tomoBeteite T CUOKEUN EMTAVW 1} KOVTE 0€ EVPAEKTO LAKA OTIWG TPATECOUGVTIA ) KOUPTIVEG.

®  Mnv tomoBeteite Tn oUoKeLN O £Madr) He TolXOo 1) He GANEG CUOKEUES. AdrioTe TouAGyLoTov amtootaor 10 cm oto iow
HEPOG KO TIAEUPLKA TNG OUOKELNG, KaBWS Kat artdotaon 10 cm mévw ard authv.

®  Mnv tonoBeteite avTiKeipeva ENAvw 0T CUCKELN.

*  Mn XPNOLHOTIOLELTE Tr) GUCKEUN YLa OTIOLOVONTTOTE GOV GKOTIO TIEPQV AUTOU TTOU TIEPLYPAPETAL OTO EYXELPIOIO QUTO.

*  Mnv adrvete T cuokeun xwpls emiBAeyn.

o Kortd to Priotpo pe (eotd agpa, amereuBepuveton (EaTOG TS HEow Twv avotypdrwy e§6dou aépa. Kpartrote ta
XEPLA KAL TO TIPOOWTO 0AG 08 AOHAAT) AMOOTAGCT) OO TOV ATUd Kol ortd Tar avolyporta e§66ou aépa. Mpémel emiong va
TIPOCEKETE TOV KAUTO OTHO Kot a€pa kaBwg adarpeite tov kado amd tr) ouokeur). Ot TPooBAoipes empaveleg evOexeTaL
va (eotaBolv Ko tn xpron.

* AmnocuvdéoTe apEowg T cuakeun amd Tty pila edv Selte GroVPO KamVo va Byaivel amd T cUoKeUN. TEPLHEVETE Ewg
GTOL OTAPOTAOEL VOt Byaivel KAmvog TPOTOV APALPETETE TOV KGO A Tr) GUOKEUN.

(1) npozoxH!

1. BePawwBeite dtL n cuokeun eivan tomoBetnpévn oe opllovtia, eminedn kaw atobepr emipdvela.

2. AUt n CUCKELN EXEL OXESLOTTEL HOVO YL OLKLaKNA Xprion. Aev givatl KatdAANAN yia aopoAn xprion oe eptBédhovta
OTWG KOUGIVEG TIPOOWTIKOY, YPOKTIUOTA, HOTEA KO GAAGL U OLKLOTIKE TtEPLBGANOVTOL.

3. H eyyUnon eivaw Gkupn ev n) GUOKEULN XPNotHomoLnBel yLo Moy YEAUOTIKOUG 1) NULETTOYYEAHOTIKOUG OKoTToUg, 1) Sev
xpnotporownBet clpdwva pe TG 0dnyies. (MoTé un XPNOWMOTIOLETE T CUCKEUN dTav To BUopa EXeL UTOCTEL {NLd.)

4. H ouokeun xpeddetat epimou 30 AeTTTd yLa va KpUWOEL WOTE VoL Eivai AOPOANG O XELPLOHOG 1) 0 KOBAPLOPOS TNG.



MENIKH MEPITPADH

1. KoAaBu
2. Naf3r) kahaBov

3. Wnorokog mivakag Xelptopol
adng
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4. Eioobog agpal

5. Avolypara e§6dou aépal
6. Koo pedpatog
7. Alokog Pnoiporog



TomoBétnon tng AaBng tou k&dou Pnoipartog

¢ HAoPn tou k&Sou Pnoiparog Popet v pnv €xeL
ouvappoloynBel ot cuokevaoia TG cuokeung oag. Mava
TpocapTHoete T Aafr) Tou k&dou Pnoipatos:

o APaUpETTE TN XGPETLVN ETKETA. APALPETTE TOV KASO PNOiHaTOg
amno T CUCKEUN.

® YUpete To onpeio poadptnang otn AaBr mpog Ta K&tw PEXPL Vo aodaioet otn B€on tou.

o ®d

* HAaPn tou kadou Ynoipatog Ba pénel aopohioet otn BEon tng ko Sev Ba pérel va amoomdrat pdAg aohaiioet
ot Béon .

Adaipeon tng AaPng tou k&dou Pnoipatog

Mo va aparpéoete tn Ao Tou kadou Pnoipatog:

* Xpnotporourote éva epyoelo, Omiwg éva katoaBidi r) Tov mapexdpevo PetoMikd Tieipo. EuBuypappiote to epyoleio pe
TNV O KO OTPWETE TTPOG TOL KATW KO UETA YEIPETE TO EpYOAE(D TIPOG Tl PETQL

o [Midote ™ AP pe to Xépt oag kat TpaPri§te Ty mpog ta é§w. H AaPn éxet apoupebet.

d




AYTOMATH ATENEPT OMNOIHZH

H ouokeur) SLaBETEL EVOWHATWHEVO XPOVOUETPO KAl 1) AELTOUPYia TG TEPHATIETON QUTOHOTA GTAV N AVTLOTPODN HETPNON
dtéoeL oo pndev. MIopE(Te va OEVEPYOTIOUCETE XELPOKIVITA T GUOKEUN TTIOTWVTOG TO KOUKTTL OTEVEQYOTIOINGNG, OTIOTE N
ouokeun Ba amevepyornoinBel autdpata oe 20 SeutepdAerta.

MPIN AMNO THN MNMPQTH XPHXH

1. Apowpgote OAa TA UAIKE CUOKEVAGLOG KOL T UTOKOMNTA ) TIG ETIKETEG,.

2. KoBapiote 1o kahdBL kat tn oxdpa pe {eatd vepod, pe Alyo uypo TAUONG Kot va Un AELavTKO adouyydpt. AuTd ta
€8QPTAOTAl LITOPOUV VA TIAEVOVTAL OTO TIAUVTAPLO TILATWY HE AOHAAELL.

3. ZKOUTILOTE TO ECWTEPLKO KO TO EEWTEPIKO TNG CUOKEUNG HE Eval oTeyVO Tiavl. Aev xpeldlletan va yep{oeTe To KahdOL pe
AGSL ko Alrtog tnyavioporog kaBwg n cuokeun Aettoupyvel pe (eotd oépa.

XPHXH TH2 2Y2KEYHZ

1. Xuvbéote to Buopa oe pa yeuwpévn rpida.
2. ApoUpPEOTE TTPOOEKTIKG TOV K&S0 oo T PpLtéda aépog.
3. ToroBetroTe Tt UAKG 0o KaAGOL.

4. YUpete tov kado otn GpLtéda aépog.

= SHMEIQZH Mnv untepBaivete Ty évoelgn MAX (BA. evotnta «Pubpiceign oe autd to kedpdhato), kaBwg prmopet
- VO EMNPEBCEL TNV TTOLOTNTA HAYELPEHUATOG TOU paynToU.

@ NPOZOXH! Mnv ayyiCete To KOAGBL KOTd TN SLEPKEL TOL PNOLUATOG KL OE GUVTOHO XPOVIKO SLAGTNHO META
: ™ xpnon, kabuwg Beppaivetat moAv. Kpartriote to koAdBL pdvo omd t Aafrn).

5. Mn vepilete to koA&BL pe AL iy orrolodrrote dANo LypO.
6. Kouprt adng evepyomoinong/amevepyormoinong.
7. Kouprtt agrig Menu yia emhoyr Aettoupytiv (ouvoAikd 8 Aettoupyieg).

NAPOYZIAZH TNINAKA XEIPIXMQOY

Kouprtt avgnong Kouprti peiwong ‘EvSelgn xpovou /
Beppokpaciog Beppokpaciog Beppokpaciogo

|
a + al_ °c O+ @_\

Kouprti avgnong  Koupri peiwong
Xpovou Xpovou

= — e
L2 H B & ¢ ¥V E @
]l =
Koupri évapgng kaw  Koupri evepyormoinong/ Kouprti pevou
mawong amnevepyornoinong
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= IHMEIOZH

Moapéxovtat 8 Aettoupyies Pnoipatog: Mmoutdkia kotdmouou, MrploAeg, Wapla, Kéw, Mitoo, Aoukdvika, Mortdreg,
Mrtéwkov. Mropeite vor emAEEeTE Tov eBUUNTO TUTIO PHAYELPEHUOTOG.

NMPOPYOMIZH MENOY:

Mpoemiheypévn Mpoemi\eypévog Shake

Mevou Kouprti ekoviSiov . . ,
Beppokpaoia XPovog (Avakivnon)
Mrtoutékia kotdmouvAou ’ 175°C 40 Aerrt& ( Avi(i?\l:rfcn)
MrtpiloAeg a 200°C 12 Aerredy (Avi(t?\l/(r:m)

Waopax " 195°C 10 Aertta /

Kéu —] 160°C 30 herrea /

Mitoo & 185°C 15 here /

NOUKAVIKOL .’ 185°C 8 herrtd /
Tnyovntég matdreg w 200°C 18 Aerrtx ( Avii?\l/(r?or])

Shake
. q .

Mrtéwov ‘ 175°C 12 et (Avoivron)

o AdoU TTOTAHTETE TO KOUTTL MEVOU, LTOPELTE VoL ETIAEEETE TO MBUUNTO pevoL. Apou emAEEeTe T Aettoupyia, atote To
kouprti évapgng/mavong Bl yiova §ekviioeL To payeipepa.

o Kot Sudpkela tng Stadikaoiag payeipéportog, ecv BéAeTe va puBpiceTe Tov XpOvo, TTATOTE TO KOUWTE / e
va avgnon/pelwon katd éva 1 Aemto pe kéBe aenpo. Eqv BéAete va puBpioete tn Beppokpaotia, otrote to Kouprni /
BB vio aEnon/peiwon kot 5 BoaBpois pe kéBe méTnua.

o Koupn évapgng/mavong Ml : Kardt Siadikacia pnoiporog pe Jeatéd agpa, n Auyvial LED Baeivat avappévn ko,
0TI CUVEXELD, EQV TIATIOETE AUTO TO Koupt, n Auyvia LED Bo avaBoofrvet. Ze autr v mepimtwon, autd to Kouprd
XPNOLOTIOLEITO VI T AeLToupyia aong. LTV KATACTAGT Talong, HToPEelte vat cAAGEETE TO pevoD yiava emAEEETE
GAN TIPOPUBLON. LT GUVEXELD, TTOTWVTOG §avd auTo To kouprtd, n dpputela Ba cuveyioel to payeipepa. Ze qutr thv
TIEPITTTWOT), AUTO TO KOUTL XPNOLHOTIOLEITAL YL TN AELTOUPYIO EMTAVEKKIVIONG.

®  Me 1o Kouprt pevol eTIAEYETE SLAPOPETIKEG AELTOLPYIESG HAYELPEUOTOG. AdOU ETAEEETE TO PEVOU, TTOTHOTE TO KOUMTTL
Evapgng. Otav Komd Tr) SLAPKEL TOU PAYELPEHOTOG, VIO IAPASeLypa, BENeTe vt aMEEETE Omtd TNyavNnTEG TTOTATEG OE
RO, TOTE TIOTHOTE TTPWTa To Kouprtt tawong M, katdmy o ote To koupri pevou Pnoipotog yia va petofelte oe
SLOPOPETIKI AELTOUPYLO HAYELPEHOTOG.

o Evbelfn avokivnong #®AsEE  H £y8e1En avokivnong Ba avdpel dTav o KOKAOG HOYELPENOTOG GTACEL OTO ALLOU TOU
Xpovou. Autdg o Xpovog odg Sivel T SuVOTOTNTO VO AVAKIVACETE 1} VO YUPLOETE TO haynTd oTn CUCKELN, KATL TTou BonBd
ot SLUGPEALGT) OHOLOHOPPOU HOAYELPEHATOG.

= IHMEIOZH

Edwv Gev adponpeoete Tov KESo Kot Sev avoKIVAOETE TO GaynTo, N AUXVio avokivnong oTov TiivoKa XELPLopoL Ba tapapeivet
QVOIHHEVN.

OpLopEVa CUCTOTIKA TIPETTEL VA avakvnBouv oTo oL tng Stdpkelag Ynoipatog (BA. evotnta «PuBpiceigy oe autd to
KEPAAQLO).

Me auTdv Tov TPOTIO, ApaUPETTE TOV KAEO OO TN CUOKELI KPOTWVTOS TOV ortd T AABr] Ko QVOKLVAOTE TOV. TN CUVEXELX
oUpeTe Tov kAGo ot pLteéda agPog.
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8. To unXAvNHa EKTTEPPEL AUTOHOTA EVAL NXNTIKO OHpa HETA TO payeipepa. OTav akoUOETE TO NXNTIKO G 5 GOPES, AUTO
ONHALVEL OTL O KUKAOG HOYELPENATOG EXEL OAOKANPWOEL. Adaupeate Tov KGO artd T CUOKELT KOt TOTTIOBETAOTE ToV 0T

BeppoavBektikn Baon.

Metditn Afgn tou Xpdvou, To BEPHAVTIKS OTOLXELD OTOHATA VA AELTOUPYEL, OANG 0 QVEMLOTIPAG
Ba ouveyioet va Aettoupyel yia mepimou 20 SeutepOAETTAl Yo VAl AITOUOKPUVEL TOV (ETTO OEPQl YLt
aopaAela. TEAOG, Ba aKOUOTEL TO NXITIKO OO TOU XPOVOSIOKOTTTNG 5 HoPES yia tnv eldortoinan

AAENG Tou xpovou.

= IHMEIOZH

9. EAéy&re edv tat UAKA eivau topa

Edv tal UAKE Sev givan oKOpa ETOLHE, AmAWG OUPETE Tov K&bo Ttiow otn cuokeur. Mothote to
Kouprt eAéyyou BeppoKpaciog yia va TPooappooeTe T puBLoN TG Beppokpaciag kat mathote
TO KOUUTTL EAEYYOUL XPOVOSLAKATTTN VIO VA TIPOTOPHOTETE TN PUBILON TOL XPGVOU. ZTn CUVEXELD,
TIOTAOTE TO KOUWTTL EVOpENg Lo va EEKWVIOEL ) AELTOUPYIOL TNG CUOKEUNG.

— IHMEIQZH

10. MNavo apatpeoete LAKG, (T.X. BOELO KPEDG, KOTOTIOUAO, KPEQG, OTIOLOOATIOTE AASEPG UALKA KO UALKA TTOU £X0UV OdriTEL
umtoAeippata AadLol 6To K&tw HEPOG Tou KahaBLov), xpnotporotrote AaBIOES yia va Ta apaPETETE EVaL TTPOG EVAL.

Mpooette edv BéAete va avamodoyupioete to kahdB, To AdSL Tou palelTtnKe 0To KATW HEPOG TOU

= IHMEIQEH
- kahaBLov Ba Slappeloet oTa UAKE.

1111, Tavo apotpEoeTe UAKG (TL.Y. TTOTATAKLA, A ALK f LAKA XwP(G TEPLTTO AGSL), kAeloTe To KoAGBL kot pifte Tax

UAKG o€ emTpaméqlo oKevog.

ZupBoulég:

o [ va adatpéoete peydAa i e0BPAUOTA LAKE, OVAONKWOTE TO LMK ortd TO KNGO pe pa AoBida.

12. Otav po moptido LVAKWY elva ETotdn, N dppttela elvat apEoWwG ETOLUN YL TNV TIPOETOATo AANG apTiSag.

PYOMIZEIZ

O napoxdrw nivokog Ba oog Bonbrioet va emhegete Tig Baotkeg puBpioelg yia ta UAKG

= IHMEIQEH

A&Bete UTOYPN OTL AUTEG oL puBLoELS eivar evOEIKTIKES. KaBwg Ta ouoTatiké SLadEpouv wg TTPog TNV TpogAeuon), To
péyeBog, To oyrpa Kat T pépKa, Sev pHmopoUpe va eyyunBoUpe TV KOAUTEPN Suvatr) PUBHLON VIO TA UAKA TTOU EXETE
em\eeL. Emeldn n texvoloyia Rapid Air emavaBeppaivel Tov oépal HECA 0T GUOKEUR QUECWG, EQV APOULPETTE TO KOAGDL yLat
Alyo oo tn ouokeur kotd T Stdpkela tou Ynoipatog pe (eotd agpa dev Satapdooetal n Stadkaoia Pnoiparog.
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Tnyowvntég motdeeg

NETTTEG KATEPUYHEVEG
TaTdTeg

Moy €g kaTePuypéveg
TIOTATES

2TUTIKEG TIOTATES
(8X8mm)

ZTUTIKEG TIOTATES
(wedges)

TTTIKEG TIATATEG

(x0Bou)

Ikpoartév matdrog
Mrpiloheg
MoibaKia
Xdumoupykep
PoAd Aoukdvikou

Mrmoutdkia
KOTOTIOUAOU

Y1rBog KotdmouvAou

Tvak

Spring rolls

Kotepuypéveg
KOTOUTIOUKIEG

Kotepuypéveg
POAPOKPOKETEG

Katepuypévo Ppwpt

TEULOTA Ao OVIKA

Kéw

Kig

Mdpvg

k& ovak

EAGyioto-Méyioto
Bépog (9)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Xpovog
(Aerreé)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Oeppokpoacio
°C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Shake
(Avakivnon)

NAI

NAI

NAI

NAI

NAI

NAI
NAI
NAI

NAI

NAI

NAI

NAI

Inpeiwon

MpocBéote 1/2
KouTaALA TNG
ooUTog AddL

MpooBéote 1/2
KOUTOALA TNG
ooumog Addt

MpocBéote 1/2
KOUTOALAX TNG
ooUToG AddL
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TupfBoulég:

® YA pkpOTepOU peyEBoug amawtolv ouviBwg EAAPPWG HKPOTEPO XPOVO TIPOETOLOCIOG OE OXEON HE Tal
UAKG peyoAUTePOU peyEBoug.

® Mot HEYOAUTEPN TTOOOTNTO LAKWV OITALTEL HOVO Alyo HEYOAUTEPO XPOVO TIPOETOLHOOLOG, EVW) LA LLKPOTEPN
TIOGOTNTA UAKWV amattel povo Alyo HIKPOTEPO XPOVO TIPOETOLUAGLAG.

® TO QVOKGTEUO MKPOTEPWY UAIKWV GTO MO TOL XPOVOU KATA T SLAPKELDL TNG TIPOETOLHAGIOG
Behtiotomolel To amoTENeoHA KOt UTopEl vax BonBroeL atnv aroduyr| QVOpHOLOHOPHO PNHEVWY UALKGV.

¢ [pooBote Alyo A&SL 0TLG PPETKES TIATATEG KA WIOTE T UAKG 00G VLot Alyo AETTTE OKOUN YL EVOL TPOYOVO
QAMOTENECHOQ.

o Mnv rivete eEpeTiké Autopdt UAKE OTtwg AUTopa AOUKAVIKAL 0T GPLTECD GEPOG.

¢ Tal GVOK TIOU MITOPOUV VO TIOPOACKEUOOTOVV OE HOUPVO HITOPOUV VA TIAPACKEVAGTOUV Kat 0T dptteda
QAEPOG.

¢ H BéAtiotn moodTnTa Yo TV TPOETOUAGCIa Tpayav@y Ttortatwy givot 500 ypapudpto.

o Xpnotporourjote £town Opn yiax ypryopo Kot eUKoAO Yoo Twv ovok. H étowun QUun amoutel emiong
UKPOTEPO XPOVO TIPOETOUAGIOG ATd Tr) OTILTIKI O

o TomoBetrote éva tal Ynolparog f éva tai povpvou oto kKoAGBL tng dpitelag edv OéAeTe va PrioeTe Eval
KEWK N KLG 1) €Gv BENeTE vax rjoeTe 0BpaLOTA 1) YEULOTS LAKA.

* Mmopeite eniong va xpnotpomotoete T ppLteda aEpog yio va (eotdvete UAKG. Ma var (EoTAVETE Tal UAIKG,
puBpiote t Beppokpaocia otoug 1500C yia Ewg kow 10 Aerrtd.

MNoPACKELN OTILTIKWY TTATATWY
T Vo PTLEEETE OTITIKES TIATATEG, AKOAOLONOTE Ta TTIAPOKETW BriporTa:

1. KaBopiote kot KOPTE TG TATATEG OE PETES.

N

. TAOVTE KA TIG KOPPEVES TIOTATEG KA OTEYVWOTE TIG HE XOPTL KOULLVOG.

w

. Pi&te 1/2 koutoAid tng coumnag eEAatdAado o€ Eval Mo, TPOCBETTE TIG KOUHEVES TIATATEG KO AVOKOTEPTE PEXPL VX
koAupBoUv ONeg pe AGbL

>

APAUPETTE TIG KOHHEVES TIATATEG OTTO TO UITOA HIE T XEPLO 0OG 1 HE EVAl KOUQWIKO OKEVOG VLA VOt OPOAUPETETE TO TEEPLTTO
AGSL TOTOBETIOTE TG KOPPEVEG TTOTATEG 0TO KOAGOL.

(Sl

. Wrote g motdteg oupdwva pe g 0dnyieg autou Tou kepohaiou.

KAGAPIZMOZ

1. KaBopilete tn ouokeur peté amd kaBe xprion.

2. Mnv kaBapilete to KaAGBL, T oXAPA KOL TO ECWTEPLKO TNG CUOKEUNG HE HETOANKA KOUQWIKG OKEUN 1) AELOVTIKG
KaBopLoTtikd, kKaBwg propet va pokAnBel {npid oty avtikoAANTkn toug eniotpwon. Apatpgate to BUopa amd thv
TiPLQl YLa VAl KPUWOEL 1 CUGKELT).

= IHMEIOZH

o AdaUPETTE TOV KAGO VLo VA KPUWGOEL TILO YPryopa N dpLtela.

® YKOUTTLOTE TO EEWTEPIKO TNG CUTKEUNG HE EVaL UYPO TTAVL.

o KaBapiote o kahdBL kaw T ox&pa pe (eotd vepod, pe Alyo uypd TIAUONG Ko Evar pn AELavTko odouyydpl. Mmopeite va
APALPETETE TUXOV UTTOAEIUUATOL PE ATTOAUTAVTIKG UYPO.

o To koAdBL Kal ) oXEE TTAEVOVTAL OTO TIAUVTAPLO TILATWV.

ZupBoulég:

o Edv €xouv KOMIOEL UTTOAEIIATO OTN OXAPAL 1) OTO KATW HEPOG TOU KahaBLoy, yepioTe To KoAGBL pe (eotd vepd
e Alyo uypo ormopPUITAVTIKG. BAATE T ox&pa 0To KOAGBL Kot adrioTe Ta Vo pouAdoouy yia riepimou 10 Aertd.

¢ KaBoapiote T0 E0WTEPIKO TNG CUOKEUNG ME (EOTO VEPS KO kN AELAVTIKO GdouyYapL.

¢ KaBapiote to Beppovtikd ototyelo pe pa fouptoa KABoPLoHOU Yo val adpaLpEéoeTe TUXOV UTTOAEppaTa
daynTou.
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ANOOHKEYZH

1. ATTOOUVOEDTE Tr) CUOKEUN KAl APAOTE TNV VO KPUWOEL KOAG.

2. BeBouwBeite ot OAaTa pépn g givon kaBapd Kot oTEYVE.

ANTIMETQIMIZH NMPOBAHMATQN

NpoBAnpa MOBavég autieg Nvon

I;Ec:]t\)/c;ﬁ%gﬁzv elvou ouvBedepevn Yuvbeote To BUoua oe pia yetwpévn tpidon
H ppreela aépog Sev . o : . .
Aettoupvel. Dev éxete MarThoEL To KouT Motijote to kouprti évapgng/Aettoupyiag adol pubuicete

Evopgng.

™ Beppokpaoctia kot Tov xpdvo 1) emAEEETe T ypriyopn
ouvtayn.

Tat LA oL PrivovTat
pe ™ OPITEZA AEPOX
Sev givau Etopa.

H moodtnta twv VAWV oto
KaAABL eiva TTOAD peydn.

TomoBetrote pKPOTEPEG TOTOTNTEG 0TO OKEVOG. Ot
HUKPOTEPES TTOOGTNTEG TNYOVICOVTOL TILO OHOLOHOPPAL.

H puBuopiévn Beppokpacia
MOYELPEHATOG EVAL TIOAD XOHNAR.

PuBpiote tn Beppokpacia drwg amowteltat.

To Ak Sev Privovtan

opoldpopda otn
OPITEZA AEPOL.

OpLopévar UNKG TTPEMEL vat
QVAKLVOUVTAL OTO ARLOU TOU
XPOVOU TTPOETOLHAGIOG

YAKE Ttou BpiokovTat To Evaévw 1) orévavTt amod To GANo
(X TTOTTeg) ipEmEL va avakivnBolv oTo APLoU Tou XPdvou

HOYELPEHATOG.

Ta ovok Sev Byaivouv
TPAYaVd oo T
OPITEZA AEPOX.

Xpnotpomnotjoorte éva el6og ovak
IOV TIPOOPLLGTAV VLA PTLHO OE
napadootakr) ppLtela.

Xpnotporotiote ovok poupvou f cAeiPTe Ta pe Atyo AdGL
YLOLTTLO TPOYAVO OTTOTEAECHAL

Aev propw va olpw
owaotd Tov kado
OTO ECWTEPLKO TNG
CUOKEUNG.

Yridipyouv épa ToME LAk oTo
KOAGOL

Mn vepilete to koA&BL iEPa amd v Evbel§n MAX.

Ao tn ouokeun
Byaivel Aeukog
KOTVOG.

Mayelpevete Autapd LAKA.

‘Otav Yrjvete Autopd VALK ot dpitela aEpog,
OUYKEVTPWVETOL PHEYGAN TTooOTN T AaSLow 0To KOAGBL.
To A&SL apdiyet Aeukd Komvo Ko To KaAGBL prtopet
va (eotaBel meploodTeEPO o O,TL ouvrBwg. Auto Sev
enNPEACEL T CUOKEUN I} TO TEAKO OITOTEAETHAL

To koA&BL e§oxolouBei var
TIEPLEKEL UMOAELUpOTa AlTToug oo
TIPONYOULEVN XPriaN.

O Aeukog kamvog odeietat otn Béppavon Twv
UTTOAELUPGTWV AITTOUG TTOU LTIAPYXOLY OTO KOAGBL
BePouwbeite otL kabBopilete owotd to KOAGBL petd amd
KG&BE xpron.

Ot ppéokieg matdreg
Sev Prjvovrat

Agv XPNOWOTIOOATE TOV OWOTO
TUTTO TTOTATOG.

XPNOWOTIOOTE PPEOKES TTATATES KAl PPOVTIOTE Vo
StatnpnBolv odiyTég KAt To ProLpo.

OHOWOUOPGA oTN Dev E.ET[)\UVO(TE, oWoTATLS ZemAOVETE KO TIG KOMHEVES TIOTATES VIO VOl OTTOHOKPUVETE
OPITEZA AEPOZ. HOHHEVEG TIOTOTES TPV I TO GHUAO OTTd TO EEWTEPLKO TOUG.
rjoete.
H tpayavdtnta twy tyovntwy
ToTaTwy e§0PTETAL OTtd TV BeBawbeite 6Tl £xeTe OTEYWWOEL CWOTA TIG KOPHEVEG
, TMooOTNTX AXGLOU KaL VEPOU TIOL | TTTATES TTPOTOU Toug TTPOoBETETE AAGL
Outnyaveég TTEPLEYOLV.

natéeeg Sev Byaivouy
TPAYAVESG OTTO TN
OPITEZA AEPOXL.

Kérte g mortdrteg o€ mo pkpd péyebog yiamio tpayovod
QMOTENETHAL

MpooBéate Aiyo reploodtepo A&dL yLa o Tpayavod
QAMOTENETHAL
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

loyog: 1800W
Tdwon: 220-240V ~
Tuyvotnta: 50/60Hz
Avvapkotto: 8 L

Movtého: AFS800B

Tumog cuokeung: Opitéla aépal (Air Fryer)

ZToLyEio KOTAVAAWONG EVEPYELOG:

Meptypadr) Tpomwy Aettoupyiog Etikéta Metpnpévn tiun Movada
Koaava)xf»crr] EVEPYELOG GE ATEVEQYOTIOINHEVN P off 05 W
Aettoupyia (off mode)

Kurclxva)\wgr] EVEPYELOS OE KATOOTOON QVOpOVA, Psb N/A W
XWPLS eppAvIon TPOTIOL AetToupyiag i) KaTdoTaong

Kutotva)’\wcr] EVEPYELOG OE SIKTUAKI KATAGTOoN Pon N/A W
avapovrg (networked standby)

Xpoyog Hetd Tov oroio n ouckeur] petapBaivet T-sb 20 Sec
QUTOHATO OE KATAaTOoN avapovig (standby)

Opbn amdppupn tou poidvtog

Autr n orpoven urtodetkviel OTL auTtd To TiPoldv Sev Ba pEEeL va ammoppirtTeTat e GAN oKLaKd omtoBANTa o oAOKANPn
v EE. Mo va tpootatevoete to meptBéMov 1y tnv avBprtvn vyeia amd mbBavég BAGReg Adyw tng ave§éheykng
AmoPPUPING OTTOBANTWY, OVAKUKAWOTE TO UMEUBUVA HE YWWHOVOL TN BLIOLN ETAVOXPNOLHOTOINCN Twv LAKWV. I var
ETULOTPEPETE T PHETAKELPLOPEVN CUOKEUT) OO, XONOLHOTIOL|OTE TA CUCTHOTA EMOTPOPAG Kot CUNOYIG 1 ETIKOWVWVIOTE
LE TO KATGOTNHA OO TO OTIOLO AYOPACATE TO TIPOLOV. Eel propoiv va tapoAdBouy auto To mpolov yia meptBoANoVTIKG
aodaAr VOKUKAWOT).
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HR | UPUTE ZA UPORABU

Samo za kucéanstvo.
Prije uporabe pazljivo procitajte ovaj priru¢nik s uputama.

VAZNE MJERE ZASTITE

Pazljivo proditajte ovaj priru¢nik prije uporabe uredaja jer moze dodi do osteéenja zbog nepravilnog rukovanja. Sacuvajte
ovaj priru¢nik za buduéu upotrebu.

PAZNJA. VRUCA POVRSINA!

Opasnost

¢ Nemojte uranjati kuciste u vodu niti ispirati pod mlazom vode zbog multi-elektriénih i grijacih komponenti.
¢ Ne dopustite da tekucina ude u uredaj kako biste sprijedili strujni udar ili kratki spoj.

e Drzite sve sastojke u kosari kako biste sprijecili bilo kakav kontakt s grijacim elementima.

* Nemoijte prekrivati ulaziizlaz zraka dok uredaj radi.

¢ Punjenje kosare uljem moze uzrokovati opasnost od pozara.

¢ Ne dirajte unutrasnjost uredaja dok radi.

/\\ uPOZORENJE!

¢ Provjerite odgovara li napon naveden na uredaju naponu lokalne mreze.

¢ Nemoijte koristiti uredaj ako ima osteéenja na utikacu, kabelu za napajanje ili drugim dijelovima.

¢ Nemoijte i¢i neovlastenoj osobi da zamijeni ili popravi osteceni kabel za napajanje.

e Drzite uredaj i njegov kabel za napajanje izvan dohvata djece.

e Drzite kabel za napajanje podalje od vruéih povrina.

e Ne ukljuéujte uredaj u struju i ne rukujte upravljackom plo¢om mokrim rukama.

e Uvijek provjerite je li utika¢ ispravno umetnut u zidnu utiénicu.

¢ Ne spajajte uredaj na vanjski vremenski prekidag.

¢ Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih materijala kao $to su stolnjak ili zavjese.

¢ Nemojte postavljati uredaj na zid ili na drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora sa straznje strane i
sa strane te 10 cm slobodnog prostora iznad uredaja.

¢ Ne stavljajte nista na uredaj.

¢ Nemoijte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih koje su opisane u ovom priru¢niku.

¢ Ne ostavljajte uredaj bez nadzora.

e Tijekom przenja na vru¢em zraku, vruéa para izlazi kroz otvore za izlaz zraka. DrZite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od
pare i otvora za izlaz zraka. Takoder pazite na vruéu paru i zrak kada vadite posudu iz uredaja. Sve dostupne povriine
mogu postati vruée tijekom uporabe.

e Odmah iskljucite aparat ako vidite tamni dim koji izlazi iz aparata. Pricekajte da prestane ispustanje dima prije nego $to
izvadite posudu iz uredaja.

@ OPREZ!

. Osigurajte da je uredaj postavljen na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

—

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za koristenje u kucanstvu. Nije prikladan za sigurnu upotrebu u okruzenjima kao $to
su kuhinje za osoblje, farme, moteli i druga nestambena okruzenja.

3. Jamstvo ne vrijedi ako se aparat koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi prema
uputama. (Nikad nemojte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)

4. Aparatu treba otprilike 30 minuta da se ohladi prije nego $to je sigurno za rukovanje ili &iscenje.
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OPCI OPIS

1. Kosarica
2. Rucka za kosaru

3. Digitalna upravljacka ploca
osjetljiva na dodir
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4. Ulaz zraka
5. Otvori za izlaz zraka
6. Mrezni kabel

7. Posuda za przenje



Pricvrscivanje rucke kosare za przenje

¢ Rucka kosare za przenje moze dodi rastavljena u pakiranju
va$eg uredaja. Za pricvricivanje rucke kosare za przenje:

e Uklonite papirnatu naljepnicu. lzvucite kosaru za przenje iz
uredaja.

e Gurnite tocku pri¢vrééenja na rucki prema dolje dok ne sjedne na mjesto.

o ®d

o Rucka kosare za przenje trebala bi sjednuti na svoje mjesto i ne bi se trebala odvojiti nakon $to sjedne na svoje
mjesto.

Uklanjanje rucke kosarice za przenje

Za uklanjanje rucke kosare za przenje:
o Koristite alat, poput odvijaca ili nase metalne igle. Poravnajte alat s rupom i gurnite prema dolje, zatim nagnite alat

prema unutra.

o Uhvatite ru¢ku rukom i izvucite je. Gotovo.
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AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni mjera¢ vremena, automatski ¢e iskljuéiti uredaj kada odbrojavanje dosegne nulu. Aparat mozete
ruéno iskljuciti pritiskom na gumb za iskljucivanje, koji ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi.

PRIJE PRVE UPOTREBE

. Uklonite sav materijal za pakiranje i naljepnice ili etikete.

N

2. Ocistite kosaru i stalak vru¢om vodom, s malo tekuéine za pranje i neabrazivnom spuzvom. Ovi dijelovi su sigurni za
pranje u perilici posuda.

3. Obriite uredaj iznutra i izvana cistom krpom. A nema potrebe puniti kosaru uljem i mascu jer uredaj radi na vrudi
zrak.

KORISTENJE APARATA

1. Spojite mrezni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvucite koSaru iz friteze.
3. Stavite sastojke u kosaru.

4. Gurnite koSaru u fritezu.

= BILJESKA Nemojte prekoraditi oznaku MAX (pogledajte odjeljak “postavke” u ovom poglavlju), jer to moze
- utjecati na kvalitetu kuhanja hrane

@ OPREZ! Ne dirajte kosaru tijekom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruéa. Drzite koSaru
; samo za rucku.

5. Ne punite kosaru uljem ili nekom drugom tekuéinom.
6. Dodir prstom Ukljucivanje/iskljucivanje.

7. Izbornik dodirom prsta za odabir funkcija (ukupno 8 funkcija).

PREZENTACIJA UPRAVLJACKE PLOCE

Temperatura Temperatura Vrijeme / Temperatura  Povecanje vremena Smanjenje vremena
gummb za povedanje gummb za smanjenje prikaz dugme dugme

| |
a+ BI_ °C 9+ m_\

= — el
2 H » & ¢ YV ¥ @
\_ Pl @ =
AR
Pocetak i pauza  Ukljucivanje /iskljugivanje Gumb
dugme dugme izbornika
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= BILJESKA

Dostupno je 8 funkcija: batak, odrezak, riba, kola¢, pizza, hot dog, pomfrit, slanina. Mozete odabrati razlicitu hranu za
kuhanje koju volite

PRETHODNA POSTAVKA [ZBORNIKA

Meni Taster ikone Zadana temp Zadano vrijeme Tresti
Batak 2 175°C 40 min Tresti
Odrezak o 200°C 12 min Tresti
Riba ’ 195°C 10 min /
Torta S 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /
Hot dog , 185°C 8 min /
Pomfrit t 200°C 18 min Tresti
Slanina ‘ 175°C 12 min Tresti

¢ Nakon $to dodirnete gumb izbornika, mozete odabrati meni koji vam se svida. Nakon odabira funkcije, pritisnite gumb
Start/ Pauza M| za pocetak kuhanja.

o Tijekom procesa kuhanja, ako Zelite podesiti vrijeme, ljubazno pritisnite tipku Vrijeme ( / m povecati/smanjiti 1
minuta po pritisku. Ako Zelite podesiti temperaturuy, ljubazno pritisnite gumb m/ﬁﬂ za povecanje/smanjenje od 5
stupnjeva po pritisku.

e Tipka Start/Pauza Bl Tijekom procesa przenja na vru¢em zraku, LED lampica ¢e biti ukljuena, a zatim ako pritisnete
ovu tipku, LED lampica ce treperiti. Ovdje ovaj gumb sluzi kao funkcija pauze. U stanju pauze mozete promijeniti
izbornik i odabrati drugu predpostavku. Zatim ponovno pritisnete ovu tipku, friteza ¢e nastaviti kuhati. Ovdje ovaj
gumb djeluje kao funkcija ponovnog pokretanja.

¢ Tipka izbornika odabire razli¢ite funkcije kuhanja. Nakon $to odaberete izbornik, pritisnite gumb za pocetak. Kada
tijekom razdoblja kuhanja, na primjer, Zelite promijeniti krumpiri¢e u pecenje, prvo pritisnite tipku Pauza Bl , a zatim
dodirnite tipku izbornika pecenja za prebacivanje na drugu funkciju kuhanja.

e Indikator tresti ®®4=E# |ndikator potresanja ¢e zasvijetliti kada ciklus kuhanja dosegne svoju polovicu.Ovo pola
vremena daje vam priliku da protresete ili okrenete hranu u uredaju, $to pomaze u ravnomjernom kuhanju.

= BILJESKA

Ako ne izvadite kosaru i ne protresete hranu, lampica za protresanje na upravljackoj ploci ostat ée svijetliti. Neke sastojke
potrebno je protresti napola tijekom vremena pripreme (pogledajte odjeljak ‘postavke’ u ovom poglavlju). Na taj nacin
izvucite koSaru iz uredaja za rucku i protresite je. Zatim gurnite kosaru natrag u fritezu.
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8. Stroj ¢e imati automatsko zvono za pripravnost nakon kuhanja. Kada zacujete zvono 5 puta, to znaci da je ciklus
kuhanja zavrsen. lzvucite ko$aru iz uredaja i postavite je na drza¢ otporan na toplinu.

= BILESKA Nakon isteka vremena, grijaéi element prestaje raditi, ali ventilator ¢e nastaviti raditi oko 20
= sekundi kako bi otpuhao vrudi zrak kao sigurnost. Na kraju, zvono tajmera ¢e zazvoniti 5 puta kao

krajnji alarm.

9. Provjerite jesu li sastojci spremni.

= BILJESKA Ako sastojci jos nisu spremni, jednostavno gurnite koSaru natrag u uredaj. Pritisnite gumb za
- kontrolu temperature za pode$avanje postavke temperature i pritisnite gumb za upravljanje
timerom za podesavanje vremena. Zatim pritisnite tipku Start da biste pokrenuli uredaj.

10. Za uklanjanje sastojaka (npr. govedina, piletina, meso, bilo koji sastojci s izvornim uljem i koji ¢e imati visak ulja iz
sastojaka skupljenih na dnu kosare), koristite hvataljke za vadenje sastojaka jedan po jedan.

= BILJESKA Budite oprezni ako zelite okrenuti kosaru, ulje skupljeno na dnu koSare iscurit ¢e na sastojke.

11. Za uklanjanje sastojaka (npr. €ipsa, povréa ili sastojaka bez viska ulja iz sastojaka), iskljucite ko3aru i izlijte sastojke u

posude.

Savjeti:
Za uklanjanje velikih ili lomljivih sastojaka, podignite sastojke iz kosare hvataljkama.

12. Kada je serija sastojaka spremna, friteza je trenutno spremna za pripremu druge serije.

POSTAVKE

Ova tablica u nastavku pomodéi ée vam da odaberete osnovne postavke za sastojke.

= BILJESKA
Imajte na umu da su ove postavke indikacije. Buduéi da se sastojci razlikuju po podrijetlu, veli¢ini, obliku i marki, ne

mozemo jamditi najbolju postavku za vase sastojke. Buduci da tehnologija Rapid Air trenutaéno ponovno zagrijava zrak
unutar uredaja, nakratko izvlaéenje kosare iz uredaja tijekom przenja na vru¢em zraku jedva da ometa proces.
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Pomfrit

Tanki smrznuti
krumpirici

Debeli smrznuti
krumpirici
Domadi krumpirici
(8X8mm)

Domacdi krumpir
klinovi

Domadi krumpir
kocke
Gratinirani krumpir

Odrezak

Mesni kotleti
Hamburger

Kobasica uvijena u
tijesto i pecena

Bataki

Pileca prsa

Grickalice

Proljetne rolice

Smrznuta piletina
grumencici

Smrznuti riblji prstiéi

Smrznuti kruh
mrvicu

Punjeno povrée

Torta

Quiche

Muffini

Slatki zalogaji

Min-Max (g)

300-700 (prikaz, strucni).

300-700 (prikaz, stru¢ni).

300-800 (prikaz, strucni).

300-800 (prikaz, strucni).

300-750 (prikaz, ostalo).

250

500

100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400 (prikaz, struéni).

100-500

100-400 (prikaz, struéni).

100-400 (prikaz, struéni).

100-400 (prikaz, stru¢ni).

300

400

300

400

vrijeme (min)

9- 16 (prikaz, znanstveni).

11-20 (prikaz, struéni).

10- 16 (prikaz, stru¢ni).

18-22 (prikaz, ostalo).

12- 18 (prikaz,
znanstveni).

15- 18 (prikaz,
znanstveni).

15- 18 (prikaz,
znanstveni).

8- 12 (prikaz, znanstveni).

10- 14 (prikaz, stru¢ni).

7- 14 (prikaz, znanstveni).

13- 15 (prikaz,
znanstveni).

18-22 (prikaz, ostalo).

10- 15 (prikaz, struéni).

8- 10 (prikaz, znanstveni).

6- 10 (prikaz, struéni).

6- 10 (prikaz, stru¢ni).

8- 10 (prikaz, znanstveni).

1-10 (prikaz, stru¢ni).

20-25 (prikaz, struéni).

20-22 (prikaz, ostalo).

15- 18 (prikaz,
znanstveni).

1-20 (prikaz, struéni).

Temp
°c

200

200

200

180

180

180

200

180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Tresti

Napomena

Dodajte 1/2
Zlice ulja
Dodajte 1/2
Zlice ulja
Dodajte 1/2
Zlice ulja
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Savjeti:

® Mali sastojci obi¢no zahtijevaju nesto krace vrijeme pripreme od vecih sastojaka.

e Veca kolic¢ina sastojaka zahtijeva samo nesto duze vrijeme pripreme, manja kolic¢ina sastojaka
zahtijeva samo nesto krace vrijeme pripreme.

¢ Protresanje manjih sastojaka na pola tijekom vremena pripreme optimizira rezultat i moze
sprijeciti neravnomjerno przenje sastojaka.

e Dodajte malo ulja svjezim krumpirima i przite sastojke jo$ nekoliko minuta za hrskavi rezultat.

¢ Ne pripremajte izrazito masne sastojke poput kobasica u fritezi.

¢ Grickalice se mogu pripremati u pecnici i mogu se pripremati u fritezi.

¢ Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavih krumpirica je 500 grama.

¢ Upotrijebite prethodno pripremljeno tijesto za brzo i jednostavno dobivanje grickalica. Za gotova
tijesta takoder je potrebno krace vrijeme pripreme od domadih tijesta.

e Stavite lim za pecenije ili posudu za pecnicu u kosaru friteze ako Zzelite ispedi kolaé ili quiche ili ako
zelite prziti lomljive sastojke ili punjene sastojke.

o Takoder mozete koristiti fritezu za zagrijavanje sastojaka. Za zagrijavanje sastojaka postavite
temperaturu na 1500C do 10 minuta.

lzrada domaceg krumpirica

Za pripremu domadih krumpiri¢a slijedite korake u nastavku:

1. Ogulite i narezite krumpir.

2. Krumpirove $tapice dobro operite i osusite kuhinjskim papirom.

3. U zdjelu ulijte 1/2 Zlice maslinovog ulja, na vrh stavite Stapice i mijesajte dok se Stapiéi ne premazu uljem.

4. Stapice izvadite iz zdjele prstima ili kuhinjskom posudem kako bi visak ulja ostao u zdjeli. Stavite stapice u kosaru.

5. Ispecite Stapice krumpira prema uputama u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. Ogistite uredaj nakon svake uporabe.

2. Nemojte distiti kosaru, stalak i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim posudem ili abrazivnim materijalima za
ciséenje, jer to moze ostetiti neprijanjajuci premaz na njima. lzvucite utika¢ iz zidne uti¢nice kako bi se uredaj ohladio

= BILJESKA

e Uklonite kosaru kako bi se friteza brze ohladila.

e Vanjski dio uredaja obriite vlaznom krpom.

e Ocistite koSaru i stalak vru¢om vodom, malo tekucine za pranje i neabrazivnom spuzvom. Preostalu prljavitinu mozete
ukloniti tekué¢inom za odmaséivanje.

o Kosara i stalak mogu se prati u perilici posuda.

Savjeti:

o Ako se prljavétina zalijepila za reetku ili dno kosare, napunite kosaru vru¢om vodom s malo tekucine
za pranje posuda. Stavite resetku u kosaru i ostavite ih da se namaéu oko 10 minuta.

e Odistite unutrasnjost uredaja vru¢om vodom i neabrazivnom spuzvom.

o Odistite grijaci element ¢etkom za ¢iscenje kako biste uklonili sve ostatke hrane.
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SKLADISTENJE

1. Isklju¢ite uredaj i ostavite ga da se temeljito ohladi.

2. Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Mogucéi uzroci

Resenje

AIR FRYER ne radi.

Aparat nije ukljucen u struju.

Ukljugite utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Niste pritisnuli gumb za
pokretanje.

Pritisnite gumb za pokretanje/napajanje nakon sto
postavite temperaturu i vrijeme ili odaberete brzi recept.

Sastojci przeni s

Koli¢ina sastojaka u kosari je
prevelika

Stavite manje koli¢ine sastojaka u kosaru. Manje koli¢ine
se ravnomijernije prze.

FRITEZNICOM
nisu gotovi. Postavljena temperatura je Postavite temperaturu na potrebnu postavku
preniska. temperature.
Sastojci su Odredene vrste sastojaka ) . o
neravnomjerno potrebno je promudkati na pola Sastojke koji leze jedan preko ili jedan preko drugog (npr.

przene u FRITEZNICI.

vremena pripreme

pomfrit) potrebno je na pola viemena pripreme protresti.

Przene grickalice nisu
hrskave kada su
izadiiz FRITEZE.

Koristili ste vrstu grickalica
namijenjenih pripremi u
tradicionalnoj fritezi.

Upotrijebite grickalice iz peénice ili ih lagano premazite
uljem za hrskavije rezultate

Ne mogu ugurati
kosaru u uredaj

U kosarici ima previse sastojaka.

Nemojte puniti kosaru iznad oznake MAX.

ispravno.
Kada przite masne sastojke u AIR fritezi, velika koli¢ina ulja
¢e iscuriti u koSaru. Ulje se proizvodi dok se dimi i kosara
Bijeli dim Pripremate masne sastojke. se moze zagrijati vise nego inace. To ne utje¢e na uredaj

izlazi iz uredaja

niti na krajnji rezultat.

Kosara jos uvijek sadrzi ostatke
masnoce od prethodne uporabe

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja masti u kosari.
Provjerite jeste li pravilno ogistili koSaru nakon svake
uporabe.

Svjezi krumpirici se
neravnomjerno prze u
FRITEZNICI.

Niste upotrijebili pravu vrstu
krumpira.

Koristite svjezi krumpir i pazite da tijekom przenja ostane
cvrst.

Niste dobro isprali Stapice
krumpira prije nego sto ste ih
przili.

Dobro isperite $tapic¢e krumpira kako biste uklonili skrob s
vanjske strane $tapica.

Svjezi krumpirici nisu
hrskavi kada su izaci iz
FRITEZA.

Hrskavost pomfrita ovisi o kolicini
ulja i vode u pomfritu.

Pazite da dobro osusite Stapice krumpira prije dodavanja
ulja.

Narezite stapice krumpira na manje za hrskavije.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Snaga: 1800W
Napon: 220-240V ~
Frekvencija: 50/60Hz
Kapacitet: 8L

Model: AF800B

Vrsta uredaja: Friteza na vrudi zrak (Air Fryer)

Podaci o potrosniji energije:

Opis radnih rezima Oznaka Mijerena vrijednost Jedinica
Potro$nja energije u iskljuéenom nacinu rada (off mode) P - off 0.5 W
Potvr'osnja energije u nacinu pripravnosti, bez prikaza Posb N/A W
nacina rada ili statusa

Potro$nja energije u mreznom nacinu pripravnosti Pon N/A W
(networked standby)

Vrijeme nakon kojeg uredaj automatski prelazi u nacin T-sb 20 Sec

pripravnosti (standby)

Ispravno odlaganje ovog proizvoda

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s ostalim kuénim otpadom u cijeloj EU. Kako biste sprijecili
mogucu stetu okolisu ili ljudskom zdravlju zbog nekontroliranog odlaganja otpada, reciklirajte ga odgovorno kako biste
promicali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje rabljenog uredaja upotrijebite sustave povrata

i prikupljanja ili se obratite prodavaéu kod kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu odnijeti ovaj proizvod na ekoloski
prihvatljivo recikliranje.
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[ HU HASZNALATI UTASITAS

Csak héztartasi hasznélatra.
Hasznalat el&tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati utasitast.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Olvassa el figyelmesen a kézikonyvet a késziilék hasznalata el6tt, mivel helytelen miikodés esetén karosodhat. Orizze
meg a kézikényvet késébbi felhasznélasra.

VIGYAZAT. FORRO FELULET!

VESZELY!

¢ Ne meritse a készilékhazat vizbe, és ne dblitse le a csap alatt, mivel tébb elektromos és fiitéelemet tartalmaz.
¢ Ne engedje, hogy folyadék jusson a késziilékbe, hogy elkerlilje az dramtést vagy a rovidzarlatot.

o Tartsa az 6sszes Osszetevét a koséarban, hogy elkerilje a flitelemekkel valé érintkezést.

¢ Ne takarja el a levegdnyilasokat, amikor a késztilék mikadik.

¢ Ne toltson olajat sem a kosérba, sem a készllékbe, mert tlizveszélyes!

¢ Ne érintse meg a készulék belsejét, amig az miikodik.

O\ FiGYELEM!

e Ellendrizze, hogy a készlléken feltliintetett fesziltség megfelel-e a helyi halézati fesziiltségnek.

¢ Ne hasznélja a késziiléket, ha a villasdugd, a tapkabel vagy mas részek sérlltek.

o Kizérdlag szakképzett személy cserélheti ki a tapkébelt.

o Tartsa a készliléket és a tapkabelt gyermekektd| tavol.

o Tartsa a tapkabelt forr feluletektd| tavol.

* Ne csatlakoztassa a késziiléket, és ne kezelje az érintépanelt nedves kézzel.

e Mindig gyéz8djon meg arrdl, hogy a villasdugé megfeleléen van behelyezve a fali aljzatba.

¢ Ne csatlakoztassa a késziiléket kiilsé id&zité kapcsoldhoz.

¢ Ne helyezze a késziiléket éghetd anyagokra, példaul teritére vagy fliggdnyre, vagy azok kdzelébe.

¢ Ne helyezze a késziiléket falhoz vagy mas készilékhez kdzel. Hagyjon legalabb 10 cm szabad teriletet a készuilék
hatuljan és oldalain, valamint legaldbb 10 cm szabad tertiletet a készulék felett.

¢ Ne helyezzen semmit a készlilék tetejére.

¢ Ne hasznélja a késziiléket mas célra, mint ami ebben a kézikdnyvben le van irva.

¢ Ne hagyja a késziiléket feltigyelet nélkul.

e Forrolevegds sités kozben forré géz szabadul fel a levegé kivezetd nyilasokon keresztll. Tartsa kezét és arcét
biztonsagos tavolsagban a g6ztdl és a levegé kivezets nyilasoktdl. Ovatosan jarjon el, amikor eltavolitja a siitéedényt a
késziilékbdl, mivel forré géz és levegd szabadulhat fel. Hasznélat kdzben barmely hozzaférheté felilet felforrésodhat.

e Azonnal hizza ki a késziiléket, ha s6tét fustot szall fel a készilékbdl. Varja meg, amig megsz(inik, mielétt eltavolitana a
stitGedényt a készilékbdl.

(1) viGvAzam

N

. Gy6z8djon meg rola, hogy a késziilék vizszintes, egyenletes és stabil fellileten van elhelyezve.

2. Ez a készlilék kizardlag haztartasi hasznalatra készult. Nem alkalmas biztonsdgos hasznélatra olyan kdrnyezetekben,
mint példaul személyzeti konyhak, szallashelyek, motelek és egyéb nem lakéteriletek.

3. Ajotéllas érvényét veszti, ha a késziléket professzionalis vagy félprofesszionalis célokra hasznéljak, vagy ha nem az
utasitdsoknak megfelelen hasznaljak. (Soha ne hasznalja a késziiléket, ha a villasdugd sériilt.)

4. Akésziléknek korilbelll 30 percre van szilksége a teljes ehiléshez, mielstt biztonsdgosan kezelhetd vagy tisztithatd
lesz.

63



ALTALANOS LEIRAS

1. Kosér

2. Kosar fogantyd

3. Digitélis érintSképernyés
vezérlépanel
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4. Levegd bedmld nyilas

5. Levegd kidomlé nyilasok
6. Halozati kabel

7. Sttétélca



Kosar fogantyujanak rogzitése és eltavolitasa

o Akoséar fogantyuja szétszerelt dllapotban lehet a
csomagolasban. A foganty( rogzitése
e Tavolitsa el a papircimkét. Huzza ki a kosarat a készllékbdl.

o Csusztassa le a fogantyu rogzitési pontjat, amig kattan.

o ®d

e Gy6z8djon meg arrdl, hogy a kosar fogantydja megfelelGen van-e régzitve.

A fogantyu eltavolitasa

A stit6kosar fogantydjanak eltavolitasa:
e Hasznéljon szerszamot, pl. egy csavarhizot. Igazitsa a szerszémot a lyukhoz, és nyomija le, majd dontse befelé.

¢ Fogja meg a foganty(t és hizza ki.
I
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AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS

A készilék beépitett idézitével rendelkezik, amely automatikusan kikapcsolja a késziléket, amikor a visszaszamlalas eléri
a nullat. A késziiléket manuadlisan is kikapcsolhatja az “Off” gomb megnyomaésaval, ilyenkor a késziilék automatikusan
kikapcsol 20 mésodperc malva.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el az Gsszes csomagoldanyagot és matricat, cimkét.

2. Tisztitsa meg a kosarat és a racsot forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és nem karcold szivaccsal. Ezek az
alkatrészek mosogatdgépben is tisztithatok.

3. Tordlje le a késziilék belsejét és killsejét egy tiszta ruhéval. Nincs sziikség arra, hogy a kosarat olajjal vagy zsiradékkal
toltse meg, mivel a készlilék forré levegével miikodik.

A KESZULEK HASZNALATA

1. Csatlakoztassa a hélézati dugdt egy foldelt fali aljzatba.
2. Ovatosan htizza ki a kosarat a forrélevegés siitébél.
3. Helyezze az 6sszeteviket a kosarba.

4. Tolja vissza a kosarat a forrélevegés siitSbe.

_= MEGJEGYZES Ne IépJ:e tdla 'MAXjeI?ésf (Ié,sd a "E?él[fté?Okl’ cim(i részt ebben a fejezetben), mivel ez
befolyasolhatja az elkészilt étel minSségét.

Ne érintse meg a kosarat hasznalat kzben és réviddel utana se, mert nagyon forré. A kosarat

O\ FiGYELEM! ) @ Kosar
csak a fogantydnal fogja meg.

5. Ne tdltse meg a kosarat olajjal vagy més folyadékkal.

6. Erintse meg az ujjaval a be-/kikapcsolé gombot.

7. Erintse meg az ujjaval a Menii gombot a funkcidk kivalasztasahoz (6sszesen 8 funkcid).

VEZERLOPANEL

Hémérséklet Hémérséklet 1d& / Id& novelése  1d8 csokkentése
novelése csokkentése Hémérséklet kijelzé

Inditas/sziinet Be-/kikapcsold Menii gomb
gomb gomb
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= MEGJEGYZES

8 funkcid all rendelkezésre: Pizza, hot dog, siilt krumpli, bacon. Killonb6z8 ételek f&zéséhez valaszthatja ki a megfeleld
funkciot.

MENU

Alapértelmezett

Menii lkon gomb hém. Alapért. idé Razas
Drumstick ’ 175°C 40 min Shake
Steak &P 200°C 12 min Shake
Fish ’ 195°C 10 min /
Cake S 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /
Hot dog , 185°C 8 min /
Fries t 200°C 18 min Shake
Bacon ‘ 175°C 12 min Shake

¢ Ameni gomb megérintése utan kivélaszthatja a kivant mentit. A funkcio kivalasztasa utan érintse meg az Inditas/ |
Szlinet gombot a stités megkezdéséhez.

e Asités soran, ha az id6t szeretné atéllitani, nyomja meg a TIME gombot és a ombot a percenkénti
novelés/ csdkkentés érdekében. Ha a hémérsékletet szeretné allitani, nyomja meg a /8 gombotaz 5 °C-os
novelés/ csokkentés érdekében.

5+

o Inditas/Sziinet gomb Bl Aforré levegés siités soran a LED lampa vildgit, ha megnyomja ezt a gombot, a LED lampa
villogni kezd. llyenkor ez a gomb sziinet funkcidként miikodik. A sziinet allapotban megvaltoztathatja a menit mas
bedllitasra. Ezutan nyomja meg Ujra ezt a gombot, és az air fryer folytatja a stitést. llyenkor ez a gomb Ujrainditas
funkcidként mikodik.

e Ameni gombbal kiilonb6z8 sttésfunkciokat valaszthat. A mend kivélasztasa utan nyomja meg az inditds gombot. Ha
a sttés soran példaul stltkrumplit szeretne késziteni, elészér nyomja meg a Sziinet gombot Bl , majd érintse meg a
stités menl gombot a kiilonb6z8 f&zési funkcidk kozétti valtashoz.

o Razasjelzs: WEAEE A rizasjelz6 vilagitani fog, amikor a siitési ciklus elérte a félid6t. Ez lehet&séget ad arra, hogy
megrézza vagy megforditsa az ételt a készulékben, ami segit az egyenletes sités biztositasdban.

= MEGJEGYZES

Ha nem veszi ki a kosarat és nem rézza meg az ételt, a razasjelzs fény a vezérlépanelen vildgitani fog. Egyes OsszetevSket
a sttési idé felénél 6ssze kell razni (lasd a ,bedllitasok” fejezetet).

Ehhez hizza ki a kosarat a késziilékbd| a fogantyl segitségével, és razza meg. Ezutan cslsztassa vissza a kosarat az air
fryer-be.
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8. Akészlilék automatikusan jelz6hangot ad a f6zés befejezése utan. Amikor 5-sz6r hallja a hangot, azt jelenti, hogy a
sttési ciklus befejez&dott. Hizza ki a kosarat a késziilékbdl, és helyezze egy h8all6 tartéra.

= MEGJEGYZES Miutan az idé lejart, a f(itGelem leall, de a ventilator kértlbelll 20 méasodpercig tovabb mikodik,
hogy eloszlassa a forré levegét a biztonsag érdekében. Véglil az idézités végét jelzé hang 5-sz6r

fog megszdlalni, jelezve, hogy az étel elkészilt.

9. Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e.

Ha az étel még nem készilt el, egyszer(ien cstisztassa vissza a kosarat a készllékbe. Nyomja meg
a H8mérséklet-szabalyozé gombot a hémérséklet beéllitésdhoz, majd nyomja meg az Idézits-
szabalyozé gombot az id8 beéllitdséhoz. Ezutdn nyomja meg az Inditds gombot a készilék

miikodtetéséhez.

= MEGJEGYZES

10. Az ételek eltavolitasdhoz (pl. marhahus, csirke, his, barmilyen olajos &sszetevd, amelynek felesleges olaja a kosar
aljan gydilik 6ssze) hasznéljon csipeszt.

Legyen 6vatos, ha meg akarja forditani a kosarat, mert a kosar aljan 6sszegyilt olaj rafolyhat a

— MEGJEGYZES en o\
hozzévaldkra.

11. Az olyan hozzavaldk eltavolitdsdhoz, mint a hasdbburgonya, zéldségek vagy olyan 6sszetevék, amelyek nem
tartalmaznak felesleges olajat, csak boritsa ki a kosar tartalmat egy megfelelé edénybe.

Tipp:
* Anagy vagy térékeny hozzéavaldk eltavolitdsdhoz emelje ki azokat a kosarbdl csipesz segitségével.

12. Ha egy adag hozzavalo elkésziilt, a készllék azonnal készen &ll egy Ujabb adag elkészitésére.

BEALLITASOK

Az aldbbi téblazat segit kivalasztani a hozzavalok alapbeallitasait.

= MEGJEGYZES

Vegye figyelembe, hogy ezek a beéllitasok csak irdnymutatasok. Mivel a hozzavaldk eredete, mérete, alakja és markéja
eltérd lehet, nem tudjuk garantalni a legjobb beallitast. A Rapid Air technoldgia miatt a készllék belsejében 1évé levegs
azonnal Ujramelegszik, igy a kosar révid ideig torténd kihlzasa forrdlevegds siités kdzben alig zavarja a folyamatot.
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Min-Max (g)
Sult krumpli
Vékony fagy§sztott 300-700
krumpli
Vastag fagyz{sztott 300-700
krumpli
Hazi készitésl krumpli
(8x8 mm) 300-800
Hazi készités(
burgonya hasabok 300-800
Hézi készités(i 300-750
burgonya kockak
9oy 250
Burgonya gratin 500
Steak 100-500
Husszeletek 100-500
Hamburger 100-500
Kolbaszos tekercs 100-500
Csirkecomb 100-500
Csirkemell 100-500
Snacks
Tavaszi tekercs 100-400
Fagyasztott csirke 100-500
nuggets
Fagyasztott
halrudacskak 100-400
Fagyasztott kenyér 100-400
Toltott zoldségek 100-400
Torta 300
Quiche 400
Muffin 300

Edes harapnivalék 400

1dé (perc)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Hém °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Razas

Megjegyzés

Adjon hozza
1/2 evék. olajat

Adjon hozza
1/2 evék. olajat

Adjon hozza
1/2 evék. olajat
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Tippek:

o pinsebb hozzavalok altalaban révidebb elékészitési idSt igényelnek, mint a nagyobbak.

¢ Nagyobb mennyiségl hozzavald hosszabb el&készitési idét igényel, mig a kisebb mennyiségi
hozzavalok csak kissé rovidebb elSkészitési idSt igényelnek.

¢ Ha kisebb mennyiségli adagot készit, és a stitési id6 kbzepén megrézza a kosarat, azzal optimalizélja az

eredményt és segithet megelézni az egyenetlendl siilt hozzavaldkat.

Adjon egy kevés olajat a friss burgonyahoz, és stisse még néhény percig, hogy ropogés eredményt

érjunk el.

e Ne készitsen rendkivil zsiros ételeket, példaul kolbaszt a forrélevegés sttében.

e Az olyan ragcsélnivaldkat, amelyeket sitében is el lehet késziteni, a forrélevegés stit6ben is el lehet
késziteni.

e Aropogos stilt krumpli elkészitéséhez az optimalis mennyiség 500 gramm.

e Hasznaljon el6készitett tésztat a gyors és egyszer( elkészitéséhez. Az elSkészitett tészta is rovidebb
el6készitési idSt igényel, mint a hazi készitésti tészta.

e Ha sliteményt vagy quiche-t szeretne stitni, vagy torékeny hozzévaldkat vagy toltott hozzavaldkat

szeretne siitni, helyezzen sitéformat vagy tepsit a stit6kosarba.

Aforrdlevegés siitével hozzavaldkat is felmelegithet. A hozzévaldk felmelegitéséhez allitsa a

hémérsékletet 150°C-ra, legfeljebb 10 percre.

Hazi stlt krumpli készitése
Ahézi stilt krumpli elkészitéséhez kévesse az alabbi [épéseket:

1. Hdmozza meg és szeletelje fel a burgonyat.

2. Alaposan mossa meg a burgonyacsikokat, majd szaritsa meg Sket konyhai papirtoriGvel.

3. Ontsén 1/2 evékanal olivaolajat egy talba, tegye ra a burgonyacsikokat, és keverje &ssze, amig a csikok egyenletesen
bevonddnak az olajjal.

4. Vegye ki a burgonyét a télbdl tigy, hogy a felesleges olaj a tdlban maradjon. Tegye a hasédbokat a kosarba.

5. Susse a burgonyahasabokat az ebben a fejezetben talalhato utasitasok szerint.

TISZTITAS

1. Tisztitsa meg a késziiléket minden hasznélat utan.

2. Ne tisztitsa a kosarat, a racsot és a készilék belsejét fém konyhai eszkozokkel vagy mard tisztitdszerekkel, mivel ezek
kérosithatjak a tapadasmentes bevonatot. Hlizza ki a héldzati dugét a fali aljzatbél, hogy a késziilék lehtilhessen.

= MEGJEGYZES

e \Vegye ki a kosarat, hogy a stité gyorsabban leh(iljon.

o Tordlje le a készilék kiilsejét nedves ruhaval.

o Tisztitsa meg a kosarat és a racsot forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és nem surolé hatasu szivaccsal. A maradék
szennyez&déseket zsirolddszerrel tavolithatja el.

e Akosar és a racs mosogatégépben is tisztithato.

TIPPEK:

® Ha szennyez&dés tapadt a racshoz vagy a kosar aljahoz, toltse meg a kosarat forré vizzel és egy kevés
mosogatdszerrel. Tegye a racsot a kosarba, és hagyja azni kértlbeldl 10 percig.

o Tisztitsa meg a késziilék belsejét forrd vizzel és nem surold hatasu szivaccsal.

o Tisztitsa meg a fit6elemet egy tisztitokefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.
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TAROLAS

1. Huzza ki a tApkabelt a konnektorbdl, és hagyja alaposan lehdilni.

2. Gy6z8djén meg réla, hogy minden rész tiszta és szaraz.

HIBAELHARITAS

Probléma Lehetséges okok Megoldas

A késztilék nincs bedugva. Dugja be a halozati csatlakozét egy foldelt fali aljzatba.
Az AIR FRYER nem B o s . S
miksdik, Nem nyomta meg az Nyomja meg az inditas/bekapcsolé gombot, miutan

inditbgombot.

beallitot a hdmérsékletet és az idét, vagy kivalasztotta a
gyorsreceptet

Az &sszetevSk nem
sliltek meg az AIR
FRYER-ben.

Tul sok 6sszetevd van a
koséarban.

Tegyen kisebb adagokat a kosarba. A kisebb adagok
egyenletesebben stlnek.

A bedllitott hémérséklet
alacsony.

Allitsa be a hémérsékletet a kivant hémérsékletre.

Az &sszetevSk
egyenetlenll stilnek
az AIR FRYER-ben.

Bizonyos tipusu &sszetevSket a
sttési id& felénél ssze kell rézni.

Az 6sszetevBket, amelyek egymads tetején vagy egymas
mellett helyezkednek el (pl. stiltkrumpli), a sttési idé
felénél meg kell razni.

Asstilt harapnivalok
nem ropogédsak.

Olyan tipust harapnivalét
hasznélt, amelyet hagyomanyos
olajstitében valé elkészitésre
szantak.

Hasznéljon sttében készithetd harapnivaldkat, vagy
kenjen egy kis olajat az ételre a ropogdsabb eredmény
érdekében.

Nem tudom
megfelelen
behelyezni a kosarat a
késziilékbe.

Tul sok 6sszetevd van a koséarban.

Ne toltse tdl a kosarat a MAX jelzésen tdl.

Fehér fust jon ki a
késziilékbdl.

Zsiros dsszetevSket készit.

Amikor zsiros &sszetevket siit az AIR FRYER-ben, nagy
mennyiségli olaj szivarog a kosarba. Az olaj fehér fustot
termelhet, és a kosar jobban felmelegedhet a szokasosnal.
Ez nem befolyésolja a késziiléket vagy a végeredményt.

A kosérban még mindig zsiros
maradvanyok vannak az el6z6
hasznélatbol.

Afehér fustot az okozza, hogy a kosarban lévé zsir
felmelegszik. Gyéz8djon meg réla, hogy minden hasznalat
utan alaposan megtisztitja a kosarat.

Afriss stiltkrumpli
egyenetlendl sil az
AR FRYER-ben.

Nem a megfelels burgonyatipust
hasznalta.

Hasznéljon friss burgonyat, és gy6z&djon meg réla, hogy
stités kdzben szilardak maradnak.

Nem 6blitette le megfelelGen a
burgonyacsikokat siités elétt.

Oblitse le megfeleléen a burgonyacsikokat, hogy
eltévolitsa a keményitét a csikok kiilsejérdl.

Afriss stltkrumpli
nem ropogos.

A stiltkrumpli ropogéssaga
a krumpliban lévé olaj és viz
mennyiségétdl fligg.

Gy6z6djon meg rola, hogy a burgonyacsikokat
megfelel6en megszaritja, mielStt hozzdadja az olajat.

Vagja kisebbre a burgonyacsikokat a ropogésabb
eredmény érdekében.

Adjon hozza egy kicsit tébb olajat a ropogdsabb
eredmény érdekében.
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TECHNIKAI SPECIFIKACIOK

Teljesitmény: 1800W
Fesziiltség: 220-240V ~
Frekvencia: 50/60Hz
Kosar kapacitasa: 8L

Modell: AF800B

Készllék tipusa: Forrélevegds fritéz (Air Fryer)

Energiafogyasztasi adatok:

Mkddési mod leirdsa Jelolés Mért érték Egység
Energiafogyasztés kikapcsolt dllapotban (off mode) P - off 0.5 W
En’erglafog,yasztas lieszgnletl ,aII?potban, mUkodési Posb N/A W
mad vagy allapot kijelzése nélkdl

Energiafogyasztés halozati készenléti médban Pon N/A W
(networked standby)

Az az idStartam, utan amely az készilék T-sb 20 Sec

automatikusan készenléti allapotba kapcsol (standby)

Aralmatlanitas

Ez a jellés azt jelzi, hogy ezt a terméket az EU teriiletén nem szabad a haztartasi hulladékkal egyiitt rtalmatlanitani. Az
ellendrizetlen hulladékkezelésbdl ereds kdrnyezeti vagy egészségligyi karok megelSzése érdekében felelsségteljesen
hasznositsa Ujra, hogy elGsegitse az anyagi eréforrasok fenntarthaté Ujrafelhasznélasat. Hasznalt készilékének
visszajuttatasdhoz hasznélja a visszavételi és gy(ijtési rendszereket, vagy lépjen kapcsolatba azzal a kereskedével, ahol a
terméket vasarolta. Ok gondoskodnak a termék kérnyezetbarat Gjrahasznositasardl.
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" MKD | YMATCTBO 3A KOPVICTEHSE

Camo 3a fomaluHa ynotpeba.
BHumatenHo npounTajTe ru ynatcTeata 3a ynotpeba npeg ynotpeba.

BAXXHW MEPKW 3A 3ALLUTUTA

Be MonuMe BHUMATENHO NPOYUTajTE rO OBa YNaTCTBO NPef, 4a ro KOPUCTUTE anapatoT buaejkun Moxe fa aojae Ao
oLuTETYBarbe NPU HerpaBuIHO paboTterbe. Be Monume vyBajTe ro oBa ynaTcTBo 3a aHa pedepeHuia.

BHUMAHME. )KELLIKA MOBPLLUNHA!

OnacHocT

® He ro notonysajTe kyKULLTETO BO BOAa 1 He NakHETe Nof, YeLLMaTa nopaam MyTA-eNeKTPUYHITE U FPEJHUTE KOMMOHEHTH.
* He no3BosyBajTe TEYHOCT Aa BNE3e BO anapaToT 3a [a CrpeyTe CTpyeH yaap Win KpaTok Croj.

® YygajTe rv1 cuTe COCTOjKM BO KOPMaTa 3a fia CripeymnTe KOHTaKT CO MPejHUTE enemMeHTu.

* He nokpviBajTe rv BIE30T 1 3/1E30T Ha BO3MyXOT KOra anaparor pabotu.

* [losHer-eTo Ha KopraTa Co Mac/Io MOXeE Aa MPeAK3BIKa OMacHOCT Of, NOXap.

* He ponupajTe ja BHaTpELLHOCTa Ha anapaTtoT Aofeka pabotu.

/\ NPERYNPENYBAHGE!

¢ [lpoBepeTe fanu HaMOHOT O3Ha4eH Ha anapaToT OfroBapa Ha JIOKaHUOT HaMoH.

® He KopycTeTe ro anapatoT ako “Ma OLLITETYBakba Ha MPUKITYHOKOT, KabesioT 3a HarojyBakse UiV APyt 1esIoBN.

* He opgerte Kaj Koe GO HEOBNACTEHO IMLIE 3a [ TO 3aMEHWTE WM MOMPABUTE OLLITETEHNOT Kabes 3a HarojyBatbe.

* YyBajTe ro anapatoT 1 HEroB1OT KabeJl 3a HarojyBakse nofaneky of fodar Ha feua.

* YysajTe ro kabesoT 3a HanojyBarbe NOAANEKY Of XELLKW NOBPLUMHU.

® He ro npuiksnyuyBajTe anapatoT 1 He pakyBajTe co KOHTPOsHaTa TabJia Co BNaxHM patie.

o Cekorall npoBepyBajTe fanu NpUKIYYOKOT € NPaBUIHO BMETHAT BO SUAHWOT LUTEKep.

® He nosp3ysajTe ro anapaToT co HaABOPELLEH NPeKMNHYBaYy 3a TajMep.

® He craBajTe ro anapatoT Ha uav Bo 61I31Ha Ha 3ananusy MaTepuja Kako LUTO Cce NOKPYBKa 3a Maca Uiu 3aBeca.

® He craBajre ro anapatot Ha sug unu Ha apyr anapat. OctaseTe Hajmanky 10 cm cnoboaeH NpocTop Ha rpboT 1 CTpaHuTe 1
10 cm cnobopeH NpocTop Hag anapator.

® He craBajTe HULWTO Haf anapaToT.

® He kopvicTeTe ro anapaToT 3a Apyra HaMeHa OCBEH OnyiLLaHa BO OBa yNaTCTBO.

¢ He ocrasajre ro anapatot 6e3 Haa3op.

* 3aBpeme Ha MPXeHEeTO Ha TOMOJ BO3MyX, TOrla napea ce 0ciiobo/iyBa HU3 OTBOPWTE 3a W3sie3 Ha Bo3gyxoT. [lpxeTe ru
paLieTe 1 MLETO Ha Be3benHO pacTojaHe o Napeata u Of OTBOPUTE 3a 13Nes Ha Bo3Ayx. VIcTo Taka, BHMMaBajTe Ha Tomna
napea v BO3AyX Kora Ke ja v3BaauTe TaBaTa of anapatoT. C1Te foOCTanHM NOBPLLVHW MOXe [ja Ce 3arpeart 3a Bpeme Ha
ynotpebara.

® BepHalw uckyyeTe ro anaparoT ako BUAMTE TEMEH Yaf, LLTO n3ferysa o anapatoT. [loyekajTe fa npecTaHe emycujaTa Ha
Yaz, npef, Aa ja U3BaauTe TaBaTa Of anapator.

(1) BHUMAHME!

. YBepeTe Ce [ieKa anapatoT € NOoCTaBeH Ha XOPU30HTalHa, paMHa U crabwHa nospLunHa.

2. OBoj anapar e av3ajHupaH camo 3a ynotpeba Bo LloMakuHCTBoTO. He e norogHo fa ce kopuctn 6e3benHo Bo cpeamtn
KaKo LUTO Ce KyjHWTe 3a NepcoHanot, apmuTe, MOTeNUTe 1 Apyrt HecTaHbeHN cpeauHi.

3. lapaHuwjaTa e HeBaxeyKa [OKOJIKY anapaToT e KOPUCTY 3a NPOPECMOHANHY UK NONYNPOGECHOHANIHM LIENW UK He Ce
KOpUCTW cniopeq ynaTcTsata. (Hukorall He kopucTeTe ro anapaToT Kora MpuKIy4OKOT € OLUTETEH.)

4. Ha anapatot my Tpebaat npubnmxHo 30 MuHyTY fia ce onaau npep fa buae 6e3beseH 3a pakyBarbe WM YUCTEHE.
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OrT ornnmc

1. Kopna 5. OTBOPV 3a U3n€e3 Ha BO3MyX
2. Payka Ha kopna 6. MpexeH kaben
3. Avrutanex KOHTPONEH NaHen Ha 7. Tnex 3a npxerse

nonvp

4. Bnes 3a Bo3gyx
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[MpunuBpcTyBarbe Ha paykaTa Ha KoprnaTa 3a NpXere

¢ PaykaTa Ha KopnaTa 3a NpXerse MOXe fja Ce Packionu Bo
nakyBaHeTO Ha BaLLVOT anapart. 3a Aa ja npukadnTe paykata Ha
Kopnata 3a Npxekse:

e OrcTpaHeTe ja eTukeTaTa 3a xapTuja. M3eneuete ja kopnata 3a
NpXekbe Of anaparor.

L J-|I/I3I'ajTe ja TOYKaTa 3a NPULBPCTYBakbe Ha paykaTa Hagosy AoAeKa He KSTMKHE Ha CBOETO MeCTO.

o ®d

e Paykarta Ha Kopnara 3a npxere Tpe6a [a ce 3arylaBn Ha CBOETO MEeCTO U He Tpe6a [ ce OTKauum OTKaKo Ke ce 3aKnyyn Ha

CBOETO MeCTO.

OTcTpaHyBarbe Ha paykaTa Ha KopnaTa 3a npxerbe

3a oTCTpaHyBatbe Ha paykaTa Ha KopraTa 3a Npxerse:
¢ KopucreTe anatka, Kako LUTO € Wwpadumurep nam Halata MeTanHa urna. lMopamHeTe ja anaTkata co fiynkaTa v TypHeTe ja

Hafoy, a NoToa HaBaseTe ja anatkara HaBHaTpe.
| I

e QarteTe ja paykata co pakaTta v ussnederte ja. HanpaseHo.
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ABTOMATCKO NCKJTYHYBAHLE

AnapaToT UMa BrpafeH TajMep, Toj aBTOMATCKM Ke O WCKJTy4n anapatoT Kora o40pojyBarbeTo ke oCTUrHe Hyna. MoxeTe
payHo [a ro NCK/y4unTe anapaToT CO NPUTHCKarbe Ha KOMYETO 3a UCKITyYyBatbe, TOj aBTOMaTCKY Ke ro ckny4mn anapatot 3a 20
ceKkyHaw.

MPEL MPBATA YTIOTPEBA

1. OTCTpaHeTe mcute MaTelejaJ‘lVl 3a nakyBarbe U HanenHuun nin eTuKeTu.

2. WcuncreTe rv kopnaTa v peLueTkaTa co Toria BOAA, CO Masiky TeYHOCT 3a Neperbe 1 CyHIep Lo He e abpasneeH. Osve
nenosu ce bes3beaHn 3a YNCTEHE BO MaLLMHa 3a CaA0Bu.

3. N3BpuueTe ja BHaTpeLLHaTa 1 HaABOPELLHaTa CTPaHa Ha anapaToT co 4ncTa Kpra. M Hema notpeba Aa ja HanonHuTe
KopraTa Co Macsio U MaCHOTVV 3a NpXetbe braejki anapaToT paboTi Ha TOMOJ1 BO3AYX.

KOPUCTEHE HA ATTAPATOT

1. MNoBp3eTe ro NPUKYHOKOT 3a CTPYja BO 3a3eMjeH SUAEH LTeKkep.
2. BHumatenHo ussnedere ja kopnata o dpuTesata 3a BO3AyX.

3. CoctojkuTe ce cTaBaaT BO KopraTa.

4. JuzHeTe ja KopnaTa BO ppuTe3aTa 3a BO3MYX.

= 3ABEJIELLKA He ja HagmuHyBajTe uHaukaumjata MAX (Bugete ro genort ,noctaeku” Bo oBa nornasje), buaejku Toa
- h
MOXe Aa B/vjae Ha KBaNINTETOT Ha FOTBEH-ETO Ha XpaHaTa.

He ponupajTe ja kopnata 3a Bpeme 1 KpaTko Bpeme no ynotpebata, buaejku cTaHyBa MHOTY ELLKO.

(1) BHMMAHUE! A
[lpxeTe ja KopnaTa camo 3a padkata.

5. He nosHeTe ja kopnaTa co Macio wav Apyra TeYHOCT.
6. [onvp co npct BinyuyBarse/vcknydyBarbse.

7. Donperte co npct MeHu 3a fa nsbepete dyHKLUM (BKynHO 8 dyHKLMM).

MPE3EHTALNJA HA KOHTPOJIHNOT MNAHEJT

Konye 3a 3ronieMyBarbe Konye 3a HamalnyBar-e HPMKBB Ha Bpeme/ Konye 3a 3ronemMyBsar-e Konye 3a HamanyBar-e
Ha TemnepaTypata Ha TemnepaTypaTta Temnepatypa Ha BpemeTo Ha BpemeTo

| |
a + I_ °c O+ -

y E @

N

Konue 3a novetok Konue 3a BKnyquaH:e/ Konue 3a meHun

v naysa MCKNyYyBaHse
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= 3ABEJIELLKA

O6e3beneHu ce 8 dyHkumm: batak, cTek, puba, TopTa, Nnua, BUpLLa, NoMbpwT, cnaHvHa. MoxeTe aa nsbepete paznmytHa
XpaHa 3a roTeerbe LUTO ja cakaTe.

NOCTABYBAHE HA MEHI

Menn Konue 3a nkoHa i:::::fy’:a C-ra:;a::uo Mpotpecete

Batak ’ 175°C 40 MuH. MpoTpecete

Crek J 200°C 12 MUH. lMpotpeceTe

Puba “' 195°C 10 MuH. /

Topra ey 160°C 0 /

Muua g 185°C 15 M. /
Buptuna , 185°C 8 MUH. /
Momdpunt w 200°C 18 MuH. MpoTtpecete
CnaHvHa ‘ 175°C 12 MuH. lMpoTpecete

OTKako Ke ro gonpete KOMYeTO 3a MeHU, MOXeTe fja u3bepeTe MeHu LUTO B ce fonara. OTkako Ke ja nsbepete dpyHkumjaTa,
Be MosMMe co npcToT Ha konyeTo, Bl Crapt/lay3a fa 3anouHeTe co roteerbe.

3a.Bpeme Ha NPOLIECOT Ha roTBEHsE, aKo CakaTe Aa ro MPWsIaroAnTe BPEMETO, SbybesHo NpUTUCHETe ro Kon4yeto Bpeme
/ 3a fja ro srofemute/Hamanute 1 MyHyTa co npuTUcKarse. AKO cakaTe Aa ja npunarouTe Temnepatypara, sjbybesHo
NPUTVCHETE O KOMYETO /E! 3a fja ja 3rofleMyTe/HamanuTe 3a 5 CTeNeHn Co eIHO NPUTHCKakse.

Konye Crapt/lMay3a Bl ;33 BpeMe Ha NPOoLEeCoT Ha NpXerbe Ha Tonon Bo3ayx, LED ceetuskata ke pabotw, a ako ro
npuTucHeTe oBa konde, LED ceTunkarta ke Tpenka. Oeae, oBa konye Aesnysa kako dyHKUuja 3a nay3sa. Bo coctojba Ha naysa,
MO>KETE [ja ro MPOMEHNTE MEHWTO 3a @ N3bepeTe IPYro NPETXOAHO NOCTaByBakse. [0Toa, NOBTOPHO MPUTUCHETE O OBa
Kkorn4e, pputesata Ke nponomku fa roten. Osae, 0Ba Komnde aesysa kako GpyHKLMja 3a NOBTOPHO CTapTyBakbe.

KonueTo 3a MeHU U3bupa pasnuirm GyHkumMm 3a roteerse. OTKako Ke ro nsbepere MEHWUTO, MPUTUCHETE ro KOM4YeTO 3a
novetok. Kora 3a Bpeme Ha NepuofoT Ha roTBerE, Ha MPUMEP, CakaTe fja ro CMEHWTE MoMGPUTOT fa ce nevye, Torall Npso
nputucHete ro kondeto Bl Maysa, notoa fonpere ro konN4eTo 0f MEHNTO 3a Neverse 3a Aa ce NpedpAnTe Ha pasndHa
dyHKUyja 3a roTeerse.

VHavkaTop 3a Tpecerbe WEHASE® . |0, 1kaTOpOT 3a TPecetbe Ke CBETHE KOra LMKNYCOT Ha roTBerse Ke ja AOCTUrHe
cBojaTa nonosuHa. OBa Bpeme Ha NOIOBYHa NaT BM AaBa MOXHOCT fja ja IpoTpeceTe Win NPeBpTUTE XpaHaTa BO anapaTor,
LUITO Nomara fa ce 0be36eay PaMHOMEPHO roTBeHs€.

= 3ABEJIELLKA

Ako He ja U3BafuTe KOpnaTa 1 He ja NPOTPeceTe XpaHaTa, CBET/IOTO 3a Tpecere Ha KOHTPOJIHaTa Tabia Ke oCTaHe 3ananeHo.
Hekowu cocTojku Tpeba fia ce NpoTpecaT 4O MOMOBUHA 3a BPeMe Ha MoAroToBKaTa (BUAETe ro 4esoT ,MocTaskn” Bo 0Ba
nornasje). Ha 0BOj HauuH, n3BneyeTe ja KopnaTa of anapaToT 3a paykaTta v npoTpeceTe ja. [oToa, n3rajTe ja kopnaTta Hazaz,
BO ppwuTesarta 3a BO3ayX.
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8. MaluvHaTa Ke MMa aBTOMaTCKO NOArOTBEHO SBOHYe Mo roTeerseTo. Kora ke CNyLHeTe sBoH4Ye 5 natu, Toa 3Hauu feka
UWKITyCOT Ha roTBeH-€ € 3aBpLUEH. Viseneyete ja Kopnarta of, anapartoT v CTaBeTe ja Ha [p>XXadyoT OTNOPEH Ha TonnHa

= 3ABENELIKA [No UCTEKOT Ha BPeMETO, IPejHNOT efleMeHT NpecTaHyBa Aa paboTy, HO BEHTUMATOPOT Ke MPOLOIIXM
p—y
- na pabotu okony 20 cekyHay 3a fja ro U3AyBa TONAVOT BO3Ayx Kako be3beaHo. KoHeuyHo, SBoHOTO Ha

TajMepoT Ke 3asBOHM 5 NaTy Kako KpPajHUOT anapm.

9. MNpoBepeTe ganu cocTojknTe Ce roToBw.

AKo cocTojkuTe e yLUTe He ce NOAroTBEHW, eAHOCTaBHO MOBJIEYeTe ja KopraTa Hasaj BO anapaToT.
MpuTrcHeTe ro kon4eTo 3a KOHTPONA Ha TeMnepaTypaTa 3a [ja ja NpunaroAuTe NocTaBkaTa 3a
TemnepaTypa 1 NPUTUCHeTe o KOMYETO 3a KOHTPOJa Ha TajMep 3a Aa ja NpwuiaroAmTe nocTaBkata 3a
BpemMeTo. A noToa nputucHeTe ro konyeto CtapT 3a fia ro BK/y4uTe anapaTor.

= 3ABEJIELLKA

10. 3a ga rv oTCTpaHWTe CoCTOjKMUTE (Ha NP. FOBEACKO, MELLIKO, MECO, CUTE COCTOjKM CO OPUMMHAIHO Macso U BULLIOKOT
Macsio ofi COCTojkUTe cobpaHy Ha AHOTO Ha KopraTa), Be MoMiMMe KOpUCTETe Malua 3a fia v cobepeTe cocTojkuTe efHa

no egHa.

BHumaBajTe ako cakaTe fia ja npeBpTUTE KOpaTa, MacsoTo cobpaHo Ha AHOTO OA KopnaTa Ke

— 3ABEJIELLKA )
ncrede Ha CoCTojkuTe.

11. 3a Aa rv oTcTpaHnTe CoCTojkMTE (Ha Mp. YMMC, 3eIeHYYK MK COCTOjKU B3 BULLIOK Macs1o Of COCTOJKUTE), CKIydeTe ja
KOpraTa 1 UCTypeTe r1 COCTOJKUTE BO CafloBUTE.

CoBetu:
3a Aa OTCTPaHUTe rosieMn Nan Kpesku COCTOjKI/I, nogurHeTe rm COCTOjKVITe Of KopnaTa CO KnewuTn.

12. Kora cepujaTa cocTojku € NofAroTseHa, NpxeTa BeAHall € NOAroTBeHa 3a NOArOTOBKa Ha Apyra cepuja.

NOCTABKIN

Osaa Tabena nopony Ke BM NMoMorHe fda rv M36epeTe OCHOBHWTE NOCTaBKW 3a COCTOjKI/ITe

= 3ABEJIELLKA

VimajTe Ha ym fieka OBMe NOCTaBKM ce uHAMKaumn. buaejkn coctojkute ce pasnukysaat no NOTEKO, FonemMmuHa, obanK 1
BpeHa, He MoxeMe Aa rapaHTpame Hajnobap ambreHT 3a BalumTe cocTojku. Buaejku TexHonorujata Rapid Air BegHatu ro
3arpesa BO3flyxOT BO anaparoT, U3B/eveTe ja KopraTa HaKpaTko Of anapaToT AOLEKa NPXEHETO Ha TONOS BO3AYX 4Baj ro

HapyLLyBa NpoLecoT
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Momdput

TeHok 3amMp3HaT
nomgput

[eben 3ampsHart
nomput

[Homaluer nomput
(8X8mm)

[omaluHy knHoBM of,
KomMnmpu

LomaluHm Koukm
KOMMVpPK

paTvH of koMIMpK
Crek

Meco

Xambyprep

PonHa op konbacu

Bartauu

Munewwku rpagu

3akycku

PonHnukm

3aMp3HaTVI nvaeLKn
rPYyTKU

3amp3HaTh pUbuHK
npctn

3ampaHar s1e6
VicKpLUeH

MonHeT 3enenuyyk

TopTta

Kuw (tapT)

MadwHn

CnaTku 3aKkycku

MuH.-make. (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Bpeme (MuH.)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

Temn. °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Mpotpecere

3abeneluka

Lonapete 1/2
naxuua Macno

Lonapete 1/2
naxuua Macno

Lonapete 1/2
naxuua Macno
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M

CoseTn:

® 3a ManuTe COCTOjKI OBMYHO € MOTPEBHO Marky MOKPATKO BPEME 3a MOAroTOBKA Of MOrosieM1Te COCTOJKM.

® 3anorosiema KoIMUMHA Ha COCTOjKM MOTPEBHO e camo Masiky MOLOJIro BpeMe 3a MOATroTOBKa, 3a Momaia
KOJIMYMHA COCTOjJKM MOTPEBHO € CamMo MaJsiky MOKPAaTKO BPEME 3a MOArOTOBKa.

¢ [lpoTpecyBatbeTO Ha NOManMTE COCTOJKM Ha MOJIOBMHA NaT 3a BpEMeE Ha NOAroToBKaTa ro OnTMMU3npa
pe3ynTaToT 1 MOXe [la NOMOTHe [ja Ce CnpeyaT HePaMHOMEPHO MP3KEHNTE COCTO]KM.

o [lopageTe Masky Macso BO CBEXMOT KOMMUP W MPXKETE M1 COCTOJKUTE YLLTE HEKOJIKY MVHYTY, a MoToa 3a fa
fobuete KpLKaB pesysTar.

® He noaroteysajTe eKCTPEMHO MPCHM COCTO}KM KaKO LLTO Ce KONBacu BO MpPKerse CO BO3AYX.

® 3aKycku MOXe [ja ce MOAroTBaT BO pepHa MOXe Aa Ce MoAroTeaT v Bo GppuTesa 3a BO3fyX.

¢ OnTtumanHaTa KoMYMHa 3a MOArOTOBKa Ha KpLkasu nomdput e 500 rpama.

* KopucreTe npeTxofHO NOATOTBEHO TECTO 3a BP30 U JIECHO Aa AobUETe 3akycku. 3a MOArOTBEHOTO TECTO, UCTO
Taka, NoTPEBHO € MOKPATKO BPeMe 3a NOAroTOBKa Of AOMALLHOTO TECTO.

* Be Monume Kanan 3a neyerbe UM caf 3a Neyekse BO KopraTa 3a Mpxerbe ako cakate fja ucneyete TopTa wim
KULL NN aKO caKaTe fja NpxeTe KPEBKY COCTO]KU MU HANOJHETW COCTOJKM.

* Mose fa KOpUCTUTE 1 NMPXKeHse 3a BO3/yX 3a 3arpeBatbe Ha COCTojKMTe. 3a Aa 1 3arpeeTe COCTOjKNTE,
nocraseTe ja Temnepatypata Ha 1500C go 10 MuHyTw.

OAroTByBarbe fomalleH nombput

3apa HanpasuTe oMalleH I'IOMC])pVIT, cnepete rm Yekopute nofosy:

1.

M3nynete r 1 uceukajte ru komnupuTe.

2. Cranuurbata of, KOMNUPK ce MujaT JOBPO 1 ce CyLuaT co KyjHeKa xapTuja.

3. Bo cap uncrypete 172 Jlaxuua Mac/IMHOBO Macsio, Of03ropa CtaBeTe rv ctanymbata u MeLLIajTe nofeka Ctanynebata He ce

npemaykaat co macrsio.

4. Co npcTuTe unm co KyjHCKM Npubop W3BaaeTe v CTanyvkbata of CafoT 3a Aa OCTaHe BULLOKOT Macs1o 8o capoT. Ctasete

v CTanyunreata BO Kopnarta.

5. CnpxeTe rv cTanuunkbata of, KOMNUP Cropep, ynaTcreata BO OBa norsiasje.

Y

1

NCTEHSE

. Yucrete ro anaparot no cekoja ynorpeba.

2. He uucreTe ja kopnata, peLueTkaTa 1 BHAaTPELIHOCTa Ha anapaToT CO MeTasIH KyjHCkU Mprbop wnn abpasmnsHm

MaTepujani 3a ncTerbe, braejku Toa MoXe Aa ro OLUTETW HENEMNIMBUOT C/0j Ha HUB. VI3BafeTe ro NpukITy4oKoT 3a CTpyja
Of] SWOHVOT LUTEKep 3a [ja Ce W3Naay anapator.

= 3ABEJIELLKA
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M3Bapete ja kopnata 3a fa ce onagu ppurtesara nobpso.

M36puieTe ja HapBopeLLHaTa CTpaHa Ha anapaToT O BAaxXHa Kpna.

WcuncreTe rv kopnata u peLLeTkata Co TOMIa BOAa, Masiky TEYHOCT 3a MUEHE W CYHIEp LUTO He e abpasuseH. MoxeTe fia ja
OTCTpaHWTe NpeocTaHaTaTa HeYNCTOTYja CO OAMACTyBakLe Ha TeUHOCTa.

Kopnata 1 peleTkata ce OTMOPHU Ha MallWHa 3a MUetbe CafloBU.

CoBeTu:

® AKO HeunCTOTuWjaTa e 3as1eneHa Ha peLleTKaTa U Ha IHOTO Ha KopraTa, HanoJsIHeTe ja KopraTa o Tonna
BOAa CO MaJiky TEYHOCT 3a MUEHEe. CraBete ja peLeTkaTa BO KopraTa 1 OCTaBeTe ' fia KNCHaT OKoJly 10
MUHYTU.

® BHaTpellHOCTa Ha anapaToT UCYUCTETE ja CO TOMJIa BOAA U CyHI'ep LTO He e abpasuseH.

e Vlcuyncrete ro I'pejHl/IOT €JIEMEHT CO YeTKa 3a YMCTeHE 3a fia ' OTCTPaHUTe OCTaToLuUTe O XpaHa.



CKJIAOVPAHE

1. VicknyyeTe ro anapaToT of CTpyja 1 OCTaBeTe ro Aa ce U3naav TEMesHO.

2. I'IpOBepeTe [anv cute Aef1oBu Cce YUCTU U CYyBU.

PELLUABAHSE HA TTPOBJIEMI

Mpo6nem

Mo>kHM NpUYMHN

PeweHue

®putesarta Ha TONoN
BO3/yX He paboTu.

AnapaToT He e NPUKITyYeH.

CraBeTe ro NpuKy4OKOT 3a CTPYja BO 3a3eMjeH suaeH
LiTekep.

He cte ro nputncHane konyeTo 3a
NoYeToK.

[pUTHCHETE FO KOMYETO 3a MOYETOK/CKITyHyBarbe OTKaKO
Ke M nocTaBuMTe TeMnepaTypaTa v BpeMeTo Uiu ke ro
n3bepete BP3VOT peLenT.

CocTojkuTe np>keHu
co ppwuTesata He ce
rOTOBMW.

KonuuunHata Ha cocTojku Bo
Kopnata e nperosema.

Bo kopnarta craBeTe nomanu cepuw coctojku. NMomanute
cepum ce npxaT NopaMHOMEPHO.

MocTaBeHata Temnepartypa e
NPEMHOTY H1CKa.

lMocraseTe ja Temnepatyparta Ha notTpebHaTta nocraska 3a
Temnepatypa.

Cocrojkute
HEePaMHOMEPHO ce
np>xat 8o pputesata

OpnpepaeHu BIoBY COCTOjKN
Tpeba fa ce npoTpecar Ha
NOJIOBMHA Of, BPEMETO Ha
NOAroToBKa

CocTojkuTe LUTO IexaT efHa Bp3 uiv npeky Apyra (Ha np.
nomdpur) Tpeba fa ce NpoTpecaT Ha NooBMHa Of BPEMETO
Ha MoAroToBKa.

TMpXXeHWUTe rPULKK He
Cce KpLKaBw Kora ke

v3nesar of GpuTesara.

YnoTtpebuBTe efieH B, 3aKycku
HaMeHeTU 3a NOAroToBKa BO
TpaaumLMoHaHa GpuTesa.

KopucreTe rpuLik1 Bo pepHaTa Wav NecHo 1cTypeTe masky
Macsio BP3 rpULIKMTE 3a NojaceH pesynTar.

He moxam npasuiHo
[a ja BHecam Kkopnata
BO anaparor.

Bo kopnata uma npemHory
COCTOJKM.

He ja nonHete kopnata Hag o3HakaTa MAX.

Op anapartot n3nerysa
6en yaa.

[NoaroTByBaTe MPCHU COCTOJKU.

Kora npsxete mpcHu coctojku Bo AIR npsketbe, ronema
KOJM4MHa MacsIo Ke 1cTeye Bo kopnata. Macnoto ce
npousBeyBa [ofeKa Ya[oT v KopraTa MOXe fAa ce 3arpeat
MNoBeke o BoobuuaeHo. OBa He BNMjae Ha anapaToT UK Ha
KpajH1oT pesynTar.

Kopnarta cé ywte cogpxwu
OCTaTOLM Of, MACHOTUM OF,
npeTxoAHata ynotpeba.

Benunot yan e npeayssukaH o 3arpeBarbeTo Ha MacHOTUMTE
BO kopnarta. [poBepeTe aanu NpaBWIIHO ja YMCTVTe KopnaTta
nocre cekoja ynorpeba.

CsexvoT nomdput ce
NPXN HepaMHOMEpPHO.

Hero KOpWUCTeBTE BUCTUHCKMOT
TUMN Ha KOMMUP.

KopucreTe cBexu koMnvpy v BHMaBajTe fja OCTaHaT
LBPCTY 33 BPEME Ha MPXKEHETO.

He cte ru ucnnakHane npasuIHO
CTan4yunrsata o KoMnupw npes aa
rmucnpxure.

VcnnakHeTe rv ctanyukbaTa of KOMNUP NPaBWIHO 3a Aa
O OTCTPaHWTE CKPOBOT Of HaABOPELLHaTa CTPaHa Ha
CTanuumbara.

CaexvoT nomppuT He
€ KpLiKaB.

KpukaBocTa Ha nomdputoT
3aBYICY Of} KOJINYMHATA Ha MaCSIO
11 BOZia BO MOMPUTOT..

[MorpuxeTe ce MPaBWIIHO A4 1 UCYLLMTE CTanyuHbaTa og,
KOMMVPOT Npes 4a ro AOAAAETE MacsoTo.

VlceyeTe r1 cTanyurbata KOMMVPU MOMaJM 3a NOKpLKas
pesysrar.

JopaneTe manky noBeke Macsio 3a nojaceH pesynTar.
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TEXHNYKN CTTELLNOUKALINA

Moknoct: 1800 W
Hanow: 220-240V ~
DpekseHupja: 50/60Hz
KanauuteT: 8L

Mogen: AF800B
Bua Ha ypen: Oputesa co sBpen sosayx (Air Fryer)

MopaTouy 3a noTpoluyBauKa Ha eHepruja:

Onuc Ha pexxumuTe Ha paboTa OsHaka M3mepeHa BpeaHocT Epnnnua
lMoTpoLuyBayka Ha eHepruija Bo uckiyyeH pexum (off P off 05 W
mode)
0 )

oTpoLUyBayka Ha eHepritja BO PeX1M Ha FOTOBHOCT, Psb N/A W
6e3 NpuKaxyBarbe Ha PEXMMOT Ha paboTa UK cTaTycoT
0 )

oTpOLLYBayka Ha eHepruja BO MpexeH pexum Ha Pon N/A W
rotosHocT (networked standby)
B

peme Mo Koe ypeaoT aBTOMATCKU NPeMUHYBa BO T-sb 20 Sec
pexum Ha rotosHocT (standby)

[NpaBWIHO OTCTpPaHyBare Ha OBOj MPOU3BOS,

Ogaa 03Haka nokaxyBsa fieka 0Boj Npou3Bof He Tpeba Aa ce dpia co Apyr oTnag, of AOMaKUHCTBOTO Hm3 EY.

3a fa cnpeynTe MOXHa LUTETa Ha XWBOTHATa CPelMHa UK Ha HOBEKOBOTO 3ApaBje O/ HEKOHTPOSIMPAHO AeNoHUpatse OTnag,
peLuKMpajTe ro OAroBOPHO 3a ia MPOMOBMpPaTe OAPX/IMBa NOBTOPHA ynoTpeba Ha MaTepujanHuTe pecypcu. 3a fa ro
BPaTWTE KOPUCTEHWOT YPEes, KOPUCTETE M CUCTEMITE 3a Bpakarbe 1 HarnsaTa win KOHTaKTpajTe co NpoAaBaYoT Kage LWTo e
KyneH npousBogoT. Tvie MoXaT Aa ro 3emMat OBOj MPOU3BOA, 3a EKOJSIOLLIKM 6e30eAHO peLuKIparse.

82



RO | MANUAL DE INSTRUCTIUNI

Doar pentru uz casnic.
Cititi acest manual inainte de utilizare.

MASURI DE SIGURANTA

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul, deoarece pot aparea daune in cazul operatiunilor
incorecte. Va rugam sa pastrati acest manual pentru referinte viitoare.

ATENTIE. SUPRAFATA FIERBINTE!

Pericol

¢ Nu scufundati carcasa Tn apa si nu clatiti sub robinet din cauza componentelor multielectrice si de incalzire.

¢ Nu lasati lichid sa patrunda in aparat pentru a preveni socurile electrice sau scurtcircuitul.

e Pastrati toate ingredientele in cos pentru a preveni orice contact cu elementele de incélzire.

* Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului cand aparatul functioneaza.

e Umplerea cosului cu ulei poate cauza pericol de incendiu. Nu atingeti interiorul aparatului in timp ce acesta
functioneaza.

O\ ATENTEE!

o Verificati daca tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii locale de alimentare.

* Nu utilizati aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt deteriorate.

* Nu lasati o persoana neautorizata sa inlocuiasca si sa repare un cablu de alimentare deteriorat.

* Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indeméana copiilor.

e Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

® Nu conectati aparatul si nu operati panoul de comanda cu mainile ude.

e Asigurati-va intotdeauna ca stecherul este introdus corect in priza de perete.

¢ Nu conectati aparatul la un intrerupator de temporizator extern.

¢ Nu asezati aparatul pe sau langa materiale combustibile, cum ar fi o fata de masa sau o perdea.

¢ Nu asezati aparatul pe un perete sau pe alt aparat. Lasati cel putin 10 cm spatiu liber pe spate si pe laterale si 10 cm
spatiu liber deasupra aparatului.

¢ Nu asezati nimic deasupra aparatului.

o Nu utilizati aparatul in alt scop decét cel descris in acest manual.

¢ Nu lasati aparatul nesupravegheat.

o Intimpul préjirii cu aer cald, prin orificiile de evacuare a aerului se elibereaza abur fierbinte. Tineti mainile si fata la o
distanta siguré de abur si de orificiile de evacuare a aerului. De asemenea, aveti grija la aburul fierbinte si la aer cand
scoateti tigaia din aparat. Orice suprafatd accesibila poate deveni fierbinte in timpul utilizarii.

¢ Deconectati imediat aparatul daca vedeti fum intunecat care iese din aparat. Asteptati ca emisia de fum sa se opreasca
nainte de a scoate vasul din aparat.

(1) ATENTIE!

1. Asigurati-va ca aparatul este amplasat pe o suprafata orizontalg, plana si stabila.

2. Acest aparat este conceput numai pentru uz casnic. Nu este potrivit pentru a fi utilizat in siguranta in medii precum
bucatarii pentru personal, ferme, moteluri si alte medii nerezidentiale.

3. Garantia este nula dacd aparatul este utilizat in scopuri profesionale sau semiprofesionale sau nu este utilizat
conform instructiunilor. (Nu utilizati niciodatd aparatul cand stecherul este deteriorat.)

4. Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci inainte de a fi manipulat sau curatat in siguranta.
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DESCRIERE GENERALA

1. Cos 5. Orificii admisie aer
2. Maner cos 6. Cablu
3. Panou control ecran tactil 7. Tava prajire

4. Admisie aer
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Montarea manerului cosului de prajit

® Manerul cosului de prajire poate veni dezasamblat in ambalajul
aparatului dumneavoastra. Pentru a monta manerul cosului de
prajire:

e Scoateti eticheta de hartie. Scoateti cosul de prajire din aparat

o Glisati punctul de atasare de pe maner in jos pana cand se fixeaza in pozitie.

o ®d

e Manerul cosului de prajire ar trebui sa se blocheze in pozitie si nu trebuie sa se detaseze odata ce este montat.

Demontarea manerului

Pentru a scoate manerul cosului de préjire:
e Folositi o unealtd, cum ar fi o surubelnita sau stiftul nostru metalic. Aliniati unealta cu orificiul si impingeti in jos, apoi

inclinati unealta spre interior.
| l

e Prindeti méanerul cu ména si trageti-l afara. Gata!
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OPRIRE AUTOMATA

Aparatul are un cronometru incorporat, acesta va opri automat aparatul cand numaratoarea inversa ajunge la zero.
Puteti opri manual aparatul apasand butonul de oprire, acesta va opri automat aparatul in 20 de secunde.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepartati toate materialele de ambalare si autocolantele sau etichetele.

2. Curatati cosul si suportul cu apa fierbinte, cu putin lichid de spalat si un burete neabraziv. Aceste piese pot fi curatate
n siguranta in masina de spalat vase.

3. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa transparenta. Nu este nevoie sa umpleti cosul cu ulei si grasime
pentru préjit, deocarece aparatul functioneaza cu aer cald.

UTILIZAREA APARATULUI

1. Conectati stecherul la o priza de perete cu impamantare.
2. Trageti cu grija cosul din friteuza cu aer.

3. Pune ingredientele in cos.

4. Glisati cosul in friteuza cu aer.

=— NOTA Nu depasiti indicatia MAX (vezi sectiunea ,Setari” din acest capitol), deoarece poate afecta
- calitatea gatirii alimentelor.

& ATENTIE! Nu atingeti cosul in timpul si la scurt timp dupa utilizare, deoarece se incalzeste foarte mult.

Tineti cosul doar de maner.

5. Nu umpleti cosul cu ulei sau orice alt lichid.
6. Atingeti cu degetul Pornire/oprire.
7. Atingeti cu degetul Meniu pentru a alege functii (in total 8 functii).

PREZENTARE PANOU CONTROL

Butoane crestere/scadere Afisaj timp/ Buton crestere  Buton scadere timp
temperatura temperatura timp

gl P

2 &H p & ¢« VYV ¥ @
\_ Nl © = Y,

N N

Buton Buton oprire Buton meniu
pornire/pauza
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= NOTA

8 functii sunt disponibile: ciocanele de pui, friptura, peste, prajituri, pizza, hotdog, cartofi prajiti, sunca. Puteti alege sa
gatiti diverse preparate.

PRESETARE MENIU

Meniu Buton pictograme Teﬂi?;:ai:;ré Timp implicit Agitare
Ciocanele de pui ’ 175°C 40 min Agitare
Friptura 0 200°C 12 min Agitare
Peste ’ 195°C 10 min /
Prajiturs & 160°C 0 s /
Pizza & 185°C 15 min /
Hot dog , 185°C 8 min /
Cartofi prajiti w 200°C 18 min Agitare
Sunca ‘ 175°C 12 min Agitare

e Dupa ce atingeti butonul de meniu, puteti alege meniul care va place. Dupa ce ati ales functia, apasati butonul Start/
Pauza Bl pentru aincepe gatitul.

e Tntimpul procesului de gatire, daca doriti sa reglati timpul, v rugam s& apasati butonul Timp / pentru a
creste/scadea cu 1 minut la apasare. Daca doriti sa reglati temperatura, va rugam sa apasati butonul /E! pentru
a creste/scadea cu 5 grade pe o apasare.

e Butonul Start/Pauza Bl Tn timpul procesului de prajire cu aer cald, lampa LED va porni, apoi dac3 ap3sati acest buton,
lampa LED va clipi. Aici, acest buton actioneaza ca functie de pauza. in starea de pauza, puteti schimba meniul pentru
a alege alta presetare. Apoi, apasati din nou acest buton, friteuza va continua sa gateasca. Aici, acest buton actioneaza
ca functie de repornire.

e e Butonul de meniu alege diferite functii de gatit. Dupa ce alegeti meniul, apasati butonul de pornire. Cand, de
exemplu, in timpul perioadei de gatire, doriti s& schimbati cartofii prajiti la coacere, apoi apasati mai intai butonul Pauza
B, apoi atingeti butonul meniu coacere pentru a comuta la o functie diferita de gatit.

e Indicator de agitare #®4=E4 |ndicatorul de agitare se va aprinde cand ciclul de gatire a ajuns la jumétatea
parcursului. Aceasta jumatate de timp va ofera posibilitatea de a agita sau rasturna mancarea in aparat, ceea ce va ajuta
s& asigurati o gatire uniforma.

= NOTA

Daca nu scoateti cosul si nu agitati alimentele, ledul de agitare de pe panoul de control va raméne aprins. Unele
ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (vezi sectiunea ,Setari” din acest capitol). In acest fel,
trageti cosul din aparat prin maner si scuturati-l. Apoi glisati cosul inapoi in friteuza cu aer.
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8. Dupa gatire, masina va avea un sonerie gata automata. Cand auziti clopotelul de 5 ori, inseamna ca ciclul de gatit
este incheiat. Scoateti cosul din aparat si asezati-| pe suportul rezistent la caldura.

Dupa expirarea timpului, elementul de incalzire nu mai functioneaza, dar ventilatorul va continua sa
functioneze aproximativ 20 de secunde pentru a elimina aerul fierbinte ca siguranta. In cele din urma,
soneria temporizatorului va suna de 5 ori ca alarma de sfarsit.

= NOTA

9. Verificati daca alimentele sunt gata.

Daca ingredientele nu sunt inca gata, pur si simplu glisati cosul inapoi in aparat. Apasati butonul
de control al temperaturii pentru a regla setarea temperaturii si apasati butonul de control al
cronometrului pentru a regla setarea timpului. Apoi apasati butonul Start pentru a porni aparatul

= NOTA

10. Pentru a scoate alimentele (de exemplu, carne de vita, pui, carne, orice ingrediente cu ulei original si va avea uleiin
exces din ingredientele colectate pe fundul cosului), va rugam sa utilizati clesti pentru a scoate alimentele unul cate
unul.

= NOTA Aveti grija daca doriti sa intoarceti cosul, uleiul colectat pe fundul cosului se va scurge pe ingrediente.
-

11. Pentru a scoate alimentele (de exemplu, chipsuri, legume sau ingrediente fara exces de ulei), va rugam sa inchideti
cosul si s asezati alimentele pe farfurii.

RECOMANDARE:
Pentru a scoate alimentele mari sau fragile, ajutati-va de un cleste pentru alimente.

12. Cand o tura de alimente este gata, aparatul este pregatit pentru o noua tura..

SETARI

Acest tabel va ajuta sa alegeti setarile de baza pentru alimente.

= NOTA

Retineti cd aceste setari sunt orientative. Deoarece ingredientele difera ca origine, dimensiune, forma si marca, nu putem
garanta cea mai buna setare pentru alimentele dumneavoastra. Deoarece tehnologia Rapid Air reincalzeste instantaneu
aerul din interiorul aparatului, daca trageti scurt cosul din aparat in timpul prajirii cu aer cald abia deranjeaza procesul.
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Cartofi prajiti

Cartofi subtiri
congelati

Cartofi grosi congelati

Cartofi prajiti de casa
(8X8mm)

Cartofi wedges de
casa

Cuburi de cartofi de
casa

Cartofi gratinati
Friptura

Cotlet

Hamburger

Carnati

Ciocanele pui

Piept de pui

Gustari

Pachetele de
primavara

Nugget pui congelati

Fish fingers inghetati

Paine congelata

Legume umplute

Prajitura

Tarta

Briose

Gustari dulci

Min-Max (g)

300-700
300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200
200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Agitare

Observatii

Add 1/2 tbsp
of ol

Add 1/2 tbsp
of ol

Add 1/2 tbsp
of oil
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Recomandari:

¢ Ingredientele mici necesita de obicei un timp de preparare ceva mai scurt decat ingredientele mai
mari.

¢ O cantitate mai mare de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai lung, o cantitate mai
mica de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai scurt.

e Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul si poate
ajuta la prevenirea ingredientelor prajite neuniform.

e Adaugati putin ulei in cartofii proaspeti si prajiti ingredientele pentru incad cateva minute pentru un
rezultat crocant.

¢ Nu pregatiti ingrediente extrem de grase, cum ar fi carnatii, in friteuza cu aer.

e Gustarile pot fi preparate in cuptor se pot prepara si in friteuza cu aer.

e Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

¢ Folositi aluat prefabricat pentru a obtine gustari rapid si usor. Aluatul prefabricat necesita, de asemenea,
un timp de preparare mai scurt decét aluatul de casa.

e Varugam sa puneti o tava de copt sau o tava de cuptor in cosul de friteuza daca doriti sa coaceti o
prajitura sau o tarta sau daca doriti sa prajiti ingrediente fragile sau umplute.

e Puteti folosi si friteuza cu aer pentru a incalzi ingredientele. Pentru a incalzi ingredientele, setati
temperatura la 1500C timp de péana la 10 minute.

Preparare cartofi prajiti de casa

Pentru a face cartofi prajiti de casa, urmati pasii de mai jos:

-

. Curatati si feliati cartofii.

2. Spalati bine cartofii si uscati-i cu hartie de bucatarie.

3. Turnati 1/2 lingura de ulei de masline intr-un bol, puneti cartofii deasupra si amestecati pana cand sunt acoperiti cu
ulei.

4. Scoateti cartofii din castron cu degetele sau cu ustensile de bucatarie, astfel incat excesul de ulei sa raméana in bol.

Pune cartofii in cos.

5. Prajiti cartofii conform instructiunilor din acest capitol.

CURATARE

1. Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.
2. Nu curatati cosul, suportul si interiorul aparatului cu ustensile metalice de bucatarie sau materiale abrazive de

curatare, deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent al acestora. Scoateti stecherul de la priza pentru a
raci aparatul.

= NOTA

e Scoateti cosul pentru a lasa friteuza sa se raceasca mai repede.

e Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

e Curatati cosul si suportul cu apa fierbinte, putin lichid de spalat si un burete neabraziv. Puteti indeparta orice murdarie
ramasa prin degresarea lichidului.

e Cosul si suportul sunt rezistente la masina de spalat vase.

Recomandari:

e Daca murdaria este lipita de suport sau de fundul cosului, umpleti cosul cu apa fierbinte cu putin
lichid de spalat. Puneti raftul in cos si lasati la Tnmuiat aproximativ 10 minute.

o Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si burete neabraziv.

o Curatati elementul de incalzire cu o perie pentru a indeparta eventualele reziduuri alimentare.
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DEPOZITARE

1. Deconectati aparatul |asati-| sa se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate.

DEPANARE

Problema Cauze posibile Solutie

Apauratul nu este conectata Puneti stecherul intr-o prizd de perete cu impamantare.
Friteuza nu priza.
functioneaza.

Nu ati apasat butonul de pornire.

Apasati butonul de pornire/pornire dupa ce ati setat
temperatura si timpul sau alegeti reteta rapida.

Ingredientele prajite
cu friteuza nu sunt
gata.

Cantitatea de alimente din cos
este prea mare.

Pune loturi mai mici de ingrediente in cos. Loturile mai
mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setata este prea
scazuta.

Setati temperatura la setarea de temperatura dorita.

Ingredientele sunt
prajite neuniform.

Anumite tipuri de alimente
trebuie agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele care se afla peste altele (de exemplu cartofi
prajiti) trebuie agitate la jumatatea timpului de preparare.

Gustarile prajite nu
sunt crocante.

Ati folosit un tip de gustari
menite sa fie preparate intr-o
friteuza traditionala.

Folositi gustari la cuptor sau ungeti usor ulei pe gustari
pentru un rezultat mai crocant.

Nu pot introduce

corect cosul in aparat.

Sunt prea multe alimente in cos.

Nu umpleti cosul dincolo de indicatia MAX.

Din aparat iese fum

alb.

Pregatiti ingrediente grase.

Cand prajiti ingrediente grase in friteuza AIR, o cantitate
mare de ulei se va scurge in cos. Uleiul se produce in timp
ce fumeaza, iar cosul se poate incalzi mai mult decat de
obicei. Acest lucru nu afecteaza aparatul sau rezultatul
final.

Cosul contine inca reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de incélzirea grasimii in cos.
Asigurati-va ca curatati corect cosul dupa fiecare utilizare.

Cartofii prajiti
proaspeti sunt prajiti
n mod neuniform.

Nu ati folosit tipul potrivit de
cartofi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca raman fermi in
timpul prajirii.

Nu ati clatit bine cartofii inainte
de ale prdji.

Clatiti in mod corespunzator cartofii pentru a indeparta
amidonul.

Cartofii prajiti
proaspeti nu sunt
crocanti.

Calitatea crocanta a cartofilor
prajiti depinde de cantitatea de
ulei si apa din cartofi prajiti.

Asigurati-va ca uscati cartofii bine inainte de a adauga
uleiul.

Taiati cartofii mai mici pentru un rezultat mai crocant.

Adaugati putin ulei pentru un rezultat mai crocant.
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SPECIFICATIITEHNICE

Putere: 1800W
Tensiune: 220-240V ~
Frecventa: 50/60Hz
Capacitate cos: 8L

Model: AF800B

Tip aparat: Friteuza cu aer cald (Air Fryer)

Date privind consumul de energie:

Descrierea modurilor de functionare Eticheta Valoare masurata Unitate
Consum de energie in modul oprit (off mode) P - off 0.5 W
Consurq de energie in modul st:arldby, fara afisarea Posb N/A W
modului de functionare sau a starii

Consum de energie in modul standby conectat la Pon N/A W
retea (networked standby)

Timpul dupa care aparatul trece automat in modul T-sb 20 Sec

standby

Eliminarea corecta a acestui produs

I
Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere in intreaga UE.

Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului sau sanatatii umane prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-
le ’n mod responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor materiale.

Pentru a returna dispozitivul folosit, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau contactati comerciantul de
unde a fost achizitionat produsul. Acesta poate prelua acest produs pentru reciclare sigura pentru mediu.
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SLO NAVODILA ZA UPORABO

Samo za uporabo v gospodinjstvu.
Pred uporabo natanéno preberite ta navodila.

POMEMBNI ZASCITNI UKREPI

Pred uporabo aparata natanéno preberite ta priro¢nik, saj lahko pri nepraviinem delovanju pride do poskodb. Priroénik
shranite za kasnej$o uporabo.

POZOR. VROCA POVRSINA!

Nevarnost

e Zaradivec elektriénih in grelnih komponent ohisja ne potapljajte v vodo in ne spirajte pod pipo.
¢ Da bi preprecili elektri¢ni udar ali kratek stik, v aparat ne smete spustiti tekocine.

® Vse sestavine hranite v kosari, da preprecite stik z grelnimi elementi.

* Med delovanjem naprave ne pokrivajte dovoda in odvoda zraka.

¢ Polnjenje kosare z oljem lahko povzroci nevarnost pozara.

¢ Med delovanjem se ne dotikajte notranjosti naprave.

/\ opozoriLO!

e Preverite, ali napetost, navedena na napravi, ustreza lokalni napetosti.

¢ Naprave ne uporabljajte, ¢e so vti¢, napajalni kabel ali drugi deli poskodovani.

¢ Poskodovanega napajalnega kabla ne smete zamenjati ali popraviti pri nepooblaséeni osebi.

¢ Napravo in napajalni kabel hranite zunaj dosega otrok.

¢ Napajalni kabel hranite stran od vrocih povrsin.

¢ Naprave ne vklapljajte v elektri¢cno omreZje ali upravljalne plosée z mokrimi rokami.

* Vedno se prepricajte, da je vti¢ pravilno vstavljen v stensko vti¢nico.

¢ Naprave ne prikljuéite na zunanje ¢asovno stikalo.

¢ Naprave ne postavljajte na gorljive materiale, kot sta namizni prt ali zavesa, ali v njihovo bliZino.

¢ Naprave ne postavljajte ob steno ali ob drugo napravo. Na zadnji strani in ob straneh pustite vsaj 10 cm prostega
prostora, nad aparatom pa 10 cm prostega prostora.

¢ Na napravo ne postavljajte nobenih predmetov.

¢ Naprave ne uporabljajte za druge namene, kot so opisani v tem priro¢niku.

¢ Naprave ne puscajte brez nadzora.

¢ Med cvrtjem z vrocim zrakom se skozi odprtine za odvajanje zraka spro$éa vroca para. Roke in obraz naj bodo na vamni
razdalji od pare in odprtin za izstop zraka. Na vro¢o paro in zrak pazite tudi, ko ponev odstranjujete iz aparata. Vse
dostopne povrsine lahko med uporabo postanejo vroce.

o Ceiz naprave izhaja temen dim, jo takoj izkljucite iz elektritnega omrezja. Preden odstranite posodo iz aparata,
pocakajte, da se dim preneha oddajati.

(1) pozor:

1. Prepricajte se, da je naprava postavljena na vodoravno, ravno in stabilno povrsino.

2. Ta naprava je namenjena samo za uporabo v gospodinjstvu. Ni primeren za varno uporabo v okoljih, kot so kuhinje
za osebje, kmetije, moteli in druga nestanovanjska okolja.

w

. Garancija je neveljavna, ¢e se aparat uporablja v profesionalne ali polprofesionalne namene ali ¢e se ne uporablja v
skladu z navodili. (Naprave nikoli ne uporabljajte, ¢e je vti¢ poskodovan.)

4. Aparat se mora ohladiti priblizno 30 minut, preden ga je mogoce varno uporabljati ali &istiti.
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SPLOSNI OPIS

1. KoSarica
2. Rocaj kosare

3. Digitalna nadzorna ploséa na
dotik
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4. Dovod zraka

5. Odprtine za odvod zraka
6. Omrezni kabel
7. Pladenj za cvrtje



Pritrditev rocaja kosare za cvrtje

e Rocaj kosare za cvrtje je morda v embalazi aparata razstavljen.
Pritrditev ro¢aja kosare za cvrtje:

e QOdstranite nalepko na papirju. Potegnite kosaro za cvrtje iz
aparata.

e Pritrdilno to¢ko na rocaju potisnite navzdol, dokler se ne zaskodi.

o ®d

® Rodcaj kosare za cvrtje se mora zakleniti in se po zaklenitvi ne sme odlepiti.

Odstranjevanje rocaja kosare za cvrtje

Odstranjevanje ro¢aja kosare za cvrtje:
e Uporabite orodje, na primer vija¢nik ali kovinski zati¢. Orodje poravnaijte z luknjo in ga potisnite navzdol, nato pa ga

nagnite navznoter.

e Zroko primite roaj in ga izvlecite. Konéano.
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SAMODEJNI IZKLOP

Naprava ima vgrajen ¢asovnik, ki samodejno izklopi napravo, ko odstevanje doseze ni¢lo. Aparat lahko roéno izklopite s
pritiskom na gumb za izklop, aparat se bo samodejno izklopil v 20 sekundah.

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite vso embalazo in nalepke ali etikete.

2. Kosarico in stojalo odistite z vro¢o vodo, nekaj tekocine za pranje in neabrazivno gobo. Te dele lahko varno

3. odistite v pomivalnem stroju.

4. Notranjost in zunanjost naprave obrisite s ¢isto krpo. KoSare ni treba napolniti z oljem in mas¢obo za cvrtje, saj
naprava deluje na vro¢ zrak.

UPORABA NAPRAVE

1. Prikljucite omrezni vti¢ v ozemljeno stensko vti¢nico.
2. Previdno izvlecite kosaro iz cvrtnika.
3. Sestavine poloZite v kosarico.

4. Kosarico potisnite v cvrtnik.

=— OPOMBA Ne prekoradite indikatorja MAX (glejte poglavje “Nastavitve” v tem poglavju), saj lahko to vpliva
- na kakovost kuhanja hrane
@ POZOR! Med uporabo in kmalu po njej se kosare ne dotikajte, saj se zelo segreje. Kosarico drzite le za

rocaj.

5. Ko$are ne napolnite z oljem ali katero koli drugo tekocino.
6. Vklop/izklop s prstom.
7. Meni za izbiro funkcij s prsti (skupaj 8 funkcij).

PREDSTAVITEV NADZORNE PLOSCE

Gumb za zvisanje  Gumb za znizanje Prikaz ¢asa Gumb za Gumb za
temperature temperature /temperature povecanje ¢asa zmanjSanje Casa

|
a + al_ °c O+ -

= — e
L2 H B & ¢ ¥V E @
> )
RN RN
Zagon in premor Vklop/izklop Gumb z
gumb gumb menija
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= OPOMBA

Na voljo je 8 funkcij: Palicka, zrezek, riba, torta, pica, hot dog, krompircek, slanina. Izberete lahko razliéna Zivila, ki jih Zelite
skuhati.

PREDNASTAVITEV MENIJA

Meni Gumb ikone te:;‘:r::?lra Privzet Mesanje

Pali¢ka Shake 175°C 40 min Shakei
Steak &P 200°C 12 min Shakei

Ribe ’ 195°C 10 min /

Torta ) 160°C 30 min /

Pizza & 185°C 15 min /

Hot dog , 185°C 8 min /
Ocvrt krompiréek t 200°C 18 min Shake
Bacon ‘ 175°C 12 min Shake

¢ Ko se dotaknete gumba menija, lahko izberete Zeleni meni. Po izbiri funkcije pritisnite gumb Start/Pauza Bl da zacnete
kuhati.

e Ce zelite med kuhanjem prilagoditi &as, pritisnite gumb za |2k / , da z enim pritiskom povedate/zmanjsate Cas za
1 minuto. Ce elite prilagoditi temperaturo, pritisnite gumb /E! , da povecate/zmanjsate temperaturo za 5 stopinj
natisk.

e Gumb Start/Pause Bl : Med postopkom cvrtja z vrocim zrakom bo LED-svetilka delovala, ce pritisnete ta gumb, bo
LED-svetilka utripala. V tem primeru ta gumb deluje kot funkcija pavze. V stanju premora lahko spremenite meni in
izberete druge prednastavitve. Ce znova pritisnete ta gumb, bo cvrtnik nadaljeval s kuhanjem. Ta gumb deluje kot
funkcija ponovnega zagona.

e Z gumbom menija izberete razli¢ne funkcije kuhanja. Ko izberete meni, pritisnite gumb za zagon. Ko med kuhanjem na
primer Zelite spremeniti peko krompircka v peko, najprej pritisnite gumb za pavzo M, nato pa se dotaknite gumba
menija za peko, da preklopite na drugo funkcijo kuhanja..

e Indikator tresenja # ®4=E# :|ndikator tresenja se prizge, ko cikel kuhanja doseZe polovico. Ta polovi¢ni &as vam
omogoca, da hrano v aparatu stresete ali obrnete, kar pomaga zagotoviti enakomerno kuhanje.

= OPOMBA

Ce ne odstranite ko3are in ne stresete hrane, bo lu¢ka za stresanje na nadzorni ploéci ostala prizgana. Nekatere sestavine
je treba med pripravo stresati do polovice (glejte poglavje “Nastavitve” v tem poglavju).
Na ta nacin izvlecite koSaro iz aparata za rocaj in jo stresite. Nato koSaro potisnite nazaj v cvrtnik.
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8. Po kuhanju se v aparatu oglasi zvonec Auto ready. Ko petkrat zaslisite zvonec, to pomeni, da je cikel kuhanja konéan.
Kosarico izvlecite iz aparata in jo postavite na toplotno odporno drzalo.

Po izteku ¢asa grelni element preneha delovati, vendar bo ventilator deloval $e priblizno 20
sekund, da bo varno odvajal vro¢ zrak. Na koncu bo zvonec ¢asovnika petkrat zazvonil kot

opozorilo za konec.

= OPOMBA

9. Preverite, ali so sestavine pripravljene.
Ce sestavine e niso pripravljene, preprosto potisnite koaro nazaj v aparat. Pritisnite gumb

= OPOMBA one pr ; ea) ¥ ape
za nadzor temperature, da prilagodite nastavitev temperature, in pritisnite gumb za nadzor
Casovnika, da prilagodite nastavitev ¢asa. Nato pritisnite gumb Start za zagon aparata.

10. Ce zelite odstraniti sestavine (npr. govedino, pis¢anca, meso, vse sestavine z originalnim oljem in odveénim oljem iz
sestavin, zbranih na dnu kosare), uporabite kles¢e, da izberete sestavine eno za drugo.

= oPoMBA Pazite, e zelite kosaro obrniti, saj bo olje, ki se je nabralo na dnu kosare, steklo na sestavine

11. Ce zelite odstraniti sestavine (npr. ¢ips, zelenjavo ali sestavine brez odveénega olja iz sestavin), izklopite kosaro in

sestavine prelijte na namizni pribor.

Nasveti:
Ce elite odstraniti velike ali krhke sestavine, jih s kles¢ami dvignite iz ko3are.

12. Ko je serija sestavin pripravljena, je cvrtnik takoj pripravljen za pripravo druge serije.

NASTAVITVE

Spodnja preglednica vam bo pomagala izbrati osnovne nastavitve za sestavine.

= OPOMBA
Upostevajte, da so te nastavitve okvirne. Ker se sestavine razlikujejo po izvoru, velikosti, obliki in blagovni znamki, ne

moremo zagotoviti najbolj$e nastavitve za vase sestavine. Ker tehnologija Rapid Air takoj segreje zrak v aparatu, med
cvrtjem z vro&im zrakom za kratek &as izvlecite koSaro iz aparata, kar skoraj ne moti postopka.
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Ocvrt krompiréek

Tanek zamrznjen
krompircek

Debeli zamrznjeni
krompir¢ek

Domaci krompiréek (
8X8 mm)

Domaci krompirjevi
klini

Domace krompirjeve
kocke

Krompirjev gratin
Steak

Mesne kotlete

Hamburger

Zvitek klobase

Pali¢ice za bobne

Pis¢ancje prsi

Prigrizki

Spomladanski zvitki

Zamrznjeni
piscangji koscki
Zamrznjene ribje
palcke

Zamrznjen kruh v
drobtinah

Polnjena zelenjava

Torta

Quiche

Muffini

Sladki prigrizki

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Cas (Min)

11-20
10-16
18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15
18-22

10-15

20-25
20-22
15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Shake

Pripomba

Dodajte1/2
kasike ulja
Dodajte1/2
kasike ulja

Dodajte1/2
kasike ulja
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Nasveti:

e Zamajhne sestavine je obicajno potreben nekoliko krajsi ¢as priprave kot za vedje sestavine.

o Vedja koli¢ina sestavin zahteva le nekoliko daljsi ¢as priprave, manjsa koli¢ina sestavin pa le nekoliko
krajsi ¢as priprave.

® Med pripravo manjsih sestavin, ki jih med pripravo stresete na pol, optimizirate rezultat in

* prepreéite neenakomerno ocvrte sestavine.

¢ Svezemu krompirju dodajte nekaj olja in sestavine prazite e nekaj minut, da bodo hrustljave.

e Vzraénem cvrtniku ne pripravljajte iziemno mastnih sestavin, kot so klobase.

o Prigrizke lahko pripravite v pecici, lahko pa tudi v cvrtniku.

e Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega krompircka je 500 gramov.

® Za hitro in enostavno pripravo prigrizkov uporabite Ze pripravljeno testo. Predhodno pripravljeno testo
zahteva tudi krajsi cas priprave kot doma pripravljeno testo.

o Ce zelite spedi torto ali kvasnik ali ¢e zelite ocvreti krhke sestavine ali polnjene sestavine, v kosaro za
cvrtje vstavite pekac ali posodo za peko v pecici.

e Zracni cvrtnik lahko uporabite tudi za segrevanje sestavin. Za segrevanje sestavin nastavite temperaturo
na 1500 C za najvec 10 minut.

Priprava domacega krompircka

Za pripravo domacega krompircka sledite spodnjim korakom:
1. Krompir olupite in nareZite na rezine.
2. Krompirjeve paléke temeljito operite in jih osusite s kuhinjskim papirjem.

3. Vskledo vlijte 1/2 Zlice olivnega olja, nanj polozite paléke in mesajte, dokler se pal¢ke ne premazejo z oljem.

4. S prsti ali kuhinjskim pripomockom odstranite pal¢ke iz posode, da odveéno olje ostane v posodi. Pal¢ke polozite v

kosarico.

5. Krompirjeve pal¢ke ocvrite v skladu z navodili v tem poglavju.
pY4 v v
CISCENJE

1. Napravo odistite po vsaki uporabi.

2. Kosare, stojala in notranjosti aparata ne Cistite s kovinskimi kuhinjskimi pripomocki ali abrazivnimi ¢istilnimi sredstvi,

saj lahko to poskoduje njihov nelepljiv premaz. Da se aparat ohladi, izvlecite omrezni vti¢ iz stenske vti¢nice.

= OPOMBA

e Odstranite kosaro, da se cvrtnik hitreje ohladi.

e Zunanjost naprave obirisite z vlazno krpo.

e Kosarico in stojalo odistite z vro¢o vodo, tekodino za pomivanje posode in neabrazivno gobo. Vse preostale
¢ necistoce lahko odstranite s tekocino za razmascevanje.

e Kosara in stojalo sta primerna za pomivanje v pomivalnem stroju.

Nasveti:

o Ce se umazanija prilepi na stojalo ali dno kogare, jo napolnite z vro¢o vodo z nekaj tekocine za
pranje perila. Stojalo polozite v kos in ga pustite namakati priblizno 10 minut.

¢ Notranjost naprave odistite z vro¢o vodo in neabrazivno gobo.

® Grelni element o¢istite s Cistilno krtacko, da odstranite morebitne ostanke hrane.

100



SKLADISCE

1. Odklopite aparat iz elektricnega omreZzja in pustite, da se temeljito ohladi.

2. Prepricajte se, da so vsi deli €isti in suhi.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Problem

Mozni vzroki

Resitev

Zracni susilnik ne
deluje.

Naprava ni priklju¢ena na
elektri¢no omrezje.

Omrezni vti¢ vstavite v ozemljeno vtiénico.

Niste pritisnili gumba za zagon.

Ko nastavite temperaturo in &as ali izberete hitri recept,
pritisnite gumb za zagon/izklop.

Sestavine, ocvrte z
zraénim cvrtnikom,
niso pripravljene.

Koli¢ina sestavin v kosari je
prevelika.

V kosarico dajte manjse serije sestavin. Manjse serije so
bolj enakomerno ocvrte.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Nastavite temperaturo na Zeleno nastavitev temperature.

Sestavine so v
zraénem cvrtniku
neenakomerno
ocvrte.

Nekatere vrste sestavin je
treba pretresti na polovici ¢asa
priprave.

Sestavine, ki lezijo druga na drugi ali druga ¢ez drugo (npr.
krompiréek), je treba na polovici ¢asa priprave pretresti.

Ocurti prigrizki niso
hrustljavi, ko pridejo iz
susilnika na zrak.

Uporabili ste vrsto prigrizkov,
ki so namenjeni pripravi v
tradicionalnem cvrtniku.

Uporabite prigrizke iz pecice ali jih rahlo premazite z
oljem, da bodo bolj hrustljavi.

Kosare ne morem
pravilno vstaviti v
aparat.

V kosarici je prevec sestavin.

Kosare ne napolnite do visine, ki presega oznako MAX.

Iz aparata se vali bel
dim.

Pripravljate mastne sestavine.

Ko v cvrtniku AIR cvremo mastne sestavine, se v ko$aro
izlije velika koli¢ina olja. Olje se pri tem kadi in ko3ara se
lahko segreje bolj kot obic¢ajno. To ne vpliva na delovanje
aparata ali kon¢ni rezultat.

V kosarici so $e vedno ostanki
mascobe, ki so nastali pri prejsnji
uporabi..

Beli dim je posledica segrevanja mascobe v kosari.
Poskrbite, da boste kosarico po vsaki uporabi ustrezno
ocistili.

Svezi krompircek je
v zraénem cvrtniku
neenakomerno ocvrt.

Niste uporabili prave vrste
krompirja.

Uporabite svez krompir in poskrbite, da med cvrtjem
ostane Cvrst.

Krompirjevih palck pred cvrtiem
niste dobro oprali.

Krompirjeve pal¢ke dobro sperite, da odstranite Skrob z
zunanije strani palck.

Svezi krompircek ni
hrustljav, ko pride iz
zraéni susilnik.

Hrustljavost krompircka je
odvisna od koli¢ine olja in vode v
krompircku.

Preden dodate olje, poskrbite, da krompirjeve palcke
dobro osusite.

Za bolj hrustljav rezultat krompirjeve palcke narezite na
manjse koscke.

Za bolj hrustljav rezultat dodajte nekoliko ve¢ olja.
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TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Mo¢: 1800W
Napetost: 220-240V~
Frekvenca: 50/60Hz
Zmodgljivost: 8L

Model: AF800B

Vrsta naprave: Friteza na vroc zrak (Air Fryer)

Podatki o porabi energije:

Opis delovanja naprav Oznaka lzmerjena vrednost Enota
Poraba energije v izklopljenem nacinu (off mode) P - off 0.5 W
Poiéba energije v nacinu pripravljenosti, brez prikaza Posb N/A W
nacina delovanja ali statusa

Poraba energije v omreznem nacinu pripravljenosti Pon N/A W
(networked standby)

Cas, po katerem naprava samodejno preide v nadin T-sb 20 Sec

pripravljenosti (standby)

Pravilno odstranjevanje tega izdelka

Ta oznaka oznacuje, da se ta izdelek ne sme odlagati skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki po vsej EU.

Da bi preprecili morebitno $kodo za okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega odlaganja odpadkov, jih odgovorno
reciklirajte in tako spodbudili trajnostno ponovno uporabo materialnih virov. Ce Zelite vrniti uporablieno napravo,
uporabite sisteme za vracanje in zbiranje ali se obrnite na prodajalca, pri katerem ste izdelek kupili. Ti lahko ta izdelek
prevzamejo za okolju varno recikliranje.
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"SRB | UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.
Pre upotrebe pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

VAZNE MERE ZASTITE

Molimo vas da pazljivo procitate ovo uputstvo pre upotrebe uredaja jer moze dodi do ostecenja uslijed nepravilnog
rukovanja. Molimo vas da sacuvate ovo uputstvo za buduéu upotrebu.

PAZNJA. VRUCA POVRSINA!

Opasnost

¢ Nemojte uranjati kuciste u vodu niti ga ispirati pod slavinom zbog vise elektri¢nih i grejnih komponenti.
¢ Nemojte dozvoliti da te¢nost ude u uredaj kako biste sprecili elektricni Sok ili kratak spoj.

e Drzite sve sastojke u korpi kako bi se izbegao kontakt sa grejnim elementima.

¢ Nemojte prekrivati ulaz za vazduh i izlaz za vazduh dok uredaj radi.

¢ Punjenje korpe uliem moze izazvati opasnost od pozara.

¢ Nemojte dodirivati unutrasnjost uredaja dok je u radu.

/\\ uPOZORENJE!

¢ Proverite da li napon naveden na uredaju odgovara lokalnom naponu.

¢ Nemoijte koristiti uredaj ako je ostecen utikag, strujni kabl ili neki drugi dio.

¢ Nemoijte traZiti od neovlas¢enih osoba da zamijene ili poprave osteéeni strujni kabl.

e Drzite uredaj i njegov strujni kabl van dometa dece.

e Drzite strujni kabl dalje od vruéih povrsina.

¢ Nemoijte prikljucivati uredaj niti koristiti kontrolnu tablu mokrim rukama.

e Uvek se uvjerite da je utika¢ pravilno umetnut u zidnu uti¢nicu.

¢ Nemojte povezivati uredaj sa vanjskim prekidac¢em s tajmerom.

¢ Nemojte postavljati uredaj na ili blizu zapaljivih materijala poput stolnjaka ili zavjese.

¢ Nemojte postavljati uredaj uz zid ili uz drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora iza, sa strane, i 10 cm
slobodnog prostora iznad uredaja.

e Nemojte stavljati niSta na vrh uredaja.

¢ Nemoijte koristiti uredaj za bilo koju drugu svrhu osim one koja je opisana u ovom priru¢niku.

e Nemojte ostavljati uredaj bez nadzora.

e Tokom przenja vruéim zrakom, vruca para se oslobada kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj
udaljenosti od pare i od otvora za izlaz zraka. Takoder, budite oprezni s vru¢om parom i zrakom kada uklanjate posudu
iz uredaja. Bilo koja dostupna povrsina moze postati vruca tijekom upotrebe.

e Odmah iskljucite uredaj iz struje ako primijetite tamni dim koji izlazi iz uredaja. Sacekajte da se emisija dima zaustavi
pre nego §to uklonite posudu iz uredaja.

(1) oprez:

. Uverite se da je uredaj postavljen na horizontalnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

N

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za kuénu upotrebu. Nije prikladan za sigurnu upotrebu u okruzenjima poput kuhinja
za osoblje, farmi, motela i drugih ne-stambenih prostora.

3. Garancija postaje nevazeca ako se uredaj koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi prema
uputama. (Nikada nemojte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)

4. Uredaj je potrebno priblizno 30 minuta da se ohladi prije nego $to bude siguran za rukovanje ili ¢isc¢enje.
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OPSTI OPIS

1. Korpa
2. Rucka korpe
3. Digitalna kontrolna tabla na dodir

4. Ulaz za vazduh
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5. Otvori za izlaz vazduha
6. Glavni kabl

7. Posuda za przenje



Pricvrscivanje rucke korpe za przenje

o Rucka korpe za przenje moze dodi rastavljena u pakovanju
va$eg aparata. Da biste pri¢vrstili ru¢ku korpe za przenje:

¢ Uklonite papirnu naljepnicu. lzvucite korpu za przenje iz
aparata.

e Pomijerite tacku pri¢vrééivanja na rucki nanize dok ne klikne na svoje mesto.

o ®d

* Rucka korpe za przenje treba da se zaklju¢a na odgovarajuée mjesto i ne smije se odvojiti kada je zaklju¢ana.

Uklanjanje rucke korpe za przenje

Da biste uklonili ru¢ku korpe za przenje:
o Koristite alat, kao §to je $rafciger ili nag metalni pin. Poravnajte alat sa rupom i pritisnite nadole, zatim nagnite alat ka

d

unutra.
e Uhvatite ru¢ku rukom i izvucite je. Zavr§eno
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AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni tajmer koji ¢e automatski iskljuciti uredaj kada broja¢ dode do nule. Mozete ru¢no iskljuéiti uredaj
pritiskom na dugme za iskljucivanje, sto ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sve ambalazne materijale, nalepnice ili etikete.

2. Operite korpu i reSetku toplom vodom, uz dodatak nekog deterdzenta i neabrazivne sunderaste krpe. Ovi dijelovi se
mogu bezbjedno prati u masini za pranje suda.

3. Obrisite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja ¢istom krpom. Nije potrebno puniti korpu uljem i masno¢om za przenje
jer uredaj radi na vru¢ vazduh.

KORISTENJE UREDAJA

1. Prikljucite glavni kabl u uzemljenu zidnu utiénicu.
2. Pazljivo izvucite korpu iz air fryera.

3. Stavite sastojke u korpu.

4. Ugurajte korpu nazad u air fryer.

== NAPOMENA Ne Prelazi'te MAX oznaku (vidjeti odeljak “Podesavanja” u ovom poglavlju), jer to moze uticati na
kvalitet pripreme hrane.

@ OPREZ! Nemojte dodirivati korpu tokom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruca. Drzite
: korpu samo za ru¢ku.

5. Nemojte puniti korpu uljem ili bilo kojom drugom te¢noscu.

6. Dodir prsta za ukljucivanje/iskljucivanje napajanja.

7. Dodir prsta na meni da biste izabrali funkcije (ukupno 8 funkcija).

PREZENTACIJA KONTROLNE TABLE

Dugme za povecanje Dugme za smanjenje  Vreme / Temperatura Dugme za Dugme za smanjenje
temperature temperature prikaz povecanje vremena vremena

A+ - °c O+ E?-\

L2 H B & ¢ YV H @

Taster za pokretanje i Taster za ukljucivanje i Taster menija
pauzu iskljucivanje
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= NAPOMENA

Ponudeno je 8 funkcija: Batak, Biftek, Riba, Kola¢, Pizza, Hot dog, Pomfrit, Slanina.
Mozete izabrati razli¢ite vrste hrane za kuhanje koje volite.

UNAPRED PODESEN MENI

Meni Taster ikone Podrazumevana Podrazumevano Mezanje
temp vreme
Bataci ’ 175°C 40 min Promesati
Biftek 0 200 °C 12 min Promesati
Riba ’ 195°C 10 min /
Kola& & 160°C 0 s /
Pizza & 185°C 15 min /
Hot dog , 185°C 8 min /
Pomfrit w 200°C 18 min Promesati
Slanina ‘ 175°C 12 min Promesati

¢ Nakon dodirivanja tastera menija, mozete izabrati opciju koja vam odgovara. Nakon izbora funkcije, pritisnite dugme
Start/Pauza B| da biste zapoceli pripremu hrane.

e Tokom procesa pripreme hrane, ako Zelite podesavati vrijeme, pritisnite dugme za vrijeme / da biste povecali
ili smanijili vrijeme za 1 minut svakim pritiskom. Za podesavanje temperature, pritisnite dugme /[ﬂ da biste
povecali ili smanijili temperaturu za 5 stepeni po pritisku.

e Dugme Start/Pauza Bl Tokom procesa przenja vazduhom, LED lampa ¢e biti uklju¢ena, a ako pritisnete ovo dugme,
LED lampa ¢e poceti treperiti. Ovo dugme sluzi kao funkcija pauze. U pauziranom stanju moZete promijeniti opciju i
izabrati drugu prethodno podesenu opciju. Zatim, ponovnim pritiskom na ovo dugme, friteza ¢e nastaviti sa przenjem.
Ovo dugme sada ima funkciju nastavka rada.

e Dugme Meni: Odaberite razli¢ite funkcije pripreme hrane. Nakon to izaberete opciju, pritisnite dugme Start. Tokom
perioda kuhanja, na primjer, ako Zelite promijeniti opciju przenog krompira u peéeni krompir, prvo pritisnite dugme
Pauza M|, zatim dodirnite dugme za pecenje kako biste presli na drugu funkciju kuvanja.

e Indikator mesanja # === 4§ |ndikator mesanja ce se upaliti kada priprema hrane dostigne polovinu vremena. Ovaj
poloviéni period pruza vam priliku da promijesate ili okrenete hranu u aparatu, $to osigurava ravnomjerno kuhanije.

= NAPOMENA

Ako ne izvadite korpu i ne promesate hranu, svijetlo za mjesanje na kontrolnoj tabli ¢e ostati upaljeno. Neke namirnice
zahtevaju da se promjesaju na polovini vremena pripreme (vidi odjeljak ‘Podesavanja’ u ovom poglavlju). Da biste to
uradili, izvucite korpu iz aparata pomocu rucke i protresite je. Zatim vratite korpu nazad u fritezu.
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8. Uredaj ¢e imati automatski signal za gotovost nakon kuhanja. Kada ¢ujete zvono 5 puta, to znadi da je kuVanje
zavreno. lzvucite korpu iz uredaja i postavite je na drza¢ otporan na toplotu.

Nakon isteka vremena, grijani element prestaje sa radom, ali ventilator ¢e nastaviti da radi oko
20 sekundi kako bi otpustao vruéi vazduh radi bezbjednosti. Na kraju, zvono tajmera ée zvoniti 5
puta kao zavréni alarm.

= NAPOMENA

9. Provjerite da li je hrana spremna

Ako hrana jos nije spremna, jednostavno vratite korpu nazad u uredaj. Pritisnite dugme za
kontrolu temperature da biste podesili podesavanje temperature, i pritisnite dugme za kontrolu
tajmera da biste podesili podesavanje vremena. Zatim pritisnite dugme Start da biste pokrenuli

uredaj.

= NAPOMENA

10. Da biste izvadili hranu (npr. govedinu, piletinu, meso, bilo koje sastojke sa originalnim uljem i viskom ulja koji ée se
sakupiti na dnu korpe), koristite hvataljke da biste uzeli namirnice jednu po jednu.

Budite oprezni ako Zelite da okrenete korpu, ulje koje se sakupilo na dnu moze procuriti na

= NAPOMENA e ¢
namirnice.

11. Da biste izvadili hranu (npr. &ips, povrée ili hranu bez viska ulja), iskljucite korpu i prebacite hranu u posudu.

Saveti:
Koristite hvataljke za vadenje velikih ili lomljivih komada hrane.

12. Kada je jedna tura namirnica gotova, friteza je odmah spremna za pripremu sljedece ture.

PODESAVANJA

Ova tabela ispod ¢e vam pomodi da izaberete osnovna podesavanja za hranu.

= NAPOMENA

Imajte na umu da su ova podesavanja indikativna. S obzirom da se namirnice razlikuju po porijeklu, veli¢ini, obliku i
brendu, ne mozemo garantovati najbolje podesavanje za njih. Zahvaljujuéi tehnologiji brzog vazduha, koja trenutno
zagrijava vazduh unutar uredaja, kratko izvlaéenje korpe iz uredaja tokom przenja vrué¢im vazduhom jedva narusava

proces
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Min-Max (g) Time (Min) Temp °C Shake Remark

Pomfrit
Tanki smrznuti pomfrit 300-700 9-16 200 v
stapici
Debeli smrznui 300-700 11-20 200 v
pomfrit Stapici
Domadi pomfrit 300-800 10-16 200 v Doﬁajte1/2
(8x8mm) kasike ulja
Domacl|vkromp|r 300-800 1822 180 v Doﬁajte'l/Z
krigke kasike ulja
Dodajte1/2
Domadi krompir na 300-750 12-18 180 Y kagike ulja
kockice
250 15-18 180
Gratinirani krompir 500 15-18 200
Biftek 100-500 8-12 180
Kotleti od mesa 100-500 10- 14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Rolovane kobasice 100-500 13-15 200 Y
Pile¢i bataci 100-500 18-22 180 Y
Pileée grudi 100-500 10-15 180
Grickalice
Prolece rolnice 100-400 8-10 200 Y
Smrznuti piledi
) 100-500 6-10 200 Y
nuggetsi
Smrznuti riblji stapici 100-400 6-10 200
smrznute 100-400 8-10 180
hlebne mrvice
Punjeno povrée 100-400 1-10 160
Kola¢ 300 20-25 160
Kis 400 20-22 180
Mafini 300 15-18 200

Slatke grickalice 400 1-20 160



Saveti:

® Maniji komadi hrane obiéno zahtevaju nesto krace vreme pripreme u odnosu na vece.

e Veca koli¢ina hrane zahteva samo nesto duze vreme pripreme, dok manja koli¢ina zahteva samo
nesto krace vreme pripreme.

® Mesanje manijih sastojaka na polovini viemena pripreme optimizuje rezultat i moze pomocdi u
sprecavanju neujednadenog przenja sastojaka.

e Dodajte malo ulja svezem krompiru i przite ga jos nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Ne pripremajte veoma masne namirnice poput kobasica u air fryer-u.

¢ Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se takode pripremiti u air fryer-u.

¢ Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

o Koristite gotovo testo kako biste brzo i lako napravili grickalice. Gotovo testo takode zahteva
kraée vreme pripreme u odnosu na domace testo.

e Stavite pleh ili posudu za pecenje u korpu friteze ako zelite da pecete kolac ili ki$ ili ako Zelite da
przite lomljive ili punjene sastojke.

¢ Takode mozete koristiti air fryer za zagrevanje sastojaka. Za zagrevanje sastojaka, podesite
temperaturu na 150 stepeni Celzijusa i zagrevajte do 10 minuta.

Priprema domaceg pomfrita

Da biste napravili domaci pomfrit, pratite sljedece korake:

1. Ogulite i isjecite krompire na Stapice.

2. Dobro ga operite i osusite kuhinjskim ubrusom.

3. U posudu sipajte pola kasike maslinovog ulja, stavite krompir u posudu i mjesajte dok se ne prekrije uljem.

4. Izvadite krompir iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi. Stavite ga u korpu.

5. Przite pomfrit prema uputstvima u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. O¢istite uredaj poslije svake upotrebe.
2. Ne distite korpu, reSetku i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim priborom ili abrazivnim sredstvima za ¢icenje,

jer to moze ostetiti neljepljivu prevlaku na njima. lzvucite glavni kabl iz zidne uti¢nice da biste omogucili da se uredaj
ohladi.

= NAPOMENA

* Izvucite korpu da biste omogucili brze hladenje friteze.

e Obrisite spoljasnjost uredaja vlaznom krpom.

e Operite korpu i redetku toplom vodom, dodajte malo deterdzenta za pranje sudova i koristite neabrazivnu sunderastu
krpu. Preostalu prljavstinu mozete ukloniti sredstvom za odmascivanje.

e Korpa i reSetka se mogu prati u masini za pranje sudova.

Saveti:

e Ako je prljavstina zalepljena za resetku ili dno korpe, napunite korpu toplom vodom sa malo
deterdzenta za pranje sudova. Stavite reSetku u korpu i ostavite ih da se potope oko 10 minuta.

o Ogcistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom sunderastom krpom.

o Cetkom za ¢iséenje odistite grejni element kako biste uklonili ostatke hrane.
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SKLADISTENJE

1. Iskljucite aparat iz struje i pustite da se potpuno ohladi.

2. Provjerite da li su sve komponente Ciste i suhe.

RESAVANJE PROBLEMA

Problem

Mogucéi uzroci

Resenje

AIR FRYER ne radi.

Aparat nije prikljuen u struju.

Ukljugite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Niste pritisli dugme za
pokretanje.

Pritisnite dugme za pokretanje/napajanje nakon $to
podesite temperaturu i vreme ili izaberete brzi recept.

Hrana przena u AIR
FRYER-u nije gotova.

Koli¢ina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje ture sastojaka u korpu. Manje ture se prze
ravnomernije.

Podesena temperatura je
preniska.

Podesite temperaturu na preporué¢eno podesavanje
temperature.

Hrana se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Odredene vrste namirnica treba
promesati na polovini vremena
pripreme

Sastojci koji leze jedan preko drugog ili su preklopljeni
(npr. pomfrit) treba da se promesaju na polovini viemena
pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
AIR FRYER-a.

Koristili ste vrstu grickalica koja se
priprema u tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice za rernu ili lagano premazite uliem
grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno
da ubacim korpu u
uredaj.

Ima previse sastojaka u korpi

Ne punite korpu preko oznake MAX.

1z uredaja izlazi bijeli
dim.

Pripremate masne namirnice.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vazduh, velika
koli¢ina ulja ¢e procuriti u korpu. Ulje moze proizvesti bijeli
dim i korpa se moze vi$e zagrijati nego obic¢no. To ne uti¢e
na rad uredaja ili krajnji rezultat.

Korpa jos uvijek sadrzi ostatke
masti od prethodne pripreme.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavnja masti u korpi. Uvijek
pravilno odistite korpu poslije svake upotrebe.

Svjezi pomfrit se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Niste koristili adekvatnu vrstu
krompira.

Koristite svjeze krompire i pobrinite se da ostanu ¢vrsti
tokom przenja.

Niste dobro isprali krompir pre
przenja

Isperite Stapice krompira temeljno da biste uklonili skrob
sa spoljne strane $tapica.

Svjezi pomfrit nije
hrskav kada izade iz
AIR FRYER-a.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njemu.

Pobrinite se da dobro osusite kriske krompira prije nego
to dodate ulje.

Isjecite krompir na manje komade za hrskaviji rezultat.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Snaga: 1800W

Napon: 220-240V ~
Frekvencija: 50/60Hz
Kapacitet korpe za przenje: 8L

Model: AF800B

Vrsta uredaja: Friteza na vru¢ vazduh (Air Fryer)

Podaci o potrosniji energije:

Opis rezima rada Oznaka lzmerena vrednost Jedinica
Potro$nja energije u iskljuéenom rezimu (off mode) P - off 0.5 W
Potrosma energije u rezimu stanje pripravnosti, . N/A W
bez prikaza nacina rada ili statusa

Potro3nja energije u mreznom rezimu pripravnosti Pon N/A W
(networked standby)

Vreme nakon kojeg uredaj automatski prelazi u rezim T-sb 20 Sec

pripravnosti (standby)

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati zajedno sa drugim kuénim otpadom Sirom EU. Da biste sprijeili
mogucu Stetu po Zivotnu sredinu ili ljudsko zdravlje usljed nekontrolisanog odlaganja otpada, odlozite ga odgovorno
kako biste promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vraéanje vaseg koristenog uredaja, koristite
sisteme za vracanje i sakupljanje ili se obratite prodavcu kod koga ste kupili proizvod. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod
radi ekoloski sigurnog reciklaznog procesa.
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