AF550BG

User Manual

[EnG [eit/ce] 86 | HR | HU |
LB EDED

R

AIR FRY



INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read the instructions carefully before use.
Take good care of this manual for later use.

& CAUTION. HOT SURFACE!

The following basic precautions should always be
followed:

N

10.

. This appliance shall not be used by children from 0

to 8 years. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above if they are continuously
supervised. This appliance can be used by people
with reduced physical, sensory, or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning the
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

. Keep the appliance and its cord out of reach of

children aged less than 8 years

. Cleaning and user maintenance shall not be made

by children.

. Cooking appliances should be positioned in a stable

situation with the handles (if any) positioned to avoid
spillage of the hot liquid.

. Check if the voltage indicated on the appliance

corresponds to the local main voltage before you
connect the appliance.

. Do not use the appliance if the plug, the main cord or

the appliance itself is damaged.
Always make sure that the plug is inserted properly
into a wall outlet.

. Do not operate any appliance with a damaged cord

or plug, after the appliance malfunctions, or has been
damaged in any manner.

If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

. Close supervision is necessary. When any appliance is

used near children. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.

. Do not let the cord hang over the edge of the table or

counter or touch hot surfaces.

To protect against electric shock, do notimmerse
cord, plugs, or appliance in water or other liquid. Do
not plug in the appliance or operate the control panel
with wet hands.

11.

16.
17.

20.

Never connect this appliance to an external timer
switch or separate remote-control system in order to
avoid a hazardous situation. To disconnect, turn off the
appliance, then remove the plug from wall outlet.

. Do not place the appliance on or manufacturer, its

service agent or near combustible materials such as

a tablecloth or curtain. The accessible surfaces may
become hot during use. Do not place on or near a hot
gas or electric burner, or in a heated oven.

. Do not place the appliance against a wall or against

other appliances.

Leave at least 10 cm / 3.9 in of free space on the back
and sides and 10 cm / 3.9 in of free space above

the appliance. Do not place anything on top of the
appliance.

. Do not use the appliance for any other purpose

than described in this manual. The use of accessory
attachments not recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

. Do not let the appliance operate unattended.

Extreme caution must be used when moving an
appliance containing hot oil or other hot liquids.

Do not use it outdoors.

Do not touch the hot surfaces, use the handle. During
air frying, hot steam is released through the air.

The steam and from the air outlet openings. Also be
careful of hot steam and air when you remove the
basket from the appliance.

. After using the appliance, avoid contact with the hot

metal inside. Unplugged from outlet when not in
use and before cleaning. Allow the appliance to cool
before cleaning.

. Immediately unplug the appliance if you see dark

smoke coming.

Out of the appliance. Wait for the smoke emission
to stop before you remove the basket from the
appliance.

For household use only.



GENERAL DESCRIPTION
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1. Basket
2. Basket handle
3. Transparent window

4. Digital Touch Control Panel

5. Airinlet

6. Air outlet openings
7. Mains cord

8. Frying tray



AUTOMATIC SWITCH-OFF

The appliance has a built-in timer, it will automatically shut down the appliance when count down reaches zero. You can
manually switch off the appliance by pressing off button, it will automatically shut down the appliance in 20 seconds.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials and stickers or labels.

2. Clean the basket and rack with hot water, with some washing liquid and a non-abrasive sponge. These parts
are safe to be cleaned in dishwasher.

3. Wipe inside and outside of the appliance with a clear cloth. And there is no need to fill the basket with oil and frying
fat as the appliance works on hot air.

USING THE APPLIANCE

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the basket out of the air fryer.

3. Place the ingredients in the basket.

4. Slide the basket into the air fryer.

Do not exceed the MAX indication (see section “settings” in this chapter), as it may affect the cooking

= NOTE quality of the food.

@ CAUTION! Do not touch the basket during and in short-time after use, as it gets very hot. Only hold the
: basket by the handle.

5. Do notfill the basket with oil or any other liquid.
6. Finger touch Power on/off.

7. Finger touch Menu to choose functions (totally 10 functions).

CONTROL PANEL PRESENTATION

Time selected  Time /Temperature  Time /Temperature
button display increase button

TEMP  MINUTE

Start and pause

Inner light button button

Temperature

Time /Temperature
selected button P

decrease button

Power on/off button



= NOTE

10 functions are provided: Dehydration, Pizza, French fries, Cake, Customize, Meat, Shrimp, Steak, Fried fish, Chicken leg.
You can use choose different cooking food you like.

MENU PRESETTING

Menu Icon Button Default Temp Default Time
Dehydration @ 30°C 4H

Pizza 175°C 20 min
French fries E 200°C 20 min
Cake Q 160°C 15 min
Customize E 200°C 15 min
Meat é’ 185°C 15 min
Shrimp 160°C 20 min
Steak 180°C 15 min
Fried fish 160°C 20 min
Chicken leg 200°C 20 min

e After touching menu button, you can choose menuyou like. After choosing the function, please finger Start/Pause
button & to start cooking.

e During the cooking process, if you want to adjust time or temperature, kindly press the
Time/temperature button first. When the display on screen shows time, then press the +/- button to increase/
decrease 1 minute per a press. When the display on screen shows the temperature, then press +/- button to increase/
decrease 5 degree per a press.

e Start/Pause button { x| During the hot air frying process, the LED lamp will be running, then if press this button, the
LED lamp will be blinks. Here, this button acts as pause function. In the pause state, you can change menu to choose
other presetting. Then, you press this button again, the air fryer will continue cooking. Here, this button acts as re-start
function.

* Menu button choose different cooking functions. After you choose the menu, press the start button. When during the
cooking period, for example, you want to change fries to bake, then first press the Pause button %
bake menu button to switch to different cooking function.




8. Machine will have Auto ready bell after cooking. When you hear bell for 5 times, this means the cooking cycle is
finished. Pull the basket out of the appliance and place it on the heat-resistant holder.

After the time ends, the heating element stops working, but the fan will continue to run about 20
seconds to blow away the hot air as safety. Finally, the timer bell will ring for 5 times as the ending
alarm.

= NOTE

9. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the basket back into the appliance. Press the
temperature control knob to adjust Temperature setting and press the Timer control button to adjust
time setting. And then press the Start button to run the appliance.

= NOTE

10. To remove ingredients, (e.g. beef, chicken, meat, any ingredients with original oil and will have excess oil from
ingredients collected on the bottom of the basket), please use tongs to pick ingredients one by one.

Be careful if you want to turn the basket over, the oil collected on the bottom of the basket will leak

= NOTE you
onto the ingredients.

11. To remove ingredients (e.g. chips, vegetable or ingredients with no excess oil from the ingredients), please turn off
the basket, and pour ingredients to tableware.

Tips:
¢ To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a pair of tongs.

12. When a batch of ingredients is ready, the fryer is instantly ready for preparing another batch.

SETTINGS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

= NOTE

Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape and brand, we cannot
guarantee the best setting for your ingredients. Because the Rapid Air technology reheats the air inside the appliance
instantly, pull the basket briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.



French fries
Thin frozen fries

Thick frozen fries

Home-made fries
(8X8mm)

Homemade potato
wedges

Home-made potato
cubes

Potato gratin
Steak

Meat chops

Hamburger

Sausage roll

Drumsticks

Chicken breast

Snacks

Spring rolls

Frozen chicken
nuggets

Frozen fish fingers

Frozen bread
crumbed

Stuffed vegetables

Cake

Quiche

Muffins

Sweet snacks

Min-Max (g)

300-700
300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10- 16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

Temp °C

200
200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Remark

Add 1/2 tbsp

of oil

Add 1/2 tbsp
of ol

Add 1/2 tbsp
of ol



Tips:

e Small ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

e Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount
of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

e Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time optimizes the result and can
help prevent unevenly fried ingredients.

e Add some oil to fresh potatoes and fry your ingredients for another few minutes then for a crispy
result.

¢ Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

¢ Snacks can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

e The optimal amount for prepare crispy fries is 500 grams.

e Use pre-made dough to get snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

e Please a baking tin or oven dish in the fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

e You can also use the air fryer to heat ingredients. To heat ingredients, set the temperature to
150°C for up to 10 minutes.

Making home-made fries

To make home-made fries, follow the steps below:

1. Peel and slice the potatoes.

2. Wash the potato sticks thoroughly and dry them with kitchen paper.

3. Pour 1/2 tablespoon of olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix until the sticks are coated with oil.

4. Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that excess oil stays behind in the bowl. Put
the sticks in the basket.

5. Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.

CLEANING

1. Clean the appliance after every use.

2. Do not clean the basket, the rack and the inside of the appliance by metal kitchen utensils or abrasive cleaning
materials, as this may damage the non-stick coating of them. Remove the mains plug from the wall socket to make
the appliance cool down.

= NOTE

¢ Remove the basket to let the fryer cool down more quickly.

¢ Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

e Clean the basket and rack with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge. You can remove any
remaining dirt by degreasing liquid.

e The basket and rack are dishwasher-proof.

Tips:

. 'Tf dirt is stuck to the rack or the bottom of the basket, fill the basket with hot water with some
washing-up liquid. Put the rack in the basket and let them soak for about 10 minutes.

e Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

e Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.



STORAGE

1. Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.

2. Make sure all parts are clean and dry.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible Causes Solution
The AR ERYER does The appliance is not plugged in. | Putthe mains plug in an earthed wall socket.
not work.

You haven't pressed the start
button.

Press the start/power button after you set the temp&time
or choose the quick recipe.

The ingredients fried
with the AIR FRYER
are not done.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller
batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature to the required Temperature
setting.

The ingredients are
fried unevenly in the
AIR FRYER.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the preparation time

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time.

Fried snacks are not
crispy when they
come out of the AIR
FRYER.

You used a type of snacks meant
to be prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crisper result.

| can't slide the basket
into the appliance
properly.

There are too many ingredients
in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

White smoke
comes out from the
appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the AR fryer, a
large amount of oil will leak into the basket. The oil
produces while smoke and the basket may heat up
More than usual. This does not affect the appliance
or the end result.

The basket still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
basket. Make sure you clean the basket properly
after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the AIR
FRYER.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure that they stay
firm during frying.

You did not rinse the potato
sticks properly before you fried
them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they
come out of

the AIR FRYER.

The crispiness of the fries
depends on the amount of ol
and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before
you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crisper result.




TECHNICAL SPECIFICATIONS

Power: 1500W
Voltage: 220-240V ~
Frequency: 50/60Hz
Fry basket capacity: 5L

Correct Disposal of this product

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU.

To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly
to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmental safe
recycling.



& W COMTRADE Comtrade Distribution d.o.0. Beograd

Address: Bulevar Zorana Bindi¢a 1251
‘_’ DlSTRIBUTION 11000 Belgrade, Serbia

Phone:  +381 112015555

Email:  distribution.rs@comtrade.com

www.comtradedisiribution com

EU DECLARATION OF CONFORMITY

Manufacturer business name; TESLA/COMTRADE DISTRIBUTION D.O.0. BEOGRAD
Manufacturer address: BULEVAR ZORANA DINDICA 125i, 11000 BEOGRAD

WE, MANUFACTURER OF BELOW DESCRIBED PRODUCTS, HEREBY DECLARE UNDER
OUR SOLE RESPONSIBILITY, THAT THE PRODUCTS TO WHICH THIS DECLARATION
RELATES:

product description:

Brand Model Type of products
TESLA AF550BG Air Fryer
ARE IN CONFORMITY WITH THE FOLLOWING STANDARDS AND LEGISLATIVE ACTS:
Harmonized standard Legislative act
EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021
EN IEC 55014-1:2021
EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021 Electromagnetic Compatibility Directive (EMC)
EN IEC 55014-2:2021 2014/30/EU
EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006+A12:2007+
A13:2010
EN 60335-1:2012+A11:2014 +A13:2017+A1:2019+
A14:2019+A2:2019+ A15:2021 Low Voltage Directive (LVD)
EN 62233:2008 2014/35/EU
EN 62321 Restriction of Hazardous Substances Directive
(RoHS) 2011/65/EU with its Amendments
2015/863/EU

Information on authorized representative in the EU who has a written mandate from the above stated
manufacturer to act on its behalf in carrying out certain tasks required in the applicable Union
harmonization legislation including tasks specified under Article 4 of Regulation (EU) 2019/1020:

Business name of representative in EU: Comtrade Distribucija d.o.o.

Address of representative in EU: Letaliska cesta 29B, 1000 Ljubljana, Slovenia
E-mail address of representative in EU: office@tesla.info

Place ang

date of issue: Belgrade, 15.07.2024.
T

a L - "‘a,‘ 1
(Signature afigd s am|
Name of authofizggaets

0 Nebojsa Lozo
Function of authorizé

d person: General manager

PIB: 100000704 Matiéni broj: 17172140  Sifra delatnosti: 2620
TEKUCI RACUNI: UniCredit Bank RSD 170-300346515-65; Vojvodanska banka a.d. Novi Sad RSD 325-9500600009876-07
OTP Banka Srbija a.d. Beograd RSD 275-0000220006014-70; Komercijalna banka RSD 205-147443-79



UPUTSTVO ZA UPOTREBU

VAZNE MJERE ZASTITE

Samo za domacinstvo.

Prije upotrebe pazljivo proditajte uputstvo za upotrebu.

PAZNJA. VRUCA POVRSINA!

Uvijek treba postovati sliedece osnovne mjere
predostroznosti:

1

o

~

10.

. Ovaj uredaj ne smiju da koriste djeca od 0 do 8

godina. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca uzrasta

od 8 godina i vise ako su pod stalnim nadzorom.
Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim
fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja ako su dobili nadzor ili
uputstva u vezi sa upotrebom uredaja na bezbjedan
nadin i razumjeti opasnosti koje su ukljucene.

. Driite uredaj i njegov* kabl van dometa djece mlade

od 8 godina.
Ciséenje i korisni¢ko odrzavanje ne smiju da vrée
djeca.

. Aparati za kuhanje treba da budu postavljeni

u stabilnom polozaju sa ru¢kama (ako ih ima)
postavljenim da bi se izbjeglo prosipanje vruée
tecnosti.

. Provjerite da li napon naznacen na uredaju odgovara

lokalni napon prije nego $to prikljucite uredaj.

Ne koristite uredaj ako su osteéeni utika¢, glavni kabl
ili sam uredaj. Uvijek provjerite da li je utika¢ pravilno
umetnut u zidnu uti¢nicu.

. Nemojte koristiti uredaj sa ostec¢enim kablom ili

utikacem, nakon $to uredaj pokvari rad ili je na bilo
koji nacin osteéen.

Ako je kabl za napajanje osteéen, mora se zamijeniti
kod proizvodaca, njegovog servisera ili sli¢no
kvalifikovanih lica kako bi se izbjegla opasnost.

. Neophodan je strogi nadzor kada se bilo koji uredaj

koristi u blizini djece. Djecu treba nadzirati kako bi se
osiguralo da se ne igraju sa uredajem.

. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta ili da

dodiruje vruée povrsine.

Da biste zastitili od strujnog udara, ne uranjajte
kabl, utikace ili uredaj u vodu ili drugu teénost. Ne
ukljuéujte uredaj u struju i ne rukujte kontrolnom
plo¢om mokrim rukama.

16.
17.

19.

20.

. Nikada nemojte povezivati ovaj uredaj na eksterni

tajmer ili odvojeni sistem daljinskog upravljanja

kako biste izbjegli opasnu situaciju. Da biste iskljucili
uredaj, iskljucite uredaj, a zatim izvucite utikac iz zidne
uticnice.

. Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih materijala

kao §to su stolnjak ili zavjesa. Dostupne povrsine
mogu postati vruée tokom upotrebe. Ne stavljajte na
ili blizu vruceg gasnog ili elektriénog gorionika, ili u
zagrijanu rernu.

. Ne postavljajte uredaj uza zid ili uz druge uredaje.

Ostavite najmanje 10 cm / 3,9 in¢a slobodnog
prostora na polediniisa strane i 10 cm /3,9 inéa
slobodnog prostora iznad uredaja. Ne stavljajte nista
na uredaj.

. Nemojte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu osim

opisanu u ovom priruéniku. Upotreba dodataka koje
nije preporucio proizvodac¢ uredaja moze izazvati
povrede.

. Ne dozvolite da uredaj radi bez nadzora. Morate biti

izuzetno oprezni kada pomjerate uredaj koji sadrzi
vrelo ulje ili druge vruce te¢nosti.

Ne koristite na otvorenom.

Ne dodirujte vruce povrsine; koristite ruc¢ku. Tokom
przenja na vazduhu, vruéa para se oslobada

kroz otvore za izlaz vazduha. Drzite ruke i lice na
bezbjednoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz
vazduha. Takoder pazite na vruéu paru i vazduh kada
vadite korpu iz uredaja.

. Nakon upotrebe aparata izbjegavajte kontakt sa

vrelim metalom iznutra. Iskljucite iz uti¢nice kada nije
u upotrebi i prije ¢iséenja. Pustite da se uredaj ohladi
prije cis¢enja.

Odmah iskljucite uredaj iz struje ako vidite da dolazi
tamni dim van aparata. Sacekajte da prestane
emitovanje dima prije nego $to uklonite korpu iz
uredaja.

Samo za upotrebu u domacdinstvu.
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1. Korpa 5. Ulaz za vazduh

2. Rucka korpe 6. Otvori za izlaz vazduha
3. Providni prozor 7. Glavni kabl

4. Digitalna kontrolna tabla na dodir 8. Posuda za przenje



AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni tajmer koji ¢e automatski iskljuciti uredaj kada broja¢ dode do nule. MozZete ru¢no iskljuditi uredaj
pritiskom na dugme za iskljuéivanje, $to ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi.

PRVA UPOTREBA

1. Uklonite sve ambalazne materijale, naljepnice ili etikete.

2. Operite korpu i reetku toplom vodom, uz dodatak nekog deterdzenta i neabrazivne spuzvaste krpe. Ovi dijelovi se
mogu sigurno prati u masini za pranje posuda.

3. Obridite unutrasnjost i vanjsku stranu uredaja &istom krpom. Nije potrebno puniti korpu uljem i masnocom za przenje
jer uredaj radi na vrudi zrak.

KORISTENJE UREDAJA

1. Prikljucite glavni kabel u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvucite korpu iz friteze na zrak.
3. Stavite hranu u korpu.

4. Ugurajte korpu nazad u fritezu na zrak.

= NAPOMENA Ne pre!azite MAX oznaku (vidjeti odjeljak “Podesavanja” u ovom poglavlju), jer to moze uticati
- na kvalitet pripreme hrane.

@ OPREZ! Nemojte dodirivati korpu tokom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruca. Drzite
} korpu samo za rucku.

5. Nemojte puniti korpu uljem ili bilo kojom drugom tekuéinom.
6. Dodir prsta za ukljucivanje/isklju¢ivanje napajanja.

7. Dodir prsta na meni da biste izabrali funkcije (ukupno 10 funkcija).

PREZENTACIJA KONTROLNE TABLE

Dugme zaizbor Vreme /Temperatura Dugme za povecanje
vremena prikaz temperature

TEMP  MINUTE

Dugme za unutrasnje Dugme za pokretanje

osvetljenje i pauzu
Dugme za Dugme za smanjenje
temperature temperature

Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje



= NAPOMENA

Ponudeno je 10 funkcija: Susenje, Pizza, Pomfrit, Kolag, Prilagodi, Meso, ékampi, Biftek, Przena riba, Bataci.
Mozete birati razli¢ite vrste hrane za kuhanje koje volite.

UNAPRED PODESEN MENI

Meni e e Podrazumijevana Podraztlmijevano

temp vrijeme

Susenje @ 30°C 4H
Pizza 175°C 20 min
Pomfrit E 200°C 20 min
Kola¢ Q 160°C 15 min
Prilagodi L 200°C 15 min
Meso é' 185°C 15 min
Skampi 160°C 20 min
Biftek @ 180°C 15 min
Przena riba 160°C 20 min
Bataci m 200°C 20 min

¢ Nakon $to dodirnete dugme menija, mozete izabrati meni koji zelite. Nakon izbora funkcije, molimo vas da prstom
pritisnete dugme Start/Pauza (&) kako biste zapoceli pripremu hrane.

e Tokom procesa pripreme hrane, ako zelite da podesite vrijeme ili temperaturu, njezno pritisnite dugme
se prikaze vrijeme na ekranu, pritisnite +/- dugme da biste povedali/smanijili za 1 minut po svakom pritisku. Kada se
prikaze temperatura na ekranu, pritisnite +/- dugme da biste povecali/smanijili za 5 stepeni po svakom pritisku.

® Dugme Start/Pauz ()

e Tokom procesa przenja vruéim zrakom, LED lampa ¢e biti ukljué¢ena, a ako pritisnete ovo dugme, LED lampa ce
treptati. Ovo dugme funkcioni$e kao pauza. U pauziranom stanju, moZzete promijeniti meni i izabrati drugi unaprijed
podesen program. Zatim pritisnite ovo dugme ponovo, friteza na zrak ¢e nastaviti s kuhanjem. Ovo dugme sada
funkcionise kao ponovno pokretanje.

¢ Dugme Meni bira razlicite funkcije pripreme hrane. Nakon $to izaberete meni, pritisnite dugme Start. Ako tokom
perioda kuhanja, na primijer, zelite da promijenite przeni pomfrit u peceni krompir, prvo pritisnite dugme Pauza (B}
zatim dodirnite dugme za pecenje da biste presli na razlicitu funkciju kuhanja.




8. Uredaj ¢e imati automatski signal za gotovost nakon kuhanja. Kada ¢ujete zvono 5 puta, to znaci da je kuhanje
zavréeno. lzvucite korpu iz uredaja i postavite je na drzac otporan na toplinu.

Nakon isteka vremena, grijaéi element prestaje s radom, ali ventilator ¢e nastaviti raditi oko 20
sekundi kako bi otpustio vrudi zrak radi sigurnosti. Na kraju, zvono tajmera ée zvoniti 5 puta kao
zavrsni alarm.

= NAPOMENA

9. Provjerite da li je hrana spremna.

Ako hrana jos nije spremna, jednostavno vratite korpu nazad u uredaj. Pritisnite dugme
za kontrolu temperature da biste podesili podesavanje temperature, i pritisnite dugme za
kontrolu tajmera da biste podesili podesavanje vremena. Zatim pritisnite dugme Start da
biste pokrenuli uredaj.

= NAPOMENA
10. Da biste izvadili hranu (npr. govedinu, piletinu, meso, bilo koju hranu s originalnim uljem i viskom ulja koji ¢e se
sakupiti na dnu korpe), koristite hvataljke da biste uzeli namirnice jednu po jednu.

Budite oprezni ako Zelite okrenuti korpu, ulje koje se sakupilo na dnu korpe moze procuriti na

= NAPOMENA )
- sastojke..

11. Da biste izvadili hranu (npr. ¢ips, povrce ili sastojke bez viska ulja), iskljuéite korpu i prebacite hranu u posudu.

Saveti:
e Koristite hvataljke za vadenije velikih ili lomljivih komada hrane.

12. Kada je jedna tura namirnica gotova, friteza je odmah spremna za pripremu sljedece ture.

PODESAVANJA

Ova tabela ispod ¢e vam pomodi da izaberete osnovna podesavanja za pripremu hrane.

= NAPOMENA

Imajte na umu da su ova podesavanja indikativna. S obzirom na to da se namirnice razlikuju po porijeklu, veli€ini, obliku i
brendu, ne mozemo garantovati najbolje podesavanje za njih. Zahvaljujuéi tehnologiji brzog zraka, koja trenutno zagrijava
zrak unutar uredaja, kratko izvlacenje korpe iz uredaja tokom przenja vruc¢im zrakom jedva narusava proces.



Pomfrit

Tanki smrznuti pomfrit
Stapidi
Debeli smrznuti
pomfrit Stapici

Domadi pomfrit
(8x8mm)

Domadéi krompir

krigke

Domadi krompir na
kockice

Gratinirani krompir
Biftek

Kotleti od mesa

Hamburger
Rolovane kobasice
Pile¢i bataci
Pile¢e grudi
Grickalice

Prolece rolnice

Smrznuti pileci
nuggetsi

Smrznuti riblji Stapici

Smrznute hlebne
mrvice

Punjeno povrée
Kolac¢
Kis
Mafini

Slatke grickalice

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Vreme (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Napomena

Dodajte1/2
kasike ulja
Dodajte1/2
kasike ulja

Dodajte1/2
kasike ulja



Saveti:

® Manji komadi hrane obi¢no zahtevaju nesto krace vreme pripreme u odnosu na vece.

e Veca koli¢ina hrane zahteva samo nesto duze vreme pripreme, dok manja koli¢ina zahteva samo
nesto krace vreme pripreme.

® Mesanje manjih sastojaka na polovini vremena pripreme optimizuje rezultat i moze pomoci u
sprecavanju neujednadenog przenja sastojaka.

¢ Dodajte malo ulja svezem krompiru i przite ga jos nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Ne pripremajte veoma masne namirnice poput kobasica u air fryer-u.

* Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se takode pripremiti u air fryer-u.

e Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

e Koristite gotovo testo kako biste brzo i lako napravili grickalice. Gotovo testo takode zahteva
kraée vreme pripreme u odnosu na domace testo.

e Stavite pleh ili posudu za pecenje u korpu friteze ako zelite da pecete kolac ili ki$ ili ako Zelite da
przite lomljive ili punjene sastojke.

¢ Takode mozete koristiti air fryer za zagrevanje hrane. Za zagrevanje podesite temperaturu na 150
stepeni Celzijusa i zagrevajte do 10 minuta.

Priprema domaceg pomfrita

Da biste napravili domaci pomfrit, pratite sljedece korake:

1. Ogulite i isijecite krompire na Stapice.

2. Dobro ih operite i osusite kuhinjskim ubrusom.

3. U posudu sipajte pola kasike maslinovog ulja, stavite krompir u posudu i mijesajte dok se ne prekrije uljem.

4. Izvadite krompir iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi. Stavite ga u korpu.

5. Przite pomfrit prema uputstvima u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. Ogistite uredaj poslije svake upotrebe.
2. Ne Cistite korpu, resetku i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim priborom ili abrazivnim sredstvima za ¢iséenje,

jer to moze ostetiti nelepljivu prevlaku na njima. lzvucite glavni kabel iz zidne utiénice da biste omogucili da se uredaj

ohladi.

= NAPOMENA

® |zvucite korpu da biste omogucdili brze hladenije friteze.

¢ Obrisite vanjsku stranu uredaja vlaznom krpom.

e Operite korpu i resetku toplom vodom, dodajte malo deterdZenta za pranje posuda i koristite neabrazivnu spuzvastu
krpu. Preostalu prljavitinu mozete ukloniti sredstvom za odmascivanje.

e Korpa i reetka se mogu prati u masini za pranje posuda.

Saveti:

o Ako je prljavstina zalepljena za resetku ili dno korpe, napunite korpu toplom vodom sa malo
deterdzZenta za pranje sudova. Stavite reetku u korpu i ostavite ih da se potope oko 10 minuta.

e Odistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom sunderastom krpom.

e Cetkom za ¢iscenje odistite grejni element kako biste uklonili ostatke hrane.



SKLADISTENJE

1. Iskljucite aparat iz struje i pustite da se potpuno ohladi.

2. Provjerite da li su sve komponente Ciste i suhe.

RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzroci

Resenje

AIR FRYER ne radi.

Aparat nije prikljuéen u struju.

Ukljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu utiénicu.

Niste pritisli dugme za
pokretanje.

Pritisnite dugme za pokretanje/napajanje nakon $to
podesite temperaturu i vrijeme ili izaberete brzi recept.

Hrana przena u AIR
FRYER-u nije gotova.

Koli¢ina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje ture sastojaka u korpu. Manje ture se prze
ravnomjernije.

Podesena temperatura je
preniska.

Podesite temperaturu na preporué¢eno podesavanje
temperature.

Hrana se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Odredene vrste namirnica treba
promesati na polovini vremena
pripreme

Sastojci koji leze jedan preko drugog ili su preklopljeni
(npr. pomfrit) treba da se promesaju na polovini vremena
pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
AIR FRYER-a.

Koristili ste vrstu grickalica koja se
priprema u tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice za rernu ili lagano premazite uliem
grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno
da ubacim korpu u
uredaj.

Ima previse sastojaka u korpi.

Ne punite korpu preko oznake MAX.

1z uredaja izlazi bijeli
dim.

Pripremate masne namirnice.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vazduh, velika
koli¢ina ulja ée procuriti u korpu. Ulje moze proizvesti bijeli
dim i korpa se moze vi$e zagrijati nego obic¢no. To ne uti¢e
na rad uredaja ili krajnji rezultat.

Korpa jo$ uvek sadrzi ostatke
masti od prethodne pripreme.

Bijeli dim nastaje zbog zagrevanja masti u korpi. Uvek
pravilno odistite korpu posle svake upotrebe.

Svjezi pomfrit se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Niste koristili adekvatnu vrstu
krompira.

Koristite svjeze krompire i pobrinite se da ostanu ¢vrsti
tokom przenja.

Niste dobro isprali krompir pre
przenja

Isperite Stapic¢e krompira temeljno da biste uklonili skrob
sa spoljne strane Stapica.

Svjezi pomfrit nije
hrskav kada izade iz
AIR FRYER-a.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njemu.

Pobrinite se da dobro osusite kriske krompira prije nego
Sto dodate ulje.

Isejcite krompir na manje komade za hrskaviji rezultat.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.




SPECIFIKACIJE

Snaga: 1500W

Napon: 220-240V~
Frekvencija: 50/60Hz
Kapacitet korpe za przenje: 5L

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati zajedno sa drugim kuénim otpadom Sirom EU. Da biste sprijecili
mogucu stetu po Zzivotnu sredinu ili [judsko zdravlje uslijed nekontrolisanog odlaganja otpada, odloZite ga odgovorno
kako biste promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje vaseg koristenog uredaja, koristite
sisteme za vracanje i sakupljanje ili se obratite prodavcu kod koga ste kupili proizvod. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod
radi ekoloski sigurnog reciklaznog procesa.
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NHCTPYKUWNA 3A YTIOTPEBA

Camo 3a ynotpeba B 6vta

I'IpoueTeTe BHVIMaTEIHO TOBa PbKOBOACTBO 3a yHOTpe6a npean Aa ninonssate ypeaa.

BAXHW MNPELANA3HI MEPKW

BHUMAHMUE. TOPELLIA MOBBPXHOCT!

Cnepga BvHarv fa 6baat cnassaHm crieiHUTE OCHOBHM
npennasHu MepKu:

(Sl

~

. Toav ypen He e 3a ynotpeba oT fieta Ha Bb3pacT ot 0 o

8 roavHw. Toau ypes Moxe Aa Bbaie nonssaH oT feua Ha
Bb3PACT Haf, 8 roamHK, ako ca Nog NOCTOSHEH HaA30p.
Tosu ypen Moxe fja ce NosI3Ba OT Xopa C HamasneHun
bV3NYECK, CETUBHM MM YMCTBEHU CNOCOBHOCTY UK
SIMCa Ha OMUT U MO3HaHWe, aKo Ca KOHTPOIMPaHH
WIMMHCTPYKTUPaHW OTHOCHO ynoTpebata Ha ypeaa

no 6esonaceH HauvH v pasbupar cBbp3aHNTe C ToBa
onacHocTy.

. OpbxTe ypepa v Herosus kaben u3sbH obcera Ha Aeua

Ha Bb3pacT nog, 8 roauHm

. MouncreaHeTo n noaapwbXxkarta oT I'IOTpe6I/ITeJ'I9I cnenga

[la He ce NpaBaT OT Jeua.

. Ypeaure 3a roteeHe cnenpga fa 6baat nocrassHm

Ha CTabuIHO MACTO € APBXKITE (aKO MMa TakmBa),
NO3ULMOHMPaHK 3a n3bareaHe Ha passMBaHe Ha Toria
TEYHOCT.

. MpoBepeTe ganu HanpexeHVeTo, ykasaHo Ha ypena,

CbOTBETCTBA Ha Hanpe>XeHNeTo Ha MeCTHaTa MpeXxa,
KbM KOATO CBbp3BaTe ypeaa.

. He nonseawite ypepa, ako LwencebT, 3axpaHBaLLMAT

Kabes v camnsIT ypes, ca NoBpeaeHN.
BuHaru ce yBepsiBaiiTe, Ye LjencesibT e NpaBusHO
NOCTaBeH B KOHTaKTa Ha CTeHaTa.

. He excnnoatvipaite ypega ¢ nospeaeH kaben nnm

LLences, cef, KaTo ypeabT € C HEU3NPABHOCT Uin e
nospefeH Nno Apyr Ha4yuH.

Ako 3axpaHealuaT kaben Gbae nospeaeH, Ton Tpsbsa
fia bbae 3aMeHeH oT nofobHW kBanMdUUMPaHU NnLa, 3a
[na ce n3berHe onacHocT.

. Heobxopumo e Henocpencreero HabnoaeHue. Korato

ypeabT ce nonsea 6130 fo Aeua. Heuarta cnegga fa
6baat HabntogasaHy, 3a Aa ce rapaHTVpa, Ye He urpast
cypena.

. He ocrassiiite kabena fa Bucv ot pbba Ha Maca nam

MJ0T, KakTo 1 Aa [OKOCBa TOMJIM MOBBbPXHOCTN.

. 3a 3almTa cpeLLy TOKOB yaap, He notansire kabena,

Lierncena nav ypeaa BbB BOAa WK APYrv TEYHOCTU.
He BruitouBaitTe Lencena Ha ypeaa v He pabotete ¢
KOHTPOJIHUS NaHes C MOKPU pPbLie.

11.

16.
17.

18.

20.

Hvikora He cBbp3BaiiTe ypefa KbM BbHLLEH
npeBKoYBaTesN C TalMep WV OTAeHa cucTema 3a
[MCTaHLMOHEH KOHTPOJ, 3a Aia 3berHeTe onacHa
cuTyauws. 3a aa paskauunTe, v3kloYeTe ypeaa, cnen,
TOBa V3BafeTe Lencena oT KOHTakTa Ha CTeHaT.

. He nocrassire ypena Ha nnn nponssoauntern,

HEroB CePBM3MPALL, areHT un 61130 A0 3anannmm
MaTepuanu, Hanp. NoKpUBKa 3a Maca Uiu nepae.
JocTbnHnTe NOBBLPXHOCTU MOXKE A CE HarpesT no
Bpeme Ha ynotpeba. He nocrassiite Ha v 61130 fo
TOMJa ra3oBa UM enekTpudecka ropesika, uan Harpsita

dypHa.

. He nocrassiite ypepa fo cteHa unum gpyrvi ypeau.

Ocragsitte noHe 10 cmM cBOBOAHO NPOCTPAHCTBO OT3a4,
n otctpanm 1 10 cm cBoBOAHO NPOCTPaHCTBO Haf,
ypena. He nocrassiiTe HULLO BLPXY ypena.

. He nonseaiite ypepa Len, pasnuyHa oT onncaHute B

HaCTOSILLMS HaPBbYHWK. YNoTpebaTa Ha AOMbHUTENHN
NPUCTaBKKM, KOUTO He Ca NpenopbyaH oT
NPOV3BOAUTENS Ha YPEAa, MOXe Aa NPUYMHM
HapaHaBaHus.

. He ocrassaiite ypena na pabotu 6es HabnogeHve.

TpsibBa aa ce 0bpbLLA OCOBEHO BHUMaHWE Mpu
npemecTBaHe Ha ypea, KOWTO CbAbp3ka TOMI0 ONINO Un
APYrvi TONIN TEYHOCTY.

He nonseaiite Ha oTkpuTo.

He nokocBaiiTe TonnnTe NOBBPXHOCTH, NON3BaNTE
ﬂpb)KKaTa. ﬂo BpeMe Ha I'I'bp)KeTe cTonbn Bb3p'yX
npef Hero ce W3nycHa Tornsia napa napata u oTsopute
3a U3XOAALL, Bb3Ayx. BHMaBaWTe 1 3a Tonna napa v
Bb3/yX, KOraTo MaxaTe KOLHWLaTa OT ypesaa.

Cnepn ynotpeba Ha ypefa n3bsirsaite KOHTaKT C TOMms
meTan BbTpe. Bagete wencena korato He ce nonsea

v npeay nouncreaHe. OcTaBsitTe ypeaa aa ce oxnagu
npeamn NoYncTBaHe.

. Ako BuauTe Aa n3nunsa TbMeH UM, BE[Hara n3eageTe

Llencena Ha ypefa oT ypefa. V3vakaTe nsnusamst
MM [a cnpe, Npeau fa MaxHeTe KOLLHWULATa OT ypeaa.

Camo 3a fomatuHa ynoTpeba.
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ObLLO OINMMNCAHKME

NML0 D 8

1. KowHwnua
2. Jpb3kKa Ha KoLHWuaTa
3. MpospaueH nposopely

4. [urutaneH naHen cbC CEH30PHO
ynpaeneHve

22

5. OTBOp 3a NPUTOK Ha Bb3AyX
6. OTBOpPM 3a OTBEX/aHe Ha Bb3/yxa
7. 3axpaHBaLy kaben

8. TaBuuka 3a mbpxeHe



ABTOMATUNYHO 3KJTKOYBAHE

YpenbT uMa BrpafeH TanMep, Tol aBTOMAaTUHHO LU U3KITOUM ypeaa, KoraTo 0bpaTHOTO BpoeHe focTurHe Hyna. MoxeTe

PBYHO fa U3KtoUUTE ypena, KaTto HaTUcHeTe 6yTOHa 3a U3KJTIOYBaHE, TOM aBTOMATUYHO LLIE U3KITOYM ypena cneq 20 CeKyHau.

MPELV TTBPBA YTIOTPEBA

1. OTCTpaHETe BCMYKM OMakKoBbYHN MaTepuain n CTukepun niv eTmkeTu.

2. MoywncTreTe KoWHULATa U pelueTkaTa C ropella BoAa, C MaJiko rnpenapart 3a M1meHe n Hea6pa3MBHa rbba. Tean yactv ca

6e3onaCHV| 3a NovYncTBaHe B CbAOMUAIHa MallunHa.

3. MsbbplueTe ypesa OTBLTPE 1 OTBBH C Y1CTa kbpria. /l Hama Hykaa Aa MbJIHUTE KOLLHULATa C O/I1O 1 Ma3Hu1Ha 3a
NbP>KEHe, Thil KaTo ypeabT paboTh Ha ropeLL Bb3ayX.

N3MNOJI3BAHE HA YPELLIA

1. CBbpeTe 3axpaHBaLLys LLENCes KbM 3a3€MeH CTEHEH KOHTAKT.
2. BHumaTenHo nsgbpnaliTe KOWHULATa OT GPUTIOPHIKA C ropeLL, Bb3ayX.
3. MNocTtaBeTe CbCTaBKUTE B KOLUHMLATA.

4. Tnb3HeTe KOLIHULATa BbB GPUTIOPHMKA C rOpeLL, Bb3ayX.

— He npesuwwasante obo3HadyeHneto MAX (BuxTe pasmen ,HacTponku” B HaCTOALLATa r/1aBa), Tbin
= 3ABE/IEXKKA P ( pasnen ,Hactp w )

KaTo TOBa MOXe [ja MoBJInAe Ha Ka4eCTBOTO Ha rOTBEHe Ha XpaHaTa.

@ BHUMAHME! He pokocsaiite kolHMLaTa Mo Bpeme Ha 1 KpaTKo Bpeme crief, ynoTpeba, Thil KaTo T5 ce Harpsisa

MHOro. ,D,p'b)KTe KOLWHMLUaTa caMo 3a ApbXKaTa

5. He nbiHeTe koLHMLATa C OMO UK ApYyra TEYHOCT.
6. JokocHeTe ¢ npbcT ByToHa 3a BkntousaHe/usknousaHe.

7. [NokocHeTe ¢ npbet ByToHa Metio, 3a fia n3depete dyHkumm (061wo 10 dyHkumm).

NPEOCTABAHE HA TTAHEJTA 3A YTTPABJIEHVE

[wvcnnei 3a Bu3yanusmpare
ByToH 3a nsbop Ha BpemeTo / ByToH 3a yBenmyaBaHe Ha
Ha BpemeTo Temneparypara BpemMeTo / Temnepatyparta

TEMP  MINUTE

ByToH 3a crapTupaHe
1 nocTaBsiHe Ha naysa

ByToH 3a BuTpeLwHata
namnmuka

ByToH 3a n3bpaHara
Temnepatypa

ByToH 3a HamansiBaHe
Ha BpemeTo /
Temnepatypata

ByToH 3a BkntouBaHe/n3skIOYBaHe
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= 3ABEJIEXXKA

Mpegocrasat ce 10 dyHkumm: Oexnaparaums, Miuua, Mbpxenn kaptodu, TopTa, MNepcoHanuanpare, Meco, Ckapuau,
Mbpxona, Mbpxera Puba, Munewwko Bytye. MoxeTe fa usbepete pasnuyHa xpaHa 3a roteeHe, KOSTO xapecBare.

NPEOBAPUTESTHU HACTPOWKIM OT MEHKOTO:

MeHio ByToH c ukoHa Temnepatypa no Yac no noppas6upaxe
Hexuppataums @ 30°C 4 vaca
Muua 175°C 20 MUH.
TTbp>xeHu KapTodu E 200°C 20 M.
TopTa Q 160°C 15 MUH.
MepcoHanuaunpaHe E 200°C 15 MUH.
Meco 185°C 15 MUH.
Ckapwgu 160°C 20 MUH.
Mbpsxona 180°C 15 MUH.
IMbpxeHa prba 160°C 20 MuH.
Munewwku 6yt 200°C 20 MUH.

o Criep kaTo gokocHeTe ByToHa MeHto, MoxeTe fia n3bepete GpyHKLMATa OT MEHIOTO, KoeTo xapecsate. Crief kato usbeperte
dyHKUWsTa, HaTUCHETe ¢ NpbeT byToHa CrapT/Maysa, &) 3a fa 3anoyHeTe Aa roTeuTe.

¢ o Bpeme Ha npoLeca Ha roTBeHe, ako 1cKaTe Aa perysmpare BPEMEeTO UV TEeMMepaTypara, Mosist HaTUCHETEMbPBO
6yToHa 3a Bpeme/Temnepartypa Korato aucnnest Ha ekpaHa nokaxe Bpeme, HaTucHeTe ByToHa +/-, 3a aa
yBenuuuTe/Hamanute ¢ no 1 MuHyTa Npu BCIKO HaTvckaHe. KoraTo AycnnesT Ha ekpaHa nokaxe Temnepartypara,
HaTvcHeTe ByToHa +/-, 3a fja yBenunTe/HamanuTe ¢ no 5 rpagyca npu BCKO HaTUCKaHe.

e ByToH Crapt/[lay3a INo Bpeme Ha NpoLeca Ha MbpP>XEHe C ropeLL, Bb3flyX CBETOAOAHATA JlaMMa LLE CBETH, Clief, KOeTo,
aKo HaTUcHeTe To3u ByToH, cBeTOAMOAHATa flamna Lue npemMuraa. Tyk To3u ByTOH AeicTea KaTo GpyHKUMS 3a NocTassiHe
Ha nay3a. B cbCTosiHMETO Ha NOCTaBsiHE Ha Nay3a MOXeTe fla NPOMEHUTE MEHIOTO, 3a Aa n3bepeTe Apyra NnpeasapuTenHa
Hactpoiika. Cnef ToBa HaTvcHeTe TO3W BYTOH OTHOBO, GPUTIOPHMKBT C rOpeLL, Bb3ayX LLie MPOLbIXM a roTeu. Tyk To3u
ByTOH feiicTBa KaTo GpyHKLMA 3a pecTapTupaHe.

* Ypes byToHa MeHto ce n3bupat paznununm dyHKumm 3a rotseHe. Cnef kaTto n3bepete MeHIOTO, HaTUCHeTe ByToHa 3a
crapTvpaHe. KoraTo no Bpeme Ha neprofia Ha roTBeHe, HanpUMep, Uckate Aa U3BbPLUMTE NPOMSIHA OT MbPXeH kKapTodu
Ha neyeHe, Torasa MbPBO HatvcHeTe ByToHa May3a , e[l KOETO [OKOCHETE BYTOHa M3NMYaHe OT MEHIOTO, 3a A
NPEBKIOUNTE KbM PaziiniHa GyHKLMS 3a roTBEHE.
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8. Ype,u,bT LLle MMa 3BbHeL, 3a aBTOMaTUYHa roTOBHOCT cief roteeHe. Korato yyeTe 3BbHELa 5 nbTK, TOBa 03Ha4aBa, Ye
UMKBBT Ha rOTBEHE € NPUKIOYUI. Msp,hpnal?we KOLWHMLUaTa OT ypeaa U 4 NnocTtaBeTe BbpXxy TOI‘IJ'IOyCTOl?IHI/IBI/Iﬂ Abp>Xau.

Cnep n3TvyaHe Ha BDEMETO HarpeBaTesHUAT eleMeHT Cnnpa Aa paboTu, HO BEHTUIATOPBT Lie
npoAbKU Aa pabotn okono 20 cekyHaw, 3a fia U3Lyxa ropeLumst Bb3fyx ¢ Les besonacHocT.
Hakpas 3BbHeLbT Ha TaliMepa Lue 3BbHHE 5 MbTW KaTo afapMa 3a Kpan.

= 3ABEJIEXXKA

9. ﬂpOBepeTe Aanu CbCTaBKUTE Ca roTOBU.

— AKO CbCTaBKMTE BCE OLLie HE Ca FTOTOBU, MPOCTO MITb3HETE KOLLHMLATa 0bpaTHO B ypesa.

= 3ABENIEXKA HaTtvicHeTe konueTo 3a ynpaBneHue Ha TemnepaTtypaTa, 3a fja perynvparte HacTpoiikata 3a
TemnepaTypara, U HaTUCHeTe byToHa 3a ynpaB/eHve Ha TaliMepa, 3a [la perynnpaTe HacTpoiikaTa
3a BpemeTo. Cref ToBa HaTucHeTe byToHa CTapT, 3a fla CTapTvpaTe ypeaa.

10. 3a fla npeMaxHeTe CbCTaBKW (Hanp. rOBEX/O, MUMIELLIKO, MECO, BCIKAKBI CbCTABKW C OPUTVMHAIHA Ma3HUHa 1 LLie nMmaTe
U3MVLLIHA Ma3HKHa OT CbCTaBKWTe, CbbpaHu Ha AbHOTO Ha KOLUHMLATA), MOJIS, M3MOI3BalTe LWMMKY, 33 Aa B3eMeTe

CbCTaBKMUTE efiHa Mo efdHa.

BHvmaBaiiTe, ako vckate fa obbpHeTe KoLHULaTa, Ma3HuHaTta, cbbpaHa Ha f/bHOTO Ha

= 3ABEJIEXKA
KOWHWMLATa, We niteye B'pry CbCTaBKUTE.

11. 3a fa npemaxHeTe CbCTaBky (Hanp. Y4Wnc, 3eNeHYy LM v CbCTaBky 6e3 U3NLLIHA MasHUHA OT CbCTaBKUTE), MO,
n3KtoYeTe KOLWHMLATa U U3cMneTe CbCTaBKMUTE B CbOBETE 3a XPaHeHe.

CobBeTu:
® 3a fa MpemaxHeTe rofIeMu U KPexku CbCTaBky, NOBAWIHETE CbCTAaBKUTE OT KOLLHMLATA C YndT

LUMMKK.

12. KoraTo egHa jo3a CbCTaBKu € roToBa, d)pVIT}OpHMK'bT Cropety Bb3fyx € MOMeHTaIHO rOTOB 3a NPUIroTBAHE Ha Apyra

naptuaa

HACTPOWVKIU

Ta3w Tabnvua No-[osy L BY MOMOTHeE fia M3bepeTe OCHOBHUTE HACTPOMKM 3a CbCTaBKUTE.

= 3ABEJIEXKKA

VimaiiTe npeasna, Ye Te3n HaCTPOWKYM ca MHAMKALWMW. Thil KaTO CbCTaBKMTE Ce pasninyaBaT no Npousxog, pasmep, opma v
Mapka, He MOXeM fja rapaHTupame Han-gobparta HacTpoiika 3a BalmuTe CbCTaBku. Thi kaTo TexHonorusTa Rapid Air sarpsisa
OTHOBO Bb3/lyXa BbTPE B ype[a MUrHOBEHO, M3bpraiiTe 3a KpaTKo KOLLHWLATA OT ypesa Mo Bpeme Ha Mbp>KeHe ¢ ropett,
Bb3/yX, KOETO €4Ba CMyLLIaBa NpoLeca.

25



IMbpsxeHn kapTodu

TwHKM 3aMpa3eHn
MbPXKEHN KapTodu

[ebenv 3ampaseHm
MbpXeHU KapTodu

[omaluHo npuroteeHu
MbPXKEH KapTodu
(8X8mm)

[omaluHo npurotsexmn
pe3seHyeTa kapTodu

[lomaluHo npuroteeHu
KapTodw Ha KybueTa

pateH ot kapTodu
Mepxona

MecHu koTneTu

Xambyprep

Kon6ac, ysut 8 6ytep
Tecto

BytyeTa

Munewku repan

Jleka 3akycka

MponetHn pynua

3ampaseHu
MUMELLKU Xarku

3ampaseHu prbHn
npbYLM

3ampaseH HaTpoLLeH
xns16

ISIGER 3eneHvyum

Topta

Knww

MbbuHm

Crafika neka 3akycka
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MuH.-makc. (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Bpeme (MuH.)

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temn.°C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

3abenexka

Lobasete 1/2
c.N1. oMo

Hobasete 1/2

C.J1. OO

Lobasete 1/2
c.N1. 0nno



CobBeTh:

¢ Markure cbCTaBKu OBUKHOBEHO M3MCKBAT MaJIKO MO-KPATKO BPEME 3a NPUroTBSHE OT MO-TONIEMUTE CbCTaBKM.

¢ [1o-rofIIMOTO KOSIMYECTBO CbCTaBKY M3UCKBA CAMO MaJsIKO MO-MPOLLIIKUTENHO BPEME 3a NMPUTOTBSHE, MO-
MasIKOTO KOJIMYECTBO ChCTaBKM M3KCKBa CaMO Masiko MO-KPaTKO BPeMe 3a NPUroTBsiHE.

® Pa3knalljaHeTo Ha No-mMasiki CbCTaBKM MO CpefaTa Ha BPEMETO 3a MPUroTBSHE ONTUMU3NPa Pe3ysTaTa U MoXe
[la NoMorHe 3a NpefoTBpaTaBaHe Ha HePAaBHOMEPHO M3MbPXKEHN CbCTaBKU.

e [lo6aBeTe Masko KONMYECTBO ONINO KbM MPECHUTE KapTOhM 1 3aMbpiKeTe CbCTAaBKUTE 3@ OLLE HAKOSIKO MUHYTH,
3a fa NoJlyunTe XpyrnKas pPe3ysnTart.

® He npuroteanTe U3KIIIOYUTENHO Ma3HU CbCTaBKY KaTO HaNpuUMep Koabacu BbB GPUTIOPHIIKA C rOPELL, Bb3ayX.

e Jlekara 3aKkycka MOXe fja Ce MpUroTes BbB GpypHa, MOXE Aa Ce NPUroTBs 1 BbB GPUTIOPHUKA C rOpeLL, Bb3ayX.

¢ OnTUManHoTO KOIMYECTBO 3a MPUroTBAHE Ha XPYnKkasu MbpxxeHn kaptodw e 500 rpama.

® ll3non3galiTe npenBapyTesHO NPUrOTBEHO TECTO, 3a Aa NOMYYUTE fleka 3aKycka No GbP3 1 JIECeH HauVH.
MpenBapvTeNHO NPUrOTBEHOTO TECTO ChLLO M3KCKBA MO-KPATKO BPEME 3a MPUroTBSIHE OT AOMALLHO
NPUroTBEHOTO TECTO.

¢ Mons, nocrasete AafeHa Gopma 3a neyeHe wnm cbj 3a GpypHa B KOLLHWLATa Ha GPUTIOPHMKA, aKo MckaTe fa
13neyeTe TopTa UK KMLL MW ako 1ckaTe f[a U3MbpUTe KPEXKM CbCTaBKM UM HaMb/IHEHW CbCTaBKM.

¢ MoxkeTe cbLLO fa U3nos3BaTe GPUTIOPHMKA C ropeLL, Bb3AyX 3a 3arpsBaHe Ha cbcTaBkuTe. 3a fa 3arpeete
CbCTaBKUTE, 3apaiiTe Temnepatypata Ha 150 °C 3a go 10 MuHyTH.

|_|pV|rOTBF|He Ha OOMalUHO I'IpVIFOTBeHVI rlbp>KeHl/| KapTOCI)VI
3a pa HanpaBu1Te AOMALLHO NPUTOTBEHY MbPXKEHW KapTodw, CriefjBaiTe CTbrKUTE Mo-HOsy:
1. Obenete v HapexeTe kapTopuTe.
2. VamuitTe pobpe kapTodeHUTe NPbUMLM 1 T MOACYLLIETE C KYXHEHCKA XapTus.
3. Cunete 1/2 cyneHa TbXunua 3eXTUH B Kyna, C/IOXeTe NpbyuLmTe OTrope v pa3bbpkanTe, A0KaTO NPbYMLMTE Ce MOKPUAT
C 3EXTUH.

4. V13BapeTe NpbunLymTe OT KynaTa C PbCTU UK KYXHEHCKM NPHBOp, Taka Ye U3NNLWHOTO KOIMYECTBO OINO [ OCTaHe B
kynata. [NocTaBeTe npbunLKTe B KOLIHMLATA.

5. VanbpsxeTe KapTodeHnTe NpbunLm Criopes MHCTPYKLMUTE B HACTOsILLATa r1aBa.

NOYNCTBAHE

1. MouncrsaiiTe ypena cnep scsika ynotpebda.
2. He nouncraaiiTe KoLLHMLATS, peLIeTKaTa U BbTPELLHOCTTa Ha ypea C METaIHW KyXHEHCKM Npubopm nam abpasveHm

no4yncTeaLLy MaTepuanu, TbI KaTo TOBa MOXe Aa nospean HesanensalloTo UM NokpuTre. VIsBageTe Wencena ot
CTeHHWS KOHTaKT, 3a fla OX/laguTe ypena.

= 3ABEJIEXXKA

® |l3BapeTe KOLWIHMLATA, 33 i@ OCTaBUTe GPUTIOPHMKA Aa Ce Ox1aam no-6bp3o.

® |136bpLueTe BbHLIHATa CTPaHa Ha ypefa C BiaxHa Kbpna.

¢ [louncreTe KOLUHMLATA 1 peLLeTKaTa C ropeLLa Bofa, Masiko npenapar 3a MueHe n HeabpasusHa rbba. Moxere fa
OTCTPaHWTE BCUYKM OCTaHaIM 3aMbpCsiBaHUs C 06e3macfBaLLa TeYHOCT.

o KOLLIHVILLaTa n peLUeTKaTa Ca noaxoasLu 3a CbaoMUAIHa MallnHa.

CobBeT:

¢ AKO 3aMbPCABaHMS Ca MoJIENHaM Mo PeLLeTKaTa Un SbHOTO Ha KOLUHMLATA, HaMb/HETe KOLHMLaTa C
ropeLua BoAa ¢ Masko KOIMYeCcTBO Mpenapar 3a MveHe. MocTaseTe pelueTkaTa B KOLHWLATA U T OCTaBeTe
[ia ce HakumcHaT 3a okos1o 10 MuHyTU.

e [louncreTe BTPELUHOCTTA Ha ypeaa € ropelua Boga v HeabpasveHa rbba.

¢ [louncreTe HarpeBaTesIH1A eNeMEHT C YeTka 3a NOYNCTBaHE, 3a Aa OTCTPaHUTE BCAKAKBY OCTaTbUM OT XpaHa.
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CbXPAHEHWNE

1. Usknioyete ypena OT KOHTakTa 1 ro ocTaBeTe Aa U3CTUHE HaMbJTHO.

2. YBepeTe ce, Ye BCUYKM YacTU Ca YUCTU 1 CyXmn

OTCTPAHABAHE HA HEM3TPABHOCTW

Mpo6nem Bb3moXxHu npuumHmn Pewenve
MocTaBeTe 3axpaHBaLLys LLENCeN B 3a3eMeH CTEHeH
YpenbT He e BKJIIOUEH B KOHTaKTa.
OPUTIOPHUKBT C KOHTaKT.
TOPELL Bb3[1YX He HatucHeTe ByToHa 3a cTapTupaHe/3axpaHBaHe, Cief kato
pabotu. He cre HatcHanu GyToHa 3a

cTapTupaHe.

3afjafeTe TeMnepartypara u BpemeTo unu nsbepete Gbpaara
peuenTa.

ChC’TaBKV]Te, FI'bp)KeHVI
c OPUTIOPHVIKA C
[OPELL|

KonuuectBoTo cbeTaBku B
KOLWHMLAaTa € TBbPAE rosiiMo.

[MocTaBeTe no-manku 1031 CbCTaBKM B KoLLHKLaTa. [o-
MaJikmTe 403V Ce MbpXaT No-paBHOMEPHO.

Bb3AYX, He ca rotosm.

3apafeHata TeMnepatypa e
TBbPAE H1CKa.

3apanTe Temnepatypata Ha HeobxofyMaTa HacTPoka 3a
Temnepatyparta.

CocraBkuTe

ce n3nbpxeaT
HEPaBHOMEPHO BbB
OPUTIOPHIKA C
FOPELL, Bb3yX.

Hsikou BugoBe cbcrasku Tpsibsa
[a ce pa3kiaTaT No cpeaata Ha
BPEMETO 3a NPUroTesiHe

CbcTaBKkWTe, KOWTO NeXar efiHa BbPXy Apyra Ui eaHa o
ppyra (Hamp. mep>keHn kKapTodu), TpsibBa Aa ce paskiaTsT no
cpefaTa Ha BPEMETO 3a NPUroTBsIHE.

[MbpsxeHaTa neka
3aKycka He e Xpynkasa,
KoraTo nsnese ot
OPUTIOPHIKA C
FOPELL| Bb3[JYX.

V13nonssanu cre Bug neka 3akycka,
npeaHasHa4eH 3a NpUroTBsaHe

B TPaAMLMOHeH GPUTIOPHIK 3a
LbIBOKO MbPXEHE.

M3nonasaiite neka 3akycka Ha GpypHa Uav neko HamaxeTe
C YyeTka Masiko KOJIMYECTBO ONVO BbPXY JlekaTa 3aKycka 3a
Mo- Xpynkas pe3ysTar.

He mora ga nnb3Ha
Mo NpaBuIeH HaunH
KOLWHMLaTa B ypesa

Mma TBbpae MHOro CbCTaBkM B
KOLUHWLaTa.

He nbnHeTe kowHMuaTa Hag obo3HadeHneto MAX.

Ot ypepa uznnsa 6sin
MM,

ﬂpMFOTBﬂTe MasHW CbCTaBKW.

Korato mbpxkviTe MasHu CbCTaBKy BbB GPUTIOPHMKA C ropeLLy
Bb3/lyX, FONIIMO KOJIMYECTBO OJIMO LLIe U3TeYe B KOLIHMLaTa.
OnvoTo oTaens 650 AnUM 1 KOLLIHWLTa MOXeE [la Ce Harpee
noBeye oT 0brkHoBeHo. ToBa He 3acsira ypesa Ui KpanHus
pesyntar.

KowHuuata Bce oLe cbabpxa
OCTaThLM OT O/IO OT NPeANLIHA
ynotpeba.

Benuat oum ce npuurHsa oT HarpsiBaHe Ha ONvo B
KOLLHWLATa. YBepeTe ce, Ye NouncTBaTe No NpaBuieH HaumH
KOLUHMLATa cieq, Besika ynotpeba.

MpecHute nbpxeHn

He cTe usnonssanu npasunHuis
BuA KapTodn

V13nonsBarite npecHn KapTodu v BHUMAaBaKTe Aa ocTaHaT
TBbPAM MO BPEME Ha MbpPXXEHEe.

kapTodu ce
nsnbpXear He cre nsnnakHanu pobpe
HepaBHoMepHO W3nnakHeTe nobpe kapTodeHnTe Npbymuy, 3a Aa
b8 OPUTIOPHUKA :jagiz:aie;pbwum’ MPEAMAZ | orerparmTe HULLIECTETO OT BBHLLHATA CTPaHa Ha MPBUMLMTE.
CTOPELL Bb3OYX.

YBeperTe ce, Ye cTe n3cyLmnm fobpe kaptodeHute
MpectmTe npBYNLK, Npeau fa fobasuTe 01oTO.

MbPXKEHN KapTodhU
He ca Xpyrkasy,
KOraTo U3ns3aT oT
OPUTIOPHMKA C
TOPELL, Bb3YX.

XpynkaBocTTa Ha Mbp>eHUTe
kapTodu 3aBrcK

OT KOJIMYECTBOTO OO M BOAA B
MbpXeHnTe KapTodu.

HapesxeTe kapTodeHuTe NpbUMLKM Ha MO-Maskv NapyeHLia 3a
No- Xpyrnkas pe3ynTar.

[obaBeTe Masnko noseye KoMYECTBO OJINO 3a NO-XPYKas
pesysnrar.
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TEXHNYECKW CINELNDUKALNIA

MotuHocT: 1500W

Hanpexenwe: 220-240V ~

Yecrota: 50/60Hz

KanauuTeT Ha KolWHMLaTa 3a nbpxeHe: SL

[MpaBWAHO N3XBbPJISIHE Ha TO3MU NPOAYKT

Hacrosiata Mapk1poBka nokassa, 4e To3u NPOLyKT He TpsbBa Aa Cce M3XBbPAIS C ApYri AOMaKMHCKV oTnaabuy B uenms EC.
3a pa NnpepoTBpaTHTE Bb3MOXHO YBPEXAaHe Ha OKOJIHaTa Cpefa Win YOBELLIKOTO 3ApaBe OT HEKOHTPOIMPAHO N3XBBbPJISIHE

Ha OTMaAbLy, peLUKIMpainTe ro OTTOBOPHO, 3a Aa HAaCbpUWTe YCTOMYMBaTa MHOrOKpaTHa ynoTpeba Ha Matepuastm pecypcu.

3a fja BbpHeTe BalLETO M3MO0/3BaHO YCTPOUCTBO, MOJIS U3MOJI3BaTE Mpexarta OT NyHKTOBE 3a pasfesiHo CbbrpaHe Ha
oTnagbuy Unn ce CBbpP>XKeTe C TbproseLla, KbAeTo € 3aKkyneH NpoAyKTbT. Te morat Aa B3eMaT TO31 NPOAYKT 3a €KOI0rM4yHo
6e3onacHo peLykInpaHe.
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UPUTE ZA UPORABU

VAZNE MJERE ZASTITE

Samo za kucanstvo.

Prije uporabe pazljivo procitajte ovaj priru¢nik s uputama.

PAZNJA. VRUCA POVRSINA!

Uvijek treba postovati sliedece osnovne mjere
predostroznosti:

1

o

~

10.

30

. Ovaj uredaj ne smiju da koriste djeca od 0 do 8

godina. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca uzrasta

od 8 godina i vise ako su pod stalnim nadzorom.
Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim
fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja ako su dobili nadzor ili
uputstva u vezi sa upotrebom uredaja na bezbjedan
nadin i razumjeti opasnosti koje su ukljucene.

. Driite uredaj i njegov* kabl van dometa djece mlade

od 8 godina.
Ciséenje i korisni¢ko odrzavanje ne smiju da vrée
djeca.

. Aparati za kuhanje treba da budu postavljeni

u stabilnom polozaju sa ru¢kama (ako ih ima)
postavljenim da bi se izbjeglo prosipanje vruée
tecnosti.

. Provjerite da li napon naznacen na uredaju odgovara

lokalni napon prije nego $to prikljucite uredaj.

Ne koristite uredaj ako su osteéeni utika¢, glavni kabl
ili sam uredaj. Uvijek provjerite da li je utika¢ pravilno
umetnut u zidnu uti¢nicu.

. Nemojte koristiti uredaj sa ostec¢enim kablom ili

utikacem, nakon $to uredaj pokvari rad ili je na bilo
koji nacin osteéen.

Ako je kabl za napajanje osteéen, mora se zamijeniti
kod proizvodaca, njegovog servisera ili sli¢no
kvalifikovanih lica kako bi se izbjegla opasnost.

. Neophodan je strogi nadzor kada se bilo koji uredaj

koristi u blizini djece. Djecu treba nadzirati kako bi se
osiguralo da se ne igraju sa uredajem.

. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta ili da

dodiruje vruée povrsine.

Da biste zastitili od strujnog udara, ne uranjajte
kabl, utikace ili uredaj u vodu ili drugu teénost. Ne
ukljuéujte uredaj u struju i ne rukujte kontrolnom
plo¢om mokrim rukama.

16.
17.

19.

20.

. Nikada nemojte povezivati ovaj uredaj na eksterni

tajmer ili odvojeni sistem daljinskog upravljanja

kako biste izbjegli opasnu situaciju. Da biste iskljucili
uredaj, iskljucite uredaj, a zatim izvucite utikac iz zidne
uticnice.

. Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih materijala

kao §to su stolnjak ili zavjesa. Dostupne povrsine
mogu postati vruée tokom upotrebe. Ne stavljajte na
ili blizu vruceg gasnog ili elektriénog gorionika, ili u
zagrijanu rernu.

. Ne postavljajte uredaj uza zid ili uz druge uredaje.

Ostavite najmanje 10 cm / 3,9 in¢a slobodnog
prostora na polediniisa strane i 10 cm /3,9 inéa
slobodnog prostora iznad uredaja. Ne stavljajte nista
na uredaj.

. Nemojte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu osim

opisanu u ovom priruéniku. Upotreba dodataka koje
nije preporucio proizvodac¢ uredaja moze izazvati
povrede.

. Ne dozvolite da uredaj radi bez nadzora. Morate biti

izuzetno oprezni kada pomjerate uredaj koji sadrzi
vrelo ulje ili druge vruce te¢nosti.

Ne koristite na otvorenom.

Ne dodirujte vruce povrsine; koristite ruc¢ku. Tokom
przenja na vazduhu, vruéa para se oslobada

kroz otvore za izlaz vazduha. Drzite ruke i lice na
bezbjednoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz
vazduha. Takoder pazite na vruéu paru i vazduh kada
vadite korpu iz uredaja.

. Nakon upotrebe aparata izbjegavajte kontakt sa

vrelim metalom iznutra. Iskljucite iz uti¢nice kada nije
u upotrebi i prije ¢iséenja. Pustite da se uredaj ohladi
prije cis¢enja.

Odmah iskljucite uredaj iz struje ako vidite da dolazi
tamni dim van aparata. Sacekajte da prestane
emitovanje dima prije nego $to uklonite korpu iz
uredaja.

Samo za upotrebu u domacdinstvu.
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1. Kosarica 5. Ulaz zraka

2. Ruéka za kosaru 6. Otvori za izlaz zraka
3. Prozirni prozor 7. Mrezni kabel.

4. Digitalna upravljacka ploca 8. Posuda za przenje

osjetljiva na dodir
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AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni mjera¢ vremena, automatski ce iskljuciti uredaj kada odbrojavanje dosegne nulu. Aparat mozete
ru¢no iskljuditi pritiskom na gumb za iskljuivanje, koji ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi.

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sav materijal za pakiranje i naljepnice ili etikete.

2. Odistite kosaru i stalak vru¢om vodom, s malo tekuéine za pranje i neabrazivnom spuzvom. Ovi dijelovi su sigurni za
pranje u perilici posuda.

3. Obrisite uredaj iznutra i izvana ¢istom krpom. A nema potrebe puniti kosaru uljem i mascu jer uredaj radi na vruéi
zrak.

KORISTENJE APARATA

1. Spojite mrezni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvucite koaru iz friteze.
3. Stavite sastojke u koSaru.

4. Gurnite ko$aru u fritezu.

=— BILJESKA Nemojte prekoraditi oznaku MAX (pogledajte odjeljak “postavke” u ovom poglavlju), jer to moze
= utjecati na kvalitetu kuhanja hrane.

@ OPREZ! Ne dirajte ko3aru tijekom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruéa. Drzite ko3aru
) samo za rucku.

5. Ne punite kosaru uljem ili nekom drugom tekucinom.
6. Dodir prstom Ukljucivanje/iskljucivanje.

7. Izbornik dodirom prsta za odabir funkcija (ukupno 10 funkcija).

PREZENTACIJA UPRAVLJACKE PLOCE

Odabrano vrijeme Vrijeme / Vrijeme / Temperatura
dugme  Temperatura prikaz ~ gumb za povedanje

TEMP  MINUTE

Pocetak i pauza
dugme

Tipka za unutarnje
svjetlo

Vrijeme / Temperatura
gumb za smanjenje

Temperatura
odabrani gumb

Tipka za ukljucivanje/iskljuéivanje
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= BILJESKA

Omoguceno je 10 funkcija: dehidracija, pizza, pomfrit, kola¢, prilagodavanje, meso, skampi, odrezak, przena riba, pileci
but. Mozete odabrati razli¢itu hranu za kuhanje koju volite.

PRETHODNA POSTAVKA [ZBORNIKA

Jelovnik Ikona Gumb Zadana temp Zadano vrijeme
Dehidracija @ 30°C 4H

Pizza 175°C 20 min
Pomfrit E 200°C 20 min
Torta Q 160°C 15 min
Prilagodite E 200°C 15 min
Meso 6:' 185°C 15 min
Skampi 160°C 20 min
Odrezak 180°C 15 min
Przena riba 160°C 20 min
Batak 200°C 20 min

¢ Nakon $to dodirnete gumb izbornika, mozete odabrati meni koji vam se svida. Nakon odabira funkcije, pritisnite gumb
Start/ Pauza &) za pocetak kuhanja.

o Tijekom procesa kuhanja, ako Zelite podesiti vrijeme ili temperaturu, pritisnite tipku Vrijeme/temperatura
.KKada zaslon na zaslonu prikazuje vrijeme, pritisnite gumb +/- za povecanje/ smanijite 1 minutu po pritisku. Kada
zaslon na zaslonu prikaze temperaturu, pritisnite gumb +/- za povecanje/smanjenje od 5 stupnjeva po pritisku.

¢ Tipka Start/Pauza [{g)] Tijekom procesa przenja na vru¢em zraku, LED lampica ce svijetliti, a zatim ako pritisnete ovu
tipku, LED lampica ée treperiti. Ovdje ovaj gumb sluzi kao funkcija pauze. U stanju pauze mozete promijeniti izbornik i
odabrati drugu predpostavku. Zatim ponovno pritisnete ovu tipku, friteza e nastaviti kuhati. Ovdje ovaj gumb djeluje
kao funkcija ponovnog pokretanja.

e Tipka izbornika odabire razli¢ite funkcije kuhanja. Nakon $to odaberete izbornik, pritisnite gumb za pocetak. Kada
tijekom razdoblja kuhanja, na primjer, Zelite promijeniti krumpirice u pecenje, prvo pritisnite tipku Pauza ,azatim
dodirnite tipku izbornika pecenja za prebacivanje na drugu funkciju kuhanja.
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8. Stroj ¢e imati automatsko zvono za pripravnost nakon kuhanja. Kada zacujete zvono 5 puta, to znadi da je ciklus
kuhanja zavrsen. lzvucite kosaru iz uredaja i postavite je na drzac otporan na toplinu.

Nakon isteka vremena, grijaéi element prestaje raditi, ali ventilator ¢e nastaviti raditi oko 20
sekundi kako bi otpuhao vrudi zrak kao sigurnost. Na kraju, zvono tajmera ce zazvoniti 5 puta

kao krajnji alarm.

= BILJESKA

9. Provijerite jesu li sastojci spremni.

=— BILESKA Ako sastojci jos nisu spremni, jednostavno gurnite koSaru natrag u uredaj. Pritisnite gumb za
- kontrolu temperature za podesavanje postavke temperature i pritisnite gumb za upravljanje
timerom za podesavanje vremena. Zatim pritisnite tipku Start da biste pokrenuli uredaj.

10. Za uklanjanje sastojaka (npr. govedina, piletina, meso, bilo koji sastojci s izvornim uljem i koji ¢e imati visak ulja iz
sastojaka skupljenih na dnu kosare), koristite hvataljke za vadenje sastojaka jedan po jedan.

= BILJESKA Budite oprezni ako Zelite okrenuti kosaru, ulje skupljeno na dnu kosare iscurit ¢e na sastojke.

11. Za uklanjanje sastojaka (npr. ¢ipsa, povrca ili sastojaka bez viska ulja iz sastojaka), iskljucite kosaru i izlijte sastojke u

posude.

Savjeti:
e Za uklanjanje velikih ili lomljivih sastojaka, podignite sastojke iz kosare hvataljkama.

12. Kada je serija sastojaka spremna, friteza je trenutno spremna za pripremu druge serije

POSTAVKE

Ova tablica u nastavku pomodi ¢e vam da odaberete osnovne postavke za sastojke.

= BILJESKA
Imajte na umu da su ove postavke indikacije. Bududi da se sastojci razlikuju po podrijetlu, veli¢ini, obliku i marki, ne

mozemo jamditi najbolju postavku za vase sastojke. Bududi da tehnologija Rapid Air trenutaéno ponovno zagrijava zrak
unutar uredaja, nakratko izvlaenje kosare iz uredaja tijekom przenja na vru¢em zraku jedva da ometa proces.
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Pomfrit

Tanki smrznuti
krumpirici

Debeli smrznuti
krumpirici

Domaci krumpirici
(8X8mm)

Domadi krumpir
klinovi

Domadi krumpir
kocke

Gratinirani krumpir
Odrezak

Mesni kotleti
Hamburger

Kobasica uvijena u
tijesto i pecena

Bataki

Pile¢a prsa

Grickalice

Proljetne rolice

Smrznuta piletina
grumencici

Smrznuti riblji prstici

Smrznuti kruh
mrvicu

Punjeno povrée

Torta

Quiche

Muffini

Slatki zalogaji

Min-Max (g)

300-700 (prikaz, stru¢ni).

300-700 (prikaz, stru¢ni).

300-800 (prikaz, stru¢ni).

300-800 (prikaz, stru¢ni).

300-750 (prikaz, ostalo).

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400 (prikaz, struéni).

100-500

100-400 (prikaz, struéni).

100-400 (prikaz, struéni).

100-400 (prikaz, struéni).

300

400

300

400

Vreme (Min)

9- 16 (prikaz, znanstveni).

11-20 (prikaz, stru¢ni).

10- 16 (prikaz, strucni).

18-22 (prikaz, ostalo).

12- 18 (prikaz, znanstveni).

15- 18 (prikaz, znanstveni).

15- 18 (prikaz, znanstveni).

8- 12 (prikaz, znanstveni).

10- 14 (prikaz, stru¢ni).

7- 14 (prikaz, znanstveni).

13- 15 (prikaz, znanstveni).

18-22 (prikaz, ostalo).

10- 15 (prikaz, stru¢ni).

8- 10 (prikaz, znanstveni).

6- 10 (prikaz, struéni).

6- 10 (prikaz, struéni).

8- 10 (prikaz, znanstveni).

1- 10 (prikaz, stru¢ni).

20-25 (prikaz, struéni).

20-22 (prikaz, ostalo).

15- 18 (prikaz, znanstveni).

1-20 (prikaz, stru¢ni).

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Napomena

Dodajte 1/2
Zlice ulja
Dodajte 1/2
Zlice ulja
Dodajte 1/2
Zlice ulja
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Savjeti:

e Mali sastojci obi¢no zahtijevaju nesto krace vrijeme pripreme od vecih sastojaka.

e Veda kolic¢ina sastojaka zahtijeva samo nesto duZe vrijeme pripreme, manja kolic¢ina sastojaka
zahtijeva samo nesto krace vrijeme pripreme.

® Protresanje manjih sastojaka na pola tijekom vremena pripreme optimizira rezultat i moze sprijeciti
neravnomjerno przenje sastojaka.

¢ Dodajte malo ulja svjezim krumpirima i przite sastojke jos nekoliko minuta za hrskavi rezultat.

* Ne pripremajte izrazito masne sastojke poput kobasica u fritezi.

® Grickalice se mogu pripremati u pecnici i mogu se pripremati u fritezi.

¢ Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavih krumpiri¢a je 500 grama.

¢ Upotrijebite prethodno pripremljeno tijesto za brzo i jednostavno dobivanje grickalica. Za gotova
tijesta takoder je potrebno krace vrijeme pripreme od domadih tijesta.

¢ Stavite lim za pecenje ili posudu za pecnicu u kosaru friteze ako Zelite ispedi kola¢ ili quiche ili ako
zelite prziti lomljive sastojke ili punjene sastojke.

e Takoder mozete koristiti fritezu za zagrijavanje sastojaka. Za zagrijavanje sastojaka postavite
temperaturu na 1500C do 10 minuta.

lzrada domaceg krumpirica

Za pripremu domacih krumpiriéa slijedite korake u nastavku:

1. Ogulite i narezite krumpir.

2. Krumpirove $tapice dobro operite i osusite kuhinjskim papirom.

3. U zdjelu ulijte 1/2 Zlice maslinovog ulja, na vrh stavite Stapice i mijesajte dok se Stapiéi ne premazu uljem.

4. Stapice izvadite iz zdjele prstima ili kuhinjskom posudem kako bi visak ulja ostao u zdjeli. Stavite Stapice u kosaru.

5. Ispecite Stapic¢e krumpira prema uputama u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. Ogistite uredaj nakon svake uporabe.

2. Nemoijte Cistiti kosaru, stalak i unutradnjost uredaja metalnim kuhinjskim posudem ili abrazivnim materijalima za
ciscenje, jer to moze ostetiti neprijanjajuéi premaz na njima. lzvucite utika¢ iz zidne utiénice kako bi se uredaj ohladio.

— BILJESKA

e Uklonite kosaru kako bi se friteza brze ohladila.

e Vanjski dio uredaja obrisite vlaznom krpom.

o Ocistite kosaru i stalak vruéom vodom, malo tekucine za pranje i neabrazivnom spuzvom. Preostalu prljavitinu mozete
ukloniti teku¢inom za odmaséivanje.

e Kosara i stalak mogu se prati u perilici posuda.

Savijeti:

o Ako se prljavétina zalijepila za reetku ili dno koSare, napunite kosaru vru¢om vodom s malo tekucine
za pranje posuda. Stavite reSetku u kosaru i ostavite ih da se namacu oko 10 minuta.

e Ogistite unutrasnjost uredaja vru¢om vodom i neabrazivnom spuzvom.

e Odistite grijaci element ¢etkom za ¢iscenje kako biste uklonili sve ostatke hrane.
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SKLADISTENJE

1. Iskljucite uredaj i ostavite ga da se temeljito ohladi.

2. Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzroci

Rijesenje

AIR FRYER ne radi.

Aparat nije ukljuen u struju.

Ukljuc¢ite utikac u uzemljenu zidnu utiénicu.

Niste pritisnuli gumb za
pokretanje.

Pritisnite gumb za pokretanje/napajanje nakon sto
postavite temperaturu i vrijeme ili odaberete brzi recept.

Sastojci przeni s

Koli¢ina sastojaka u kosari je
prevelika.

Stavite manje koli¢ine sastojaka u koSaru. Manje koli¢ine
se ravnomjernije prze.

FRITEZNICOM
nisu gotovi. Postavljena temperatura je Postavite temperaturu na potrebnu postavku
preniska temperature.
Sastojci su Odredene vrste sastojaka . L .
neravnomjerno potrebno je promuckati na pola Sastojke koji leze jedan preko ili jedan preko drugog (npr.

przene u FRITEZNICI.

vremena pripreme

pomfrit) potrebno je na pola viemena pripreme protresti.

Przene grickalice nisu
hrskave kada su
izadi iz FRITEZE.

Koristili ste vrstu grickalica
namijenjenih pripremi u
tradicionalnoj fritezi.

Upotrijebite grickalice iz pe¢nice ili ih lagano premazite
uljem za hrskavije rezultate.

Ne mogu ugurati
kosaru u uredaj

U kosarici ima previse sastojaka.

Nemojte puniti kosaru iznad oznake MAX.

ispravno.
Kada przite masne sastojke u AIR fritezi, velika koli¢ina ulja
. ) ¢e iscuriti u ko3aru. Ulje se proizvodi dok se dimi i kosara
Pripremate masne sastojke. . L L . )
Selhh se moze zagrijati vise nego inace. To ne utjece na uredaj
ijeli dim

izlazi iz uredaja.

niti na krajnji rezultat.

Kosara jos uvijek sadrzi ostatke
masnoce od prethodne
uporabe.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja masti u kosari.
Provjerite jeste li pravilno ogistili koSaru nakon svake
uporabe.

Svjezi krumpirici se
neravnomjerno prze u
FRITEZNICI.

Niste upotrijebili pravu vrstu
krumpira.

Koristite svjezi krumpir i pazite da tijekom przenja ostane
Cvrst.

Niste dobro isprali Stapice
krumpira prije nego $to ste ih
przili

Dobro isperite Stapice krumpira kako biste uklonili skrob s
vanjske strane Stapica.

Svjezi krumpirici nisu
hrskavi kada su izaci iz
FRITEZA.

Hrskavost pomfrita ovisi
o koli¢ini ulja i vode u
krumpiricima.

Pazite da dobro osusite Stapice krumpira prije dodavanja
ulja.

Narezite stapic¢e krumpira na manje za hrskavije.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Snaga: 1500W

Napon: 220-240V~

Frekvencija: 50/60Hz

Kapacitet kosarice za przenje: 5L

Ispravno odlaganje ovog proizvoda

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s ostalim kuénim otpadom u cijeloj EU. Kako biste sprijecili
mogucu stetu okolisu ili ljudskom zdravlju zbog nekontroliranog odlaganja otpada, reciklirajte ga odgovorno kako biste
promicali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje rabljenog uredaja upotrijebite sustave povrata

i prikupljanja ili se obratite prodavacu kod kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu odnijeti ovaj proizvod na ekoloski
prihvatljivo recikliranje.
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HASZNALATI UTASITAS

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Csak haztartasi hasznalatra.

Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznélati utasitast.

VIGYAZAT. FORRO FELULET!

Akovetkezs alapvetd dvintézkedéseket mindig be kell tartani:

1.

10.

1.

A késziiléket 8 éven aluli gyermekek, valamint

fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességeikben
korlatozott, illetve a késziiléket és annak hasznélatat
nem ismerd személyek csak olyan feltigyelete mellett
hasznélhatjak, aki a berendezés biztonsagos médon
torténd hasznalatara és az ezzel jard veszélyekre
vonatkozd szabalyokat megismerte.

. Tartsa tavol a gyermekeket a késziiléktdl.

. Atisztitast és karbantartast nem végezhetik

gyermekek.

. A készilékeket stabilan kell elhelyezni, tigy, hogy a

forré folyadék kifolyasa elkertilhetd legyen.

. A késziilék csatlakoztatasa elétt ellendrizze, hogy

a helyi halézati fesziltség megfelel-e a késziléken
feltlintetett feszultség értékeknek.

. Ne hasznélja a készlléket, ha a villasdugd, a tapkabel

vagy maga a készilék sérilt. Mindig gyéz8djén meg
arrdl, hogy a villasdugé megfelelen van-e bedugva a
fali konnektorba.

. Ne m(ikodtessen semmilyen késziiléket sériilt

vezetékkel vagy dugdval, miutén a készilék
meghibasodott, vagy barmilyen médon megsériilt.
Ha a tapkabel megsériil, a tovabbi veszélyek
elkeriilése érdekében azt csak a gyartd, annak
szakszervize, vagy egy megfeleld végzettséggel
rendelkezd szakember cserélheti ki.

. Ovatosan jarjon el a késziilék hasznalata kozben, ha

gyerekek vannak jelen.

. Ne hagyja, hogy a tapkabel az asztal vagy a pult

szélén l6gjon, vagy forré fellleteken érjen hozza.

Az dramités elkerilése érdekében ne meritse a
kabelt, a csatlakozokat vagy a késziiléket vizbe vagy
mas folyadékba. Ne csatlakoztassa a készlléket, és ne
kezelje a kezel&panelt nedves kézzel.

Soha ne csatlakoztassa ezt a késziléket kiilsg id8zité
kapcsoléhoz vagy kiilon tavvezérls rendszerhez a
veszélyhelyzetek elkeriilése érdekében.

16.
17.

20.

Az dramtalanitashoz kapcsolja ki a késziléket, majd
htzza ki a dugét a fali konnektorbal.

. Ne helyezze a késziléket éghetd anyagok, példaul

terité vagy fliggony kozelébe. A hozzaférhets
fellletek hasznalat kézben felforrésodhatnak. Ne
helyezze a késziiléket forré géz- vagy elektromos
égdre vagy annak kozelébe, illetve sttébe.

. Ne helyezze a készlléket falhoz, vagy mas

készulékhez kozel. Hagyjon legaldbb 10 cm szabad
helyet a készlilék hatoldala és oldalfala koriil és
felette. Ne helyezzen semmit a késztilék tetejére.

. Ne hasznélja a késziiléket a jelen kézikonyvben

lefrtaktdl eltérd célra. A késziilék gyartdja altal nem
ajanlott kiegészits tartozékok hasznalata sériiléseket
okozhat.

. Ne hagyja a készliléket felligyelet nélkiil bekapcsolt

allapotban. A forré olajat vagy egyéb forré folyadékot
tartalmazo késziilék mozgatésakor fokozott
Svatossaggal kell eljarni.

Ne hasznélja kiltéren.

Ne érintse meg a forro fellleteket, a készilék
mozgatasahoz hasznalja a fogantydt. Légsités kozben
aforrd g6z és levegd a légkifuvé nyilasokon keresztil
tavozik. Vigydzzon, hogy ne égesse meg magat a
sttékosar kivételekor.

. Akészllék hasznélata utén ne érintse meg a késziilék

belsejét. Hasznalaton kiviil és tisztitas el6tt hizza
ki a konnektorbdl a tapkabelt. Tisztitas el&tt hagyja
megfelSlen kih(ilni a késziiléket.

. Azonnal dramtalanitsa a késztiléket, ha sotét flstot

|at a készllékbdl kijonni. Varja meg, mig a fustolés
megsz(inik, és csak ezt kdvetSen vegye ki az edényt a
készilékbdsl.

Kizarélag héztartasi hasznélatra késziilt.
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ALTALANOS LEIRAS
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1. Kosér
2. Kosar fogantyd
3. Atlatszo ablak

4. Digitélis érintévezérlé panel

5. Levegd bemenet
6. Levegd kimeneti nyilasok
7. Halozati kdbel

8. Sutdétalca



AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS

Akésziilék beépitett idSzitével rendelkezik, amely automatikusan kikapcsolja a késziléket, amikor a visszaszamlalas eléri
a nullat. A késziléket manudlisan is kikapcsolhatja az "Off” gomb megnyomasaval, ilyenkor a késziilék automatikusan
kikapcsol 20 mésodperc mlva.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot és matricat, cimkét.

2. Tisztitsa meg a kosarat és a racsot forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és nem karcol6 szivaccsal. Ezek az
alkatrészek mosogatdgépben is tisztithatdk.

3. Tordlje le a készllék belsejét és killsejét egy tiszta ruhaval. Nincs szlikség arra, hogy a kosarat olajjal vagy zsiradékkal
toltse meg, mivel a készilék forrd levegével mikadik.

A KESZULEK HASZNALATA

1. Csatlakoztassa a halézati dugét egy foldelt fali aljzatba.
2. Ovatosan hizza ki a kosarat a forrélevegés siitébdl.
3. Helyezze az 6sszetevéket a kosarba.

4. Tolja vissza a kosarat a forrélevegés sitébe.

= MEGJEGYZES Ne Iepjle tal a_MAXJeI%es_t_ (|alsd a ,,_Be”alllltalsok cim( részt ebben a fejezetben), mivel ez
befolyasolhatja az elkésziilt étel minéségét.

Ne érintse meg a kosarat hasznalat kdzben és réviddel utana se, mert nagyon forré. A kosarat
csak a fogantydnal fogja meg.

(1) FIGYELEM!

5. Ne toltse meg a kosarat olajjal vagy mas folyadékkal.
6. Erintse meg az ujjaval a be-/kikapcsolé gombot.

7. Erintse meg az ujjaval a Menii gombot a funkcidk kivalasztasahoz (8sszesen 10 funkcid).

VEZERLOPANEL

|dézités  I1dE/HEmérséklet  1d&/
bedllitésa kijelzé Hémérséklet ndvelése

TEMP  MINUTE

Belsd vilagitas

gornb Inditas/sziinet gomb

Id& / HEmérséklet
csokkentése

Hémérséklet
valaszté gomb

Be-/kikapcsolé gomb
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— MEGJEGYZES

10 funkcié all rendelkezésre: Aszalas, Pizza, Hasabburgonya, Stitemény, Személyre szabott (Customize), His, Garnéla,
Steak, Sult hal, Csirkecomb. Killonbozé ételek f6zéséhez vélaszthatja ki a megfeleld funkciot.

MENU

Menii lkon gomb Alapé:é‘e'::lezett Alapértelmezett idé
Dehydration @ 30°C 4H
Pizza 175°C 20 perc
French fries E 200°C 20 perc
Cake Q 160°C 15 perc
Customize E 200°C 15 perc
Meat a 185°C 15 perc
Shrimp 160°C 20 perc
Steak 180°C 15 perc
Fried fish 160°C 20 perc
Chicken leg g 200°C 20 perc

o Az Erint6menii gomb megérintése utan vélaszthatja ki a kivant meniit. A funkcié kivélasztasa utan érintse meg az
Inditas/Sziinet gombot a f6zés elinditasahoz.

o |d6/hémérséklet bedllitasa: A f6zési folyamat sordn, ha médositani szeretné az id6t vagy a hmérsékletet, el&szor
nyomja meg az Idé/hémérséklet gombot. § )| Amikor a kijelzén azid§ jelenik meg, a +/- gomb megnyomasaval
minden egyes nyoméssal 1 percet névelhet vagy csékkenthet. Amikor a kijelzén a hémérséklet jelenik meg, a +/-
gomb megnyomasaval minden egyes nyomassal 5 fokot névelhet vagy csokkenthet.

¢ Inditds/Sziinet gomb ‘fj Aforrélevegds siités soran a LED lampa vilagit. Ha megnyomja ezt a gombot, aLED lampa
villogni kezd. Ekkor ez a gomb sziinet funkcidként miikadik. llyenkor médosithatja a mentit, és vélaszthat masik elére
bedllitott programot. Ezutan ismét megnyomva ezt a gombot, a forrélevegés siité folytatja a sttést. Ekkor ez a gomb
Ujrainditasi funkcidként mikadik.

o Az Erintémeni gomb megérintése utan vélaszthatja ki a kivant f6zési funkciét. Miutan kivalasztotta a mendit, nyomja
meg az Inditds gombot. A f&zési folyamat soréan, ha példaul a hasdbburgonyat stitésre szeretné valtani, el8szor nyomja
meg a Szlinet gombot [, majd érintse meg a stitési menl gombjat, hogy atvaltson a kilénbdzé f6zési funkciodra.
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8. Akészilék automatikusan jelz&hangot ad a f6zés befejezése utan. Amikor 5-szor hallja a hangot, azt jelenti, hogy a
stitési ciklus befejez8dott. Huzza ki a kosarat a késziilékbdl, és helyezze egy héallo tartdra.

Miutén az idé lejart, a f(itGelem leéll, de a ventilator koriilbelil 20 masodpercig tovabb
miikodik, hogy eloszlassa a forré levegét a biztonsag érdekében. Végil az idézités végét jelzé
hang 5-sz6r fog megszdlalni, jelezve, hogy az étel elkésziilt.

= MEGJEGYZES

9. Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e.

— . Ha az étel még nem készilt el, egyszer(ien csisztassa vissza a kosarat a készilékbe. Nyomja

= MEGJEGYZES PR o PR ez ; )

- meg a Hémérséklet-szabalyozé gombot a hémérséklet bedllitdsdhoz, majd nyomja meg az
|d8zit8-szabalyozé gombot az id8 bedllitdsdhoz. Ezutdn nyomja meg az Inditds gombot a
késziilék miikodtetéséhez.

10. Az ételek eltavolitdsdhoz (pl. marhahus, csirke, his, barmilyen olajos 6sszetevd, amelynek felesleges olaja a kosar

aljan gydilik 6ssze) hasznaljon csipeszt.

Legyen 6vatos, ha meg akarja forditani a kosarat, mert a kosar aljan 6sszegy(ilt olaj rafolyhat a

= MEGJEGYZES o
- hozzavaldkra.

11. Az olyan hozzavaldk eltavolitdsahoz, mint a hasabburgonya, zoldségek vagy olyan 6sszetevék, amelyek nem
tartalmaznak felesleges olajat, csak boritsa ki a koséar tartalmat egy megfelel edénybe.

Tipp:
® Anagy vagy térékeny hozzavaldk eltavolitdsdhoz emelje ki azokat a kosarbdl csipesz segitségével.

12. Ha egy adag hozzavalé elkésziilt, a készllék azonnal készen all egy Gjabb adag elkészitésére.

BEALLITASOK

Az aldbbi téblazat segit kivalasztani a hozzavaldk alapbeallitasait.

= MEGJEGYZES

Vegye figyelembe, hogy ezek a beéllitasok csak irdnymutatasok. Mivel a hozzévalok eredete, mérete, alakja és markaja
eltérd lehet, nem tudjuk garantalni a legjobb bedllitast. A Rapid Air technolégia miatt a készilék belsejében 1évé levegd
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Min-Max (g) Vreme (Min) Temp °C Napomena

Silt krumpli 1dé (perc) Hém. 0C Megjegyzés
Velony fagyasztott 300-700 9-16 200
krumpli
Vastag fagyasztott 300-700 11-20 200
krumpli
Hazi készitést krumpli Adjon hozza
(8x8 mm) S 8=l A 1/2 evék. olajat
Hazi készitésl Adjon hozza
burgonya hasabok 300-800 18-22 180 1/2 evék. olajat
Adjon hozza
Hazi készitésl 300-750 =1 131 1/2 evék. olajat
burgonya kockak
250 15-18 180
Burgonya gratin 500 15-18 200
Steak 100-500 8-12 180
Husszeletek 100-500 10- 14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Kolbészos tekercs 100-500 13-15 200
Csirkecomb 100-500 18-22 180
Csirkemell 100-500 10-15 180
Snacks
Tavaszi tekercs 100-400 8-10 200
Fagyasztott csirke 100-500 6-10 200
nuggets
Fagyasztott
halrudacskak 100-400 6-10 200
Fagyasztott kenyér 100-400 8-10 180
Toltott zoldségek 100-400 1-10 160
Torta 300 20-25 160
Quiche 400 20-22 180
Muffin 300 15-18 200
Edes harapnivaldk 400 1-20 160

44



Tippek:

* Akisebb hozzévaldk altaldban révidebb elkészitési idét igényelnek, mint a nagyobbak.

¢ Nagyobb mennyiségli hozzévalé hosszabb elékészitési idét igényel, mig a kisebb mennyiség(i
hozzévalok csak kissé révidebb elékészitési idét igényelnek.

* Ha kisebb mennyiségl adagot készit, és a sitési id6 kozepén megrézza a kosarat, azzal optimalizélja az
eredményt és segithet megeldzni az egyenetlentl siilt hozzavaldkat.

¢ Adjon egy kevés olajat a friss burgonyéhoz, és stisse még néhany percig, hogy ropogds eredményt
érjunk el.

* Ne készitsen rendkiviil zsiros ételeket, példaul kolbaszt a forrélevegés stitSben.

e Az olyan ragcsalnivaldkat, amelyeket stitében is el lehet késziteni, a forrélevegés stitében is el lehet
késziteni.

* Aropogés stilt krumpli elkészitéséhez az optimalis mennyiség 500 gramm.

o Hasznaljon el6készitett tésztat a gyors és egyszer(i elkészitéséhez. Az elSkészitett tészta is rovidebb
elékészitési id&t igényel, mint a hazi készitési tészta.

¢ Ha sliteményt vagy quiche-t szeretne siitni, vagy torékeny hozzavaldkat vagy toltott hozzavalokat
szeretne sltni, helyezzen slit6format vagy tepsit a sttékosarba.

o Aforrélevegés stitével hozzavaldkat is felmelegithet. A hozzavalok felmelegitéséhez allitsa a
hémérsékletet 150°C-ra, legfeljebb 10 percre.

Hazi stlt krumpli készitése
A hazi stlt krumpli elkészitéséhez kévesse az aldbbi lépéseket:

1. Hdmozza meg és szeletelje fel a burgonyat.

2. Alaposan mossa meg a burgonyacsikokat, majd szaritsa meg ket konyhai papirtériével.

3. Ontsén 1/2 evSkanl olivaolajat egy talba, tegye ra a burgonyacsikokat, és keverje 6ssze, amig a csikok egyenletesen
bevonddnak az olajjal.

4. Vegye ki a burgonyét a talbdl tgy, hogy a felesleges olaj a télban maradjon. Tegye a hasabokat a kosarba.

5. Susse a burgonyahasabokat az ebben a fejezetben taldlhato utasitasok szerint.

TISZTITAS

1. Tisztitsa meg a készuléket minden hasznalat utan.

2. Ne tisztitsa a kosarat, a racsot és a késziilék belsejét fém konyhai eszkzokkel vagy mard tisztitoszerekkel, mivel ezek
kérosithatjék a tapadasmentes bevonatot. Huzza ki a halozati dugét a fali aljzatbdl, hogy a készilék lehdlhessen.

— MEGJEGYZES

e Vegye ki a kosarat, hogy a siit§ gyorsabban leh(iljon.

o Tordlje le a készilék kilsejét nedves ruhaval.

o Tisztitsa meg a kosarat és a racsot forrd vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és nem surolé hatésu szivaccsal. A maradék
szennyez&déseket zsirolddszerrel tavolithatja el.

* Akosar és a rdcs mosogatdogépben is tisztithatd.

TIPPEK:

® Ha szennyez8dés tapadt a racshoz vagy a kosar aljdhoz, téltse meg a kosarat forrd vizzel és egy kevés
mosogatdszerrel. Tegye a racsot a kosarba, és hagyja azni korilbelul 10 percig.

o Tisztitsa meg a késztilék belsejét forrd vizzel és nem surold hatasu szivaccsal.

o Tisztitsa meg a flitSelemet egy tisztitdkefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.
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TAROLAS

1. Huzza ki a tApkabelt a konnektorbdl, és hagyja alaposan lehdilni.

2. Gy8z6djon meg réla, hogy minden rész tiszta és széraz.

HIBAELHARITAS

Probléma Lehetséges okok Megoldas

Akésziilék nincs bedugva. Dugja be a hélézati csatlakozét egy foldelt fali aljzatba.
Az AIR FRYER nem . — . s
miiksdik. Nem nyomta meg az Nyomja meg az inditas/bekapcsolé gombot, miutan

inditégombot.

beallitot a hmérsékletet és az idét, vagy kivalasztotta a
gyorsreceptet

Az &sszetevSk nem
stiltek meg az AIR
FRYER-ben.

Tul sok 6sszetevd van a
koséarban.

Tegyen kisebb adagokat a kosarba. A kisebb adagok
egyenletesebben stlnek.

A bedllitott h8mérséklet
alacsony.

Allitsa be a hémérsékletet a kivant hémérsékletre.

Az &sszetevSk
egyenetlenll stilnek
az AIR FRYER-ben

Bizonyos tipust OsszetevSket a
stitési idé felénél Gssze kell razni.

Az bsszetevSket, amelyek egymads tetején vagy egymas
mellett helyezkednek el (pl. stiltkrumpli), a stitési id&
felénél meg kell razni.

Asstilt harapnivalok
nem ropogodsak.

Olyan tipusu harapnivalét
hasznalt, amelyet hagyomanyos
olajsutében valé elkészitésre
szantak.

Hasznaljon sttében készithetd harapnivaldkat, vagy
kenjen egy kis olajat az ételre a ropogdsabb eredmény
érdekében.

Nem tudom
megfelelen
behelyezni a kosarat a
készilékbe.

Tul sok &sszetevd van a kosarban

Ne toltse tdl a kosarat a MAX jelzésen tul.

Fehér fust jon ki a
készilékbdl.

Zsiros osszeteviket készit.

Amikor zsiros &sszetevSket siit az AIR FRYER-ben, nagy
mennyiségli olaj szivarog a kosarba. Az olaj fehér fustot
termelhet, és a kosar jobban felmelegedhet a szokédsosnal.
Ez nem befolyasolja a késziiléket vagy a végeredményt.

A kosérban még mindig zsiros
maradvanyok vannak az el6z8
hasznélatbol.

Afehér fustot az okozza, hogy a kosarban 1évé zsir
felmelegszik. Gy6zédjon meg réla, hogy minden hasznalat
utan alaposan megtisztitja a kosarat.

Afriss stiltkrumpli
egyenetlendl siil az
AIR FRYER-ben.

Nem a megfelel burgonyatipust
hasznélta.

Hasznéljon friss burgonyat, és gy6z&djon meg réla, hogy
stités kdzben szilardak maradnak.

Nem oblitette le megfelelSen a
burgonyacsikokat siités elétt.

Oblitse le megfeleléen a burgonyacsikokat, hogy
eltavolitsa a keményitét a csikok kiilsejérdl.

Afriss stiltkrumpli
nem ropogods.

A sstiltkrumpli ropogéssaga
a krumpliban [évé olaj és viz
mennyiségétdl fligg.

Gy6z8djon meg réla, hogy a burgonyacsikokat
megfelel8en megszaritja, mielStt hozzaadja az olajat.

Vagja kisebbre a burgonyacsikokat a ropogdésabb
eredmény érdekébe

Adjon hozza egy kicsit tobb olajat a ropogdsabb
eredmény érdekében.
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TECHNIKAI SPECIFIKACIOK

Teljesitmény: 1500W
Fesziltség: 220-240V ~
Frekvencia: 50/60Hz
Kosar kapacitasa: 5L

Aralmatlanitas

Ez ajelolés azt jelzi, hogy ezt a terméket az EU terliletén nem szabad a haztartasi hulladékkal egyditt artalmatlanitani. Az

ellendrizetlen hulladékkezelésbdl eredd kdrnyezeti vagy egészséguigyi karok megel&zése érdekében felelGsségteljesen

hasznositsa Ujra, hogy elésegitse az anyagi eréforrasok fenntarthaté djrafelhasznélasét. Hasznélt készilékének
visszajuttatdsahoz hasznélja a visszavételi és gy(ijtési rendszereket, vagy lépjen kapcsolatba azzal a kereskedével, ahol a
terméket vasarolta. Ok gondoskodnak a termék kornyezetbarét Ujrahasznositasardl.
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YTATCTBO 3A KOPUCTEHE

Camo 3a fomaluHa ynotpeba.

BHumarTenHo npouuTajTe rv ynarcreara 3a ynotpeba npep yrnotpeba.

BAXHW MEPKW 3A 3ALLUTUTA

BHUMAHMUE. )KELLUKA NMOBPLUUHA!

CnepH1Be OCHOBHM MEPKM Ha NPETNasMBoCT cekorall
Tpeba fa ce cnepart:

N

o
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. OBoj ypen He cMee fia ro KopycTaT fjelia Ha Bo3pacT

og 0 po 8 roguHu. OBoj ypes Moxe Aa ro kopuctat
fleuia Ha BO3pacT oA 8 1 noseKe roavHu LOKOJIKY ce

nog, noctojaH Hagzop. OBOj ypea Moxe Aa ro kopucrar
NMLa co HamaneHn GU3NYKKM, CEH30PHU UM MEHTasTHM
CMOCOBHOCTY MW CO HEQOCTATOK Ha UCKYCTBO U 3Haere
LLOKOSIKY UM Ce AafleHn HaA30p MW UHCTPYKLMK

3a KOpUCTeHbe Ha ypepoT Ha be3bepeH HaumH U rn
pasbupaar ondareHnTe onacHoCTH.

. YyBajTe ro ypenor 1 Heroeunot* kabesn nogasneky of

nodat Ha aeua nop 8-roauLiHa BospacT. Yvcterseto
O[P>KyBaHEeTO Ha KOPUCHUKOT He cMeaT Aa ro BpLiaT
feua.

. AnapaTMTe 3aroteere Tpe6a [a ce CTaBaT BO crabunHa

nonox6a co payku ([LOKOMKY rv vMa) 3a Aa ce n3berHe
CTyparbe Ha XeLLKW TeYHOCTU.

. MpoBepeTte fany HaMoHOT O3HaueH Ha ypegoT

ofroBapa Ha JIOKa/IHVOT HaroH NpeA Aa ro nosp3eTe
ypenor.

. He ro kopucTeTe ypenoT ako npukayyokoT 3a cTpyja

e oluTeTeHkabenoT M cammoT ypea. Cekoralu
I'IpOBepyBajTe Aanu NPYKNY4OKOT € NPaBuIHO BMETHaT
BO SUOHWOT LUTEKep.

. He ro kopwcTeTe ypenot co owwteteH kaben

WIVMPUKITYYOKOT, OTKaKO YPenoT He GpyHKLUOHUPa 1in
€ OLUTETEH Ha KOj 6110 HaumH.

. Ako kabesoT 3a HanojyBakbe € OLUTETEH, TO] MOpa

[nia byae 3aMeHeT of TPOV3BOANTESNOT, HErOBUOT
CepBrcep MM CAIMYHO KBaNMUKYBaHM LA 3a fa ce
13berHe onacHoCT.

. BHumateneH Hafzop e HeonxofeH Kora Hekoj yper,

Cce KopyCTv BO BnmauHa Ha feua. Heuara tpeba aa ce
HaArnepyBaaT 3a fla ce ocurypa fieka He c1 urpaart co
ypenor.

. He noseosnysajre kabenoT fa BrcK Hag, paboT Ha Maca

Unu wantep unv Aa 4onvpa ek NoBpLUNHA.

. 3a 3alTuTa Of eNeKTPUYEH yaap, He noTonysajTe

Kabes, MPYKIy4oLM UV ypea Bo BOAa U Apyra
TeuyHoCT. He npuknyyysajTe ro ypeaoT 1 He pakyBajTe co
KOHTpOsIHaTa Tabia co BnaxHw paLe.

16.
17.

20.

. Hukoraww He noepayBajTe ro oBoj ypen, co HaasopeLleH

TajMep Unv nocebeH cUcTeM 3a [aneunHCKO
ynpasyBatbe 3a fia u3berrete onacHa cutyauvja. 3a fa
rO UCKJTy4MTe YPEAoT, UCKITyYeTe ro ypenoT v notoa
M3BJIEYETE O MPUKIYHOKOT OF SUAHMOT LUTEKEP.

. Hero CTaBajTe YpenotT Ha unm Bo 6113MHa Ha 3ananmem

MaTepujann kako LUTO ce MOKPUBKa 3a Maca W 3aBeca.
MpucTanHnTe NOBPLUMHM MOXe fja Ce 3arpeart 3a Bpeme
Ha ynoTpebata. He cTaBajTe Ha nnm Bo 65113nHa Ha
XKEXOK rac Ui enekTpruyeH ropusTHK Uav BO Tonna
pepHa.

. He ro craBajte ypepot fo sug unv opyrv ypeau.

Ocraserte Hajmanky 10 cm / 3,9 uHun cnobopeH
npoctop Ha rpbot v ctpanute 1 10 cm / 3,9 nHun
KIMpeHc Haf ypefoT. He cTaBajTe HULWITO Ha ypenoT.

. He ro kopuicTeTe ypenoT 3a ipyra HameHa OCBeH

onwLwaHa Bo 0Ba ynaTcTeo. Ynotpebata Ha foaatoum
KOM He ce npenopadali of, MPOoV3BOAUTENOT Ha ypesoT
MOXe Aa Npean3suKka nospesa.

. He nossonygajre ypenot na pabotv 6e3 Hapzop.

Mopa fa buaeTe NCKNYUUTENHO BHUMATEHM KOTa
npemMecTyBaTe anapat koj COAP>M BPEO Macsio Uiu
[IPYr BPENN TEYHOCTU.

He KOpWUCTeTe Ha OTBOPEHO.

He nonupajre xeLlku NOBPLUVHW; KOpUCTETE ja paykaTa.
3a Bpeme Ha NpxereTo Co BO3AyX, Tonna napea ce
ocrnobopyBa HU3 OTBOpPUTE 3a BO3ayx. [lpxeTe run
patieTe u nLEeTo Ha be3begHO pacTojaHue of oTBOpUTE
3a napea v BO3ayxoT. MicTo Taka, BHMMaBajTe Ha Tonna
napea v BO3/lyx KOra ja BafTe kopnaTa of anaparor.

. OTKaKo Ke ro KOpUCTUTE ypenoT, n3berHysajre KOHTaKT

CO BPesIMoT MeTas BHaTpe. VcknyueTe ro kora He ro
KopucTuTe 1 npef unctere. OctaBeTe ro ypeaoT fa ce
v3nagy npep Aa ro ynuctue.

. BepHaw ucknyyete ro ypefot of CTpyja ako Buante

[eKa nsnerysa TeMeH yaf, Haasop of ypenor. [ouekajte
4afoT Aa NpecTaHe Npea fa ja U3BaawTe KopnaTa of,
anapator.

Camo 3a ynotpeba BO 4OMAKUHCTBOTO.
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1. Kopna 5. Bnes Ha Bo3ayx
2. Payka Ha kopna 6. OTBOPW 3a U3/1E3 Ha BO3OYX
3. TpaHcnapeHTeH nposopeL, 7. MpexeH kaben
4. [inrntaneH KOHTPOSIEH NaHen Ha 8. Mnex 3a npxerse
ponup
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ABTOMATCKO VNCKJTYHYBAHE

AnapaToT 1Ma BrpajieH TajMep, TOj aBTOMATCKU Ke o UCKJTy4M anapatoT Kora o40pojyBarbeTo Ke focTurHe Hyna. Moxete
payHo fa ro UCKIy4MTe anapaToT CO NPUTUCKaHE Ha KOMYETO 3a UCKJTy4yBakbe, TO] aBTOMATCKM Ke ro Uckily4m anapaTor 3a 20
ceKkyHaN.

[MPEL NPBATA YTIOTPEBA

1. OTCTpaHETe  cute MaTelejaﬂl/l 3a nakyBarbe U HanenHuum nin eTnkeTu.

2. VlcuncreTe rv KopnaTa 1 peLueTkaTa co Tornnia BOAA, CO Maslky TeYHOCT 3a Neperbe 1 CyHfep WTo He e abpasneeH. Osue
nenosu ce besbeaHn 3a YACTEHE BO MalLLMHa 3@ CafoBK.

3. MsbpuueTe ja BHaTpeLUHaTa U HaiBOPELUHaTa CTPaHa Ha anapatoT CO YncTa Kpra. M Hema notpeba aa ja HanonHuTe
KOpMaTta co Macsio 1 MacHOTUM 3a Npxerbe braejku anapaTtoT paboT Ha TOMO BO3MYX.

KOPNCTEHE HA ATTAPATOT

1. MoBp3eTe ro NpPKKIY4OKOT 3a CTPYja BO 3a3eMjeH SeH LuTekep.
2. BHumatenHo nseneveTe ja kopnata of, ¢pputesara 3a BO3AyX.
3. CoctojkuTte ce cTaBaaT BO KopnaTa.

4. JluzHete ja kopnata Bo GpuTesara 3a BO3AYX.

_— 3ABEJELLIKA Heja HaAMMHyBaJTe nHankaumjata MAX (BugeTe ro fenot ,noctasku” Bo oBa nornasje), buaejkm

TOa MOXe fa B/ivjae Ha KBaJINTETOT Ha rOTBEHETO Ha XpaHaTa.

@ BHUMAHME! He ponupajre ja kopnata 3a BpeMe v KpaTKo Bpeme o ynotpebara, buaejkv ctaHysa MHOry
) xetuko. [Ipxete ja koprnata camo 3a pavkata.

5. He nonHeTe ja kopnata co Macio unv gpyra TeYHOCT.
6. . Jonunp co npct Bknyuysarse/nckyyyBarbe.

7. Oonpete co npctot Mehy 3a fia nsbepete dyHkLmm (BkynHO 10 dyHKLmn).

NPESEHTAUNJA HA KOHTPOJIHNOT MNAHEJT
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Konye 3a n3bpaqo  TMpwkas Ha Bpeme /  Konye 3a 3ronemysarbe Ha
Bpeme Temnepatypa BpemeTo / Temnepatypata

TEMP  MINUTE

Konye 3a Konye 3a noyetok 1
BHaTPELLHO CBETIO naysa
Konye 3a nsbpana Konue 3a HamasyBarbe
Temnepartypa Ha Bpeme /
TemnepaTypa

Konye 3a Bknydysarse/ncknydysarse



= 3ABEJIELLKA

ObesbepeHu ce 10 dyHKUMM: AexuapaLpja, nua, ToMGpUT, TOPTa, NPUIAaroAeHo, Meco, pakunba, CTek, npxxeHa puba,
nunewwku ByT. MoxeTte fa nsbeperte passnyHa xpaHa 3a roteerse LTO ja cakare.

NOCTABYBAHE HA MEHI

MeHn Konue 3a ukoHa ;:::::fy:aa CraHpappaHo Bpeme
Hexvnpaupja @ 30°C 4 yaca
Muua 175°C 20 MUH.
Momdput E 200°C 20 MuH.
Topta Q 160°C 15 MuH.
Mpunaronete E 200°C 15 MUH.
Meco 185°C 15 MuH.
Pakumntba 160°C 20 M.
Crek 180°C 15 MUH.
MpxeHa pnba 160°C 20 MuH.
Bartauu g 200°C 20 MUH.

¢ OtKako Ke ro lonpeTe KOMYETO 3a MEHW, MOXeTe fla n3bepeTe MeHw WTo Bu ce gonara. OTkako Ke ja nsbepete dyHkumjaTa,
& se MonuMe co npcToT Ha konueto Crapt/May3a /1a 3aMOUHETE CO FOTBEHE.

* 3aBpeMe Ha NPOLIeCOT Ha roTBEH:E, ako cakaTe Aa ro NpusIaroanTe BpeMeTo Un TemnepaTypata, JoybesHo npuTvcHeTe ro

npBO Konye 3a Bpeme/TemnepaTtypa. Kora npukasoT Ha ekpaHOT Ke Nokaxe Bpeme, NoToa NpUTUCHeTe ro Kon4yeTo
+/- 3a fja ro sronemuTe/Hamanute 1 MyHyTa co npuTuckarse. Kora nprkasoT Ha ekpaHoT Ke ja npukaxe TemnepaTtypara,
noToa NPUTUCHETE ro KONYeTO +/- 3a Aa ce 3rofiemMmn/Hamasu 3a 5 CTeneHmn Co NPUTUCKakbE.

¢ Konye 3a noyetok/nays, 3a BpeMe Ha NPOLIECOT Ha Np3kerse Ha Tonon Bo3ayx, LED ceeTunkata ke pabotu, a notoa ako
ro nputucHeTe oBa konye, LED ceetnnkara ke Tpenka. Oae, oBa konye fenysa kako dyHKumja 3a naysa. Bo cocrojba Ha
nay3a, MOXeTe [ja ro MPOMEHUTE MEHIUTO 3a Aa n3bepeTe Apyro NPETXOAHO NocTaByBakse. [0Toa, NOBTOPHO NPUTUCHETE
ro oBa konye, ppuTesata Ke npopomku Aa roteun. Osfie, 0Ba Komye AesyBa Kako GyHKLMja 3a MOBTOPHO CTapTyBakbe.

o Konueto 3a MeHu 13bupa paznninn GyHKUMM 3a roteerse. OTkako ke ro nsbepete MEHWTO, NpUTUCHETE ro |
3a noyetok. Kora 3a Bpeme Ha NepuofoT Ha roTBekse, Ha NprMep, cakate Aa ro MPOMeHUTe NoMGPUTOT fia Ce neye, Toratll
NPBO MpUTHCHETE ro Kon4eTo [May3a , noToa AoMpeTe ro KOMYETO Of, MEHMUTO 3a Meverbe 3a fja ce NpedpnTe Ha pasanyHa
byHKUpja 3a roTeerbe.
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8. MawwvHaTta Ke MMa aBTOMaTCcko NMOATrOTBEHO SBOHYE Mo roteereTo. Kora ke CllylHeTe SBOH4Ye 5 natwv, Toa 3Haum aeka
LMKYyCOT Ha rOTBEH-€ € 3aBPLUEH. M3Bneyete ja KopnaTa of anapaToT n CTaBeTeja Ha AP>Xa4oT OTNOPEH Ha TOMJInHa.

Mo UCTEKOT Ha BPeMeTO, IPEjHNOT eNIEMEHT NPecTaHyBa Aa PaboTy, HO BEHTUIATOPOT Ke
npogosm aa pabotn okosy 20 cekyHay 3a fja ro U3fyBa TOMMOT BO3LyX Kako 6esbeaHo.
KoHeyHo, SBOHOTO Ha TajMepoT Ke 3asBOHM 5 NaTh kako KPajHUOT anapm.

= 3ABEJIELLKA

9. MNpoBepeTe fanm cocTojKnTe Ce rOTOBU.

AKko cocTojkuTe ce yLUTe He ce NOAroTBEHW, eAHOCTaBHO MOBJIeYeTe ja KopraTta Hasaj BO
anapatoT. [TpuTrCHeTe ro KONYeTOo 3a KOHTPONa Ha TeMnepaTypaTa 3a Aa ja Npunaroaute
nocTaBKaTa 3a TemnepaTtypa 1 NPUTUCHETEe ro KONYeTo 3a KOHTPOJIa Ha TajMep 3a Ja ja
npwunaroaWTe noctaekaTa 3a BpemeTo. A notoa nputrcHeTe ro konyeto CTapT 3a Aa ro BKay4nTe

= 3ABEJIELLKA

anaparor.

10. 3a Aa v oTCTpaHute COCTOjKl/ITe (Ha np. roBefcko, NUeLLKo, Meco, cute COCTOjKI/I CO OpUrnHasIHO Macro 1 BULLIOKOT
Macsio of COCTOjKI/ITe c06paHv1 Ha OHOTO Ha KopnaTa), B€ MOJIMe KOpUCTeTe KN1eLwTn 3a fa rm c06epeTe COCTOjKMTe efHa

no egHa.

BHumaBajTe ako cakate fja ja npeBpTUTe KopraTa, Mac/oTo cobpaHo Ha AHOTO Of KoprnaTa Ke

= 3ABEJIELLKA )
ncreye Ha CoCTojkuTe.

11. 3a fa rv oTCTpaHnTe COCTojKMTE (Ha MP. YMC, 3eSIEHYYK UK COCTOjKM Ge3 BULLIOK Macsio Of, COCTOJKUTE), UCKIyyeTe ja
KopraTa 1 UCTypeTe 1 COCTOjKUTE BO CafoBUTE.

CoBetu:
® 3a [a OTCTPaHUTE FONEMU U KPEBKU COCTO]KM, MOAUTHETE 1 COCTOJKUTE Of, KOpraTa CO KNELUTU.

12. Kora cepujata cocTojku e NoAroteeHa, Gputesata BegHall e NoLgroTBeHa 3a NOArOTOBKA Ha Apyra cepuja.

NMOCTABKN

Osaa Tabesia Nogoy Ke By NOMOTHE Aa 1 n3bepete OCHOBHUTE MOCTABKM 33 COCTOJKUTE.

= 3ABEJIELLKA

VImajTe Ha ym fieka OBve MOCTaBKM ce uHauKaLmn. buaejku cocTojkute ce pasankyBaat no NoTeksIo, roNemMuHa, obamk 1
BpeHp, He MoxeMe Aa rapaHTrpame Hajaobap ambreHT 3a BawwnTe coctojku. bupejku TexHonorvjata Rapid Air segHalu ro
3arpeBa BO3[yXOT BO anapaToT, U3BJIeYeTe ja koprnaTa HakpaTKo Of anapaTtoT AofeKa NP>XKeHeTo Ha TOMOS BO3AyX e/1Baj ro
HapyLLyBa NpoLEecoT.
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Momdpwt

TeHok 3amMp3HaT
nomeput

[eben samp3Hat
nomeput

[omatuen nomdpur
(8X8mm)

,D,OMaLLIHM KAMHOBM O,
KoMnvpu

Lomaluxu koukm
KOMMVpPK

paTvH of koMMMpU
Crek

Meco

Xambyprep

PonHa op konbacu

Bartauu

Munewku rpagu

3aKycku

Ponnnykm

3aMp3HaTlA nuieLwKn
rpyTkn

3amp3HaTh pubHM
npcTy

3ampaHar s1e6
n3apobeH

MonHet 3eJ1IeHYyK

Topta

Kuww (tapT)

Madutn

CnaTku 3akycku

MuH.-makc. (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Bpeme (MuH.)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15

18-22

10-15

1-10

20-25

20-22

15-18

Temn.°C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

3abeneluka

Lopanete 1/2
naxuua Macsio

Hopnapete 1/2
naxuuya Macio

Hopanete 1/2
naxuua Macsio
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M

CoBeTu:

* 3amanute COCTOjKl/I obuyHo e I'IOTpe6HO MaJiKy MoKpPaTKO BpeMe 3a NoArotoBka oA noronemumTe COCTOjKVI.

® 3anorosiemMa KoONMYMHa Ha COCTOjKVI I'IOTpe6HO € CaMO MaJiKy NoAoJIro BpeMe 3a NoAroToBka, 3a nomasia
KOJIMYMHA COCTO}KM NOTPEBHO € CaMo MaJIKy MOKPaTKO BPEME 3a MOArOTOBKa.

. I'IpOTpecyBar—beTo Ha nomanute COCI'OjKVI Ha NoJiIoBWHa NaT 3a BpeMe Ha NoArotosBKaTa ro ontmuMmnsvipa
Pe3ynTaToT U MOXXe Aia MOMOrHe fa ce cripedyat HepaMHOMEPHO NPXeHUTe COCTOjKVI.

o ):LogageTe MaJsiky Macjio BO CBEXMNOT KOMMUP U Np>XKeTe rv COCTOJKI/ITE ywiTe HeKOIKY MUHYTW, a NOTOa 3a Aa
nobviete KpLKaB pesynTar.

¢ He noaroteysajTe eKCTPEMHO MPCHY COCTOJKM KaKo LUTO Ce KONbacy BO MpXeHse CO BO3AYX.

. 3aKyCKVI MOXe Aa ce noaroTeat BO PepHa MOXe Aa ce noarotsat U BO C‘Jpl/ITe3a 3a BO34yX.

e OnTtumanHara KoamurHa 3a NoarotToeka Ha kpukasy nomdput e 500 rpama.

. KOpVICTeTe npeTxoaHoO NoAroTBeHO TeCTo 3a 6p30 N necHo Aa JJ,O6VI8TE 3aKyCcKun. 3a noaroTBeHOTO TeCTO, UCTO
Taka, NoTpebHO e MOKPATKO BpEME 3a MOArOTOBKA Of AOMALLHOTO TECTO.

* Be MonvMme Kanan 3a neyerbe UK Caf, 3a neyetbe BO Kopriata 3a MpxXerbe ako cakate Aa ucrneyete TopTa uim
KWL N1 ako CakaTe fa np>xeTe KpeBKu COCTOjKVI nnum HanoaHeTn COCTOjKVL

o Moxe Aa KOPUCTUTE N NPXXeh-e 3a BO3YX 3a 3arpeBatbe Ha COCTOjKMTe. 3a Aa rv 3arpeete COCTOjKVITe,
nocraseTe ja Temnepartypata Ha 1500C go 10 MuHyTw.

oaroTByBarbe foMalleH noMdppuT

3a Aa HanpasuTe JoMalleH I'IOM(bpl/IT, cnepete rv 4ekopute nofony:

1

. ianyneTe rv v nceukajte rv komnupuTe.

2. CranuurbaTa ofj KOMNUPK ce MujaT 4OBPO 1 ce CyLLaT co KyjHCKa XapTuja.

3. Bo cap vctypeTte 1/2 naxuua MacnmHOBO Macsio, 0A03ropa CTaBeTe v CTanyunkbata U MellajTe [oAeKa CTanyummbata He ce

npema4vkaaT co Macsno.

4. Co npctute nnu co KyjHeku npubop n3BaaeTe rv cTanyurbaTa of CafoT 3a fja OCTaHe BULLIOKOT Macs1o Bo cafoT. CtaseTte

v cTanymHaTa BO Kopnara.

5. CI'IF))KeTe v CTanynkbaTa of, KOMNUp cnopen ynatcreaTta BO OBa nornaBje,

y

1

NCTEHE

. Yncrete ro anapatoT no cekoja ynotpeba.

2. He uncreTe ja KopnaTa, peLueTKaTa v BHAaTPELLHOCTa Ha anapaTtoT CO MeTaslHU KyjHCKW Nprnbop unu abpasmeHim

MaTepMjanw 3a 4yucrterbe, 6V|,D,ejklll TOa MOXe [ia ro OwTeTV HenenamBmoT CJ'IOj Ha HuB. Vi3BageTe ro MPVKITy4OKOT 3a Cprja
Of, SUOHWOT LITeKep 3a fa ce Usnaan anapartoT.

= 3ABEJIELLKA
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V13Banete ja kopnata 3a a ce onaau Gpputesata nobp3o.

M36puiLeTe ja HagBopeLLHaTa CTpaHa Ha anapaToT CO BlaxHa Kpna.

McuncTeTe rv KopnaTa 1 pelLueTkaTa co TOMIa BOAa, Masiky TEYHOCT 3a M eHse 1 CyHIep LUTO He e abpasveeH. MoxeTe fa ja
OTCTpaHWTe NpeocTaHaTaTa HeYMCTOTHja CO OAMACTyBakbe Ha TeYHOCTa.

KopnaTa 1 pelueTkaTta ce OTNOPHU Ha MaLLWHa 3a MUEHbe CafloBU.

CoBetu:

e Ako HeuyWcTOTWjaTa e 3a/eneHa Ha peLueTkara MW Ha AHOTO Ha Koprara, HamnoJsHeTe ja koprarta co Tonsia
BOZa CO Masiky TeYHOCT 3a Muetbe. CTaBeTe ja pelleTkarta Bo Koprara U ocTaBeTe v fa kucHat okosy 10
MUHYTY.

® BHaTpellHOCTa Ha anapaToT UCYMCTETE ja CO TOMJIa BOAA U CYHIEep LUTO He e abpasvieeH.

e llcuncTeTe ro rpejHMOT eleMeHT CO YeTka 3a YUCTEHsE 3a Aa MV OTCTPaHWTE OCTATOLMTE Of XpaHa.



CKNAANPAHSE

1. VicknyyeTe ro anapatoT of, CTpyja U OCTaBeTe ro fja ce W3Nnaan TeMesHo.

2. MNposepeTe fanu cyte AEN0BM Ce YNCTW 1 CyBU.

PELLIABAHE HA TIPOBJIEMU

Mpo6nem

Mo>kHM nprunHn

Pelwenuve

@puTesata Ha TOMoN
BO3AyX He paboTu.

AnapaToT He e NPYKTyYeH.

CraBeTe ro Npuk/y4OKOT 3a CTPyja BO 3a3eMjeH sueH
LiTekep.

He ctero NpUTUCHase Kon4eTo 3a
NnoYyeToK.

MpuTHCHETE FO KOMYETO 3a MOYETOK/NCKITy4yBarbe OTKako
Ke r nocTasuTe Temnepatypara vi BDeMeTo uiu ke ro
usbepete Gp3anoT peuen.

Cocrojkute npxeHu
co ppwTesata He ce
roToBM.

Konnuurara Ha coctojkum Bo
KopraTa e nperosiema.

Bo kopnata craseTe nomanu cepun coctojku. Momannte
Cepuu ce npxar NopPaMHOMEPHO.

[NoctaBeHaTa Temnepatypa e
NPeMHOry Huicka.

lMocTaBeTe ja Temnepatypata Ha noTpebHaTa nocraska 3a
Temnepatypa.

Cocrojkute
HEepaMHOMEPHO ce
npxar Bo puTesara.

OpnpeaeHu BUAOBK COCTOjKN
Tpeba pa ce npotpecar Ha
MOJIOBMHA Of} BPEMETO Ha
NoAroToska

CocTojkuTe LITO NexXaT efiHa BP3 Wn Npeky Apyra (Ha np.
nomdpuT) Tpeba Aa ce NpoTpecaT Ha NOJIOBMHA Of BPEMETO
Ha noarotoBka.

Mp3keH1Te rPULKK He
ce KpLKaBu Kora Ke

u3nesat of pputesara.

YnotpebuBTe efieH B, 3aKycku
HaMEeHeTW 3a MOArOTOBKa BO
TpagmumoHanHa gppuresa.

KopvicTeTe rpuLiku Bo pepHaTa Un IECHO UCTypeTe Masiky
Mac/I0 BP3 rPULIKUTE 3a MojaceH pesysTar.

He moxam npasuiHo
[ia ja BHecaMm kopraTa
BO anapator.

Bo kopnata uma npemHory
COCTOJKM.

He ja nonHete kopnata Hag o3Hakata MAX.

Op anapatoT nanerysa
6en yan.

[MoaroTByBaTe MPCHM COCTOjKM.

Kora npsete MpcHu coctojku Bo AIR npxerbe, ronema
KOJIMYMHa Macso Ke ncteye Bo kopnaTa. MacnoTo ce
npowv3BeAyBa foAeKa YafoT v KopraTa MoXe fAa ce 3arpear
lMoBeke op BoobuyaeHo. OBa He Bvjae Ha anapaToT uiu Ha
KpajH1oT pesynTar.

Kopnata cé yLute cogpxwu
OCTaTOLM Of MaCHOTUM Of
npeTxofHara ynotpeba.

Benvot Yag e NpeansBrKaH of 3arpeBarbeTo Ha MacHOTUMTE
B0 Koprara. [lpoBepeTe Aanu NPasWsIHO ja YNCTUTE KopraTa
nocne cekoja ynorpeba.

CaexxoT nomdput ce
NPXW HepaMHOMEPHO.

He ro KOpucTesTe BUCTUHCKMOT
TVMN Ha KOMMUP.

KopucreTe cexm komnupy v BHMMaBajTe fa ocTaHaT
LBPCTU 33 BPEME Ha NPXeHeTo.

He cte rv ucnnakHane npasuIHO
CTanyunreata o KoMnupw nped aa
rmwucnpxure.

WcnnakHeTe rn ctanymmbata og KOMMWP NpasBuIHO 3a Aa
ro oTCTpaHuTe CKpO6OT Of, HaBOpeLlHaTa CTpaHa Ha
CTanynHbaTa.

CaexvioT nomput He
€ KpLIKaB.

Kpukasocra Ha nomgputor
3aBMCM O KOSIMYMHATA Ha MaCTIO
11 BOAG BO MOMPPUTOT.

MorpuxeTe ce NpaBUIHO Aa Mt UCyLLMTE CTan4unHbaTa of,
KOMMWPOT npea Aa ro AopafeTe MacsoTo.

VlceueTe 1 cTanyubata KOMMMPU MOMaM 3a NokpLKas
pesyTar.

[opaneTe manky noBeke Macsio 3a NojaceH pesynrar.

55



TEXHNYKA CMNELUNONKALNIA

Moxk: 1500W

HanoHn: 220-240V ~

Opexserupja: 50/60Hz

KanauuTeT Ha KoLHWMLUa 3a npxerse: SL

[NpaBWAHO OTCTpPaHyBare Ha OBOj MPOU3BOL

Osaa 03Haka nokaxyBa fieka 0BOj Npou3Bof He Tpeba Aa ce dppna co Apyr oTnag of 4OMAKUHCTBOTO Hu3 EY.

3a fa cnpeuunTe MOXHa LUTETa Ha XM1BOTHaTa CpefyHa UM Ha HOBEKOBOTO 3[paBje O, HEKOHTPOJIMPAHO AenoHNparse oTnag,
peLuKnpajTe ro OArOBOPHO 3a fia NPOMOBUPATE OAPXK/INBa NOBTOPHA ynoTpeba Ha MaTepujanHuTe pecypcu. 3a aa ro
BPaTUTE KOPWUCTEHWOT ypes, KOPUCTETe M1 CUCTEMUTE 3a BpaKakbe 1 HamaTa Uian KOHTaKTVpajTe Co MPOAABaYoT KaJe LUTO e
KyneH npounsBoaoT. Tvie MoXar Aa ro 3emMar 0BOj MPOV3BOA 33 EKONOLLKU Be3beiHO peLmnkanparse.
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MANUAL INSTRUCTIUNI

MASURI DE SIGURANTA

Doar pentru uz casnic.
Cititi acest manual inainte de utilizare.

ATENTIE. SUPRAFATA FIERBINTE!

Urmatoarele masuri de precautie de baza trebuie
respectate intotdeauna:

N

10.

. Acest aparat nu trebuie utilizat de copii cu varsta

cuprinsa intre 0 si 8 ani. Acest aparat poate fi folosit
de copii cu vérsta de la 8 ani si peste daca sunt
supravegheati in permanenta. Acest aparat poate
fi folosit de persoane cu capacitdti fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si
cunostinte dacd au fost supravegheati sau instruiti
privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur si
nteleg pericolele implicate.

. Nu |3sati aparatul si cablul acestuia la indeména

copiilor cu vérsta mai mica de 8 ani

. Curétarea si intretinerea nu trebuie efectuate de copii.

. Aparatele de gatit trebuie pozitionate stabil, cu

manerele (dacd exista) pozitionate pentru a evita
scurgerea lichidului fierbinte.

. Verificati daca tensiunea indicata pe aparat

corespunde cu tensiunea principald locala inainte de
a conecta aparatul.

. Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul principal

sau aparatul in sine sunt deteriorate. Asigurati-va
ntotdeauna ca stecherul este introdus corect intr-o
prizé de perete.

. Nu utilizati niciun aparat cu cablul sau stecherul

deteriorat, daca aparatul functioneaza defectuos sau a
fost deteriorat in vreun fel. Daca cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de persoane
calificate pentru a evita un pericol.

. Este necesard o supraveghere atenta. Cand orice

aparat este folosit in apropierea copiilor, copiii trebuie
supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu
aparatul.

. Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a

blatului si nu atingeti suprafetele fierbinti.

Pentru a va proteja impotriva socurilor electrice, nu
scufundati cablul, stecherele sau aparatul in apa sau
alt lichid. Nu conectati aparatul la priza si nu operati
panoul de control cu mainile ude.

16.
17.

20.

. Nu conectati niciodata acest aparat la un temporizator

extern sau la un sistem separat de telecomanda
pentru a evita o situatie periculoasa. Pentru a
deconecta, opriti aparatul, apoi scoateti aparatul de la
priza din perete.

. Nu asezati aparatul Ianga materiale combustibile,

cum ar fi o fatd de masa sau o perdea. Suprafetele
accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii. Nu
asezati pe sau langa un arzator electric sau cu gaz
fierbinte sau intr-un cuptor incalzit.

. Nu asezati aparatul 1anga perete sau alte aparate.

Lasati cel putin 10 cm / 3,9 inchi spatiu liber in spate
si partile laterale si 10 cm / 3,9 inchi spatiu liber
deasupra aparatului. Nu asezati nimic deasupra
aparatului.

. Nu utilizati aparatul in alt scop decét cel descris in

acest manual. Utilizarea accesoriilor nerecomandate
de producétorul aparatului poate provoca rani.

. Nu lasati aparatul s& functioneze nesupravegheat.

Atentie extrema trebuie utilizata atunci cand mutati
un aparat care contine ulei fierbinte sau alte lichide
fierbinti.

Nu-I folositi in aer liber.

Nu atingeti suprafetele fierbinti, folositi manerul. in
timpul prajirii cu aer, aburul fierbinte este eliberat
prin aer, abur si din orificiile de evacuare a aerului. De
asemenea, aveti grija la aburul fierbinte si la aer cand
scoateti cosul din aparat.

. Dupa utilizarea aparatului, evitati contactul cu metalul

fierbinte din interior. Deconectati de la priza atunci
cand nu este utilizat si inainte de curatare. Lasati
aparatul sa se raceasca Tnainte de curatare.

. Deconectati imediat aparatul daca vedeti ca iese fum

intunecat. din aparat. Asteptati ca emisia de fum sa se
opreasca inainte de a scoate cosul din aparat.

Doar pentru uz casnic.
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DESCRIERE GENERALA

=
e,

[ oooneod ooness—+—

WMLO | 8

1. Cos 5. Admisie aer

2. Méner cos 6. Orificii evacuare aer
3. Fereastra transparenta 7. Cordon principal

4. Panou control cu ecran digital 8. Tava prdjit
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OPRIRE AUTOMATA

Aparatul are un cronometru incorporat, acesta va opri automat aparatul cdnd numaratoarea inversa ajunge la zero.
Puteti opri manual aparatul apasand butonul de oprire, acesta va opri automat aparatul in 20 de secunde.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepaértati toate materialele de ambalare si autocolantele sau etichetele.

2. Curatati cosul si suportul cu apa fierbinte, cu putin lichid de spalat si un burete neabraziv. Aceste piese pot fi curatate
n sigurantd in masina de spalat vase.

3. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa transparenta. Nu este nevoie sa umpleti cosul cu ulei si grasime
pentru prajit, deoarece aparatul functioneaza cu aer cald.

UTILIZAREA APARATULUI

1. Conectati stecherul la o prizé de perete cu impamantare.
2. Trageti cu grija cosul din friteuza cu aer.
3. Pune ingredientele in cos.

4. Glisati cosul in friteuza cu aer.

Nu depasiti indicatia MAX (vezi sectiunea ,Setari” din acest capitol), deoarece poate afecta calitatea

= NOTA i
gatirii alimentelor.

@ ATENTIE! Nu atingeti cosul in timpul si la scurt timp dupa utilizare, deoarece se incélzeste foarte mult. Tineti
YH=s cosul doar de maner.

5. Nu umpleti cosul cu ulei sau orice alt lichid.
6. .Atingeti cu degetul Pornire/oprire.
7. Atingeti cu degetul Meniu pentru a alege functii (in total 10 functii).

PREZENTARE PANOU CONTROL

Buton timp Afisare timp/  Buton crestere timp/
selectat temperatura  temperatura

TEMP  MINUTE

Buton pornire/

Buton iluminare pauza

Buton selectata
scadere temperaturd/
timp

Buton temperatura

Buton de pornire/oprire
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= NOTA

Sunt oferite 10 functii: Deshidratare, Pizza, Cartofi prajiti, Prajituri, Personalizare, Carne, Creveti, Friptura, Peste prajit, Pulpa
de pui. Puteti sa alegeti diferite alimente de gatit care va plac.

PRESETARE MENIU

Meniu
Deshidratare
Pizza
Cartofi prajiti
Prajituri
Personalizare
Carne
Creveti
Friptura
Peste prajit

Pulpe de pui

Buton pictogramé T"ﬂ':;’:i:;’a
Bl 30°C
175°C

E 200°C
2 160°C
L 200°C
a 185°C
160°C
180°C
160°C
g 200°C

Timp implicit

4H

20 min

20 min

15 min

15 min

15 min

20 min

15 min

20 min

20 min

e Dupa ce atingeti butonul de meniu, puteti alege meniul care va place. Dupa ce ati ales functia, apasati butonul Start/
Pauza pentru a incepe gatitul.

grade la apasare.
e Butonul Start/Pauza

e In timpul procesului de gatire, daca doriti sa reglati timpul sau temperatura, va rugam s3 apasati mai intai butonul
[ Timp/temperatura. Cand afisajul de pe ecran aratd ora, apoi apasati butonul +/- pentru a butonul creste/scddea cu
1 minut la apasare. Cand afisajul de pe ecran arata temperatura, apoi apasati butonul +/- pentru a creste/scadea cu 5

.Tn timpul procesului de prajire cu aer cald, lampa LED va aprinde, apoi daci apasati acest

buton, lampa LED va clipi. Aici, acest buton actioneaza ca functie de pauza. in starea de pauza, puteti schimba meniul
pentru a alege alta presetare. Apoi, apasati din nou acest buton, friteuza va continua sa gateasca. Aici, acest buton
actioneaza ca functie de repornire.

e Butonul de meniu alege diferite functii de gatit. Dupa ce alegeti meniul, apasati butonul de pornire. Cand, d

in timpul perioadei de gatit, doriti sa schimbati cartofii prajiti la coacere, apoi apasati mai intai butonul Pauza |f!

atingeti butonul meniu coacere pentru a comuta la o functie diferita de gatit.

60




8. Dupa gatire, masina va avea un sonerie gata automata. Cand auziti clopotelul de 5 ori, inseamna c3 ciclul de gatit
este incheiat. Scoateti cosul din aparat si asezati-l pe suportul rezistent la caldura.

=— NOTA Dupa expirarea timpului, elementul de incélzire nu mai functioneaza, dar ventilatorul va continua sa

- . - - N . I . -
functioneze aproximativ 20 de secunde pentru a elimina aerul fierbinte ca siguranta. In cele din urma,
soneria temporizatorului va suna de 5 ori ca alarma de sfarsit.

9. Verificati daca ingredientele sunt gata.

=— NOTA Dacé ingredientele nu sunt inca gata, pur si simplu glisati cosul inapoi in aparat. Apasati butonul
- de control al temperaturii pentru a regla setarea temperaturii si apasati butonul de control al
cronometrului pentru a regla setarea timpului. Apoi apasati butonul Start pentru a porni aparatul.

10. Pentru a scoate alimentele (de exemplu, carne de vita, pui, carne, orice ingrediente cu ulei original si va avea ulei in
exces din ingredientele colectate pe fundul cosului), va rugam sa utilizati clesti pentru a alege ingredientele unul cate
unul.

= NOTA Aveti grija daca doriti sa intoarceti cosul, uleiul colectat pe fundul cosului se va scurge pe ingrediente.

11. Pentru a scoate alimentele (de exemplu, chipsuri, legume sau ingrediente fara exces de ulei), va rugam sa inchideti
cosul si sa asezati alimentele pe farfurii.

RECOMANDARE:
¢ Pentru a scoate alimentele mari sau fragile, ajutati-va de un cleste pentru alimente

12. Cand o turd de alimente este gata, aparatul este pregatit pentru o noua tura.

SETARI

Acest tabel va ajuta sa alegeti setarile de baza pentru alimente.
= NOTA

Retineti ca aceste setari sunt orientative. Deoarece ingredientele difera ca origine, dimensiune, forma si marca, nu putem
garanta cea mai buna setare pentru alimentele dumneavoastra. Deoarece tehnologia Rapid Air reincélzeste instantaneu
aerul din interiorul aparatului, dacé trageti scurt cosul din aparat in timpul prajirii cu aer cald abia deranjeaza procesul.
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Cartofi prajiti

Cartofi subtiri
congelati

Cartofi grosi congelati

Cartofi prajiti de casa
(8X8mm)

Cartofi wedges de
casa

Cuburi de cartofi de
casa

Cartofi gratinati
Friptura

Cotlet

Hamburger

Carnati

Ciocanele pui

Piept de pui

Gustari

Pachetele de
primavara

Nugget pui congelati

Fish fingers congelati

Paine congelata

Legume umplute

Prajituri

Tarta

Briose

Gustari dulci
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Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Observatii

Adaugati 1/2
lingurita de ulei
Adéugati 1/2
lingurita de ulei
Adaugati 1/2
lingurita de ulei



Recomandari:

Ingredientele mici necesitd de obicei un timp de preparare ceva mai scurt decét ingredientele mai mari.
O cantitate mai mare de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai lung, o cantitate mai
mica de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai scurt.

Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul si poate ajuta
la prevenirea ingredientelor prajite neuniform.

Adaugati putin ulei in cartofii proaspeti si prajiti ingredientele pentru inca cateva minute pentru un
rezultat crocant.

Nu preggtiti ingrediente extrem de grase, cum ar fi carnatii, in friteuza cu aer.

Gustarile pot fi preparate in cuptor se pot prepara si in friteuza cu aer.

Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

Folositi aluat prefabricat pentru a obtine gustari rapid si usor. Aluatul prefabricat necesits, de asemenea,
un timp de preparare mai scurt decét aluatul de casa.

Va rugam sa puneti o tava de copt sau o tava de cuptor in cosul de friteuza daca doriti s& coaceti o
prajiturd sau o tarta sau daca doriti s& préjiti ingrediente fragile sau umplute.

Puteti folosi si friteuza cu aer pentru a incalzi ingredientele. Pentru a incalzi ingredientele, setati
temperatura la 1500C timp de pana la 10 minute.

Preparare cartofi prajiti de casa

Pentru a face cartofi préjiti de casa, urmati pasii de mai jos:

-

. Curatati si feliati cartofii.

2. Spalati bine cartofii si uscati-i cu hartie de bucatarie.

w

ulei.

4. Scoateti cartofii din castron cu degetele sau cu ustensile de bucatarie, astfel incat excesul de ulei sa raméana in bol.

. Turnati 1/2 lingura de ulei de masline intr-un bol, puneti cartofii deasupra si amestecati pana cand sunt acoperiti cu

Pune cartofii in cos.

(S

. Prajiti cartofii conform instructiunilor din acest capitol.

CURATARE

1. Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

2. Nu curatati cosul, suportul si interiorul aparatului cu ustensile metalice de bucatérie sau materiale abrazive de
curatare, deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent al acestora. Scoateti stecherul de la prizé pentru a
raci aparatul.

= NOTA

e Scoateti cosul pentru a lasa friteuza sa se raceasca mai repede.

o Stergeti exteriorul aparatului cu o carpd umeda.

o Curatati cosul si suportul cu apa fierbinte, putin lichid de spalat si un burete neabraziv. Puteti indeparta orice murdarie
ramasa prin degresarea lichidului.

e Cosul si suportul sunt rezistente la masina de spalat vase.

Recomandari:

Daca murdaria este lipita de suport sau de fundul cosului, umpleti cosul cu apa fierbinte cu putin lichid
de spalat. Puneti raftul in cos si lasati la inmuiat aproximativ 10 minute.

Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si burete neabraziv.

Curétati elementul de incalzire cu o perie pentru a indeparta eventualele reziduuri alimentare.
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DEPOZITARE

1. Deconectati aparatul |asati-| s se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate.

DEPANARE

Problema Cauze posibile Solutie

Apauratul nu este conectata Puneti stecherul intr-o prizé de perete cu impamantare.
Friteuza nu priza.
functioneaza.

Nu ati apasat butonul de pornire.

Apasati butonul de pornire/pornire dupa ce ati setat
temperatura si timpul sau alegeti reteta rapida.

Ingredientele prajite
cu friteuza nu sunt
gata.

Cantitatea de alimente din cos
este prea mare.

Pune loturi mai mici de ingrediente in cos. Loturile mai
mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setata este prea
scazuta.

Setati temperatura la setarea de temperatura dorita.

Ingredientele sunt
préjite neuniform.

Anumite tipuri de alimente
trebuie agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele care se afla peste altele (de exemplu cartofi
prajiti) trebuie agitate la jumatatea timpului de preparare.

Gustarile prajite nu
sunt crocante.

Ati folosit un tip de gustari
menite sa fie preparate intr-o
friteuza traditionala.

Folositi gustari la cuptor sau ungeti usor ulei pe gustari
pentru un rezultat mai crocant.

Nu pot introduce
corect cosul in aparat.

Sunt prea multe alimente in cos.

Nu umpleti cosul dincolo de indicatia MAX.

Din aparat iese fum
alb.

Pregatiti ingrediente grase.

Cand prajiti ingrediente grase in friteuza AIR, o cantitate
mare de ulei se va scurge in cos. Uleiul se produce in timp
ce fumeaza, iar cosul se poate incalzi mai mult decét de
obicei. Acest lucru nu afecteaza aparatul sau rezultatul
final.

Cosul contine inca reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de incélzirea grasimii in cos.
Asigurati-va ca curatati corect cosul dupa fiecare utilizare.

Cartofii prajiti
proaspeti sunt prajiti
n mod neuniform.

Nu ati folosit tipul potrivit de
cartofi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca raman fermi in
timpul prajirii.

Nu ati clatit bine cartofii inainte
de ale prdji.

Clatiti in mod corespunzétor cartofii pentru a indeparta
amidonul.

Cartofii prajiti
proaspeti nu sunt
crocanti..

Calitatea crocanta a cartofilor
prajiti depinde de cantitatea de
ulei si apa din cartofi prajiti.

Asigurati-va ca uscati cartofii bine inainte de a adauga
uleiul.

Taiati cartofii mai mici pentru un rezultat mai crocant.

Adaugati putin ulei pentru un rezultat mai crocant.
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SPECIFICATII TEHNICE

Putere: 1500W
Tensiune: 220-240V ~
Frecventa: 50/60Hz
Capacitate cos: 5L

Eliminarea corecta a acestui produs

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere in intreaga UE.

Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului sau sénatatii umane prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-
le in mod responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor materiale.

Pentru a returna dispozitivul folosit, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau contactati comerciantul de
unde a fost achizitionat produsul. Acesta poate prelua acest produs pentru reciclare sigurd pentru mediu.
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SLO

UPORABNISK]

Samo za uporabo v gospodinjstvu.
Pred uporabo natanéno preberite ta navodila.

POMEMBNI ZASCITNI UKREP]

POZOR. VROCA POVRSINA!

Vedno morate upostevati naslednje osnovne previdnostne
ukrepe:

N

10.

66

. Tega aparata ne smejo uporabljati otroci, stari od 0

do 8 let. Ta aparat lahko uporabljajo otroci, stari 8 in
vec let, ¢e so pod nenehnim nadzorom. Ta aparat
lahko uporabljajo osebe s telesnimi, senzoriénimi

ali dusevnimi okvarami ali pa osebe brez izkusenj in
znanija, ¢e so pod nadzorom ali pa so jim bila podana
navodila za varno uporabo aparata in e razumejo
nevarnosti, povezane z njegovo uporabo.

. Otroci, mlajsi od 8 let, naj ne bodo v bliZini aparata in

njegovega napajalnega kabla.

. Otroci aparata ne smejo Cistiti in ga vzdrZevati.

. Posode za kuhanje morajo biti postavljene v stabilen

polozaj, roéaji (e jih imajo) pa morajo biti obrnjeni
tako, da se vroca tekocina ne bo polila.

. Pred priklopom aparata preverite, ali napetost, ki je

navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega
omrezja.

. Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vti¢,

napajalni kabel ali sam aparat. Vedno se prepricajte,
ali je vti¢ pravilno priklopljen v stensko vti¢nico.

. Ne uporabljajte nobenega aparata, pri katerem

je poskodovan kabel ali vti¢ ali ki je nepravilno
deloval ali pa je na kakrsen koli nacin poskodovan.
Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zaradi
preprecevanja nevarnosti zamenjati podobno
usposobljena oseba, kot je serviser.

. Ce se kateri koli aparat uporablja v blizini otrok, je

potreben skrben nadzor. Da se otroci zagotovo ne
bodo igrali z aparatom, jih je treba nadzorovati.

. Poskrbite da kabel ne bo visel prek roba mize ali pulta

in da se ne bo dotikal vrocih povrsin.

Da preprecite elektriéni udar, ne potapljajte kabla,
vti¢a ali aparata v vodo ali drugo tekocino. Ne
priklopite aparata in ne upravljanje nadzorne plosée z
vlaznimi rokami.

11.

16.
17.

20.

Da preprecite nevarne situacije, tega aparata nikoli
ne priklopite na zunanije stikalo ¢asovnika ali lo¢eni
sistem za daljinsko upravljanje. Da odklopite aparat,
ga naprej izklopite, nato pa odklopite vti¢ iz stenske
vticnice.

. Aparata ne postavljajte na vnetljive materiale, kot

so prti in zavese, ali v njihovo blizino. Dostopne
povrsine se med uporabo lahko segrejejo. Aparata
ne postavljajte na plinski ali elektri¢ni gorilnik v ogreto
pecico ali pa v blizino tega gorilnika ali pecice.

. Aparata ne postavite ob steno ali druge aparate. Na

zadnji strani in ob straneh pustite vsaj 10 cm/3,9 palca
praznega prostora, nad aparatom pa prav tako 10
cm/3,9 palca. Na vrh aparata ne postavljajte nicesar.

. Aparata ne uporabljajte za noben drug namen, razen

za to, kar je opisano v teh navodilih za uporabo. Ce bi
uporabljali pripomocke, ki jih proizvajalec aparata ne
priporoca, bi lahko prislo do telesnih poskodb.

. Nikoli ne pustite, da bi aparat deloval brez nadzora.

Aparat, v katerem je vroce olje ali druge vroce
tekocine, morate premikati iziemno pazljivo.

Ne uporabljajte ga na prostem.

Ne dotikajte se vrocih povrsin, uporabljajte rocaj.
Med cvrenjem na zraku se skupaj z zrakom sprosca
tudi vroca para. Vase roke in obraz naj bodo na

varni razdalji od pare in odprtin za izhod zraka. Ko
odstranjujete posodo iz aparata, pazite na vro¢a paro
in zrak.

. Po uporabi aparata se ne dotikajte vroc¢e kovine v

notranjosti. Ko aparata ne uporabljate in preden ga
boste distili, ga odklopite iz napajalne vti¢nice. Pred
¢is¢enjem naj se aparat ohladi.

. Ce opatzite, da iz aparata izhaja temen dim, ga takoj

odklopite. Preden iz aparata odstranite posodo,
pocakajte, da dim neha izhajati iz njega.

Samo za uporabo v gospodinjstvu.



SPLOSNI OPIS
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1. Kosarica 5. dovod zraka
2. Rocaj kosare 6. Odprtine za odvod zraka
3. Prozorno okno 7. Omrezni kabel
4. Digitalna nadzorna plos¢a na 8. Pladenj za cvrtje
dotik
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SAMODEJNI IZKLOP

Naprava ima vgrajen ¢asovnik, ki samodejno izklopi napravo, ko odstevanje doseze ni¢lo. Aparat lahko ro¢no izklopite s
pritiskom na gumb za izklop, aparat se bo samodejno izklopil v 20 sekundah.

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite vso embalazo in nalepke ali etikete.
2. Kosarico in stojalo ogistite z vro¢o vodo, nekaj tekocine za pranje in neabrazivno gobo. Te dele lahko varno
3. odistite v pomivalnem stroju.

4. Notranjost in zunanjost naprave obrisite s isto krpo. Kosare ni treba napolniti z oljem in maséobo za cvrtje, saj
naprava deluje na vro¢ zrak.

UPORABA NAPRAVE

1. Prikljucite omrezni vti¢ v ozemljeno stensko vti¢nico.
2. Previdno izvlecite kosaro iz cvrtnika.
3. Sestavine polozite v kosarico.

4. Kosarico potisnite v cvrtnik.

— Ne prekoracite indikatorja MAX (glejte poglavje “Nastavitve” v tem poglavju), saj lahko to vpliva na
= OPOMBA .

- kakovost kuhanja hrane.

@ POZOR! x;dj uporabo in kmalu po njej se kosare ne dotikajte, saj se zelo segreje. Kosarico drzite le za

5. Kosare ne napolnite z oljem ali katero koli drugo tekocino.
6. Prstni dotik Vklop/izklop.
7. Meni za izbiro funkcij s prsti (skupaj 10 funkcij).

PREDSTAVITEV NADZORNE PLOSCE

Izbrani ¢as Cas/Temperatura ~ Gumb za povedanje &asa /
gumb prikaz temperature

TEMP  MINUTE

Notranji gumb za

Gumb za zagon in
svetlobo

pavzo
Temperatura

) ‘ Cas / Temperatura
izbrani gumb

gumb za zmanj$anje

Gumb za vklop/izklop
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= OPOMBA

Na voljo je 10 funkcij: Meso, kozice, zrezek, ocvrte ribe, pis¢ancje stegno. Izberete lahko razli¢na Zivila za kuhanje, ki so
vam vsec.

PREDNASTAVITEV MENIJA

Privzeta

Meni Ikona Gumb e Privzet cas
Dehidracija @ 30°C 4H

Pizza 175°C 20 min
Ocvrt krompiréek E 200°C 20 min
Torta Q 160°C 15 min
Prilagodite E 200°C 15 min
Meso o 185°C 15 min
Kozice 160°C 20 min
Steak @ 180°C 15 min
Ocuvrte ribe 160°C 20 min
Pis¢ancje stegno g 200°C 20 min

¢ Ko se dotaknete gumba menija, lahko izberete Zeleni meni. Po izbiri funkcije pritisnite gumb Start/Pauza &) da zac¢nete
kuhati.

e Ce zelite med kuhanjem prilagoditi ¢as ali temperaturo, pritisnite gumb za as/temperaturo & @) najprej. Ko se na
zaslonu prikaze ¢as, pritisnite gumb +/-, da povelate/zmanjsate ¢as za 1 minuto na pritisk. Ko je na zaslonu prikazana
temperatura, pritisnite gumb +/- za povecanje/zmanjSanje za 5 stopinj na pritisk.

o Gumb Start/Pause [{ b Med postopkom cvrtja z vrocim zrakom bo svetila LED lucka delovala, ¢e pritisnete ta gumb,
bo lu¢ka LED utnpala Vtem primeru ta gumb deluje kot funkcija pavze. V stanju premora lahko spremenite meni in
izberete druge prednastavitve. Ce znova pritisnete ta gumb, bo cvrtnik nadaljeval s kuhanjem. Ta gumb deluje kot
funkcija ponovnega zagona.

e Z gumbom menija izberete razli¢ne funkcije kuhanja. Ko izberete meni, pritisnite gumb za zagon. Ko med kuhanjem na
primer Zelite spremeniti peko krompircka v peko, najprej pritisnite gumb za pavzo &), nato pa se dotaknite gumba
menija za peko, da preklopite na drugo funkcijo kuhanja.
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8. Po kon¢anem kuhanju se oglasi zvonec Auto ready. Ko petkrat zaslisite zvonec, to pomeni, da je cikel kuhanja konéan.
Kosarico izvlecite iz aparata in jo postavite na toplotno odporno drzalo.

Po izteku ¢asa grelni element preneha delovati, vendar bo ventilator deloval $e priblizno 20

= OPOMBA
sekund, da bo varno odvajal vro¢ zrak. Na koncu bo zvonec ¢asovnika petkrat zazvonil kot

opozorilo za konec.

9. Preverite, ali so sestavine pripravljene.

=— OPOMEA Ce sestavine $e niso pripravljene, preprosto potisnite kosaro nazaj v aparat. Pritisnite gumb
- za nadzor temperature, da prilagodite nastavitev temperature, in pritisnite gumb za nadzor
Casovnika, da prilagodite nastavitev ¢asa. Nato pritisnite gumb Start za zagon aparata.

10. Ce zelite odstraniti sestavine (npr. govedino, pi$¢anca, meso, vse sestavine z originalnim oljem in odvecnim oljem iz
sestavin, zbranih na dnu kosare), uporabite klesce, da izberete sestavine eno za drugo.

— Pazite, ¢e zelite kodaro obrniti, saj bo olje, ki se je nabralo na dnu ko3are, steklo na sestavine.
= oPOMBA Ibe ol )

11. Ce zelite odstraniti sestavine (npr. ¢ips, zelenjavo ali sestavine brez odveénega olja iz sestavin), izklopite kosaro in

sestavine prelijte na namizni pribor

Nasveti:
o Ce zelite odstraniti velike ali krhke sestavine, jih s kles¢ami dvignite iz kosare.

12. Ko je serija sestavin pripravljena, je cvrtnik takoj pripravljen za pripravo druge serije.

NASTAVITVE

Spodnja preglednica vam bo pomagala izbrati osnovne nastavitve za sestavine.

= OPOMBA
Upostevaijte, da so te nastavitve okvirne. Ker se sestavine razlikujejo po izvoru, velikosti, obliki in blagovni znamki, ne

moremo zagotoviti najboljSe nastavitve za vase sestavine. Ker tehnologija Rapid Air takoj segreje zrak v aparatu, med
cvrtjem z vro¢im zrakom kosaro za kratek ¢as izvlecite iz aparata, kar skorajda ne moti postopka.
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Ocvrt krompiréek

Tanek zamrznjen
krompiréek

Debeli zamrznjeni
krompiréek

Domadi krompiréek
(8X8 mm)

Domadi krompirjevi klini

Domace krompirjeve
kocke

Krompirjev gratin
Steak

Mesne kotlete

Hamburger

Zvitek klobase

Pali¢ice za bobne

Piscancje prsi

Prigrizki

Spomladanski zvitki

Zamrznjeni
pis¢andji koseki

Zamrznjene ribje palcke

Zamrznjen kruh v
drobtinah

Polnjena zelenjava

Torta

Quiche

Muffini

Sladki prigrizki

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Cas (min)

11-20
10-16
18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15
18-22

10-15

20-25
20-22
15-18

1-20

Temperatura °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Pripomba

Dodajte 1/2 Zlice

olja

Dodajte 1/2 Zlice

olja

Dodajte 1/2 Zlice

olja
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Nasveti:

® Za majhne sestavine je obic¢ajno potreben nekoliko krajsi ¢as priprave kot za vecje sestavine.

¢ Vedja koli¢ina sestavin zahteva le nekoliko daljsi ¢as priprave, manjsa koli¢ina sestavin pa le
nekoliko krajsi ¢as priprave.

® Med pripravo manjsih sestavin, ki jih med pripravo stresete na pol, optimizirate rezultat in

® preprecite neenakomerno ocvrte sestavine.

e Svezemu krompirju dodajte nekaj olja in sestavine prazite $e nekaj minut, da bodo hrustljave.

e Vzra¢nem cvrtniku ne pripravljajte iziemno mastnih sestavin, kot so klobase.

o Prigrizke lahko pripravite v pecici, lahko pa tudi v cvrtniku.

¢ Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega krompircka je 500 gramov.

e Za hitro in enostavno pripravo prigrizkov uporabite Ze pripravljeno testo. Predhodno pripravljeno
testo zahteva tudi krajsi ¢as priprave kot doma pripravljeno testo.

o Ce zelite spedi torto ali kvasnik ali ¢e zelite ocvreti krhke sestavine ali polnjene sestavine, v kosaro
za cvrtje vstavite pekac ali posodo za peko v pecici.

e Zracni cvrtnik lahko uporabite tudi za segrevanje sestavin. Za segrevanje sestavin nastavite
temperaturo na 1500 C za najvec 10 minut.

Priprava domacega krompircka

Za pripravo domacega krompircka sledite spodnjim korakom:

1. Krompir olupite in nareZite na rezine.
2. Krompirjeve palcke temeljito operite in jih osusite s kuhinjskim papirjem.
3. Vskledo vlifte 1/2 Zlice olivnega olja, nanj polozite palcke in mesajte, dokler se palc¢ke ne premazejo z oljem.

4. S prsti ali kuhinjskim pripomockom odstranite palcke iz posode, da odvecno olje ostane v posodi. Pal¢ke poloZite v
kosarico.

5. Krompirjeve palcke ocvrite v skladu z navodili v tem poglavju.
CISCENJE
1. Napravo oistite po vsaki uporabi.

2. Kosare, stojala in notranjosti aparata ne Cistite s kovinskimi kuhinjskimi pripomocki ali abrazivnimi &istilnimi sredstvi,
saj lahko to poskoduje njihov nelepljiv premaz. Da se aparat ohladi, izvlecite omrezni vti¢ iz stenske vti¢nice.

— OPOMBA

e QOdstranite ko3aro, da se cvrtnik hitreje ohladi.

e Zunanjost naprave obrisite z vlazno krpo.

e Kogarico in stojalo ocistite z vro¢o vodo, tekocino za pomivanje posode in neabrazivno gobo. Vse preostale
e necistoce lahko odstranite s teko¢ino za razmaséevanje.

e Kosara in stojalo sta primerna za pomivanje v pomivalnem stroju.

Nasveti:

* Ce se umazanija prilepi na stojalo ali dno kosare, jo napolnite z vro¢o vodo z nekaj tekocine za
pranje perila. Stojalo polozite v kos$ in ga pustite namakati priblizno 10 minut.

¢ Notranjost naprave ocistite z vro¢o vodo in neabrazivno gobo.

e Grelni element odistite s Cistilno krtacko, da odstranite morebitne ostanke hrane.
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SKLADISCE

1. Odklopite aparat iz elektricnega omrezja in pustite, da se temeljito ohladi.

2. Prepricajte se, da so vsi deli &isti in suhi.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Problem

Mozni vzroki

Resitev

Zracni susilnik ne
deluje.

Naprava ni prikljuéena na
elektriéno omrezje.

Omrezni vti¢ vstavite v ozemljeno vtiénico.

Niste pritisnili gumba za zagon.

Ko nastavite temperaturo in ¢as ali izberete hitri recept,
pritisnite gumb za zagon/izklop.

Sestavine, ocvrte z
zraénim cvrtnikom,
niso pripravljene.

Koli¢ina sestavin v kosari je
prevelika.

V kosarico dajte manjse serije sestavin. Manjse serije so
bolj enakomerno ocvrte.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Nastavite temperaturo na Zeleno nastavitev temperature.

Sestavine so v
zraénem cvrtniku
neenakomerno
ocvrte.

Nekatere vrste sestavin je
treba pretresti na polovici ¢asa
priprave.

Sestavine, ki leZijo druga na drugi ali druga ¢ez drugo (npr.
krompiréek), je treba na polovici ¢asa priprave pretresti.

Ocurti prigrizki niso
hrustljavi, ko pridejo iz
susilnika na zrak.

Uporabili ste vrsto prigrizkov,
ki so namenjeni pripravi v
tradicionalnem cvrtniku.

Uporabite prigrizke iz pecice ali jih rahlo premazite z
oljem, da bodo bolj hrustljavi.

Kosare ne morem
pravilno vstaviti v
aparat.

V kosarici je prevec sestavin.

Kosare ne napolnite do visine, ki presega oznako MAX.

Iz aparata se vali bel
dim.

Pripravljate mastne sestavine.

Ko v cvrtniku AIR cvremo mastne sestavine, se v kosaro
izlije velika koli¢ina olja. Olje se pri tem kadi in kosara se
lahko segreje bolj kot obic¢ajno. To ne vpliva na delovanje
aparata ali kon¢ni rezultat.

V kogarici so $e vedno ostanki
mascobe, ki so nastali pri prejsnji
uporabi.

Beli dim je posledica segrevanja mas¢obe v kosari.
Poskrbite, da boste kosarico po vsaki uporabi ustrezno
odistili.

Svezi krompiréek je
v zraénem cvrtniku
neenakomerno ocvrt.

Niste uporabili prave vrste
krompirja.

Uporabite svez krompir in poskrbite, da med cvrtjem
ostane Cvrst.

Krompirjevih pal¢k pred cvrtjem
niste dobro oprali.

Krompirjeve pal¢ke dobro sperite, da odstranite Skrob z
zunanje strani palck.

Svezi krompircek ni
hrustljav, ko pride iz
zraéni susilnik.

Hrustljavost krompircka je
odvisna od od koli¢ine olja in
vode v krompircku.

Preden dodate olje, poskrbite, da krompirjeve palcke
dobro osusite

Za bolj hrustljav rezultat krompirjeve palcke narezite na
manjse koscke.

Za bolj hrustljav rezultat dodajte nekoliko veé olja.
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TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Moé&: 1500W
Napetost: 220-240V ~
Frekvenca: 50/60Hz
Kapaciteta kosare: 5L

Pravilno odstranjevanje tega izdelka

Ta oznaka oznacuje, da se ta izdelek ne sme odlagati skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki po vsej EU.

Da bi preprecili morebitno $kodo za okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega odlaganja odpadkov, jih odgovorno
reciklirajte in tako spodbudili trajnostno ponovno uporabo materialnih virov. Ce Zelite vrniti rabljeno napravo, uporabite
sisteme za vracanje in zbiranje ali se obrnite na prodajalca, pri katerem ste izdelek kupili. Ti lahko ta izdelek prevzamejo v
okolju varno recikliranje.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

VAZNE MERE ZASTITE

Samo za domadinstvo.
Pre upotrebe pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

PAZNJA. VRUCA POVRSINA!

Uvek treba postovati sledeée osnovne mere
predostroznosti:

1.

Ovaj uredaj ne smeju da koriste deca od 0 do 8
godina. Ovaj uredaj mogu koristiti deca uzrasta
od 8 godina i viSe ako su pod stalnim nadzorom.
Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima
ili nedostatkom iskustvo i znanje ako su dobili
nadzor ili uputstva u vezi sa upotrebom uredaja
na bezbedan nadin | razumeti opasnosti koje su
ukljucene.

. Drzite uredaj i njegov* kabl van domasaja dece

mlade od 8 godina.
Ciscenije i korisni¢ko odrzavanje ne smeju da vrie
deca.

. Aparati za kuvanje treba da budu postavljeni

u stabilnom polozaju sa ru¢ckama (ako ih ima)
postavljenim da bi se izbeglo prosipanje vruce
tecnosti.

. Proverite da li napon naznacen na uredaju

odgovara lokalni napon pre nego sto prikljucite
uredaj.

. Ne koristite uredaj ako su osteceni utikac, glavni

kabl ili sam uredaj. Uvek proverite da li je utika¢
pravilno umetnut u zidnu utiénicu.

. Nemojte koristiti uredaj sa ostecenim kablom ili

utikacem, nakon $to uredaj pokvari rad ili je na bilo
koji nacin ostecen.

. Ako je kabl za napajanje ostecen, mora se

zameniti proizvodaca, njegovog servisera ili sli¢no
kvalifikovanih lica kako bi se izbegla opasnost.

. Neophodan je strogi nadzor kada se bilo koji

uredaj koristi u blizini dece. Decu treba nadzirati
kako bi se osiguralo da se ne igraju sa uredajem.

. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta ili

da dodiruje vruce povrsine.

. Da biste zastitili od strujnog udara, ne uranjajte

kabl, utikace ili uredaj u vodu ili drugu teé¢nost. Ne
ukljucujte uredaj u struju i ne rukujte kontrolnom
plo¢om mokrim rukama.

1.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

20.

Nikada nemojte povezivati ovaj uredaj na eksterni
tajmer ili odvojeni sistem daljinskog upravljanja
kako biste izbegli opasnu situaciju. Da biste
iskljucili uredaj, iskljucite uredaj, a zatim izvucite
utika¢ iz zidne uti¢nice.

Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih
materijala kao $to su stolnjak ili zavesa. Dostupne
povrsine mogu postati vruée tokom upotrebe. Ne
stavljajte na ili blizu vruceg gasnog ili elektri¢nog
gorionika, ili u zagrejanu rernu.

Ne postavljajte uredaj uza zid ili uz druge uredaje.
Ostavite najmanje 10 cm / 3,9 in¢a slobodnog
prostora na poledini i sa strane i 10 cm / 3,9 inca
slobodnog prostora iznad uredaja.

Ne stavljajte nista na uredaj.

Nemojte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu
osim opisanu u ovom priruéniku. Upotreba
dodataka koje nije preporucio proizvodac uredaja
moze izazvati povrede.

Ne dozvolite da uredaj radi bez nadzora. Morate
biti izuzetno oprezni kada pomerate uredaj koji
sadrzi vrelo ulje ili druge vruée te¢nosti.

Ne koristite na otvorenom.

Ne dodirujte vruée povrsine; koristite rucku.
Tokom przenja na vazduhu, vruca para se oslobada
kroz otvore za izlaz vazduha. Drzite ruke i lice na
bezbednoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz
vazduha. Takode pazite na vruéu paru i vazduh
kada vadite korpu iz uredaja.

Nakon upotrebe aparata izbegavajte kontakt sa
vrelim metalom iznutra. Iskljucite iz uti¢nice kada
nije u upotrebi i pre ¢is¢enja. Pustite da se uredaj
ohladi pre ¢iséenja.

. Odmah iskljucite uredaj iz struje ako vidite da

dolazi tamni dim van aparata. Sacekajte da
prestane emitovanje dima pre nego $to uklonite
korpu iz uredaja.

Samo za upotrebu u domadinstvu.
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OPSTI OPIS
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1. Korpa
2. Rucka korpe
3. Providni prozor

4. Digitalna kontrolna tabla na dodir

5. Ulaz za vazduh
6. Otvori za izlaz vazduha
7. Glavni kabl

8. Posuda za przenje



AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE UREDAJA

Uredaj ima ugradeni tajmer koji ¢e automatski iskljuciti uredaj kada broja¢ dode do nule. MozZete ru¢no iskljuditi uredaj
pritiskom na dugme za iskljuéivanje, $to ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi.

PRVA UPOTREBA

1. Uklonite sve ambalazne materijale, naljepnice ili etikete.

2. Operite korpu i reetku toplom vodom, uz dodatak nekog deterdzenta i neabrazivne spuzvaste krpe. Ovi dijelovi se
mogu sigurno prati u masini za pranje posuda.

3. Obridite unutrasnjost i vanjsku stranu uredaja &istom krpom. Nije potrebno puniti korpu uljem i masnocom za przenje
jer uredaj radi na vrudi zrak.

KORISTENJE UREDAJA

1. Prikljucite glavni kabel u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvucite korpu iz friteze na zrak.
3. Stavite hranu u korpu.

4. Ugurajte korpu nazad u fritezu na zrak.

= NAPOMENA Ne pre!azite MAX oznaku (vidjeti odjeljak “Podesavanja” u ovom poglavlju), jer to moze uticati
- na kvalitet pripreme hrane.

@ OPREZ! Nemojte dodirivati korpu tokom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruca. Drzite
} korpu samo za rucku.

5. Nemojte puniti korpu uljem ili bilo kojom drugom tekuéinom.
6. Dodir prsta za ukljucivanje/isklju¢ivanje napajanja.

7. Dodir prsta na meni da biste izabrali funkcije (ukupno 10 funkcija).

PREZENTACIJA KONTROLNE TABLE

Dugme za izbor  Vreme /Temperatura Dugme za povecanje
vremena prikaz temperature

TEMP  MINUTE

Dugme za unutrasnje Dugme za pokretanje

osvetljenje i pauzu
Dugme za Dugme za smanjenje
temperature temperature

Dugme za ukljucivanje/isklju¢ivanje
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= NAPOMENA

Ponudeno je 10 funkcija: Susenje, Pizza, Pomfrit, Kolag, Prilagodi, Meso, ékampi, Biftek, Przena riba, Bataci.
Mozete birati razli¢ite vrste hrane za kuhanje koje volite.

UNAPRED PODESEN MENI

Meni Dugme ikone Podra::nn:g'evana Podrazumijevano vreme
Susenje @ 30°C 4H
Pizza 175°C 20 min
Pomfrit E 200°C 20 min
Kolaé Q 160°C 15 min
Prilagodi E 200°C 15 min
Meso a 185°C 15 min
Skampi 160°C 20 min
Biftek 180°C 15 min
Przena riba 160°C 20 min
Bataci g 200°C 20 min

¢ Nakon $to dodirnete dugme menija, mozete izabrati meni koji zelite. Nakon izbora funkcije, molimo vas da prstom
pritisnete dugme Start/Pauza &) kako biste zapoceli pripremu hrane.

e Tokom procesa pripreme hrane, ako Zelite da podesite vrijeme ili temperaturu, njezno pritisnite dugme (@
se prikaze vrijeme na ekranu, pritisnite +/- dugme da biste povecali/smanijili za 1 minut po svakom pritisku. Kada se
prikaZze temperatura na ekranu, pritisnite +/- dugme da biste povecali/smanijili za 5 stepeni po svakom pritisku.

® Dugme Start/Pauz (i)

e Tokom procesa przenja vrué¢im zrakom, LED lampa ¢e biti ukljué¢ena, a ako pritisnete ovo dugme, LED lampa ce
treptati. Ovo dugme funkcionise kao pauza. U pauziranom stanju, mozete promijeniti meni i izabrati drugi unaprijed
podesen program. Zatim pritisnite ovo dugme ponovo, friteza na zrak ¢e nastaviti s kuvanjem. Ovo dugme sada
funkcionise kao ponovno pokretanje.

¢ Dugme Meni bira razli¢ite funkcije pripreme hrane. Nakon $to izaberete meni, pritisnite dugme Start. Ako tokom
perioda kuhanja, na primijer, zelite da promijenite przeni pomfrit u peceni krompir, prvo pritisnite dugme Pauza (&)
zatim dodirnite dugme za pecenje da biste presli na razlicitu funkciju kuvanja.
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8. Uredaj ¢e imati automatski signal za gotovost nakon kuvanja. Kada ¢ujete zvono 5 puta, to znaci da je kuvanje
zavréeno. lzvucite korpu iz uredaja i postavite je na drzac otporan na toplinu.

Nakon isteka vremena, grejaci element prestaje s radom, ali ventilator ¢e nastaviti raditi oko 20
sekundi kako bi otpustio vrudi zrak radi sigurnosti. Na kraju, zvono tajmera ée zvoniti 5 puta kao
zavrsni alarm.

= NAPOMENA

9. Provjerite da li je hrana spremna.

Ako hrana jos nije spremna, jednostavno vratite korpu nazad u uredaj. Pritisnite dugme
za kontrolu temperature da biste podesili podesavanje temperature, i pritisnite dugme za
kontrolu tajmera da biste podesili podesavanje vremena. Zatim pritisnite dugme Start da
biste pokrenuli uredaj.

= NAPOMENA
10. Da biste izvadili hranu (npr. govedinu, piletinu, meso, bilo koju hranu s originalnim uljem i viskom ulja koji ¢e se
sakupiti na dnu korpe), koristite hvataljke da biste uzeli namirnice jednu po jednu.

Budite oprezni ako Zelite okrenuti korpu, ulje koje se sakupilo na dnu korpe moze procuriti na

= NAPOMENA )
- sastojke..

11. Da biste izvadili hranu (npr. ¢ips, povrce ili sastojke bez viska ulja), iskljuéite korpu i prebacite hranu u posudu.

Saveti:
e Koristite hvataljke za vadenije velikih ili lomljivih komada hrane.

12. Kada je jedna tura namirnica gotova, friteza je odmah spremna za pripremu sljedece ture.

PODESAVANJA

Ova tabela ispod ¢e vam pomodi da izaberete osnovna podesavanja za pripremu hrane.

= NAPOMENA
Imajte na umu da su ova podesavanja indikativna. S obzirom na to da se namirnice razlikuju po porijeklu, veli€ini, obliku i

brendu, ne mozemo garantovati najbolje podesavanje za njih. Zahvaljujuéi tehnologiji brzog zraka, koja trenutno zagrijava
zrak unutar uredaja, kratko izvlacenje korpe iz uredaja tokom przenja vruc¢im zrakom jedva narusava proces.
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Min-Max (g) Vreme (Min) Temp °C Napomena

Pomfrit
Tanki smrznuti pomfri 300700 9-16 200
stapici
Debell smrznut 300-700 11-20 200
pomfrit Stapici
Domadi pomfrit 300-800 10-16 200 Doii_ajte1_/2
(8x8mm) kasike ulja
Domac.lvkromplr 300-800 1822 180 Dosi_ajte1/2
krigke kasike ulja
Dodajte1/2
Domadi krompir na 300-750 12-18 150 kasike ulja
kockice
250 15-18 180
Gratinirani krompir 500 15-18 200
Biftek 100-500 8-12 180
Kotleti od mesa 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Rolovane kobasice 100-500 13-15 200
Pile¢i bataci 100-500 18-22 180
Pilece grudi 100-500 10-15 180
Grickalice
Prolece rolnice 100-400 8-10 200
Smrznuti piledi 100-500 6-10 200
nuggetsi
Smrznuti riblji Stapici 100-400 6-10 200
Smrznute hlebne 100-400 8-10 180
mrvice
Punjeno povrée 100-400 1-10 160
Kola¢ 300 20-25 160
Kis 400 20-22 180
Mafini 300 15-18 200
Slatke grickalice 400 1-20 160
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Saveti:

® Manji komadi hrane obi¢no zahtevaju nesto krace vreme pripreme u odnosu na vece.

e Veca koli¢ina hrane zahteva samo nesto duze vreme pripreme, dok manja koli¢ina zahteva samo
nesto krace vreme pripreme.

® Mesanje manjih sastojaka na polovini vremena pripreme optimizuje rezultat i moze pomoci u
sprecavanju neujednadenog przenja sastojaka.

¢ Dodajte malo ulja svezem krompiru i przite ga jos nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Ne pripremajte veoma masne namirnice poput kobasica u air fryer-u.

* Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se takode pripremiti u air fryer-u.

e Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

e Koristite gotovo testo kako biste brzo i lako napravili grickalice. Gotovo testo takode zahteva
kraée vreme pripreme u odnosu na domace testo.

e Stavite pleh ili posudu za pecenje u korpu friteze ako zelite da pecete kolac ili ki$ ili ako Zelite da
przite lomljive ili punjene sastojke.

¢ Takode mozete koristiti air fryer za zagrevanje hrane. Za zagrevanje podesite temperaturu na 150
stepeni Celzijusa i zagrevajte do 10 minuta.

Priprema domaceg pomfrita

Da biste napravili domaci pomfrit, pratite sljedece korake:

1. Ogulite i isijecite krompire na Stapice.

2. Dobro ih operite i osusite kuhinjskim ubrusom.

3. U posudu sipajte pola kasike maslinovog ulja, stavite krompir u posudu i mijesajte dok se ne prekrije uljem.

4. Izvadite krompir iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi. Stavite ga u korpu.

5. Przite pomfrit prema uputstvima u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. Ogistite uredaj poslije svake upotrebe.
2. Ne Cistite korpu, resetku i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim priborom ili abrazivnim sredstvima za ¢iséenje,

jer to moze ostetiti nelepljivu prevlaku na njima. lzvucite glavni kabel iz zidne uti¢nice da biste omogucili da se ured

ohladi.

= NAPOMENA

® |zvucite korpu da biste omogucdili brze hladenije friteze.

¢ Obrisite vanjsku stranu uredaja vlaznom krpom.

e Operite korpu i resetku toplom vodom, dodajte malo deterdZenta za pranje posuda i koristite neabrazivnu spuzvastu
krpu. Preostalu prljavitinu mozete ukloniti sredstvom za odmascivanje.

e Korpa i reetka se mogu prati u masini za pranje posuda.

Saveti:

o Ako je prljavstina zalepljena za resetku ili dno korpe, napunite korpu toplom vodom sa malo
deterdzZenta za pranje sudova. Stavite reetku u korpu i ostavite ih da se potope oko 10 minuta.

e Odistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom sunderastom krpom.

e Cetkom za ¢iscenje odistite grejni element kako biste uklonili ostatke hrane.

3
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SKLADISTENJE

1. Iskljucite aparat iz struje i pustite da se potpuno ohladi.

2. Provjerite da li su sve komponente Ciste i suhe.

RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzroci

Resenje

AIR FRYER ne radi.

Aparat nije prikljuéen u struju.

Ukljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu utiénicu.

Niste pritisli dugme za
pokretanje.

Pritisnite dugme za pokretanje/napajanje nakon $to
podesite temperaturu i vreme ili izaberete brzi recept.

Hrana przena u AIR
FRYER-u nije gotova.

Koli¢ina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje ture sastojaka u korpu. Manje ture se prze
ravnomjernije.

Podesena temperatura je
preniska.

Podesite temperaturu na preporué¢eno podesavanje
temperature.

Hrana se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Odredene vrste namirnica treba
promesati na polovini vremena
pripreme

Sastojci koji leze jedan preko drugog ili su preklopljeni
(npr. pomfrit) treba da se promesaju na polovini vremena
pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
AIR FRYER-a.

Koristili ste vrstu grickalica koja se
priprema u tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice za rernu ili lagano premazite uliem
grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno
da ubacim korpu u
uredaj.

Ima previse sastojaka u korpi.

Ne punite korpu preko oznake MAX.

1z uredaja izlazi beli
dim.

Pripremate masne namirnice.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vazduh, velika
koli¢ina ulja ée procuriti u korpu. Ulje moze proizvesti bijeli
dim i korpa se moze vi$e zagrijati nego obic¢no. To ne uti¢e
na rad uredaja ili krajnji rezultat.

Korpa jo$ uvek sadrzi ostatke
masti od prethodne pripreme.

Bijeli dim nastaje zbog zagrevanja masti u korpi. Uvek
pravilno odistite korpu posle svake upotrebe.

Svezi pomfrit se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Niste koristili adekvatnu vrstu
krompira.

Koristite svjeze krompire i pobrinite se da ostanu ¢vrsti
tokom przenja.

Niste dobro isprali krompir pre
przenja

Isperite Stapic¢e krompira temeljno da biste uklonili skrob
sa spoljne strane Stapica.

Svezi pomfrit nije
hrskav kada izade iz
AIR FRYER-a.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njemu.

Pobrinite se da dobro osusite kriske krompira prije nego
Sto dodate ulje.

Isecite krompir na manje komade za hrskaviji rezultat.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.
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SPECIFIKACIJE

Snaga: 1500W

Napon: 220-240V~
Frekvencija: 50/60Hz
Kapacitet korpe za przenje: 5L

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati zajedno sa drugim kuénim otpadom Sirom EU. Da biste sprijecili
mogucu stetu po Zzivotnu sredinu ili [judsko zdravlje uslijed nekontrolisanog odlaganja otpada, odloZite ga odgovorno
kako biste promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje vaseg koristenog uredaja, koristite
sisteme za vracanje i sakupljanje ili se obratite prodavcu kod koga ste kupili proizvod. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod
radi ekoloski sigurnog reciklaznog procesa.
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