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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read the instructions carefully before use.
Take good care of this manual for later use.

& CAUTION. HOT SURFACE!

The following basic precautions should always be
followed:

-

10.

. This appliance shall not be used by children from 0

to 8 years. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above if they are continuously
supervised. This appliance can be used by people
with reduced physical, sensory, or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning the
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

. Keep the appliance and its cord out of reach of

children aged less than 8 years

. Cleaning and user maintenance shall not be made

by children.

. Cooking appliances should be positioned in a stable

situation with the handles (if any) positioned to avoid
spillage of the hot liquid.

. Check if the voltage indicated on the appliance

corresponds to the local main voltage before you
connect the appliance.

. Do not use the appliance if the plug, the main cord or

the appliance itself is damaged.
Always make sure that the plug is inserted properly
into a wall outlet.

. Do not operate any appliance with a damaged cord

or plug, after the appliance malfunctions, or has been
damaged in any manner.

If the supply cord is damaged, it must be replaced

by the similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

. Close supervision is necessary. When any appliance is

used near children. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.

. Do not let the cord hang over the edge of the table or

counter or touch hot surfaces.

To protect against electric shock, do notimmerse
cord, plugs, or appliance in water or other liquid. Do

16.
17.

20.

not plug in the appliance or operate the control panel
with wet hands.

. Never connect this appliance to an external timer

switch or separate remote-control system in order to
avoid a hazardous situation. To disconnect, turn off the
appliance, then remove the plug from wall outlet.

. Do not place the appliance on or manufacturer, its

service agent or near combustible materials such as

a tablecloth or curtain. The accessible surfaces may
become hot during use. Do not place on or near a hot
gas or electric burner, or in a heated oven.

. Do not place the appliance against a wall or against

other appliances.

Leave at least 10 cm / 3.9 in of free space on the back
and sides and 10 cm / 3.9 in of free space above

the appliance. Do not place anything on top of the
appliance.

. Do not use the appliance for any other purpose

than described in this manual. The use of accessory
attachments not recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

. Do not let the appliance operate unattended.

Extreme caution must be used when moving an
appliance containing hot oil or other hot liquids.

Do not use it outdoors.

Do not touch the hot surfaces, use the handle. During
air frying, hot steam is released through the air. the
steam and from the air outlet openings. Also be
careful of hot steam and air when you remove the
basket from the appliance.

. After using the appliance, avoid contact with the hot

metal inside. Unplugged from outlet when not in
use and before cleaning. Allow the appliance to cool
before cleaning.

. Immediately unplug the appliance if you see dark

smoke coming out of the appliance. Wait for the
smoke emission to stop before you remove the
basket from the appliance.

For household use only.



WARRANTY

In the following cases, the guarantee according to current regulations will not be effective:

a. Any damage resulting from repairs or manipulation unauthorized by the company.

b. Any damage resulting from misuse, negligence or accident.

c. Any damage caused by natural disasters or abnormal voltage.

d. Any damage resulting from cases of use of the machine in contexts other than those described in this manual.

CORD AND PLUG SAFETY

¢ Ashort power-supply cord is provided to reduce risk of becoming entangled in or tripping over a longer cord.

e Extension cords may be used if care is exercised in their use.

e If an extension cord is used:

a. The marked electrical rating of the extension cord should beat least equal to the electrical rating of the appliance

b. The longer cord should be arranged so that it will not drape over the countertop or tabletop where it can be pulled on
by children or tripped over.

Save these instructions

KNOW YOUR AIR FRYER

Power: 1700W

Voltage: 220V - 240V~

Display /
Control Panel

Frequency: 50Hz/60Hz

Crisper Tray

Place the Crisper Tray into the Basket.

Basket



DISPLAY AND CONTROL PANEL

Air Fry Cooking
Prosets Presets
Temperature Time
- J —
Stop/Cancel Start
Decrgase Increase Temperature /
Temperature / Time Time
Power Icon

Toggle between adjusting
Temperature / Time

PREHEAT

When enabled, air fryer will preheat and prompt you when to add food.
Tap PREHEAT to enable or disable preheating before tapping START.
When preheating is enabled, PREHEAT appears in red on the display.

TURN REMINDER

When enabled, air fryer will prompt you to turn food halfway through cook time.
Tap TURN REMINDER to enable or disable turn reminder before tapping START. When turn
reminder is enabled, TURN appears in red on the display.

See the chart for presets that have preheat and turn reminder on by default and those that have the option to
toggle the settings on and off.



DISPLAY & SOUND

Below are display indicators and notifications for guided cooking prompts.

PREHEAT TURN
Preheat is enabled. Turn Reminder is enabled.

The air fryer is preheating.

The air fryer is heated.

Reminder to turn or toss food.

The cook time has elapsed.

Mute air fryer

To silence the air fryer's beeping sound, press and hold STOP/CANCEL. Press and hold STOP/CANCEL again to trn the
sound on.

== NOTE  Theairfryer will still beep for guided cooking prompts.



PRESETS CHART

Temperature Time Preheat Turn Reminder
Off Range Default Range Default Toggle Default Toggle
24%%00('::/ 17;022852: 20 min 1-60 min on J on J
W e om0y e
24%%00?:/ 17766228(;;; 25 min 1-60 min on J on J
% 1;”3;0('::/ 17760?2855': 6 min 1-60 min off J off J
135(%5'::/ 17 7602:)8(;5: 15 min 1-60 min off J off J
g?\g 1362%5:/ 17766228(;2: 25 min 1min-2h on J off J
,,% 2400(2;0('::/ 17760228(;2: 25 min 1min-2h on J on J
o??;v 24%%05'::/ i(())?) Z(F: 12 min 1-60 min on J on J
@? 15205?'2 ;’51_1776(55: 8h 30 min-24 h off n/a off J
zg;% égzggg': 30 min 1 min-8 h off n/a off n/a
.&on 13%05’;(’::/ 1776(-)22&;& 10 min 1-60 min on J on J
& WY BN am e w0 e
= NOTE

A check mark indicates preheat and turn reminder can be enabled or disabled by tapping PREHEAT/TURN REMINDER
before tapping START.



USING YOUR AIR FRYER

Before first use

1. Remhove all packaging stickers and labels from the air fryer, including the tape securing the basket
to the unit.

2. To pull out the basket for cleaning, remove the tape securing it into place. Secure the unit with one hand and pull the
handle straight back with the other hand.

3. Thoroughly clean the basket and crisper tray with hot water, dishwashing liquid, and a non-abrasive sponge.
4. Wipe the inside chamber and outside of the air fryer with a moist cloth.

= NOTE
During the first few uses, there might be a "hot plastic” smell. This is perfectly normal in new air fryers as the material is
heated for the first time. It will go away after the first few uses.

1. Place the air fryer on a stable, level and heat-resistant surface.

2. Place the crisper tray into the basket and slide it into the air fryer.

3. Plug the air fryer into an outlet.

4. Tap the power icon to turn the air fryer on.

5. Tap the desired preset.
The display will show the preset temperature and time.

7.Tap PREHEAT/TURN REMINDER to enable or disable these settings.
Preheat and turn reminder are on by default for recommended presets.
PREHEAT / TURN appear in red on the display when enabled.

PREHEA URN



/IF PREHEAT IS ENABLED \
1.Tap START.
The display will show [ PrE HEAL] (Preheat) and the air fryer will begin preheating. Once preheated, the air fryer will
beep and the display will show [Rdd Food] (Add Food).

& WARNING! The basket will be hot! Do not touch hot surfaces!

2. Remove the basket carefully, place food inside, and return it to the air fryer to automatically begin cooking.

When your selected cook time has elapsed, the air fryer will beep and the display will show [End ](End).
1. Remove the basket carefully and place it on a heat-resistant surface.

2. Remove food from the basket using non-metal tongs.

== NOTE [fthe Basket is not removed, cooking will resume.

IF PREHEAT IS DISABLED
1. Remove the basket, place food inside, and return it to the air fryer.
2.Tap START.

IF TURN REMIRDER IS ENABLED

® Halfway through the cook time, the air fryer will beep and the display will show  (Turn Food).Remove the
e Remove the basket carefully and place it on a heat-resistant surface

e Turn or toss the food using non-metal tongs.

e Return the basket to the air fryer to automatically resume cooking.

@ CAUTION! Always use caution when removing the basket during/after cooking -hot steam may escape!
& WARNING!  The basket and food will be hot! Do not touch hot surfaces.
¢ Do not use sharp or metal utensils which can scratch the nonstick surface.

¢ Do not turn the basket upside down, as any excess oil that has collected on the bottom of the basket will leak onto the
food.



Stop / Cancel cooking

Tap STOP/CANCEL to stop cooking. Tap START to resume cooking.

Removing the basket from the air fryer during cooking will stop cooking.Returning the basket to the air fryer will
automatically resume cooking.

Tap STOP / CANCEL twice to cancel cooking.

STOP TURN
E ¢ @G

Turn off air fryer

Press and hold the power icon to turn off the air fryer. Unplug the air fryer from the outlet when not in use.

COOKING TIPS

e Check food for desired doneness a few minutes before cook time elapses and cook a little longer if necessary.

e Always ensure raw proteins reach food-safe temperature.

e Air fryers perform similar to ovens; follow oven instructions on item packaging or recipe.

e Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

® Smaller ingredients usually require a slightly shorter cook time than larger ingredients.

e Preheating the air fryer before adding food will generally deliver the best results.

e When cooking multiple batches in a row, only preheat before the first batch.

e Turning or tossing food halfway through cook time will deliver evenly browned and crispy results .

e Toss fresh potatoes with 1 tablespoon of oil for a crispy exterior. Air fry the ingredients within a few minutes after
adding the oil.

e Do not cook foods that will produce a large amount of grease in the air fryer.

¢ Place a baking pan or an oven-safe dish or pan in the basket to bake a cake or quiche or to air fry fragile or filled
ingredients.



CLEANING & MAINTENANCE

& WARNING! NEVER immerse cord, plug, or air fryer in water or any other liquid.

Do not use metal kitchen utensils or abrasive clieaning material to clean the basket or crisper tray, as this may damage the
nonstick coating.

1. Clean the air fryer after every use.

2. Unplug the air fryer from the outlet before cleaning.

3. Let the air fryer cool down completely before cleaning. Remove the basket from the air fryer to cool it down quicker.
4

. Clean the basket and crisper tray in the dishwasher’s top rack only or with hot water, dish soap, and a non-abrasive

sponge.
5. If residue is stuck to the bottom of the basket, fill it with hot water and dish soap and let it soak.
6. Wipe the outside of the air fryer with a moist cloth.
7. Clean the inside of the air fryer with hot water, dish soap and a cleaning brush to remove any food residue.
8. Ensure the air fryer is completely dry before using.
Recommended Not
Recommended

Oil Mister / .

Spray Bottle Cooking Spray
/\ WARNING!

¢ Do not put anything on top of the air fryer.

¢ Do not place the air fryer against a wall or against other appliances. It is important to leave at least 4 inches of free
space around the back and sides, and 4 inches of free space above the air fryer to allow for proper ventilation.

¢ Do notfill the basket with oil, frying fat, or any other liquid - this appliance works by circulating hot air.

e When spraying food for a crispier finish, we recommend using regular cooking oil instead of cooking spray, as this may
damage the nonstick coating.

Storage

¢ Unplug the appliance and let it cool down.
® Make sure all parts are clean and dry.
e Store the appliance in a clean and dry place.

Recycling

The waste materials of the electrical products must not be dumped with the rest of rubbish waste of the household.
These materials shall be returned to the shop of taken to a recycling point.



TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Causes

SOLUTION

The air fryer does not
work.

The air fryer is not plugged in.

Plug the main plug into a grounded wall socket.

The timer has not been set.

Tap + and - icons to set the required cook time to turn on
the air fryer.

The Basket is not put into the air
fryer properly.-

Slide the basket into the air fryer properly.

The basket does not
fitinside the air fryer.

The basket is overfilled.

Take out some food.

The ingredients did
not cook.

There are too many ingredients
in the Basket

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller
batches are fried more evenly.

The set temperatures is too low

Tap+and - icons to set the required temperature setting.

The cook time is too short.

Tap+and - icons to set the required cook time.

The ingredients are
fried unevenly.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the cook time.

Ingredients that lie on top of or
across each other (e.g. fries) need to be shaken halfway
through the cook time (see TURN REMINDER).

Fried snacks are not
crispy.

You used a type of snack meant
to be cooked in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the snacks
for a crispier result.

White smoke comes
out of the air fryer.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a large
amount of oil will leak into the basket. The oil produces
white smoke and the basket may heat up more than usual.
This does not affect the air fryer or the end result.

The basket still contains grease
residue from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the basket.
Make sure you clean the basket properly after each use.

Fresh fries are fried
unevenly.

Quiality potatoes will give an
even cook.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm during
frying.

Potatoes are too starchy.

Rinse the potato sticks properly and dry to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before you
add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result. Add
slightly more oil for a crispier result.

DISPOSAL

Disposing of the appliance
Products which are labelled with the adjacent symbol must not be disposed of in house- hold rubbish.
You must dispose of such old electrical and electronic equipment sepa- rately.

Please check with your local authority about the possibilities for correct disposal. Through separate
disposal you send old equipment for recycling or for other forms of re-use. You will thus help to avoid in

Disposing of the packaging
The packaging consists of cardboard and correspondingly marked plastics that can be recycled.

® Make these materials available for recycling.

some cases that damaging material gets into the environment.



"‘ COMTRADE AC;):\ﬁtracée‘Disrtgbrljtioréfi;.'o.1Bze5§>grad
AAress: uleva Qrana indica L
@ 4 DISTRIBUTION 11000 Belgrade, Serbia
Phone:  +381 11201 5555
Email;  distribution.rs@comtrade.com

www.comtradedistribution com

EU DECLARATION OF CONFORMITY

Manufacturer business name: TESLA/COMTRADE DISTRIBUTION D.0.0. BEOGRAD
Manufacturer address: BULEVAR ZORANA DINDICA 125i, 11000 BEOGRAD

WE, MANUFACTURER OF BELOW DESCRIBED PRODUCTS, HEREBY DECLARE UNDER
OUR SOLE RESPONSIBILITY, THAT THE PRODUCTS TO WHICH THIS DECLARATION
RELATES:
product description:
Brand Model Type of products
TESLA AF701BX Air Fryer
ARE IN CONFORMITY WITH THE FOLLOWING STANDARDS AND LEGISLATIVE ACTS:

Harmonized standard Legislative act

EN IEC 55014-1:2021
EN IEC 55014-2:2021
EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021 Electromagnetic Compatibility Directive (EMC)
EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021 2014/30/EU

EN 60335-2-9:2003+A1:04+A2:06+A12:07+A13:10+
AC:11+AC:12+EK1-AG2:2018-05

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+

A14:2019+A2:2019+A15:2021 Low Voltage Directive (LVD)

EN 62233:2008 2014/35/EU

IEC 62321 Restriction of Hazardous Substances Directive
(RoHS) 2011/65/EU with its Amendments
2015/863/EU

Information on authorized representative in the EU who has a written mandate from the above stated
manufacturer to act on its behalf in carrying out certain tasks required in the applicable Union
harmonization legislation including tasks specified under Article 4 of Regulation (EU) 2019/1020:

Business name of representative in EU: Comtrade Distribucija d.0.o.

Address of representative in EU: Letaliska cesta 29B, 1000 Ljubljana, Slovenia
E-mail address of representative in EU: office@tesla.info

Place and date o elgrade, 08.08.2024

(Signature an‘a%@" p) &Y
Name of authori: : Nebojsa Lozo
Function of authorized person: General manager

PIB: 100000104 Mati¢ni broj: 17172140 Sifra delatnosti: 2620
TEKUCI RACUNI: UniCredit Bank RSD 170-300346515-65; Vojvodanska banka a.d. Novi Sad RSD 325-9500600009876-07
OTP Banka Srbija a.d. Beograd RSD 275-0000220006014-70; Komercijalna banka RSD 205-147443-79
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MANUAL | UDHEZIMIT

MOFIMI | RENDESISHEM

Ju lutemi lexoni me kujdes udhézimet pérpara pérdorimit.

Kujdesuni miré pér kété manual pér pérdorim té mévonshém.

KUJDES. SIPERFAQE E NXEHTE

Duhet té ndigen gjithmoné masat paraprake themelore té
méposhtme:
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. Kjo pajisje nuk duhet té pérdoret nga fémijét nga

0 deri né 8 vjec. Kjo pajisje mund té pérdoret

nga fémijét e moshés 8 vjeg e lart nése jané nén
mbikéqyrje té vazhdueshme. Kjo pajisje mund té
pérdoret nga persona me aftési té kufizuara fizike,
shgisore ose mendore, ose me mungesé pérvoje
dhe njohurish, nése atyre u éshté dhéné mbikéqyrje
ose udhézime. udhézime né lidhje me pérdorimin
e pajisjes né ményré té sigurt dhe pér té kuptuar
rreziget e pérfshira.

. Mbajeni pajisjen dhe kordonin e saj jashté mundésive

té fémijéve nén 8 vjeg

. Pastrimi dhe mirémbaijtja e pérdoruesit nuk duhet té

kryhen nga fémijét.

. Pajisjet e gatimit duhet té vendosen né njé situaté té

géndrueshme me doreza né pozicion (nése ka) pér té
shmangur derdhjen e léngut té nxehté.

. Kontrolloni gé tensioni i shénuar né pajisje té

korrespondojé me tensionin lokal té rrjetit pérpara se
té lidhni pajisjen.

. Mos e pérdorni pajisjen nése spina, kablloja elektrike

ose veté pajisja jané démtuar. Gjithmoné kontrolloni
gé spina té jeté futur si¢ duhet né prizén e murit.

. Mos pérdorni asnjé pajisje me kordon ose prizé té

démtuar pasi pajisja ka mosfunksionuar ose démtuar
né asnjé ményré. Nése kordoni i rrymés éshté i
démtuar, ai duhet té zévendésohet nga persona té
kualifikuar pér té shmangur njé rrezik.

. Mbikéqyrja e kujdesshme éshté e nevojshme. Kur

njé pajisje pérdoret prané fémijéve. Fémijét duhet té
mbikéqyren pér t'u siguruar qé ata té mos luajné me
pajisjen.

. Mos lejoni gé kordoni té varet mbi skajin e tavolinés

ose banakut ose t& mos preké sipérfaget e nxehta.

. Pért'u mbrojtur nga goditja elektrike, mos e zhytni

kordonin, prizat ose pajisjen né ujé ose né ndonjé

16.
17.

|éng tjetér. Mos e futni pajisjen né prizé dhe mos e
pérdorni panelin e kontrollit me duar té lagura.

. Asnjéheré mos e lidhni kété pajisje me njé celés

€ jashtém kohématés ose njé sistem té vecanté
telekomandé pér té shmangur njé situaté té
rrezikshme. Derisa fikeni, fikni pajisjen dhe mé pas
higeni spina e prizés né mur.

. Mos e vendosni pajisien mbi ose prané materialeve té

ndezshme si mbulesa tavoline ose perde. Sipérfaget
e aksesit mund té nxehen gjaté pérdorimit. Mos e
vendosni mbi ose afér njé djegés me gaz ose elektrik
ose né njé furré té ndezur.

. Mos e vendosni pajisjen né mur ose né pajisje té tjera.

Lini t& paktén 10 cm / 3,9 in¢ hapésiré té liré né anén
e pasme dhe anét dhe 10 cm/ 3,9 in¢ hapésiré té liré
sipér pajisjes. Mos vendosni asgjé sipér pajisjes.

. Mos e pérdorni pajisjen pér géllime té ndryshme

nga ato té pérshkruara né kété manual. Pérdorimi i
aksesoréve qé nuk rekomandohen nga prodhuesi i
pajisjes mund té shkaktojé léndime.

. Mos e lini pajisjen pa mbikéqyrje. Kérkohet shumé

kujdes kur évizni njé pajisje gé pérmban vaj té nxehté
ose léngje té tjera té nxehta.

Mos e pérdorni jashté.

Mos prekni sipérfaget e nxehta, pérdorni dorezén.
Gjaté skugjes me ajér, avulli i nxehté léshohet pérmes
ajrit. avulli dhe nga vrimat e ventilimit. Gjithashtu, kini
kujdes nga avulli dhe ajri i nxehté kur e higni koshin
nga pajisja.

. Pas pérdorimit té pajisjes, shmangni kontaktin me

metalin e nxehté brenda. E shképutur nga priza kur
nuk pérdoret dhe para pastrimit. Léreni pajisjen té
ftohet pérpara se ta pastroni.

. Fikeni pajisjen menjéheré nése shihni gé del tym

i errét, jashté pajisjes. Prisni qé shkarkimi i tymit t&
ndalojé pérpara se té higni shportén nga pajisja.

. Vetém pér pérdorim shtépiak.



GARANCI

NEé rastet e méposhtme, garancia sipas rregulloreve aktuale nuk do té jeté efektive:

a. Cdo démtim gé rezulton nga riparimet ose manipulimet e paautorizuara nga kompania.

b. Cdo dém gé rezulton nga kegpérdorimi, neglizhenca ose aksidenti.

c. Cdo démtim i shkaktuar nga fatkeqésité natyrore ose tensioni jonormal.

d. Cdo dém qé rezulton nga rastet epérdorimi i makinés né kontekste té& ndryshme nga ato té pérshkruara né kété manual.

SIGURIA E KABLLOVE

e Njé kordon i shkurtér rryme sigurohet pér té reduktuar rrezikun e ngatérrimit ose pérplasjes mbi njé kabllo mé té gjaté.

e Litarét zgjatues mund té pérdoren nésekini kujdes kur i pérdorni.

* Nése pérdoret njé kordon zgjatues:

a. Norma elektrike e shénuar e kordonit zgjatues duhet té jeté sé paku e barabarté me normén elektrike té pajisjes

b. Kordoni mé i gjaté duhet té vendoset né ményré qé té mos mbéshtillet mbi tavoliné ose tavoliné ku mund té jetétérhiget nga
fémijét ose pengohet.

Ruani kéto udhézime

TAKONI TUAJTAPARATET

Fugia: 17700 W

Tensioni: 220V - 240V~

Ekrani / Paneli i
Kontrollit

Frekuenca: 50Hz/60Hz

Tabaka krokante

Vendoseni tabakén e krisperit né
shporté.

Shporta



EKRANI DHE PANELI | KONTROLLIT

Cilésimet e fryerjes Cilésimet e
sé ajrit gatimit
Temperatura Koha
~ @ - J
Ndalo/Anulo Fillo

Ulni temperaturén /

Rritni temperaturén / kohén
kohén

Ikona e energjisé

Kalo midis personalizimeve
Temperatura / Moti

MBYNGROHJE

Kur aktivizohet, fryerja e ajrit do té& nxehet dhe do t'ju tregojé se kur duhet té
shtoni ushqgim. Prekni PARAPRAKE pér té aktivizuar ose gaktivizuar ngrohjen
paraprake pérpara se té prekni FILLIM. Kur aktivizohet ngrohja paraprake,
PREHEAT shfaget me té kuge né ekran.

KTHIM

Kur aktivizohet, skugja né ajér do t'ju inkurajojé ta ktheni ushgimin né gjysmé té kohés sé
gatimit. Prekni TURN REMINDER pér té aktivizuar ose caktivizuar rikujtuesin e kthesés pérpara
se té prekni FILLIM. Kur kthehetprompt éshté aktivizuar, TURN shfaget me té kuge né ekran.

Shihni tabelén pér paracaktimet gé kané parazgjedhjen dhe kujtesén té ndezur si parazgjedhje dhe ato gé kané
opsionin pér ta béré kétéaktivizoni dhe ¢aktivizoni cilésimet.



EKRANI DHE TINGULLI

Mé poshté jané treguesit né ekran dhe njoftimet pér udhézimet e drejtuara té gatimit.

PARAPRAKE KTHIM
Ngrohni paraprakishtéshté i Pérkujtuesi i kthesés éshté aktivizuar.
aktivizuar.

Kondicioneri nxehet.

Fituesi i ajrit po nxehet.

Kujtesa pér té kthyer ose hedhur ushgimin.

Koha e gatimit ka mbaruar.

Heshtni fryerjen e ajrit

Pér té heshtur sinjalizuesin e tiganit, shtypni dhe mbani shtypur STOP/CANCEL. Shtypni dhe mbani pérséri STOP/
CANCEL pér té ndezur zérin.

== SHENIM  Skugja né ajér do t& vazhdojé té sinjalizojé udhézimet e gatimit té drejtuara.



CILESIMET E QARKIT

Temperatura
Ltme té .
Intervali
meta
200°C/ 76-200°C
400 °F 170-400°F
200°C/ 76-200"C
LRIE2 400 °F 170-400°F
(;D 200°C/ 76-200"C
NG, 400 °F 170-400°F
% 190°C/ 76-200°C
oS 375%F 170-400°F
150"C/ 76-200°C
300°F 170-400°F
B 160"C/ 76-200"C
$av 325°F 170-400°F
@ 200°C/ 76-200°C
Pons 400°F 170-400°F
e 200°C/ 200°C
SroY 400 °F 400 °F
U@ 56°C/ 34-76"C
Ky 135"F 90-170°F
94"C/ 66-94"C
200°F 150-200°F
190"C/ 76-200"C
Karo 375°F 170-400°F
= 200"C/ 76-200"C
OerpS 400°F 170-400°F
= SHENIM

Ltme té
meta

20 min

15 min

25 min

6 min

15 min

25 min

25 min

12 min

8h

30 min

10 min

20 min

Koha

Intervali

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

Tmin-2h

Tmin-2h

1-60 min

30 min-24 h

1 min-8 h

1-60 min

1-60 min

Kujtesa e kthesés

Lime té Kambio

meta
né J
né J
né J

i fikur J

i fikur J
né J
né J
né J

i fikur n/a

i fikur n/a
né J
né J

Ngrohni paraprakisht

Ltme té

meta

né

né

i fikur

i fikur

i fikur

né

né

i fikur

i fikur

né

né

Kambio

n/a

Shenja e kontrollit tregon se rikujtuesi i nxehjes paraprake dhe i centrifugimit mund té aktivizohet ose ¢aktivizohet duke
prekur PARAPRAKE/KATHYRJEKUJTESA para se té trokitni FILLO.



PERDORIMI | PAJISJES TUAJ

Para pérdorimit té paré
1. Higni té gjitha ngjitésit dhe etiketat e paketimit nga fryerja e ajrit, duke pérfshiré shiritin qé siguron shporténte njésia.
2. Pérté nxjerré jashté shportén e pastrimit, higni shiritin gé e siguron né vend. Siguroni njésiné me njédorén dhe térhigeni
dorezén drejt mbrapa me dorén tjetér.
3. Pastroni plotésisht koshin dhe tasin e griré me ujé té ngrohté, léng pér larjen e enéve dhe njé sfungjer jo gérryes.
4. Fshijeni dhomén e brendshme dhe fryerjen e jashtme me njé lecké té lagur.

= SHENIM

Gjaté pérdorimeve té para, mund té keté njé eré “plastike t& nxeht&”. Kjo &shté krejt normale me férgesat e reja me ajér
pasi materiali po ngrohet pér heré té paré. Do té zhduket pas pérdorimit té paré.

1. Vendoseni tiganin me ajér né njé sipérfage té géndrueshme, té sheshté dhe rezistente ndaj nxehtésisé.
2. Vendoseni tabakén e krisperit né shporté dhe rréshqiteni né férgesé me ajér.

3. Fusni fryerjen e ajrit né njé prizé.

4. Trokitni lehté mbi ikonén e energjisé pér té ndezur fryerjen e ajrit.

5. Prekniparavendosja e déshiruar.
Ekrani do té tregojé temperaturén dhe kohén e paracaktuar.

7. Prekni PARAHEAT/KONFIRM RIKUJTJES pér té aktivizuar ose ¢aktivizuar kéto cilésime.
Ngrohja dhe rikujtesa jané aktivizuar si parazgjedhje pér paracaktimet e rekomanduara.PREHEAT / TURN shfaget e
kuge né ekran kur aktivizohet.

EHE URN



/” NESE NXEHET N

1. Prekni FILLO.
Ekrani do té tregojé [PrE HERE ](Ngroh paraprakisht) dhe tiganisja do té fillojé té nxehet. Pasi nxehet, ajrifryerja
do té bie dhe ekrani do té tregojé [fdd Food] (Shto ushgim).

& PARALAJMERIM! Shporta do té jeté e nxehté! Mos prekni sipérfaget e nxehta!
2. Higeni me kujdes shportén, vendoseni ushgimin brenda dhe kthejeni né tigan me ajér pér té filluar gatimin

automatikisht.
o %

Kur té keté skaduar koha e zgjedhur e gatimit, fryerja do té bie dhe ekrani do té tregojé [ ] (Fund).
1. Higeni me kujdes shportén dhe vendoseni né njé sipérfage rezistente ndaj nxehtésisé.

2. Higeni ushgimin nga shporta duke pérdorur daré jo metalike.

== SHENIM  Nése koshi nuk higet, gatimi do t& vazhdojé.

NESE NGROHJA ESHTE FIKUR
1. Higeni koshin, vendoseni ushgimin brenda dhe kthejeni né tigan me ajér.
2. Prekni FILLO.

NESE AKTIVIZOHET KTHIMI | PERSERITJES

e N&é gjysmé té kohés sé gatimit, tiganisja do té bie dhe né ekran do té shfaget (Kthejeni ushgimin). Higeni até
¢ Higeni me kujdes shportén dhe vendoseni né njé sipérfage rezistente ndaj nxehtésisé

e Kthejeni ose hidhni ushgimin duke pérdorur daré jo metalike.

e Kthejeni shportén né fryerjen e ajrit pér té rifilluar automatikisht gatimin.

@ KUJDES!  Jini gjithmoné té kujdesshém kur higni koshin gjaté/pas gatimit - mund té dalé avulli i nxehté!
& PARALAJMERIM! Shporta dhe ushqimi do té jené té nxehté! Mos prekni sipérfaget e nxehta.
® Mos pérdorni ené té€ mprehta ose metalike gé mund té gérvishtin sipérfagen gé nuk ngjit.

¢ Mos e ktheni koshin me koké poshté, pasi kjo do té hegé ¢do vaj té tepért gé grumbullohet né fund té koshit.rrjedhje
e ushgimit.
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Ndaloni / Anuloni gatimin

Prekni STOP/ANULO pér té ndaluar gatimin. Prekni FILLIM pér té vazhduar gatimin.

Hegja e koshit nga fryerja gjaté gatimit do té ndalojé gatimin. Kthimi i shportés né ajérFituesi do té vazhdojé
automatikisht gatimin.

Prekni dy heré STOP / ANULO pér té anuluar gatimin.

Fikni fryerjen e ajrit

Shtypni dhe mbani ikonén e energjisé pér ta fikurfryerja e ajrit. Higeni nga priza fryerjen kur nuk éshté né pérdorim.

KESHILLA PER GATIM

.

Kontrolloni gatimin e déshiruar té ushqimit disa minuta para se té mbarojé koha e gatimit dhe gatuajeni edhe pak
nése éshté e nevojshme.

Gjithmoné sigurohuni gé proteinat e papérpunuara té arrijné njé temperaturé té sigurt pér ushgimin.

Fituesit e ajrit funksionojné né ményré té ngjashme me furrat; ndigni udhézimet e furrés né paketim ose receté.
Snacks gé mund té pérgatiten né furré mund té pérgatiten edhe né njé fryerje me ajér.

Pérbérésit mé té vegjél zakonisht kérkojné njé kohé pak mé té shkurtér gatimi sesa pérbérésit mé t& médhen;.
Ngrohja paraprake e tiganisjes sé ajrit pérpara se té shtoni ushgim, né pérgjithési do té japé rezultatet mé té mira.

Kur gatuani shumé tufa me radhé, ngroheni paraprakisht vetém pérpara grupit té paré.

Kthimi ose hedhja e ushgimit né gjysmé té kohés sé gatimit do té japé rezultate té skuqura dhe krokante né ményré té
barabarté.

Hidhni patatet e freskéta me 1 lugé gjelle vaj pér njé pamje té jashtme krokante. Skugjini pérbérésit né ajér brenda pak
minutashpas shtimit té vajit.

Mos gatuani ushgim gé do té prodhojé njé sasi té¢ madheyndyré né fryerjen e ajrit.

Vendosni njé tavé pjekjeje ose njé ené ose tigan té sigurt pér furré né shporté pér té pjekur njé kek ose quiche ose
skugni njé té freskét osepérbérésit e ngarkuar.
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PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA

& PARALAJMERIM! KURRE mos e zhytni kordonin, spinén ose tiganin né ujé ose ndonjé léng tjetér.

Mos pérdorni ené kuzhine metalike ose materiale pastrimi gérryes pér té pastruar shportén ose tabakané, pasi kjo mund
tédémtoni veshjen jo ngjitése.
1. Pastroni tiganin pas ¢do pérdorimi.

N

Higeni nga priza fryerjen e ajrit pérpara se ta pastroni.

w

Léreni tiganin té ftohet plotésisht pérpara se ta pastroni. Higeni koshin nga tigani pér ta ftohur mé shpeijt.

~

Pastroni shportén dhe tasin e pastér vetém né raftin e sipérm té pjatalarése ose me ujé té ngrohté, sapun enésh dhe
josfungjer gérryes.

o

Nésembeturinat jané ngjitur né fund té kovés, mbusheni me ujé té ngrohté dhe sapun enésh dhe léreni té zhyten.

6. Fshijeni pjesén e jashtme té fryerjes me njé lecké té lagur.

~

Pastroni pjesén e brendshme té fryerjes me ujé té nxehtg, sapun enésh dhe njé furcé pastrimi pér té hequr mbetjet e
ushqimit.

oo

. Sigurohuni gé tigani té jeté tharé plotésisht pérpara se ta pérdorni.

Rekomanduar Nuk
rekomandohet
Mister vaji/shishe

me llak Spérkatje gatimi

/\ PARALAIMERIM!

® Mos vendosni asgjé mbi fryerjen e ajrit.

e Mos e vendosni tiganin né mur ose pajisje té tjera. Eshté e réndésishme té lini t& paktén 4 ing hapésiré rreth shpinés dhe
anéve, dhe 4 in¢ hapésiré mbi fryerjen e ajrit pér té lejuarventilim adekuat.

e Mos e mbushni shportén me vaj, shkurtues ose ndonjé lIéng tjetér - kjo pajisje funksionon duke garkulluar ajrin e nxehté.

e Kur skugni ushgimin pér njé pérfundim mé té freskét, ju rekomandojmé té pérdorni vaj té zakonshém gatimi né vend té
gatimitspérkatni, pasi kjio mund té démtojé veshjen gé nuk ngjit.

Magazinimi
¢ Higeni pajisjen nga priza dhe léreni té ftohet.

¢ Sigurohuni gé té gjitha pjesét té jené té pastra dhe té thata.
¢ Ruajeni pajisjen né njé vend té pastér dhe té thaté.

Riciklimi
Materialet e mbeturinave nga produktet elektrike nuk duhet t& hidhen me mbeturina té tjera shtépiake.
Kéto materiale do té kthehen né dygangohen né njé piké riciklimi.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Causes

SOLUTION

The air fryer does not
work.

The air fryer is not plugged in.

Plug the main plug into a grounded wall socket.

The timer has not been set.

Tap + and - icons to set the required cook time to turn on
the air fryer.

The Basket is not put into the air
fryer properly.-

Slide the basket into the air fryer properly.

The basket does not
fitinside the air fryer.

The basket is overfilled.

Take out some food.

The ingredients did
not cook.

There are too many ingredients
in the Basket

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller
batches are fried more evenly.

The set temperatures is too low

Tap+and - icons to set the required temperature setting.

The cook time is too short.

Tap+and - icons to set the required cook time.

The ingredients are
fried unevenly.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the cook time.

Ingredients that lie on top of or
across each other (e.g. fries) need to be shaken halfway
through the cook time (see TURN REMINDER).

Fried snacks are not
crispy.

You used a type of snack meant
to be cooked in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the snacks
for a crispier result.

White smoke comes
out of the air fryer.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a large
amount of oil will leak into the basket. The oil produces
white smoke and the basket may heat up more than usual.
This does not affect the air fryer or the end result.

The basket still contains grease
residue from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the basket.
Make sure you clean the basket properly after each use.

Fresh fries are fried
unevenly.

Quality potatoes will give an
even cook.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm during
frying.

Potatoes are too starchy.

Rinse the potato sticks properly and dry to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before you
add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result. Add
slightly more oil for a crispier result.

ASGJESIMI

Asgjésimi i pajisjes
Produktet e etiketuara me kété simbol nuk duhet té hidhen né mbeturinat shtépiake. Pajisjet e vjetra
elektrike dhe elektronike duhet té hidhen ve¢gmas.

Ju lutemi té informoheni prané autoriteteve lokale pér mundésité e asgjésimit té duhur. Duke i hedhur
vegmas pajisjet e vjetra, kontribuoni né riciklim dhe ripérdorim, duke parandaluar késhtu démtimin e

mijedisit.

Asgjésimi i paketimit
Paketimi pérbéhet nga kartoni dhe plastika té shénuara gé mund té riciklohen.
® Kéto materiale i dérgoni pér riciklim.
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NHCTPYKUWA 3A YTIOTPEBA

Camo 3a ynotpeba B buTa.

MpoueTeTe BHUMATENHO TOBa PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba npeau Aa usnosasare ypeaa.

BAXHW MPELANMA3IHI MEPKW

BHUMAHMUE. TOPELLA MOBBPXHOCT!

Cneppa BuHarv fa 6baat cnassaHu cieJHUTe OCHOBHW
npeanasHy MepKu:

N

24

. Toan ypeq He e 3a ynotpeba oT felja Ha Bb3pacT oT

0 no 8 roguHu. Toan ypen mMoxe fa 6bae nonzsax

OT fleua Ha Bb3pacT Hag, 8 roguHK, ako ca nog,
nocTosHeH Haa3op. To3n ypea Moxe fa ce Nonssa ot
XOpa C HaManeHum ¢VVI3VI'~{€CKVI, CETUBHW N yMCTBeHVI
CNOCOBHOCTY UK AINMCa Ha OMUT M NO3HaHWe, ako

Ca KOHTPOINPAHN U MHCTRYKTUPAHN OTHOCHO
ynoTpebata Ha ypena no 6esonaceH HaunH v
pa3bupart CBbp3aHUTe C ToBa OMacHOCTY.

. JpbxTe ypena v Herosus kaben n3sbH obcera Ha

fela Ha Bb3pacT nog 8 rogntu

. MNouncreaHeTo 1 nopgapbXxkata ot I'IOTpe6l/ITeJ'IF|

cnefBa fia He ce NpassT OT Aeua.

. Ypenure 3a roteeHe crepga Aa Gbaar noctassiHm

Ha CTabUIHO MSCTO C APBXKUTE (aKo UMa TakmBsa),
NO3ULMOHNPaHK 3a n3bsarsaHe Ha passvsaHe Ha
TOMMa TEeYHOCT.

. MNpoBepeTe ganu HanpexeHWeTo, ykasaHo Ha ypenaa,

CbOTBETCTBA Ha HaNpeXeHeTo Ha MeCTHaTa Mpexa,
KbM KOATO CBbpP3BaTe ypeaa.

. He nonseante ypeaa, ako LiencessT, 3axpaHBaLLmaT

Kaben nnn camusT ypep, ca noBpeaeHu.
BuHaru ce yBepsiBaiiTe, Ye LLENCeNbT € NPaBUIHO
NOCTaBEH B KOHTaKTa Ha CTeHaTa.

. He ekcnnoatupaiite ypega c nospeneH kaben nim

Lences, cef KaTo ypeabT € C HEU3MNPaBHOCT Ui e
NoBPeAEH NO APYr HauVH.

Ako 3axpaHBaLLmsT kKaben Gbae nospeneH,

Tol TpsibBa Aa Obae 3amMmeHeH oT No[o6HM
KBanMbMUMpaHN ML, 3a fa ce usberHe onacHoCT.

. Heobxonumo e HenocpeacTeeHo HabnopeHme.

Korato ypeanT ce nonssa 6nu1so o peua. Jeuata
cnepsa fa 6vaat HabnonaeaHu, 3a Aa ce rapaHTMpa,
Je He VrpasT c ypesa.

. He ocrasante kabena Aa BuUCK o1 pb6a Ha Maca nniun

MAOT, KakTo 1 Aia AOKOCBa TOMJ1M MOBBPXHOCTU.

. 3a 3awmTa cpeLly TOKOB yAap, He noTansiTe kabena,

Lencena unv ypeaa BbB BOAA UV APYrv TEUHOCTW.
He BrutiouBaiiTe Wencena Ha ypefa u He pabotete ¢
KOHTPOJTHUS NaHes C MOKPU pblie.

16.
17.

20.

. Huikora He cBbp3BaiiTe ypeaa kbM BbHLLEH

npeBktoYBaTes C TallMep WK OTAEHa CUCTEMa 3a
AVCTaHLMOHEH KOHTPOJI, 3a fia n3berHere onacHa
cutyaums. 3a Aa paskauuTe, U3knoueTe ypeaa, ciep,
TOBa M3BafeTe Lerncena oT KOHTaKTa Ha CTeHar.

. He nocrasaunrte ypena Ha nnn npoussoauTern,

HEroB CEPBU3MPALL, areHT UK GAK30 A0 3ananumm
MaTepuany, Hanp. NokpyviBKa 3a Maca Uin nepge.
JocTbnHMTE NOBBPXHOCTM MOXKE [a Ce HarpesT no
Bpeme Ha ynotpeba. He nocrassiite Ha nnn 65130
[10 TOMNa rasoBa Wv enekTpuyecka ropesnka, uam

Harpsita ypHa.

. He nocrassiite ypena ao cteHa unu apyru ypeam

Ocrassite nore 10 cm cBOBOAHO NPOCTPAHCTBO
ot3ap v otcTparu n 10 cM cBOBOAHO MPOCTPaHCTBO
Hag ypepa. He nocrasaiTe HULLO BBbPXY ypena.

. He nonseante ypepfa uen, pasnunyHa ot

OnMcaH1Te B HACTOSLLMS HAPbYHWK. YnoTpebata

Ha JOMbJIHUTENIHW MPUCTaBKM, KOUTO He ca
npenopbYaHn OT MPOV3BOANTENS Ha ypeaa, Moxe Aa
NPUYUHN HapaHsSIBaHMs.

. He ocrassiite ypepna na pabotu 6e3 HabntogeHve.

Tpsbsa aa ce obpbLLa 0cobeHo BHVYMaHWe npu
npemecTBaHe Ha ypes, KOWTO Cbabpya TOM/I0 ONO
nnn ,D,pyrl/l TOMJIM TEYHOCTU.

He nonseainTe Ha oTkpuTO.

He pokocBaliTe Tonnnte NoBbPXHOCTH, MONI3BaNTE
apbxkarta. [lo Bpeme Ha mbpyeTe C TOMb/ Bb3AyX
npea Hero ce WU3MycHa Torna napa napara v
oTBOpUTE 3a U3XOAALL, Bb3AyX. BHumMaBsaiiTe 1 3a
TOnNNa I'Iapa n B'b3,El'yX, KOrato MaxaTe KolHuuaTa oT
ypeaa.

. Cnep ynotpeba Ha ypefa nsbsreaiTe KOHTaKT C

Tonnws metan BbTpe. Bagere wencena korato He ce
nonsea u npeaw nouncteane. OctasainTe ypena fa ce
OXMagy NPeau noYncTeaHe.

. Ako BUAUTE Aa U3nNn3a TbMeH AMM, BeAHara nssagere

Liencena Ha ypefa oT ypeaa. Vzuakaite nsnusamst
[VM fa cnpe, Npeauv Aa MaxHeTe KolHULaTa ot
ypena.

Camo 3a gomaluHa ynotpeba.



[APAHLINA

lapaHuyvsTa HAMa [ia e B Cufa B CiefiHUTe Clydau Cropes TekyLUTe pernameHTu:

a. Bcsika noBpesa B pesyntart OT PEMOHTU UM MaHUMyaLUKW, KOUTO He Ca paspeLLeHm oT upmara.

b. Besika nospefia B pesyntart ot HenpasuiiHa ynotpeba, HeBPEXHOCT W UHLMAEHT.

c. Besika nospefia, npuinHeHa ot nprpoaHu 6eACTBMS Un HENOAXOASLLO HAaNpeXeHue.

d. Besika nospepa B pesysiTaT oT Nosi3BaHe Ha MallMHaTa npy 0bCTOATENICTBA, Pa3/IUYHK OT ONMCAHUTE B HACTOSILLMS
HapPBYHWK.

BE3ONACHOCT HA KABEJTA 1 LLETMCEJIA

o [laBa ce KbC 3axpaHBaLl, kabes 3a HamasnsBaHe Ha Pycka OT 3anauTaHe Uam CribBaHe OT No-gbarus kabes.

*  Yabmkasalm kabesm Moxe Aa ce Nos3BaT, ako ce Nos3saT BHUMATESHO.

* Ao ce nonssa yAbsxasaly kabesn:

a. MapkvpaHuTe HOMUHANHW eNeKTPUYECcKN NapaMeTpn Ha yab/xkaBaluus kaben cneasa Aa 6baat noHe paBHU Ha Te3n
Ha ypepda.

b. Mo-gbnrust kaben crenpa fa 6baa Taka PasmnosioxeH, Ye Aa He ce Habupa Hag NaoTa UK MacaTa, KbAeTo MOXe fa
Obhe ApbIHaT OT AeLa UK Aa M1 CribHE.

3anaseTte Te3U MHCTPYKLUUMU

OMO3HAMTE BALLINA ®PUTIOPHMK C FOPELL, Bb3YX

3axpaHsate: 1700W

Hanpexenwne: 220V - 240V~

Lucnnen/
KOHTpOsieH
naHen

Yecrora: 50Hz/60Hz

Tasa 3a kapTodkm

MocraBeTe TaBaTa 3a KapTOdKM B
KOLUHMLaTA.

KowHnua
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ONCNAEV Y KOHTPOJIEH MAHEN

MNpepBapuTENHM HAaCTPOMKM Ha MpepsapuTenHn
bpUTIopHIKa C ropeLy, Bbagyx HacTPOWKK 3a roTeeHe
Temnepatypa Bpewme
Cnpu/Otmenn Hauano

HamansBaHe Ha
Temnepatypa/Bpeme

YBenuyasaHe Ha
Temnepatypa/speme

VkoHa 3a BktouBaHe

MpeBktoyBaHe MeXay
HacTpoWBaHe Ha
Temnepatypa/Bpeme

NMPEOBAPUTEJTHO HATPSIBAHE

Korato e akTuBMpaHo, pUTIOPHUKBT C ropeLL, Bb3fyX Lie ce Harpee
npeggapuTenHo 1 we Bu ysBegomu Kora fa fobaswte xpaxa. okocHeTe
MPEABAPUTEJTHO HATPSIBAHE 3a fa akTuBvparte wiv AeakTvsuparte
npeaBapuTeNHOTO HarpsisaHe npeau aa gokocHete CTAPT. Korato e
aKTMBMpaHo npefpaputesnHo HarpsisaHe, MPEABAPUTEJTHO HATPABAHE
Cce nosiBsiBa B YePBEHO Ha AUCTIes.

HAMOMHSHE 3A OBPBLLLUAHE

Korato e aktvsmpaHo, puTIopHUKST Liie By HanomHu Aa obbpHeTe xpaHata B cpefata Ha
BPEMETO 3a roTBeHe.

Hokoctete HAMOMHSAHE 3A OBPBLUAHE , 3a na akTvBrpaTte unv geaktmeupare
obpbLuaHeTo npeay ga pokocHete CTAPT. Korato e akTMBMpaHo HanomHsiHe 3a obpbLuaHe,
OBbPHW ce nosiesiBa B YepBEHO Ha Aucnes.

Buxre Avarpamarta 3a npensaputesHn HaCTpOIZKVI, KOWTO UMaT BKJIKOYEHO NpeaBapuTesIHO HarpsaBaHe
1 HanoMHsiHe 3a 0bpbLLaHe No nogpasbupaHe, KaKTO ¥ TE3W, KOUTO MMAT OMLKMS 3a NPEBKIIOYBAHE Ha
HaCTPOWMKUTE BKJ1. U U3KJ1.
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OWVCNEN N 3BYK

|_|O-,EI,OJ'Iy Ca npefcraBeHn MHOMKaTOPU 1N U3BeCTUs 3a PbKOBOLAEHO roTBeHe.

NMPEOBAPUTEJTHO OBPBbLUAHE
HAIPSIBAHE HanomHsiHeTo 3a obpbLuaHe e
MpepgaputenHo aKTUBMpPaHO.
HarpsisaHe e
aKTUBUpPaHo.

DPUTIOPHYKBT C ropeLL, Bb3yx npasu
npeasapuTesIHO HarpsBaHe.

DPUTIOPHMKBT C ropeLL, Bb3ayx e 3arps.

HanomHsiHe 3a obpbLyaHe unm
pa3bbpkBaHe Ha xpaHaTa.

BpemeTo 3a roteeHe nsTeye.

3arnywasaHe Ha GpPUTIOPHMKA

3a cnnpaHe Ha nuyKalms 38yK Ha GpUTIOPHIKa, HaTucHeTe 1 3agpbxre CMIPU/OTMEHW. HatvicHete v 3anpbxre
CMNPU/OTMEHM oTHoBO, 3a fia BKtOUMTE 3BYKa.

—
= BEJIEXXKA DpPUTIOPHUKBT C ropelL, Bb3ayx LLie N3rnyka 3a HaNOMHSIHVIS 38 PbKOBOAEHO roTBeHE.
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TABSIML 3A MPEOBAPUTESTH HACTPOWIK

Temneparypa Bpeme HanomnsiHe 3a MNMpepsapurenHo
o6pbLiaHe HarpsiBaHe

Hoﬂpal;lgMpaHe Wrepsan V]H:TSSSEJ:I Wrepsan II/I-I:TZSJ:; Cambio II/I-I:TZSJ:; Cambio
24000000([::/ 177%?4000005: 20 MUH. 1-60 MUH. Bk J Br. J
24%%00('::/ 17760_24?8(;5?: 15 MuH. 1-60 MUH. B J Bk J
24%%00?:/ 17;)0?28(;& 25 MUH. 1-60 MUH. Bk J Bk J
%e 13(7)500(,::/ 1776622855; 6 MVUIH. 1-60 MUH. W3kn. J W3k, J
1350%?':/ 17;62‘?855': 15 MuH. 1-60 MUH. N3k J Nakn. J
2?2 136205"°CF/ 17;0?28(;& 25 MUH. TMUH-24 Bk J Nak. J
% 24%0.;('::/ 1776(;?2(;)(;:; 25 MUH. TMUH-24 B J B J
QZTQS\“‘ 24%%05[::/ i(()J(())ZIC:: 12 MUH. 1-60 MuH. Bkn. J Bkn. J
& 5 M e W e ew me

(2?38(0:; ég-_zglgilz 30 MuH. 1 MUH-8 4 Nakn. Henp. Wakn. Henp.
é: 139705,:,CF/ 17760_220085: 10 MUH. 1-60 MUH. Br. J B J
G%@ 24%%,5'::/ 17;0_22(;)(;5:': 20 MuH. 1-60 MuH. Bkn. J B J

= BEJIEXXKA

OtmeTka nokassa, Ye npefAsapuTesIHO HarpsiBaHe 1 HaNoOMHsIHe 3a BKJloYBaHe MoraT Aa ObaaT akTvBupaHu unm
feakTuBuMpaHu Ypes gokocsaHe Ha MNPEABAPUTEJTHO HAMPABAHE/HAMOMHAHE 3A OBPBLLUAHE npean na ce
nokocHe CTAPT.
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KAK LA TIONBBATE BALLWA OPUTHOPHIK C TOPELLL BB31YX

MNpenn nbpBa ynotpeba

1. CBaneTte BCUYKM CTUKEPU M ETUKETYW OT OMakoBKaTa oT GpUTIOPHIKA C FOPELL, Bb3fyX, BKIIIOUNTEHO SIeHTaTa, KOATO 3akpens
KOLIHMLATa KbM ypeaa.

N

. 3a Aa vi3gbpnarte KOWHMLaTa 3a NoYNCTBaHe, CBaneTe JieHTaTa, KOATO 4 3aKpeng. XBaHeTte 34paBo ypea C efHa pbKa n
VI3,D,'pr'Ial;\Te ApPbXKaTa TOYHO Hasap C Apyrata pbKka.

w

. Mouucrere fobpe KowHMLATa v TaBaTa 3a KAPTODKY C TOMIA BOLA, TEYHOCT 3a CbAOMMSTHI MaLLIMHW 1 HeabpasneHa rbba.
4. 3abbplueTe BbTPELLHATa KaMepa W BbHLLHATa CTpaHa Ha GPUTIOPHUKA C ropeLL, Bb3yX C BlaxHa Kbpria.

—
= BEJIEXXKA

[No Bpeme Ha MbpBUTE HAKONKO YNoTPeby, MoXe Aa vMa MVpU3Ma Ha “Torna nnactmaca”. ToBa e cbBCceM HOPMasHoO B

HOBY GPUTIOPHMLY, ThI KATO MaTEPWaTbT Ce HarpsiBa 3a MbPBY MbT. TOBA e OTMUHE Cef, MbPBUTE HAKOJKO MON3BaHWs.
1. MocraBeTe ppUTIOPHIKa C ropeLl, Bb3fyX Ha CTabusiHa, paBHa 1 yCTOM4YMBa Ha TOM/IMHA MOBbPXHOCT.
2. MNocTaBeTe TaBaTa 3a KapTOdKYM B KOLIHULLATA U 5 MTb3HETE BbB GPUTIOPHMKA.

3. BrutoyeTe wiencena Ha GppUTIOPHMKAE B KOHTaKTa.

4. ,D,OKOCHeTe MKOHaTa 3a BKJIt04YBaHe, 3a fia NycHeTe ¢pVIT}OpHVIKa Cropet Bb3ayx.

5. ﬂ,OKOCHeTe XenaHaTa npenBapuTenHo 3ajaneHa HaCTpOl;IKa.
,D,I/ICI'IJ'IeﬂT LLie MoKaxke npeapapuTenHo 3agageHnTe Temnepatypa n speme.

6. JokocHeTte TEMI/BPEME, 3a na HacTpouTte Temnepatypa/Bpeme. [lokocHeTe MKOHUTE 3a + U -, 3a ia yBeM4mnTe 1
HamasnuTe Temnepatypara.HamanuTe Temneparypara.

7. DokocHeTe MPEABAPUTEJIHO HATPABAHE/BKJTFOYBAHE HA HAMOMHAHE, 3a pa akTuBupate n fesaktvsmpate
Te31 HaCTPOMKM.
MpenBapuTesHO HarpsiBaHe 1 BKIIIOYBaHE Ha HANMOMHsIHE Ce BKIOYBaT Mo noapasbupare 3a npenopbyaHute
npepsapuTtenHo 3agaaern Hactpowikv. NMPEABAPUTESTHO HATPABAHE/BKJTKOYBAHE ce nosissisat Ha gucnnes,
KOraTo ca aKTMBUPaHW.

PREHEAT TURN
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/ AKO E AKTUBUPAHO NPEABAPUTEJTHO HAIFPSIBAHE \

1. okocHeTte CTAPT.

Owvcnneat we nokaxe [PrE HERL] (MpeasapwTenHo HarpsisaHe) v GPUTIOPHUKLT C ropeLL, Bb3ayX Le 3anoyHe
npensaputesniHo HarpsisaHe. Crief NpeasapuTeNHOTO 3arpsiBaHe, GPUTIOPHUKBT C FOPELL, Bb3AyX Lie 13nuyKa 1
e nokaxe Ha aucrnes [Add Food] (Jobasete xpaHa).

& NPEOYNPEXXOEHUE! KowHwnuara we 6bae Tonna! He gokocsaiiTe Tonam nosbpxHocTu!

2. CaneTe KoLUHMLATa BHUMATESIHO, MOCTaBETe XpaHa B Hesl 1 5t BbpHETE BbB GPUTIOPHMKE, 38 fa 3arnodHe
\__ rOTBEHETO aBTOMATUYHO. J

Korato nsbpaHoto ot Bac Bpeme 3a roteeHe nateue, GpUTIOPHUKDLT LLe 13NnyKa 1 gucriesT we nokaxe [End | (Kpai).
1. MaxHeTe KOLIHWLATa BHAMATEIHO 1 1 NOCTaBETE Ha YCTOMYMBA Ha TOMIMHA NMOBBPXHOCT.

2. MaxHete XpaHa OT KOoLWHMLUaTa ¢ NoMOoLTa Ha HeMeTasTHU I'Ipl/l60pl/l.

= BEJIEXXKA Ao kowHuuaTa He 6bae MaxHaTa, FOTBEHETO e e NOAHOBU.

AKO E AEAKTUBUPAHO NPEOBAPUTEJTHO HATPSIBAHE
1. Ceanerte KoLHMLATa, MOCTABETE XpPaHa B Hesl 1 i BbPHETE BbB GPUTIOPHYKA.
2. DokocHete CTAPT.

HAMNOMHSAHETO 3A OBPbLUAHE E AKTUBUPAHO

¢ [lo cpepaTa Ha BPeMeTO 3a roTeeHe, GPUTIOPHUKET C FopeLL Bb3ayx Le U3nuyka v AUCes e nokaxe
(ObpbLuaHe Ha xpaHa).

® MaxHeTe KOLUHMLATa BHMMATETHO 1 A MOCTaBeTe Ha yCTONYMBA Ha TOMIUHA

e ObpbLuaiiTe nnm pasbbpksaliTe xpaHaTa C NTOMOLLTa Ha HeMeTanHu Nprubopw.

. BpreTe KOWHWMLATa BbB d)pl/IT}OpHVIKa, 3a fa ce NogHOBM roOTBEHETO aBTOMATU4YHO.

BbaeTe BUHarM BHYUMaTenHu Npy MaxaHe Ha KoLHWLATa Nno Bpeme Ha/cieq, roteBeHe - Moxe fa
ce oTaens Tonna napal

@ BHUMAHME
& MPEAYNPEXXAEHUE! KowwHwnuaTa 1 xpaHaTa e 6baat Tonau! He gokocsaiite ToMM NOBbPXHOCTY.
L4 He |-|OJ'|3BaV|Te OCTPM NN MmeTasiHn an60pV|, KOWUTO MoraTt ga Ha,ﬂ,paCKaT He3asienesawlata I'IOB‘prHOCT.

e He O6pb|.|.|,aP|Te KOWHMUaTa € 4bHOTO Harope, ThW KaTO M3NMLLIHATa MasHWHa, KOATO ce e c1:6pana Ha ObHOTO Ha
KowHMuaTa, LWwe n3teye Bbpxy XpaHarta.
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CnuparHe/OTMsAHa Ha roTBeHeTo

HokocHete CMPU/OTMEHW, 3a aa cnpe rotsexeto. lokocHete CTAPT, 3a ia ce NOAHOBW rOTBEHETO.

MaxaHeTo Ha koLHWLaTa oT GPUTIOPHIKA MO BPEME Ha rOTBEHE CbLUO LLe ro crpe. BpbluaHeTo Ha KowHuLaTa Bbs
PpPUTIOPHMKA aBTOMATUYHO LLIE NOAHOBU rOTBEHETO.

HokocrHete CIMPU/OTMEHW gga nbTu, 3a fa OTMEHUTE rOTBEHETO.

N3kntouete dpuTiopHMKa.

HatucHete 1 3agpbikTe vKoHaTa 3a BKOUBaHE, 3a Aa M3kJlouMTe GpuTiopHmka. BageTte wencena ot KoHTakTa,
KoraTo He ce nonassa.

CbBETV 3ATOTBEHE

* [lposepeTe xpaHaTa 3a Xe/naHaTa FOTOBHOCT HAKOJIKO MUHYTV NPeau Aa U3Teye BPEeMeTO 3a roTBEHe 1 roTBeTe Masiko
No-AbJIrO, ako € HEOBXOANMO.

® BuHaru ce yBepsiBaliTe, Ye CypOBU NPOTEUHM JOCTUraT Ge3onacHa 3a XpaHa Temneparypa.

*  OpuTiopHULMTE PaboTHT NOA0BHO Ha ypPHU; CleaBaTe UHCTPYKLMMTE 3a GYPHM OTHOCHO ONaKOBKU MW PELIENTH.

® Bbp3u 3akycKu, KOUTO MOXe fja ObaaT NPUroTBEHU BbB dypHa, MOraT fja ce MPUroTBAT U BbB GPUTIOPHWK.

o [lo-masku cbCTaBkn OBUKHOBEHO M3MCKBAT NO-KPATKO BPEME 3a FOTBEHE B CPABHEHUE C MO-rofiemMuTe.

¢ [lpenBapuTeNHOTO HarpsiBaHe Ha GPUTIOPHIKa Npeaun Aa fobaBuTe xpaHa No NPUHLMN Le faae Hal-[obpu pesynTati.

e KoraTo rotBute MHOrO NapTUAM eAHa Cnef Apyra, NpaseTe NpeBapuTeIHO HarpsiBaHe camo Npeay Mbpaata.

¢ ObpbLUaHETO UK Pa3bbPKBAHETO Ha XpaHaTa Mo CPeAaTa Ha BPEMETO 3a FOTBEHE LLE OCUIYPY PaBHOMEPHO
nokadeHsBaHe v XpynkaBocT.

® Pa3bbpkBsalite NpecHn kapTodu ¢ 1 cyneHa TbXunLa MasHHa 3a No-xpyrnkasa kopuyka. MbpxeTe Ha ropeLy Bb3ayx B
PaMKNTE Ha HAKOJIKO MNHYTU Cnef ,D,O6aB9]He Ha Ma3HVHa.

¢ He roteeTe xpaHu, KOUTO Cb3AaBAT rONSMO KOIMYECTBO Ma3HUHa BbB GPUTIOPHIKA.

o [locTaBeTe TUraH 3a Mbp>KeHe Win NoAXoAsLL, 3a GypHa Cbf, UV TaBa B KOLLHWLATA, 33 Aa U3nedeTe KeKC Uiv TapTaneTa,
VW la MbPXUTE C ropeLl Bb3ayX KPexki CbCTaBKM UV Tak1Ba C MbJHEX.
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NOYNCTBAHE N NMOLALLPBXKA

HUKOTA He notansinte kabGena, wencena unu ¢pputiopHUKa BbB BOAA UK
Apyra Te4YHOCT.

& NPEAYNPEXXAEHUE!

He nonssante meTtanHu KyXHEHCKN I'Ipl/|60pl/l mnun a6pa3l/lBHl/l no4vyuncTBaLLyM MaTepuann 3a NOYNCTBaHe Ha KOLWHMLaTa
WAn TaBaTa 3a KapTOd}KM, Tbi KaTO TOBa MOXe Aa noBpeaun HesanensawloTo nokpuTtue.

N

. MouncTgaiiTe GpuTIOPHYIKa Cref Bsika ynoTpeba.
BapeTe Wiencena oT KoHTaKTa npean noyYncTeaHe.

. OcraBeTe dpuUTIOPHUKa ia Ce OXN1aaM HaMbJIHO NPeau nodncTeaHe. MaxHeTe KoWwHULaTa oT GPUTIOPHUKA, 3a fa ce
oxagu no-oup3o.

4. TouwncTBalTe KOLWHMLATa 1 TaBa 3a KapTOhKM CaMo Ha ropHUs padT Ha CbAOMUSIIHATA MaLLMHA WK C TOM1a BOAA,

npenapar 3a cboBe v HeabpasvsHa rbba.

5. Ako Ha IbHOTO Ha KOLUHMLATa 3aenHaT OCTaTbLM, HarMb/IHETE A C TOMa BOAa U npenapart 3a CbAoBe 1 A OCTaBeTe
La Ce HakunCHe.

N

6. 3abbplLueTe BbHLUHATa CTpaHa Ha GPUTIOPHIKA C ropeLL, Bb3ayX C BlaxHa Kbpra.
7. ToumncTBaiTe BBTPELLHOCTTa Ha GpPUTIOPHIKA C TOM1a BOAA, NPenapart 3a CbAoBe v MOYUCTBaLLa YeTKa, 33 Ad
MaxHeTe OCTaTbuuTe OT XpaHa.

8. YBeperTe ce, e GPUTIOPHIKBT € HaMbJIHO CyX, MPeau Aa ro nosi3sare.

MpenopbuntenHo HenpenopbunutenHo

ByTtunka ¢ Croei
. npew 3a roteeHe
npenapat/cnpem P

& NPEAYNPEXXOEHUE!

® He nocrassnTe HULLO BBbPXY ypeda.

® He nocrassaiite ypepa o creHa wnu apyrv ypeau. Octassitte noHe 10 cM cBOBOAHO NPOCTPAHCTBO OT3af M OTCTPaHU 1
10 cm cBOBOAHO NPOCTPAHCTBO Haf ypeaa 3a NpasusiHa BEHTUALWS.

® He nbHeTe KOLWHWLATa C Ma3HUHA, Ma3HIHA 38 MbPXEHE WK Apyra TEYHOCT - TO3W ypes PaboTu C LMPKyNaLms Ha Bb3AyX.

¢ KoraTo HanpbCcKBaTe XpaHaTa 3a No-xpyrnkaBa KopW4Ka, npenopbyBamMe Aa non3Bate HopMasiHa MasHuHa 3a roTBeHe
BMECTO CMPe 3a roTBeHe, Tbil KaTo TOBa MOXe [la NOBPEAW He3asenBsallaTa noBbPXHOCT.

CbxpaHeHune

* IspaBeTe Wiencena Ha ypefa OT KOHTaKTa 1 ro ocTaBeTe [ja ce oxJlafu.
® YBeperTe ce, e BCUUKM YaCTW Ca YNCTU U CYXU.
* CbxpaHsiBaiiTe ypeaa Ha YnCTO 1 CyXO MSCTO.

Peunknupane
OTI'Ia,D,'h‘-lHI/lTe MaTepuann Ha enekTpmnyecknTe NpoayKTn He Tpﬂ6Ba Aa 6'b,D,aT N3XBBPIAHU C OCTaHaNnA OTrnanabK OT

OOMaKMHCTBOTO.
Tean MaTepuany ce BpbLUAT B MarasnHa nian OTHacAaT A0 TOYKa 3a peuvkivpaHe.
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OTCTPAHABAHE HA TTPOBJIEMI

Mpo6nem

Bb3MOXKHU MPUYUHMU

PELLUEHUE

DPYUTIOPHVIKET He paboTut.

LLlencenst Ha GpuTIOpHHKa He €
BKJTIONEH.

[MocTaseTe Lencena B 3a3emMeH KOHTaKT Ha CTeHaTa.

TaiMepbT He e B HaCcTPOEH.

ﬂ,OKOCHeTe VKOHUTE + 11 -, 38 fja HacTpouTe HeO6XOJJ,VIMOTO Bpeme 3a
roTBeTe, 3a Aa Ce BKIIHYN d)pVIT}OpHVIK‘bT.

KOLLIHVILLaTa He e NOCTaBeHa BbB
GpUTIOpHYKa NPaBIIHO.

Mb3HeTe KOLHMLATa BbB GPUTIOPHIKE NPaBAIHO.

KowwHuuara He e
MoCTaBeHa BbB
bpyITIOPHYIKa MPaBIITHO.

KowHwnuata e npenb/HeHa.

W3Bagete manko XpaHa.

CocraBkuTe Ha ce

VIma TBbpie MHOrO CbCTaBKM B
KOLLHMLaTa.

[TocTaBsiiTe No-Manku NapTAM CbCTaBKM B KOLIHULIATA.
[No-Manku konm4ecTsa ce MbpXaT No-PaBHOMEPHO.

Hacrpoerara Temnepatypa e Tebpae

[lokocHeTe VKoHWTe + 1 -, 33 fja 3afafeTe HeobXofMMaTa HacTpolka

croTeenn HUCKa. 3a Temneparypa.
[lokocHeTe UKoHWTe + 1 -, 3 ia 33aAeTe HeOBXoAMMOTO Bpeme 3a
Bpewieto 3a roTaere @ TebpAE KPaTKO. | e O oK
ChcraskuTe OrpefiernieHin B0BeE CbCTaBkiA CrCraBuTe, KOUTO NEXET €A BLDXY AP
T e 2o R A LD ce 3acTbNBaT (HaMPUMEp KapTodKkw), TPs0Ba Aa b paskaLiaHN
HEPaBHOMEPHO. CpefiaTa Ha BDEMETO 3a roTBeHe. P R SO [

(Bvxx HATIOMHAHE 3A OBPBLLIAHE Ha cTp. 9).

Vi3mbpyxeHiTe XxpaHu He

[Nonssanu cte BUA xpaHa,
npeAHasHaveHa 3a roteeHe B

TMonaBaiiTe xpaHi 3a dypHa UM HaNpPbCKaiATe NIEKO MarKo MasHHa

ca Xpynkasu. TPAAVILIOHEH GPUTIOPHAK. BbPXY TAX 33 NO-XpPyrkasa KopuyKka.
Korato rmbpskute MasHy CbCTaBkyi BbB GPUTIOPHIIKE C ropeLL Bb3ayx
rONSIMO KOSIMHECTBO Ma3HiiHa U3Th4a B KOLLHMLaTa. MasHnHaTa
[oTBUTE Ma3HM CbCTaBKy. Cb3aasa Osil AVIM 1 KOLLHWLIATa MOXE f1a Ce Harpee noeeye ot

Or dpuTiopHIKa N3nn3a
650 ym.

0buKHOBEHO. ToBa He ce OTPazsBa Ha GPUTIOPHIKA WM Ha KPAMHIS
pesynTar.

KoLuHmuaTa Bee otLie chbpka
OCTaTbLY OT Ma3H/Ha OT NPEALLHO
Nos3BaHe.

EeﬂMﬁT/JI/IM € MPU4MHEH OT HaTpynBaHe Ha Ma3HWHa B KOLLUHML@Ta.
YEepeTe Ce, 4e noyncTeaTe KOLHMLAaTa NPaBuIHO Cinef, BCEKU LiKbI1.

MpecHuTe KapTodm
ce V3mbpxBaT
HepaBHOMEPHO.

KauectseHure kaprodw e umat
paBHOMEPEH BUf,.

[Mon3gaiiTe NpecHu KapTod 1 ce yBepeTe, Ye oCTaBar TBbPAY Mo
BPEME Ha MbpXeHe.

Kaprodure ca t8bpae xnebHu.

WannakHeTe K?)TOd)eHMTe npPbYKK ,D,o6pe v v nopacywere, 3a Aa
MaxHeTe cKopbfnaTta OT BbHLUIHATa CTpaHa.

[MbpskeHITe KapTopKM He
ca XpyrKkaBi.

XpynkaBoCTTa Ha MbpkeHuTe
KapTOdM 3aB1CH OT KOSMHECTBOTO
MasH1Ha 1 BOJA B TAX.

YBeperTe ce, Ye CTe NOACYLUNAN KapTOdEHUTE NPbYMLKM LOOpe
npeav Aa fobasyTe MasHyHaTa.

PexxeTe KapTodeHwTe NPbUYLI NO-MasIKV 3a NO-XPYrKas PesysTar.
[loBaBsiiTe Masko noBeye Macso 3a No-xpyrkas Pesy/rar.

N3XBbPJIAHE

UsxebpnsaHe Ha ypepa
IMpomyKTV, 03HaYEHN C TO3K CUMBOJI, He TPSIOBA fa Ce N3XBBLPJIAT 3ae4HO C OUTOBMTE OTNALbLM.
CrapuTe enekTpU4ecKku 1 eNekTPOHHW ypeam Tpsibsa fa ce cbbupat otaesHo.

Cabp3KeTe ce C MeCTHUTE BacTW 3a Bb3MOXHOCTUTE 3a NPaBUIHO U3XBbpJIsiHe. Hpes pasgenHoTo
cbbupaHe, Noanomararte peLMKIMPaHeTo U NPeoTBPaTABaTe HAaBNIM3aHETO Ha BPEAHW BELLEeCTBa B

OKoJNHaTta cpefa.

UsxebpnsiHe Ha onakoBkaTa
OnakoBKaTa ce CbCTOW OT KaPTOH U MapKMpaHu MaacTMacy, KOUTo MoraT Aa ObaT peumkIvpaHu.
* [pepavite Te3n MaTepuani 3a peunkanpaHe.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.
Prije upotrebe pazljivo proéitajte uputstvo za upotrebu.

VAZNE MJERE ZASTITE

PAZNJA. VRUCA POVRSINA!

Uvijek treba postovati sliedece osnovne mjere
predostroznosti:

1

10.

34

. Ovaj uredaj ne smiju da koriste djeca od 0 do 8

godina. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca uzrasta
od 8 godina i viSe ako su pod stalnim nadzorom.
Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima
ili nedostatkom iskustva i znanja ako su dobili
nadzor ili uputstva u vezi sa upotrebom uredaja
na bezbjedan nacin i razumijeti opasnosti koje su
ukljuéene.

. Drzite uredaj i njegov* kabl van domasaja djece

mlade od 8 godina.
Cis¢enje i korisni¢ko odrzavanje ne smiju da vrie
djeca.

. Aparati za kuhanje treba da budu postavljeni

u stabilnom polozaju sa ru¢kama (ako ih ima)
postavljenim da bi se izbjeglo prosipanje vruce
tecnosti.

. Provjerite da li napon naznaéen na uredaju

odgovara lokalni napon prije nego $to prikljucite
uredaj.

. Ne koristite uredaj ako su osteceni utika¢, glavni

kabl ili sam uredaj. Uvijek provjerite da li je utikac¢
pravilno umetnut u zidnu uti¢nicu.

. Nemojte koristiti uredaj sa oste¢enim kablom ili

utika¢em, nakon $to uredaj pokvari rad ili je na bilo
koji nacin ostecen.

. Ako je kabl za napajanje oste¢en, mora se

zamijeniti kod proizvodaca, njegovog servisera
ili sli¢no kvalifikovanih lica kako bi se izbjegla
opasnost.

. Neophodan je strogi nadzor kada se bilo koji

uredaj koristi u blizini djece. Djecu treba nadzirati
kako bi se osiguralo da se ne igraju sa uredajem.

. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta ili

da dodiruje vruée povrsine.

Da biste zastitili od strujnog udara, ne uranjajte
kabl, utikace ili uredaj u vodu ili drugu te¢nost. Ne

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

20.

ukljuéujte uredaj u struju i ne rukujte kontrolnom
plo¢om mokrim rukama.

Nikada nemojte povezivati ovaj uredaj na eksterni
tajmer ili odvojeni sistem daljinskog upravljanja
kako biste izbjegli opasnu situaciju. Da biste
isklju¢ili uredaj, iskljucite uredaj, a zatim izvucite
utika¢ iz zidne uti¢nice.

Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih
materijala kao $to su stolnjak ili zavesa. Dostupne
povriine mogu postati vru¢e tokom upotrebe. Ne
stavljajte na ili blizu vru¢eg gasnog ili elektri¢nog
gorionika, ili u zagrijanu rernu.

Ne postavljajte uredaj uza zid ili uz druge uredaje.
Ostavite najmanje 10 cm / 3,9 inéa slobodnog
prostora na poledini i sa strane i 10 cm / 3,9 inca
slobodnog prostora iznad uredaja. Ne stavljajte
nista na uredaj.

Nemojte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu
osim opisanu u ovom priruéniku. Upotreba
dodataka koje nije preporudio proizvodac uredaja
moze izazvati povrede.

Ne dozvolite da uredaj radi bez nadzora. Morate
biti izuzetno oprezni kada pomjerate uredaj koji
sadrzi vrelo ulje ili druge vruce teénosti.

Ne koristite na otvorenom.

Ne dodirujte vruée povrsine; koristite rucku.
Tokom przenja na vazduhu, vru¢a para se oslobada
kroz otvore za izlaz vazduha. Drzite ruke i lice na
bezbjednoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz
vazduha. Takoder pazite na vrucu paru i vazduh
kada vadite korpu iz uredaja.

Nakon upotrebe aparata izbegavajte kontakt sa
vrelim metalom iznutra. Iskljuéite iz uti¢nice kada
nije u upotrebi i prije ¢is¢enja. Pustite da se uredaj
ohladi pre ¢isc¢enja.

Odmah iskljucite uredaj iz struje ako vidite da
dolazi tamni dim van aparata. Sacekajte da
prestane emitovanje dima prije nego $to uklonite
korpu iz uredaja.

Samo za upotrebu u domacinstvu.



GARANCIJA

U sljedecim slu¢ajevima, garancija prema vazecim propisima nece vaziti:

a. Svaka Steta nastala uslijed popravki ili manipulacije koje nije ovlastila kompanija.

b. Svaka steta nastala uslijed pogre$ne upotrebe, nemara ili nezgode.

c. Sva osteéenja uzrokovana prirodnim katastrofama ili naponom koji nije deklarisan.

d. Sva ostecenja nastala u sluéajevima koris¢enja masine u kontekstima koji nisu opisani u ovom priruéniku.

BEZBJEDNOST KABLOVA | UTIKACA

e Obezbijeden je kratak kabl za napajanje da bi se smanjio rizik od zaplitanja ili saplitanja o duzi kabl.

e Produzni kablovi se mogu koristiti ako se vodi rac¢una o njihovoj upotrebi.

e Ako se koristi produzni kabl:

a. Oznacena elektri¢na snaga produznog kabla treba da bude najmanje jednaka elektri¢noj ocjeni uredaja;

b. Duzi kabl treba da bude rasporeden tako da se ne moze prevuéi preko radne povrsine ili stola gdje ga djeca mogu povuéi ili
saplesti.

Sacuvajte ovo uputstvo

UPOZNAJ SVOJ AIR FRYER

Snaga: 1700W
Napon: 220V - 240V~
Frekfencija: 50Hz/60Hz

Displej /
Kontrol Panel

Polica za hrskavost

Mijesto za policu za hrskavost u korpi

Korpa
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DISPLEJ | KONTROLNA TABLA

Air Fry Kuhanje
Setovano Setovano
Temperatura Vrijeme
Stop Start
Smanjen; Povecanje Temperature /
Temperature / vremena Vremena
Ikona ukljucivanje

Prebacivanje izmedu
podesavanja
temperature/vremena

PREHEAT

Kada je omogucena, friteza ¢e se prethodno zagrijati i pitati vas kada da
dodate hranu. Dodirnite PREHEAT da biste omoguéili ili onemogucili
prethodno zagrijavanje prije nego $to dodirnete START. Kada je PREHEAT
omoguceno, PREHEAT se pojavljuje crvenom bojom na displeju.

TURN REMINDER
Kada je omoguéen, Air fryer ¢e od vas traziti da okrenete hranu na pola vremena kuhanja. Dodimite

TURN REMINDER da biste omogucili il onemogucili TURN REMINDER prije nego $to dodirnete
START. Kada je podsjetnik za skretanje omogucen, TURN se pojavljuje crveno na displeju.

Pogledajte grafikon za unaprijed podesene postavke koje podrazumijevano imaju prethodno zagrijavanje i
uklju¢ivanje podsjetnika i one koje imaju opciju ukljucivanja i isklju¢ivanja podesavanja.
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DISPLEJ & ZVUK

Ispod su indikatori na ekranu i obavjestenja za vodena uputstva za kuvanje.

PREHEAT TURN
je omoguceno. Turn Reminder
je omoguceno.

Air fryer se prethodno zagrijava.

Air fryer je zagrijan.

Podsjetnik da okrenete ili premjestite hranu.

Vrijeme kuhanja je isteklo.

Utisati AIR FRIER
Da biste utisali zvuéni signal air fryer, pritisnite i drzite STOP / CANCEL. Pritisnite i drzite STOP / CANCEL ponovo da biste
ukljudili zvuk.

= NAPOMENA

Air fryer ce i dalje imati zvu¢ne signale za vodena uputstva za kuhanje.
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TABLICA

Temperatura
Uobicajeno Interval
200°C/ 76-200°C
400 °F 170-400°F
@ 200°C/ 76-200"C
5 400 °F 170-400°F
s 200°C/ 76-200"C
NG’ 400 °F 170-400°F
= 190°C/ 76-200°C
$acS 375°F 170-400°F
150"C/ 76-200°C
300°F 170-400°F
() 160"C/ 76-200"C
Sa 325°F 170-400°F
& 200°C/ 76-200°C
PonS 400°F 170-400°F
T 200°C/ 200°C
SroY 400 °F 400 °F
(=0 56°C/ 34-76"C
R 135"F 90-170°F
94"C/ 66-94"C
200°F 150-200°F
190"C/ 76-200"C
KarcS 375°F 170-400°F
Sy 200"C/ 76-200"C
Sers®) 400°F 170-400°F

_= NAPOMENA

Vrijeme
Uobicajeno Interval
20 min 1-60 min
15 min 1-60 min
25 min 1-60 min
6 min 1-60 min
15 min 1-60 min
25 min 1min-2h
25 min 1min-2h
12 min 1-60 min
8h 30 min-24 h
30 min 1min-8 h
10 min 1-60 min
20 min 1-60 min

Preheat
Uobi¢ajeno  Promjena
on J
on J
on J
off J
off J
on J
on J
on J
off n/a
off n/a
on J
on J

Turn Reminder

Uobicajeno

on

on

off

off

off

on

on

off

off

on

Promjena

J

n/a

Oznaka za potvrdu oznadava da se podsjetnik za prethodno zagrijvanje i skretanje moze omoguditi ili onemoguéiti
dodirom na PREHEAT/TURN REMINDER prije nego $to dodirnete START.
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UPOTREBA VASEG AIR FRYER

Prije prve upotrebe
1. Uklonite sve naljepnice i naljepnice za pakovanje sa friteze, uklju¢ujuci traku koja priévré¢uje korpu za jedinicu.

2. Da biste izvukli korpu radi ¢is¢enja, uklonite traku koja je pri¢vrséuje na mjesto. Uévrstite jedinicu jednom rukom, a drugom
rukom povucite rucicu pravo nazad.

3. Temeljno odistite korpu i posluzavnik za hrskavice toplom vodom, te¢no$éu za pranje sudova i neabrazivn spuzvom.
4. Obrisite unutrasnju komoru i spoljasnju stranu air fryer viaznom krpom.

= NAPOMENA

Tokom prvih nekoliko upotreba moze postojati miris ,vruce plastike”. Ovo je sasvim normalno u novim air fryer jer se
materijal zagrijava po prvi put. To ¢e nestati nakon prvih nekoliko upotreba.

1. Postavite air fryer na stabilnu, ravnu povrsinu otpornu na toplotu.

2. Stavite posluzavnik za hrskavice u korpu i gurnite ga u air fryer.

3. Ukljucite air fryer u utiénicu.

4. Dodimnite ikonu napajanja da biste ukljuéili air fryer

5. Dodirnite zeljeno unaprijed podeseno.
Na displeju e se prikazati unaprijed podesena temperatura i vrijeme.

7. Dodirnite na PREHEAT/KRETANJE PODSJETNIK da biste omogucili ili onemogucili ova podesavanja.
Podsjetnik za prethodno zagrijavanje i skretanje je podrazumijevano ukljuéen za preporuéena unaprijed podesena
podesavanja. PREHEAT / TURN se pojavljuje crveno na displeju kada je omoguceno.

EHE URN
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/AKO JE PREHEAT UKLJUCENO \

1. Dodirnite START.
Na ekranu ce se prikazati [PrE HERE] (Preheat) ) i Air Fryer ¢e poceti da se zagrijava. Kada se prethodno zagrije, Air
Fryer ¢e se oglasiti zvuénim signalom i na ekranu ée se prikazati [Rdd Food] (Add Food).

& UPOZORENJE! Korpa ¢e biti vrucal Ne dodirujte vruée povrsine!

2. Pazljivo izvadite korpu, stavite hranu unutra i vratite je u Air Fryer da automatski po¢ne kuhanije.

/

Kada istekne odabrano vrijeme kuhanja, friteza ¢e se oglasiti zvuénim signalom i na ekranu ce se prikazati [ £ nd ] (Kraj).
1. Pazljivo izvadite korpu i stavite je na povrsinu otpornu na toplotu.

2. lzvadite hranu iz korpe koriste¢i nemetalna klijesta.

== NAPOMENA  Ako se korpa ne ukloni, kuhanje ¢e se nastaviti.

AKO JE PRETHEAT ONEMOGUCENO
1. Uklonite korpu, stavite hranu unutra i vratite je u Air Fryer.
2. Dodirnite START.

AKO JE TURN UKLJUCEN

¢ Na pola vremena kuhanja Air Fryer ée se oglasiti zvuénim signalom i na displeju ée se prikazati (Turn).
e Pazljivo izvadite korpu i stavite je na povr§inu otpornu na toplotu.

e Okrenite ili prevrnite hranu pomoc¢u nemetalnih klijesta.

e Vratite korpu u Air Fryer da automatski nastavite sa kuhanjem.

@ OPREZ! Uvijek budite oprezni kada vadite korpu za vrijeme/poslije kuhanja - vruéa para moze da izade!

& UPOZORENJE!  Korpa i hrana ¢e biti vruéi! Ne dodirujte vruce povrsine.

¢ Nemoijte koristiti ostre ili metalne posude koje mogu izgrebati neljepljivu povrsinu.
* Ne okredite korpu naopako, jer ¢e visak ulja koji se nakupio na dnu korpe iscuriti na hranu.
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Zaustavite / otkazite kuvanje

Dodirnite STOP/CANCEL da biste zaustavili kuhanje. Dodirnite START da nastavite sa kuhanjem.

Uklanjanje korpe iz air fryer tokom kuhanja ¢e zaustaviti kuhanje. Vracanje korpe u air fryer automatski ce nastaviti sa
kuhanjem.

Dodirnite STOP / CANCEL dvaput da biste otkazali kuhanje.

TURN
PREHEAT

Iskljucite air fryer

Dodirnite i drzite ikonu za napajanje da biste iskljudili fritezu. Iskljuéite fritezu iz uti¢nice kada se ne koristi.

STOP l TURN

SAVETI ZA KUHANJE

* Provjerite da li je hrana Zeljena gotovo nekoliko minuta prije isteka vremena kuhanja i kuhajte jo§ malo ako je potrebno.

e Uvijek obezbijedite da sirovi proteini dostignu temperaturu bezbjednu za hranu.

o Air fryer rade sli¢no pecnicama; pratite uputstva za remnu na pakovanju predmeta ili receptu.

e Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se pripremiti i u Air fryer.

* Manji sastojci obi¢no zahtijevaju nesto kraée vrijeme kuhanja od vecih sastojaka.

¢ Prethodno zagrijavanje Air fryer prije dodavanja hrane ¢e generalno dati najbolje rezultate.

e Kada kuhate vise serija za redom, samo prethodno zagrijjte prije prve serije.

e Okretanjem ili prevrtanjem hrane na pola vremena kuhanja dace se ravnomjerno zapeceni i hrskavi rezultati.

o Prelijte svjez krompir sa 1 kasikom ulja za hrskavu spoljasnjost. Przite sastojke na vazduhu u roku od nekoliko minuta
nakon dodavanja ulja.

¢ Nemojte kuhati hranu koja ée proizvesti veliku koli¢inu masnoce u fritezi.

e Stavite posudu za pecenje ili posudu za rernu ili tepsiju u korpu da ispecete tortu ili kis ili da przite na vazduhu lomljive
ili punjene sastojke.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

& UPOZORENJE! NIKADA ne uranjajte kabl, utikaé ili fritezu u vodu ili bilo koju drugu teénost.

Nemaojte koristiti metalne kuhinjske pribore ili abrazivne materijale za ¢iscenje za ¢iséenje korpe ili posude za ostre
komade, jer to moze ostetiti neljepljivi premaz.
1. Odistite fritezu nakon svake upotrebe.

2. Iskljucite fritezu iz utiénice prije &isc¢enja.
3. Pustite da se friteza potpuno ohladi prije ¢is¢enja. Uklonite korpu iz friteze da se brze ohladi.
4

. Odistite korpu i posluzavnik za ostre komade samo u gornjoj polici masine za pranje sudova ili toplom vodom,
sapunom za sude i neabrazivnom spuzvom.

. Ako se ostaci zalijepe na dno korpe, napunite je vrelom vodom i sapunom za sude i pustite da se natopi.
. Obrigite spoljasnju stranu friteze vlaznom krpom.

. Odistite unutradnjost friteze toplom vodom, sapunom za sude i ¢etkom za ¢is¢enje da biste uklonili ostatke hrane.

o N o~ U

. Uvjerite se da je friteza potpuno suha prije upotrebe.

Preporuceno Ne
preporucuje se
Ulje za pecenje /

Boca sa sprejom Sprej za kuhanje

[\ UPOZORENJE!

Ne stavljajte nista na fritezu.

¢ Ne postavljajte fritezu na zid ili na druge uredaje. Vazno je ostaviti najmanje 4 in¢a slobodnog prostora oko poledine i sa
strane i 4 in¢a slobodnog prostora iznad friteze kako bi se omogucila odgovarajuca ventilacija.

¢ Ne punite korpu uljem, mascu za przenije ili bilo kojom drugom te¢no$cu - ovaj uredaj radi tako $to cirkulise vreli vazduh.

e Kada prskate hranu za hrskaviju zavrsnicu, preporu¢ujemo upotrebu obi¢nog ulja za kuhanje umjesto spreja za kuhanje,

jer to moze ostetiti neljepljivi premaz.

Skladiste

o [skljucite uredaj iz struje i ostavite da se ohladi.
e Uvjerite se da su svi dijelovi ¢isti i suhi.
o Cuvajte uredaj na &istom i suhom mijestu.

Reciklaza

Otpad od elektri¢nih proizvoda ne smije se odlagati sa ostatkom ku¢nog smeca. Ovi materijali se vracaju u prodavnicu ili
odvoze na reciklazno mjesto.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Moguci uzrok Rjesenje
Air fryer nije ukljucen. Uklju¢ite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu utiénicu.
Air fryer ne radi. Tajmer nije podegen. Dodirnite ikonu tajmera da biste podesili potrebno

vrijeme kuhanja da biste ukljucili Air fryer.

Korpa nije pravilno stavljena u fritezu.

Gurnite korpu pravilno u fritezu.

Sastojci se nisu ispekli.

U korpi ima previse sastojaka.

Take out some food.

Sastojci se
neravnomjerno prze u
Air fryer.

Podesena temperatura je preniska.

Stavite manje koli¢ine sastojaka u tiganj. Manje
serije se prze ravhomernije.

Vrijeme kuhanja je prekratko.

Dodirnite ikone + i - da biste podesili potrebnu
temperaturu.

Odredene vrste sastojaka treba
protresti na pola vremena kuhanja.

Dodirnite ikone + i - da biste podesili potrebno
vreme kuhanja.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
air fryer.

Koristili ste vrstu grickalice koja
je namijenjena da se kuha u
tradicionalnom air fryer.

Sastojke koji leze jedan preko ili preko drugog
potrebno je protresti na pola vremena kuhanja.

Ne mogu pravilno da

gurnem korpu u fritezu.

Korpa je prepuna.

Ne punite korpu preko maksimalne linije.

Bijeli dim izlazi iz air
fryer.

Pripremate masne sastojke.

Kada przite masne sastojke u Air fryer, a velika
kolicina ulja ée iscuriti u korpu.

Ulje proizvodi bijeli dim, a korpa se moze zagrijati
vise nego obiéno. Ovo ne utice na Air fryer ili na
krajnji rezultat.

Korpa jos uvijek sadrzi ostatke masti
od prethodne upotrebe.

Bijeli dim nastaje uslijed zagrijavanja masti u
tiganju. Uvjerite se da ste pravilno odistili korpu
nakon svake upotrebe.

Svjezi pomfrit se
neravnomjerno przi u
air fryer.

Kvalitetan krompir ¢e dati ravnomjerno
kuhanje.

Koristite svjez krompir i pazite da ostane ¢vrst
tokom przenja.

Krompir ima previse Skroba.

Dobro isperite Stapice krompira i osusite da biste
uklonili skrob sa spoljasnje strane Stapica.

Svjezi pomfrit nije
hrskav kada izade iz air
fryer.

Hrskavost pomfrita zavisi od koli¢ine
ulja i vode u pomfritu.

Uvjerite se da ste dobro osusili Stapic¢e krompira
prije nego $to dodate ulje.

Isjecite Stapic¢e krompira na manje za hrskaviji
rezultat. Dodajte jo$ malo ulja za hrskaviji rezultat.

ODLAGANJE

Odlaganje uredaja
Proizvodi oznaceni ovim simbolom ne smiju se odlagati zajedno s kuénim otpadom. Stari elektri¢ni i
elektronski uredaji moraju se odlagati odvojeno.
Obratite se lokalnim vlastima kako biste se informisali o moguénostima pravilnog odlaganja. Odvojenim
odlaganjem omogucavate reciklazu ili ponovnu upotrebu uredaja, ¢ime se sprec¢ava ulazak stetnih

materija u okolis.

Odlaganje ambalaze
Ambalaza je napravljena od kartona i odgovarajuce oznacene plastike koja se moze reciklirati.
® Ove materijale odloZite na mjesta predvidena za reciklazu.
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MANUEL D'INSTRUCTIONS

Veuillez lire attentivement les instructions avant utilisation.
Conservez ce manuel précieusement pour une utilisation ultérieure.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

ATTENTION. SURFACE CHAUDE!

Les précautions de base suivantes doivent toujours étre
respectées:

—
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w
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~

o

hel
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. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants

de 0 a8 ans. Il peut étre utilisé par des enfants 4gés
de 8 ans et plus s'ils sont constamment surveillés.

Il peut également étre utilisé par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou un manque d'expérience et

de connaissance, a condition qu'elles aient recu une
supervision ou des instructions sur ['utilisation siire de
I'appareil et comprennent les risques encourus.

Gardez l'appareil et son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

. Le nettoyage et I'entretien par |'utilisateur ne doivent

pas étre effectués par des enfants.

. Les appareils de cuisson doivent étre placés sur une

surface stable avec les poignées (le cas échéant)
positionnées de maniére a éviter le renversement de
liquides chauds.

. Vérifiez que la tension indiquée sur l'appareil

correspond a la tension locale avant de le brancher.

. N'utilisez pas 'appareil si la fiche, le cordon principal

ou l'appareil lui-méme est endommagé. Assurez-vous
toujours que la fiche est correctement insérée dans la
prise murale.

. N'utilisez aucun appareil dont le cordon ou la fiche

estendommagé, apres un dysfonctionnement ou un
dommage quelconque. Si le cordon d'alimentation
estendommagé, il doit étre remplacé par une
personne qualifiée afin d'éviter tout danger.

. Une surveillance rapprochée est nécessaire lors de

I'utilisation de l'appareil & proximité d'enfants. Les
enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

. Ne laissez pas le cordon pendre au bord de la table

ou du plan de travail et ne le laissez pas toucher des
surfaces chaudes.

. Pour éviter tout risque d'électrocution, ne plongez pas

le cordon, les fiches ou I'appareil dans l'eau ou tout

16.
17.

20.

autre liquide. Ne branchez pas I'appareil et n'utilisez
pas le panneau de contréle avec les mains mouillées.

. Ne connectez jamais cet appareil a un

programmateur externe ou a un systéme de
télécommande séparé pour éviter toute situation
dangereuse. Pour le déconnecter, éteignez l'appareil,
puis retirez la fiche de la prise murale.

. Ne placez pas l'appareil sur ou prés de matériaux

combustibles tels qu'une nappe ou un rideau. Les
surfaces accessibles peuvent devenir chaudes
pendant I'utilisation. Ne le placez pas sur ou prés d'un
brileur a gaz ou électrique chaud, ni dans un four
chauffé.

. Ne placez pas l'appareil contre un mur ou d'autres

appareils. Laissez au moins 10 cm d'espace libre
a l'arriére et sur les cotés, et 10 cm au-dessus de
I'appareil. Ne placez rien sur l'appareil.

. N'utilisez pas l'appareil & d'autres fins que celles

décrites dans ce manuel. L'utilisation d'accessoires
non recommandés par le fabricant peut provoquer
des blessures.

. Ne laissez pas l'appareil fonctionner sans surveillance.

Une extréme prudence est requise lors du
déplacement d'un appareil contenant de I'huile
chaude ou d'autres liquides chauds.

Ne I'utilisez pas a l'extérieur.

Ne touchez pas les surfaces chaudes, utilisez la
poignée. Pendant la friture a l'air, de la vapeur
chaude s'échappe par les ouvertures d'aération.
Faites également attention a la vapeur et a l'air chaud
lorsque vous retirez le panier de I'appareil.

. Aprés utilisation, évitez tout contact avec le métal

chaud a l'intérieur. Débranchez 'appareil lorsqu'il
n'est pas utilisé et avant le nettoyage. Laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

. Débranchez immédiatement l'appareil si vous voyez

de la fumée noire en sortir. Attendez que la fumée
cesse avant de retirer le panier.

Pour usage domestique uniquement.



GARANTIE

Dans les cas suivants, la garantie conformément a la réglementation en vigueur ne sera pas effective:

a. Tout dommage résultant de réparations ou de manipulations non autorisées par l'entreprise.

b. Tout dommage résultant d'une mauvaise utilisation, de négligence ou d'un accident.

c. Tout dommage causé par des catastrophes naturelles ou une tension anormale.

d. Tout dommage résultant de ['utilisation de la machine dans des contextes autres que ceux décrits dans ce manuel.

SECURITE DU CORDON ET DE LA FICHE

¢ Un cordon d'alimentation court est fourni afin de réduire le risque d'emmélement ou de trébuchement avec un cordon
plus long.

¢ Des rallonges peuvent étre utilisées si leur utilisation est effectuée avec précaution.

e Siune rallonge est utilisée:

a. La puissance électrique indiquée sur la rallonge doit étre au moins égale a la puissance électrique de I'appareil.

b. Le cordon le plus long doit étre disposé de maniére a ne pas pendre sur le plan de travail ou la table, ou les enfants
pourraient le tirer ou ou I'on pourrait trébucher dessus.

Conservez ces instructions

CONNAITRE VOTRE FRITEUSE A AR

Puissance: 1700W

Affichage / Tension: 220V - 240V~
Panneau de
commande Fréquence: 50Hz/60Hz

Plateau croustillant

Placez le plateau croustillant dans le panier.

Panier
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AFFICHAGE ET PANNEAU DE CONTROLE

Préréglages de

Préréglages de friture
aair
Température

Arréter / Annuler

Diminuer la
température / le temps

Basculer entre le réglage de
la température et du temps

PRECHAUFFAGE

cuisson
Temps

Démarrer

Augmenter la température
/le temps

Icéne d'alimentation

Lorsque cette fonction est activée, la friteuse a air préchauffe et indique
quand ajouter les aliments. Appuyez sur PRECHAUFFAGE pour activer
ou désactiver le préchauffage avant d'appuyer sur DEMARRER. Lorsque
le préchauffage est activé, PRECHAUFFAGE s'affiche en rouge sur 'écran.

RAPPEL DE RETOURNEMENT

Lorsque cette fonction est activée, la friteuse a air vous invitera a retourner les aliments &

mi-cuisson.

Appuyez sur RAPPEL DE RETOURNEMENT pour activer ou désactiver cette fonction avant
d'appuyer sur DEMARRER. Lorsque le rappel de retournement est activé, RETOURNER

s'affiche en rouge sur 'écran.

Consultez le tableau pour connaitre les préréglages qui ont le préchauffage et le rappel de retournement

activés par défaut, ainsi que ceux pour lesquels il est possible d'activer ou de désactiver ces options.
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AFFICHAGE ET SON

Ci-dessous se trouvent les indicateurs et notifications affichés pour les instructions de cuisson guidée.

PRECHAUFFAGE TOURNER
Le préchauffage est activé. Le rappel de retournement est activé.

La friteuse a air est en cours de préchauffage.

La friteuse a air est chauffée.

Rappel pour retourner ou mélanger les aliments.

Le temps de cuisson est écoulé.

Mettre la friteuse a air en mode silencieux

Pour désactiver le bip de la friteuse a air, maintenez enfoncé STOP/ANNULER. Maintenez a nouveau STOP/ANNULER
pour réactiver le son.

= REMARQUE La friteuse & air émettra toujours un bip pour les instructions de cuisson guidée.
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TABLEAU DES PREREGLAGES

Température
Arrét Plage
200 °C/ 76-200°C
400 °F 170-400°F
200 °C/ 76-200"C
AR 400 °F 170-400°F
2 200 °C/ 76-200"C
e 400 °F 170-400°F
= 190°C/ 76-200°C
$acSS 375%F 170-400°F
150"C/ 76-200°C
300°F 170-400°F
() 160"C/ 76-200"C
axy 325°F 170-400°F
& 200°C/ 76-200°C
Pord 400°F 170-400°F
[ 200 °C/ 200°C
ey 400 °F 400 °F
(S 56°C/ 34-76'C
SyoT 135'F 90-170°F
94"C/ 66-94"C
200°F 150-200°F
190"C/ 76-200"C
Karc® 375°F 170-400°F
Ry 200"C/ 76-200"C
Bers® 400°F 170-400°F

Temps
Par défaut Plage
20 min 1-60 min
15 min 1-60 min
25 min 1-60 min
6 min 1-60 min
15 min 1-60 min
25 min Tmin-2h
25 min Tmin-2h
12 min 1-60 min
8h 30 min-24 h
30 min 1min-8 h
10 min 1-60 min
20 min 1-60 min

Préchauffage
Par défaut  Plage
marche J
marche J
marche J
arrét J
arrét J
marche J
marche J
marche J
arrét n/a
arrét n/a
marche J
marche J

Rappel de
retournement
Par défaut Plage
marche J
marche J
marche J
arrét J
arrét J
arrét J
marche J
marche J
arrét J
arrét n/a
marche J
marche J

Une coche indique que le préchauffage et le rappel de retournement peuvent étre activés ou désactivés en appuyant sur
PRECHAUFFAGE/RAPPEL DE RETOURNEMENT avant d'appuyer sur DEMARRER.
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UTILISATION DE VOTRE FRITEUSE A AIR

Avant la premiere utilisation
1. Retirez tous les autocollants et étiquettes d'emballage de la friteuse a air, y compris le ruban fixant le panier a l'appareil.
2. Pour retirer le panier pour le nettoyage, retirez le ruban qui le maintient en place. Maintenez l'appareil d'une main et tirez la
poignée vers larriére avec 'autre main.
. Nettoyez soigneusement le panier et le plateau croustillant avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non
abrasive.
4. Essuyez la chambre intérieure et 'extérieur de la friteuse avec un chiffon humide.

w

— REMARQUE

Lors des premiéres utilisations, il peut y avoir une odeur de « plastique chaud ». C'est tout a fait normal dans une friteuse a
air neuve, car le matériau est chauffé pour la premiére fois. Cette odeur disparaitra aprés quelques utilisations.

/\\ AVERTISSEMENT!

¢ Ne remplissez pas le panier avec de I'huile, de la graisse de friture ou tout autre liquide - cet appareil fonctionne en
faisant circuler air.
e Ne placez rien sur le dessus de la friteuse a air.

1. Placez la friteuse a air sur une surface stable, plane et résistante a la chaleur.
2. Placez le plateau croustillant dans le panier, puis glissez-le dans la friteuse a air.

3. Branchez la friteuse a air sur une prise électrique.

4. Appuyez sur l'icdne d'alimentation pour allumer la friteuse & air.

5. Appuyez sur le préréglage souhaité.
L'écran affichera la température et le temps du préréglage.

6. Appuyez sur TEMP / TEMPS pour régler la température ou le temps. Appuyez sur les icdnes + et - pour augmenter ou
diminuer la température.

CANCEL
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7. ppuyez sur PRECHAUFFAGE/RAPPEL DE RETOURNEMENT pour activer ou désactiver ces réglages.
Le préchauffage et le rappel de retournement sont activés par défaut pour les préréglages recommandés.
PRECHAUFFAGE / RETOURNER s'affichent en rouge sur I'écran lorsqu'ils sont activés.

PREHEAT TURN

/” S1 LE PRECHAUFFAGE EST ACTIVE N

1. Appuyez sur DEMARRER.
L'écran affichera [PrE HERE] (Préchauffage) et la friteuse a air commencera a préchauffer. Une fois le
préchauffage terming, la friteuse émettra un bip et I'écran affichera [ Rdd Food] (Ajouter les aliments).

& AVERTISSEMENT! Le panier sera chaud! Ne touchez pas les surfaces chaudes!

2. Retirez délicatement le panier, placez les aliments a I'intérieur, puis remettez-le dans la friteuse a air pour démarrer
\_ automatiquement la cuisson. Y,

Lorsque le temps de cuisson sélectionné est écoulé, la friteuse a air émettra un bip et I'écran affichera \[ ] (Fin).
1. Retirez le panier avec précaution et posez-le sur une surface résistante a la chaleur.

2. Retirez les aliments du panier a l'aide de pinces non métalliques.

== REMARQUE Sile panier n'est pas retiré, la cuisson reprendra.

SI LE PRECHAUFFAGE EST DESACTIVE
1. Retirez le panier, placez les aliments a I'intérieur, puis remettez-le dans la friteuse a air.
2. Appuyez sur DEMARRER.

SI LE RAPPEL DE RETOURNEMENT EST ACTIVE

o Ami-cuisson, la friteuse & air émettra un bip et I'écran affichera (Retourner les aliments).
e Retirez le panier avec précaution et posez-le sur une surface résistante a la chaleur.

e Retournez ou mélangez les aliments & l'aide de pinces non métalliques.

e Remettez le panier dans la friteuse & air pour que la cuisson reprenne automatiquement.

Soyez toujours prudent lors du retrait du panier pendant ou apres la cuisson - de la vapeur

@ ATTENTION! .
chaude peut s'échapper !

& AVERTISSEMENT! Le panier et les aliments seront chauds ! Ne touchez pas les surfaces chaudes.

¢ Nutilisez pas d'ustensiles pointus ou métalliques qui pourraient rayer la surface antiadhésive.
¢ Ne retournez pas le panier a l'envers, car lexcés d'huile accumulé au fond du panier pourrait se répandre sur les aliments.
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Arréter / Annuler la cuisson

Appuyez sur STOP/ANNULER pour arréter la cuisson. Appuyez sur DEMARRER pour reprendre la cuisson.

Retirer le panier de la friteuse pendant la cuisson arrétera la cuisson.
Remettre le panier dans la friteuse reprendra automatiquement la cuisson.

Appuyez deux fois sur STOP / ANNULER pour arréter la cuisson.

Eteindre la friteuse a air

Appuyez longuement sur l'icone d'alimentation pour éteindre la friteuse a air. Débranchez la friteuse de la prise
lorsqu'elle n'est pas utilisée.

CONSEILS DE CUISSON

o Vérifiez la cuisson des aliments quelques minutes avant la fin du temps de cuisson et prolongez-la [égérement si
nécessaire.

e Assurez-vous toujours que les protéines crues atteignent une température s(ire pour la consommation.

o Les friteuses a air fonctionnent de maniére similaire aux fours ; suivez les instructions de cuisson indiquées sur
'emballage ou la recette.

e Les en-cas pouvant étre préparés au four peuvent également étre préparés dans la friteuse a air.

o Les petits ingrédients nécessitent généralement un temps de cuisson légérement plus court que les ingrédients plus
gros.

e Préchauffer la friteuse a air avant d'ajouter les aliments donnera généralement les meilleurs résultats.

e Lors de la cuisson de plusieurs fournées consécutives, ne préchauffez qu'avant la premiére fournée.

e Retourner ou mélanger les aliments a mi-cuisson permet d'obtenir une cuisson uniforme et des aliments dorés et
croustillants.

¢ Mélangez les pommes de terre fraiches avec 1 cuillére & soupe d'huile pour un extérieur croustillant. Faites-les cuire a
I'air quelques minutes aprés avoir ajouté |'huile.

¢ Ne cuisez pas d'aliments qui produisent une grande quantité de graisse dans la friteuse a air.

¢ Placez un moule a gateau ou un plat allant au four dans le panier pour cuire un gateau ou une quiche, ou pour cuire a
I'air des ingrédients fragiles ou farcis.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

& AVERTISSEMENT! NE JAMAIS immerger le cordon, la fiche ou la friteuse a air dans I'eau ou tout autre

liquide.

N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en métal ni de matériel de nettoyage abrasif pour nettoyer le panier ou le plateau
croustillant, car cela pourrait endommager le revétement antiadhésif.

. Nettoyez la friteuse a air aprés chaque utilisation.

. Débranchez la friteuse a air de la prise avant de la nettoyer.

1
2
3. Laissez la friteuse a air refroidir complétement avant de la nettoyer. Retirez le panier pour accélérer le refroidissement.
4

(Sl

. Nettoyez le panier et le plateau croustillant uniquement dans le panier supérieur du lave-vaisselle ou avec de l'eau
chaude, du savon & vaisselle et une éponge non abrasive.

. Si des résidus collent au fond du panier, remplissez-le d'eau chaude et de savon a vaisselle et laissez tremper.

6. Essuyez I'extérieur de la friteuse avec un chiffon humide.

7. Nettoyez l'intérieur de la friteuse avec de l'eau chaude, du savon a vaisselle et une brosse pour éliminer tout résidu

alimentaire.

8. Assurez-vous que la friteuse est complétement séche avant de I'utiliser.

Recommandé Non
recommandé
Pulvérisateur
d'huile / Bouteille Spr.ay de
cuisson

vaporisateur

[\ AVERTISSEMENT!

Ne placez rien sur la friteuse a air.

Ne placez pas la friteuse contre un mur ou d'autres appareils. Il est important de laisser au moins 10 cm d'espace libre
a larriére et sur les cotés, et 10 cm d'espace libre au-dessus de la friteuse pour permettre une ventilation adéquate.
Ne remplissez pas le panier d'huile, de graisse de friture ou de tout autre liquide : cet appareil fonctionne en faisant
circuler de I'air chaud.

Pour obtenir une finition plus croustillante, nous recommandons d'utiliser de I'huile de cuisson classique plutét qu'un
spray de cuisson, car celui-ci pourrait endommager le revétement antiadhésif.

Rangement

e Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir.
® Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches.
® Plagez I'appareil dans un endroit propre et sec.

Recyclage

Les déchets des produits électriques ne doivent pas étre jetés avec les autres ordures ménageéres. Ces matériaux doivent
étre rapportés au magasin ou déposés dans un point de recyclage.
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DEPANNAGE

Probléme

Causes possibles

SOLUTION

La friteuse a air ne
fonctionne pas.

La friteuse a air n'est pas
branchée.

Branchez la fiche principale dans une prise murale reliée
alaterre.

La minuterie n'a pas été réglée.

Appuyez sur les icones + et - pour régler le temps de
cuisson nécessaire afin dallumer la friteuse a air.

Le panier n'est pas correctement
inséré dans la friteuse a air.

Glissez correctement le panier dans la friteuse a air.

Le panier ne s'adapte
pas a l'intérieur de la
friteuse a air.

Le panier est trop rempli.

Retirez une partie des aliments si nécessaire.

Les ingrédients nont
pas cuit.

Iy atrop d'ingrédients dans le
panier.

Mettez de plus petites portions d'ingrédients dans le
panier. Les petites portions sont cuites plus uniformément.

La température réglée est trop
basse.

Appuyez sur les icdnes + et - pour régler la température
souhaitée.

Le temps de cuisson est trop
court.

Appuyez sur les icones + et - pour régler le temps de
cuisson nécessaire.

Les ingrédients sont
frits de maniére
inégale.

Certains types d'ingrédients
doivent étre secoués a mi-
cuisson.

Les ingrédients qui se chevauchent ou se superposent
(par exemple les frites) doivent étre secoués & mi-cuisson
(voir RAPPEL DE RETOURNEMENT).

Les snacks frits ne sont
pas croustillants.

Vous avez utilisé un type de
snack destiné a étre cuit dans
une friteuse traditionnelle.

Utilisez des en-cas adaptés au four ou badigeonnez
|égérement les en-cas d'huile pour un résultat plus
croustillant.

De la fumée blanche
s'échappe de la
friteuse a air.

Vous préparez des ingrédients
gras.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras dans la
friteuse a air, une grande quantité d'huile s'écoulera dans
le panier. Lhuile peut produire de la fumée blanche et le
panier peut chauffer plus que d'habitude. Cela naffecte ni
la friteuse a air ni le résultat final.

Le panier contient encore
des résidus de graisse d'une
utilisation précédente.

La fumée blanche est causée par le chauffage de la
graisse dans le panier. Veillez a nettoyer correctement le
panier aprés chaque utilisation.

Les frites fraiches sont
cuites de maniére
inégale.

Des pommes de terre de bonne
qualité assureront une cuisson
uniforme.

Utilisez des pommes de terre fraiches et assurez-vous
qu'elles restent fermes pendant la cuisson.

Les pommes de terre sont trop
riches en amidon.

Rincez correctement les batonnets de pommes de terre et
séchez-les pour enlever I'amidon a l'extérieur.

Les frites fraiches ne
sont pas croustillantes.

Le croustillant des frites dépend
de la quantité d'huile et d'eau
présentes dans les frites.

Assurez-vous de bien sécher les batonnets de pommes
de terre avant d'ajouter I'huile.

Coupez les batonnets de pommes de terre plus petits
pour un résultat plus croustillant. Ajoutez un peu plus
d'huile pour un résultat encore plus croustillant.

ELIMINATION

Elimination de I'appareil
Les produits portant le symbole adjacent ne doivent pas étre jetés avec les ordures ménageres. Vous devez
éliminer séparément ces anciens équipements électriques et électroniques.

Veuillez vous renseigner auprés de votre autorité locale sur les possibilités d'élimination correcte. Grace

a une élimination séparée, vous envoyez les anciens équipements au recyclage ou a d'autres formes de

Elimination de I'emballage
L'emballage est composé de carton et de plastiques marqués de maniére appropriée, pouvant étre recyclés.
® Mettez ces matériaux a disposition pour le recyclage.

réutilisation. Vous contribuez ainsi a éviter, dans certains cas, que des matériaux nuisibles ne se retrouvent
dans I'environnement.
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GEBRAUCHSANLEITUNG

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung sorgfaltig durch.

Bewahren Sie diese Anleitung fiir die spatere Nutzung gut auf.

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

ACHTUNG! HEISSE OBERFLACHE!

Die folgenden grundlegenden VorsichtsmaBnahmen
sollten immer beachtet werden:

1.

10.
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Dieses Gerat darf nicht vein Kindern unter 8 Jahren
verwendet werden. Es kann vein Kindern ab 8 Jahren
verwendet werden, wenn sie standig beaufsichtigt
werden. Dieses Gerat kann auch vein Perseinen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Wissen verwendet werden, wenn sie unter Aufsicht oder
Anleitung hinsichtlich der sicheren Nutzung des Geréts

stehen und die damit verbundenen Gefahren verstehen.
. Halten Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der

Reichweite vein Kindern unter 8 Jahren.

. Reinigung und Wartung des Geréts durfen nicht vein

Kindern durchgefiihrt werden.

. Kochgerite sollten in einer stabilen Positiein

aufgestellt werden, wobei die Griffe (sofern
vorhanden) so positieiniert sind, dass keine heilen
Flissigkeiten verschittet werden.

. Uberpriifen Sie, ob die auf dem Gerat angegebene

Spannung mit der lokalen Netzspannung
Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat anschlieen.

. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker,

das Netzkabel oder das Gerét selbst beschadigt
sind. Stellen Sie sicher, dass der Stecker richtig in die
Wandsteckdose eingesteckt ist.

. Betreiben Sie kein Gerat mit einem beschadigten

Kabel oder Stecker, nach einem Gerateausfall oder
wenn es auf andere Weise beschadigt wurde. Wenn
das Netzkabel beschédigt ist, muss es vein einer
fachkundigen Persein ersetzt werden, um eine Gefahr
zu vermeiden.

. Eine standige Aufsicht ist notwendig, wenn Geréte

in der Nahe vein Kindern verwendet werden. Kinder
sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerét spielen.

. Lassen Sie das Kabel nicht Gber den Rand des Tisches

oder der Arbeitsplatte hdngen oder auf heiflen
Oberfléchen liegen.

Zum Schutz vor Stromschlagen durfen Kabel, Stecker
oder Gerate nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten
getaucht werden. Stecken Sie das Gerét nicht ein oder
betétigen Sie das Bedienfeld mit nassen Handen.

1.

16.
17.

20.

SchlieBen Sie dieses Gerat niemals an einen externen
Timer oder ein separates Fernsteuerungssystem an,
um eine gefahrliche Situatiein zu vermeiden. Um das
Gerat zu trennen, schalten Sie es aus und ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe

vein brennbaren Materialien wie Tischdecken oder
Vorhangen. Die zuganglichen Oberflachen kénnen
wahrend des Gebrauchs hei3 werden. Stellen Sie das
Geréat nicht auf oder in die Nahe eines heien Gas-
oder Elektroherds oder in einen heien Ofen.

. Stellen Sie das Gerat nicht an die Wand oder in die

Néhe anderer Geréate. Lassen Sie mindestens 10 cm
freien Raum auf der Riickseite und den Seiten und
10 cm freien Raum oberhalb des Geréts. Stellen Sie
nichts auf das Gerét.

. Verwenden Sie das Gerat nur fur den in diesem

Handbuch beschriebenen Zweck. Die Verwendung
vein Zubehdrteilen, die nicht vom Hersteller des
Geréts empfohlen werden, kann Verletzungen
verursachen.

. Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt in Betrieb.

AuBerste Vorsicht ist geboten, wenn Sie ein Gerat
mit heiBem Ol oder anderen heiBen Fliissigkeiten
bewegen.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Berilihren Sie nicht die heiBen Oberflachen,
seindern verwenden Sie den Griff. Beim Luftfrittieren
wird heifler Dampf durch die Luft und die
Luftauslassoffnungen freigesetzt. Seien Sie auch
vorsichtig mit heiBem Dampf und Luft, wenn Sie den
Korb aus dem Gerat nehmen.

. Vermeiden Sie nach der Nutzung des Gerats den

Keintakt mit dem heiBen Metall im Inneren. Ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat nicht

in Gebrauch ist und vor der Reinigung. Lassen Sie das
Geréat abkiihlen, bevor Sie es reinigen.

. Ziehen Sie das Gerét sofort aus der Steckdose, wenn

Sie schwarzen Rauch aus dem Geréat aufsteigen
sehen. Warten Sie, bis die Rauchentwicklung
aufgehort hat, bevor Sie den Korb aus dem Geréat
entfernen.

Nur fur den Hausgebrauch.



GARANTIE

In folgenden Féllen tritt die Garantie gemaf den geltenden Vorschriften nicht in Kraft:

a. Jeglicher Schaden, der durch nicht vein der Firma autorisierte Reparaturen oder Manipulatieinen entsteht.

b. Jeglicher Schaden, der durch unsachgeméaBen Gebrauch, Fahrlassigkeit oder Unfall entsteht.

c. Jeglicher Schaden, der durch Naturkatastrophen oder abnormale Spannung verursacht wird.

d. Jeglicher Schaden, der durch die Verwendung des Geréts in anderen als den in diesem Handbuch beschriebenen
Keintexten entsteht.

SICHERHEIT VEIN KABEL UND STECKER

e Ein kurzes Netzkabel wird mitgeliefert, um das Risiko zu verringern, dass man sich in einem langeren Kabel verheddert
oder dariber stolpert.

¢ Verlangerungskabel dirfen verwendet werden, wenn dabei Vorsicht walten gelassen wird.

e Wenn ein Verldngerungskabel verwendet wird:

a. Die angegebene elektrische Nennleistung des Verlangerungskabels sollte mindestens der Nennleistung des Geréts entsprechen.

b. Das langere Kabel sollte so verlegt werden, dass es nicht tiber die Arbeitsplatte oder den Tisch héngt, wo es vein Kindern
heruntergezogen oder darliber gestolpert werden kdnnte.

Bewahren Sie diese Anweisungen auf

LERNEN SIE IHRE HEISSLUFTFRITTEUSE KENNEN

Leistung: 1700 W

Spannung: 220V - 240V~

Display /

Bedienfeld Frequenz: 50 Hz / 60 Hz

Knusperblech

Legen Sie das Knusperblech in den
Korb.

Korb
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ANZEIGE- UND BEDIENFELD

Voreinstellungen fir Voreinstellungen zum
HeiBluftfrittieren Kochen
Temperatur Zeit
~ @ ~
Stopp/Abbrechen Start
Temperatgr/Zeit Temperatur/Zeit erhéhen
verringern
Einschalten

Zwischen Temperatur- und
Zeiteinstellung umschalten

VORHEIZEN

Wenn aktiviert, heizt die HeiBluftfritteuse vor und zeigt an, wann das Essen
hinzugefiigt werden soll. Tippen Sie auf VORHEIZEN, um das Vorheizen
ein- oder auszuschalten, bevor Sie auf START tippen. Wenn das Vorheizen
aktiviert ist, erscheint VORHEIZEN in Rot auf dem Display.

ERINNERUNG ZUM WENDEN

Wenn aktiviert, erinnert die HeiBluftfritteuse daran, das Essen zur Halfte der Kochzeit zu
wenden.

Tippen Sie auf WENDEN ERINNERN, um die Wend-Erinnerung ein- oder auszuschalten,
bevor Sie auf START tippen. Wenn die Wend-Erinnerung aktiviert ist, erscheint WENDEN in
Rot auf dem Display.

Siehe die Tabelle fiir Voreinstellungen, bei denen Vorheizen und Wende-Erinnerung standardmaBig aktiviert
sind, sowie fur diejenigen, bei denen die Moglichkeit besteht, die Einstellungen ein- oder auszuschalten.
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DISPLAY & TEIN

Im Folgenden finden Sie Anzeigeindikatoren und Benachrichtigungen fir gefiihrte Kochhinweise.

VORHEIZEN WENDEN
Das Vorheizen ist aktiviert. Die Wend-Erinnerung ist aktiviert.

Die HeiBluftfritteuse heizt vor.

Die HeiBluftfritteuse ist vorgeheizt.

Erinnerung, das Essen zu wenden oder zu schiitteln.

Die Kochzeit ist abgelaufen.

HeiBluftfritteuse stummschalten

Um den Pieptein der HeiBluftfritteuse stummzuschalten, driicken und halten Sie die Taste STOP/ABBRUCH. Driicken und

halten Sie STOP/ABBRUCH erneut, um den Tein wieder einzuschalten.

= HINWEIS Die HeiBluftfritteuse gibt weiterhin Signalténe fiir gefiihrte Kochhinweise aus.
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VOREINSTELLUNGEN-TABELLE

Temperatur
Aus Bereich
200 °C/ 76-200°C
400 °F 170-400°F
@ 200°C/ 76-200"C
TS 400 °F 170-400°F
f2) 200°C/ 76-200"C
N 400 °F 170-400°F
= 190°C/ 76-200°C
$acS 375F 170-400°F
150"C/ 76-200°C
300°F 170-400°F
(0 160"C/ 76-200"C
S 325°F 170-400°F
& 200°C/ 76-200°C
Pord 400°F 170-400°F
e 200°C/ 200°C
SroY 400 °F 400 °F
=) 56°C/ 34-76"C
et 135"F 90-170°F
94"C/ 66-94"C
200°F 150-200°F
190"C/ 76-200"C
KarcS 375°F 170-400°F
oy 200"C/ 76-200"C
Bersd 400°F 170-400°F
= HINWEIS

Zeit

Standard Bereich

20 min

15 min

25 min

6 min

15 min

25 min

25 min

12 min

8h

30 min

10 min

20 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

Tmin-2h

Tmin-2h

1-60 min

30 min-
24 h

1 min-
8h

1-60 min

1-60 min

Vorheizen
Standard  Umschalten
ein J
ein J
ein J
aus J
aus J
ein J
ein J
ein J
aus n/a
aus n/a
ein J
ein J

Wend-Erinnerung

Standard

ein

ein

ein

aus

aus

aus

ein

ein

aus

aus

ein

ein

Umschalten

n/a

Ein Hakchen zeigt an, dass Vorheizen und Wende-Erinnerung durch Antippen vein VORHEIZEN/WENDE-ERINNERUNG
vor dem Antippen vein START aktiviert oder deaktiviert werden kénnen.
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VERWENDUNG IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE

Vor der ersten Verwendung

1. Entfernen Sie alle Verpackungsaufkleber und Etiketten vein der HeiBluftfritteuse, einschlieBlich des Klebebands, das den
Korb am Gerét sichert.

2. Um den Korb zum Reinigen herauszuziehen, entfernen Sie das Klebeband, das ihn an seinem Platz halt. Halten Sie das
Gerét mit einer Hand fest und ziehen Sie den Griff mit der anderen Hand gerade nach hinten.

3. Reinigen Sie den Korb und das HeiBluftgitter griindlich mit heiBem Wasser, Spulmittel und einem nicht scheuerden Schwamm.
4. Wischen Sie die Innenkammer und die AuBenseite der HeiBluftfritteuse mit einem feuchten Tuch ab.

= HINWEIS

Wahrend der ersten Anwendungen kann es zu einem ,heiBer Plastik”-Geruch kommen. Dies ist bei neuen HeiBluftfritteusen
vollig normal, da das Material zum ersten Mal erhitzt wird. Der Geruch verschwindet nach den ersten Einsatzen.

1. Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine stabile, ebene und hitzebestandige Oberflache.

2. Legen Sie das HeiBluftgitter in den Korb und schieben Sie diesen in die HeiBluftfritteuse.

3. Stecken Sie die HeiBluftfritteuse in eine Steckdose.

4. Tippen Sie auf den Ein-/Ausschalter, um die HeiBluftfritteuse einzuschalten.

5. Tippen Sie auf die gewlinschte Voreinstellung.
Das Display zeigt die voreingestellte Temperatur und Zeit an.

6. Tippen Sie auf TEMP / TIME, um Temperatur oder Zeit einzustellen. Tippen Sie auf die + und - Tasten, um die
Temperatur zu erhdhen oder zu verringern.

7. Tippen Sie auf VORHEIZEN/WEND-ERINNERUNG, um diese Einstellungen ein- oder auszuschalten. Vorheizen und
Wend-Erinnerung sind bei den empfohlenen Voreinstellungen standardmé&Big aktiviert. VORHEIZEN / WENDEN
erscheinen in Rot auf dem Display, wenn sie aktiviert sind.

PREHEAT TURN
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/WENN VORHEIZEN AKTIVIERT IST \
1. Tippen Sie auf START.
Auf dem Display wird [Pr£ HERE] (Vorheizen) angezeigt und die HeiBluftfritteuse beginnt mit dem Vorheizen.
Sobald das Vorheizen abgeschlossen ist, piept die HeiBluftfritteuse und auf dem Display wird [Add Food] (Speisen
hinzufiigen) angezeigt.

& WARNUNG! Der Korb wird heiB3! Beriihren Sie keine hei3en Oberflachen!

2. Den Korb vorsichtig herausnehmen, die Speisen hineinlegen und wieder in die HeiBluftfritteuse einsetzen, um
\_ das Kochen automatisch zu starten.

/

Wenn die gewahlte Kochzeit abgelaufen ist, piept die HeiBluftfritteuse und auf dem Display erscheint[ ] (Ende).
1. Nehmen Sie den Korb vorsichtig heraus und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache.

2. Nehmen Sie die Lebensmittel mit nicht-metallischen Zangen aus dem Korb.

= HINWEIS  Wenn der Korb nicht herausgenommen wird, wird das Kochen fortgesetzt.

WENN VORHEIZEN DEAKTIVIERT IST
1. Nehmen Sie den Korb heraus, legen Sie das Essen hinein und setzen Sie ihn wieder in die HeiBluftfritteuse ein.
2.Tippen Sie auf START.

WENN WEND-ERINNERUNG AKTIVIERT IST

e Zur Halfte der Kochzeit piept die HeiBluftfritteuse und auf dem Display erscheint (Essen wenden).
e Nehmen Sie den Korb vorsichtig heraus und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache.
e Wenden oder schitteln Sie das Essen mit nichtmetallischen Kiichenutensilien.

e Setzen Sie den Korb zurtick in die HeiBluftfritteuse, um das Kochen automatisch fortzusetzen.

@ VORSICHT! Gehen Sie beim Herausnehmen des Korbs wéhrend oder nach dem Kochen stet vorsichtig vor -
heiBer Dampf kann entweichen!

& WARNUNG! Der Korb und die Speisen werden heil3! Beriihren Sie keine heiBen Oberflachen.
e Verwenden Sie keine scharfen oder metallischen Utensilien, die die Antihaftbeschichtung zerkratzen kénnen.

o Drehen Sie den Korb nicht um, da tiberschiissiges Ol, das sich am Boden des Korbs gesammelt hat, auf das Essen
tropfen kann.
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Kochen stoppen / Abbrechen

Tippen Sie auf STOPP/ABBRUCH, um das Kochen zu stoppen. Tippen Sie auf START, um das Kochen fortzusetzen.

Das Herausnehmen des Korbs aus der HeiBluftfritteuse wahrend des Kochens stoppt den Kochvorgang. Das
Zuriicksetzen des Korbs in die HeiBluftfritteuse setzt das Kochen automatisch fort.

Tippen Sie zweimal auf STOPP/ABBRUCH, um das Kochen abzubrechen.

TURN
PREHEAT

HeiRluftfritteuse ausschalten

Driicken und halten Sie die Einschalttaste, um die HeiBluftfritteuse auszuschalten. Ziehen Sie den Stecker der
HeiBluftfritteuse aus der Steckdose, wenn sie nicht verwendet wird.

KOCHTIPPS

o Uberpriifen Sie das Essen einige Minuten vor Ablauf der Kochzeit auf den gewiinschten Gargrad und garen Sie bei
Bedarf etwas langer.

o Stellen Sie immer sicher, dass rohe Proteine eine lebensmittelsichere Temperatur erreichen.

¢ HeiBluftfritteusen arbeiten dhnlich wie Backdfen; folgen Sie den Backofenanweisungen auf der Verpackung oder im
Rezept.

e Snacks, die im Backofen zubereitet werden kdnnen, lassen sich auch in der HeiBluftfritteuse zubereiten.

¢ Kleinere Zutaten bendtigen in der Regel eine etwas kiirzere Kochzeit als gréBere Zutaten.

e Das Vorheizen der HeiBluftfritteuse vor dem Hinzufligen der Lebensmittel liefert normalerweise die besten Ergebnisse.

e Beim Kochen mehrerer Portionen hintereinander nur vor dem ersten Durchgang vorheizen.

e Das Wenden oder Schitteln der Lebensmittel zur Halfte der Kochzeit sorgt fir gleichmaBig gebraunte und knusprige
Ergebnisse.

e Frische Kartoffeln mit 1 Essloffel Ol vermengen, um eine knusprige AuBenseite zu erhalten. Die Zutaten innerhalb
weniger Minuten nach Zugabe des Ols in der HeiBluftfritteuse garen.

¢ Kochen Sie keine Lebensmittel, die eine groBe Menge Fett in der HeiBluftfritteuse erzeugen.

e Legen Sie zum Backen von Kuchen oder Quiche oder zum Frittieren empfindlicher oder geflllter Zutaten eine
Backform oder ein backofengeeignetes Gefal in den Korb.
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REINIGUNG & WARTUNG

/\ WARNUNG!

NIEMALS das Kabel, den Stecker oder die Fritteuse in Wasser oder eine andere Fliissigkeit
eintauchen.

Verwenden Sie keine Metallkiichenutensilien oder abrasives Reinigungsmaterial, um den Korb oder das Crispblech zu
reinigen, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

—

. Reinigen Sie die Fritteuse nach jedem Gebrauch.
. Ziehen Sie den Stecker der Fritteuse aus der Steckdose, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

. Lassen Sie die Fritteuse vollstandig abkihlen, bevor Sie sie reinigen. Entfernen Sie den Korb, um ihn schneller

abkihlen zu lassen.

. Reinigen Sie den Korb und das Crispblech nur im oberen Fach der Geschirrspiilmaschine oder mit heiBem Wasser,

Geschirrspllmittel und einem nicht abrasiven Schwamm.

. Falls Riickstdande am Boden des Korbs haften, fiillen Sie ihn mit heiBem Wasser und Geschirrspilmittel und lassen Sie

ihn einweichen.

. Wischen Sie die AuBenseite der Fritteuse mit einem feuchten Tuch ab.

. Reinigen Sie das Innere der Fritteuse mit heiBem Wasser, Geschirrspulmittel und einer Reinigungsburste, um

eventuelle Essensreste zu entfernen.

. Stellen Sie sicher, dass die Fritteuse vollstandig trocken ist, bevor Sie sie wieder verwenden.

Empfohlen Nicht empfohlen
Olspriiher / Kochspray
Sprihflasche

/\ WARNUNG!

o Stellen Sie nichts auf die HeiBluftfritteuse.

o Platzieren Sie die HeiBluftfritteuse nicht direkt an einer Wand oder in der Nahe anderer Geréte. Es ist wichtig,
mindestens 10 cm Freiraum an der Riickseite und den Seiten sowie 10 cm Freiraum Uber der Fritteuse zu lassen, um
eine ordnungsgemaBe Beluftung zu gewahrleisten.

o Fiillen Sie den Korb nicht mit I, Frittierfett oder anderen Flissigkeiten - dieses Gerat funktioniert durch die Zirkulation
heiBer Luft.

e Wenn Sie Speisen fiir ein knusprigeres Ergebnis bespriihen, empfehlen wir die Verwendung von normalem Speised|
anstelle von Kochspray, da dieses die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

AUFBEWAHRUNG

e Gerdt vom Stromnetz trennen und abkihlen lassen.
o Sicherstellen, dass alle Teile sauber und trocken sind.

e Gerat an einem sauberen und trockenen Ort aufbewahren.

Recycling
Die Abfallmaterialien von Elektrogeraten durfen nicht zusammen mit dem normalen Hausmdill entsorgt werden. Diese
Materialien missen in das Geschéft zurlickgebracht oder zu einem Recyclinghof gebracht werden.
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FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mégliche Ursachen

Losung

Die HeiBluftfritteuse
funktioniert nicht.

Die HeiBluftfritteuse ist nicht
eingesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.

Der Timer wurde nicht
eingestellt.

Tippen Sie auf die + und - Tasten, um die gewlinschte
Kochzeit einzustellen und die HeiBluftfritteuse einzuschalten.

Der Korb ist nicht richtig in die
HeiBluftfritteuse eingesetzt.

Schieben Sie den Korb richtig in die HeiBluftfritteuse.

Der Korb passt nicht
in die HeiBluftfritteuse.

Der Korb ist tberfillt.

Nehmen Sie etwas Essen heraus.

Die Zutaten wurden
nicht gekocht.

Es sind zu viele Zutaten im
Korb.

Geben Sie kleinere Portionen in den Korb. Kleinere
Portionen werden gleichmaBiger frittiert.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Tippen Sie auf die + und - Tasten, um die gewiinschte
Temperatureinstellung vorzunehmen.

Die Kochzeit ist zu kurz.

Tippen Sie auf die + und - Tasten, um die gewiinschte
Kochzeit einzustellen.

Die Zutaten sind
ungleichméaBig
gebraten.

Bestimmte Zutaten mussen zur
Halfte der Kochzeit geschttelt
werden.

Zutaten, die Ubereinander liegen oder sich berihren (z.
B. Pommes), miissen wahrend der Halfte der Kochzeit
geschttelt werden (siehe ERINNERUNG ZUM WENDEN).

Frittierte Snacks sind

Sie haben eine Snackart
verwendet, die fiir die
Zubereitung in einer

Verwenden Sie Ofensnacks oder bestreichen Sie die Snacks

nicht knusprig. herkdmmlichen Fritteuse leicht mit etwas Ol fur ein knusprigeres Ergebnis.
gedacht ist.
Beim Frittieren von fettigen Zutaten in der HeiBluftfritteuse lauft
X . X viel Ol in den Korb. Das Ol kann weiBen Rauch verursachen,
Sie bereiten fettige Zutaten zu. . g .
WeiBer Rauch und der Korb kann heiler werden als Gblich. Dies

kommt aus der
HeiBluftfritteuse.

beeintrachtigt die HeiBluftfritteuse oder das Ergebnis nicht.

Der Korb enthalt noch
Fettriickstande vom vorherigen
Gebrauch.

WeiBer Rauch entsteht durch erhitztes Fett im Korb.
Reinigen Sie den Korb nach jedem Gebrauch griindlich.

Frische Pommes
werden
ungleichméBig
gebraten.

Quialitativ hochwertige
Kartoffeln sorgen fiir ein
gleichmaBiges Ergebnis.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten Sie darauf, dass
sie beim Frittieren fest bleiben.

Die Kartoffeln sind zu
starkehaltig.

Spilen Sie die Kartoffelstabchen griindlich ab und trocknen
Sie sie, um Stérke von der Oberflache zu entfernen.

Frische Pommes sind
nicht knusprig.

Die Knusprigkeit der Pommes
hangtvon der Menge an Ol

und Wasser in den Pommes ab.

Stellen Sie sicher, dass die Kartoffelstédbchen vor dem
Hinzufuigen von Ol gut getrocknet sind.

ENTSORGUNG

Entsorgung des Gerits
Produkte, die mit dem nebenstehenden Symbol gekennzeichnet sind, diirfen nicht tiber den Hausmiill entsorgt
werden. Solche alten elektrischen und elektronischen Geréte miissen getrennt entsorgt werden.

Bitte erkundigen Sie sich bei Ihrer &rtlichen Behdrde nach den Méglichkeiten einer ordnungsgemalBen Entsorgung.
Durch die getrennte Entsorgung flihren Sie Altgerdte dem Recycling oder anderen Formen der Wiederverwendung

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung besteht aus Karton und entsprechend gekennzeichneten Kunststoffen, die recycelbar sind.
e Fiihren Sie diese Materialien der Wiederverwertung zu.

zu. Dadurch helfen Sie mit, zu verhindern, dass in einigen Féllen schédliche Stoffe in die Umwelt gelangen.
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EFXEIPIAIO OAHTION

ATTOKAEIOTIKA Y1 OIKIAKA XProN.

AaBAOTE TIPOOEKTIKA TO TIAPOV EYXELPIOI0 0SNYIWV TIPIV amo TN Xeron.

> HMANTIKEX TTPOOYAA=EIZ

MPOXZOXH. KAYTH ENI®ANEIA!

Oa pémel MAVTOTE va TNpoLvTaL Ta Bacikd péTpa aopaleiog
TIoU aKoAouBovv:

. AuTi n CUOKEUN Sev TIPETEL va XPNOIUOTTIOLEITAL a6 TTaLSIA
nAiag 0-8 eTwv. Mmopei va xpnotpomoleitat amod madia
nAkiag 8 eTwv Kat Avw, pdoov BpiokovTtal CUVEXWS uTd
emiBAewn. Emm\éov, umopei va xpnolpomoleitat anod dtopa
UE MEIWHEVEG CWUATIKEG, ALTONTNPIOKEG 1 SIAVONTIKEG
KavATNTEG 1 ENeWYN TIEIPAG KAl YWWonG, pdoov ival
umo emiBAeyn i Toug €xouv S0Bei 08nyieg yia TNV acain
XPNOoN TNG CUOKEUNG Kal £X0UV KATAVOROEL TOUG KIVOUVOUG
TIOU UTTAPXOULV.

N

. AlOTNPEITE TN CUOKELT Kal To KAAWSIO TNG Hakptd and
TaSId NAKIOG KATW TWV 8 ETWV.

w

. O1gpyaocieg kaBapIopoU Kal GLVTAPNONG, TTOU UITOPOUV
VO EKTENECTOUV ATTO TOV XPHOTH, SEV EMTPEMETAL VA
TipaypatomnolouvTal amd madid.

4. O10UOKEUVEG payelpéuatog Oa mpémel va TomoBeTolvTal
o€ oTaBepr| em@avela pe TIG AP (edv undpyouv)
TOMOOETNPEVEG £TOL WOTE VA ATTOPEVYETAL N UTIEPXEINION
KaUTOU LypoU.

v

. Mpotol cuvdéoete T ouokeun, BePaiwbeite dTi n Téon mou
QAVAYPAPETAL OE AUTHV AVTICTOIXE( OTNV TACH TOU TOTTIKOU
Siktvou.

o

. M XPNOIOTIOLEITE TN CUCKELN EAV TO @IC, TO KAAWSIO
TPoPodoaoiag 1 n idla n cUoKELN £XouvV UTTOOTEL {NId.
Mpénelndvra va BeRaiveoTe OTL TO PIG ivat KOAA
ouvdedepévo otnv mpila.

~N

. Mn B¢tete Tn ouokeun o€ Aertoupyia pe POappévo kaAwdio
1 QIG 1} €4V N CUCKELT €XEL TTAPOUTIATEL SUCAEITOUPYIA
1 éxetumootei orotadrimote {npid. Av 1o kaAwdio
TPOPOSOCIaG £XEl UMTOOTEL NI, TIPETEL VA QVTIKATAOTAOEL
amné avTioTolXa KATAPTIOHEVA ATOMA, TIPOKEIUEVOU Va
amo@eLXBoULV TUXOV Kivouvol.

oo

. Anarteital otevr) emiBAEYN 6TAV N GUOKEUN XPNOILOTIOLETAL
an6 madia r Bpioketat kovtd og autd. Ta maudia Ba mpémet
va emPBAénovtal, wote va Slaogahiletat dtt Sev maifouv pe
TN GUOKEUN.

e}

. MnVv a@rjveTte To KOAWSIO VA KPEUETAL aTd TNV AKPN
Tpame(lol r TTAYKOU 1} VA OKOUUTTA O TIONU Bepé
EMPAVEIEC.

10. Ma mpootacia amd Tov Kivduvo nAektpomAngiag, un

BuBiCete To KAAWSIO, TO PIG I TN CUCKEUT OE VEPO 1)

GM\a uypd. Mn ouvdEeTe T cuokeur oty TIPICa Kat pn

EITOUPVYEITE TOV TTIVOKA XEIPIOHOU E Bpeypéva xEpla.
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1.

16.
17.

20.

Mn ouVSEETE QUTH TN CUCKEUN HE EEWTEPIKO
XPOVOSIOKOTTTN 1 EXWPLOTO CUCTNUA TNAEXEIPIOHOU, TIPOG
aAmoQUYN EMKIVOUVWVY KATAOTACEWV. M0 VA OMOoUVO£CETE
TN OUOKEUN), ATTEVEPYOTTOIOTE TNV Kall, 0T CUVEXELD,
APAIPEDTE TO PIG Ao TNV TIpia ToiXou.

H eykataoTaon tng ouoKeurG avahapBaveral amd Tov
KATAOKEVAOTH 1) TO CUVEPYEIO 0EPPIG TOU Kall Sev TIPEMEL
Va YIVETOL KOVTA 08 EUPAEKTA UNIKA, OTIWG TPame(opAavTIAa
1) KoupTiveG. OL TPOORACIUEG EM@PAVELEG EVEEXETAL VA
Ceotabouv katd T Xprion. Mnv TOmoBETE(TE T GUOKEUN
€MAVW I KOVTA OE KAUTEG EOTIEG UYPAEPIOU 1) NAEKTPIKES
€0Tigq 1 Péoa o€ (E0TO poUpvo.

. Mnv TomoBeTeite Tn CUOKEUN O€ TOiXO 1} O€ EMAPN| UE GANEG

OUOKEVEG. APriOTE TOUAAXIOTOV amdoTtaon 10 cm oTo Triow
H€POG Kal TTAEUPIKE TNG CUOKEUNG, KaBWE Kat amdotaon 10
cm mévw ané autriv. Mnv TomoBeTeite avtikeipeva endvw
OTn CUOKEUN.

Mn XPNGIHOTIOIEITE Tr) GUOKEUN YIal OTIOIOVSHTTOTE ANOV
OKOTIO TIEPAV AUTOU TTOU TTEPLYPAPETAL OTO EYXEIPISIO
auTo. H xprion mapeAkopévwy mou Sev cuUVICTWVTAL AN
TOV KATAOKEVOOTH| TNG CUOKEUNG UITOPE( VOl TIPOKANEDEL
TPOAUMATIOUOUG.

. Mnv agrivete Tn cuokeun xwpic emiBAen katd T Xprion.

Mpémel va €i0Te 181aiTEPA TTPOTEKTIKO KATA TN HETAKIVNON
TNG OUOKEUNG evw TIEPLEXEL AGSL 1) AAAGL UYPA OF TIOAD
VYNAEG Beppokpaoied.

Mn XPNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUN OE EEWTEPIKOUG XWPOUG.

Mnv ayYieTe TIG KAUTEG EMPAVELEG. XPNOILOTIOLEITE TN
Aapn. Katd tn S1dpKela Tou Tnyaviopatog oTtov aépa (air
frying), ameAeuBepwveTal KAUTOC ATUAG Ao Ta OTOMIA
€€080u aépa. MpEmel, €MoNG, Vo IPOOEXETE TOV KAUTS ATUO
Kal aépa Kabwe apalpeite To KAAGOL armd Tn GUOKEUH.

MeTd 10 TENOG XPrONG TNG CUOKEUNG, AMOQUYETE TV
ETAPN) € TO KAUTO PETAANKO OTOIXEIO OTO ECWTEPIKO
NG AoouvdEeTe T cuokeur| amd v Tpida 6tav Sev
XPNOLUOTIOIEITE Kal TTPIv amd Tov KaBaplopo. Mepipévete
£W¢ OTOU N CUOKEUT KPUWOEL TIPOTOU TNV KabapioeTe.

. ATIOOLVOEDTE APEOWG TN CUOKELN amd Ty Tipila eav Seite

HavpPo Kamvo va Byaivel amd auTrv. MepIpéveTe £wg 6Tou
OoTapaTroEL va Byaivel Kamvog TPOToU apalPECETE TO
KaA&O1 amé tn cuokeun.

H ouokeur} mpoopiCeTal amOKAEIOTIKA yla OIKIaKH XPrion.



EMTYH>H

FUPOWVA PE TOUG TPEXOVTEG KAVOVIOHOUG, N €YyUnaon dev Ba 1oXUOEL OTIG AKONOUBEG TIEPUTTWOEIG:

a. Omoladnimote {nptd mou POKUTTTEL AOyw EMOKEVWV 1 XEIPIOUWV TTOU SV €XOUV EYKPIOEL amo Tnv eTaipeia.

b. Omoladnmote {npid TTou MPOKUTTTEL Ao E0QPANUEVN XPrON, AUENELD 1 aTUXNHA.

¢. Omotadnmote {npia Tou mMPOKaAAEITal amd YUOIKEG KATAOTPOPEG 1 KN YUCIOAOYIKH TAON PEVATOG,

d. Omoladnmote {nuId TIoU €ivall TO AMOTENECHA XPIONG TNG CUOKEUNG O TIEPIBANOVTA SIaPOPETIKA amd autd mou ipoAémovTal oe
auTO TO eyXelpidlo.

A>OAAHZ XPHXH KAAQAIOY TPODOAOZIAY KA OIX

+  TMapéxetat Kovtd kaAwdIo TPoPoSosiag WOTE va LEWDEL 0 KivEUVOG TTAYISEUONG 1 AVATPOTTFG TIOU EVEXEL £VA LAKPUTEPO KAAWSIO.

+ Mmopolv va XpnolUomolovvTal KAAWSIA TIPOEKTACNG (UMAAAVTECEC) HE TIPOCOX).

+  ZemepimTwon Xpriong KAAwSiou TPoEKTaoNG:

a. Ol ONPEIWUEVEG OVOPATTIKEG NAEKTPONOYIKEG TIHEG TOU KaAwSiou TipoékTaonc Ba mpémet va givat Kat' eENAXIOTOV {BIEG HIE TIG OVOHOOTIKEG
NAEKTPONOYIKEG TILEG TNG OUOKEUNG.

b. To pakpUTEPO KaAwSI0 Ba TTPETEL VAl Eival TAKTOTIOINKEVO E TETOLO TPOTIO WOTE VA NV KPEUETAL ammd TTAYKO 1 TPAMEQL KAL VA NV MITOpoUV
va 1o TpaPri§ouv maidid oUTE val GKOVTAYEL KATTOLOG TTAVW TOu.

Qulagte autég Tig 0dnyieg

[NQPIZTE TH OPITEZA AEPO> > A>

lox0g: 1700W

Tdon: 220V - 240V~
0606vn / Mivakag -
XEIPLOpOU Suyvétnta: 50Hz/60Hz

Aiokog Ynoipatog

TomoBetrioTe Tov SioKo YPNoipaTtog oTo KaAdoL.

KahaOt
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OOONH KAITINAKA> XEIPI>MOY

MpokaBoplopéveg i i
PUBLICEIC TYaVIoHATOC ﬂpOKGGOplGu§VEC pubpioelc
oo apa Hayelpépatog
Oeppokpaocia Xpovog
~ ~
Awakorm)/AkUpwon ‘Evapén
Meiwon Beppiokpaoiog AUEnon Beppokpaciag / xpévou
/ xpbévou
Ewkovidlo evepyomoinong/
Evahayr puuiong anevepyoroinong
Beppokpaaiag / xpovou
PREHEAT (MPOOEPMANZH)
‘Otav auth n Aertoupyia givat evepyomotnpévn, n epitéda aépog mpoBeppaiveTal Kat 0ag
evnuepwvel TOTe va pooBEoete To payntd. Matriote to kouprni PREHEAT mpotol matroete
START Y10 VO EVEPYOTTOIOETE I VA ATTEVEPYOTIOINOETE TN Aettoupyia mpobéppavong. Otav n
Aerroupyia mpoBéppavong gival evepyoroinpévn, n €voei€n PREHEAT avApel e KOKKIVO XpwHa
otnv oBdvn.

TURN REMINDER (YNEN©YMIZH IYPIZMATOX)

‘Otav auTr n Aettoupyia givat evepyoroinpévn, n ePIté(a a€pog Ba EPPAVIOEL UVUA VIO VA YUPIOETE
TO PAYNTO OTA HIOA TOU XPOVOU HAYEIPEUATOG.

Matrote 1o koupni TURN REMINDER ripotou natrioete START yia va EVEPYOTTOIOETE I va
QATTEVEPYOTTOINOETE TN A&lToupyia umevBUIoNG yupiopaTtog Tou gayntoL. Otav n A&rtoupyia auth givat
evepyorolnpévn, n évdel€n TURN avapel pe KOKKIVO Xpwua otnv 086vn.

AvaTpé&Te OTOV TTVOKA E TIG TPOKABOPIOUEVESG PUBUICELC Yia va SEITE OE TTOLEG OO AUTEC OL AEITOUPYiES TTPOBEPAVONG Kal
UTTEVOUUIONG YUPIOUATOG aynToU Eival EVEPYOTTOINKEVEG ATTO TIPOETAOYH KOl OE TTOLEG UTIAPXEL N SuVATOTNTA EVANAYAG
UeTa&L evePYOTIOINONG KA ATTEVEQYOTTOINONG.
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OOONH KAIHXOX

AkolouBouv ol evSei&elg mou epgavifovtal atnv 08dvn Kat ot EI50TTOINGTELS TTOU GUVOSEVOLV TIG O8NYIEC LAYEIPEUATOG.

PREHEAT TURN
H Aertoupyia mpoBéppuavong sivat H Aertoupyia umevBupiong yia yupiopa Tou
evepyn. @aynTou ival evepyrn.

H @pitéla aépog mpoBeppaivetal.

H @pitéla aépog éxel mpoBeppavOei.

YmevOUpIon yia yUPIoA 1 avOKATEUA GaynTou.

O XPAVOG LAYEIPEUATOC EXEL CUMMANPWOEL.

> fyaon nxnTIKwv 100ToINcEWY OPITECAC AEPOC

Ta va Béoete o oiyaon TiC NXNTIKEG EI50TTOINCELG TNG PPITECAC A€POC, TATHOTE TapateTapéva to koupri STOP / CANCEL (AIAKOMH/
AKYPQXH). Matriote mapatetapéva to koupri STOP / CANCEL (AIAKOMH/AKYPQZH) £avd yla va evepYOTTOINOETE TIG NXNTIKES
£150mMoINoELG.

= IHMEIQZH

H @pitéla aépog e€akoAouBEi va EKTTEUTTEL NXNTIKEG EIGOTTOINTELG TTOU CUVOSEVOULV TIG OONYIES HAYEIPEUATOG.
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[TINAKA2 TIPOKAGOPIZMENON PYOMI2ZEON

G T Pre'heat Tu’m Remint‘:ler
(NMpoBéppavon) (YnevB0puon yupioparoc)
Off Adotnpa Mpoemtoyy  Adotnua  MpoemAoyy EvaMayn Mpoemhoyry  Evalayr
24%%0;/ 1776 ozf(g) (;CF 20 \ertd 1-60 errtd evepyn v evepyn v
24%%(];/ 1776 ozf(? OOCF 15 \errtd 1-60 \errtd evepyn N evepyn N
éﬁ . 24%%0::/ 1776 ozf(;) O‘i 25 \emtd 1-60 \errtd evepyn v evepyn v
% ! 39(7) ;OCF/ 1776 Oi:)OO (;CF 6 et 1-60 \ertéd avevepyn N avevepyn v
150"C/ 300°F 1776 Oi:)OO (;CF 15 \ermta 1-60 Aermtéd  avevepyn V avevepyn v
@ 160°C/ 325°F 177602‘?30(; B’rema 2";’:8‘1' evepyn N avevepyr v
200°C/ 400°F 17766-24:)(;)(;& Bremd 2";’:5‘2' evepyn Vv evepyn V
24%%0;/ i(())(()) ZE 12 Nemta 1-60 Aemta evepyn V evepyn v
% 56°C/ 135"F 93 (;‘_ 1776 0"CF 8 Wpeg 33:‘:”;: ) avevepyn /v avevepyn v
94"C/ 200°F ggigogl: 30 Aertdl ! 8}\21;1_ avevepyn S/v avevepyn [
%OQ 190"C/ 375°F 1776 ozf(? 0°CF 10 Aerté 1-60 Aemta evepyn V evepyn v
i\i%ﬁ 200"C/ 400°F 1776 ozf(g) O°CF 20 Aemta 1-60 Aermta evepyn V evepyn v

= IHMEIQIH

To 6UuBoNo  uToSEIKVUEL &TI o1 AerToupyie MpoBEpuavong kat YiievBUUIoNG yupiopaTog ¢aynTou pmopolv va evepyoroinBouv A va
amevepyomoinBouy, eav matrioete To Kouprti PREHEAT/TURN REMINDER mpotoU matrioete START.
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XPH>H TH> OPITEZAY AEPOX
I'Iplv anmod TNV TPWTN XPrion

1. AgaipéoTe GAa Ta aUTOKGMNTA KAl TIG ETIKETEG CUOKEUaoiag amd Tn @pitéla agpog, aupmephapBavopévnc TG Taviag ouykpdmong
ToU KahaBloU 0N CUOKEUN.

[0 va apalp£oeTe To KAAAO! TIPOKEIEVOU VAl TO KABAPIOETE, AQAIPETTE TNV TAWVIC TIOU TO CUYKPATEL 0N B€on Tou. Kpatriote T
OUOKEUN HE TO éva XEPL Kat TPaPRETe T xelpoAar eubeia mpog Ta miow pe To GAo xépL.

. KaBapiote kahd to KaAdB1 kat Tov Sioko Ynaipatog pe (eaTo vePO, UIKPY TTOCOTNTA KABAPIOTIKOU LYPOU THATWV KAl LN AEIQVTIKO
oapouyydpL.
TKOUTTIOTE TN PPITE(Q 0EPOG ECWTEPIKA KOl EEWTEPIKA LE EVa VWO TTAVE.

N

w

»

= IHMEIQZH

TIC TIPWTEG POPEC TIOU XPNOILOTIOLEITE TN OUOKEUH, HImopei va avadiSel pia pupwdid «kapévou mAaoTikoU». Autd gival amoluta
®UOIONOYIKO VOl BUPBAVEL OTAV OL PPITECEG AEPOG Elval KAVOUPYIEG, KABWG TO UNIKG BeppaiveTal yia Tpwtn @opd. Metd amd Aiveg
XPNOELG, n cuokeun Sev Ba avadidel méov auth Tn pUPWSIA.

1. TomoBetrote ™ Ppitéla aépog oe aTabepH, EMimedn em@dvela mou gival avBeKTIKr 0T BgpuoTnTa.
2. TonoBetrioTe Tov §ioko Ynaipatog oTo KaAdO kat wbroTe To KAAAB! 0TO 0WTEPIKS TNG PPITECA 0EPOC.
3. Yuvdéote T ppitéla aépog otnv mpida.

4. MNMatrOoTE TO EIKOVISIO EVEPYOTTOINONC/AMEVEPYOTTOINONG VIO VOl EVEPYOTTOIOETE Tr) GUOKEUN.

5. EmAé€Te TV mpokaBopiopévn pUBUION TIou eMOUEITE.
>tnv 086vn epgpavifovtal n mpokaboplopévn BpPOKPATia Kat XpOVOG LOYEIPEUATOG,

6. Matriote 1o koupni TEMP / TIME yia va puBpioeTe T Beppokpaoia/Tov xpovo payelpéuatog. Matiote ta eikovidla + Kat - yia va
QUENOETE KAl VO HEWWOETE T BEPUOKPATIa LayEIPENATOC.

7. Notriote ta koupmd PREHEAT/TURN REMINDER yia va VEPYOTTOIOETE 1} VO ATIEVEPYOTTOIOETE TIG AVTIOTOIXEG AEITOUPYIEC.
O1 \ertoupyieg mpoBEppavong Kat umevBUIoN YUPIOUOTOG (aynToU €ival EVEPYOTTOINUEVEG ATTO TIPOETAOYH YL TIG CUVIOTWHEVES
mpoKaBoplopéveg pubUioelC. OTav Ol AVTIOTOIXEG AEITOUPYiEG gival evepyoToinpéveg, ot evSei€eig PREHEAT / TURN avaBouv pe
KOKKIVO XpWHa oTnv 086vn.

PREHEAT TURN
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/OTAN H AEITOYPIIA MPOGEPMANZXZHZX EINAI ENEPTOMOIHMENH \

1. Matrote START.
v 0B6vn Ba avdper n évdeEn [PrE  HERE] (MpoBéppavon) kat n epitéla aépog Ba apyioet va mpoBeppaivetal. MONG n
ouoKeur iPoBepavOe], Ba akoUOoTE( pia NXNTIKK €i80TToinon kat oTny 086vn Ba epgavioTei To privupa [Rdd Food] (MpoobBéote
PaynTo).

& MPOEIAOMOIHEH! To kaAdB1 Ba €xel TOND uPnAr Beppokpacial Mnv ayyilete kauTég emedveleg!

2. Apaip€oTe TIPOOEKTIKA TO KOAGD, TOTTOOETHOTE TO PAYNTO OTO ECWTEPIKS TOU KAl EMAVATOTTOOETAOTE TO 0T PPITE(Q OEPOG
\ TIPOKEIUEVOU TO HAYEIPEUA VA EEKIVACEL QUTOMATA. /

‘Otav cupIMANPWOEL 0 EMAEYHEVOG XPOVOG HAYEIPEUATOG, N PPITECA 0€POC Ba EKTTEUPEL NXNTIKN E180TToiNON Kat 0TV 086vn Ba
ep@avioTei To prvupa [ ] (TéNog).
1. AQaIP£OTE TTPOOEKTIKA TO KAAGO! Kol TOTTOOETAOTE TO O€ EMPAVELQ TTOU €ival avOeKTIKR 0T BgppdTnTa.

2. AQaIPEDTE TO PAYNTO ad TO KAAAB! XPNOILOTTOIWVTAG TOIUTSAL.

_= SHMEIQSH  Z€TEPIMTWON Un a@aipeong Tou KaAablov, To payeipepa Oa OUVEKIOTEL

OTAN H AEITOYPTIA MPOOEPMANZHE EINAI ANENEPTOMOIHMENH
1. A@aipéoTe To KANGBL, TOTTOBETAOTE TO PAYNTO OTO ECWTEPIKO TOU KAl EMAVATONODETAOTE TO OTN PPITE(A A€POG.
2.Matrjote START.

OTAN H AEITOYPTIA FYPIZMATOZ ®ATHTOY EINAI ANENEPFTOMOIHMENH

+  ZT0 pod Tou XpAvou PAayEIPEHATOCE, N GPITE(a a€POG Ba EKTTEUPEL NXNTIKT €150TT0INON Kalt oTnv 08dvn Ba eugpavioTei 1o
privupa (Mupiote To paynTo).

+  AQQIPECTE TIPOOEKTIKA TO KAAGO!L Kall TOTOBETHOTE TO O€ EM@AVELQ TTOU €ival avOEKTIKN 0Tn BgppoTtnTa.

+ TUPIOTE ) AVAKATEYTE TO PAYNTO UE PN LETONAIKY) TOITTISA.

+  EmavatomoBetriote To kaAdbL otn @pitéla a€Pog Yia VO CUVEXIOTE] QUTOUATA TO HAYEIPEUAL.

@ [POZOXH! AQ@aipeite To KAAGOI TAVTOTE e IPOCOXT KATA TN SIAPKELD / HETA TO payEipeUa - KivEuvog AOyw TG Slapuyng
" kautoL atpou!

& MPOEIAOMOIHEH! To kaAdBt kat To gpaynTto Ba Kaive! Mnv ayyileTe em@AVELEC TTIOU KalVE.

+ Mn XPNOIHOTIOIEITE atXNPA i LETOAAIKA OKEVN Ta OTToia UMTOPE( Vot EVOOLV TNV AVTIKOMNNTIKN EM@AveLQ.
+ Mnv avamodoyupiete To kaAabl, Kabwg Tuxov mepiooeia AadIol TIou £Xel CUYKEVTPWOE( 0TO KATW PEPOG Tou Ba oTdEel oTo
aynTo.
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Alakorr} / AKUpwon LAYEIREUATOC

MNatriote To Koupmi STOP/CANCEL (AIAKOMH/AKYPQZ H) pia @opd yia va Siakdpete To payeipepa. Matrote 1o koupri START yia va
OUVEYIOETE TO payeipepa.

Edv apaipéoete To KaAaBL amod Tn @pitéda aépog KaTtd T SIAPKELD TOU HaYEIPENATOC, TO payeipepa Ba Stakorei. Eav
enavatomoBeTrioeTe To KaAABL oTn @pITéla aépog, To Hayeipepa ouveiCetal autdpata.

MNatriote To Koupmi STOP / CANCEL 800 (opég yia aKUpwon TOU HAYEIPEUATOG,

Arnevepyormolnon @pitélac aépog
MatioTe MaPATETAUEVA TO EIKOVISIO EVEPYOTTOINONG/ATEVEQYOTTOINONG YIC VA OTTEVEQYOTTOIOETE TN PPITE(Q 0EPOC.
AmnoouvSéoTe Tn epItéla aépog amod tnv mpila dtav Sev Tn XPNOIUOTIOLEITE.

2 YMBOYAE>X MATEIPEMATOX

«  ENéy€re to @ayntd yia va Seite av éxel emteuxOei 0 emBUUNTOC BaBUOC Ynaoipatog Aiya AETTTd Tiptv amod Tn Arjén Tou xpovou
HOYELPENATOG KL APrOTE TO VO LAYEIPEUTE( Aiyo TIEPIOOOTEPO, EQV Eival amapaitnTo.

«  Opovriote mavtote va SIa0PaNleTe OTI Ol WHEC TPWTEIVES PTAVOLV O BEPUOKPATIA AGPOAY] VI KATAVAAWOT).

+ OL@PITElES 0éPOG EXOLV TTAPOHOIA ATTOS00N HE TOUG POUPVOUG, OTIOTE UMOPEITE VA EQAPUOLETE TIG 08NYiES yia payeipepa oTovV
(poUPVO 0T CUOKEVATIA TOU TIPOIOVTOG 1) OTN CUVTAYH.

«  TaovaK 1Tou PmopouV va TTOPACKEVACTOVV OE (POUPVO UITOPOUV VA TIPACKEUAOTOUV Kal 0T @pIté(a 0€pog.

+ YAKKA HIKPOTEPOU PEYEBOUC AmAITOUV GUVHBWG ENAPPWG UIKPOTEPO XPOVO LOYEIEUOTOG OE OXEOT HE TA UNIKE HEYOAUTEPOU
pey€Bouc.

«  Hmpobéppavon tng epitéag aépog (air fryer) mpiv amd v mpooBrikn @ayntol e§aopahilel BENTIoTa amoteAéopata.

« 'Otav payelpeVeTe TOMEG UEPISES GayNTOU TN Hia METAE TNV GANN, TIPOBEPIAVETE TN CUOKEUH OVO TIPIV Ao TNV TTIPWTN HePiSa.

+  To yUpiopa 1 To avakdTepa Tou aynTou oTa Hod Tou Xpdvou payelpépatog eEaopalilel opoIOpop@o PASIoUA Kat Tpayavo
QMOTENECHAL

+  AVOKOTEYTE TIG PPEOKEG TTATATEG e 1 KOUTANd TNG coumag Addt yia va yivouv Tpayavég eEwTepikd. Mayelp€Wte Ta UAIKE otn ppitéda
0€pog péoa oe Niya AeTTTd ETA TV TTpoaBrikn Tou Aadiov.

+  Mn payeipeleTe Gaynta mou Ba mapd&ouv peyahn moodtnta Aimoug otn @pitéla aépog.

«  TomoBetriote éva tai i éva TATo r) OKEVOG KATAMNAO VI OUPVO YIa VA PHOETE €val KEIK 1) L0 TAPTA 1 VA TNYQVIOETE OToV aépa
€UOPUTTTA UNKA 1} UNIKG UIE YEQION.
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KAGAPIZMO2 KAI 2 YNTHPH>H

& MPOEIAOMOIHEH! MOTE pn BuBilete To KaAAwS10, TO PIG I} TN GUCKEUI O€ VEPO 1 omo1081imote AAAo Lypo.

Mn XpnolUoTTOoLEiTE HETAMNIKA OKEUN Koulivag iy EMOETIKA KaBaploTIKA yla va Kabapioete To KaAabl kai Tov §ioko Ynaipatog, Kabwg
umopei va mpokaAéoouv {nptd oTnv avtiKOMNTIKY EMOTPWON.
1. KaBapilete T ppitéa aépog Petd amd kabe xpron.
2. Anoouvdéate T @pitéla aépog amd Ty Tpila TPoToL TNV KabapioeTe.
3. Agpnote TN @pIteda aéPOog vVa KPUWOEL TARPWG TPOTOU TNV KaBapioeTe. AQaipéoTe To KOAABL amd T @pitéla aépog yia va
KPUWOELTTIO YPriyopa.
4. TomoBetroTe To KAAAO! Kat Tov SioKO YPNCIHATOG HOVO OTNV EMAVW OXAPA TOU TTAUVTNPIOU TATWV 1 TAUVETE Ta pe (€0TO vepd,
UYPS KaBapIoTIKG MATWV Kat PN AELaVTIKO Gpouyydpl.
. EGv éxouv KOMNIO€L UTOAEIPUATA OTOV TTATO Tou KAAaBIoy, YEUIOTE To pe {E0TO VEPS Kal LYPO KABAPIOTIKO TIATWV KAl OPrOTE TO
Vo HOUNGOEL
. XKOUTTIOTE TN QPITE( AéPOG EEWTEPIKA HE EVA VWTTO TTAVI.
. KaBapioTe 1o ecwTtepikd TG ppitélag aépog e (e0To vePS, LypO KABAPIOTIKO TMATWV Kal pia Bouptoa Kabaplopou yia va
OPAPEDETE TUXOV UTIOAEIUOTA paynToU.
. BeBawwbeite 611 n ppitéla aépog gival eVIEAWG OTEYVI TTPOTOU TN XPNOIUOTTOOETE.

v

N O

oo

Tuviotatat Agv ouvioTatat

Oil Mister/Zmpét , ,
Mayeipikd ompél

A\ nPOEINONOHEH!

+  Mnv TOMOBETEITE QVTIKEIUEVA ETTAVW TN CUOKEUN.

+ Mnv tonoBeteite T QPEITEC AEPOG OF TOIXO 1) OF EMAPH UE ANNEG CUOKEUVEG. Eival onpavTiko va agrivete Touldyiotov 10 cm ehelBepou
XWPOU TIEPIETPIKA TOU TTOW HEPOUG KAl TwV TIACIVIV TNG CUCKEUNG Kat 10 cm eNeUBEPOU XWpou Tavw anod T epitéla aépog WOTE va
e&aopaNiCetal kaAr KUKAO@opia Tou aépa.

+ Mn yepiCete To KaAGB! pe NSy, Nimog Tnyaviopatog ry oroloSHTOTE AANO LYPO - AUTH N CUOKELN AeToUpYE( e Kukhogopia (eoTol aépa.

+ Katd 1o yapviplopa Tou gayntoU yia Tmo Tpayavo anmoTEAECHA, CUVIOTATAL VA XPNOILOTIOLETE KAaVOVIKO AddI payelpéuaTog avTi yia
HOYELPIKO LYPO OE OPPN) OTTPEL KABWG AUTO UIMOPE( VAl KATAOTPEYEL TNV AVTIKONNTIKI EMTIOTPWOT.

AmoBrikeuon

+  Bydhte T ouokeur) amd Ty mpila Kot a@rioTE TN VA KPUWOEL
+  BeBaiwBeite ot dAa Ta pépn TG eival KaBapd kat oteyva.

+  AmoBnKeVOTE Tn OUOKELN) 08 KaBaPO Kal 0TeEYVO PéEPOG.

AvakUkAwoN

Ta amoBANTA UMKA TwV NAEKTPIKWV TIPOIOVTWY eV TIPETEL va amoppimtovTal Hadi e T UTTOAOUTA OIKIAKA armoppipaTa.
Tl UNIKG QUTA TIPETTEL VA EMOTPEPOVTAL OTO KATAGTNHA 1 VOl LETOPEPOVTAL OE ONUEIO AVOKUKAWONG.
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ANTIMETQOMIZH TTPOBAHMATON

MpofAnpa MOBavég artieg AYZH

H @pttéla aépog Sev ivat , , . ; .

ouvBEEpEvn oty oI JuvéoTe To KUPIO PIG O pia yelwpévn Tpila Toixou.
H pprtéla aépog dev | O xpovoSIakomTng Sev €xel MatoTe Ta €ikovidia + Kal - yia val pUBUICETE TOV MAITOUEVO XPOVO
Aertoupyei. PUOUIOTEL HOYEIPEUATOG KAt EVEPYOTIOINOTE TN PPITE(Q 0EPOC.

To kahdB Sev xel TomoBeTn el
owoTd oTn epitéla aéPog.

0B oTe OWOTA TO KAAABL OTO ECWTEPIKO TNG PPITECAG AEPOC.

To kaAdBL Sev Xwpdel
OTO ECWTEPIKO TNG
@pITeCag 0épag.

To kaAGB! eivar uepBONIKA yepATO.

Agpaipéote moodTnTa PaynTou.

Ta uhikd Sev €xouv

Ynépyouv mdpa oA UNIka 0To
KOAGOL

TomoBEeTAOTE UIKPATEPEG TOCATNTEG OTO OKEVOG, Ol LIKPOTEPES
TIOOOTNTEG TNYAVI{OVTAL TTLO OOIOHOPPAL.

H puBiopévn Beppokpacia

MatoTe Ta ekovidla + Kal - ylo va pUBUICETE TNV amaItovpevVn

HAYELPEVTEL. HOYEIPEUATOG €ival TTOAD XAUNA. Beppokpacia payelpépatod.
O xpdvoc Hayelpépatog eivat ToAO | MatroTe Ta ekovidla + Kal - yia va pUBUICETE TOV amaitoUHEVo XpOvo
oUVTOMOG. HAYELPEUATOG,
Ta uhikd Sev Oplopévol TUTTOL UNIKWV ’I"a U)\“,(q Tov BplGKO’VTQl omv ET[l(p(lVElC’l X ,
, , , i 1 TapAANAa LETA&Y TOUG (LY. TNYAVNTEG TIATATEC) TIPEMEL va
yaviovtat TIPETTEL VOl AVOKIVOUVTAl OTa MIGd : i X a
) A , QVAKIVOUVTAL OTA JIOE TOU XPOVOU payelpépatog (BA. YIIENOYMIZH
OHOIOUOPPAL. TOU XPOVOU HAYEIPEUOTOC.

I'YPIXMATOX. ®ATHTOY)

Tatnyaviopéva ovak
Sev ivat tpayavd.

Xpnowomoinoate éva €idog ovak
TIOU TTPOOPIETAL YIO HAYEIPEUA OE
oupBatikni eptéda.

XpNnotdomoloTe ovak goUpvou 1 aleiPTe Ta pe Aiyo Addt yia mo
Tpayavo amotéAeopa.

A6 T epitéla
aépog Byaivel AeUKOG
Kamvog.

Mayelpevete Nmapd UAIKA.

‘Otav tyavifete Nmapd LAIKA otn @pttéda aépog, Ba cuyKevTpwOEl
peyain moodtnta Aadiol oto KarddL. To Add mapdyet Aeukd Kamvo
Kall To KaAGB1 prmopei va {eoTtaBei eplocdtepo and 6,TL ouvriBwe.
AuTto Sev enmnpedlel Tn ePITECD a€POG 1) TO TENKO OTTOTENECHAL.

To kaA&B1 e€akohouBei va
TIEPIEXEL UTTOAEIUpATA AiTTOUG amd
TIPONYOUHEVN XProN.

O NeukoG Kamvog opeiletal 0T BEppavon Twv UMTOAEIUPETWY AiToug
IOV UTTAPXOUV 0TO KOAGOL. BeBaiwBeite 61 kabapilete owoTd 1o
KaAGB! peta amd KABe xprion.

Ol PPEOKIEG TIATATEG

‘Otav ol TaTdTeg givat KAAAG
TIOLOTNTAG HAYEIPEVOVTAL

XpPNOIUOTIOINOTE PPECKEG IATATES KAl PPOVTIOTE va SlatnpnBouv
OPIXTEG KATA TO TNYAVIOHAL.

Sev tyavilovtat opoldpop@a.
OLIOI6LOP@A. i . , , ZeMAUVETE KOAA TIG KOPMEVEG TTATATEG KAl OTEYVWOTE TIG YIa Val
HOOHOD® O TTaTATEG €ivatl TTOAD APUADSELG. 3 C HH c, < N Y Y
QITOPAKPUVETE TO AUUAO OO TO EEWTEPIKOG TOUG.
OLooéoKie H tpayavétnta twv Thyavntwyv BeBaiwBeite OTI EXETE OTEYVWOE OWOTA TIG KOUUEVEG TIATATEG TTPOTOU
o0 X : . matatwv e§apTdTal amd Tnv TOUG MPOCBETETE AASL.
TNYaVNTEG TATATEG

Sev eival Tpayavee,

moodtnta Aadlol Kat vepoU TTou
TIEPIEXOLV.

Koyte Tig matdreg o€ Mo pKpo HEYEBOG yia TTo Tpayave amoTéNeoa.
MpooBéate ENaPPWG MEPIOCOTEPO AASI YA TTIO TPAYAVO OTTOTENECHAL.

ATINOPPIWYH

AnoppiPn TNG GUCKEVNHG
Ta mpoidvTa mou @épouv To cUMBOAO auTo Sev Tpénel va amoppimtovTal padi pe Ta OIKIoKA amoppippata. H
aAmOPEIPN AWV NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWY CUOKEUWV TIPETTEL VAl YIVETAL EEXWPIOTA.

AmeuBUVOEITE OTIC TOTTIKEG APXEG YIA TTANPOPOPIES OXETIKA HE TN OWOTH anopppn. Me Tn XwpLoTr andppupn
OTENVETE TIG TTANEG OUOKEUEG Y1 AVOKUKAWON 1) AANEG LOPPEG ETTAVAYPNCIUOTOINCNG, CUPBAANOVTAG OTNV

Amnoppn cuoKevaciag
H ouokeuacia anmoteleital amod XapTévL Kal TAACTIKA TTOU PEPOUV AVTIGTOIXN OHAvVON Yiad AVAKUKAWOT).
« OpovTioTe va Sl00€0eTe QUTA TA UNKA TIPOG AVAKUKAWON.

anouyr €l0650u emMPBAABWY UGV OTO TIEPIBAANOV.
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HASZNALATI UTMUTATO

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Kizarélag haztartasi hasznalatra.

Hasznalat el&tt figyelmesen olvassa el a hasznélati Gtmutatot.

VIGYAZAT. FORRO FELULET!

A kovetkezd alapvets dvintézkedéseket mindig be kell
tartani:

1. Akésziiléket 8 éven aluli gyermekek, valamint
fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességeikben
korlatozott, illetve a készliléket és annak hasznélatat
nem ismerd személyek csak olyan felligyelete mellett
hasznéalhatjak, aki a berendezés biztonsdgos médon
torténd hasznalatara és az ezzel jaré veszélyekre
vonatkozd szabalyokat megismerte.

2. Tartsa tavol a gyermekeket a késziléktsl.

3. Atisztitast és karbantartast nem végezhetik
gyermekek.

4. Akésziilékeket stabilan kell elhelyezni, igy, hogy a
forrd folyadék kifolyasa elkertlhetd legyen.

5. Akészllék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy
a helyi halézati feszliltség megfelel-e a késziléken
feltlintetett fesziltség értékeknek.

6. Ne hasznélja a késziiléket, ha a villasdugd, a tapkabel
vagy maga a készllék sérilt. Mindig gy6z8djon meg
arrél, hogy a villasdugé megfeleléen van-e bedugva a
fali konnektorba.

7. Ne miikodtessen semmilyen késziléket sérilt
vezetékkel vagy dugdval, miutan a késziilék
meghibasodott, vagy barmilyen médon megsériilt.
Ha a tdpkabel megséril, a tovabbi veszélyek
elkerlése érdekében azt csak a gyartd, annak
szakszervize, vagy egy megfelel végzettséggel
rendelkezd szakember cserélheti ki.

8. Ovatosan jarjon el a késziilék hasznalata kdzben, ha
gyerekek vannak jelen.

9. Ne hagyja, hogy a tapkabel az asztal vagy a pult
szélén légjon, vagy forré felileteken érjen hozza.

10. Az dramités elkeriilése érdekében ne meritse a
kébelt, a csatlakozokat vagy a késziiléket vizbe vagy
mas folyadékba. Ne csatlakoztassa a késziiléket, és ne
kezelje a kezelSpanelt nedves kézzel.
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16.
17.

20.

. Soha ne csatlakoztassa ezt a késziléket kilsé id8zits

kapcsoléhoz vagy kiilon tavvezérls rendszerhez a
veszélyhelyzetek elkeriilése érdekében.

Az dramtalanitashoz kapcsolja ki a készlléket, majd
huzza ki a dugét a fali konnektorbol.

. Ne helyezze a készlléket éghets anyagok, példaul

teritd vagy fliggony kozelébe. A hozzaférhets
fellletek hasznélat kozben felforrésodhatnak.

Ne helyezze a készuléket forré gaz- vagy elektromos
égdre vagy annak kozelébe, illetve sttébe.

. Ne helyezze a készuléket falhoz, vagy mas

készllékhez kdzel. Hagyjon legaldbb 10 cm szabad
helyet a készllék hatoldala és oldalfala koril és
felette. Ne helyezzen semmit a készllék tetejére.

. Ne hasznélja a késziiléket a jelen kézikényvben

leirtaktdl eltérd célra. A késziilék gyartdja éltal nem
ajanlott kiegészits tartozékok hasznalata sériiléseket
okozhat.

. Ne hagyja a késziiléket feltigyelet nélkiil bekapcsolt

allapotban. A forré olajat vagy egyéb forré folyadékot
tartalmazo késziilék mozgatasakor fokozott
Svatossaggal kell eljarni.

Ne hasznélja kiltéren.

Ne érintse meg a forré fellleteket, a késziilék
mozgatasahoz hasznélja a fogantydt. Légstités kdzben
aforré g6z és levegd a légkifuvo nyilasokon keresztiil
tavozik. Vigyazzon, hogy ne égesse meg magat a
stitGkosar kivételekor.

. A késziilék hasznalata utdn ne érintse meg a késziilék

belsejét. Hasznalaton kivil és tisztitas elStt hizza
ki a konnektorbdl a tapkabelt. Tisztitas el&tt hagyja
megfeldlen kih(lni a késziiléket.

. Azonnal dramtalanitsa a késziiléket, ha sotét flistot

|at a készilékbdl kijonni. Varja meg, mig a flstolés
megsz(inik, és csak ezt kdvetden vegye ki az edényt a
készllékbdl.

Kizérolag haztartasi hasznalatra késziilt.



JOTALLAS

Az aldbbi esetekben a jétéllas azonnal érvényét vesziti:

a. A gyarto altal nem engedélyezett javitasbol vagy manipulaciobdl eredé karok.
b. Barmilyen, helytelen hasznélatbdl, gondatlansagbdl vagy balesetbdl eredd kar.

c. Barmilyen természeti katasztréfa vagy talfesziiltség altal okozott kar.
d. Ajelen kézikdnyvben leirtaktol eltérd hasznalatbdl eredd kérok.

TAPKABEL ES VILLASDUGO

o Akésziiléket egy révidebb tapkabellel szereltiik, hogy csokkentsiik a balesetveszélyt.

o Hosszabbitdk ésszer(i kereteken beliil hasznalhatok.

¢ Amennyiben a készliléket hosszabbitdn keresztll tizemeli, igy:

a. A hosszabbité jelzett elektromos névleges teljesitményének legalabb a késziilék elektromos névleges teljesitményével
meg kell egyeznie és

b. a hosszabbité vezetékét tgy kell elvezetni, hogy ne tudjon benne senki megbotlani, vagy ne tudjon semmilyen méas
balesetet okozni.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatét késébbi felhasznalasra!

A KESZULEK BEMUTATASA

Teljesitmény: 1700W

Fesziiltség: 220V - 240V~

Kijelzé /

Vezérl8panel Frekvencia: 50Hz/60Hz

Sutérécs

Tegye a racsot a stitGedénybe

Siitéedény
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KIJELZO ES VEZERLOPANEL
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Elére beallitott
programok
Hémérséklet

Ledllitds/megszakitas

Hémérséklet / idd
csokkentése

Valtas a h6mérséklet/
id8 bedllitasa kozott

PREHEAT

Elére
bedllitott

programok

Idé

Start

Hémérséklet / id8 ndvelése

Be-/kikapcsold
gomb

Alégsiité elémelegitése az ételek hozzaadasa elétt dltalaban jobb eredményt
biztosit. Ha tobb adagot készit egymas utan, csak az elsé adag el6tt melegitse eld.

Nyomja meg a PREHEAT gombot a START gomb megnyomasa elétt, hogy be-,
vagy kikapcsolja a funkciét. Ha beallitas aktiva PREHEAT vilagit a kijelzén.

EMLEKEZTETO AZ ETEL MEGFORDITASARA

Ha a sttési idé felénél megforditja vagy megforgatja az ételt, egyenletesen megbarnul és

ropogos lesz az eredmény.

Erintse meg a TURN REMINDER gombot a START elétt az emlékeztetd be-, vagy
kikapcsolasahoz. Ha a funkcio aktiv, a kijelzén piros szinnel jelenik meg a TURN.

Atablazatban feltiintettik, hogy mely programoknal vannak bekapcsolva alapértelmezettként a fenti funkciok.



KIJELZO ES HANG

Below are display indicators and notifications for guided cooking prompits.

PREHEAT TURN
A PREHEAT funkcio aktiv. Az emlékeztetd az étel
megforditasahoz funkcié aktiv.

Alégsits elémelegit.

Alégsiits felmelegedett

Emlékeztetés az ételek megforditasara.

Aslitési idS lejart.

A készUlék lenémitésa

Alégsiits hangjelzéseinek kikapcsolaséhoz nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP / CANCEL gombot. A hangjelzés
bekapcsoldséhoz tartsa lenyomva ismét a STOP / CANCEL gombot.

= MEGJEGYZES Ha a készlilék le van némitva, a fontosabb eseményekkor ugyantgy ad hangjelzést, csak
révidebb ideig és halkabban, mint a normal tizemmaodban.
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PROGRAMTABLAZAT

Hémérséklet 1dé Preheat Turn Reminder
Alapértelmezett Intervallum Alapért.  Intervallum  Alapért. Valtas Alapért. Véltés

WG EE yn mm B 4 B
24%%05;/ 1776(;_228(;; 15 min 1-60 min Be J Be N
,ﬁ” 24%%00? 17;):58(;& 25 min 1-60 min Be J Be J

%e 1;3500(;/ 17;’6?28(;& 6 min 1-60 min Ki J Ki J

13%%;(;/ 1776(;-22(?(;& 15 min 1-60 min Ki J Ki J
212, 1362%;? 17766?28(@ 25 min 1min-2h Be J Ki J

% 24%0;5:/ ’|776(ff(§)(;"CF 25 min 1min-2h Be J Be J

ggv i%%og i%g Z(F: 12min 1-60 min Be J Be J

g;% 15;’5(:; 935‘_‘17 760i 8h 30 min-24 h Ki n/a Ki J
Zggfé 122-_3?)(%: 30 min 1min-8 h Ki n/a Ki n/a
% 1397(;;? 1776(;_2%(;& 10 min 1-60 min Be J Be J
i\nhg 24%%?':/ 17;0_22(%52 20 min 1-60 min Be J Be J

= MEGJEGYZES

A pipa azt jelzi, hogy az el6melegités és az emlékeztets engedélyezhetd vagy letilthatd, ha a START gomb megnyomasa
elétt megnyomja a PREHEAT / TURN REMINDER gombokat.
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A SUTO HASZNALATA

Elsé hasznélat eldtt

1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot és matricat, beleértve a stitGedényt és az azt a késziilékhez régzitd szalagot is.

2. Az edény kihtzésahoz tavolitsa el a rogzité szalagot. Egyik kezével tdmassza meg a késztiléket, a masik kezével pedig hizza
egyenesen hatra a foganty(t.

3. Alaposan tisztitsa meg a stitéedényt és a stitéracsot forrd vizzel, némi mosogatdszerrel és egy nem surold hatésu szivaccsal
4. Nedves ruhaval torolje at a légsits belsejét és kilsejét.

= MEGJEGYZES

Az elsé néhany hasznélat sordn “égett mianyag” szagot érezhet. Ez teljesen normadlis az 0j légsiitSknél, mivel az
késziiléket el8szor melegitik fel. Az elsé néhany hasznalat utan el fog mulni.

1. Helyezze a légsiitét stabil, vizszintes, hallo és vizszintes felletre.

2. Helyezze a stitéracsot az edénybe, és csusztassa be a légsiitSbe.

3. Csatlakoztassa a légsiitét egy konnektorhoz.

4. A bekapcsolashoz nyomja meg a bekapcsolégombot.

5. Vélassza ki a kivant programot.
Akijelz8n megjelenik az elére beallitott hémérséklet és id&.

6. Erintse meg a TEMP / TIME gombot a hdmérséklet / idS beéllitdséhoz. Erintse meg a + és - ikonokat a hmérséklet
noveléséhez és csokkentéséhez.

7. Erintse meg az PREHEAT/TURN REMINDER gombot a beallitisok engedélyezéséhez vagy letiltdsahoz.
Az elémelegités és a bekapcsolasi emlékeztetd alapértelmezés szerint be van kapcsolva az ajanlott el8beéllitasoknal.
Az PREHEAT / TURN piros szinnel jelenik meg a kijelz8n, ha be van kapcsolva.

PREHEAT TURN
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/Ha az elémelegités aktiv (ehhez az inditas el&tt be kell kapesolni a funkcidt)

1. Nyomja meg a START gombot.
Akijelz6n megjelenik az [PrE HERL] (Preheat) a” felirat, és a légsité megkezdi az el6melegitést. Az elémelegités
utdn 5 hangjelzést ad, és a kijelz8n megjelenik az [ Add Faood] (étel hozzaadasa) felirat.

& VIGYAZAT! A sttéedény forré lehet!

2. Ovatosan vegye ki az edényt, helyezze bele az ételt, és tegye vissza a légsiitébe, hogy a siités automatikusan
\megkezdédjén.

Amikor a kivélasztott stitési id& letelt, a Iégsiité hangjelzést ad, és a kijelzén a [End] (Vége) felirat jelenik meg.
1. Ovatosan vegye ki az edény, és helyezze egy héall6 feliiletre.

2. Vegye ki a megsdlt étel egy nem fém fogo segitségével.

= MEGJEGYZES  Haazedényt nem veszi ki a hangjelzéskor, a siités folytatodik.

HA AZ ELOMELEGITES KI VAN KAPCSOLVA
1. Vegye ki az edényt, tegye bele az ételt, majd helyezze vissza.
2.Nyomja meg a START-ot.

TURN REMINDER ENGEDELYEZVE (ENGEDELYEZZE A START GOMB MEGNYOMASA ELOTT.)

o Aslitési idé felénél a légsiité 5 hangjelzést ad, és a kijelz6n megjelenik a “Turn Food” felirat.
o Ovatosan vegye ki az edényt, és helyezze egy hsallé feliiletre.

e Forgassa at az ételt egy fogd segitségével.

e Tegye vissza az edényt a légsiitébe, hogy a sités automatikusan folytatddjon.

@ VIGYAZAT!  Ovatosan vegye ki a siit6edényt, mert forré g6z csaphat fel!
& FIGYELEM!  AsitSedény és az ételek forréak lesznek! Ne érintse meg a forré fellileteket.

¢ Ne hasznéljon éles vagy fém eszkézoket, mert azok Gsszekarcoljak a tapadasmentes feliletet.
¢ Ne forditsa az edényt fejjel lefelé, mert az aljan 6sszegy(ilt felesleges olaj rafolyik az ételre.
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Sutés ledllitasa/megszakitasa

Asiités leéllitésdhoz koppintson egyszer a STOP / CANCEL gombira, a folytatdséhoz pedig a START gombra.

Ha az edényt a stités kdzben kiveszi a légsiitdbdl, a sités ledll. Ha visszahelyezi a kosarat a légsiitSbe, a siités
automatikusan folytatédik.

Assiités leédllitdsahoz koppintson kétszer a STOP / CANCEL gombra.

A suté kikapcsoolasa

PA légsiit kikapcsolasahoz tartsa lenyomva a be-/kikapcsolé gombot. Hizza ki a légsiitét a konnektorbdl, ha
nem hasznalja.

SUTESI TANACSOK

o Asltésiidd lejarta el&tt néhany perccel ellendrizze az ételek atsilt dllapotat, és ha sziikséges, stisse egy kicsit tovabb

e Mindig gy6z&djon meg arrdl, hogy a nyers fehérjék elérik a biztonsdgos hémérsékletet.

o AlégslitSk a stitékhoz hasonldan miikédnek; kdvesse a termék csomagoldsan vagy a recepten taldlhato sutési
utasitasokat.

o AsitSben elkészithets snackek a légsutében is elkészithetdk.

o Akisebb alapanyagok éltaldban valamivel révidebb siitési id6t igényelnek, mint a nagyobb alapanyagok.

o Alégslitégép elémelegitése az ételek hozzaadasa elétt altalaban a legjobb eredményt biztositja.

* Ha tobb adagot készit egymas utan, csak az els§ adag el&tt melegitse eld.

* Ha a sUtési idé felénél megforditja vagy megforgatja az ételt, egyenletesen megbarnul és ropogés lesz az eredmény

o Afriss burgonyat 1 evékanal olajjal dobja fel, hogy ropogds legyen a kiilseje. Az olaj hozzédadésa utén néhany percen
belil stisse meg a hozzavaldkat levegén.

¢ Ne f6zz6n olyan ételeket, amelyek nagy mennyiségi zsiradékot termelnek a légsttSben.

¢ Helyezzen egy sttéformét vagy egy stitSall6 télat vagy serpenyét a kosarba, ha siteményt vagy quiche-t szeretne sitni,
vagy ha térékeny vagy toltott hozzavaldkat szeretne légsitni.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

N

SOHA ne meritse a vezetéket, a villasdugét vagy a légsiitét vizbe vagy barmilyen mas
folyadékba.

e hasznaljon fém konyhai eszkdzoket vagy csiszoldanyagot az edény, vagy a sttdracs tisztitdsahoz, mivel ez karosithatja a

/\ FIGYELEM!

tapadasmentes bevonatot.

1. Minden hasznélat utan tisztitsa meg a légstét.

2. Aramtalanitsa a késziiléket.

3. Hagyja a légsitét teljesen kihilni. A gyorsabb leh(ilés érdekében vegye ki az edényt is.
4

. Az edényt és a stitéracsot csak a mosogatogép felsé kosaraban vagy forrd vizzel, mosogatészerrel és nem strold
hatasu szivaccsal lehet tisztitani.

(Sl

. Ha maradvanyok ragadtak az edény aljara, toltse meg forré vizzel és mosogatodszerrel, és hagyja azni.
6. Tordlje at a légsutd kiilsé feliiletét egy nedves ruhéval.

7. Tisztitsa meg a légsits belsejét forrd vizzel, mosogatdszerrel és egy tisztitokefével, hogy eltavolitsa az
ételmaradékokat.

8. Hasznalat el&tt gy6z8djon meg réla, hogy a légsité teljesen széraz.

Ajanlott Nem
ajanlott
Olajpermetezd/

52616 palack StitSspray

O\ FIGYELEM!

Ne tegyen semmit a |égsUts tetejére.

Ne helyezze a készliléket falhoz, vagy mas késziilékhez kézel. Hagyjon legaldbb 10 cm szabad helyet a késziilék
hatoldala és oldalfala kéril és felette. Ne helyezzen semmit a késziilék tetejére.

Ne téltse meg a kosarat olajjal, stitézsirral vagy mas folyadékkal - ez a késziilék a forré levegé keringetésével miikodik.
Az olajspray helyet hagyomanyos siitSolajjal permetezze be a siitni kivant ételeket.

Tarolas

o Huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl, és hagyja kihilni a késziléket.
® Gy8z&djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és széraz.
o Tarolja a készlléket tiszta és széraz helyen.

Ujrahasznositas

Ne dobja ki a késziiléket a szokasos haztartasi hulladékkal egyitt, hanem adja le egy hivatalos gydijtShelyen

4
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

Alégsits nem

miikédik.

Alégsiits nincs dramforrashoz
csatlakoztatva..

Csatlakoztassa a dugvillat egy foldelt fali aljzatba.

Az id8zitd nem lett bedllitva.

Erintse meg az id6zité ikont a légsiité bekapcsolasahoz.

Az edény nincs megfeleléen a
légsutsben.

Csusztassa be az edényt megfeleléen a légsttsbe.

Nem tudom megfele-

|6en behelyezni az

edényt a légsiitSbe.

The Basket is overfilled.

Ne toltse meg az edényt a max. vonalon tdl.

Az SsszetevSk nem
stiltek meg.

Tul sok hozzavalé van az
edényben.

Tegyen kisebb adagokat a siitéedénybe, mert azok
egyenletesebben stilnek at.

A beéllitott hémérséklet tul
alacsony

Erintse meg a + és - ikonokat a kivant hémérséklet-
beéllitas beéllitdsdhoz.

A stitési idé tal rovid.

Erintse meg a + és - ikonokat a kivant siitési idS
bedllitasahoz.

A hozzavalok nem
stltek &t egyenlete-
sen a légsutdben.

Bizonyos tipust ételeket a siitési
id6 felénél 6ssze kell razni.

Az egymasra vagy egymason fekvé hozzavaldkat a stitési
idé felénél fel kell razni.

Assiilt falatkék nem
ropogdsak.

Olyan tipusu ételt hasznalt,
amelyet hagyomanyos

oljastitében vald sitésre szantak.

Aropogdsabb eredmény érdekében hasznéljon sitében
stthetd ételeket.

Fehér fust jon ki a
légsttSbdl.

Zsiros alapanyagokkal dolgozik.

Amikor a légstitében olajos hozzavaldkat sit, nagy
mennyiségl olaj szivarog a kosérba. Az olaj fehér flstot
termel, és az edény a szokasosnal jobban felmelegedhet.
Ez nem befolyasolja a légsiit6t vagy a végeredményt.

Az edény még mindig tartalmaz
a korabbi hasznélatbdl szarmazd
zsirmaradvanyokat.

Afehér fustot a felmelegedé zsir okozza. Minden
hasznélat utén alaposan tisztitsa meg az edényt.

Afriss slt krumpli
egyenetlendl sil a
légsiitSben.

Lehet, hogy nem elég friss, vagy

nem elég j6 minéségd a krumpli.

Hasznaljon friss burgonyat.

A burgonya tdl sok keményitét
tartalmaz.

Oblitse le a burgonyét alaposan, és szaritsa meg, hogy
eltavolitsa a keményitSt a burgonya kilsejérdl.

Afriss slt krumpli
nem ropogds.

Aslilt krumpli ropogdssaga
a krumpliban [évé olaj és viz
mennyiségétdl fligg.

Aropogdsabb eredmény érdekében vagja kisebbre a
burgonyat, széritsa meg alaposan és adjon hozza egy
picivel tobb olajat.

HULLADEKKEZELES

A késziilék hulladékkezelése
Az ezzel a szimbdélummal elldtott termékeket tilos a héaztartasi hulladékba dobni. A régi elektromos és
elektronikai berendezéseket kiilon kell gydjteni.

Erdekl&djon a helyi hatésagoknal a megfeleld hulladékkezelés lehetdségeirsl. A szelektiv
hulladékgy(ijtéssel segiti a régi késziilékek Ujrahasznositasat vagy mas Ujrafelhasznalasat, igy

Csor

megakadalyozva a kornyezet kérositasat.

1yag k

A csomagolés kartonbdl és Ujrahasznositasra alkalmas, megfeleld jel6lési mianyagokbal all.
o Ezeket az anyagokat juttassa el Gjrahasznositasra.
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YHNATCTBO 3A YTIOTPEBA

Camo 3a gomaluHa ynotpeba.

BHumaTesHo npouwnTajTe rv ynatcTearta 3a ynotpeba npeg ynotpeba.

BAXHW MEPKI 3A SALLITUTA

BHUMAHME. XXELLUKA NMOBPLLINHA!

CnepHuBe OCHOBHW MEPKM Ha NPETNasnBOCT cekoratl
Tpeba fa ce cnepart:

N
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. OBoj anapart He cmee aa ro kopwcTart fgeua og 0

1o 8 rogmrn. OBoj anapat Moxe fia ro kopuctaT
[eua Ha BO3pacT of, 8 roAnHM Na Harope AOKOSKY
ce nog noctojaH Hagsop. Osoj anapat Moxe Aa ro
KOPWCTaT LA CO HamasneHn GU3NUKY, CEH3OPHM
NI MeHTaJIHnN CI'IOCOGHOCTVI NN CoO HeoCTaTOK Ha
VICKYCTBO U 3Haekse, [OKOSIKY UM € AaAeH Haa3op
WAV UHCTPYKLMW BO BPCKa co ynoTpebata Ha
anapatoT Ha 6e3bepeH HaunH 1 fa rv pasbepete
BKJTy4€HMTE ONAcHOCTY.

. YyBajTe ro anapartot v HeroB1oT Kaben noganeky of

fodat Ha Aeua nomanv of 8 roanHn

. Yucrerseto n OLPXYBaH€TO Ha KOPUCHUKOT He

cMmeaT Aa ro BpLiaTt geua.

. AnapaTMTe 3aroTBere Tpe6a Aa 6|/|,an nocTaBeHn

BO CTabwiHa cuTyauyja co NO3ULMOHMPaHK padku
(mokosky rv nma) 3a fa ce nsberte UcTyparse Ha
TonnaTta TeYHOCT.

. I'IpOBepeTe Aann HarNoHOT O3Ha4YeH Ha anapaTtoT

ofjroBapa Ha JIOKasIH1OT rMaBeH HaroH Npeq Aa ro
NPUKITy4YnTe anapaTor.

. He KOpUCTeTe ro anapartoT ako NPUKITYHOKOT,

raBHUOT Kabes Uan cammoT anapar ce oLUTETEHW.
Cexorall nposepyBajTe fanv NPUKIy4OKOT e
MpaBUJIHO BMETHAT BO SWEH LUTekep.

. He pakyBajTe co HreaeH anapart co owwTeTeH Kabesn

VN MPUKITYHOK, OTKAKO anapaTtoT He $yHKLMOHMPa
WM € OLUTETEH Ha KOj G110 HauuH. Ako kabesorT 3a
HamojyBarbe e OLUTETeH, MOpa Aa ro 3aMeHaT CIINYHO
kBanMrKyBaHW NMLa 3a Aa ce usberHe onacHoCT.

. HeonxopneH e BHumateneH Haasop. Kora Hekoj

anapart ce KOpWCTK BO BnnanHa Ha geua. [euata
Tpeba fa ce HaareAyBaaT 3a fja ce ocUrypa feka He
CV UrpaaT co anaparor.

. He nossonysajre kabenot aa Brcn Hag, paboTt

Ha MacaTta Win LWaHKOT v Aa gonmpa Xewkn
NOBPLUMHN.

. 3a3alTnTa of eNekTPUYeH yaap, He ro noTonysajte

KabesIoT, MPVKITyHOLMTE UK anapaTT BO BOAA Wi
Apyra TeqHocT. He npukiiyyyBajTe ro anapaTot v He
paKyBajTe CO KOHTPOJIHaTa Tabna co BNaxHu paLe.

16.
17.

20.

. Hukoraw He nosp3ysajte ro oBoj ypeps, co

Ha[BOpPELLEH NPeKnHyBaY 3a TajMep unu nocebeH
CHCTEM 3a [aNeynHCKO yrpaByBarbe 3a fa nsberqete
onacHa cutyaumja. [lo ucknydete ro, uckyderte ro
anapaToT, a NoToa 13BajAeTe ro NPUKIYHOK Of SUAeH
LTekep.

. Hero CTaBajTe anapaToT Ha uin BO 6nv3mHa Ha

3ananvBu MaTepwjanm Kako LTO ce NoKpviBKa 3a
Maca unw 3aseca. [pucTtanHuTe NOBPLUMHN MOXe
[la ce 3arpear 3a Bpeme Ha ynotpebara. He crasajte
Ha 1K BO BIM3KHa Ha 3arpeaH rac win eNnekTpuyeH
naMeHVK 1an BO 3arpeaHa pepHa.

. He ro craBajte anapatoT Ha sug vnm Ha apyru

anapatu. OcTaBeTe Hajmanky 10 cm / 3,9 uHun
cnobopeH NPOCTOp Ha 3afiHaTa CTpaHa 1 of
ctpanute 1 10 cm / 3,9 nHum cnobopeH npoctop Hag,
anapatoT. He cTaBajTe HALWITO Hafj anapaToT.

. He KOpuCTeTe ro anapaToT 3a Apyra HameHa ocsBeH

ornvilaHa BO OBa ynaTcTBoO. YHOTpe6aTa Ha gogatouun
KOW He Cce npernopayaHu of Npon3BOANTENOT Ha
anapaTtoT MOXe Aa npefnssrika nospenun.

. He posBonysajte anapatot fa pabotv 6e3 Hagzop.

MotpebHa e ronema NPeTNasnMBOCT NPU ABUXKEHE
Ha anapaT KOj COAPXW BPEsO Macsio Un Apyru
BPEJIN TeYHOCTU.

He kopucTeTe ro Ha oTBOpPEHO.

He ponupajte rn >kelukmTe NOBPLUMHK, KOPUCTETE ja
paukaTa. 3a BpeMe Ha BO3[yLLHOTO NMpxXekbe, Tona
napea ce ocnobofyBa HI3 BO3AYXOT napeara v of,
oTBOpWTE 3a N3se3 Ha Bo3ayx. VIcTo Taka, BHMMaBajTe
Ha TonJia napea 1 BO3AyX Kora ja OTCTpaHyBaTe
KopnaTa of, anapaTor.

. OTkako Ke ro KopucTuTe anaparor, usberHysajre

KOHTAKT CO >ELUKMOT MeTan BHaTpe. Mcknyyen
Of LUTEKEP KOTra He Ce KOPUCTU W MPeS, YnCTerbe.
OcraBeTe ro anaparoT Aa ce u3naauv npeg aa ro
yucture.

. BegHaw WNCKJly4YeTe ro anapartoT ako BnanTe aeka

n3nerysa TeMeH 4af, HaABop of anapator. [ouyekajre
[a npecTaHe eMuUcKjaTa Ha Yag Npeq, Aa ja ussagute
KopraTta of anapartor.

Camo 3a ynotpeba Bo [JOMaKMHCTBOTO.



[APAHLINJA

Bo cnepHuTe cnyyaw, rapaHumjata Cnopep, ceralHmnTe nponucy Hema fa buae epektusHa:

a. Cekoja WTeTa WTO Npow3serysa of nonpaskvi UK MaHUNyaLymn HEOBNaCTEHM Of, KOMMaHKjaTa.

b. Cekoja wreTa wro npowsnerysa of 3noynotpeba, HEBPEXHOCT UN Hecpeka.

c. Cekoja WTETa NPEAM3BIKaHa Of, MPUPOLHN KaTacTPOdU NN HEHOPMANIEH HAMOH.

d. Cekoja WwreTa WTO Npov3serysa of, ciy4an Haynotpeba Ha MalLvHaTa BO 4Pyt KOHTEKCTY Of, OHWE OMWLLIaHM BO OBa yMaTCTBO.

BE3BEAHOCT HA KABEJ]

o ObesbefieH e kpaTok kaben 3a HamnojyBarbe 3a Aa Ce Hamasv PU3MKOT Of, 3ans1eTKyBakbe Ui COMHyBarbe Ha NOAOCT Kabes.
¢ [popomkHuTe Kaban MOXe fia Ce KOPUCTAT akoce BHUMaBa Npw HrBHaTa ynotpeba.

® AKO Ce KOPUCTU NPOAOIIKEH Kaben:

a. O3HAYEHNOT eIeKTPUYEH PEJTUHT Ha MPOAOIKEHNOT Kaben Tpeba fa buae HajMasky efHakos Ha efleKTpuYHaTa
O3HaKa Ha anapaToT.

b. MoponrvoT kaben Tpeba fa ce pacnopeam Taka WTO HeMa fa ce 0bBMBa Haf MacaTa Win MacaTta Kafe LUTO MOXe Aa
GuaesneyeH of AeLa UK ComMHar.

3auyBajTe ru oBue ynarcrea

SATTO3HAJTE TO BALUNOT AMNAPAT

Moknoct: 1700 W

Hanow: 220V - 240V~

Ekpan /
KoHTponeH
naHen

Ppekserumja: 50Hz/60Hz

ﬂOC)‘Iy)KaBHl/IK 3a KpuKare

CraBerte ja ¢riokara 3a KpLKarbe BO
KopnaTa.

KowHnua
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EKPAH N KOHTPOJIEH MNAHEJT

MocTaBku 3a BO3AYLLIHO MocraBku 3a
npxerbe roTeerse
Temnepatypa Bpewme
— —
Cron/Otkaxu 3anoyHeTe

Hamanete ja Temnepatypata /
BpemeTo

3ronemere ja
TemnepaTypaTa / BpemeTo

WkoHa 3a HanojyBars

Mpedpnete ce nomery
npwiarofyBareTo
Temnepatypa / Bpeme

MPEFPEBAHE

Kora e 0Bo3MOxeHO, MpxeHeTo Co BO3AyX Ke Ce 3arpee U Ke Be NOTTUKHe

kora pa nofagete xpaHa. [Jonpete MPEFPEBAHDE 3a na oBo3MoxwuTe unm
OHEBO3MOXUTe NPeTXOAHO 3arpeBatrbe npef Aa gonpete CTAPT. Kora e
0BO3MOXEHO npeTxofHo 3arpesarse, PREHEAT ce nojaBysa LipBeHO Ha ekpaHoT.

BPTEHGE

Kora e 0Bo3MOXeHO, MPXXEHETO CO BO3yX Ke Be MOTTVKHE Aa ja NpeBpTUTe XpaHaTa Ao
MOJIOBMHA Of, BDEMETO 3a FOTBEHE.

Honpete BPTU NOTCETHUK 3a aa ro 0BO3MOXWTE MIIM OHEBO3MOXMUTE MOTCETHUKOT
3a BpTerse npef aa gonpete CTAPT. Kora ce BptunorcetHunkot e osoamoxeH, TURN ce
rojaByBa LIPBEHO Ha eKpaHOT.

MornepHete ja Tabenata 3a NPEeTXOAHO NOCTaBeHNTE NOCTaBKKM KOU CTaHOapPAHO MMaaT NPeTXo4HO 3arpesarbe
1 BKJ1y4dyBarbe NOTCETHUK U OHWMeE LUTO UMaat OI'ILI,I/Ija 3a ToaBKJly4eTe 1 UCKITy4eTe r'm NocTaBkuTe.
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EKPAH 1 3BYK

|_|O,D,OJ'Iy Ce MpuKaXaHu MHOMKaTopuTe Ha eKpaHOT 1 U3BeCTyBatbaTa 3a BOAEHW yraTCTBa 3a roTBeHe.

MPEOrPEBAHE CBPTU
3arpeje npetxoaHoe MoTceTHWKOT 3a BpTEHe
OBO3MOXEHO. € OBO3MOXEH.

PpuseporT 3a BO3AyX Ce 3arpesa.

BospgyuiHaTa ¢ppuTesa ce sarpesa.

MoTceTHWK 3a BpTerse Unn ppnarse XpaHa.

BpemeTo 3a rotBerse nomuHa.

WcknyueTe ro 3ByKOT Ha ppuTesaTa 3a BO3AYX

3a [a ro nckyymTe 3ByKOT Ha 3By4HUOT curHas Ha dputesarta, nputucHete n 3agpxxete CTOTN/OTKAXW. MpwutucHete n
3agpkete CTOMN/OTKAXW nosTopHO3a Aa ro BKIy4nTe 3BYKOT.

—
= 3ABEJIELLKA BospyLuHaTa npxkerbe cé yluTe Ke curHanmsmpa 3a BOAEHMW ynaTcTsa 3a roTBeHse.
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[PAONYHKI TTOCTABYBAFA

Temnepartypa
MopaedekreH WNHTepBano
200 °C/ 76-200°C
400 °F 170-400°F
200 °C/ 76-200"C
s 400 °F 170-400°F
D 200 °C/ 76-200"C
e 400 °F 170-400°F
= 190°C/ 76-200°C
$1c5 375%F 170-400°F
150"C/ 76-200°C
300°F 170-400°F
< 160"C/ 76-200"C
axy 325°F 170-400°F
& 200°C/ 76-200°C
Pord 400°F 170-400°F
[ 200 °C/ 200°C
Spo 400 °F 400 °F
(S 56°C/ 34-76'C
SyoT 135'F 90-170°F
94"C/ 66-94"C
200°F 150-200°F
190"C/ 76-200"C
KarcS 375°F 170-400°F
Ry 200"C/ 76-200"C
Bers® 400°F 170-400°F
= 3ABEJIELLIKA

Bpeme
Mopaedexrer  MHTepeano
20 MuH 1-60 MuH
15 MuH 1-60 MuH
25 MUH 1-60 muH
6 MUH 1-60 MuH
15 MuH 1-60 MuH
25 MUH TMUH-24
25 MyH TMUH-24
12 MuH 1-60 MuH

o
30 MuH 1 MUH-8 4
10 MuH 1-60 MuH
20 MuH 1-60 MuH

3arpejre
npeTxoaHoO
Mopaedexrer  Kambuo
Ha J
Ha J
Ha J
UCKITy4eH J
UCKITyYeH J
Ha J
Ha J
Ha J
NCKITyYeH n/a
NCKITyYeH n/a
Ha J
Ha J

CBpTeTe NoTCeTHUK

Mopaedexter  Kambuo

Ha J
Ha J
Ha J
UCKIydeH J
ncKydeH J
UCKIydeH J
Ha J
Ha J
NCKITyYeH J
NCKIyYeH n/a
Ha J
Ha J

OsHakaTa 3a NpoBepKa Nokaxysa Aeka NOTCETHUKOT 3a NPETXOAHO 3arpeBakbe 1 BpTerbe MOXeE [ia Ce OBO3MOXM UIn
oHeBo3moxu co gonunparse MNPEAMPEBAHE/BPTUNOTCETHUK npep aa nonpete CTAPT.
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KOPUNCTEHE HA BALLINOT ATTAPAT

Mpen npeata ynotpeba

1. OtcTpaHeTe rvi cuTe HanenHWLuy 1 eTUKeTU 3a nakysarbe o GpuTesara 3a BO3AyX, BKIy4yBajku ja 1 IeHTaTa Wro ja
NpVLBPCTyBa KopnaTafo eanHuLaTa.

N

. 3a pa ja n3BnieyeTe KOpMaTa 3a YMCTErE, U3BAJETE ja IEHTaTa LUTO ja MPULBPCTYBa Ha ceoeTo Mecto. Obesbepete ja

efVH1LaTa Co efiHapakaTa 1 nosiieveTe ja pavkarta npaBo Ha3apn Cco ApyraTta paka.

w

. TemenHo vcumcTeTe ja KopriaTa v CafoT 3a KpLiKarbe CO TOMIa BOLa, TeHHOCT 3a MVEHE CafloBM U CYHIep LUTO He e
abpasuseH.

4. N3bpuLueTe ja BHaTpelLHaTa KOMOpa v HaJBopeLlHaTa GppuTesa co BnaxHa Kpna.
—
= 3ABEJIELLIKA
3a Bpeme Ha NpBuTe HEKOSIKY YNoTpebu, MoxXe fa Ma MMPUC Ha ,kellka nnacTuka’. OBa e cocema HOPMasHO Kaj
HOBUTE NPXEHW CO BO3Ayx BuaejKun maTepwjanoT ce 3arpesa 3a nps nat. Ke ncyesHe no npsute HeKosky ynotpebu.
1. MocraseTe ja ppuTesaTa 3a BO3AYX Ha CTabWIIHA, PaMHa W OTNOPHA Ha TOM/MHA NOBPLUMHA.
2. CraseTe ja puokaTa 3a KpLKarbe BO KopraTa 1 u3nuarajre ja Bo Gputesara 3a BO3ayX.

3. MpwiknyyeTe ja dprTesata 3a BO3AYX BO LUTEKEP.

4. [NonpeTe ja vkoHaTa 3a HamnojyBarse 3a [1a ja BKIlyuunTe dpputesata 3a BO3ayX.

5. [lonpeTecakaHMOT NPETXOAHO NMOCTaBeH.
EkpaHOT Ke r npurikaxe NpeTxoAHO nocTaBeHaTa Temnepatypa v Bpeme.

6. Jonpete TEMP / TIME 3a fa ja npunaronute Temnepatypata / BpemeTo. [lonpeTe rm nkoHute + 1 - 3a Aa ja aronemure

1 HaManuTe Temnepatypara.

7. Donpete MPEAIPEBAHE/TIOTBPTU MOTCETYBASE 3a Aa rn 0Bo3MOXMTE M OHEBO3MOXMTE OBNE NMOCTABKW.
3arpeBaH=eTo 4 BKﬂy‘-lyBaH:eTO MNOTCETHUK Ce CTaH,D'ap,D'HO BKﬂyHeHVI 3a npenopaHaHMTe ﬂpeTXO,EI'HO NOoCTaBEeHU
noctaskn.PREHEAT / TURN ce nojaByBa LipBEeHO Ha eKpaHOT KOra € OBO3MOXEHO.

PREHEAT TURN
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/” IOKOJIKY E 3ATPEAH N
1. Jonpete CTAPT.
EkpaHort ke nokaxe [PrE HERE] (Mpearpejre) n dpuTesata Ke noyHe Aa ce 3arpesa. OTkako Ke ce 3arpee,

BO3LyxoThpuTesaTta Ke curHanmanpa u Ha ekpaHoT Ke ce npukaxe [Rdd Food] (Jopanete xpaHa).

A MPEAYNPEOYBAHSE! KowHuuata ke bupe xelukal He gonupajte sxeLuku nospLumHm!

2. BHumatenHo nsBageTe ja kopnata, CTaBeTe ja XpaHaTa BHaTpe 1 BpaTeTe ja BO NPXerbe 3a BO3/yX 3a aBTOMAaTCKM
\__ Aa3arodHe co roteerbe. -

Kora ke ucreye n3bpaHoTo BpeMe 3a roTBerse, MalluHaTa 3a NpXerbe Ke CUrHanvamnpa 1 Ha ekpaHoT Ke ce npukaxe [End]
(Kpaj).
1. BHumatenHo mn3Bagete ja KopnaTa 1 cTaBeTe ja Ha MoBpLUMHa OTNOPHa Ha TornanHa.

2. N3Baperte ja xpaHaTa of KopraTta KOPUCTEjKM HEMETaHIN KNeLTU.

== 3ABEJIELLIKA  Ako kopnaTa He ce OTCTPaHW, roTBEHETO Ke NPOAOIIKM.

AKO IrPEEHETO E OHECBEOEHO
1. i3BapeTe ja kopnata, CTaBeTe ja XpaHaTta BHaTpe 1 BpaTeTe ja BO ppuTe3aTa 3a BO3AYX.
2. Jonpete CTAPT.

AOKOJIKY E OB3MOX>XEHO NMOBTOPYBAHE HA CBPTYBAHETO

¢ Ha nonosuHa of BpeMeTo 3a roteetbe, Gpputesata Ke CUrHannavpa 1 Ha ekpaHoT ke ce npukaxe (CepreTe ja xpaHata).
® BHumaTenHo nsBageTe ja kKopnaTa v CTaBeTe ja Ha NOBPLUMHA OTNOPHa Ha ToMnHa

e Caprete ja unu dpnete ja xpaHaTa KOPUCTE]KM HEMETAITHU KIIELLTU.

* BparteTe ja kopnaTa BO BO3AyLLUHaTa NpXeHse 3a aBTOMAaTCKW @ NPOAOSIKMN CO roTBeHETO.

Cekoraw BHl/lMaBajTe Kora ja BaguTe Kopnata 3a Bpeme/no roTBEHETO - MOXE Oa

(1) BHUMAHME!
n3nel3e tonsa I'Iapeal

& NPEOYNPEOYBAHSE! KowHuuata v xpaHata Ke buaat xelukm! He fonunpajre xeLuky noBpLIKHM.
® He kopucTeTe oCTpU Man MeTasnHu Nprbop WTO MOXeE Aa ja n3rpebat Henennvsara NoBpLUMHA.

* He npespTyBajTe ja kOpnaTa HaoMaky, Kako LUTO Toa Ke ro Hanpasm CeKoe BULLOK MacsIo LUTO ce coBpasio Ha HOTO Ha
KopnaTanpoTekyBarbe Ha XpaHaTa.
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3anpete / OTKaxeTe ro rotBereTo

Honpete CTOMN/OTKAXW 3a na npecrareTe aa rotsute. [lonpete CTAPT 3a fia NpoaomkmnTe Co rotBereTo.

OrtcTpaHyBarbeTo Ha koprata of ¢pputesaTa 3a BpeMe Ha roTBEHETO Ke NpecTaHe Aa ce roTeu.
Bpakarbe Ha koprnaTa Bo Bo3ayxdpurTesaTta aBTOMATCKM K& MPOJOSIKM CO roTBEHE.

Honpete CTOIMN / OTKAXW neanatu 3a fia ro oTKaxeTe roTBereTo.

VcknyyeTe ja dpuTesata 3a BO34YX

MpuTncHeTe 1 3appPKeTe ja MKOHaTa 3a HamnojyBatbe 3a Aa ce NcknyundpuTesaTa 3a Bosayx. Vicknydete ja
bpuTesata 3a BO3MyX Of, LUITEKEPOT KOra He ja KopucTuTe.

COBETV 3ATOTBERSE

¢ [lpoeepeTe ja xpaHaTa 3a cakaHaTa NOATOTBEHOCT HEKOJIKY MUHYTW Npes Aa UCTede BPeMETO 3a roTBerbe U BapeTe
yLUTE MasiKy ako e noTpebHo.
o Cexoralu NorpuxeTte ce CypoBuUTe NPOTenHU Aa JocTUrHaT GesbenHa Temnepartypa 3a xpaHa.

® BosgywHuTe npxern paboTtaT CIMYHO Ha PEpHUTE; ClefeTe v ynaTcTBaTa Ha pepHarta Ha nakyBarbeTo Win PeLenToT.

e 3aKkycku LITO MOXe [a Ce NOAroTBaT BO PepHa MOXe [a Ce NOAroTBaT U BO NPXKEeHe Ha BO3AyX.

¢ [lomanute cocTojku 0bU4HO GapaaT Masiky NOKPATKO BPEME 3a FOTBEHE Of, MOroNIEMUTE COCTO}KM.

® 3arpeBabeTO Ha NPXEHETO CO BO3MYyX Npef, a AoA3LEeTe XpaHa reHepasHo Ke fafe Hajaobpu pesyntatu.

e Kora roTBuTe NoBeke cepum No pea, 3arpesajTe caMo Npea npsata cepuja.

® BprerbeTto v GpnakeTo Ha xpaHata 4o NOMOBUHA Of, BPEMETO 3a roTBer:e Ke Aafe PaMHOMEPHO 3apyMeHH 1
KpLKaBW pe3ynTaTy.

® Vlctypete cBexum komMnmpu co 1 naxumua Macso 3a Kpukasa HaaBOPELIHOCT. Bo pok o Hekosiky MVHYTV NponpxeTe r

COCTOjKI/ITe Ha BO34yXMO [04aBakbeTO Ha MacsoTo.
¢ Herotesete XpaHa KOja Ke npowussefe rosiema Koam4mHa HamacHoOT1UM BO ¢pMTe3aTa 3a BO34yX.

e (CraBeTe TaBa 3a neverbe UK Caf UKW Taga LWTO 68366,D,Ha 3a pepHa BO Koprarta 3a Aa ce ncrne4ye konay nnv K1l nnu

[a ce NP>Xu KPEBKO UIMHAMNOHETN COCTOjKU.
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HNCTERE 1 OLPXKYBAHSE

HUKOTALL He noTonyBajTe ro Kabenor, NPMKIy4OKOT UK HEMOjTe aa
NpXXuTe BO BOAA UM Koja GUNo apyra TeUHOCT.

/\\ nPEOYNPEAYBAHBE!

He kopucTeTe MeTanHu KyjHcky Npubop v abpasnsBeH MaTepuja 3a YUCTEHE 3a YNCTEHE Ha KopraTa unn GpurokaTa 3a
KpLKakse, braejkv Toa MoXeoLLTeTeTe ja Henennvsarta obBKBKa.

—

. Yncrere ja pputesara no cekoja ynotpeba.

N

. VcknyueTe ja pputesata 3a Bo3ayx of LUTEKEPOT Npef, A4a ja YncTuTe.

w

. OcraseTe ja GpuTesata LenocHo Aa ce M3nagm npeg Aa ja ucuuctuTe. VssageTe ja kopnata of NPXer-eTo 3a fa ce nanaau
nobpso.

4. VcuncreTe ja kopnaTa 1 CafjoT 3a KpLKakbe Camo BO FOPHUOT peLLeTka Ha MalLVHaTa 3a Myetbe CafoBM UV CO TOMa BOAA,

canyH 3a CafoBy 1 He-abpasnBeH CyHrep.

5. AkoocTaTtouuTe ce 3ariaBeHy Ha IHOTO Ha KOpraTa, HanoJIHeTe ja Co ToMla BOAa U CanyH 3a CafjoBM U OCTaBeTe ja [ia KMCHe.
6. Vsbpuwwete ja HagBopeLuHaTa CTpaHa Ha GpputesaTa co BaxHa Kpra.
7. VicuucreTe ja BHaTpeLHOCTa Ha dpuTe3aTa Co ToMa BOAG, CaryH 3a CafioBM W YeTKa 3a YUCTeHe 3a Aa T OTCTPaHuTe
ocTaTouuTe Of XpaHa.
8. YBepeTe ce fieka ppuTesata e LesiocHO CylueHa Npef Aa ja KopuctuTe.
MpenopauaHo Hee
npenopayaHo
Oil Mister/LLnwe Crpei
) npej 3a
co cnpej Pe)
roteerbe

/\\ NPEOYNPENYBAHBE!

® He cTaBajTe HMLWITO Ha BPBOT Ha ppuTe3aTa 3a BO3AyX.

® He craBajre ja pputesarta Ha sug unm Ha Apyrv ypeau. BaxHo e ga octasute Hajmanky 4 vHum cnobogeH npoctop
okony rpboT 1 cTpaHuTe, 1 4 nHuM cnobopeH npoctop Hag GpuTesaTa 3a BO3AyX 3a @ Ce OBO3MOXMCOOABETHA
BEHTUNaLVja.

¢ He ja nosHeTe KopnaTa co Macio, MacHOTUM 3a NPXetse UKW Koja Brio Apyra TEYHOCT - OBOj anapat paboTu Taka
LUTO LMPKyMpa TONos BO3AyX.

e Kora npckate xpaHa 3a NokpLiKaBa 3aBpLUHMLA, NpernopadyBame Aa KOpUCTUTe 0BUYHO MaC/Io 3a FOTBEHE HAMECTO
roTeerbenpckajTe, braejkv Toa MoXe fa ro oLTETU HeNenMBKOT COj.

Cknaguparee

® /lcknyyeTe ro anapaToT Of, CTPYyja 1 OCTaBeTe ro Aa ce usnagu.
* [lpoBepeTe fanu cuTe [esI0BUN Ce YNCTU 1 CYBU.
® YyBajTe ro anapaToT Ha YMCTO 1 CyBO MECTO.

Peunknupatrse

OtnagHuTe MaTepwjanu of eNeKTPUYHUTE NPOM3BOAM He CMeaT Aa ce GppiaaT Co OCTaHATUOT OTNag, Of, JOMaKUHCTBOTO.
Osvie maTepujanu Ke bupaT BpaTeHW BO NPOAABHMLATa HAOAHECEHW BO NYHKT 3a PeLMKINparse.
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PELLUABAHSE HA TTPOBJIEMU

Mpo6nem

MoxxHonpuumHa

PewweHuero

PpwuzeporT 3a BO3AYX
He paboTu.

He e Brnyuera pputesa 3a
BO3[yX.

MpuvknyyeTe ro NPUKIYYOKOT 3a CTPYja BO 3a3emjeH
SuaeH LTekep.

TajmepHe e nocTaBeHo.

[onperte ja vkoHaTa Ha TajMepoT 3a Aa ro NoCTaBuTe
NoTpeBHOTO Bpeme 3a roTBeHse 3a BKJTyuyBatbe
BozgywHa pputesa.

KowwHwuaTa He e npasmaHo
cTaBeHa BO ppuTesa.

lMpaBunHo TypHeTe ja kopnata Bo puTesara.

The basket does not
fitinside the air fryer.

The basket is overfilled.

Take out some food.

Cocrojkute He bea
nevyeHu.

Bo kopnata nma npemHory
COCTOjKM

Bo TaBata ctaBeTe nomanu konunyuHu coctojku.lNomanute
cepuu ce npxaT NopaMmHOMEPHO.

MoctaBeHaTa Temnepatypa e
NPEeMHOry Hucka

[onpeTe rv UKoHUTE + 1 - 38 NpuUnarofysarsenoTpebHaTta
Temneparypa.

BpemeTo 3a roteerse e
npekpaTko.

)J,onpeTe M UKOHNTE + 1 - 3a
I'IpIAJ'IaI'O,D,yBal—heI‘IOTpeGHOTO BpeMe 3a roteere.

Cocrojkute ce np>xxat
HepaMHOMEPHO BO
NpXerbe CO BO3AYX.

OppeneHn BUaoBM cocTojkn Tpeba
[ia Cce MpoTpecaTHa NosIoBMHa Of,
BPEMETO 3a roTBeHse.

CocTojkuTe Kov iexar efiHa Bp3 Apyra Tpeba Aa ce
NPOTPecaT Ha MOSIOBUHABPEME 3a rOTBEHE.

lMp>eHnTe rpuLKy He
Cce KpUKaBw kora Ke
nanesatdpuTesa 3a
BO34yX.

YnotpebuBTe efeH BUA 3aKycka
wTo Tpeba Aa ce roTex BO
TpaauumoHanHa puTtesa.

KopwicteTe rpuLikn o pepHa Uimn necHoHaHeceTe Manky
MacsI0O Ha FPULIKMTE 3a NOKPLKaB pesynTart.

Op dputesata 3a
BO3AyX U3nerysa 6en
yag.

MoproTByBaTe MacHW COCTOjKM.

INpu Np>kerbe Ha MacHK COCTOjKM BO BO3AyLLHaTa
bpwTesa, rosema KoIMUMHA MacsIo Ke UCTeve BO KopraTa.
Macnoto npoussepysa 6en 4ag, a Koprata Moxe
3arpeBajTe noseke of BoobuyaeHo. Osa Hema edpekTno
BozgyluHata dputesa nam Ao KpajHUOT pesynTar.

Bo kopnata ce ywte nma
OCTaToLM O} MacHOTUM
ofnpeTxoaHa ynorpeba.

Benvor yag e npeansBukaH of 3arpeBatse Ha
MacHoTUWTe BO koprarta. [orpuxeTe ce NpasunHo aa
yncTUTEKOpa Mo cekoja ynotpeba.

Caexwvior
noMdpwT ce Npxu
HepaMHOMEPHO.

[obproT KBanuTeT Ha KOMNMPOT
Ke Aafie paMHOMEPHO roTBeHse.

KOpl/ICTeTe CBEXW KOMMpPK 1 norpmxeTte ce fa
OCTaHaTUBPCTO 3a BpeMe Ha MNp>XXeHeTo.

KomnupuTte ce npemHory
CKPOBHM.

[o6po nsmujTe rv cranyubarta of KOMMNMP 1 ncywete
rvfa ce oTCTpaHu ckpoboT o HafBOPELLHaTa CTPaHa Ha
cTanyeto

CeexvioT nomdput
He € KpLKaB.

Kpukacrara Ha nompputoT
3aBICU Of, KOSIMYMHATA HA MAC/IO
MBOAA BO MOMppUT

lMorpwixeTe ce [OBPO fa M UCyLLWTE CTan4YMHaTaos,
KOMMVpPW Npep Aa ro fofafeTe MacsoTo.

WceveTe rn ctanummbata of KOMMNMP Ha NOManuv napunksa
3a nokpukas pesynTat. [logageTe yLite Masky Macsio
3aMoKpoB pe3ysTat.

OTCTPAHYBAMSE

OTcTpaHyBatbe Ha ypepoT
MpoussoauTe 03HaYeHN Co 0BOj cMMBOIT He cMeaT fa ce GppraaT 3aeHO CO [LOMALUHMOT OTrag.
CrapuiTe eNekTpUYHUN 1 eNEeKTPOHCKM ypeau Mopa fja ce OTCTpaHyBaaT OfesHO.

KoHTakTvpajTe rv BaluuTe NOKaHW BNaCTV 38 MOXHOCTUTE 3a NPaBUIIHO oTcTpaHyBarbe. Co ogaenHo
OTCTpaHyBarbe NpUAoHeCyBaTe CTapuTe ypeam Aa Ce PELVKIMPaaT win NoBTOPHO Aa ce ynoTpebysaar,

OTcTpaHyBatbe Ha amGanaxara
AmbanaxaTa ce cocToun Of} KapPTOH U NacTnkKa CO COOABETHU O3HaKM KO MOXKaT fa ce peunknnpaart.
* OBvie MaTepwjanu NpeaafeTe r 3a peuukiamparse.

CnpevyBajKu LLITETHW MaTepum a HaB/e3aT BO XMBOTHaTa CpefunHa.
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MANUAL INSTRUCTIUNI

MASURI DE SIGURANTA

Doar pentru uz casnic.
Cititi acest manual cu atentie nainte de utilizare.

ATENTIE. SUPRAFATA FIERBINTE!

Urmétoarele masuri de precautie de baza trebuie
respectate intotdeauna:

—

N

~ w

o

94

. Acest aparat nu trebuie utilizat de copii cu varsta

cuprinsa intre 0 si 8 ani. Acest aparat poate fi folosit
de copii cu vérsta de la 8 ani si peste daca sunt
supravegheati in permanenta. Acest aparat poate
fi folosit de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si
cunostinte daca au fost supravegheati sau instruiti
privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur si
inteleg pericolele implicate.

Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indemana
copiilor cu varsta mai mica de 8 ani

. Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de copii.

Aparatele de gatit trebuie pozitionate stabil, cu
manerele (daca existd) pozitionate pentru a evita
scurgerea lichidului fierbinte.

. Verificati daca tensiunea indicaté pe aparat

corespunde cu tensiunea principala locala nainte de
a conecta aparatul.

. Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul principal

sau aparatul in sine sunt deteriorate. Asigurati-va
intotdeauna ca stecherul este introdus corect intr-o
priza de perete.

. Nu utilizati niciun aparat cu cablul sau stecherul

deteriorat, daca aparatul functioneaza defectuos sau a
fost deteriorat in vreun fel. Daca cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de persoane
calificate pentru a evita un pericol.

. Este necesara o supraveghere atenta. Cand orice

aparat este folosit in apropierea copiilor, copiii trebuie
supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu
aparatul.

. Nu lasati cablul sa atdrne peste marginea mesei sau a

blatului si nu atingeti suprafetele fierbinti.

. Pentru a va proteja impotriva socurilor electrice, nu

scufundati cablul, stecherele sau aparatul in apa sau

16.
17.

20.

alt lichid. Nu conectati aparatul la priza si nu operati
panoul de control cu méinile ude.

. Nu conectati niciodata acest aparat la un temporizator

extern sau la un sistem separat de telecomanda
pentru a evita o situatie periculoasa. Pentru a
deconecta, opriti aparatul, apoi scoateti aparatul de la
priza din perete.

. Nu asezati aparatul langa materiale combustibile,

cum ar fi o fata de masa sau o perdea. Suprafetele
accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii. Nu
asezati pe sau langa un arzator electric sau cu gaz
fierbinte sau intr-un cuptor incalzit.

. Nu asezati aparatul Ianga perete sau alte aparate.

Lasati cel putin 10 cm / 3,9 inchi spatiu liber in spate
si partile laterale si 10 cm / 3,9 inchi spatiu liber
deasupra aparatului. Nu asezati nimic deasupra
aparatului.

. Nu utilizati aparatul in alt scop decét cel descris in

acest manual. Utilizarea accesoriilor nerecomandate
de producétorul aparatului poate provoca rani.

. Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Atentie extrema trebuie utilizatd atunci cdnd mutati
un aparat care contine ulei fierbinte sau alte lichide
fierbinti.

Nu-l folositi in aer liber.

Nu atingeti suprafetele fierbinti, folositi manerul.
intimpul prajirii cu aer, aburul fierbinte este eliberat
prin aer, abur si din orificiile de evacuare a aerului.
De asemenea, aveti grija la aburul fierbinte si la aer
cand scoateti cosul din aparat.

. Dupa utilizarea aparatului, evitati contactul cu metalul

fierbinte din interior. Deconectati de la priza atunci
cand nu este utilizat si inainte de curatare. Lasati
aparatul sa se raceasca inainte de curéatare.

. Deconectati imediat aparatul daca vedeti ca iese fum

intunecat. din aparat. Asteptati ca emisia de fum sa se
opreasca inainte de a scoate cosul din aparat.

Doar pentru uz casnic.



GARANTIE

in urmétoarele cazuri, garantia conform reglementarilor in vigoare nu va fi efectiva:

a. Orice dauna rezultata din reparatii sau manipuldri neautorizate de catre companie.

b. Orice daune care rezulta din utilizare gresita, neglijenta sau accident.

c. Orice paguba cauzata de dezastre naturale sau de tensiune, care nu este declarata.

d. Orice deteriorare rezultata din cazurile de utilizare a aparatului in alte contexte decét cele descrise in acest manual.

SIGURANTA CABLULUI SI A STECHERULUI

o Este furnizat un cablu scurt de alimentare pentru a reduce riscul de a va incurca sau de a va impiedica de un cablu mai lung.

* Prelungitoarele pot fi folosite daca se acorda atentie utilizarii lor.

¢ Daci este utilizat un prelungitor:

a. Valoarea electrica marcata a prelungitorului trebuie sa fie cel putin egala cu valoarea electrica a aparatului; si

b. Snurul mai lung ar trebui aranjat astfel incét sa nu fie drapat peste blat sau masa, de unde poate fi tras de copii sau
agatat.

Pastrati aceste instructiuni

PREZENTAREA APARATULUI

Putere: 1700W

Voltaj: 220V - 240V~

Afisaj/ Panou

Control Frecventa: 50Hz/60Hz

Tava

Asezati tava in cos.
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AFISAJ SI PANOU DE CONTROL

Presetari Presetari gatit

Temperatura Timp

Stop/Anulati Start

Scadeti Temperatura /

Cresteti Temperatura /
Timpul

Timpul

Pictograma alimentare
Comutare ajustare intre
Temperatura / Timp

PREINCALZIRE

Cand este activatg, friteuza cu aer se va preincalzi si va va indica cand sa
adaugati alimente. Atingeti PREINCALZIRE pentru a activa sau dezactiva
preincalzirea inainte de a apasa START. Cand preincalzirea este activat,
PREINCALZIRE apare in rosu pe afisaj.

TURN REMINDER
Cand este activatg, friteuza cu aer va va solicita sa intoarceti alimentele la jumatatea timpului

de gatire. Atingeti TURN REMINDER pentru a activa sau dezactiva TURN REMINDER inainte
de a apasa START. Cand TURN REMINDER este activat, TURN apare cu rosu pe afisaj.

Consultati graficul pentru presetari, care au preincalzire si memento pornire in mod implicit si pentru cele care
au optiunea de a activa si dezactiva setdrile.
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AFISAJ S| SUNET

Mai jos sunt afisate indicatoare si notificari pentru instructiuni de gatit ghidat.

PREINCALZIRE TURN
Preincalzirea este Turn Reminder este activat.
activata.

Aparatul preincalzeste.

Aparatul este incalzit.

Reminder pentru a intoarce/roti alimentele.

Timpul de gatire s-a scurs.

Opriti sunetul aparatului

Pentru a opri sunetul, mentineti apasat STOP / CANCEL. Mentineti apasat din nou STOP / CANCEL pentru a reporni
sunetul.

= NOTA  Friteuza va emite in continuare un semnal sonor pentru instructiuni de gatit ghidat.
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TABEL PRESETARI

Temperatura Timp Preincalzire Notificare intoarcere
Oprit Interval Implicit Interval Implicit Activat Implicit Activat

WG EIE  n mm @ 4 @
24%%0(5;/ 1776022000; 15 min 1-60 min on J on J
’tjﬁ" 24%%2([::/ 17;0_228(;5: 25 min 1-60 min on J on J
%e 1;3505:/ 17766228(;5': 6 min 1-60 min off J off J
WO AVE  geen weam @ &
g?(?i 1362(;,5':/ 17760_228(;;:: 25 min Tmin-2h on J off J
g 24%0;5:/ 1776(;?28(;?': 25 min 1min-2h on J on J
OETQS\" 24%%00(;::/ iCO)(()) Z(F: 12 min 1-60 min on J on J
% 1530522 93517177%5: 8h 30 min-24 h off n/a off J
Zgéfé ,Igg__zg(’)g': 30 min 1min-8 h off n/a off n/a
% 1397(2_;('::/ 17760_22885: 10 min 1-60 min on J on J
%ﬂhﬁi 24%%?':/ 17760_228852 20 min 1-60 min on J on J
=— NOTA

O bifa indica ca Preincalzirea si Turn Reminder pot fi activate sau dezactivate atingand PREINCALZIRE / Turn Reminder
nainte de a atinge START.
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UTILIZAREA APARATULUI

Inainte de prima utilizare

1. Scoateti toate autocolantele si etichetele de ambalaj de pe friteuza cu aer, inclusiv banda care fixeaza tigaia de unitate.

2. Pentru a scoate cosul pentru curatare, scoateti banda care il fixeaza in pozitie. Asigurati unitatea cu 0 mana si trageti
ménerul drept inapoi cu cealalta mana.

3. Curétati temeinic cosul si tava pentru prajire cu apa fierbinte, putin lichid de spalat vase si un burete neabraziv.
4. Stergeti interiorul si exteriorul friteuzei cu o carpa umeda.

= NOTA
in timpul primelor utilizari, poate exista un miros de ,plastic fierbinte”. Acest lucru este perfect normal in friteuzele cu aer
noi, deoarece materialul este incélzit pentru prima data. Va disparea dupa primele utilizari.

1. Asezati friteuza cu aer pe o suprafata stabilg, orizontala, rezistenta la caldura si plana.

2. Introduceti tava pentru prajit in cos si glisati-o in friteuza cu aer.

3. Conectati friteuza cu aer la priza.

4. Apasati pictograma de alimentare pentru a porni aparatul.

5. Apasati functia de preincélzire dorita.
Afisajul va afisa temperatura si ora presetate.

CANCEL

7. Apasati PREHEAT/TURN REMINDER pentru a activa/dezactiva setarea.
Preincélzirea si TURN REMINDER sunt activate in mod implicit pentru presetari recomandate.
PREINCALZIRE / TURN apar cu rosu pe display cand sunt activate.

PREHEAT TURN
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/" Cu PREINCALZIREA activats N
1. Apasati START.
Afisajul va afisa [ PrE HERL] (Preheat) asi friteuza va incepe preincélzirea. Odata preincalzit, va emite un bip si afisajul

va indica [Add Foad] (Add Food).

& ATENTIE! Cosul va fi fierbinte! Nu atingeti suprafetele fierbinti!

2. Scoateti cosul cu grija, puneti alimentele induntru si puneti-l inapoi in friteuza pentru a incepe automat gatitul.

Cand timpul de gatire selectat a trecut, friteuza va emite un semnal sonor si va afisa [End ] (End).
1. Scoateti cosul cu grija si asezati-| pe o suprafata rezistenta la caldura.

2. Scoateti alimentele din cos folosind clesti.

= NOTA  Daci cosul nu este scos, gatitul se va relua.

DACA PREINCALZIREA ESTE DEZACTIVATA
1. Scoateti cosul, asezati ingredientele, puneti cosul inapoi.
2. Ap3sati START.

CANCEL

DACA TURN REMIRDER ESTE ACTIVAT
* Lajumatatea timpului de gatire, friteuza va emite un bip si pe afisaj va aparea (Intoarceti alimentele).
e Scoateti cosul cu grija si asezati-l pe o suprafata rezistenta la caldura

e Intoarceti sau rotiti mancarea folosind clesti nemetalici.
e Puneti cosul in friteuza cu aer pentru a relua automat gatitul.

@ ATENTIE Scoateti cosul cu atentie - abur fierbinte poate iesi din el!
& ATENTIE! Cosul si alimentele pot fi fierbinti! Nu atingeti suprafetele fierbinti.

¢ Nu folositi ustensile ascutite sau metalice pentru a evita zgarierea suprafetei antiaderente.
¢ Nuintoarceti cosul cu susul in jos, deoarece uleiul in exces care s-a adunat pe fundul cosului se va scurge pe alimente.
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Stop / Anularea procesului de gatit

Apasati STOP/CANCEL pentru a opri gatitul. Apasati START pentru a relua gatitul.

Scoaterea cosului din friteuza cu aer in timpul gatirii va opri gatirea. intoarcerea cosului in friteuza cu aer va relua automat
gatitul.

Apsati STOP / CANCEL de doua ori pentru a anula gatitul.

TURN
REMINDER

Oprirea aparatului

Mentineti apasata pictograma de alimentare pentru a opri aparatul. Scoateti de la priza cand nu il utilizati.

STOP l TURN

RECOMANDARI GATIT

o Verificati daca alimentele sunt gata cu cateva minute Tnainte de expirarea timpului de gatire si gatiti putin mai mult
daca este necesar.

o Asigurati-va intotdeauna ca proteinele crude ajung la temperatura sigura pentru alimente.

o Friteuzele cu aer functioneaza similar cu cuptoarele; urmati instructiunile cuptorului de pe ambalajul articolului sau reteta.

e Gustarile care pot fi preparate in cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer.

* Ingredientele mai mici necesita de obicei un timp de gatire putin mai scurt decét ingredientele mai mari.

o Preincalzirea friteuzei cu aer inainte de a adauga alimente va oferi, in general, cele mai bune rezultate.

e Cand gatiti mai multe loturi la rand, preincalziti numai inainte de primul lot.

o Intoarcerea sau rotirea alimentelor la jumétatea timpului de gatire va oferi rezultate rumenite si crocante uniform.

¢ Pulverizati peste cartofii proaspeti 1 lingura de ulei pentru un exterior crocant. Préjiti ingredientele la aer in cateva
minute dupa addugarea uleiului.

¢ Nu gatiti alimente care vor produce o cantitate mare de grasime in friteuza cu aer. Puneti o tava de copt sau un vas sau o
tava sigura pentru cuptor in cos pentru a coace o prajitura sau quiche sau pentru a praji ingrediente fragile sau umplute.
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CURATARE & INTRETINERE

& ATENTIE! NU scufundati NICIODATA cablul, stecherul sau friteuza cu aer in ap sau in orice alt lichid.

Nu folositi ustensile metalice de bucatarie sau materiale abrazive de curatare pentru a curéta cosul si tava pentru préajituri,
deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent.

1. Curétati friteuza cu aer dup fiecare utilizare.

2. Scoateti stecherul din priza inainte de curatare.

3. Lasati friteuza cu aer sa se raceasca complet. Scoateti cosul din friteuza pentru a se raci mai repede.
4

. Curatati cosul si tava numai in raftul superior al masinii de spalat vase sau cu apa fierbinte, sdpun de vase si un burete

neabraziv.
5. Daca reziduurile sunt lipite de fundul cosului, umpleti-| cu apa fierbinte si sdpun de vase si lasati-l s& se inmoaie.
6. Stergeti exteriorul friteuzei cu o carpa umeda.
7. Curatati interiorul friteuzei cu apa fierbinte, sdpun de vase si o perie de curatare pentru a indeparta orice reziduuri alimentare.
8. Asigurati-va ca friteuza cu aer este complet uscata inainte de utilizare.
Recomandat Nerecomandat
Ulei de gatit -
Spray de gatit

\ ATENTEE!

e Nu puneti nimic deasupra friteuzei cu aer.

¢ Nu asezati friteuza cu aer langa perete sau alte aparate. Este important sa |asati cel putin 4 inci spatiu liber in spate si pe
partile laterale si 4 inci spatiu liber deasupra friteuzei pentru a permite o ventilatie adecvata.

¢ Nuumpleti cosul cu ulei, grasime de préjit sau orice alt lichid - acest aparat functioneaza prin circulatia aerului cald.

e Cand pulverizati ulei peste alimente pentru un finisaj mai crocant, va recomandam sa folositi ulei de gatit obisnuit in loc
de spray de gatit, deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent.

Depozitare

e Deconectati aparatul si lasati-l sa se raceasca.

® Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate.
e Depozitati aparatul intr-un loc curat si uscat.

Reciclare

Materialele reziduale ale produselor electrice nu trebuie aruncate impreuna cu restul deseurilor menajere.
Aceste materiale vor fi returnate la magazin sau duse la un punct de reciclare.
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DEPANARE

Problema CAUZE POSIBILE SOLUTIE
Apafatul nu este conectat la Conectati la prizs.
priza.
Qai;a;l;leggé' Timpul nu a fost setat. Apasati pictograma pentru a seta timpul de gatit.

Cosul nu este asezat in mod
corect.

Asezati cosul in mod corect.

Cosul nu intra corect
n aparat.

Cosul este prea plin.

Nu umpleti cosul dincolo din limita maxima.

Ingredientele nu se
gatesc.

Sunt prea multe ingrediente
n cos.

Puneti mai putine ingrediente in cos. Ingredientele mai
putine se gatesc uniform.

Temperatura este prea scazuta.

Apasati +si -pentru a seta temperatura corecta.

Timpul de gatire este prea scurt.

Apasati +si -pentru a seta timpul corect.

Ingredientele sunt
prajite neuniform.

Anumite ingrediente trebuie
rotite la jumatatea timpului de
gatit.

Ingredientele care se afla peste sau peste altele trebuie
rotite la jumatatea timpului de gatire.

Ingredientele nu sunt
crocante.

Ati folosit ingrediente care
trebuie gétite la cuptorul clasic.

Folositi ingrediente potrivite sau ungeti usor cu ulei pentru
un rezultat mai crocant.

lese fum alb din
aparat.

Pregatiti ingrediente grase.

Atunci cand prajiti alimente grase in friteuza cu aer, o
cantitate mare de ulei se va scurge in cos. Uleiul produce
fum alb, iar Cosul se poate incalzi mai mult decét de obicei.
Acest lucru nu afecteaza friteuza cu aer sau rezultatul final.

Cosul contine reziduuri de
grasime de la procesele
anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se incinge.
Asigurati-va ca curatati cosul dupa fiecare utilizare.

Cartofii sunt prajiti
neuniform.

Calitatea cartofilor vor asigura o
gatire uniforma.

Folositi cartofi proaspeti.

Cartofii au prea mult amidon.

Clatiti cartofii si uscati-i pentru a indeparta amidonul.

Cartofii nu sunt
crocanti.

Procesul depinde de cantitatea
de ulei si de cantitatea de apa
din cartofi.

Asigurati-va ca uscati cartofii bine inainte de a adauga
uleiul. Taiati betisoarele de cartofi mai mici pentru un
rezultat mai crocant. Adaugati putin mai mult ulei pentru
un rezultat mai crocant.

ELIMINARE

Eliminarea aparatului
Produsele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Trebuie sa
colectati separat echipamentele electrice si electronice vechi.

Va rugam sa va informati la autoritatile locale despre posibilitatile de eliminare corecta. Prin colectarea
separata, veti contribui la reciclarea echipamentelor vechi sau la alte forme de reutilizare, evitand astfel

Eliminarea ambalajului
Ambalajul consta din carton si materiale plastice marcate corespunzator care pot fi reciclate.
 Puneti aceste materiale la dispozitie pentru reciclare.

eliberarea substantelor nocive in mediul inconjurator.

103



SLO

PRIROCNIK ZA UPORABOL

Samo za uporabo v gospodinjstvu.
Pred uporabo natanéno preberite ta navodila.

POMEMBNI ZASCITNI UKREP!

Vedno morate upostevati naslednje osnovne previdnostne

POZOR. VROCA POVRSINA!

ukrepe:

1

N
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. Tega aparata ne smejo uporabljati otroci, stari od 0

do 8 let. Ta aparat lahko uporabljajo otroci, stari 8 in
vec let, ¢e so pod nenehnim nadzorom. Ta aparat
lahko uporabljajo osebe s telesnimi, senzoriénimi

ali dusevnimi okvarami ali pa osebe brez izkusenjin
znanja, ¢e so pod nadzorom ali pa so jim bila podana
navodila za varno uporabo aparata in ¢e razumejo
nevarnosti, povezane z njegovo uporabo.

. Otroci, mlajsi od 8 let, naj ne bodo v bliZini aparata in

njegovega napajalnega kabla.

Otroci aparata ne smejo Cistiti in ga vzdrzevati.

. Posode za kuhanje morajo biti postavljene v stabilen

polozaj, rocaji (¢e jih imajo) pa morajo biti obrnjeni
tako, da se vroca tekocina ne bo polila.

. Pred priklopom aparata preverite, ali napetost, ki je

navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega
omrezja.

. Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vti¢,

napajalni kabel ali sam aparat. Vedno se prepricajte,
ali je vti¢ pravilno priklopljen v stensko vti¢nico.

. Ne uporabljajte nobenega aparata, pri katerem

je poskodovan kabel ali vti¢ ali ki je nepravilno
deloval ali pa je na kakrsen koli nacin poskodovan.
Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zaradi
preprecevanja nevarnosti zamenjati podobno
usposobljena oseba, kot je serviser.

. Ce se kateri koli aparat uporablja v blizini otrok, je

potreben skrben nadzor. Da se otroci zagotovo ne
bodo igrali z aparatom, jih je treba nadzorovati.

. Poskrbite da kabel ne bo visel prek roba mize ali pulta

in da se ne bo dotikal vrocih povrsin.

. Da preprecite elektriéni udar, ne potapljajte kabla,

vti¢a ali aparata v vodo ali drugo tekocino. Ne
priklopite aparata in ne upravljanje nadzorne plosce z
vlaznimi rokami.

16.
17.

20.

. Da prepredite nevarne situacije, tega aparata nikoli

ne priklopite na zunanje stikalo ¢asovnika ali lo¢eni
sistem za daljinsko upravljanje. Da odklopite aparat,
ga naprej izklopite, nato pa odklopite vti¢ iz stenske
vticnice.

. Aparata ne postavljajte na vnetljive materiale, kot

so prti in zavese, ali v njihovo blizino. Dostopne
povrsine se med uporabo lahko segrejejo. Aparata
ne postavljajte na plinski ali elektri¢ni gorilnik v ogreto
pecico ali pa v blizino tega gorilnika ali pecice.

. Aparata ne postavite ob steno ali druge aparate. Na

zadnji strani in ob straneh pustite vsaj 10 cm/3,9 palca
praznega prostora, nad aparatom pa prav tako 10
cm/3,9 palca. Na vrh aparata ne postavljajte ni¢esar.

. Aparata ne uporabljajte za noben drug namen, razen

zato, kar je opisano v teh navodilih za uporabo. Ce bi
uporabljali pripomocke, ki jih proizvajalec aparata ne
priporoca, bi lahko prislo do telesnih poskodb.

. Nikoli ne pustite, da bi aparat deloval brez nadzora.

Aparat, v katerem je vroce olje ali druge vroce
tekocine, morate premikati iziemno pazljivo.

Ne uporabljajte ga na prostem.

Ne dotikajte se vrocih povrsin, uporabljajte rocaj.
Med cvrenjem na zraku se skupaj z zrakom sprosca
tudi vro¢a para. Vase roke in obraz naj bodo na

varni razdalji od pare in odprtin za izhod zraka. Ko
odstranjujete posodo iz aparata, pazite na vro¢a paro
in zrak.

. Po uporabi aparata se ne dotikajte vroce kovine v

notranjosti. Ko aparata ne uporabljate in preden ga
boste ¢istili, ga odklopite iz napajalne vti¢nice. Pred
&is¢enjem naj se aparat ohladi.

. Ce opatite, da iz aparata izhaja temen dim, ga takoj

odklopite. Preden iz aparata odstranite posodo,
pocakajte, da dim neha izhajati iz njega.

Samo za uporabo v gospodinjstvu.



GARANCIJA

V naslednjih primerih garancija po trenutnih predpisih ne bo veljala:

a. pri kakrsni koli skodi zaradi popravil ali nastavljanja, ki ga ni pooblastila druzba;

b. pri kakrsni koli $kodi zaradi nepravilne uporabe, malomarnosti ali nesrece;

c. pri kakrsni koli 8kodi, ki je nastala zaradi naravnih nesre¢ ali nenormalne napetosti;

d. pri kakrsni koli $kodi zaradi uporabe aparata na nacine, ki niso opisani v tem priro¢niku.

VARNOST KABLA IN VTICA

® ZazmanjSanje tveganja zapletanja v dalj$i kabel ali spotikanja ob njega je prilozen kratek napajalni kabel.

o Lahko uporabljate tudi podaljske, a bodite pri uporabi previdni.

e Ce uporabljate podaljsek, upostevaijte naslednje:

a. elektri¢ne nazivne vrednosti na oznakah podaljska morajo biti vsaj enake elektri¢nim nazivnih vrednostim;

b. podaljsek mora biti daljsi, tako da ne bo potekal po povrsini pulta ali mize, kjer ga lahko povleéejo otroci ali pa se ob
njega spotaknemo.

Ta navodila shranite.

SPOZNAJTE CVRTNIK NA VROCI ZRAK

Mo¢: 1700W
Napetost: 220-240 V~
Zaslon/
nadzorna Frekvenca: 50/60 Hz
plosca

Pladenj za hrustljavost

Namestite pladenj za hrustljavost v
posodo.

Posoda
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ZASLON IN NADZORNA PLOSCA

Prednastavitve cvrtnika Prehodne nastavitve
na vro¢i zrak pecenja
Temperatura Cas
N ~
Zaustavitev/ Zazenite.
preklic
Zmanjs?nje Povecanje temperature/
temperature/casa &asa
Ikona za napajanje

Preklop med nastavljanjem
temperature/¢asa

PREHEAT

Kadar je ta moznost omogocena, se bo cvrtnik na vro¢ zrak predhodno
segrel in vas opozoril, kdaj je treba dodati Zivila. Preden se dotaknete
moznosti START(Zazeni), se dotaknite PREHEAT (Predsegrevanje), da
omogocite ali onemogodite predsegrevanje. Ko je predsegrevanje
omogoceno, se na zaslonu pojavi rde¢ napis PREHEAT (Predsegrevanje).

TURN REMINDER

Ko je ta moznost omogocena, vas bo cvrtnik za zrak opozoril, da na polovici ¢asa pecenja
obrnete hrano. Preden se dotaknete moznosti START(Zazeni), se dotaknite TURN
REMINDER (Opomnik za obracanje), da omogocite ali onemogocite predsegrevanje. Ko je
opomnik za obradanje omogocen, se na zaslonu pojavi rdeé¢ napis TURN (Obrnite).

Glejte grafikon za prednastavitve, pri katerih sta predsegrevanje in opomnik za obracanje privzeto vklopljena, in
za tiste, pri katerih obstaja moznost vklopa in izklopa nastavitev.
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ZASLON IN 2VOK

Spodaj so prikazani indikatorji zaslona in obvestila za pozive pri vodenem kuhanju.

PREHEAT TURN
Predsegrevanje je Opomnik za obradanje je omogocen.
omogoceno.

Cvrtnik na vro¢i zrak se predhodno
segreva.

Cvrtnik na vrodi zrak je segret.

Opomnik za obraéanje ali mesanje hrane.

Cas pecenja je potekel.

Izklop zvoka cvrtnika na vroci zrak

Da izklopite piskanje cvrtnika na vrodi zrak, pritisnite in pridrzite STOP/CANCEL (Zaustavi/prekli¢i). Za vklop zvoka znova

pritisnite in pridrzite STOP/CANCEL (Zaustavi/preklici).

= OPOMBA Cvrtnik na vro¢i zrak bo $e vedno piskal pri pozivih za vodeno kuhanje.
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GRAFIKON PREDNASTAVITEV

Temperatura Cas Predsegrevanje Oopl::girl‘(j:a
Privzeto Interval Privzeto Interval Privzeto  Sprememba  Privzeto  Sprememba

2:2)%05’::/ 1776(;?2(;)(223 20 min 1-60 min vkloplieno J vkloplieno J
24%%00?:/ 17760_228(;5: 15 min 1-60 min vkloplieno J vkloplieno J
,‘jﬁg 24%0000(,::/ 17;0_220()05': 25 min 1-60 min  vklopljeno J vkloplieno J
%e 1:3500('::/ 1776(;22855: 6 min 1-60 min izklopljeno J izklopljeno J
1350%?':/ 1776624(1)0055;': 15 min 1-60 min izklopljeno J izklopljeno J
3?\2 136205”5'::/ 17;0_228(;5:': 25 min Tmin-2h vkloplieno J izklopljeno J
g 24%%0('::/ 1776(;?2&;5;: 25 min Tmin-2h vkloplieno J vkloplieno J
0??08\" 2400%05;/ i%% ZE 12 min 1-60 min vkloplieno J vkloplieno J
% ?g;% 9381_1776(;?': 8h 30 min-24h izkloplieno \':‘;lF; izklopljeno J
zg:)(';é 1221;?)’(1)2': 30 min Tmin-8h izkloplieno Cgl?; izklopljeno \,:loil?(i
% 139705"5'::/ 1776022800?: 10 min 1-60 min vkloplieno J vkloplieno J
g@q@g 24%%;('::/ 17760_228(;0([:: 20 min 1-60 min vkloplieno J vkloplieno J

= OPOMBA

S kljukico je oznageno, da predsegrevanje in opomnik za obracanje lahko omogodite s pritiskom na REHEAT/TURN
REMINDER (Predsegrevanje/opomnik za obracanje), preden se dotaknete START (Zazeni).
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UPORABA CVRTNIKA

Pred prvo uporaboe

1. Odstranite vse nalepke na embalazi in oznake s cvrtnika na vrodi zrak, vkljuéno s trakom, s katerim je posoda pritrjena na enoto.

2. Ko izvlecete posodo, da bi jo oéistili, odstranite trak, s katerim je pritrjena. Z eno roko drZite enoto na mestu, z drugo pa
ro¢aj povlecite naravnost nazaj.

3. Temeljito ocistite posodo in pladenj za hrustljavost z vro¢o vodo, detergentom za pomivanje posode in neabrazivno
gobico.

4. Notranjost in zunanjost cvrtnika na vrodi zrak obrisite z vlazno krpo.

= OPOMBA

Med prvimi nekaj uporabami lahko zaznate vonj po vrodi plastiki. To je pri novih cvrtnikih na vroci zrak povsem normalno,
saj se material prvi¢ segreva. Po prvih nekaj uporabah tega pojava ne bo veé.

1. Cvrtnik na vrodi zrak postavite na stabilno, ravno povrsino, odporno na toploto.

2. Vstavite pladenj za hrustljavost v posodo in ga potisnite v cvrtnik na vrodi zrak.

3. Priklopite cvrtnik na vrodi zrak v vti¢nico.

4. Dotaknite se ikone za napajanje, da vklopite cvrtnik na vroci zrak.

5. Dotaknite se zelene prednastavitve.
Na zaslonu se bosta prikazala prednastavljena temperatura in ¢as.

6. Dotaknite se TEMP/TIME (Temperatura/cas), da nastavite temperaturo/¢as. Dotaknite se ikon + in -, da povecate in
zmanj3ate temperaturo.

7. Dotaknite se PREHEAT/TURN REMINDER (Predsegrevanje/opomnik za obracanje), da omogocite ali onemogodite ti nastavitvi.
Pri priporocenih prednastavitvah sta predsegrevanje in opomnik za obracanje privzeto vklopljena. Ko je nastavitev
omogocena, se na zaslonu pojavi rde¢ napis PREHEAT/TURN (Predsegrevanje/opomnik za obracanje).

PREHEAT TURN
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/éE JE PREDSEGREVANJE OMOGOCENO \

1. Dotaknite se START (Zazeni).
Na zaslonu bo prikazano [ PrE HERAL] (Preheat(Predsegrevanije)) in cvrtnik na vrodi zrak se bo zacel predhodno
segrevati. Ko bo predsegret, bo zapiskal in na zaslonu bo prikazano [ Add Food] (Add Food, Dodaijte Zivila)).

& OPOZORILO! Posoda bo vroca! Ne dotikajte se vrocih povrsin!

2. Previdno odstranite posodo, naloZite hrano vanjo in jo vrnite v cvrtnik na vrodi zrak, da se bo pecenje samodejno

\__ zacelo.

Ko bo izbrani ¢as pecenja potekel, bo cvrtnik na vroéi zrak zapiskal in na zaslonu bo prikazano [E nd ] (End (Konec)).

1. Previdno odstranite posodo in jo postavite na povrsino, odporno na toploto.

2. Hrano iz posode odstranite z nekovinskimi prijemalkami.

— oproMBA  Ce posode ne odstranite, se bo pecenje nadaljevalo.

CE JE PREDSEGREVANJE ONEMOGOCENO
1. Odstranite posodo, naloZite hrano vanjo in jo vrnite v cvrtnik na vro¢i zrak.
2. Dotaknite se START (Zazeni).

CE JE OPOMNIK ZA OBRACANJE OMOGOCEN

¢ Na polovici ¢asa pecenja bo cvrtnik na vroci zrak zapiskal in na zaslonu bo prikazano Turn Food (Obrnite hrano).
¢ Previdno odstranite posodo in jo postavite na povriino, odporno na toploto.

e Hrano obrnite ali premesajte z nekovinskimi prijemalkami.

¢ Namestite posodo nazaj v cvrtnik na vrodi zrak, da se bo pecenje samodejno nadaljevalo.

@ SVARILO " ?dstranjl'evanju posode med pecenjem/po pecenju bodite vedno previdni - iz nje lahko uhaja
vroca paral

A OPOZORILO! Posoda in hrana bosta vroci! Ne dotikajte se vrocih povrsin.

¢ Ne uporabljajte ostrih ali kovinskih kuhinjskih pripomockov, da ne boste opraskali povriine, obdelane proti prijemanju.
e Posode ne obracajte na glavo, saj bi vse odvecno olje, ki se je nabralo na njenem dnu, steklo na hrano.
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Zaustavitev/preklic pecenja

Da zaustavite cvrtje, se dotaknite STOP/CANCEL (Zaustavi/preklici). Za nadaljevanje pecenja se dotaknite se START (Zazeni).

Ce boste posodo odstranili iz cvrtnika na vroci zrak, se bo peéenje zaustavilo. Ce jo boste vrnili nazaj v cvrtnik na vrodi
zrak, se bo samodejno nadaljevalo.

Da prekli¢ete pecenje, se dvakrat dotaknite STOP/CANCEL (Preklic/preklici).

STOP TURN
E ¢ @G

Izklopite cvrtnik na vrodi zrak.

Pritisnite in pridrzite ikono za napajanje, da izklopite cvrtnik na vroci zrak. Odklopite cvrtnik na vroci zrak iz
vtiénice, ko ni v uporabi.

NAMIGI ZA PECENJE

¢ Nekaj minut pred potekom ¢asa peéenja preverite, ali je hrana ze pecena, in jo po potrebi pecite $e malo dlje.

* Vedno se prepricajte, da je temperatura pri surovih beljakovinah dovolj visoka, da so dobro prepeéene in s tem varne
za uzivanje.

e Cuvrtniki na vrodi zrak delujejo podobno kot pecice; glejte navodila za pecice na embalazi artikla ali recept.

o Prigrizke, ki jih je mogoce pripraviti v pecici, je mogoce pripraviti tudi v cvrtniku na vrodi zrak.

o Ce so sestavine manjse velikosti, je potreben nekoliko krajsi ¢as pecenja kot pri vegjih.

¢ Rezultati bodo najboljsi, ¢e boste cvrtnik na vrodi zrak pred dodajanjem hrane segreli.

e Priveczaporednih pecenjih predhodno segrejte samo prvo serijo.

e Zobrac¢anjem ali mesanjem hrane na polovici ¢asa cvrtja bo hrana enakomerno ocvrta in hrustljava.

e Svez krompir polijte z Zlico olja, da bo njegova zunanjost bolj hrustljava. Sestavine ocvrite z vro¢im zrakom v nekaj
minutah za tem, ko dodate olje.

e Vcvrtniku na vrodi zrak ne pripravljajte Zivil, ki oddajajo veliko mascobe.

e Zapecenje peciva ali kisa ali za pecenje krhkih ali napolnjenih sestavin v posodo postavite model za peko, posodo,
primerno za pedico, ali pekac.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

& OPOZORILO! NIKOLI ne potapljajte kabla, vtica ali cvrtnika na vroéi zrak v vodo ali katero koli drugo

Za
to

tekocino.

¢is¢enje posode in pladnja za hrustljavost ne uporabljajte kovinskih pripomockov ali abrazivnih ¢istilnih sredstev, saj bi
lahko poskodovalo prevleko proti prijemanju.

1. Cvrtnik na vrodi zrak po vsaki uporabi odistite.
2. Pred &is¢enjem cvrtnik na vrodi zrak odklopite iz vti¢nice.

3. Pred ¢is¢enjem pocakajte, da se cvrtnik na vroci zrak do konca ohladi. Da se bo cvrtnik na vroci zrak hitreje ohladil,

iz njega odstranite posodo.

4. Posodo in pladenj za hrustljavost lahko perete le na zgomiji polici pomivalnega stroja ali z vro¢o vodo, detergentom

za posodo in neabrazivno gobico.

5. Ce so se na dno posode prilepili ostanki hrane, jo napolnite z vro¢o vodo in detergentom za posodo ter pustite,

da se nekaj ¢asa namaka.

6. Zunanjost cvrtnika na vroci zrak obrisite z vlazno krpo.

7. Da odstranite morebitne ostanke hrane, ocistite notranjost cvrtnika na vrodi zrak z vro¢o vodo, detergentom za

posodo in §¢etko za ciscenje.

8. Pred uporabo se prepricajte, da je cvrtnik na vroci zrak popolnoma suh.

Priporoéljivo Ni priporocljivo

Steklenicka za

olje/prsilka za olje Olje v spreju

/\ opozoriLo!

Na vrh cvrtnika na vrodi zrak ne postavljajte ni¢esar.

Cvrtnika na vroci zrak ne postavite ob steno ali druge aparate. Za pravilno prezracevanje je pomembno, da na zadnji
strani in ob straneh cvrtnika na vro¢i zrak pustite vsaj 4 palce praznega prostora, nad aparatom pa prav tako 4 palce.
Posode ne polnite z oljem, mas¢obo za peéenje ali katero koli drugo tekocino - ta aparat deluje po nacelu krozenja
vro¢ega zraka.

Pri 8kropljenju hrane za bolj hrustljav rezultat priporo¢amo uporabo obicajnega jedilnega olja in ne olja v spreju, saj bi
se s tem lahko poskodovala prevleka proti prijemanju.

Shranjevanje

* Odklopite aparat z napajanja in pustite, da se ohladi.

P

repricajte se, da so vsi deli €isti in suhi.

o Aparat shranite v hladnem in suhem prostoru.

Recikliranje

Odpadnih materialov elektri¢nih izdelkov ne smete odlagati skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Te
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materiale je treba vrili v trgovino ali v center za recikliranje.



ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava

Mozni vzroki

RESITEV

Cvrtnik na vrodi zrak
ne deluje.

Cvrtnik na vroci zrak ni vklopljen.

Glavni vti¢ priklopite v ozemljeno stensko vti¢nico.

Casovnik ni nastavljen.

Dotaknite se ikon + in -, da nastavite ustrezni ¢as pecenja
za vklop cvrtnika na vro¢i zrak.

Posoda ni pravilno vstavljena v
cvrtnik na vrodi zrak.

Posodo pravilno potisnite v cvrtnik na vrodi zrak.

Posoda se ne prilega
notranjosti cvrtnika na
vrodi zrak.

Posoda je preveé napolnjena.

1z nje vzemite nekaj zivil.

Sestavine so Se
surove.

V posodi je prevec sestavin.

V posodo dajte manjse koli¢ine sestavin. Manjse koli¢ine
bodo enakomerneje zapecene.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Dotaknite se ikon + in -, da nastavite ustrezno
temperaturo.

Cas pecenja je prekratek.

Dotaknite se ikon + in -, da nastavite ustrezni ¢as.

Sestavine so
neenakomerno
zapecene.

Doloéene vrste sestavin
je treba na polovici ¢asa pecenja
pretresti.

Sestavine, ki lezijo na vrhu ali

ena na drugi (npr. ocvrti krompiréek), je treba na polovici
Casa pecenja pretresti (glejte TURN REMINDER

na strani 9).

Ocuvrti prigrizki niso
hrustljavi.

Uporabili ste vrsto prigrizka, ki
je namenjena cvrtju v obicajni
fritezi.

Uporabite prigrizke, namenjene pecenju v pedici, ali
nanje nezno namazite nekaj olja, da bodo bolj hrustljavi.

Iz cvrtnika na vroci
zrak se belo kadi.

Pripravljate mastne sestavine.

Ko v evrtniku na vro¢ zrak pecete mastne sestavine, bo v
posodo izteklo veliko olja. Zaradi olja se tvori bel dim in
posoda se lahko segreje bolj kot obi¢ajno. To ne vpliva na
cvrtnik na vroci zrak ali kon¢ni rezultat.

Posoda e vedno vsebuje
ostanke mascobe od prejsnje
uporabe.

Bel dim povzro¢a mascoba, ki se segreva v posodi.
Poskrbite, da boste posodo po vsaki uporabi oéistili.

Ocuvrti krompiréek ni

enakomerno zapecen.

Kakovosten krompir bo zapecen
enakomerno.

Uporabite svez krompir in poskrbite, da bo med
pecenjem ostal ¢vrst.

Krompir je preved skrobnat.

Krompirjeve pali¢ice dobro sperite in posusite, da
odstranite $krob z zunanje strani palicic.

Ocuvrti krompiréek ni
hrustljav.

Hrustljavost ocvrtega krompircka
je odvisna od koli¢ine olja in
vode v krompircku.

Preden dodate olje, poskrbite, da boste krompirjeve
pali¢ice dobro osusili.

Za bolj hrustljav rezultat narezite krompir na manjse
palic¢ice. Krompiréek bo e bolj hrustljav, ¢e dodate
nekoliko vec olja.

ODLAGANJE

Odlaganje naprave
lzdelkov, oznacenih s tem simbolom, ne smete odvreci skupaj z gospodinjskimi odpadki. Stare elektri¢ne

in elektronske naprave je treba zbirati lo¢eno.

Pri lokalnih pristojnih organih preverite moznosti za pravilno odlaganje. Z lo¢enim zbiranjem omogocate
recikliranje in ponovno uporabo starih naprav ter preprecujete sproséanje skodljivih snovi v okolje.

Odlaganje embalaze
Embalaza je sestavljena iz kartona in ustrezno oznacene plastike, ki jo je mogoce reciklirati.
* Te materiale oddajte v recikliranje.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

VAZNE MERE ZASTITE

Samo za domacinstvo.
Pre upotrebe pazljivo proditajte uputstvo za upotrebu.

PAZNJA. VRUCA POVRSINA!

Uvek treba postovati sledece osnovne mere
predostroznosti:

1.

10.
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Ovaj uredaj ne smeju da koriste deca od 0 do 8
godina. Ovaj uredaj mogu koristiti deca uzrasta
od 8 godina i vise ako su pod stalnim nadzorom.
Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima
ili nedostatkom iskustvo i znanje ako su dobili
nadzor ili uputstva u vezi sa upotrebom uredaja
na bezbedan nacin | razumeti opasnosti koje su
uklju¢ene.

. Drzite uredaj i njegov* kabl van domasaja dece

mlade od 8 godina.
Ciséenje i korisni¢ko odrzavanje ne smeju da vrie
deca.

. Aparati za kuvanje treba da budu postavljeni

u stabilnom polozaju sa ru¢kama (ako ih ima)
postavljenim da bi se izbeglo prosipanje vrué¢e
tecnosti.

. Proverite da li napon naznaéen na uredaju

odgovara lokalni napon pre nego sto prikljucite
uredaj.

. Ne koristite uredaj ako su osteceni utika¢, glavni

kabl ili sam uredaj. Uvek proverite da li je utika¢
pravilno umetnut u zidnu uti¢nicu.

. Nemojte koristiti uredaj sa oste¢enim kablom ili

utikac¢em, nakon $to uredaj pokvari rad ili je na bilo
koji nacin ostecen.

. Ako je kabl za napajanje oste¢en, mora se

zameniti proizvodaca, njegovog servisera ili sli¢cno
kvalifikovanih lica kako bi se izbegla opasnost.

. Neophodan je strogi nadzor kada se bilo koji

uredaj koristi u blizini dece. Decu treba nadzirati
kako bi se osiguralo da se ne igraju sa uredajem.

. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta ili

da dodiruje vruée povrsine.

Da biste zaétitili od strujnog udara, ne uranjajte
kabl, utikace ili uredaj u vodu ili drugu te¢nost. Ne
ukljuéujte uredaj u struju i ne rukujte kontrolnom
plo¢om mokrim rukama.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

20.

Nikada nemojte povezivati ovaj uredaj na eksterni
tajmer ili odvojeni sistem daljinskog upravljanja
kako biste izbegli opasnu situaciju. Da biste
iskljucili uredaj, isklju¢ite uredaj, a zatim izvucite
utikac iz zidne uti¢nice.

Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih
materijala kao $to su stolnjak ili zavesa. Dostupne
povrsine mogu postati vru¢e tokom upotrebe. Ne
stavljajte naili blizu vruéeg gasnog ili elektri¢nog
gorionika, ili u zagrejanu rernu.

Ne postavljajte uredaj uza zid ili uz druge uredaje.
Ostavite najmanje 10 cm / 3,9 inéa slobodnog
prostora na poledini i sa strane i 10 cm / 3,9 inca
slobodnog prostora iznad uredaja. Ne stavljajte
nista na uredaj.

Nemojte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu
osim opisanu u ovom priru¢niku. Upotreba
dodataka koje nije preporudio proizvodac uredaja
moze izazvati povrede.

Ne dozvolite da uredaj radi bez nadzora. Morate
biti izuzetno oprezni kada pomerate uredaj koji
sadrzi vrelo ulje ili druge vrude teénosti.

Ne koristite na otvorenom.

Ne dodirujte vruce povrsine; koristite rucku.
Tokom przenja na vazduhu, vruéa para se oslobada
kroz otvore za izlaz vazduha. Drzite ruke i lice na
bezbednoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz
vazduha. Takode pazite na vruéu paru i vazduh
kada vadite korpu iz uredaja.

. Nakon upotrebe aparata izbegavajte kontakt sa

vrelim metalom iznutra. Iskljuéite iz uti¢nice kada
nije u upotrebi i pre ¢idéenja. Pustite da se uredaj
ohladi pre ¢isc¢enja.

. Odmah iskljuéite uredaj iz struje ako vidite da

dolazi tamni dim van aparata. Sacekajte da
prestane emitovanje dima pre nego $§to uklonite
korpu iz uredaja.

Samo za upotrebu u domacinstvu.



GARANCIJA

U sledecim sluc¢ajevima, garancija prema vazecim propisima nece vaziti:

a. Svaka Steta nastala usled popravki ili manipulacije koje nije ovlastila kompanija.

b. Svaka steta nastala usled pogresne upotrebe, nemara ili nezgode.

c. Sva osteéenja uzrokovana prirodnim katastrofama ili naponom koji nije deklarisan.

d. Sva ostecenja nastala u sluéajevima koris¢enja masine u kontekstima koji nisu opisani u ovom priruéniku.

BEZBEDNOST KABLOVA | UTIKACA

® Obezbeden je kratak kabl za napajanje da bi se smanjio rizik od zaplitanja ili saplitanja o duzi kabl.

¢ Produzni kablovi se mogu koristiti ako se vodi ra¢una o njihovoj upotrebi.

o Ako se koristi produzni kabl:

a. Oznacena elektri¢na snaga produznog kabla treba da bude najmanje jednaka elektri¢noj oceni uredaja;

b. Duzi kabl treba da bude rasporeden tako da se ne moze prevuéi preko radne povrsine ili stola gde ga deca mogu
povuci ili saplesti.

Sacuvajte ovo uputstvo

UPOZNAJ SVOJ AIR FRYER

Snaga: 1700W
Napon: 220V - 240V~
Frekfencija: 50Hz/60Hz

Displej /
Kontrol Panel

Polica za hrskavost

Mesto za policu za hrskavost u korpi

korpa
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DISPLEJ | KONTROLNA TABLA

Air Fry Kuvanje
Setovano Setovano
Temperatura Vreme
~ @ ~
Stop Start
Smanjen; Povecanje Temperature /
Temperature / vremena Vremena
Ikona ukljucivanje

Prebacivanje izmedu
podesavanja
temperature/vremena

PREHEAT

Kada je omogucena, friteza ¢e se prethodno zagrejati i pitati vas kada da
dodate hranu. Dodirnite PREHEAT da biste omogudili ili onemogucili
prethodno zagrevanje pre nego sto dodirnete START. Kada je PREHEAT
omoguceno, PREHEAT se pojavljuje crvenom bojom na displeju.

TURN REMINDER
Kada je omoguéen, Air fryer ¢e od vas traziti da okrenete hranu na pola vremena kuvanja.

Dodirnite TURN REMINDER da biste omogudili ili onemogucili TURN REMINDER pre nego $to
dodirnete START.Kada je podsetnik za skretanje omogucen, TURN se pojavljuje crveno na displeju.

Pogledaijte grafikon za unapred podesene postavke koje podrazumevano imaju prethodno zagrevanje i
uklju¢ivanje podsetnika i one koje imaju opciju ukljucivanja i isklju¢ivanja podesavanja.
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DISPLEJ & ZVUK

Ispod su indikatori na ekranu i obavestenja za vodena uputstva za kuvanje.

PREHEAT TURN
je omoguceno. Turn Reminder

je omoguceno.

Air fryer se prethodno zagreva.

Air fryer je zagrejan.

Podsetnik da okrenete ili premestite hranu.

Vreme kuvanja je isteklo.

Utisati AIR FRIER

Da biste utisali zvuéni signal air fryer, pritisnite i drzite STOP / CANCEL. Pritisnite i drzite STOP / CANCEL ponovo da biste

ukljudili zvuk.

= NAPOMENA

Air fryer ¢e i dalje imati zvucne signale za vodena uputstva za kuvanje.
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TABLICA

Temperatura
Uobicajeno Interval
200°C/ 76-200°C
400 °F 170-400°F
@ 200°C/ 76-200"C
5 400 °F 170-400°F
s 200°C/ 76-200"C
NG’ 400 °F 170-400°F
= 190°C/ 76-200°C
$acS 375°F 170-400°F
150"C/ 76-200°C
300°F 170-400°F
() 160"C/ 76-200"C
Sa 325°F 170-400°F
& 200°C/ 76-200°C
PonS 400°F 170-400°F
T 200°C/ 200°C
SroY 400 °F 400 °F
(=0 56°C/ 34-76"C
R 135"F 90-170°F
94"C/ 66-94"C
200°F 150-200°F
190"C/ 76-200"C
KarcS 375°F 170-400°F
Sy 200"C/ 76-200"C
Sers®) 400°F 170-400°F

= NAPOMENA

Vreme
Uobicajeno Interval
20 min 1-60 min
15 min 1-60 min
25 min 1-60 min
6 min 1-60 min
15 min 1-60 min
25 min 1min-2h
25 min 1min-2h
12 min 1-60 min
8h 30 min-24 h
30 min 1min-8 h
10 min 1-60 min
20 min 1-60 min

Preheat
Uobi¢ajeno  Promena
on J
on J
on J
off J
off J
on J
on J
on J
off n/a
off n/a
on J
on J

Turn Reminder

Uobicajeno

on

on

off

off

off

on

on

off

off

on

Promena

n/a

Oznaka za potvrdu oznadava da se podsetnik za prethodno zagrevanje i skretanje moze omogucditi ili onemoguditi
dodirom na PREHEAT/TURN REMINDER pre nego $to dodirnete START.
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UPOTREBA VASEG AIR FRYER

Pre prve upotrebe
1. Uklonite sve nalepnice i nalepnice za pakovanije sa friteze, ukljucujuci traku koja priévrséuje korpu za jedinicu.

2. Da biste izvukli korpu radi ¢is¢enja, uklonite traku koja je pri¢vri¢uje na mesto. Uévrstite jedinicu jednom rukom, a drugom
rukom povucite rucicu pravo nazad.

3. Temeljno o¢istite korpu i posluzavnik za hrskavice toplom vodom, te¢nos¢u za pranje sudova i neabrazivnim sunderom.

4. Obrisite unutrasnju komoru i spoljadnju stranu air fryer vlaznom krpom.

= NAPOMENA

Tokom prvih nekoliko upotreba moze postojati miris ,vruce plastike”. Ovo je sasvim normalno u novim air fryer jer se
materijal zagreva po prvi put. To ¢e nestati nakon prvih nekoliko upotreba.

1. Postavite air fryer na stabilnu, ravnu povrsinu otpornu na toplotu.

2. Stavite posluzavnik za hrskavice u korpu i gurnite ga u air fryer.

3. Ukljucite air fryer u utiénicu.

4. Dodimnite ikonu napajanja da biste ukljudili air fryer.

5. Dodirnite zeljeno unapred podeseno.
Na displeju ée se prikazati unapred podesena temperatura i vreme.

7. Dodirnite na PREHEAT/KRETANJE PODSETNIK da biste omogudili ili onemogudili ova podesavanja.
Podsetnik za prethodno zagrevanje i skretanje je podrazumevano uklju¢en za preporuc¢ena unapred podesena
podesavanja. PREHEAT / TURN se pojavljuje crveno na displeju kada je omoguceno.

EHE URN
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/AKO JE PREHEAT UKLJUCENO
1. Dodirnite START.
Na ekranu ce se prikazati [PrE HERE] (Preheat) ) i Air Fryer ¢e poceti da se zagreva. Kada se prethodno zagreje, Air

Fryer ée se oglasiti zvuénim signalom i na ekranu e se prikazati [Add Food] (Add Food).

& UPOZORENJE! Korpa ¢e biti vrucal Ne dodirujte vruée povrsine!

2. Pazljivo izvadite korpu, stavite hranu unutra i vratite je u Air Fryer da automatski po¢ne kuvanije.

~

/

Kada istekne odabrano vreme kuvanja, friteza e se oglasiti zvu¢nim signalom i na ekranu ée se prikazati [End ] (Kraj).
1. Pazljivo izvadite korpu i stavite je na povrsinu otpornu na toplotu.

2. lzvadite hranu iz korpe koristec¢i nemetalne klesta.

== NAPOMENA  Ako se korpa ne ukloni, kuvanje ce se nastaviti.

AKO JE PRETHEAT ONEMOGUCENO
1. Uklonite korpu, stavite hranu unutra i vratite je u Air Fryer.
2. Dodirnite START.

AKO JE TURN UKLJUCEN

¢ Na pola vremena kuvanja Air Fryer ée se oglasiti zvuénim signalom i na displeju ée se prikazati (Turn).
e Pazljivo izvadite korpu i stavite je na povr§inu otpornu na toplotu

e Okrenite ili prevrnite hranu pomod¢u nemetalnih klesta.

e Vratite korpu u Air Fryer da automatski nastavite sa kuvanjem.

@ OPREZ! Uvek budite oprezni kada vadite korpu za vreme/posle kuvanja - vrué¢a para moze da izade!

& UPOZORENJE!  Korpa i hrana ¢e biti vruéi! Ne dodirujte vruce povrsine.

¢ Nemoijte koristiti ostre ili metalne posude koje mogu izgrebati nelepljivu povrsinu.
* Ne okredite korpu naopako, jer ¢e visak ulja koji se nakupio na dnu korpe iscuriti na hranu.
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Zaustavite / otkazite kuvanje

Dodirnite STOP/CANCEL da biste zaustavili kuvanje. Dodirnite START da nastavite sa kuvanjem.

Uklanjanje korpe iz air fryer tokom kuvanja e zaustaviti kuvanje. Vracanje korpe u air fryer automatski ¢e nastaviti sa
kuvanjem.

Dodirnite STOP / CANCEL dvaput da biste otkazali kuvanje.

Iskljucite air fryer

Dodirnite i drzite ikonu za napajanje da biste iskljudili fritezu. Iskljuéite fritezu iz uti¢nice kada se ne koristi.

SAVETI ZA KUVANJE

¢ Proverite da li je hrana Zeljena gotovo nekoliko minuta pre isteka vremena kuvanja i kuvajte jo§ malo ako je potrebno.

¢ Uvek obezbedite da sirovi proteini dostignu temperaturu bezbednu za hranu.

o Air fryer rade sli¢ne peénicama; pratite uputstva za rernu na pakovanju predmeta ili receptu.

¢ Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se pripremiti i u Air fryer.

® Manji sastojci obi¢no zahtevaju nesto krace vreme kuvanja od vecih sastojaka.

¢ Prethodno zagrevanje Air fryer pre dodavanja hrane ¢e generalno dati najbolje rezultate.

e Kada kuvate vise serija za redom, samo prethodno zagrejte pre prve serije.

e Okretanjem ili prevrtanjem hrane na pola vremena kuvanja dace se ravnomerno zapeceni i hrskavi rezultati.

o Prelijte svez krompir sa 1 kasikom ulja za hrskavu spoljasnjost. Przite sastojke na vazduhu u roku od nekoliko minuta
nakon dodavanja ulja.

¢ Nemojte kuvati hranu koja ¢e proizvesti veliku koli¢inu masnoce u fritezi.

e Stavite posudu za pecenje ili posudu za rernu ili tepsiju u korpu da ispecete tortu ili ki§ ili da przite na vazduhu lomljive

ili punjene sastojke.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

& UPOZORENJE! NIKADA ne uranjajte kabl, utikaé ili fritezu u vodu ili bilo koju drugu teénost.

Nemoijte koristiti metalne kuhinjske pribore ili abrazivne materijale za ¢is¢enje za ¢iséenje korpe ili posude za ostre
komade, jer to moze ostetiti nelepljivi premaz.

1. Odistite fritezu nakon svake upotrebe.

2. Iskljucite fritezu iz uti¢nice pre ciséenja.

3. Pustite da se friteza potpuno ohladi pre ¢iséenja. Uklonite korpu iz friteze da se brze ohladi.
4

. Odistite korpu i posluzavnik za ostre komade samo u gornjoj polici masine za pranje sudova ili toplom vodom,
sapunom za sude i neabrazivnim sunderom.

Ako se ostaci zalepe na dno korpe, napunite je vrelom vodom i sapunom za sude i pustite da se natopi.
Obrisite spoljasnju stranu friteze vlaznom krpom.

Odistite unutrasnjost friteze toplom vodom, sapunom za sude i Eetkom za ¢iséenje da biste uklonili ostatke hrane.

© N o u»

Uverite se da je friteza potpuno suva pre upotrebe.

Preporuceno Ne
preporucuje se
Ulje za pecenje /

Boca sa sprejom Sprej za kuvanje

/}\ UPOZORENJE!

Ne stavljajte nista na fritezu.

¢ Ne postavljajte fritezu na zid ili na druge uredaje. Vazno je ostaviti najmanje 4 inéa slobodnog prostora oko poledine i
sa strane i 4 in¢a slobodnog prostora iznad friteze kako bi se omogudéila odgovarajuca ventilacija.

¢ Ne punite korpu uljem, maséu za przenje ili bilo kojom drugom te¢no$cu - ovaj uredaj radi tako $to cirkulise vreli
vazduh.

e Kada prskate hranu za hrskaviju zavrinicu, preporuc¢ujemo upotrebu obi¢nog ulja za kuvanje umesto spreja za kuvanije,

jer to moze ostetiti nelepljivi premaz.

Skladiste

o [skljucite uredaj iz struje i ostavite da se ohladi.
* Uverite se da su svi delovi Cisti i suvi.
e Cuvajte uredaj na ¢istom i suvom mestu.

Reciklaza

Otpad od elektri¢nih proizvoda ne sme se odlagati sa ostatkom kuénog smeca. Ovi materijali se vracaju u prodavnicu ili
odvoze na reciklazno mesto.
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RESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogudi uzrok Resenje
Air fryer nije ukljuéen. Ukljugite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu utiénicu.
Air fryer ne radi. Tajmer nije podesen. Dodirnite ikonu tajmera da biste podesili

potrebno vreme kuvanja da biste ukljucili Air fryer.

Korpa nije pravilno stavljena u fritezu.

Gurnite korpu pravilno u fritezu.

Sastojci se nisu ispekli.

U korpi ima previse sastojaka.

Take out some food.

Sastojci se
neravnomerno prze u
Air fryer.

Podesena temperatura je preniska.

Stavite manje koli¢ine sastojaka u tiganj. Manje
serije se prze ravnomernije.

Vreme kuvanja je prekratko.

Dodirnite ikone + i - da biste podesili potrebnu
temperaturu.

Odredene vrste sastojaka treba
protresti na pola vremena kuvanja.

Dodirnite ikone + i - da biste podesili potrebno
vreme kuvanja.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
air fryer.

Koristili ste vrstu grickalice koja je
namenjena da se kuva u tradicionalnoj
air fryer.

Sastojke koji leze jedan preko ili preko drugog
potrebno je protresti na pola vremena kuvanja.

Ne mogu pravilno da
gurnem korpu u fritezu.

Korpa je prepuna.

Ne punite korpu preko maksimalne linije.

Beli dim izlazi iz air fryer.

Pripremate masne sastojke.

Kada przite masne sastojke u Air fryer, a

velika koli¢ina ulja ée iscuriti u korpu. Ulje
proizvodi beli dim, a korpa se moze zagrejati vise
nego obiéno. Ovo ne utie na Air fryer ili na krajnji
rezultat.

Korpa jos uvek sadrzi ostatke masti od
prethodne upotrebe.

Beli dim nastaje usled zagrevanja masti u tiganju.
Uverite se da ste pravilno odistili korpu nakon
svake upotrebe.

Svezi pomfrit se
neravnomerno przi u
air fryer.

Kvalitetan krompir ¢e dati ravnomerno
kuvanje.

Koristite svez krompir i pazite da ostane ¢vrst
tokom przenja.

Krompir je previse $krob.

Dobro isperite Stapi¢e krompira i osusite da biste
uklonili skrob sa spoljasnje strane stapica.

Svezi pomfrit nije hrskav
kada izade iz air fryer.

Hrskavost pomfrita zavisi od koli¢ine
ulja i vode u pomfritu.

Uverite se da ste dobro osusili stapice krompira
pre nego $to dodate ulje. Isecite stapice krompira
na manje za hrskaviji rezultat. Dodajte jos malo ulja
za hrskaviji rezultat.

ODLAGANJE

Odlaganje uredaja
Proizvode oznacene ovim simbolom ne smete bacati zajedno sa ku¢nim otpadom. Stare elektri¢ne i

elektronske uredaje potrebno je odlagati odvojeno.

Obratite se lokalnim vlastima u vezi sa moguénostima za pravilno odlaganje. Odvojenim odlaganjem
omogudavate reciklazu i druge vidove ponovne upotrebe, ¢ime sprecavate prodor Stetnih materija u

Zivotnu sredinu.

Odlaganje ambalaze
Ambalaza se sastoji od kartona i odgovarajuce obelezene plastike koja se moze reciklirati.
* Ove materijale prosledite na reciklazu.
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