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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read the instructions carefully before use.
Take good care of this manual for later use.

& CAUTION. HOT SURFACE!

The following basic precautions should always be
followed:

—

. This appliance shall not be used by children from 0

to 8 years. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above if they are continuously
supervised. This appliance can be used by people
with reduced physical, sensory, or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning the
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

. Keep the appliance and its cord out of reach of

children aged less than 8 years

. Cleaning and user maintenance shall not be made

by children.

. Cooking appliances should be positioned in a stable

situation with the handles (if any) positioned to avoid
spillage of the hot liquid.

. Check if the voltage indicated on the appliance

corresponds to the local main voltage before you
connect the appliance.

. Do not use the appliance if the plug, the main cord or

the appliance itself is damaged.
Always make sure that the plug is inserted properly
into a wall outlet.

. Do not operate any appliance with a damaged cord

or plug, after the appliance malfunctions, or has been
damaged in any manner.

If the supply cord is damaged, it must be replaced

by the similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

. Close supervision is necessary. When any appliance is

used near children. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.

. Do not let the cord hang over the edge of the table or

counter or touch hot surfaces.

. To protect against electric shock, do notimmerse

cord, plugs, or appliance in water or other liquid. Do
not plug in the appliance or operate the control panel
with wet hands.

1.

16.
17.

20.

Never connect this appliance to an external timer
switch or separate remote-control system in order to
avoid a hazardous situation. To disconnect, turn off the
appliance, then remove the plug from wall outlet.

. Do not place the appliance on or manufacturer, its

service agent or near combustible materials such as

a tablecloth or curtain. The accessible surfaces may
become hot during use. Do not place on or near a hot
gas or electric burner, or in a heated oven.

. Do not place the appliance against a wall or against

other appliances.

Leave at least 10 cm / 3.9 in of free space on the back
and sides and 10 cm / 3.9 in of free space above

the appliance. Do not place anything on top of the
appliance.

. Do not use the appliance for any other purpose

than described in this manual. The use of accessory
attachments not recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

. Do not let the appliance operate unattended.

Extreme caution must be used when moving an
appliance containing hot oil or other hot liquids.

Do not use it outdoors.

Do not touch the hot surfaces, use the handle. During
air frying, hot steam is released through the air.
The steam and from the air outlet openings. Also be
careful of hot steam and air when you remove the
basket from the appliance.

. After using the appliance, avoid contact with the hot

metal inside. Unplugged from outlet when not in
use and before cleaning. Allow the appliance to cool
before cleaning.

. Immediately unplug the appliance if you see dark

smoke coming.

Out of the appliance. Wait for the smoke emission
to stop before you remove the basket from the
appliance.

For household use only.



WARRANTY

In the following cases, the guarantee according to current regulations will not be effective:

a.Any damage resulting from repairs or manipulation unauthorized by the company.

b. Any damage resulting from misuse, negligence or accident.

c. Any damage caused by natural disasters or voltage that is not declared.

d. Any damage resulting from cases of use of the machine in contexts other than those described in this manual.

CORD AND PLUG SAFETY

e Ashort power-supply cord is provided to reduce the risk of becoming entangled in or tripping over a longer cord.

e Extension cords may be used if care is exercised in their use.

e [f an extension cord is used:

a. The marked electrical rating of the extension cord should be at least equal to the electrical rating of the appliance; and

b. The longer cord should be arranged so that it will not be draped over the countertop or tabletop where it can be
pulled on by children or tripped over.

Save these instructions

KNOW YOUR AIR FRYER

Power: 1300W

Display / Voltage: 220V - 240V~

Control Panel Frequency: 50Hz/60Hz

Crisper Tray

Place the Crisper Tray into the Basket.

Basket



DISPLAY AND CONTROL PANEL

Air Fry Cooking
Presets Temperature Presets
/Time
Decrease Increase Temperature
Temperature / Time /Time
Power Icon

Toggle between adjusting

Temperature / Time

PREHEAT
Preheating the air fryer before adding food will generally deliver the best results. When
cooking multiple batches in a row, only preheat before the first batch.

Tap PREHEAT before START to enable or disable preheating. When preheating is enabled,
PREHEAT appears in red on the Display.

TURN REMINDER
Turning or tossing food halfway through cook time will deliver evenly browned and crispy results.

Tap TURN REMINDER before START to enable or disable Turn Reminder.
When Turn Reminder is enabled, TURN appears in red on the Display.

See the chart for Presets that have Preheat and Turn Reminder on by default and those that have the option to toggle the
settings on and off.



DISPLAY & SOUND

PREHEAT TURN
Preheat is enabled. Turn Reminder is enabled.

The air fryer is preheating.

The air fryer is heated.

Reminder to turn or toss food.

The cook time haselapsed.

Mute air fryer

To silence the air fryer's beeping sound, press and hold STOP / CANCEL. Press and hold STOP / CANCEL again to turn
the sound on.

=— NOTE

When muted, there will be quicker and fewer beeps for guided cooking prompts and when the cook time has elapsed.



PRESETS CHART

Temperature Time Preheat Turn Reminder
Off Range Default Range Default Toggle Default Toggle

24%%05:/ 177600;:23%;%'/: 20 min 1-60 min on J on J
20/ 76CAOC/ s teomn o on y
’tjﬁ" 24%%05[::/ 17;5005':__-23%;(;'/: 25 min 1-60 min on J on J
%e 1;3505:/ 175005:23%3%/: 6 min 1-60 min off J off J
% 1?35‘&/ 1776002;??1%;% 10min  1-60 min on J on J
20C/  T6CX0C i teomn  on 4 on y
2?2 1:?2050?':/ 17;005;23%;%’/: 25 min 1min-2 h on J off J
% 2:;)%00(’::/ 177600[()‘;:23%8%’/: 25 min 1min-2 h on J on J
0??08\“ 2400000{5:/ 200°C/ 400 °F 12 min 1-60 min on J on J
%j%aﬁg ?g;co':/ 33;?177%05: 8h 30 min-24 h off n/a off J
1;58(;('::/ Z?(;SFZB(())OO‘i 15 min 1-60 min off J off J
WC/  WCHCT,  pmin Amngh o v  of e

= NOTE

A check mark indicates Preheat and Turn Reminder can be enabled or disabled by tapping PREHEAT / TURN REMINDER
before tapping START.



USING YOUR AIR FRYER

Before first use
1. Remove all packaging stickers and labels from the air fryer, including the tape securing the Pan to the unit.

2. To pull out the Basket for cleaning, remove the tape securing it into place. Secure the unit with one hand and pull the
handle straight back with the other hand.

3. Thoroughly clean the Basket and Crisper Tray with hot water, some dishwashing liquid, and a non-abrasive sponge.

4. Wipe the inside and outside of the air fryer with a moist cloth.

= NOTE

During the first few uses, there might be a "hot plastic” smell. This is perfectly normal in new air fryers as the material is
heated for the first time. It will go away after the first few uses.

N\ WARNING!

¢ Do notfill the Basket with olil, frying fat, or any other liquid - this appliance works by circulating

¢ Do not put anything on top of the air fryer.

¢ Do not place the air fryer against a wall or against other appliances. It is important to leave at least 10 cm / 3.9 in of free
space around the back and sides, and 10 cm / 3.9 in of free space above the air fryer to allow for proper ventilation.

Using your air fryer

1. Place the air fryer on a stable, horizontal, heat-resistant, and level surface.
2. Insert the Crisper Tray into the Basket and slide it into the air fryer.

3. Plug the air fryer into an outlet.

@)

4. Tap the Power Icon to turn on.

5. Tap the desired Preset

The Display will show the preset temperature and time.
To adjust temperature and time follow instructions.



/With PREHEAT Enabled (enable before tapping START.) N
6.Tap START.
The Display will show “Preheat” and the air fryer will begin preheating. Once preheated, it will beep 5 times and
the Display will show "Add Food".

@ CAUTION! Basket will be hot!

\7. Remove the Basket carefully, place food inside, and return it to the air fryer to automatically begin cooking.

v

6. Remove the Basket, place food inside, and return it to the air fryer.
7.Ensure Preheat is disabled and Tap START.

Cooking tip
Spray food with cooking oil for a crispier finish.

/

With TURN REMINDER Enabled (enable before tapping START)

¢ Halfway through the cook time, the air fryer will beep 5 times and the Display will show “Turn Food".
e Remove the Basket carefully and place it on a heat-resistant surface.

e Turn or toss the food using tongs.

e Return the Basket to the air fryer to automatically resume cooking.

== NOTE Ifthe Basket is not removed, cooking will resume.

When your selected cook time has elapsed, the air fryer will beep 5 times and the Display will show “End” .

8. Remove the Basket carefully and place it on a heat-resistant surface.
9.Remove food from the Basket using tongs.

e Always use caution when removing the Basket during / after cooking.

@ CAUTION! Carefully remove Basket - hot steam may escape!

& WARNING!  The Basket and food will be hot! Do not touch hot surfaces.

¢ Do not use sharp or metal utensils to avoid scratching the nonstick surface.
e Do notturn the Basket upside down, as any excess oil that has collected on the bottom of the Basket will
leak onto the food.

Adjusting temperature and time

Cooking tip
For ideal temperature and time settings for various foods the Air Fry Cooking.

1.Tap TEMP / TIME to adjust temperature.



2.Tap + and - icons to increase and decrease temperature.

3. Tap TEMP / TIME again to adjust time.

4.Tap + and - icons to increase and decrease time.

Tip: Press and hold + and - icons to increase and decrease temperature and time rapidly.

Stop / Cancel cooking

Tap STOP / CANCEL once to stop cooking. Tap START to resume cooking.

Removing the Basket from the air fryer during cooking will stop cooking. Returning the Basket to the air fryer will
automatically resume cooking.

Tap STOP / CANCEL twice to cancel cooking.

COOKING TIPS

Air fryers perform similar to ovens, refer to oven instructions on item packaging or recipe.

e Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

e Smaller ingredients usually require a slightly shorter cooking time than larger ingredients.

e Turning or tossing food halfway through cooking time will deliver evenly browned and crispy resuilts.

e Add 1 tablespoon of oil to fresh potatoes for a crispy result. Air fryer the ingredients within a few minutes after adding
the oil.

¢ Do not prepare foods that will produce a large amount of grease in the air fryer.

¢ Place a baking pan or an oven-safe dish or pan in the Basket to bake a cake or quiche or to air fry fragile or filled
ingredients.



CLEANING & MAINTENANCE

& WARNING!  NEVER immerse cord, plug, or air fryer in water or any other liquid.

Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning material to clean the Basket and Crisper Tray,
as this may damage the non-stick coating.

1. Clean the air fryer after every use.

2. Remove the plug from the outlet.

3. Letthe air fryer cool down completely. Remove the Basket from the air fryer to cool it down quicker.

4. Clean the Basket and Crisper Tray in the dishwasher’s top rack only or with hot water, dish soap, and a non-abrasive
sponge.

If residue is stuck to the bottom of the Basket, fill it with hot water and dish soap and let it soak.

Wipe the outside of the air fryer with a moist cloth.

Clean the inside of the air fryer with hot water, dish soap and a cleaning brush to remove any food residue.

Ensure the air fryer is completely dry before using.

Do not put anything on top of the air fryer.

© 0 © N o O»

Do not place the air fryer against a wall or against other appliances. It is important to leave at least 4 inches of free
space around the back and sides, and 4 inches of free space above the air fryer to allow for proper ventilation.

11. Do not fill the basket with oil, frying fat, or any other liquid - this appliance works by circulating hot air.

12. When spraying food for a crispier finish, we recommend using regular cooking oil instead of cooking spray, as this
may damage the nonstick coating

Recommended Not
Recommended
Oil Mister/Spray Bottle Cooking Spray

Storage

® Unplug the appliance and let it cool down.
® Make sure all parts are clean and dry.
o Store the appliance in a clean and dry place.

Enviroment

Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life,
but hand it in at an official collection point for recycling.

By doing this, you help to preserve the environment.



TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Causes

SOLUTION

The air fryer does not
work.

The air fryer is not plugged in.

Plug the main plug into a grounded wall socket.

The timer has not been set.

Tap the timer icon to set the required cook time to
turn on the air fryer.

The Basket is not put into the air
fryer properly.-

Slide the Basket in to the air fryer properly.

The ingredients did not
cook.

There are too many ingredients in
the Basket

Put smaller batches of ingredients in the pan.
Smaller batches are fried more evenly.

The set temperatures is too low

Tap +and -lcons to set the required temperature
setting.

The cook time is too short.

Tap +and -Icons to set the required cook time.

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cook time.

Ingredients that lie on top of or across each other
need to be shaken halfway through the cook time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
air fryer.

You used a type of snack meant
to be cooked in a traditional deep
fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crispier result.

| cannot slide the Basket
into the air fryer properly.

The Basket is overfilled.

Do not fill the Basket beyond max line.

White smoke comes out of
the air fryer.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry dreasy ingfedients in the air fryer, a
large amount of oil will leak into the Basket. The oil
produces white smoke, and the Basket may heat
up more than usual. This does not affect the air
fryer or the end result.

The Basket still contains grease
residue from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in
the pan. Make sure you clean the Basket properly
after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the air fryer.

Quality potatoes will give an even
cook.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm
during frying.

Potatoes are too starchy.

Rinse the potato sticks properly and dry to remove
starch from the outside of the sticks

Fresh fries are not crispy
when they come out of the
air fryer.

The crispiness of the fries depends
on the amount of oil and water in
the fries

Make sure you dry the potato sticks properly
before you add the oil. Cut the potato sticks
smaller for a crispier result. Add slightly more oil
for a crispier result.

DISPOSAL

Disposing of the appliance
Products which are labelled with the adjacent symbol must not be disposed of in house- hold rubbish.
You must dispose of such old electrical and electronic equipment sepa- rately.

Please check with your local authority about the possibilities for correct disposal. Through separate
disposal you send old equipment for recycling or for other forms of re-use. You will thus help to avoid in

Disposing of the packaging
The packaging consists of cardboard and correspondingly marked plastics that can be recycled.
® Make these materials available for recycling.

some cases that damaging material gets into the environment.



'-‘ COMTRADE Comtrade Distribution d.o.0. Beograd

Address: Bulevar Zorana Bindiéa 125i
‘_’ DISTR'BUT'ON 11000 Belgrade, Serbia

Plione:  +381 112015555

£ mail:  distribution.rs@comtrade com

vevrw.comtracledistribution cam

EU DECLARATION OF CONFORMITY

Manufacturer business name: TESLA/COMTRADE DISTRIBUTION D.O.0. BEOGRAD
Manufacturer address: BULEVAR ZORANA DINPICA 125i, 11000 BEOGRAD

WE, MANUFACTURER OF BELOW DESCRIBED PRODUCTS, HEREBY DECLARE UNDER
OUR SOLE RESPONSIBILITY, THAT THE PRODUCTS TO WHICH THIS DECLARATION
RELATES:
woduct deseription:
Brand } Model | Type of products \
TESLA | AF501BX | Air Fryer |
ARE IN CONFORMITY WITH THE FOLLOWING STANDARDS AND LEGISLATIVE ACTS:

Harmonized standard Legislative act

EN IEC 55014-1:2021
EN IEC 55014-2:2021
EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021 Electromagnetic Compatibility Directive (EMC)
EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021 2014/30/EU

EN 60335-2-9:2003+A1:04+A2:06+A12:07+A13:10+
AC:11+AC:12+EK1-AG2:2018-05

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+

A14:2019+A2:2019+A15:2021 Low Voltage Directive (LVD)

EN 62233:2008 2014/35/EU

IEC 62321 Restriction of Hazardous Substances Directive
(RoHS) 2011/65/EU with its Amendments
2015/863/EU

Information on authorized representative in the EU who has a written mandate from the above stated
manufacturer to act on its behalf in carrying out certain tasks required in the applicable Union
harmonization legislation including tasks specified under Article 4 of Regulation (EU) 2019/1020:

Business name of representative in EU: Comtrade Distribucija d.o.o.
Address of representative in EU: Letaliska cesta 29B, 1000 Ljubljana, Slovenia
E-mail address of representative in EU: office@tesla.info

Place arfd date of issue; Belgrade, 08.08.2024.

Name of authorizagpp Nebojsa Lozo
Function of authorized pérson: General manager

PIB: 100000104  Matiéni broj: 17172140  Sifra delatnosti: 2620
TEKUCI RACUNI: UniCredit Bank RSD 170-300346515-65; Vojvodanska banka a.d. Novi Sad RSD 325-9500600009876-07
QTP Banka Srbija a.d. Beograd RSD 275-0000220006014-70; Komercijalna banka RSD 205-147443-79



MANUAL | UDHEZIMIT

Ju lutemi lexoni me kujdes udhézimet pérpara pérdorimit.
Kujdesuni miré pér kété manual pér pérdorim té mévonshém.

MASAT E RENDESISHME MBROJTJE

KUJDES. SIPERFAQE E NXEHTE

Duhet té ndigen gjithmoné masat paraprake themelore té
méposhtme:

1

10.

. Kjo pajisje nuk duhet té pérdoret nga fémijét e

moshés 0 deri né 8 vjec. Kjo pajisje mund té pérdoret
nga fémijét e moshés 8 vjec e lart nése jané nén
mbikéqyrje té vazhdueshme. Kjo pajisje mund té
pérdoret nga persona me aftési té kufizuara fizike,
shqisore ose mendore, ose me mungesé pérvoje
dhe njohurie, nése atyre u éshté dhéné mbikéqgyrje
ose udhézime né lidhje me pérdorimin e pajisjes né
ményré té sigurt DHE kuptojné rreziget e pérfshira.

. Mbajeni pajisjen dhe kabllon e saj* jashté mundésive

té fémijéve nén 8 vjeg
Pastrimi dhe mirémbaijtja e pérdoruesit nuk duhet té
kryhen nga fémijét.

. Pajisjet e gatimit duhet t& vendosen né njé pozicion té

géndrueshém me doreza (nése ka) pér t& shmangur
derdhjen e léngjeve té nxehta.

. Kontrolloni qé voltazhi i shénuar né pajisje té

korrespondojé me tensionin lokal pérpara se té lidhni
pajisjen.

. Mos e pérdorni pajisjen nése spina elektrike éshté

e démtuarkabllon ose veté pajisjen. Gjithmoné
kontrolloni qé spina té jeté futur sic duhet né prizén
e murit.

. Mos e pérdorni pajisjen me kabllo t& démtuar

osespinén, pasi pajisja kegfunksionon ose démtohet
né ndonjé ményré.

. Nése kordoni i rrymés éshté i démtuar, ai duhet té

zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit
ose persona té ngjashém té kualifikuar pérté
shmangur njé rrezik.

. Mbikéqyrja e ngushté éshté e nevojshme kur ndonjé

pajisje pérdoret prané fémijéve. Fémijét duhet té
mbikéqyren pér t'u siguruar gé ata té& mos luajné me
pajisjen.

. Mos lejoni gé kordoni té varet mbi buzén e njé

tavoline ose banak ose t& mos preké sipérfage té
nxehta.

Pér t'u mbrojtur nga goditja elektrike, mos e zhytni

—
N

16.
17.

20.

kordonin, prizat ose pajisjen né ujé ose léng tjetér.
Mos e futni pajisjen né prizé dhe mos e pérdorni
panelin e kontrollit me duar té lagura.

. Asnjéheré mos e lidhni kété pajisje me njé kohématés

€ jashtém ose njé sistem té posagém telekomandimi
pér té shmangur njé situaté té rrezikshme. Pér té fikur
pajisjen, fikeni pajisjen dhe mé pas térhigeni spinén
nga priza né mur.

. Mos e vendosni pajisjen mbi ose afér materialeve té

ndezshme si mbulesa tavoline ose perde. Sipérfaget
e aksesit mund té nxehen gjaté pérdorimit. Mos e
vendosni mbi ose afér njé djegés me gaz ose elektrik
ose né njé furré té nxehté.

. Mos e vendosni pajisjen prané murit ose pajisjeve té

tjera. Lini té paktén 10 cm/ 3,9 ing hapésiré té liré né
anén e pasme dhe anétdhe 10 cm/ 3.9 in¢ hapésiré
mbi pajisjen. Mos vendosni asgjé né pajisje.

. Mos e pérdorni pajisjen pér géllime té ndryshme

nga ato té pérshkruara né kété manual. Pérdorimi i
aksesoréve qé nuk rekomandohen nga prodhuesi i
pajisjes mund té shkaktojé léndime.

. Mos e lini pajisjen pa mbikéqyrje. Duhet té jeni

jashtézakonisht té kujdesshém kur lévizni njé pajisje
gé pérmban vaj t& nxehté ose léngje té tjera té
nxehta.

Mos e pérdorni jashté.

Mos prekni sipérfaget e nxehta; pérdorni levén.

Gjaté skugjes me ajér, avulli i nxehté léshohet

pérmes hapjeve té ajrit. Mbani duart dhe fytyrén né
njé distancé té sigurt nga kanalet e avullit dhe ajri.
Gjithashtu, kini kujdes nga avulli dhe ajri i nxehté kur e
higni koshin nga pajisja.

. Pas pérdorimit té pajisjes, shmangni kontaktin me

metalin e nxehté brenda. Fikeni kur nuk e pérdorni
dhe para pastrimit. Léreni pajisjen té ftohet pérpara
se ta pastroni.

. Higeni menjéheré pajisjen nga priza nése shihni gé

del tym i errét jashté pajisjes. Prisni qé tymi té ndalojé
pérpara se té higni shportén nga pajisja.

Vetém pér pérdorim shtépiak.



GARANCI

Uné rastet e méposhtme, garancia sipas rregulloreve né fugi nuk do té zbatohet:

a. Cdo démtim i shkaktuar nga riparime ose manipulime té paautorizuara nga kompania.

b. Cdo démtim i shkaktuar nga kegpérdorimi, neglizhenca ose aksidenti.

c. Té gjitha démet e shkaktuara nga fatkegésité natyrore ose tensionet e paraportuara.

d. Cdo démtim i shkaktuar nga pérdorimi i makinés né njé kontekst gé nuk pérshkruhet né kété manual.

SIGURIA E KABLLOVE DHE KONEKTOREVE

e Njé kordon i shkurtér rryme sigurohet pér té reduktuar rrezikun e ngatérrimit ose pérplasjes mbi njé kabllo mé té gjaté.

o Kordonét zgjatues mund té pérdoren nése tregohet kujdes né pérdorimin e tyre.

¢ Nése pérdorni njé kordon zgjatues:

a. Fugia elektrike nominale e kabllit zgjatues duhet té jeté sé paku e barabarté me fuginé elektrike té pajisjes;

b. Njé kabllo mé e gjaté duhet té kalohet né ményré gé té mos térhiget mbi njé sipérfage pune ose tavoliné ku fémijét
mund ta arrijné atémund té térhiget ose té pengohet.

Ruajeni kété manual

NJOHUNI PAJISJEN TUAJ

Fugia: 1300 W

Ekrani / Paneli i Tensioni: 220V - 240V~

Kontrollit Frekuenca: 50Hz/60Hz

Raftpér freskiné

Hapésiré krokante rafti né shporté

Shporta



EKRANI DHE PANELI | KONTROLLIT

Fry né ajér Set gatimi
Konfiguro Temperatura
/ Moti
Ulni temperaturén / Rritni temperaturén
kohén / kohén
ikonat e fuqisé

Kalo midis
cilésimevetemperatura dhe koha

MBYNGROHJE
Ngrohja paraprake e tiganisjes sé ajrit pérpara se té shtoni ushgim, né pérgjithési do té japé
rezultatet mé t€ mira. Kur gatuani shumé tufa me radhé, ngroheni vetém para grupit té paré.

Prekni PARAHEAT pérpara FILLIMIT pér té aktivizuar ose caktivizuar ngrohjen paraprake.
Kur aktivizohet ngrohja paraprake, PREHEAT shfaget me té kuge né ekran.

KTHIM

Rrotullimi ose hedhja e ushgimit né gjysmé té kohés sé gatimit do té japé rezultate té skuqura dhe
krokante né ményré té barabarté.

Prekni MBI NGROHJE pérpara FILLIMIT pér té aktivizuar ose caktivizuar kujtesén e kthesés.

Kur aktivizohet rikujtesa e kthesés, TURN shfaget me té kuge né ekran.

Shikoni grafikun pér paracaktimet gé kané ngrohjen dhe rikujtuesit té aktivizuar si parazgjedhje dhe ato qé kané opsionin
pér té aktivizuar dhe caktivizuar cilésimet.



EKRANI DHE TINGULLI

MBYNGROHJE KTHIM
Ngrohja éshté e Pérkujtuesi i kthesés éshté aktivizuar.
aktivizuar.

Kondicioneri éshté i ngrohur paraprakisht.

Fituesi i ajrit po nxehet.

Kthejeni kujtesén oselévizni
ushqimin.

Koha e gatimit ka skaduar

Fikni tingujt e fryerjes sé ajrit
Pér té fikur bipin e fryerjes sé ajrit, shtypni dhe mbani shtypur STOP / CANCEL. Shtypni dhe mbani pérséri STOP /
CANCELpér té ndezur zérin.

= SHENIM
Kuréshté i fikur, do té keté gjithnjé e mé pak sinjale pér udhézimet e drejtuara té gatimit dhe kur té mbarojé koha e

gatimit.



TABELA

Temperaturat Koha pa:l:pr:al:(?:h o Kujtesa e kthesés

| programuar jel\glizgiﬁoj | programuar rr:;:]ﬁ»fat progrlamuar FIKUR progeruar FIKUR
WG BT e eem @ 4 3 y
20C/ CMOC g eomn a y
A R T N B y
% 1;’)(7);0(;/ 17;500?,:23%8(:0,/: 6 min 1-60 min i fikur J i fikur J
o A L 10min 160min ai J ai J
& WY B e wom s s
g?é‘)' 13620505:/ 1776003:23%8(:0{: 25 min 1 min-2 oré ai J i fikur J
¢% 24%%05:/ I;OOOCFZZ%SCO'/: 25 min 1 min-2oré ai J ai J
0??2\\‘ 24%%05:/ 200 °C/ 400 °F 12 min 1-60 min ai J ai J
%‘g ?g;EF/ 23:51776005':: 8 oré 3;1{2:2 i fikur né i fikur J
1;8(;,%/ Z;’(;SFZA?(?OE: 15 min 1-60 min i fikur J i fikur J
Z?)SGF/ ,lésé(;oCF?;):)%'/: 30 min 1 min-8 oré i fikur né i fikur né

= SHENIM

Shenja e zgjedhjes tregon se rikujtuesi i nxehjes paraprake dhe i rrotullimit mund té aktivizohet ose caktivizohet duke
prekur PARAHEAT / PREZANTIM PARAHEAT pérpara se té prekni FILLIM.



PERDORIMI'| PAJISJES TUAJ

Para pérdorimit té paré
1. Nxirre jashtté gjitha etiketat dhe ngjitésit e paketimit té Fryerés sé ajrit, duke pérfshiré shiritin qé e siguron tiganin né njési.
2. Pér té nxjerré jashté shportén e pastrimit, higni shiritin gé e siguron né vend. Montoni njésiné njé herédorén dhe
térhigeni dorezén drejt mbrapa me dorén tjetér.

3. Pastroni plotésisht koshin dhe tabakén e thérrimeve me ujé té ngrohté, pak Iéng larés dhesfungjer jo gérryes.

4. Fshijeni pjesén e brendshme dhe té jashtme té tharéses sé flokéve me njé lecké té lagur.

= SHENIM

Mund té keté njé eré “plastike té nxehté” gjaté pérdorimeve té para. Kjo éshté mjaft normale né Fryerin e ri té ajrit, pasi
materiali nxehet pér heré té paré. Do té zhduket pas pérdorimit té paré.

A PARALAJMERIM!

¢ Mos e mbushni shportén me vaj, shkurtues ose Iéng tjetér - késhtu funksionon kjo pajisjeqarkullon ajri i ngrohté.

® Mos vendosni asgjé né Fryerin e ajrit

* Mos e vendosni kondicionerin né mur ose pajisje té tjera. Eshté e réndésishme té lini t& paktén 10 cm /3,9 ing hapésiré t&
liré rreth pjesés sé pasme dhe anéve dhe 10 cm/ 3,9 in¢ hapésiré té liré mbi kondicionerin pér té lejuar ajrosjen e duhur.

Perdorimi i pajisjes tuaj

1. Vendoseni kondicionerin né njé sipérfage té€ géndrueshme, horizontale, té sheshté dhe rezistente ndaj nxehtésisé.
2. Fusni tabakané e kércitjes né kosh dhe rréshgiteni né kondicioner.

3. Fusni kondicionerin né njé prizé.

@)

4. Prekni ikonén e energjisé pér ta aktivizuar.

5. Prekni shénimin e déshiruar.

Ekrani do té tregojé temperaturén dhe kohén e paracaktuar.
Ndiqgni udhézimet pér té vendosur temperaturén dhe kohén.



4 Kur aktivizohet PARAHEAT(aktivizoni pérpara se té prekni FILLO.) N\
6. Prekni FILLO
Ekrani do té shfagé “Preheat” dhe fryerja e ajrit do té fillojé té nxehet. Kur nxehet paraprakisht, do té tingéllojé5
heré dhe né ekran do té shfaget “Shto ushqgim”.

@ KUJDES! Shportado té jeté nxehté!

\7. Higeni me kujdes shportén, vendoseni ushgimin brenda dhe kthejeni né tigan me ajér pér té filluar gatimin automatikisht.

%

6. Higeni koshin, vendosni ushgimin brenda dhe kthejeni né kondicioner.
7. Sigurohuni qé ngrohja paraprake té jeté caktivizuar dhe trokitni lehté mbi FILLO.

KESHILLA PER GATIM
Spérkatni ushgimin me vaj gatimi pér ta marré aténjé pérfundim mé i freskét.

-

Me PRERESENTATIVE té aktivizuar (Aktivizo para se té prekésh FILLO.)

"

o Né gjysmé té kohés sé gatimit, fryerja e ajrit do té bie 5 heré dhe né ekran do té shfaget “Kthejeni ushgimin”.
¢ Higeni me kujdes shportén dhe vendoseni né njé sipérfage rezistente ndaj nxehtésisé.

e Kthehuniose kthejeni ushgimin me daré.

o Kthejeni shportén né fryer pér té vazhduar automatikisht gatimin.

_= SHENIM Nése koshi nuk higet, gatimi do té vazhdojé.

Kur koha e zgjedhur e gatimit t& mbarojé, tigani do té bie 5 heré dhe né ekran do té shfaget "END".

8. Higeni me kujdes shportén dhe vendoseni né njé sipérfaqe rezistente ndaj nxehtésisé.
9. Higeni ushgimin nga shporta duke pérdorur daré

e Kini gjithmoné kujdes kur higni koshin gjaté/pas gatimit.

@ KUJDES! Higeni me kujdes shportén - mund té dalé avulli i nxehté!

& PARALAJMERIM!  Shporta dhe ushgimi do t& jené té nxehté! Mos e prekni nxehtésipérfage.

® Mos pérdorni ené té mprehta ose metalike pér té shmangur gérvishtjen e sipérfages qé nuk ngjit.
e Nrkthejeni shportén me koké poshtg, pasi vaji i tepért gé grumbullohet né fund té koshit do té pikojé
mbi ushgim.

Vendosja e temperaturés dhe kohés

Késhilla pér gatim
Pér cilésimet ideale té temperaturés dhe kohés pér pjata té ndryshme, shihni tabelén e gatimitskugje me ajér.

1. Prek TEMP / TIME pér té vendosur temperaturén.



2. Prekni ikonat + dhe - pér té rritur ose ulur temperaturén.

3. Prekni sérish TEMP / KOHA pér té vendosur orén.

4. Prekni ikonat + dhe - pér té rritur ose ulur kohén.

Késhilla: Shtypni dhe mbani ikonat + dhe - pér té rritur dhe ulur shpejt temperaturén dhe kohén.

Ndaloni / anuloni gatimin

Prekni njé heré STOP/ANULO pér té ndaluar gatimin. Prekni FILLOpér té vazhduar gatimin.

LargimiShportat e fryerjes me ajér gjaté gatimit do té ndalojné gatimin. Kthimi i shportés né fryer do té rifillojé
automatikisht gatimin.

Prekni dy heré STOP / ANULO pér té anuluar gatimin.

KESHILLA PER GATIM

Furrat e bukés funksionojné njésoj si furrat, referojuni udhézimeve té furrés né paketim ose receté.

e Snacks gé mund té pérgatiten né furré mund té pérgatiten edhe né njé fryerje me ajér.

o Pérbérésit mé té vegjél zakonisht kérkojné njé kohé pak mé té shkurtér gatimi sesa pérbérésit mé t& médhen;.

e Duke u kthyer osekthimi i ushgimit né gjysmé té kohés sé gatimit do té japé rezultate té skuqura dhe krokante né
ményré té barabarté.

e Shtoni 1 lugé gjelle vaj tek patatet e freskéta pér njé rezultat krokant. Skuqini pérbérésit né ajér brenda pakminuta pas
shtimit

e Mos pérgatisni ushqgim gé do té prodhojé njé sasi t& madhe yndyre né fryerjen e ajrit.

e Vendosni njé ené pjekjeje ose njé ené furre ose njé tavé né shporté pér té pjekur njé kek ose quiche ose skugje né
ajérpérbérés té brishté ose té mbushur.
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PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA

& PARALAJMERIM!  KURRE mos e zhytni kordonin, spinén ose tiganin né ujé ose ndonjé léng tjetér.

Mos pérdorni ené kuzhine metalike ose materiale pastrimi gérryes pér té pastruar shportén dhe tasinkérc, pasi kjo mund
té démtojé veshjen jo ngjitése.

w

11

1. Pastroni tiganin pas ¢do pérdorimi.
2. Térhigeni spinén nga priza.

3.
4

. Pastroni shportén dhe tabakén e thérrimeve vetém né raftin e sipérm té pjatalaréses ose me ujé té nxehté,me sapun

Léreni tiganin té ftohet plotésisht. Higeni koshin nga tigani pér ta ftohur mé shpeijt.

enésh dhe njé sfungjer jo gérryes.

. Nése mbetjet ngjiten né fund té koshit, mbusheni me ujé té& ngrohté dhe sapun enésh dhe |éreni té zhytet.
. Fshijeni pjesén e jashtme té Fryeres sé ajrit me njé lecké té lagur.

. Pastroni pjesén e brendshme té fryerés me ujé té ngrohté, sapun enésh dhe njé furcé pastrimi pér ta hequr

atéushqim i mbetur.

. Sigurohuni gé tigani té jeté plotésisht i thaté pérpara pérdorimit.
. Mos vendosni asgjé né fryerjen e ajrit.

. Mos e vendosni tiganin prané murit ose pajisjeve té tjera. Eshté e réndésishme té lini t& paktén 4 in¢ hapésiré rreth

shpinés dhe anéve dhe 4 in¢ hapésiré mbi fryerjen e ajrit pér té lejuar ventilimin e duhur.

. Mos e mbushni shportén me vaj, shkurtues ose léng tjetér - kjo pajisje funksionon duke garkulluarajer i nxehte.
12.

Kur spérkatni ushgimin pér njé pérfundim mé té freskét, ju rekomandojmé té pérdorni vaj té zakonshém gatimi né
vend té spérkatjes sé gatimitgatim, pasi kjo mund té€ démtojé veshjen gé nuk ngjit.

Eshté e rekomanduar Nuk
rekomandohet

Shishe me vaj/ Spérkatje gatimi
spérkatés

Veprimet

e Higeni pajisjen nga priza dhe |éreni té ftohet.

e Sigurohuni gé té gjitha pjesét té jené té pastra dhe té thata.
® Ruajeni pajisjen né njé vend té pastér dhe té thaté

Mijedisi
Nr hidheni pajisjen me mbeturinat e zakonshme shtépiake né fund té jetés sé saj, por dorézojeni né njé piké zyrtare
grumbullimi pér riciklim. Né kété ményré ju ndihmoni né ruajtien e mjedisit.
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ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

Njé problem

E mundshmearsyeja

Zgjidhja

Kondicioneri nuk punon.

Fituesi me ajér nuk pérfshihet.

Futni spinén e rrymés né njé prizé muri té tokézuar.

Timere pavendosur.

Prekni ikonén e kohématésit pér té vendosur kohén
e kérkuar té gatimit pér ta aktivizuarFitues me ajér.

Shporta nuk éshté vendosur si¢
duhet né fryer.

Shtyjeni koshin si¢ duhet né fryer.

Pérbérésit nuk ishin
pjekur.

Ka shumé pérbérés né shporté

Hidhni né tigan sasi mé té vogla té pérbérésve Tufat
mé té vogla skugen né ményré mé té barabarté.

Temperatura e caktuar éshté shumé
e ulét

Prekni ikonat + dhe - pért'u
pérshtaturtemperaturén e kérkuar.

Koha e gatimit éshté shumé e
shkurtér.

Prekni ikonat + dhe - pér t'u pérshtaturkoha e
nevojshme e gatimit.

Pérbérésit skugen né
ményré té pabarabarté
né njé tigan me ajér.

Disa lloje té pérbérésve duhet
té tundenné gjysmé té kohés sé
gatimit.

Pérbérésit e shtriré njéri mbi tjetrin duhet té tunden
né gjysméKoha e GATIMIT.

Snacks té skuqura
nuk jané krokante kur
dalinfryerje me ajér.

Ju keni pérdorur njé lloj rosticeri
gé duhet té gatuhet né njé tigan
tradicional.

Pérdorni ushgime té lehta ose té pjekura né
furréaplikoni pak vaj né snacks pér njé rezultat mé
krokant.

Nuk mund ta shtyj
koshin né fryer sic duhet.

Shporta éshté plot.

Mos e mbushni shportén mbi vijén maksimale.

Nga fryerja del tymi i
bardhé.

Jeni duke pérgatitur pérbérés
yndyroré.

Kur skugni pérbérésit yndyroré né fryerjen e ajrit,
njé sasi e madhe vaji do té rrjedhé né shporté.
Vaji prodhon tym té bardhé, dhe shporta mund
nxehet mé shumé se zakonisht. Kjo nuk ka asnjé
efektte Fryerja e ajrit ose te rezultati pérfundimtar.

Ka mbetur ende pak yndyré né
shportépérdorimi i méparshém.

Tymi i bardhé shkaktohet nga ngrohja e yndyrés né
tigan. Sigurohuni qé té pastroni si¢ duhetkosh pas
cdo pérdorimi.

Patatet e freskéta
skugen né ményré té
pabarabarté né njé tigan
me ajér.

Patatet me cilési t& miré do té japin
edhe gatim.

Pérdorni patate té freskéta dhe sigurohuni qé ato té
mbetenté forté gjaté skugjes.

Patatet jané shumé niseshte.

Lani miré shkopinjté e patates dhe thajini atopér té
hequr niseshtén nga pjesa e jashtme e shkopit

Patatet e freskéta nuk
jané krokante kur dalin
nga fryerja.

Thérrasja e patates varet nga sasia e
vajit dheujé né patate té skuqura

Sigurohuni gé shkopinijté té thahen mirépatate
para se té shtoni vaj.

Pritini shkopinjté e patates né copa mé té vogla
pér njé rezultat mé té freskét. Shtoni edhe pak
vajrezultat i mbulimit.

ASGJESIMI

Asgjésimi i pajisjes
Produktet e etiketuara me kété simbol nuk duhet té hidhen né mbeturinat shtépiake. Pajisjet e vjetra

elektrike dhe elektronike duhet té hidhen vegmas.

Ju lutemi té informoheni prané autoriteteve lokale pér mundésité e asgjésimit té duhur. Duke i hedhur
vegmas pajisjet e vjetra, kontribuoni né riciklim dhe ripérdorim, duke parandaluar késhtu démtimin e

mjedisit.

Asgjésimi i paketimit
Paketimi pérbéhet nga kartoni dhe plastika té shénuara gé mund té riciklohen.
e Kéto materiale i dérgoni pér riciklim.



NHCTPYKUWMA 3A YTIOTPEBA

Camo 3a ynotpeba B 6uTa.

MpoueTeTe BHMMATENHO TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeba npeaw Aa usnonssare ypeaa.

BAXKHW MPEANMA3IHI MEPKW

BHUMAHMUE. TOPELLA NMOBbLPXHOCT!

Cnepga BuHaru ga 6'bJZI,aT Cra3BaHu cfieHNTe OCHOBHU
npegnasHn MepkKun:

-

10.

. Tosn ypef He e 3a ynotpeba OT AeLia Ha Bb3pacT oT

0 o 8 rogmHu. Tosu ypen Moxe fa Gbae nonssaH

OT flelia Ha Bb3pacT Hag, 8 rofiHK, ako ca nog
nocrosiHeH Haazop. Toan ypen Moxe Aa ce nonsea ot
XOpa C HamaneHn GU3NYECKU, CETUBHU UK YMCTBEHM
CNOCOBHOCTM MAN AIMMCa Ha OMUT U NO3HaHWeE, ako

Ca KOHTPOIMPaHU MANUHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
ynotpebara Ha ypefa no 6e3onaceH HauuH v
pasburpar cBbp3aHuTe C ToBa OMacHOCTU.

. OpwxTe ypepna v Herosus kaben nasbH obcera Ha

[ela Ha Bb3pacT nof, 8 roanHn

. MouuncrsaneTto n nooapbXKata OT I‘IOTpe6MTeJ‘IH

cnepBa fa He ce NpaBsT OT fela.

. Ypepwre 3a roteHe crieaBa fa 6baat nocTassiHm

Ha CTabuIHO MACTO C APBXKUTE (aKo UMa TakmBea),
NO3VLMOHUPaHN 3a U3bsrBaHe Ha pasnveaHe Ha
TOMMa TeYHOCT.

. MNMpoBepeTe fanv HanpexeHNeTo, ykasaHo Ha ypena,

CbOTBETCTBaA Ha HaMNpexXeHNeTo Ha MeCTHaTa MpeXxa,
KbM KOSITO CBbp3BaTe ypena.

. He nonssaiite ypepa, ako LwencensT, 3axpaHBaLLmsaT

kaben v camusaT YpeA ca nospeneHu.
BuHaru ce yBepﬂBaI;lTe, 4ye wencensT e NpaBuIHO
NOCTaBeH B KOHTaKTa Ha CTeHaTa.

. He excrninoatvpaiite ypepa c noespeneH kaben nin

Lencen, cnef KaTo ypeabT € C HeM3npasHOCT Ui e
NOBPEAEH NO [PYT HAYMH.

Ako zaxpaHsalumaT kaben 6bae noepeneH,

Ton TpsibBa fa bbae 3aMeHeH oT Nofo6HM
KBanudUUMpaH1 NMua, 3a Aa ce nsberHe onacHoCT.

. Heobxogumo e Henocpepncteero HabnogeHve.

Korato ypenbt ce nonssa 6n130 no geua. Jeuata
cneppa fa 6baat HabnogasaHw, 3a Aa ce rapaHTvpa,
ye He UrpasT c ypesa.

. He ocrassiite kabena na Bucu ot pvba Ha Maca um

MNAOT, KaKTo U Aa [OKOCBa TOMJIN MOBbPXHOCTU.

3a 3almTa cpeLLy TOKOB yAap, He notansiiTe kabena,
Lencena UK ypeaa BbB BOfa UV APYrvt TEYHOCTM.
He BkuitouBaiiTe Wiencena Ha ypeaa u He paboteTe ¢
KOHTPOJIHUA NaHes1 C MOKPU pbLe.

12.

16.
17.

20.

. Hukora He cBbp3BaiiTe ypeaa kbM BbHLLEH

NpeBK/OYBaTEN C TaMEpP WK OTAESIHa CUcTeMa 3a
LAMCTaHUMOHEH KOHTPOJI, 3a fa nsberHeTe onacHa
cuTyaums. 3a fa paskadnTe, nskiodeTe ypena, cneg,
TOBa M3BafeTe Lencena OT KOHTaKTa Ha CTeHar.

He nocraBawTe ypena Ha i npovssoauten,
HEroB CepBM3NpPaLL, areHT uin 61130 Jo 3ananumm
MaTepwuanu, Hanp. NoKpUBKa 3a Maca Unu nepae.
JocTenHrUTe NOBBPXHOCTM MOXe [a ce HarpesT no
Bpeme Ha ynotpeba. He nocrassiTe Ha unu 61130
[0 Torla razoBa Uin efleKTpuyecka ropeska, v

Harpsita pypHa.

. He nocrassiite ypena ao cteHa unm apyru ypeau.

OcrassnTe noxe 10 cM cBOBOAHO NPOCTPAHCTBO
ot3af n otcTpann 1 10 cm cBoBOAHO NPOCTPaHCTBO
Hap ypefa. He nocrassiiTe HULLO BbPXY ypeaa.

. He nonsBawte ypena uen, pasnunyxa ot

onvcaHnTe B HaCTOALWMA HAaPbYHUK. YHOTpeGaTa

Ha OOMbJHUTENHN NPUCTAaBKK, KOUTO He Ca
npenopbYyaHn OT NPOV3BOAUTESIA Ha Ypeaa, MOXe fia
NPUYNHN HapaHABaHUSA.

. He ocrassiite ypena na pabotu 6es HabniogeHvie.

TpsibBa ga ce obpbLya 0cObeHO BHUMaHME Npw
npemecTBaHe Ha ypep, KOWTO Cbbpya TOMIO OMO
VNV iPY TV TOMU TEYHOCTH.

He nonseaiite Ha oTkpwuTO.

He pokocBaliTe Tonnute NoBbPXHOCTH, MONI3BANTE
ﬂ,pb)KKaTa. |_|O BpeMe Ha ﬂbp)KeTe cTOonbn Bb3ﬂ,yX
npea Hero ce 1U3nycHa Tonsa napa napara v
OTBOPWTE 3a U3XOAALL, Bb3AyX. BHmaBanTe 1 3a
TorMsa napa v Bb3ayX, KOrato MaxaTe KoLuHMLaTa oT
ypeaa.

. Cnep ynotpeba Ha ypefa nsbsrsaire KOHTaKT ¢

TOMNUA MeTan BbTpe. BapeTe wencena korato He ce
nosisBa U npegn novYncreaHe. OcraBanTe ypena nace
oxnaguv npeau novncreaHe.

. AKo BUAMTe fia M3n13a TbMeH AVM, BeaHara nssagete

Lencena Ha ypefa oT ypeaa. Vsuakaite usnusawmst
AVIM fa cripe, Npeay Aa MaxHeTe KOoWHULaTa ot
ypesa.

Camo 3a fomatuHa ynotpeba.
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[APAHLLA

lapaHuUVsTa HMa fja € B CWla B CIeAHUTE Cllydau Cropea TeKyLyTe pernameHTu:

a. Besika nospepa B pesynTart oT PeMOHTU UM MaHMMy1aLmm, KOWTO He Ca paspeLleHm oT rpmara.

b. Besika nospefa B pe3yntaT oT HenpasusiHa ynoTpeba, HeBPEXHOCT NN UHLMAEHT.

c. Besika nospepa, npuunHeHa ot NpupogHn 6eAcTBUs Uu HanpexeHne, KOeTo He e OBSBEHOTO.

d. Besika noBpe/ja B pesynTaT OT Nosi3BaHe Ha MallviHaTa Npu 0B6CTOATENCTBA, PA3SINYHI OT ONUCAHUTE B HACTOSLLMS HAPBYHUK.

BE3OINACHOCT HA KABEJTA 1 LLIEFNCEJIA

o [lasa ce KbC 3axpaHBalL, kaben 3a HamanaBaHe Ha prcka OT 3anauTaHe UV CbBaHe OT No-Abarva Kaben.

* Ynbnxasalyy kabenu Moxe Aa ce Non3gart, ako ce NO3BaT BHUMATESHO.

¢ Ao ce non3Bsa yabixasaly kaben:

a. MapkvpaHuTe HOMUHaIHU eNEKTPHUYECKN NapaMeTpU Ha yabKasaLyvs kaben cnesa aa 6bAaT noHe pasHW Ha Tean
Ha ypega.; u

b. Mo-gbnrusaT kaben cnenpa aa Gbaa Taka PasnonoXeH, Ye Aa He ce Habupa Haf NIoTa UK MacaTa, KbAEeTo MOXe Aa
6bae apbnHaT OT Aela Unu Aa v CibHe.

3anaseTe Te3n MHCTPYKLUMN

OMO3HAWTE BALLIUS ®PUTIOPHIK C TOPELL| Bb3AYX

3axpansare: 1300W

Ivicnneii/ HanpexeHwe: 220V - 240V~

KOHTpOMeH Yecrora: 50Hz/60Hz
naHen

Tasa 3a kapTopkm

MocTaBeTe TaBaTa 3a KapTodKH B
KOLUHMLaTa.
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ONCINIEV 1 KOHTPOJIEH MAHEN

[MpenBapuTenHn HaCTPONKK Ha MpenBaputentn
$pUTIOPHYIKa C ropeLL, Bb3ayx Temneparypa/ HaCTPOWKM 3a roTBeHe
Bpeme
Hamanssare Ha YBenuuasaHe Ha
Temnepatypa/speme TemnepaTypa/Bpeme
VIkoHa 3a BkJtouBaHe

[MpeBktouBaHe Mexay HacTpovBaHe
Ha TemnepaTtypa/speme

MNPEABAPUTEJTHO HATPSIBAHE

MpensapuTenHoTo HarpsiBaHe Ha GPUTIOPHUKa Npean Aa AobaBuTe xpaHa Mo NPUHLMM e
fane Han-pobpu pesyntatu. Korato rotBute MHOro NapTuav efHa Cieq 4pyra, npasete
npefBapUTENHO HarpsiBaHe Camo NPeay MbpBaTa.

[HokocHeTe NOBTOPWU npenun CTAPT, 3a fa akTuBupaTe wiv feaktmenpare
npeABapuTeNHO HarpsisaHe. KoraTto e akTUBMpaHoO NpeaBapuTeNiHO HarpsisaHe,

MPEOBAPUTEJIHO HATPABAHE ce nosissiBa B YepBEHO Ha AuCrIes.

HAMOMHSHE 3A OBPBLLLUAHE

OBpbluaHeTo U pas3bbpKBAHETO Ha XpaHaTa Mo cpefata Ha BPEMETO 3a FOTBEHE LLe OCUrypu
pPaBHOMEPHO nokadpeHsiBaHe 1 XPYNKaBoCT.

Hokocrete HAMTOMHAHE 3A OBPBLUAHE npepw CTAPT, 3a fa akTvBrpaTte unv gesaktvsrpare
HanomHsiHe 3a obpbLuare. Korato e akTvempaHo HanomHsiHe 3a obpbluaHe, OBbPHU ce nosissisa
B YepBEHO Ha Ayucrnes.

BuxTe auarpamata 3a npeBapUTENIHN HAaCTPOVIKM, KOMTO MMaT BK/IIOYEHO NpeaBapuTesNIHO HarpsiBaHe 1 HaroMHsHe 3a
obpbliaHe no noapasbrpaHe, KakTo 1 Te3un, KOUTO UMAT OMNLMS 3a MPEBKIIIOYBAHE Ha HACTPOWKMTE BKJL. 1 U3KJI.
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OVICNNEN 1 3BYK

NPEOBAPUTEJTHO OBPBLUAHE
HArPSIBAHE HanomHsiHeTo 3a obpbLlaHe e
MpepsapvTento aKTVMBMPAHO.
HarpsiBaHe e
aKTMBMPaHO.

PPUTIOPHMKBT C ropeLL, Bb3ayx
npasv NpefBapuUTesHO HarpsiBaHe.

DPUTIOPHVIKBT C ropeLl, Bb3yx € 3arpsii.

HanomHsaHe 3a obpblyaqe
1 pasbbpKBaHe Ha xpaHaTa.

BpeMeTo 3arotBeHe e
N3TEeKs0.

3arnyuwasaHe Ha GpuUTIOPHMKa

3a cnvpaHe Ha nuyKaLLs 3ByK Ha GpUTIOPHYIKa, HaTucHeTe 1 3agpbxre CMPU/OTMEHW. HatucHete v sappbixre CMNPU/
OTMEHW oTHOBO, 3a fia BKtOUKUTE 3BYKa.

= BEJIEXXKA

Korato 6'b,El,e 3arjyLleH, we nma I'IO-6'bp3l/I M NO-Masnko nuykaHns 3a PbKOBOLEHO roTBEHE U KOraTo BPEMETO 3a rOTBeHe
€ N3TeK0.
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TABIVIL 3A MPEABAPUTESTH HACTPOVIKA

Temnepartypa
N3kn. [nanasoH
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200 °C/ 76 °C-200 °C/
LRIE2 400 °F 170 °F - 400 °F
JD 200°C/ 76°C-200°C/
NG 400 °F 170°F - 400 °F
% 190°C/ 76°C-200°C/
$accS) 375%F 170 °F - 400 °F
190°C/ 76 °C-200 °C/
S 375°F 170 °F - 400 °F
= 200 °C/ 76°C-200°C/
Sers®) 400 °F 170°F - 400 °F
AWy 160°C/ 76°C-200°C/
eay 325°F 170 °F - 400 °F
@ 200°C/ 76 °C-200 °C/
Pord 400 °F 170°F - 400 °F
cd 0
s 200°C/ a q
o 400 °F 200 °C/ 400 °F
u@;& 56°C/ 34°C-76°C
o 135°F 90 °F-170 °F
150°C/ 76 °C-200°C
300°F 170 °F-400 °F
94°C/ 66°C-94°C/
200 °F 150 °F-200 °F

= BEJIEXXKA

OtmeTka nokassa, 4ye ﬂpe,u,BapMTenHo HarpsBaHe 1 HanomHsHe 3a o6pbu.|.aHe Morat ga 6b,El,aT aKTUBUPaHU

Bpeme

ﬂOﬂpaTgmpaHe [wnanazoH
20 MuH. 1-60 MuH
15 MUH. 1-60 My
25 MUH. 1-60 M
6 MUH. 1-60 My
10 MUH. 1-60 My
20 MuH. 1-60 M
25 MVIH. 1 o2y
25 MuH. 1 MUH-2 4
12 muH. 1-60 muH
8y 302:\1/||:H-
LSIELTE 1-60 MuH
30 MuH. 1 MUH-8 4

MpepsapurenHo
HarpsiBaHe
Mo
Mpesniovsae
nogpasoupate
Bkn J
Bkn J
Bkn J
N3kn J
Bxn. J
B J
Bxn. J
Bxkn. J
B. J
Nakn Henp.
N3kn J
N3kn. Henp.

HanomHsiHe 3a

obpbLuaHe
Mo
Mpesniovgate
noppasbupare
Bxn. J
Bk J
B J
N3kn J
Bxn. J
B J
N3kn J
Bxkn. J
B. J
N3kn J
N3kn J
N3kn. Herp.

WK feakTBrpaHn Ypes HatuckaHe Ha NPEABAPUTESTHO HATPSABAHE/HANMOMHSAHE 3A OBPBLUAHE npeawn

nokocsaHe Ha CTAPT.
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KAK ZATIOJI3BATE BALLNA OPUTHOPHWK CTOPELL, BE3YX

MNpepwv nbpBa ynotpeba
1. Canete BCUYKM CTUKepW N eTUKeTU OT OMakoBKaTa OT cbpm»oprKa Cropety Bb3ayX, BKIIIOYNTENHO JIeHTaTa, KOATO 3aKpens
KOLWHWUaTa KbM ypeaa.

2. 3a pa v3abpnaTe KoWHMULaTa 3a NOYNCTBaHe, CBasleTe eHTaTa, KOSTO s 3akpens. XBaHeTe 34paBo ypeaa C efHa pbka 1
13abpranTe gpbXKaTa TOYHO Hasag, C ApyraTa pbka.

3. Mouncrete ,u,c>6pe KOLWHWMUATa 1 TaBaTa 3a KapTOdJKI/I C TOMNJ1a BOAA, TEYHOCT 3a CbAOMUANHN MaLlLUNHN U Hea6pa3MBHa rbba.

4. 3abbpLueTe BbTPELLHATa U BbHLLHATa CTPaHa Ha pPUTIOPHMKA C rOpeLL, Bb3Ayx C BaXHa Kbpna.

= BEJIEXXKA

Mo Bpeme Ha MbpBUTE HAKOJIKO YroTpebu, Moxe fia iMa M1pr3Ma Ha “Toria nnactMaca’. ToBa e CbBceM HOPMasHO
B HOBU GPUTIOPHMLIM, ThIA KATO MaTEPUaLT Ce HarpsiBa 3a MbPBU MbT. TOBa LLie OTMUHE Cllef, MbPBUTE HAKOSIKO
non3saHus.

/\ NPERYNPEXOEHVE!

® He nbsiHeTe KOLWHWLATa C Ma3HWHa, MasHVHa 3a MbPXeHe UKW ipyra TEYHOCT - TO3U ypea paboTy ¢ umpkynaums

® He nocrassinTte HULLIO BbPXY Ypeaa.

® He nocrassiite ypepa fo crera wunu apyru ypeau. Octassite nore 10 cm cBOGOAHO NPOCTPaHCTBO OT3aA U
otcTpanu 1 10 cm cBOBOAHO NPOCTPAHCTBO Haf, ypeaa 3a NpasusiHa BEHTUNALMS.

Kak Oa nosi3BaTte Ballnd C])pl/IT}OpHI/IK CropeL Bb3ayx

1. MocTaBeTe PppUTIOPHUKa C ropeLL, Bb3ayx Ha CTabuIIHa, XOPU3OHTasIHA U YCTOMYMBA Ha TOMJINMHA NMOBBPXHOCT.

2. MocraBete TaBaTa 3a KapTOd)KI/I B KOWHMLUaTa 1 1 Nib3HETe BbB d)pI/IT}OpHMKaA

3. Bruouete wencena Ha GpUTIOPHIMKa B KOHTAKTa.

O

4. ﬂ,OKOCHeTe MKOHaTa 3a BKJ1to4YBaHe, 3a fja nycHeTe d)pMTIOpHI/IKa.

5. [lokocHeTe xenaHaTa npeABapuTesHO 3adafdeHa HacTpowKat

[uvcnnest we nokaxe npeBapuTEHO 3afafeHuTe Temneparypa 1 Bpeme.
3a HacTpoiiBaHe Ha TeMnepaTypaTa U BpeMeTO ClieABaiTe MHCTPYKUuuTe.
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/C aktusupaHo NMPEOABAPUTEJTHO HAIMPABAHE (akTvBupaHo yYpes gokocsaHe Ha CTAPT.)

6. JokocHete CTAPT.
Oucnnest we nokaxe "TpensaputesnHo HarpsBaHe” 1 GPUTIOPHUKBT C ropeLy, Bb3AyX LLe 3arnoyHe
BT W LLLe NoKaxke Ha aucnnes “[obasete xpaHa”.

@ BHUMAHUE KowHwuarta we 6bae Tonnal

7. Ceanete KoLWHMLATa BHUMATENHO, MocTaBeTe XpaHa B Heqd 1 A BbpHeTe BbB deMTI-OpHI/IKa, 3a [a 3ano4yHe
rOTBEHETO aBTOMATUYHO.

npensapuTenHo HarpsasaHe. Cne,u, rg)e,qsapMTenHOTo 3arpsiBaHe, ¢pMTIOpHI/1K'bT Cropety Bb3ayx e nsnunyka 5
a

v

6. CBaneTte KOLIHWLATA, NOCTaBETE XPaHa B HES U 5 BbPHETE BbB GPUTIOPHMKA.
7.YBepeTe ce, Ye [NpenBapuTesniHO HarpsisaHe e feakTusnpaHo 1 gokocHete CTAPT.

CobBerT 3a roTBeHe:
Hal’]prKaIZTe XpaHaTa C MacJ10 3a rOTBEHe 3a Mo-xpynkasa Kopuyka.

/

C aktuBuparHo HANMOMHSHE 3A OBPBLUAHE (akTnBrpaHo Ypes gokocsaHe Ha CTAPT.)

* [lo cpenata Ha BpeMeTo 3a rotBeHe, GPUTIOPHIKBT C ropeLL Bb3ayX e U3nuyka 5 mbTv v gvcnnes e
nokaske "ObpblLiaHe Ha xpaHa'".

® MaxHeTe KOLLIHWLATa BHUMATENIHO 1 51 NOCTaBETe Ha YCTOMYMBaA Ha TOMMHA.

o O6pbLualite wn pasbbpKBaiTe XpaHaTa C MoMOoLLTa Ha NpuGopu.

® BbpHeTe kowHULaTa BbB GPUTIOPHYIKE, 38 1@ CE NOAHOBW rOTBEHETO aBTOMATUYHO.

—
= BEJIE)XXKA AKO KolHMLaTa He Bbaie MaxHaTa, FrOTBEHETO Le Ce NMOAHOBM.

Korato nsbpaHoto ot Bac Bpeme 3a roteeHe nateue, GpUTIOPHUKSLT LLLE M3MNWyKa 1 AUCriesT e nokaxe “Kpain'”.

8. MaxHete KOWHWLaTa BHUMaTEeJIHO U 4 MOoCTaBeTe Ha yCTOl;IHI/IBa Ha TonnHa.
9. MaxHeTe XpaHa OT KOoLWHuLUaTa C NoMoLTa Ha I'Ipl/IGOpVI.

e BuHarn o6pbu.|,a|51Te BHMMaHWe, KOrato MaxaTe KolHuuaTta no speme Ha/cne,u, roTeeHe.

@ BHUMAHMUE MaxarTe KoWHMLaTa BHYUMATEHO - MOXE Aa U31Ta Tonsia napa!

& NPEAYNPEXXOEHUE! KowHuuyata v xpaHara we 6baat Tonnu! He gokocsaiTe Tonam noBbpxXHOCTU.

e He nonssante OCTPpW UN MeTanHu I'Ipl/l60pl/l, 3a da nsberHete HafpackBaHe Ha He3aJslernsallata NOBbPXHOCT.

e He OGP'bLI.LaI;ITe KOLWHWMLUaTa ¢ AbHOTO Harope, Tb KaTO M3NNLLIHATA Ma3HNHA, KOSTO ce e c1:6pana Ha OAbHOTO Ha

KOLLHMLATa, LLie n3teye BbpXy XpaHaTa.
HacTpowBaHe Ha TemnepaTtypa 1 Bpeme

CobBeT 3a rotBeHe:
3a nfeanHun HaCTPoOWKM 3a TeMnepaTypa v BPeMe 3a PassiMyHu XpaHu Npw roteeTe ¢ GPUTIOPHIK C ropeLL, Bb3ayx.

1. lokocHete TEMI/BPEME, 3a fa HacTpouTe TemnepaTyparta.
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2. [lokocHeTe UKoHWTE 3a + 1 -, 3a ia yBe/IMYUTe N HaManuTe TemnepaTypara.

3. HokocHete TEMI/BPEME, 3a fia HacTpouTe Bpeme.

4. ,D,OKOCHeTe MKOHWTE 3a + U -, 3a Aa YBENYNTE N HAMa/InTe BPEMETO.

CbBeT: HatucHeTe 1 3a4pbXTe UKOHUTE + 1 -, 33 Aa YBEJIMYUTE W HaMaIUTE TeMrepaTtypaTa 1 BpeMeTo Obp30.

CnuparHe/OTMsAHa Ha roTBeHeTo

HokocHete CMPU/OTMEHW egHokpaTHO, 3a Aa cnpe roteeHeto. JokocHeTe CTAPT, 3a Aa ce NOAHOBW rOTBEHETO.

MaxaHeTo Ha KoLLUHMLaTa OT GPUTIOPHUKA MO BPEME Ha roTBEHE Lie ro cripe. BbpHeTe KowH1LaTa BbB GpUTIOPHIKA,
3a Aa ce MOAHOBW FOTBEHETO aBTOMaTUYHO.

[HokocHete CIMPU/OTMEHW gBa nbtu, 3a 4@ OTMEHUTE rOTBEHETO.

CbBETW 3ATOTBEHE

(DpI/IT}OpHI/ILLMTe pa6OTﬂT FIOJJ,O6HO Ha d)ypHI/I; BUXTE MHCTPYKUMUTE 3a ¢typHI/1 OTHOCHO OMakoBKW Un peuenTu.

® Bbp3u 3aKycku, KOMTO MOXeE Aa GbaaT NPUroTBEHU BbB GypHa, MOraT Aa Ce NPUroTBAT 1 BbB GPUTIOPHWK.

® [lo-Manku cbCTaBku O6VIKHOBeHO M3NCKBAT NO-KPAaTKO BPEeME 3a rotBeHe B CPpaBHEHKEe C no-ronieMure.

o ObpbLUAHETO WK Pa3bbPKBAHETO Ha XpaHaTa No cpefaTta Ha BPEMETO 3a FOTBEHE LU OCUIYPU PaBHOMEPHO
nokadeHsiBaHe v XPyrnKaBoCT.

o [lobaseTte 1 cyneHa ibkuLa MasH1Ha CbM NpecHWTe kapTodu 3a Xpyrkasa Kopuuka. [TbpxeTe Ha ropeLl, Bbagayx
B PaMKUTE Ha HAKOJIKO MUHYTW cnef, ﬂ,O6aBﬂHe Ha Ma3HWHa.

® He rotBete xpaHu, KOWTO Cb3AABAT rOJIAMO KOIMYECTBO Ma3HWHa BbB GpUTIOpHMKA.

e [locTaBeTe TUraH 3a NbpXeHe v NoAXOAALL, 3a ¢VypHa Cb M TaBa B KOLWHWMLATA, 3a Aa n3rnevyete Kekc nan
TapTaneTa, Uin fa Mbp>KuTe C ropell, Bb3ayxX KPexki CbCTaBKUW UM TaknBa C MbJIHEX.
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NOYNCTBAHE N NMOLALPBXKA

& NMPEAYNPEXKAEHUE! HUKOTA He noTansiiiTe ypena BbB BoAa UM Apyra TEYHOCT.

He nonzsavite meTantu KyXHEHCKN I'Ipl/l60pl/l mwnn aGpa3VIBHVI no4yncTBallm MmaTepuanmn 3a No4YncTBaHe Ha KowHWLaTa
Wy TaBaTa 3a KapTOd)Kl/I, TbI KaTo TOBa MOXe fa nospeau HesasensawoTo NoKpuTHe.

A ON -

1.

12.

. MouucTsarTe GpuTIOPHYIKa Cref Besika yrnotpeba.

. MaxHeTe xpaHaTa oT n3xopga.

. OcraBeTe ppuTIOpHUKa fja ce ox1afn HambHO. MaxHeTe KoLHULaTa oT GPUTIOPHIKA, 3a fja ce oxlafgu No-obps3o.
. MouuncTaanTe KOLWHWLATa 1 TaBa 3a KapTOPKM CaMO Ha ropHUs padT Ha CbAOMUSNHATA MaLLIKHA UK C TOMa BOAa,

npenapart 3a Cbaose n Hea6p63MBHa roba.

. Ako Ha AbHOTO Ha KOLUHUMLIaTa 3a1enHaT OCTaTbLUU, Hanb/IHETE 4 C TOMJ1a BOAa U npenapar 3a CbAO0BE 1 A OCTaBeTe

[a ce HakuncHe.

. 3abbpLueTe BbHLHATa CTPaHa Ha GPUTIOPHIMKE C ropeLl Bb3ayX C BflaXHa Kbpra.
. MouuncTBanTe BETPELIHOCTTa Ha GPUTIOPHIKA C TOMJIa BOAA, NPernapart 3a CbA0BE M NOYNCTBALLA YeTKa, 33 Ad

MaxHeTe oCTaTbuuTe OT XpaHa.

. YBeperte ce, 4e GpUTIOPHUKBT € HaMbIHO CyX, MPEeAV Aa ro nonssare.
. He nocrassanTe H1LL0 BBbPXY ypena.
. He noctassiTe ypena no crena vnu gpyru ypeau. Octassite note 10 cM cBo6oAHO NPOCTPAHCTBO OT3a4 1

OTCTPaHn U 10cm CBOGO,D,HO NPOCTPaHCTBO Hafj ypena 3a npaBujiHa BEHTUIaumn4.

He mbsiHeTe KoLWHMLATa C Ma3HVHA, Ma3HUHA 3a MbPXEHE WM APYra TEYHOCT - TO3U1 ypes, paboTu ¢ LMpKyIaLms Ha
Bb3/yX.

Korato HanpbCcKBaTe XpaHaTa 3a No-XpyrkaBa KOPUYKa, NpernopbyBamMe fa nos3sate HopMasiHa Ma3HuHa 3a
roTBeHe BMecCTo CI'IpeI;I 3a roTBEHe, Thbi1 KaTO TOBa MOXE Aa nospeau Hesanensailata NOBbPXHOCT

MpenopbuntenHo Henpenopbuutento

ByTtunka c npenapat/ Cnpet 3a roteeHe
cnpew

CobxpaHeHuve

* /I3naBeTe Ljencesna Ha ypesa OT KOHTaKTa 1 ro ocTaBeTe fja ce OxXaau.
® YBepeTe ce, Ye BCUYKM YacTU Ca YNUCTU U CyXM.
* CbxpaHsiBaliTe ypeaa Ha Y/CTO 1 CYXO MSCTO.

OxkonHa cpepna

He naxsbpnsiTe ypena ¢ 061KHOBEH AOMAKMHCKM OTNAAbK B Kpast Ha XMBOTa My, HO ro NpefainTe Ha opuumaneH nyHKT
3a cbbMpaHe ¢ Len peumkavpaxe.
C ToBa nomarate 3a onasBaHe Ha OKoJIHaTa cpefa.
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OTCTPAHABAHE HA TTPOBJIEMI

Mpo6nem

Bb3MOXKHM NpUYMHMN

PELLEHUE

DPUTIOPHUKBT He
pabotu.

LLlencenst Ha dpuTIopHIKa He e
BKJIIOYEH.

MocTaBeTe Wencena B 3a3eMeH KOHTaKT Ha CTeHaTa.

TalimepbT He e by HacTPoeH.

[okocHeTe vkoHaTa 3a Talimep, 3a fja HacTpouTe
HEobXOAMMOTO Bpeme 3a roTBeTe, 3a Aa Ce BKIToUM
bpUTIOPHIKBT.

KowHwuuaTta He e nocTaBeHa BbB
bpwTIopHYIKa NpasuHo.

INnb3HeTe KoLIHMLATa BbB GPUTIOPHIIKA NPaBUIHO.

CbcTaBkuTe Ha ce
CroTBeHM.

Nma TBbPAE MHOIO CbCTaBKW B
KOLUHML@ATa.

[MocTaBsiiTe No-mMankv NapTUOM CbCTaBKW B KOLLHMLATA.
TNo-Marku KonM4ecTBa ce MbpxaT Mo-pPaBHOMEPHO.

HactpoeHata Temnepatypa e
TBbPAE HMCKA.

[lokocHeTe ukoHuUTe + 1 -, 3a Aa 3apageTe
HeobxoAvMaTa HacTpoliKa 3a Temneparypa.

BpemerTo 3a roteeHe e TBbPAE
KpaTKo.

[okocHeTe nkoHuTe + 1 -, 3a Aa 3agafeTe
HEoBXOAMMOTO BpeMe 3a roTBeHe.

CoucTaBkuTe ce mbpxat
HepaBHOMEPHO BbB
bpuTIopHIIKa.

Onpefenerun BUAOBE CbCTaBKM
TpsibBa Aa GbaaT pasknaLLaHm no
cpeparta Ha BpeMeTo 3a roTBeHe.

CbCTaBkyTe, KOUTO NIEeXaT eAHa BbpXy Apyra v ce
fokocsar, Tpsibsa fa ObhaT paskiallaHu No cpepara Ha
BPEMETO 3a roTBEHe.

MbpsxeHUTE XPaHW He ca
XpyrKaBy, KOraTo uanssat
oT GpuTIOPHKKA.

Monssanu cTe BUA XpaHa,
npefHasHaveHa 3a roteeHe B
TPaANLMOHEH GPUTIOPHMK.

[NonsBaiiTe xpaHu 3a GypHa UK HanpbCKanTe Neko
MasIko MasHYVHa BbPXY TsiX 3@ MO-XPyrKkaBa KOPUYKa.

He mora ga nibaHa
KOLLHMLIaTa BbB
bpuTIOPHIKa NPaBUIHO.

Kowwuuara e npenbiHeHa.

He nbnHeTe koWwHMLaTa Hag vHKATa 3a MakCUMyM.

Ot dpuTiopHYIKa 13NK3a
6an auMm.

[oTBUTE Ma3HW CbCTaBKM.

Korato mbpskiTe MasHu CbCTaBKy BbB GpPUTIOPHYKA C
ropeL Bb3yX rosiiMo KOIMYeCTBO MasHWHa 3Th4a B
kowHMyaTa. MasHuHaTa cb3fiaBa 651 VM 1 KOLLIHMLATa
MO3Ke [a ce Harpee rnoseye ot obuyaiiHoTo. Tosa He ce
0TpassiBa Ha GpPUTIOPHIMKA MW HA KPaHUS pPe3ynTar.

KowwHuuaTa Bce ole cbabpxa
OCTaTbLUM OT Ma3HMHa OT
npeamLHO Non3saHe.

Benvar aym e npuunHeH ot HaTpynBaHe Ha MasHVHa
B KOLLUHWMLaTa. YBepeTe ce, Ye noyncTBaTe KolHuLaTa
NPaBWUIHO Cef, BCEKM LIMKBII.

CobcTaBkuTe ce mbpxar
HEPaBHOMEPHO BbB
bpuTiopHYIKa.

Kauectsenute kapTodu wie nmat
paBHOMepeH B,

lMNonzgaliTe npecHn kapTodw 1 ce yBepeTe, Ye ocTasat
TBBPAM N0 BPEME Ha MbPXeHe.

Kaprodwre ca TBbpae xnebHu.

W3nnakHete KapTOd)eHMTe NpbYKM ,u,o6pe nru
nopacyLueTe, 3a fla MaxHeTe CKOp6ﬂJ‘IaTa OT BbHLWHaTa

IbpyxeHuTe kapTodm
He ca XpynKasy, Korato
13N1513aT OT GPUTIOPHMKA.

XpynkaBoCTTa Ha MbpXKeHUTE
KapTOGU 3aBYCH OT KOJINYECTBOTO
MasHWHa 1 Bofa B

YBepeTe ce, Ye CTe MOACYLUMAN KapTOheHWTE MPbYMLM
nobpe npean aa pobasurte masHuHara. Pexete
KapTobeHVTe MPBbYMLY NO-MasIKV 38 NO-XPYrKas
pesyntar. [JobassiiTe ManKko noseye Macnio 3a no-
XpyrKas pesyaTar.

N3XBbPJIAHE

UsxebpnsHe Ha ypepa
MpopyKTh, 03HaueHN C TO3K CUMBOJT, He TPSIOBA [1a Ce U3XBBLPJIAT 3aeHO C BUTOBMTE OTNAAbBLM.
CrapuTe enekTpuyeckm 1 eNekTpoHHW ypeam Tpsibea fa ce cbbupat oTaenHo.

CabpsKkeTe ce C MeCTHUTE BNaCTy 3a Bb3MOXHOCTUTE 3a MPaBUITHO U3XBbPIISHE. Ypes paspenHoTo
cbbupaHe, Nognomarate PeLMKIMPaHETo U NPefOTBPATABATE HAB/IM3AHETO Ha BPEAHW BELLLECTBa B

OKOJiHaTa cpefa.

MBXBBPJ‘IHHE Ha onakoBKaTa
OnakoBkaTa ce CbCTou OT KapTOH 1 MapKnpaHu niactMacu, KONTo morat ga 6'b,D,aT peunknpaHu.

* [pepnaviTe Te3n MaTepuany 3a peuukmpaHe.



UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.
Prije upotrebe pazljivo proditajte uputstvo za upotrebu.

VAZNE MJERE ZASTITE

PAZNJA. VRUCA POVRSINA!

Uvijek treba postovati sliedeée osnovne mjere 11. Nikada nemojte povezivati ovaj uredaj na eksterni
predostroznosti: tajmer ili odvojeni sistem daljinskog upravljanja
kako biste izbjegli opasnu situaciju. Da biste iskljucili

1. Ovaj uredaj ne smiju da koriste djeca od 0 do 8 uredaj, iskljucite uredaj, a zatim izvucite utikac iz zidne
godina. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca uzrasta utiénice.
od ngdin? ivise ako'su. POd stalnim nad.zor'om 12. Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih materijala
QY?J .uredaJ mogu k_c?”sm' °$9be sasmanjenim kao &to su stolnjak ili zavjesa. Dostupne povrsine
fizickim, senzgrnlm ili menta!nlm sposobn}c?snma ili - mogu postati vruce tokom upotrebe. Ne stavljajte na
nedostatkom iskustva i znanja ako su dobili nadzor ili ili blizu vruéeg gasnog ili elektricnog gorionika, ili u
uputstva u vezi sa upotrebom uredaja na bezbjedan zagrijanu rernu.
nadin i razumjeti opasnosti koje su ukljucene. o . o )

2. Driite uredaj i njegov* kabl van dometa djece mlade 13 Ne pqstavljgjte L,{redaj vea zid I!I v druge uredaje.
od 8 godina. Ostavite najmanje.'I'O'cm /3.9 inca slobodnc?gv
s . ) . . prostora na polediniisa strane i 10 cm/ 3,9 in¢a
C.ISCeI’]Je ikorisnicko odrzavanje ne smiju da vrse slobodnog prostora iznad uredaja. Ne stavljajte nista
djeca. na uredaj.

3. Apara'ti 2 kuhanjve t.reba d? budu post'av'ljeni 14. Nemoijte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu osim
u Stab'lhorf” p°|OZ?JU sa tuckama (gko 'h |ma)’ opisanu u ovom priruéniku. Upotreba dodataka koje
povstavlj'enlm da bi se izbjeglo prosipanje vruce nije preporucio proizvodac uredaja moze izazvati
tecnosti. povrede.

4. Provierite da linapon naznacen na uredaju odgovara 15. Ne dozvolite da uredaj radi bez nadzora. Morate biti
lokalni napon prije nego Sto prikljucite uredaj. izuzetno oprezni kada pomijerate uredaj koji sadrzi

5. Ne koristite uredaj ako su osteceni utika¢, glavni kabl vrelo ulje ili druge vruce te¢nosti.

ili sam uredaj. Uvijek provjerite da li je utikac pravilno 16. Ne koristite na otvorenom.
umetnut u zidnu utiénicu. o ) .
17. Ne dodirujte vruce povrsine; koristite rucku. Tokom

6. Nemoijte koristiti uredaj sa osteéenim kablom ili prienja na vazduhu, vruca para se oslobada
ut|llfacevr7'1, nvakoln $to uredaj pokvari rad li je na bilo kroz otvore za izlaz vazduha. DrZzite ruke i lice na
koji nacin ostecen. bezbjednoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz

7. Ako je kabl za napajanje oste¢en, mora se zamijeniti vazduha. Takoder pazite na vrucu paru i vazduh kada
kod proizvodaca, njegovog servisera ili sli¢no vadite korpu iz uredaja.
kvalifikovanih lica kako bi se izbjegla opasnost. 18. Nakon upotrebe aparata izbjegavajte kontakt sa

8. Neophodan je strogi nadzor kada se bilo koji uredaj vrelim metalom iznutra. Iskljucite iz uti¢nice kada nije
koristi u blizini djece. Djecu treba nadzirati kako bi se u upotrebi i prije ¢iséenja. Pustite da se uredaj ohladi
osiguralo da se ne igraju sa uredajem. prije ¢iscenja.

9. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta ili da 19. Odmah isklju¢ite uredaj iz struje ako vidite da dolazi
dodiruje vruce povrsine. tamni dim van aparata. Sacekajte da prestane

10. Da biste zastitili od strujnog udara, ne uranjajte emitovanje dima prije nego Sto uklonite korpu iz
kabl, utikage ili uredaj u vodu ili drugu te¢nost. Ne uredaja.
ukljuéujte uredaj u struju i ne rukujte kontrolnom 20. Samo za upotrebu u domacinstvu.

plo¢om mokrim rukama.
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GARANCIJA

U sljedecim slucajevima, garancija prema vazecim propisima nece vaziti:

a. Svaka Steta nastala uslijed popravki ili manipulacije koje nije ovlastila kompanija.

b. Svaka steta nastala uslijed pogresne upotrebe, nemara ili nezgode.

c. Sva ostecenja uzrokovana prirodnim katastrofama ili naponom koji nije deklarisan.

d. Sva ostecenja nastala u slucajevima korisé¢enja masine u kontekstima koji nisu opisani u ovom priruéniku.

BEZBJEDNOST KABLOVA | UTIKACA

e Obezbijeden je kratak kabl za napajanje da bi se smanjio rizik od zaplitanja ili saplitanja o duzi kabl.

e Produzni kablovi se mogu koristiti ako se vodi ra¢una o njihovoj upotrebi.

o Ako se koristi produzni kabl:

a. Oznacena elektri¢na snaga produznog kabla treba da bude najmanje jednaka elektri¢noj ocjeni uredaja;

b. Duzi kabl treba da bude rasporeden tako da se ne moze prevudi preko radne povrsine ili stola gde ga djeca mogu
povudi ili saplesti.

Sacuvajte ovo uputstvo

UPOZNAJ SVOJ AIR FRYER

Snaga: 1300W

Napon: 220V - 240V~

Diplej/
Kontrol Panel Frekvencija: 50Hz/60Hz

Polica za hrskavost

Mijesto za policu za hrskavost u korpi

Korpa
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DISPLEJ | KONTROLNA TABLA

Air Fry Kuhanje
Setovano Temperatura / Setovano
Vrijeme

Smanjenje Povecati Temperaturu
Temperature / Vrijeme /Vrijeme
ikone napajanja

Prebacivanje izmedu podesavanja
temperature i vremena

PREHEAT
Prethodno zagrijvanje air fryer prije dodavanja hrane ¢e generalno dati najbolje rezultate.
Kada kuhate vise serija za redom, samo prethodno zagrijte prije prve serije.

Dodirnite PREHEAT prije START da biste omogudili ili onemogudili predgrijanje. Kada je
prethodno zagrijavanje omoguceno, PREHEAT se pojavljuje crveno na displeju.

PODSJETNIK OKRETANJA
Okretanjem ili bacanjem hrane na pola vremena kuhanja dace se ravnomjerno zapeceni i hrskavi
rezultati.

Dodirnite PREHEAT prije START da biste omogudili ili onemogucili Podsjetnik za skretanje.
Kada je podsjetnik na skretanje omogucen, TURN se pojavljuje crveno na displeju.

Pogledajte grafikon za unaprijed podesene postavke koje podrazumijevano imaju uklju¢eno prethodno zagrijavanje i
ukljuéivanje podsjetnika i one koje imaju opciju ukljucivanja i iskljuc¢ivanja podesavanja.



DISPLEJ & ZVUK

PREHEAT TURN
Prethodno zagrijvanje je Podsjetnik za skretanje je omoguéen.
omogudeno

Air fryer se prethodno zagrijava.

Air fryer je zagrijan.

Podsjetnik da okrenete ili
premjestite hranu.

Vrijeme kuhanja je isteklo

Ugasiti zvukove air fryer
Da biste utisali zvuéni signal air fryer, pritisnite i drzite STOP / CANCEL. Pritisnite i drzite STOP / CANCEL ponovo da biste

ukljuéili zvuk.

= NAPOMENA

Kada je zvuk iskljucen, bice brzi i manje bipovi za vodena uputstva za kuhanje i kada vrijeme kuhanja istekne.
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TABLICA

Temperature
Programirano Moze da se
9 podesi
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200 °C/ 76°C-200°C/
LRIE 400 °F 170 °F - 400 °F
JD 200°C/ 76 °C-200°C/
NG 400 °F 170 °F - 400 °F
% 190°C/ 76°C-200°C/
eSS 375%F 170 °F - 400 °F
2 190°C/ 76°C-200°C/
~ 375%F 170 °F - 400 °F
g%ﬂ 200°C/ 76 °C-200°C/
Serp®) 400 °F 170 °F - 400 °F
(AW 160°C/ 76 °C-200 °C/
eay 325°F 170 °F - 400 °F
@)  200°C/  76°C200°C/
Pons 400 °F 170 °F - 400 °F
fe(d 200°C/
§99 0 0
et 400 °F 200°C/ 400 °F
@ 56°C/ 34°C-76°C
B 135 °F 90°F-170 °F
150°C/ 76°C-200 °C'
300°F 170 °F-400 °F
94°C/ 66°C-94°C/
200 °F 150 °F-200 °F

= NAPOMENA

Vrijeme
) Moze da se
Programirano .
podesi
20 min 1-60 min
15 min 1-60 min
25 min 1-60 min
6 min 1-60 min
10 min 1-60 min
20 min 1-60 min
25 min 1min-2 h
25 min 1min-2 h
12 min 1-60 min
8h 30 min-24 h
15 min 1-60 min
30 min 1 min-8 h

Preheat
Programirano  ISKLJUCI
on J
on J
on J
off J
on J
on J
on J
on J
on J
off n/a
off J
off n/a

Turn Reminder

Programirano

on

on

on

off

on

on

off

on

on

off

off

off

ISKLJUCI

n/a

Potvrdni znak oznacava da se prethodno zagrijvanje i podsjetnik za okretanje mogu omoguditi ili se onemoguéava
dodirom na PREHEAT / TURN REMINDER prije nego $to dodirnete START.
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UPOTREBA VASEG AIR FRYER

Prije prve upotrebe
1. Uklonite sve naljepnice i naljepnice za pakovanje sa Air Fryer, ukljuujuéi traku kojom je posuda pri¢vré¢ena za jedinicu.
2. Da biste izvukli korpu za ¢is¢enje, uklonite traku koja je pricvrs¢uje na mjesto. Ucvrstite jedinicu jednom rukom, a
drugom rukom povucite ruéicu pravo nazad.

3. Temeljno oistite korpu i posluzavnik za hrskavice vru¢om vodom, malo teénosti za pranje sudova i neabrazivnom
spuzvom.

4. Obrisite unutrasnjost i spoljasnjost Air Fryer, vlaznom krpom.
= NAPOMENA

Tokom prvih nekoliko upotreba moze postojati miris ,vruée plastike”. Ovo je sasvim normalno u novim Air Fryer, jer se
materijal zagrijava po prvi put. Nestace nakon prvih nekoliko upotreba.

[\ UPOZORENJE!

¢ Ne punite korpu uljem, mascu za przenije ili bilo kojom drugom te¢noscu - ovaj uredaj funkcionise tako sto cirkulise
vreli vazduh.

¢ Ne stavljajte nista na Air Fryer

¢ Ne postavljajte Air Fryer na zid ili na druge uredaje. Vazno je ostaviti najmanje 10 cm / 3,9 in¢a slobodnog prostora oko
poledine i sa stranei 10 cm / 3,9 inca slobodnog prostora iznad Air Fryer kako bi se omogudila odgovarajuca ventilacija.

Upotreba vaseg air fryer

1. Postavite Air Fryer na stabilnu, horizontalnu, ravnu i otpornu na toplotu.
2. Umetnite posudu za hrskavice u korpu i gurnite je u Air Fryer.

3. Ukljucite Air Fryer u uti¢nicu.

@)

4. Dodirnite ikonu napajanja da biste je ukljuili.

5. Dodirnite Zeljeno unaprijed podeseno.

Displej ée pokazati unaprijed pode$enu temperaturu i vrijeme.
Za podesavanje temperature i vremena pratite uputstva.
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/Kada je PREHEAT omoguceno (omogucdite prije nego $to dodirnete START.) N\
6. Dodirnite START
Na ekranu ce se prikazati , Preheat " i air fryer ¢e poceti da se zagrijava. Kada se prethodno zagrije, oglasiée se 5

puta i na ekranu e se prikazati , Add Food “.

@ OPREZ! Korpa ce biti vruéal

\7. Pazljivo izvadite korpu, stavite hranu unutra i vratite je u air fryer da automatski zapoé&ne kuhanje. Y,

6. Uklonite korpu, stavite hranu unutra i vratite je u Air Fryer.
7. Uvjerite se da je Preheat onemoguceno i dodirnite START.

Savet za kuvanje
PoSpricajte hranu uljem za kuhanje da biste dobili hrskaviji finis.

Sa omogucéenim TURN REMINDER (omogudite prije nego $to dodirnete START.)

¢ Na polovini vremena kuhanja, air fryer ¢e se oglasiti 5 puta i na displeju ¢e se prikazati , Turn Food “.
o Pazljivo uklonite korpu i stavite je na povrsinu otpornu na toplotu.

e Okrenite ili prevrnite hranu pomocu klijesta.

e Vratite korpu u fritezu da automatski nastavite sa kuhanjem.

_= NAPOMENA  Ako se korpa ne izvadi, kuhanje e se nastaviti.

- /

Kada istekne odabrano vrijeme kuhanja, air fryer ée se oglasiti 5 puta, a na ekranu e se prikazati ,END".

8. Pazljivo uklonite korpu i stavite je na povrsinu otpornu na toplotu.
9. Uklonite hranu iz korpe pomodu klijesta.

¢ Uvijek budite oprezni kada vadite korpu tokom/posle kuhanja..

@ OPREZ! Pazljivo uklonite korpu - vruca para moze da izade!

& UPOZORENJE!  Korpa i hrana ¢e biti vruci! Ne dodirujte vruce povrsine.

¢ Nemoijte koristiti ostre ili metalne posude kako biste izbjegli grebanje neljepljive povrsine.
¢ Ne okrecite korpu naopako, jer ¢e visak ulja koji se skupi na dnu korpe iscuriti na hranu.

Podesavanje temperature i vremena

Savet za kuvanje
Za idealne postavke temperature i viemena za razli¢ite namirnice, pogledajte tabelu kuhanja, przenja na vazduhu.

1. Dodirnite TEMP / TIME da podesite temperaturu..
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2. Dodirnite ikone + i - da biste povecali ili smanjili temperaturu.

3. Dodirnite TEMP / TIME ponovo da podesite vrijeme.

4. Dodirnite ikone + i - da biste povedali ili smanjili vrijeme.

Savet: Pritisnite i drzite ikone + i - da biste brzo povecali i smanijili temperaturu i vrijeme

Zaustavi / otkazi kuhanje

Dodirnite STOP/CANCEL jednom da biste zaustavili kuhanje. Dodirnite START da nastavite sa kuhanjem.

Uklanjanje korpe iz air fryer tokom kuhanja ée zaustaviti kuhanje. Vraéanje korpe u air fryer ée automatski nastaviti sa
kuhanjem.

Dodirnite STOP / CANCEL dvaput da biste otkazali kuhanje.

SAVJETI ZA KUVANJE

Air fryer rade sli¢no kao pecnice, pogledajte uputstva za peénicu na pakovanju predmeta ili receptu.

o Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se pripremiti i u Air fryer-u.

¢ Manji sastojci obi¢no zahtijevaju nesto kraée vrijeme kuhanja od vecih sastojaka.

e Okretanjem ili prevrtanjem hrane na pola vremena kuhanja dace se ravnomjerno zapeceni i hrskavi rezultati.

e Dodajte 1 kasiku ulja svjezem krompiru za hrskav rezultat. Przite sastojke na vazduhu u roku od nekoliko minuta nakon
dodavanja.

¢ Ne pripremajte hranu koja ¢e proizvesti veliku kolicinu masnoce u Air fryer.

ili punjene sastojke.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

& UPOZORENJE! NIKADA ne uranjajte kabl, utikaé ili Air fryer u vodu ili bilo koju drugu teénost.

Nemojte koristiti metalni kuhinjski pribor ili abrazivni materijal za ¢iséenje korpe i posude za hrskavice, jer to moze ostetiti
neljepljivi premaz.

O 0V © N o~ !,

11.
12.

1. Ocistite Air fryer nakon svake upotrebe.
2. lzvucite utikac iz uti¢nice.

3.
4

. Odistite korpu i posluzavnik za hrskavice samo na gornjoj polici masine za pranje sudova ili toplom vodom, sapunom

Pustite da se air fryer potpuno ohladi. Uklonite korpu iz air fryer da se brze ohladi.

za sude i neabrazivnom spuzvom.

. Ako se ostaci zalijepe na dno korpe, napunite je vrelom vodom i sapunom za sude i pustite da se natopi.

. Obriite spoljasnjost Air fryer vlaznom krpom.

. Ocistite unutradnjost Air fryer toplom vodom, sapunom za sude i ¢etkom za ¢&isc¢enje da biste uklonili ostatke hrane.
. Uvjerite se da je Air fryer potpuno suh prije upotrebe.

. Ne stavljajte nista na Air fryer.

. Ne postavljajte Air fryer uz zid ili druge uredaje. Vazno je ostaviti najmanje 4 inéa slobodnog prostora oko leda i sa

strane i 4 inéa slobodnog prostora iznad Air fryer kako bi se omogucila odgovarajuca ventilacija.
Ne punite korpu uljem, maséu za przenje ili bilo kojom drugom te¢noséu - ovaj uredaj radi tako $to cirkulise vreli vazduh.

Kada prskate hranu za hrskaviji finis, preporu¢ujemo upotrebu obi¢nog ulja za kuhanje umjesto spreja za kuhanje, jer
to moze ostetiti neljepljivi premaz.

Preporucuje se NE
Preporucuje se
Qil / sprej boca Sprej za kuhanje

Skladiste

o [skljucite uredaj iz struje i ostavite da se ohladi.
e Uvjerite se da su svi dijelovi &isti i suhi.
e Cuvajte uredaj na &istom i suhom mestu.

Zivotna sredina

Ne bacajte uredaj sa uobiéajenim kuénim otpadom na kraju njegovog zivotnog vijeka,
vec ga predajte na zvaniénom sabirnom mijestu za reciklazu.
Na taj nacin pomazete u ocuvanju Zivotne sredine.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogudi uzrok Rjesenje
Air fryer nije ukljucen. Ukljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
Tai . des Dodirnite ikonu tajmera da biste podesili potrebno
Air fryer ne radi. ajmernye podesen. vrijeme kuhanja da biste ukljucili Air fryer.

Korpa nije pravilno stavljena u
fritezu.

Gurnite korpu pravilno u fritezu.

Sastojci se nisu ispekli.

U korpi ima previse sastojaka.

Stavite manje koli¢ine sastojaka u tiganj. Manje
serije se prze ravhomijernije.

Podesena temperatura je preniska.

Dodirnite ikone + i - da biste podesili potrebnu
temperaturu.

Vrijeme kuhanja je prekratko.

Dodirnite ikone + i - da biste podesili potrebno
vrijeme kuhanja.

Sastojci se neravhomjerno
prze u Air fryer.

Odredene vrste sastojaka treba
protresti na pola vremena kuhanja.

Sastojke koji leze jedan preko ili preko drugog
potrebno je protresti na pola vremena kuvanja.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz air
fryer.

Koristili ste vrstu grickalice koja
je namijenjena da se kuha u
tradicionalnom air fryeru.

Koristite grickalice iz rerne ili lagano nanesite malo
ulja na grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno da
gurnem korpu u fritezu.

Korpa je prepuna.

Ne punite korpu preko maksimalne linije.

Bijeli dim izlazi iz air fryer.

Pripremate masne sastojke.

Kada przite masne sastojke u Air fryer, a velika
koli¢ina ulja ée iscuriti u korpu.

Ulje proizvodi bijeli dim, a korpa se moze
zagrijati viSe nego obi¢no. Ovo ne utice na Air
fryer ili na krajnji rezultat.

Korpa jo$ uvek sadrzi ostatke masti
od prethodne upotrebe.

Bijeli dim nastaje uslijed zagrevanja masti u
tiganju. Uvjerite se da ste pravilno oéistili korpu
nakon svake upotrebe.

Svjezi pomfrit se
neravnomerno przi u air
fryer.

Kvalitetan krompir ¢e dati
ravnomerno kuhanje.

Koristite svjez krompir i pazite da ostane &vrst
tokom przenja.

Krompir ima previse skroba.

Dobro isperite stapice krompira i osusite da biste
uklonili skrob sa spoljasnje strane Stapica.

Svjezi pomfrit nije hrskav
kada izade iz air fryer.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u pomfritu.

Uvjerite se da ste dobro osusili stapic¢e krompira
prije nego $to dodate ulje.

Isjecite Stapic¢e krompira na manje za hrskaviji
rezultat. Dodajte jo§ malo ulja za hrskaviji rezultat.

ODLAGANJE

Odlaganje uredaja
Proizvodi ozna&eni ovim simbolom ne smiju se odlagati zajedno s kuénim otpadom. Stari elektriéni i
elektronski uredaji moraju se odlagati odvojeno.
Obratite se lokalnim vlastima kako biste se informisali o moguénostima pravilnog odlaganja. Odvojenim
odlaganjem omogudavate reciklazu ili ponovnu upotrebu uredaja, ¢ime se sprec¢ava ulazak stetnih

materija u okolis.

Odlaganje ambalaze
Ambalaza je napravljena od kartona i odgovarajuée oznacene plastike koja se moze reciklirati.
¢ Ove materijale odlozite na mjesta predvidena za reciklazu.
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MANUEL D’'INSTRUCTIONS

Veuillez lire attentivement les instructions avant utilisation.
Conservez ce manuel soigneusement pour une utilisation ultérieure.

MESURES DE SECURITE IMPORTANTES

ATTENTION. SURFACE CHAUDE!

Les précautions de base suivantes doivent toujours étre
suivies:

1.

10.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants
de moins de 8 ans. Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus s'ils sont constamment
supervisés. Cet appareil peut étre utilisé par

des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou manquant
d'expérience et de connaissances, si elles ont recu
une supervision ou des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil de maniére sécurisée et
comprennent les dangers impliqués.

. Gardez l'appareil et son cordon hors de portée des

enfants de moins de 8 ans.

. Le nettoyage et l'entretien de I'appareil ne doivent

pas étre effectués par des enfants.

. Les appareils de cuisson doivent étre placés de

maniére stable, avec les poignées (si présentes)
positionnées pour éviter les renversements de liquide
chaud.

. Vérifiez si la tension indiquée sur l'appareil

correspond a la tension du réseau local avant de
brancher l'appareil.

. N'utilisez pas l'appareil si la prise, le cordon principal

ou I'appareil lui-méme est endommagé. Assurez-vous
toujours que la prise est correctement insérée dans
une prise murale.

. N'utilisez aucun appareil avec un cordon ou une

prise endommagée, aprés un dysfonctionnement

de l'appareil ou s'il a été endommagé de quelque
maniére que ce soit. Si le cordon d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par des personnes
qualifiées afin d'éviter un danger.

. Une supervision rapprochée est nécessaire lorsque

I'appareil est utilisé a proximité des enfants. Les
enfants doivent étre supervisés pour s'assurer qu'ils
ne jouent pas avec lappareil.

. Ne laissez pas le cordon pendre du bord de la table

ou du comptoir, ni toucher des surfaces chaudes.

Pour éviter les chocs électriques, ne plongez pas le
cordon, les prises ou I'appareil dans I'eau ou dans tout
autre liquide. Ne branchez pas l'appareil ni n'utilisez le
panneau de contréle avec les mains mouillées.

11.

16.
17.

20.

Ne jamais connecter cet appareil a un interrupteur de
minuterie externe ou a un systéme de télécommande
séparé afin d'éviter une situation dangereuse. Pour
déconnecter, éteignez l'appareil, puis retirez la prise
de la prise murale.

. Ne placez pas l'appareil sur ou prés de matériaux

combustibles tels qu'une nappe ou un rideau. Les
surfaces accessibles peuvent devenir chaudes
pendant l'utilisation. Ne placez pas l'appareil sur ou
pres d'un brileur a gaz ou électrique chaud, ni dans
un four chauffé.

. Ne placez pas l'appareil contre un mur ou contre

d'autres appareils. Laissez au moins 10 cm /3,9 in
d'espace libre a l'arriére et sur les c6tés et 10cm / 3,9
in d'espace libre au-dessus de I'appareil. Ne placez
rien sur lappareil.

. N'utilisez pas 'appareil a d'autres fins que celles

décrites dans ce manuel. L'utilisation d'accessoires
non recommandés par le fabricant de l'appareil peut
entrainer des blessures.

. Ne laissez pas l'appareil fonctionner sans surveillance.

Une extréme prudence doit étre utilisée lors du
déplacement d'un appareil contenant de I'huile
chaude ou d'autres liquides chauds.

Ne I'utilisez pas a l'extérieur.

Ne touchez pas les surfaces chaudes, utilisez la
poignée. Lors de la cuisson a |'air, de la vapeur
chaude est libérée par les ouvertures d'air. Faites
également attention a la vapeur chaude et a l'air
lorsque vous retirez le panier de I'appareil.

. Apreés avoir utilisé l'appareil, évitez tout contact avec

les métaux chauds a l'intérieur. Débranchez l'appareil
lorsqu'il n'est pas utilisé et avant de le nettoyer. Laissez
I'appareil refroidir avant de le nettoyer.

. Débranchez immédiatement l'appareil si vous voyez

de la fumée noire s'échapper de l'appareil. Attendez
que I'émission de fumée cesse avant de retirer le
panier de l'appareil.

Pour usage domestique uniquement.
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GARANTIE

Dans les cas suivants, la garantie selon la réglementation en vigueur ne sera pas applicable:

a. Tout dommage résultant de réparations ou de manipulations non autorisées par l'entreprise.

b. Tout dommage résultant d’'une mauvaise utilisation, d'une négligence ou d’'un accident.

c. Tout dommage causé par des catastrophes naturelles ou une tension non déclarée.

d. Tout dommage résultant de ['utilisation de la machine dans des contextes autres que ceux décrits dans ce manuel.

SECURITE DU CABLE ET DE LA PRISE

e Un cordon d'alimentation court est fourni pour réduire le risque de semméler dans un cordon plus long ou de
trébucher dessus.

¢ Des rallonges peuvent étre utilisées si elles sont manipulées avec précaution.
¢ Siune rallonge est utilisée:
a. La puissance électrique nominale du cordon de rallonge doit étre au moins égale a la puissance électrique nominale de lappareil.

b. Le cordon plus long doit étre disposé de maniére a ne pas pendre sur le comptoir ou la table, ou il pourrait étre tiré par des
enfants ou provoquer un risque de chute.

Conservez ces instructions

CONNAISSEZ VOTRE FRITEUSE A AIR

Puissance: 1300W

Affichage /
Panneau de Tension: 220V - 240V~

commande

Fréquence: 50Hz/60Hz

Plateau Crisper

Placez le Plateau Crisper dans le Panier.

Panier
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AFFICHAGE ET PANNEAU DE COMMANDE

Préréglages de la Préréglages
friteuse a air Température de cuisson
/ Temps
Diminuer Augmenter la température
la température / le temps /le temps
Icdne d'alimentation

Basculer entre |'ajustement de
la température / du temps

PREHEAT
Préchauffer la friteuse a air avant d'ajouter les aliments donnera généralement les meilleurs
résultats. Lors de la cuisson de plusieurs lots consécutifs, ne préchauffez que pour le premier lot.

Appuyez sur PRECHAUFFAGE avant DEMARRER pour activer ou désactiver le préchauffage.
Lorsque le préchauffage est activé, PRECHAUFFAGE apparait en rouge sur I'écran.

RAPPEL DE RETOURNEMENT
Retourner ou remuer les aliments & mi-cuisson permettra d'obtenir des résultats uniformément dorés et
croustillants.

Appuyez sur TURN REMINDER avant START pour activer ou désactiver le rappel de retournement.
Lorsque le rappel de retournement est activé, TURN apparait en rouge sur l'affichage.

Consultez le tableau pour voir les préréglages avec préchauffage et rappel de retournement activés par défaut, ainsi que
ceux offrant l'option d'activer ou de désactiver ces paramétres.
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AFFICHAGE ET SON

PRECHAUFFER TOURNER
Le préchauffage est activé. Le rappel de rotation est activé.

La friteuse a air est en préchauffage.

La friteuse a air est chauffée.

Rappel de retourner ou de remuer les aliments.

Le temps de cuisson est écoulé.

Mettre |"air fryer en mode silencieux

Pour désactiver le bruit de la friteuse a air, appuyez et maintenez enfoncé STOP / ANNULER. Appuyez et maintenez a
nouveau STOP / ANNULER pour réactiver le son.

= REMARQUE

Lorsque le son est désactivé, il y aura moins de bips et ceux-ci seront plus rapides pour les indications de cuisson guidée
etlorsque le temps de cuisson est écoulé.
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TABLEAU DES PREREGLAGES

Température
Arrét Plage
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200 °C/ 76°C-200°C/
R 400 °F 170 °F - 400 °F
js) 200°C/ 76°C-200°C/
N’ 400 °F 170 °F - 400 °F
= 190°C/ 76°C-200°C/
SacS 375%F 170 °F - 400 °F
190°C/ 76°C-200°C/
aroS) 375°F 170 °F - 400 °F
ﬁ%m 200 °C/ 76°C-200 °C/
Sers®) 400 °F 170 °F - 400 °F
5 160 °C/ 76°C-200°C/
eas 325°F 170 °F - 400 °F
& 200 °C/ 76°C-200°C/
Pons 400 °F 170 °F - 400 °F
[rrral 0
%9 ATOHEY 9C/ 4000
DL o 200 °C/ 400 °F
(&0 56°C/ 34°C-76°C
Sroe® 135 °F 90 °F-170 °F
150°C/ 76°C-200°C’
300°F 170 °F-400 °F
94°C/ 66°C-94°C/
200 °F 150 °F-200 °F

= REMARQUE

Temps
Par défaut Plage
20 min 1-60 min
15 min 1-60 min
25 min 1-60 min
6 min 1-60 min
10 min 1-60 min
20 min 1-60 min
25 min 1min-2 h
25 min 1min-2 h
12 min 1-60 min
8h 30 min-24 h
15 min 1-60 min
30 min 1min-8 h

Préchauffage
Par défaut  Basculer
Marche J
Marche J
Marche J
Arrét J
Marche J
Marche J
Marche J
Marche J
Marche J
Arrét n/a
Arrét J
Arrét n/a

Rappel de rotation

Par défaut  Basculer

Marche J
Marche J
Marche J
Arrét J
Marche J
Marche J
Arrét J
Marche J
Marche J
Arrét J
Arrét J
Arrét n/a

Une coche indique que la fonction de préchauffage et le rappel de rotation peuvent étre activés ou désactivés en
appuyant sur PRECHAUFFAGE / RAPPEL DE ROTATION avant d'appuyer sur DEMARRER.
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UTILISATION DE VOTRE FRITEUSE A AR

Avant la premiere utilisation
1. Retirez tous les autocollants et étiquettes d'emballage de la friteuse a air, y compris le ruban qui maintient la poéle
fixée a l'appareil.
2. Pour retirer le panier pour le nettoyage, enlevez le ruban qui le maintient en place. Fixez l'appareil avec une main et
tirez la poignée en arriére avec l'autre main.

3. Nettoyez soigneusement le panier et le plateau Crisper avec de I'eau chaude, un peu de liquide vaisselle et une
éponge non abrasive.

4. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de la friteuse a air avec un chiffon humide.

== REMAROQUE Lorsdes premieres utilisations, il peut y avoir une odeur de "plastique chaud". Cela est tout & fait
= normal pour les nouvelles friteuses a air, car le matériau est chauffé pour la premiére fois. L'odeur
disparaitra apres les premiéres utilisations.

/\ AVERTISSEMENT!

¢ Ne remplissez pas le panier avec de I'huile, de la graisse de friture ou tout autre liquide - cet appareil fonctionne en
faisant circuler l'air.

¢ Ne placezrien sur le dessus de la friteuse a air.

¢ Ne placez pas la friteuse a air contre un mur ou contre d'autres appareils. Il est important de laisser au moins 10 cm /
3,9 in d'espace libre autour de l'arriére et des cotés, et 10 cm / 3,9 in d'espace libre au-dessus de la friteuse a air pour
permettre une ventilation adéquate.

Utilisation de votre friteuse a air

1. Placez la friteuse a air sur une surface stable, horizontale, résistante a la chaleur et de niveau.

2. Insérez le plateau a frire dans le panier et glissez-le dans la friteuse a air.

@)

3. Branchez la friteuse & air dans une prise.

4. Appuyez sur 'icéne dalimentation pour allumer.

5. Appuyez sur le préréglage désiré.

L'affichage montrera la température et le temps préréglés.
Pour ajuster la température et le temps, suivez les instructions.
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/” Avec PRECHAUFFAGE activé (activez avant d'appuyer sur DEMARRER) N\

6. Appuyez sur DEMARRER.
L'affichage indiquera « Preheat » et la friteuse a air commencera a préchauffer. Une fois le préchauffage terminé,
elle émettra 5 bips et I'affichage indiquera “Add Food".

@ ATTENTION! Le panier sera chaud!

7. Retirez soigneusement le panier, placez les aliments a l'intérieur et remettez-le dans la friteuse a air pour
\ commencer automatiquement la cuisson. /

6. Retirez le Panier, placez les aliments a l'intérieur et remettez-le dans la friteuse a air.
7. Assurez-vous que la préchauffe est désactivée et appuyez sur START.

Astuce de cuisson
Vaporisez les aliments avec de I'huile de cuisson pour un fini plus croustillant.

/

Avec le RAPPEL DE TOURNER activé (activez-le avant d'appuyer sur DEMARRER).

o A mi-cuisson, la friteuse a air émettra 5 bips et I'écran affichera “Retourner les aliments”.
e Retirez le panier avec précaution et placez-le sur une surface résistante a la chaleur.

® Retournez ou remuez les aliments a I'aide de pinces.

e Remettez le panier dans la friteuse a air pour reprendre la cuisson automatiquement.

_= REMARQUE  Sile panier n'est pas retiré, la cuisson reprendra.

- /

Lorsque le temps de cuisson sélectionné est écoulé, la friteuse a air émettra 5 bips et l'affichage indiquera “End".

8. Retirez soigneusement le Panier et placez-le sur une surface résistante a la chaleur.
9. Retirez les aliments du Panier a l'aide de pinces.

e Utilisez toujours de la prudence lors du retrait du panier pendant/ aprés la cuisson.

@ ATTENTION! Retirez délicatement le panier - de la vapeur chaude peut s'échapper!

& AVERTISSEMENT! Le panier et les aliments seront chauds ! Ne touchez pas les surfaces chaudes.

¢ Ne pas utiliser d'ustensiles tranchants ou en métal pour éviter de rayer la surface antiadhésive.
¢ Ne retournez pas le panier, car tout excédent d'huile qui s'est accumulé au fond du panier pourrait se
déverser sur les aliments.

Ajuster la température et le temps

Conseil de cuisson
Pour des réglages de température et de temps idéaux pour différents aliments, utilisez la cuisson a I'air (Air Fry Cooking).

1. Appuyez sur TEMP / TIME pour ajuster la température.
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2. Appuyez sur les icones + et - pour augmenter ou diminuer la température.

3. Appuyez a nouveau sur TEMP / TIME pour ajuster le temps.

4. Appuyez sur les icones + et - pour augmenter ou diminuer le temps.

Astuce: Appuyez longuement sur les icones + et - pour augmenter ou diminuer rapidement la température et le temps.

Arréter / Annuler la cuisson

Appuyez sur STOP / CANCEL une fois pour arréter la cuisson. Appuyez sur DEMARRER pour reprendre la cuisson.

Retirer le panier de la friteuse a air pendant la cuisson arrétera la cuisson. Remettre le panier dans la friteuse a air
reprendra automatiquement la cuisson.

Appuyez deux fois sur STOP / CANCEL pour annuler la cuisson.

ASTUCES DE CUISSON

Les friteuses & air fonctionnent de maniére similaire aux fours, consultez les instructions du four sur l'emballage de larticle

ou la recette.

e Les en-cas qui peuvent étre préparés au four peuvent également étre préparés dans la friteuse a air.

e Lesingrédients plus petits nécessitent généralement un temps de cuisson légérement plus court que les ingrédients
plus gros.

e Retourner ou remuer les aliments & mi-cuisson permettra d'obtenir des résultats uniformément dorés et croustillants.

e Ajoutez 1 cuillére a soupe d'huile aux pommes de terre fraiches pour un résultat croustillant. Faites cuire les ingrédients
dans la friteuse a air dans les quelques minutes suivant l'ajout de I'huile.

¢ Ne préparez pas d'aliments qui produiront une grande quantité de graisse dans la friteuse a air.

e Placez un moule a gateau ou un plat ou un moule résistant a la chaleur dans le panier pour cuire un gateau ou une
quiche, ou pour cuire a I'air des ingrédients fragiles ou farcis.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

& AVERTISSEMENT: NE JAMAIS immerger le cordon, la prise ou la friteuse 4 air dans I'eau ou tout

autre liquide.

N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en métal ni de matériaux de nettoyage abrasifs pour nettoyer le panier et le plateau
afrire, car cela pourrait endommager le revétement antiadhésif.

(%]

1. Nettoyez la friteuse a air aprés chaque utilisation.
2. Retirez la prise de la prise murale.

3.
4

. Nettoyez le panier et le plateau crisper uniquement dans le panier supérieur du lave-vaisselle ou avec de l'eau

Laissez la friteuse a air refroidir complétement. Retirez le panier de la friteuse pour le refroidir plus rapidement.

chaude, du savon a vaisselle et une éponge non abrasive.

6. Essuyez I'extérieur de la friteuse a air avec un chiffon humide.

. Nettoyez l'intérieur de la friteuse a air avec de l'eau chaude, du savon a vaisselle et une brosse de nettoyage pour

éliminer les résidus alimentaires.

8. Assurez-vous que la friteuse a air est complétement séche avant de I'utiliser.

9. Ne placez rien sur le dessus de la friteuse a air.

11.

12.

. Ne placez pas la friteuse a air contre un mur ou contre d'autres appareils. Il est important de laisser au moins 10 cm

d'espace libre autour de l'arriére et des cotés, et 10 cm d'espace libre au-dessus de la friteuse pour permettre une
ventilation adéquate.

Ne remplissez pas le panier d'huile, de graisse de friture ou d'un autre liquide - cet appareil fonctionne en circulant
de l'air chaud.

Lorsque vous vaporisez de la nourriture pour une finition plus croustillante, nous recommandons d'utiliser de
I'huile de cuisson réguliére plutét que de la vaporisation de cuisson, car cela pourrait endommager le revétement
antiadhésif.

Recommandé Non recommandé

Bouteille a huile / Vaporisateur Spray de cuisson

Stockage

e Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.
e Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches.
¢ Rangez l'appareil dans un endroit propre et sec.

Environnement

Ne jetez pas I'appareil avec les déchets ménagers normaux a la fin de sa vie, mais déposez-le dans un point de collecte
officiel pour le recyclage.
En faisant cela, vous contribuez & préserver l'environnement.

. Si des résidus sont collés au fond du panier, remplissez-le d'eau chaude et de savon a vaisselle et laissez-le tremper.
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DEPANNAGE

Probléme

Causes possibles

SOLUTION

La friteuse a air ne
fonctionne pas.

La friteuse a air n'est pas branchée.

Branchez la prise principale dans une prise murale mise
alaterre.

Le minuteur n'a pas été réglé.

Appuyez sur 'icone du minuteur pour régler le temps
de cuisson nécessaire afin d'allumer la friteuse a air.

Le panier n'a pas été correctement
placé dans la friteuse a air.

Glissez correctement le panier dans la friteuse a air.

Les ingrédients ne
sont pas cuits.

Iy a trop d'ingrédients dans le
panier.

Mettez des petites portions d'ingrédients dans le panier.
Les petites portions sont cuites plus uniformément.

La température réglée est trop
basse.

Appuyez sur les icones + et - pour régler la température
requise.

Le temps de cuisson est trop court.

Appuyez sur les icones + et - pour régler le temps de
cuisson nécessaire.

Les ingrédients sont
cuits de maniére
inégale dans la
friteuse a air.

Certains types d'ingrédients
doivent étre secoués a mi-cuisson.

Les ingrédients qui se chevauchent ou se superposent
doivent étre secoués a mi-cuisson.

Les snacks frits ne
sont pas croustillants
lorsqu'ils sortent de
la friteuse a air.

Vous avez utilisé un type de
snack destiné a étre cuit dans une
friteuse traditionnelle.

Utilisez des en-cas pour le four ou appliquez
légérement de I'huile sur les en-cas pour un résultat
plus croustillant.

Je ne peux pas
insérer correctement
le panier dans la
friteuse a air.

Le panier est trop rempli.

Ne remplissez pas le panier au-dela de la ligne
maximale.

De la fumée blanche
sort de la friteuse
aair.

La friteuse a air n'est pas branchée.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras dans la
friteuse a air, une grande quantité d'huile va s'écouler
dans le panier. L'huile produit de la fumée blanche, et le
panier peut chauffer plus que d'habitude. Cela n'affecte
pas la friteuse a air ni le résultat final.

Vous préparez des ingrédients
gras.

La fumée blanche est causée par le chauffage de la
graisse dans la poéle. Assurez-vous de bien nettoyer le
panier aprés chaque utilisation.

Les frites fraiches sont
cuites de maniére
inégale dans la
friteuse a air.

Le panier contient encore des
résidus de graisse de 'utilisation
précédente.

Utilisez des pommes de terre fraiches et assurez-vous
qu'elles restent fermes pendant la cuisson.

Des pommes de terre de qualité
donneront une cuisson uniforme.

Rincez correctement les batonnets de pommes de terre
et séchez-les pour enlever I'amidon de |'extérieur des
batonnets.

Les frites fraiches
ne sont pas
croustillantes
lorsqu'elles sortent
de la friteuse a air.

Les pommes de terre sont trop
riches en amidon.

Assurez-vous de bien sécher les batonnets de pommes
de terre avant d'ajouter I'huile. Coupez les batonnets
de pommes de terre plus petits pour un résultat plus
croustillant. Ajoutez légérement plus d'huile pour un
résultat plus croustillant.
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ELIMINATION

Elimination de I'appareil

Les produits marqués de ce symbole ne doivent pas étre jetés avec les déchets ménagers. Les anciens
appareils électriques et électroniques doivent étre éliminés séparément.

Renseignez-vous auprés des autorités locales sur les possibilités d'élimination appropriées. L'élimination
séparée permet le recyclage et la réutilisation, empéchant ainsi les substances nocives d'entrer dans

— I'environnement.

Elimination de I'emballage
L'emballage se compose de carton et de plastiques recyclables diment marqués.
* Veuillez mettre ces matériaux au recyclage.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Bitte lesen Sie die Anweisungen vor der Verwendung sorgfaltig durch.
Bewahren Sie dieses Handbuch gut auf, damit es spater verwendet werden kann.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

ACHTUNG! HEISSE OBERFLACHE!

Die folgenden grundlegenden VorsichtsmaBnahmen
sollten immer beachtet werden:

—

N

w

w
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hel
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. Dieses Geréat darf nicht von Kindern unter 8 Jahren

verwendet werden. Dieses Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren verwendet werden, wenn sie standig
beaufsichtigt werden. Es kann auch von Personen
mit eingeschrénkten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und
Wissen verwendet werden, wenn sie eine Anleitung
zur sicheren Nutzung des Geréts erhalten haben und
sich der damit verbundenen Gefahren bewusst sind.

. Halten Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der

Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

. Reinigung und Wartung des Geréts diirfen nicht von

Kindern vorgenommen werden.

. Kochgeréte sollten in einer stabilen Position platziert

werden, wobei die Griffe (falls vorhanden) so
ausgerichtet sind, dass das Verschitten von heiBer
Flissigkeit vermieden wird.

. Uberpriifen Sie, ob die auf dem Gerat angegebene

Spannung der lokalen Netzspannung entspricht,
bevor Sie das Gerat anschlieBen.

. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker,

das Netzkabel oder das Gerét selbst beschadigt ist.
Stellen Sie immer sicher, dass der Stecker richtig in
die Steckdose eingesteckt ist.

. Betreiben Sie kein Gerat mit beschadigtem Kabel

oder Stecker, nach einer Fehlfunktion des Gerats oder
wenn es auf irgendeine Weise beschadigt wurde.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von
einer qualifizierten Person ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden.

. Eine enge Aufsicht ist erforderlich, wenn ein Gerat in

der Nahe von Kindern verwendet wird. Kinder sollten
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerét spielen.

. Lassen Sie das Kabel nicht Gber den Rand des Tisches

oder der Theke hangen oder mit heiBen Oberflachen
in Kontakt kommen.

. Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie

das Kabel, die Stecker oder das Gerat nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten. Stecken Sie das Gerat
nicht ein und betétigen Sie das Bedienfeld nicht mit
nassen Handen.

1.

16.
17.

20.

SchlieBen Sie dieses Gerat niemals an einen externen
Zeitschalter oder ein separates Fernsteuerungssystem
an, um eine gefahrliche Situation zu vermeiden. Um
das Gerét zu trennen, schalten Sie es aus und ziehen
Sie dann den Stecker aus der Steckdose.

. Stellen Sie das Gerét nicht auf oder in der Nadhe

von brennbaren Materialien wie Tischdecken
oderVorhéngen. Die zugénglichen Oberflachen
kénnen wahrend des Gebrauchs heil3 werden. Stellen
Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe eines heilen
Gas- oder Elektroherds oder in einen heiBen Ofen.

. Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder an

andere Geréte. Lassen Sie mindestens 10 cm / 3,9 Zoll
freien Raum an der Riickseite und den Seiten und 10
cm /3,9 Zoll freien Raum oberhalb des Geréts. Stellen
Sie nichts auf das Gerét.

Verwenden Sie das Gerét nur fir den Zweck, der in
diesem Handbuch beschrieben ist. Die Verwendung
von Zubehorteilen, die nicht vom Hersteller des Geréts
empfohlen werden, kann zu Verletzungen fuhren.

. Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt laufen.

Besondere Vorsicht ist geboten, wenn Sie ein Geréat
mit heiBem Ol oder anderen heiBen Flissigkeiten
bewegen.

Verwenden Sie das Gerét nicht im Freien.

Bertihren Sie die heiBen Oberflachen nicht, verwenden
Sie den Griff. Wahrend des Luftbratens wird heifer
Dampf durch die Luftauslasséffnungen freigesetzt.
Seien Sie auch vorsichtig mit heiBem Dampf und Luft,
wenn Sie den Korb aus dem Gerét nehmen.

. Vermeiden Sie nach der Benutzung des Geréts den

Kontakt mit dem heiBen Metall im Inneren. Ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat nicht
in Gebrauch ist und vor der Reinigung. Lassen Sie das
Gerét abkihlen, bevor Sie es reinigen.

. Ziehen Sie sofort den Stecker, wenn Sie schwarzen

Rauch aus dem Gerét kommen sehen. Warten Sie,
bis die Rauchentwicklung gestoppt ist, bevor Sie den
Korb aus dem Gerat entfernen.

Nur fur den Haushaltsgebrauch.



GARANTIE

In folgenden Fallen gilt die Garantie geméaB den aktuellen Vorschriften nicht:

a. Jegliche Schéden, die durch Reparaturen oder Manipulationen verursacht werden, die nicht vom Unternehmen
autorisiert sind.

b. Jegliche Schaden, die durch unsachgemaBen Gebrauch, Fahrlassigkeit oder Unfélle verursacht werden.

c. Jegliche Schaden, die durch Naturkatastrophen oder nicht deklarierte Spannungen verursacht werden.

d. Jegliche Schaden, die durch die Verwendung der Maschine in anderen Kontexten als denen, die in diesem Handbuch
beschrieben sind, verursacht werden.

KABEL UND STECKERSICHERHEIT

e Ein kurzes Netzkabel wird bereitgestellt, um das Risiko zu verringern, sich in einem langeren Kabel zu verfangen oder
dariiber zu stolpern.

e Verlangerungskabel kénnen verwendet werden, wenn Vorsicht bei deren Verwendung geboten ist.

e Wenn ein Verldngerungskabel verwendet wird:
a. Die angegebene elektrische Nennleistung des Verlangerungskabels sollte mindestens der elektrischen Nennleistung des
Gerits entsprechen; und
b. Das langere Kabel sollte so verlegt werden, dass es nicht tiber die Arbeitsplatte oder den Tisch héngt, wo es von Kindern
gezogen oder dariiber gestolpert werden kann.

Speichern Sie diese Anweisungen

KENNEN SIE IHREN HEISSLUFTFRITTEUSE

Leistung: 1300W

Anzeige / Spannung: 220V - 240V~

Bedienfeld Frequenz: 50Hz/60Hz

Crisp-Korb

Legen Sie das Crisp-Korb in den Korb.
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ANZEIGE UND BEDIENFELD

Voreingestellte Programme fir Voreingestellte Programme
HeiBluftfritteuse Temperatur zum Kochen
/ Zeit
Temperatur / Temperatur /
Zeit verringern Zeit erhéhen
Power Icon

Wechseln Sie zwischen der
Einstellung von Temperatur / Zeit

VORHEIZEN

Das Vorheizen der HeiBluftfritteuse vor dem Hinzufligen von Lebensmitteln sorgt in der Regel
fur die besten Ergebnisse. Wenn mehrere Chargen hintereinander gekocht werden, ist das
Vorheizen nur vor der ersten Charge erforderlich.

Tippen Sie auf VORHEIZEN, bevor Sie START driicken, um das Vorheizen zu aktivieren oder zu
deaktivieren. Wenn das Vorheizen aktiviert ist, erscheint VORHEIZEN in Rot auf dem Display.

UMDREH-HINWEIS
Das Wenden oder Umriihren von Lebensmitteln zur Halfte der Kochzeit sorgt fiir gleichmaBig
gebraunte und knusprige Ergebnisse.

Tippen Sie auf UMDREH-HINWEIS, bevor Sie START driicken, um den Umdreh-Hinweis zu aktivieren

oder zu deaktivieren. Wenn der Umdreh-Hinweis aktiviert ist, erscheint UMDREHEN in Rot auf dem
Display.

Siehe die Tabelle fiir voreingestellte Programme, bei denen die Vorheizfunktion und der Umdreh-Hinweis standardméaBig
aktiviert sind, sowie solche, bei denen die Méglichkeit besteht, diese Einstellungen ein- und auszuschalten.
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ANZEIGE & TON

VORHEIZEN DREHEN
Vorheizen ist aktiviert. Der Turn Reminder ist aktiviert.

Der HeiBluftfritteuse wird vorgeheizt.

Der HeiBluftfritteuse ist erhitzt.

Erinnerung, das Essen zu wenden oder umzuriihren.

Die Kochzeit ist abgelaufen.

Stellen Sie den HeiBluftfritteuse auf stumm

Um den Signalton der HeiBluftfritteuse stummazuschalten, driicken und halten Sie die STOPP / ABBRECHEN-Taste.
Driicken und halten Sie die STOPP / ABBRECHEN-Taste erneut, um den Ton wieder einzuschalten.

= HINWEIS

Wenn der Ton stummgeschaltet ist, gibt es weniger und schnellere Piepténe fiir die gefiihrten Kochaufforderungen und
wenn die Kochzeit abgelaufen ist.
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VOREINSTELLUNGEN DIAGRAMM

Temperatur Zeit Vorheizen Wenden-Erinnerung

Aus Bereich Voreinstell Bereich V(;tr::lnf s\{zﬁii:_;; Voreinstell s\gIrliir:;
WG GG en emm w4 en
24%%00?:/ 1776005:23%;%'/: 15 min 1-60 min ein J ein J
,‘jﬁg 24%0000(,::/ 177600?':-23%;%'/: 25 min 1-60 min ein J ein J
%e 1:3500(,::/ 1776005;:291%8%/: 6 min 1-60 min aus J aus J
é, 123505;/ 1776005;23%;%:: 10 min 1-60 min ein J ein J
ﬁc\qwﬁ 24%%00('::/ 17;500&23%8%/: 20 min 1-60 min ein J ein J
g?g 1365505:/ 17;005:23%;%/: 25 min 1min-2 h ein J aus J
% 2400%05;/ Z;D(;OC[:ZZ%E)COL 25 min 1min-2 h ein J ein J
02?08\" 24%%0;/ 200°C/ 400 °F 12 min 1-60 min ein J ein J
?g;cu':/ 335'5177%05: 8h 30 min-24 h aus n/a aus J
BOC) WEAVE o ggnm as 4 as
Z?)(;C"F/ ;Sg(;OCF‘?;O;CO'/: 30 min 1min-8h aus n/a aus n/a

= HINWEIS

Ein Hékchen zeigt an, dass die Vorheizfunktion und der Umdreh-Hinweis aktiviert oder deaktiviert werden kénnen, indem
man vor dem Driicken von START auf VORHEIZEN / UMDREH-HINWEIS tippt.
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VERWENDUNG IHRES HEISSLUFTFRITTEUSE

Vor der ersten Verwendung

1. Entfernen Sie alle Verpackungsaufkleber und Etiketten vom HeiBluftfritteuse, einschlieBlich des Klebebands, das die
Pfanne an der Einheit sichert.

2. Um den Korb zur Reinigung herauszuziehen, entfernen Sie das Klebeband, das ihn an seinem Platz hélt. Sichern Sie
die Einheit mit einer Hand und ziehen Sie den Griff mit der anderen Hand gerade nach hinten.

3. Reinigen Sie den Korb und das Crisp-Korb griindlich mit heiBem Wasser, etwas Geschirrspllmittel und einem nicht
abrasiven Schwamm.

4. Wischen Sie das Innere und AuBere der HeiBluftfritteuse mit einem feuchten Tuch ab.

= HINWEIS

Wahrend der ersten Benutzungen kann ein “heiBer Plastik”-Geruch auftreten. Dies ist bei neuen HeiBluftfritteusen véllig
normal, da das Material zum ersten Mal erhitzt wird. Der Geruch wird nach den ersten Benutzungen verschwinden.

/\ WARNUNG:!

o Fiillen Sie den Korb nicht mit Ol, Bratfett oder anderen Flussigkeiten - dieses Gerat funktioniert durch Zirkulation.

o Stellen Sie nichts auf die HeiBluftfritteuse.

¢ Stellen Sie die HeiBluftfritteuse nicht an eine Wand oder neben andere Gerate. Es ist wichtig, mindestens 10 cm / 3,9
Zoll Freiraum an der Rickseite und den Seiten sowie 10 cm / 3,9 Zoll Freiraum oberhalb der HeiBluftfritteuse zu lassen,
um eine ordnungsgemaBe Beluftung zu erméglichen.

Verwendung lhres HeiB3luftfritteuse

1. Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine stabile, horizontale, hitzebestandige und ebene Flache.
2. Setzen Sie das Gitterblech in den Korb ein und schieben Sie es in die HeiBluftfritteuse.

3. Stecken Sie die HeiBluftfritteuse in eine Steckdose.

@)

4. Tippen Sie auf das Power-Symbol, um es einzuschalten.

5. Tippen Sie auf das gewtinschte Voreinstellung.

Das Display zeigt die voreingestellte Temperatur und Zeit an.
Um die Temperatur und Zeit anzupassen, folgen Sie den Anweisungen.
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/Mit eingeschaltetem VORHEIZEN (vor dem Tippen auf START aktivieren.) N

6. Tippen Sie auf START.
Das Display zeigt ,Vorheizen” an und die HeiBluftfritteuse beginnt mit dem Vorheizen. Sobald die Fritteuse
vorgeheizt ist, ertont ein Signalton (5-mal) und das Display zeigt ,Nahrung hinzufigen” an.

@ VORSICHT! Der Korb wird heif3 sein!

7. Entfernen Sie den Korb vorsichtig, legen Sie das Essen hinein und setzen Sie ihn wieder in die HeiBluftfritteuse,
\_ damit das Kochen automatisch beginnt. Y,

6. Entfernen Sie den Korb, legen Sie das Essen hinein und setzen Sie ihn wieder in den HeiBluftfritteuse.
7. Stellen Sie sicher, dass das Vorheizen deaktiviert ist, und tippen Sie auf START.

Kochen-Tipp
Spriihen Sie das Essen mit Kochdl ein, um eine knusprigere Oberfléche zu erzielen.

Mit eingeschaltetem WENDEN-ERINNERUNG (vor dem Tippen auf START aktivieren)

e Etwa zur Halfte der Garzeit wird die HeiBluftfritteuse 5 Mal piepen und das Display zeigt , Turn Food" an.
¢ Entnehmen Sie den Korb vorsichtig und stellen Sie ihn auf eine hitzebesténdige Flache.

e Drehen oder schwenken Sie das Essen mit einer Zange.

e Setzen Sie den Korb wieder in die HeiBluftfritteuse ein, damit das Kochen automatisch fortgesetzt wird.

= HINWEIS  Wenn der Korb nicht entfernt wird, wird das Kochen fortgesetzt.

- /

Wenn die ausgewahlte Kochzeit abgelaufen ist, piept die HeiBluftfritteuse 5 Mal und das Display zeigt ‘Ende’ an.

8. Entfernen Sie den Korb vorsichtig und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberfléche.
9. Entfernen Sie das Essen mit einer Zange aus dem Korb.

e Verwenden Sie immer Vorsicht, wenn Sie den Korb wahrend/ nach dem Kochen entnehmen.

@ VORSICHT!  Entfernen Sie den Korb vorsichtig - heiBer Dampf kann entweichen!

& WARNUNG! Der Korb und das Essen werden heif3 sein! Bertihren Sie keine hei3en Oberflachen.

¢ Verwenden Sie keine scharfen oder metallischen Utensilien, um Kratzer auf der antihaftbeschichteten Oberflache zu
vermeiden.

¢ Drehen Sie den Korb nicht um, da tberschissiges &I, das sich am Boden des Korbs angesammelt hat, auf das Essen
tropfen kénnte.

Anpassen der Temperatur und Zeit

Kochen-Tipp
Fir ideale Temperatur- und Zeiteinstellungen fir verschiedene Lebensmittel nutzen Sie die HeiBluftfrittier-
Einstellungen.

1. Tippen Sie auf TEMP / TIME, um die Temperatur anzupassen.
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2.Tippen Sie auf die Symbole + und -, um die Temperatur zu erhéhen oder zu verringern.

3. Tippen Sie erneut auf TEMP / TIME, um die Zeit anzupassen.

4. Tippen Sie auf die Symbole + und -, um die Zeit zu erhéhen oder zu verringern.

Tipp: Driicken und halten Sie die Symbole + und -, um die Temperatur und Zeit schnell zu erhdhen oder zu verringern.

Stopp / Abbrechen des Kochvorgangs

Tippen Sie einmal auf STOP / ABBRECHEN, um den Kochvorgang zu stoppen. Tippen Sie auf START, um das Kochen
fortzusetzen.

Das Entfernen des Korbs aus der HeiBluftfritteuse wahrend des Kochens stoppt den Kochvorgang. Das Zurlickstellen des
Korbs in die HeiBluftfritteuse setzt das Kochen automatisch fort.

Tippen Sie zweimal auf STOP / ABBRECHEN, um den Kochvorgang abzubrechen.

KOCH-TIPPS

HeiBluftfritteuse funktionieren dhnlich wie Ofen. Bitte beachten Sie die Ofenanweisungen auf der Verpackung des
Artikels oder im Rezept.

® Snacks, die im Ofen zubereitet werden kénnen, kdnnen auch in der HeiBluftfritteuse zubereitet werden.

e Kleinere Zutaten erfordern in der Regel eine etwas kiirzere Garzeit als grofere Zutaten.

e Drehen oder schwenken Sie das Essen zur Halfte der Garzeit, um gleichmaBig braune und knusprige Ergebnisse zu
erzielen.

e Flgen Sie 1 Essloffel Ol zu frischen Kartoffeln hinzu, um ein knuspriges Ergebnis zu erzielen. Airfryen Sie die Zutaten
innerhalb weniger Minuten nach dem Hinzufiigen des Ols.

e Stellen Sie keine Lebensmittel in der HeiBluftfritteuse her, die eine groBBe Menge an Fett produzieren.

e Stellen Sie eine Backform oder ein ofenfestes Gericht oder eine Pfanne in den Korb, um einen Kuchen oder Quiche zu
backen oder um empfindliche oder gefiillte Zutaten zu airfryen.
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REINIGUNG & WARTUNG

& WARNUNG! Tauch NIEMALS das Kabel, den Stecker oder den HeiBluftfritteuse in Wasser oder andere

Fliissigkeiten.

Verwenden Sie keine Metallkiichenutensilien oder abrasive Reinigungsmaterialien, um den Korb und das Knusperblech
zu reinigen, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kénnte.

o

N O

[ee]

1. Reinigen Sie den HeiBluftfryer nach jeder Benutzung.
2. Entfernen Sie den Stecker aus der Steckdose.

3.
4

. Reinigen Sie den Korb und das Gitterblech nur im oberen Fach der Geschirrspiilmaschine oder mit heiBem Wasser,

Lassen Sie den HeiBluftfryer vollstandig abkihlen. Entfernen Sie den Korb, um ihn schneller abzukihlen.

Geschirrspulmittel und einem nicht-abrasiven Schwamm.

. Wenn Ruickstande am Boden des Korbs haften, fiillen Sie ihn mit heiBem Wasser und Geschirrspilmittel und lassen

Sie ihn einweichen.

. Wischen Sie die AuBenseite des HeiBluftfryers mit einem feuchten Tuch ab.

. Reinigen Sie die Innenseite des HeiBluftfryers mit heiBem Wasser, Geschirrspiilmittel und einer Reinigungsblirste,

um Essensreste zu entfernen.

. Stellen Sie sicher, dass der HeiBluftfryer vor der Verwendung vollstandig trocken ist.

9. Stellen Sie nichts auf den HeiBluftfryer.

. Stellen Sie den HeiBluftfryer nicht an eine Wand oder neben andere Geréte. Es ist wichtig, mindestens 10 cm

Freiraum auf der Riickseite und den Seiten sowie 10 cm Freiraum tber dem HeiBluftfryer zu lassen, um eine
ordnungsgemaBe Bellftung zu gewahrleisten.

. Fiillen Sie den Korb nicht mit I, Bratfett oder anderen Flissigkeiten - dieses Gerét funktioniert durch die Zirkulation

von heiBer Luft.

. Wenn Sie Lebensmittel fur eine knusprigere Oberflache bespriihen, empfehlen wir die Verwendung von normalem

Kochdl anstelle von Kochspray, da dieses die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

Empfohlen Nicht empfohlen

Ol-Spriihflasche / Spriihflasche Kochspray

Lagerung

e Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es abkihlen.
e Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

e Lagern Sie das Gerat an einem sauberen und trockenen Ort.

Umwelt

Werfen Sie das Gerét am Ende seiner Lebensdauer nicht mit dem normalen Haushaltsmiill weg, sondern geben Sie es an
einer offiziellen Sammelstelle zur Wiederverwertung ab.
Durch diese MaBnahme tragen Sie zum Umweltschutz bei.
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FEHLERSUCHE

Problem

Mégliche Ursachen

LOSUNG

Die HeiBluftfritteuse
funktioniert nicht.

Die HeiBluftfritteuse ist nicht
eingesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete
Steckdose.

Der Timer wurde nicht eingestellt.

Tippen Sie auf das Timer-Symbol, um die
erforderliche Kochzeit einzustellen, um den
Luftfritteusenbetrieb zu starten.

Der Korb ist nicht richtig in die
HeiBluftfritteuse eingesetzt.

Schieben Sie den Korb richtig in die Luftfritteuse.

Die Zutaten wurden nicht
gekocht

Es sind zu viele Zutaten im Korb.

Legen Sie kleinere Mengen an Zutaten in die
Pfanne. Kleinere Portionen werden gleichmaBiger
frittiert.

Die eingestellte Temperatur ist zu
niedrig.

Tippen Sie auf die + und - Symbole, um die
erforderliche Temperatur einzustellen.

Die Kochzeit ist zu kurz.

Tippen Sie auf die + und - Symbole, um die
erforderliche Kochzeit einzustellen.

Die Zutaten werden in
der HeiBluftfritteuse
ungleichmaBig frittiert.

Bestimmte Arten von
Zutaten mussen wahrend
des Kochvorgangs zur Halfte
geschittelt werden.

Zutaten, die Ubereinander oder nebeneinander
liegen, mussen wéahrend der Kochzeit einmal
gewendet werden.

Frittierte Snacks sind nicht
knusprig, wenn sie aus der
HeiBluftfritteuse kommen

Sie haben eine Art Snack
verwendet, der fiir das Kochen
in einer traditionellen Fritteuse
gedacht ist.

Verwenden Sie Ofensnacks oder pinseln Sie die
Snacks leicht mit etwas Ol fiir ein knusprigeres
Ergebnis.

Ich kann den Korb
nicht richtig in den
HeiBluftfritteuse schieben.

Der Korb ist Gberfillt.

Fillen Sie den Korb nicht Gber die
Maximalmarkierung.

WeiBe Rauch kommt aus
der HeiBluftfritteuse.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Wenn Sie fettige Zutaten in der Luftfritteuse
frittieren, wird eine groBe Menge Ol in den Korb
abgelassen. Das Ol erzeugt weiBen Dampf, und
der Korb kann mehr als gewdhnlich erhitzen. Dies
beeinflusst jedoch nicht die Luftfritteuse oder das
Endergebnis.

Der Korb enthélt noch Fettreste von
der vorherigen Verwendung.

WeiBer Dampf entsteht durch das Erhitzen von
Fett in der Pfanne. Achten Sie darauf, den Korb
nach jedem Gebrauch richtig zu reinigen.

Frische Pommes werden
in der HeiBluftfritteuse
ungleichmaBig frittiert.

Qualitatspataten sorgen fiir ein
gleichméaBiges Garen.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten Sie
darauf, dass sie beim Frittieren fest bleiben.

Die Kartoffeln sind zu starkehaltig.

Spulen Sie die Kartoffelstabchen grindlich ab und
trocknen Sie sie, um Stérke von der AuBenseite zu
entfernen.

Frische Pommes frites sind
nicht knusprig, wenn sie
aus der HeiBluftfritteuse
kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes
hangt von der Menge an Ol und
Wasser in den Pommes ab.

Stellen Sie sicher, dass die Kartoffelstabchen
richtig getrocknet sind, bevor Sie das Ol
hinzufiigen. Schneiden Sie die Kartoffelstabchen
kleiner fur ein knusprigeres Ergebnis. Fligen

Sie etwas mehr Ol hinzu fiir ein knusprigeres
Ergebnis.
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ENTSORGUNG
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Entsorgung des Gerits

Produkte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind, diirfen nicht mit dem Hausmdll entsorgt werden.
Alte Elektro- und Elektronikgerate missen getrennt entsorgt werden.

Informieren Sie sich bei Ihrer értlichen Behorde Gber die Maglichkeiten zur korrekten Entsorgung.
Durch getrennte Entsorgung erméglichen Sie Recycling und Wiederverwendung und verhindern, dass
schadliche Stoffe in die Umwelt gelangen.

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung besteht aus Karton und entsprechend gekennzeichneten Kunststoffen, die recycelt
werden kénnen.

® Geben Sie diese Materialien zum Recycling.



EFXEIPIAIO OAHTION

> HMANTIKE> TTPOOYAA=EIZ

Mavo oiiakn xprion.

AaBAEoTE TPOOEKTIKA aUTO TO EYXELPISIO 0SNYIWV TIPIV TN XProN.

NMPOXOXH. KAYTH ENMI®ANEIA!

Oa TPEMEL TAVTOTE va TNpouvTal Ta Bacikd pETpa aopaleiag
TIoU akoAouBouv::

N

. AuTr n ouokeur| Sev TIPETeL va Xpnotomoleital amd maidid
nAiag 0-8 eTwv. Mmopei va xpnotpomoleitat amd maudid
NAIKiag 8 ETWV Kat Avw, 9S00V BpioKoVTal CUVEXWG UTTO
emiBAeyn. Emiong, pmopei va xpnotponoleitat and dropa
UE HEIWHEVEG CWUATIKEG, ALOONTNPIOKES 1 SIAVONTIKEG
IKAVOTNTEG 1} ENNEIYN EUTTEIPIAG KAl yVWONG, EQOCOV gival
umé emiBAeyn rj Toug éxouv SoBei 08nyieg yia TV ao@an
XProN TNG CUCKEUNG Kall £K0LV KATAVONOEL TOUG KIVEUVOUG
TIOU UTTAPXOULV.

N

. AloTnPE(TE TN CUOKEUN Kalt TO KAAWSIO TNG HOKPLE amd
mad1d NAIKIOG KATW Twv 8 ETWV.

w

. OLepyaocieg KaBapIoHOU Kal GUVTHPNONG, TIOU UITOPOUV
V0 EKTENECTOUV ATTO TOV XPNOTH, SV EMTPEMETAL VAl
mipaypatomolouvtal and naidid.

»

O1 OUOKEVEG payelpépatog Ba mpémel va TormoBeTolvTal
o€ otaBepr em@dvela pe TI AaBEg (eav undpyouv)
TOTTOBETNHEVEG £TOL WOTE VA ATTOPEVYETAL N UTTEPKEINION
KauTtou vypou.

w

. Mpotol cuvdéoete T ouokeur, BePaiwbeite 6L N Taon
IOV AVAYPAPETAL GE AUTHAV QVTIOTOIKEl 0TV Tdon Tou
TomKoU SIKTUOU.

o

Mn XPNOIHOTIOLEITE TN CUOKEUN £AV TO PIC, TO KAAWSI0
Tpopodoaoiag 1 n idia n cuokeun éxouv umooTei {nuda
Mpénelmavta va BeBaiivecTe OTL T PIG ival KON
ouvdedepévo otnv mpida.

~N

. Mn Bétete T ouokeur| o€ Aerroupyia pe 9Oappévo KaAwsio
1 QIG 1 EQV ) CUOKEUN €XEL TaPOUCIAoEL SuCAeIToupyia
1 €xeL unooTei omoladrmote {nuid. Av To KaAwSIo
TPoPodooiag £xel UMTOOTEL {NUIA, TTPETTEL VO AVTIKATOOTOOE(
anoé avTioTol Al KATAPTIOHEVA ATOUA, TIPOKEIEVOU Va
amopeuxBoV TUXOV kivduvol.

©

Amauteital oTev miBAeYn 6TV N CUCKEUN XPNOIUOTOLETaL
an6 madid ) Bpioketal kovtd og autd. Ta madia Oa mpérmet
va emPAémovtal, Wote va StacpaiCetal 6Tt Sev maifouv pe
TN OUOKEUN.

O

. Mnv a@rvete To KOAWSIO va KpEpeTal amd tnv dkpn
Tpame(loU 1 TIAYKOU 1} VOl AKOUUTTA O TIOAD BeppES
ETMPAVELEG.

10. NMa mpootacia amd Tov kivéuvo nektpomAnéiag, un

BuBilete To KAAWSIO, TO PIG I} TN CUCKEUN OE VEPO 1

A@M\a vypd. Mn ouvdéete Tn cuokeur| otnv Tpida Kat pn

12.

15.

16.
17.

19.

20.

EITOUPVYEITE TOV TTVOKA XEIPIOUOU HE Bpeypéva XEpla.

. Mn OuVSEETE QUTH TN CUOKEUN UE EEWTEPIKO

XPOVOSIOKOTTN 1} EEXWPIOTO VTN TNAEXEIPIOUOU, TIPOG
AMOYUYN EMKIVEUVWVY KATACTACEWV. Ma va amocuvSéoeTe
TN CUOKEUN, QITEVEPYOTTOIOTE TNV Kall, OTN CUVEXELQ,
APAIPETTE TO PIG amd TNV TIPIa ToiXou.

H eykatdotaon Tng ouokeurig avahauBdvetat amod Tov
KATAOKEVAOTH I TO CUVEPYEIO 0€PPIG TOU Kal Sev TIPEMEL
Va YIVETAL KOVTA O€ EVPAEKTA UNIKG, OTTwg Tpame(opdvtina
1 KoupTiveg. Ol TPOOBACIUEG EMPAVELEG EVEEXETAL VAL
Ceotabouv katd TN Xprion. Mnv TomoBeTeite Tn ouokeun
EMAVW 1] KOVTA OE KAUTEG E0TIEG LYPAEPIOU 1} NAEKTPIKES
£0Tie¢ 1) péoa o€ {eoTd poupvo.

. MnVv TOTTOBETEITE T CUOKEUN| OF TOIXO 1} O€ EMAPN) PE AANEG

OUOKEVEG. APrOTE TOUAAXIoTOV ammdoTtaon 10 cm oTo Tiow
UEPOG Kat TIAEUPIKA TNG OUOKEUNG, KaBWG kat amdotaon 10
cm avw amd auTrv. Mnv TOTOBETEITE QVTIKEipEVA EMAVW
OTN OUOKEUN.

. Mn XPNOIHOTIOLEITE T GUCKELT Yla OTToloVSHTToTE AAOV

OKOTIO TTEEPAV AUTOU TIOU TIEPLYPAPETAL OTO EYXEPIBIO
auTd. H xprion MapeAKopEVWY TToU S€V CUVICTWVTAL ATTO
TOV KATAOKEUAOTH TNG CUOKEUNG UITOPEL VA TIPOKAAEDEL
TPAUUATIOHOUG.

MnVv agrVeTe Tn CUOKEUN XWpiG EMBAEYN KATA TN XPrON.
Mpéneiva giote IS1AITEPA TTPOTEKTIKOI KATA TN UETAKIVNON
TNG CUOKEUNG VW) TIEPLEKEL AASL 1) ANAAL UYPd OE TIOND
VYPNAEC BeppoKpaOieC.

Mn XPNOIHOTTOLEITE TN CUOKEUN OE EWTEPIKOUG XWPOUG.

Mnv ayyiCeTe TIG KAUTEC EMPAVELEG. XPNOIUOTIOIEITE TN
AaP. Katd tn SidpKela Tou Thyaviopatog otov aépa (air
frying), ameAeuBepwveTat KaUTOC aTUdG amod Ta oToOMIA
£€660L aépa. Mpémel, emiong, va TIPOCEXETE TOV KAUTO ATHO
Kal aépa KaBwe apaipeite To KAAGOL amd T CUOKELN.

. META To TENOG XPIONG TNG OUOKEUNG, QMTOPUYETE TV

EMAQPI PE TO KAUTO PETAANKO OTOIXEIO OTO ECWTEPIKO

G ATOCUVSEETE TN GUOKeLH amnd tnv Tpida dtav Sev
XPNOOTIOIEITE Kau TPV amé Tov KaBaplopo. Mepipévete
£WG OTOU I GUOKEUN KPUWOEL TIPOTOU TNV KABAPIoETE.
ATOCUVSEDTE APECWG TN CUCKEULN amo Tnv mpila dv Seite
Havpo kamvo va Byaivel amd autrv. Mepipévete £wg 6Tou
OTapaTACEL VA Byaivel KATTVOG TTPOTOU APAIPETETE TO
KaAGBL amo Tn cuoKeun.

H ouokeur| mpoopiletat amoKAEIOTIKA YIa OIKIAKH XPrion.
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EMTYHXH

TUHQWVA HIE TOUG TPEXOVTEG KAVOVIOHOUG, N yyunon dev Ba IoXUOEL OTIC OKONOUBES TTEPUTTWOELG:

a. OmowadrmoTe {nid Mo TPOKUTTTEL AOYW ETIIOKEUWV ) XEIPIOHUWV TTOU SeV £X0UV EYKPIOEL amod T eTatpeia.

b. Omoladrimote {npuid Tou TIPOKUTTTEL AMO EGQANUEVN XPNON, AUENELD 1} ATUXNHAL.

¢. Omoladnmote {npid Tou TMPOKAAEITAL ATd QUOIKEG KATAOTPOMEG 1 kN AEITOUPYIa OTNV avaypagOpevn TAon peUUATOG,

d. Omotadnmote {nUIA TIoU €ivall TO AMTOTENECHA XPrONG TNG CUCKELNG O€ TTEPIBANOVTA SLIaPOPETIKA amd auTd mou poAémovTal
0€ QUTO TO eyXelpidIo.

A>OANHX XPHXH KAAQAIOY TPODOAOZIAY KAI OIX

+  Mopéxetal kovtd KaAwdIo TPoPoSoaiag WOTe va HelwBE( o Kivduvog mayiSeuong ) avaTPOTNG TTOU EVEXEL Eva LAKPUTEPO KAAWSIO.

+ MmopoUv va xpnoipomolovvTat KaAWSIa TPoEKTaong (UMOAAVTECES) ke TPOaoKH.

«  Yemepimwon xpriong KaAwsiou MPoEKTaonG:

a. Ol ONUEIWPEVEC OVOHOOTIKEG NAEKTPONOYIKEC TIUEG TOU KaAwSiou TTpoékTaong Ba mpémel va givat Kat' ENAXIoToV iBIEG pe TG
OVOMAOTIKEG NAEKTPONOYIKEG TIHEG TNG OUOKEUNG.

b. To pakputepo kaAwdio Ba TPEMEL va €ival TAKTOTTOINUEVO HE TETOLO TPOTIO WOTE VA NV KPEUETAL A6 TIAYKO 1) TPATTEQ Kat val nv
HmopoLv va To TpafriEouv maidid oUTE vVa OKOVTAYEL KATTOLOG TIAVW TOU.

Dulate autég Tig 0dnyieg

[NOQPITE TH OPITEZA AEPOX > AY

loyug: 1300W
066vn / Mivakag Tdon: 220V - 240V~
XEp1oo0 Juyvotnta: 50Hz/60Hz

Aiokog Ynoipatog

TomoBetrioTe Tov Sioko YNnaoipatog oTo
KaAGBL.

Kahabt
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OOONH KAITIINAKA> XEIPI>MOY

MpokaBopiopéveg pubpioelg
UAYEPEPOTOG

MpokaBoplopéveg pubpioelg

, i Oeppokpaoia /
TNyaviopatog oTov aépa

Xpovog
HayepEUOTOG

Meiwon Beppokpaciog Augnon Beppokpaoiag
/ xpévou / xpévou

Eikoviio evepyomoinong/
Evalayn puBpiong amevepyormoinong
Beppokpaaiag / xpdvou

PREHEAT (MTPOOEPMANZH)

H mpobéppavon g epitélag aépog (air fryer) mpiv amd tnv mpoobrikn @ayntou e§acpalilel BEAToTa
anoteNéopata. Otav payeIpeVETE TTOMEG HEPIBEG GAyNTOU TN pia PETA TNV ANN, TpoBepudveTe Tn
OUOKEUH LOVO TIPLV a6 TNV TIPWTN HEPISaL.

Matriote 1o koupmi PREHEAT mpotou matrioete START yia va evEpPYOTIOIOETE 1 Va AMEVEPYOTIOIOETE
™ Aertoupyia mpoBéppavone. Otav n Aertoupyia mpobépuavang ivat evepyomoinuévn,

n évdel§n PREHEAT avdapel pe KOKKIVO xpwia aTtnv 08dvn.

TURN REMINDER (YNENOYMIZH FYPIZMATOX)

To yUpIopa 1} TO AVOKATEUA TOU PaynTol oTa HIod TOU XPOVOU HaYEIPERATOG eE00PaNIlel opoIOHOPPO
POSIoHA KAl TPAYaVO OMOTENECHA.

Matriote To koupni TURN REMINDER mipotoU matrioete START yia va eVEPYOTTOIOETE I VA OTTEVEPYOTTOINOETE
™ Aettoupyia umevBUIONG Yupiopatog Tou gayntol. Otav n Aerroupyia auTr gival evepyoroinuévn, n évaeign
TURN avdpel pe KOKKIVO Xpwua otnv 086vn.

Avatpé€Te oTov TTivaka pe TIG TPOKABOPIoUEVEG PUBUICELC Yia val SEiTE OE TIOLEG ATTO AUTEG OL AEITOoLpYieG TPOBEPUavVONG Kal
uMEVOUIONG YUPIOHATOG GaynToU €ival EVEPYOTIOINUEVES O TIPOETAOYK Kal O€ TIOLEG UTTAPXEL N SuvaTdTNTA EVOANAYNG HETAgD
€VEPYOTTOINONG KAl ATTEVEPYOTTOINONG.



OOONH KAIHXOX

PREHEAT TURN
H Aertoupyia H Aertoupyia umevBupiong yia yuplopa Tou
TPoBEpUavonG givat @aynTou ival evepyn.
evepyn.

H ppitéla aépog mpoBeppaivetal.

H ppitéla aépog éxel mpoBeppavOei.

YmevOupon yia yupiopa
avakdtepa gpayntou.

O XpOVOG HaYEIPEUATOG EXEL
OUMMANPWOEL

> fyaon nxnTikwy 1domolnoswv epItélac aépog

la va Béoete og aiyaon TIG NXNTIKEG EISOMOINTELS TG PPITECAG A€POG, TATHOTE MAPATETApEVA TO Koupri STOP / CANCEL (AIAKOTMH/
AKYPQXH). NMotiote mapatetapéva 1o kouprni STOP / CANCEL (AIAKOMH/AKYPQXH) avd yia va evepyOTTOINCETE TIG NXNTIKEG
£150TOINOELG,

= IHMEIQIH

3TN Aertoupyia oiyaong, onpaivouv oAoéva NyOTePEG NXNTIKEG EISOTTOINCELS OTaV ep@avi{ovTal 08nYieg OE OXEON LIE TO HAYEIPEUA KAl
ATav 0 XPOVOG HAYEIPEUATOG CUHTTANPWVETAL.
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[INAKA2 TIPOKAGOPIZMENON PYOMIZEON
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Osgppokpacia
avevepyd EUpog
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
190°C/ 76°C-200°C/
375°F 170 °F - 400 °F
190°C/ 76°C-200°C/
375°F 170 °F - 400 °F
200°C/ 76°C-200°C/
400°F 170 °F - 400 °F
160°C/ 76°C-200°C/
325°F 170 °F - 400 °F
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200°C/ o o
400°F 200 °C/ 400 °F
56°C/ 34°C-76°C
135°F 90 °F-170°F
150°C/ 76 °C-200°C’
300°F 170 °F-400 °F
94°C/ 66°C-94°C/
200 °F 150 °F-200 °F

Xpovog
Mpoemtoyn EUpog
20 herrta 1-60 Nemtdy
15 \emta 1-60 Aemrta
25 \emta 1-60 Aemta
6 \errta 1-60 Nemtdy
10 Aerrta 1-60 Aemta
20 et 1-60 Aerrta
25 herrta ! )\e’mo )
2 wpeg
1 Nemmté -
25 hermtd s’n'ro
2 WpEg
12 \errta 1-60 Aerrta
8 toe 30 Aemtd -
PEC 24 wpeg
15 Nerrtd 1-60 Nemtdy
0Nema e
8 wpeg

MpoBéppavon
Mpoemtoyry  Evalayr
evepyn v
evepyn V
vepyr V
avevepyr v
evepyn v
evepyr V
evepyn v
evepyn v
vepyr V
avevepyn &/v
avevepyr| v
avevepyn &/v

YnevOopion
Yupicparog
Mpoemloyy  EvaMayn
evepyn V
evepyn v
evepyn v
avevepyr V
evepyn v
evepyn v
avevepyr| V
evepyn v
evepyn V
avevepyr| N
avevepyr| V
Qvevepyn S/v

To oVuuBoNo  uToSekvUEL 6Tt oL Aertoupyieg MpoBéppavong kat YIEvBULIoNG YUPIOHATOG GaynTou MopolV va evepyorioinBouv
1 va amevepyomoinBouy, eav matrioete To kouprti PREHEAT / TURN REMINDER npotou matrioete START.
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XPH>XHTH> OPITEZAZ AEPOZR

[Mptv amd TNV TTPWTN XEeNon
1. AQaup£oTe OAA TA AUTOKOMNNTA KAl TIG ETIKETEG CUOKELATIAE amd T @pitéla aépog, cupmepAapBavopévng Tng Tawviog
OLYKPATNONG Tou KAAaBIoU 0T GUOKEUH.

N

. Ma va apaipéoete To KAAGOI TPOKEIEVOU va To KaBapIOETE, apalpEéOTE TNV TAVa TTOU TO OUYKPATEL 0T B€on Tou. Kpatrote
OUOKEUN LE TO €va XépL Kall TPaBAETE TN Xelpohafr| ubeia mpog Ta TTiow e To AANO XL

3. KaBapiote kaha to kahdBl kat Tov Sioko Ynaipatog pe (e0Td vePd, pikpr) ToodTnTa KaBaploTikoy uypoU TIATWY KAl kn AEVTIKO apouyydpl.

4. YkoumioTe TN @PITE(A A€POG ECWTEPIKA KAl EWTEPIKA HE EVO VWTTO TTAVI.
== YHMEIQXH

TIG TPWTEG POPEG TIOU XPNOILOTIOIEITE T CUOKEUN, UMopei va avadidel pia pupwdid «kapévou AaoTIKoU». AuTd givat amoluta
PUOIONOYIKO VOl CUPBAIVEL OTAV OL PPITECEG AEPOG Eival KAVOUPYIEG, KABWG TO UNIKG BeppaiveTal yia TpwTn opd. Metd amd Aiveg
XPNOELG, N ouokeun Sev Ba avadidel MAéov auth TN LUPWSIA.

A\ NPOEIAONOIHEH!

+ Mn yepiete To KaAdBL pe Aad1, Aimog Tnyaviopatog 1y omoloSHIoTe AMO UYPO - QUTH ) GUOKEUN A&rToupyei e Kukhogopia (eatou aépal.

+  Mnv TomoBeTeite QVTIKEipEVA EMAVW OTN CUOKEUN).

+ Mnv tomoBeteite Tn ppitéla 0€Pog O€ TOiXO i O€ EMAPK| e AANEG CUOKEVEC. Eival onHavTIKO Vol agrVETE amooTach TOUAAXIoTOV
10 cm TIEPIPETPIKA TOU TTOW PEPOUG KAl TWV TIAAIVWV TNG OUOKEUNG Kat armdotaon 10 cm mavw amd T @pitéda aépog WoTe va
e€aoaliCetal n KaAr} KUKAo@opia Tou aépa.

Xpnon Tn¢ epiteac agpoor

1. TomoBetriote T @pItéa aépog oe oTabepr), opIlOVTIa, EMIMESN EM@PAVELD TIOU €ival avOeKTIKY 0Tn BeppdTnTa.
2. TomoOetrioTe Tov SioKo YN GiHaTOC 0TO KAAGOL Kol OTIPWETE TO KAAAO1 0TO E0WTEPIKS TNG PPITECT 0EPOC.

3. Tuvdéote T ppitéla aépog otnv mpida.

@)

4. MNatroTE TO EIKOVISIO EVEPYOTIOINONG/ATIEVEQYOTIOINGNG YIOl VA EVEPYOTIOIOETE TN CUCKEUN.

5. EmAé€Te TV mpokaBoplopévn pUBUION TIou EMBUUEITE.

Snv 086vn eppavifovtal n mpokaboplopévn Beppokpaaia Kat Xpdvog LayEIpENATOC.
Na va puBpicete T Beppokpacia kat Tn SIAPKELA HAYEIPERATOC, AKOAOUONOTE TIG 0nyieC.
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/'Otuv n Aerroupyia PREHEAT givan evepyomoinpévn (evepyorolr\ote v mpotou matrioete START.) \
6. Matrote START.
v 086vn Ba avayet n évdeién «Preheat» kai n @pitéda aépog Ba apyioel va mpoBeppaivetal. MOAIG n cuokeun mpoBeppavOei,

Ba akouoTei pa nxnTikn eldomoinon 5 gopég kat otnv 086vn Ba eppavioTei To privupa «Add Food» (MpooBéate payntod).

@ MPOXOXH! To kaAaB1 Ba éxel TOAU uYNAR Beppokpaoial

7. AQQIPEOTE TIPOOEKTIKA TO KOAAB, TOTOOETHOTE TO PAYNTO OTO ECWTEPIKO TOU KAl EMAVATOTTOOETAHOTE TO 0T PPITE(Q 0EPOG
\npomuévou TO HAYEiPEPA va EEKIVAOEL QUTOMATA.

6. AQaIpEoTe TO KANGOI, TOMOBETAOTE TO PAYNTO OTO ECWTEPIKO TOU KAl EMAVATOTODETNOTE TO OTN PPITE(A AéPOG.
7. BeBaiwBeite L n Aertoupyia mpoBépuavong gival amevepyomoinpuévn kat matrjote START.

TupBOUAN HAYEIPENATOG:
TapvipeTe To QayNnTo Pe Hayelptko Aadt yia mo Tpayavd amotéNeopa.

/'va n Aertoupyia TURN REMINDER givat evepyomoinpévn (evepyoroljote Ty mpotou matrioete START.) \

« 210 MIOA TOU XPOVOU PAYEIPEUATOG, N PPITECa 0€POG Ba EKTEUPEL NXNTIKH €180TT0INON 5 POPES Kat otV 086vn Ba
£UQAVIOTEl TO prjvupa «Turn Food» (TupioTe To paynTo).

«  AQQIPEOTE TIPOCEKTIKA TO KAAAOL Kall TOTIOBETAOTE TO O EMPAVELQ TTIOU Eival avOeKTIKR 0Tn BgpudtnTa.

« TupIOTE ) AVOKATEYTE TO PAYNTO HE Tomida.

«  EmavatonoBetrote To KaAGO! oTn @pitéla aéPog yia Vo GUVEXIOTE AUTOHOTA TO HAYEIPEUQL.

_= IHMEIQZH Y€ MepimTwon pn agaipeonc Tou kahablou, To payeipepa Ba
\ OUVEXIOTE. /

‘Otav cupmANPwOE( 0 EMAEYHEVOG XPOVOG HAYEIPEUATOC, N PPITECT 0€POC Bl EKTTEUPEL NXNTIKN E150TT0INON 5 POPEG Kal
otnv 08vn Ba eppavioTei To privupa «End» (TéNog).

8. ApaipéoTe IPOCEKTIKA TO KOAAO! Kal TOTTOOETAOTE TO O€ EMPAVELD TTOU €ival avOEKTIK 0T BgpudtnTa.

9. AQQIPEDTE TO PAYNTO ATTS TO KAAAB! XPNOIUOTIOIWVTAG TOIUTISA.

+  Apaipeite To KAAABI TTAVTOTE HE TIPOCOKH KATA TN SIAPKELD / HETA TO paYEipEpaL.

@ MPOXOXH! AQaIPEDTE TIPOOEKTIKA TO KAAAB! - KivEuvog AOyw TG Stagpuyng Kautou atpou!

& MPOEIAOMOIHZH! To KaA&O! kat To PaynTd Ba kaive! Mnv ayyilete empaveleg ou Kaive.

+ T va amo@UYeTe To EVOIUO TNG AVTIKOAMNTIKAG EMPAVELAS, LN XPNOIHOTIOIEITE AKUNPA 1) LETAANKA OKELN.
+ Mnv avamodoyupiCete To KaAGB!, Kabwg Tuxov epiooela AadloU TTou €xel GUYKEVTPWOEL 0To KATw HEPOG Tou Ba
oté&el oTo paynto.

PuBuion Bepuokpaciag Kal Xpovou JayEPEUATOC

TupBoUAN HAYEIPENATOG:
la va emAEEETE TIC 16aVIKEG PUBLIOEIG BEPOKPATING KAl XPOVOU HAYEIPEUATOG E TN PPITEC A€POG.

1. Matriote 1o koupni TEMP / TIME yia va puBpioeTe T BeppoKpaoia HayelpEUATOC.
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2. MatAoTe Ta ekovibla + Kal - yla va QUEAOETE Kal VAl LEWOETE TN BEPUOKPATIA LOYEIPEUATOG.

3. Matriote o koupmni TEMP / TIME §avd yia va puBHICETE Tov XpOVO HAYEIREUATOG.

4. MNatrioTe Ta €lkoviSla + Kal - YIa VOl AUENOETE KAl VA UEIWOETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG

TupBou: MatroTe MapaTeETapéva Ta EIKOVISIa + Kal - yia ypriyopn avénon Kat peiwon tng Oeppokpaciag kat Tou Xpdvou
HQYEIPEUATOC.

Alakorr) / AKUpwon LayEIREUATOC

Matriote 1o Koupni STOP/CANCEL (AIAKOMH/AKYPQZ H) pia @opd yia va Siakdpete To payeipepa. Matrote 1o koupri START yia va
OUVEXIOETE TO payeipepa.

Edv apaipéoete To KaAABL amod Tn @pitéla aépog KaTtd Tn SIGPKEIN TOU HaYEIPEPATOG, TO payeipepa Ba diakorei. Eav
enavatomoBeTrioeTe To KaAdBt oTn @pitéda aépog, To Hayeipepa ouveyiletal autépata.

Matriote 1o Koupmni STOP / CANCEL 600 (opEG yia aKUPpWON TOU HAYEIPEUATOG,

2 YMBOYAE>X MATEIPEMATOX

O1 ppITECEG a€POG EXOLV TIAPOHOLA AAGS00N KE TOUG POVUPVOUC, OTIOTE UITOPEITE VOl AVATPEXETE OTIC 0ONYIEC VIO paYEIPEUD OTOV
(OUPVO OTN CUOKELAGIA TOU TIPOIOVTOG 1 OTN cuvTayH.

« Ta GVOK TTOU ITOPOUVV VA TIAPACKEVAOTOUV OE OUPVO UITOPOUV VA TIPACKEVAGTOUV KAl 0T GEITE(A 0€POG.

+ YAKA HIKPOTEPOU HEYEBOUG amaItouV ouvriBwE ENAPPWS IKPATEPO XPOVO LAYEIPEUATOG OE OXEON UE TA UNKA LEYONUTEQOU
HeyéBouc.

+ To yUpiopa 1) To QVaKAETEUA TOU aynToU OTA HIOA TOU XPOVOU HAYEIPEUOTOG EEA0QANI(EL OLOIOHOPPO POSIoHA Kal Tpayavo
AMOTENECHA.

« [pooBéote 1 KOUTOAIA TNG coUTIAGE AASIL OE PPEOKIEG TTATATEG YIA TPAYAVO amOTEAeTHA. MayelpéPTe Ta UAIKA ot @pitéla aépog
Uéoa o€ Niya Aemrtd PeTd Tnv pooBrikn Tou Aadiou.

+  Mn payeipevete ayntd mou Ba mapd&ouv peydin moootnta Aimoug otn @pitéla aépoc.

+  TomoBetrote éva Tayi 1 éva mMATo fj OKEVOG KATAANAO Yia pOUPVO YIa VAl PHOETE €va KEIK 1 JIal TAPTA 1} va TNYAVIOETE OTov aépa
£0BPUTTTA UNIKA 1} UNIKA WE YEQION.
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KAGAPIRMOZ KAI 2YNTHPH>H

& MPOEIAOMOIHZH!  MOTE pn BuBilete To KAAWS10, TO PIG I} T GUGKEUI) GE VEPO 1} oTTo1081ToTE GANO LYPO.

Mn xpnotpomoigite peTaAKA OKeUN Koulivag 1 EMOETIKA KaBapIoTIKA yla va KaBapioeTe To KaAdbL kat Tov §ioko YPNnaoipatog, Kabwg
pmopei va POKAAEGOLV {NUIA OTNV AVTIKOANTIKN EMOTPWON.

W =

w

-

© ™

11.
12.

KaBapilete ™ @pitéla aépog peTa amo Kabe xprion.
AMooUVSETTE TO @IG Ao TV TTpida.
AQROTE TN QEITEL 0EPOG VA KPUWOEL TANPWG,. AQAIPEDTE TO KAAGBL amd Tn ePITé(a AéPOG Yial VOl KPUWOEL TTIO YPryopa.

TomnoBetoTe To KAAAB! Katt Tov G{oKo PNGiaTog HOVO OTNV EMAVW OXAPA TOU TAUVTNEIOL TATWV 1) TAUVETE Tal e (0TS VEPO, LyPd
KaBapPIOTIKS TATWV Kat PN AELAVTIKO GouyydpL.

Edv €xouv KOMjogl UTOAEIUpaTA OTOV TTIATO TOU KAAaBIoU, YEUIOTE TO pe (e0TO VEPO Kall LyPO KABaPIOTIKG MATWV Kal aproTE To va
HouNidoEL

. ZKOUTTIOTE TN @pITéa aépog eEWTEPIKA pE Eva VWO TIavi.

KaBapioTe 1o 0wTepIko TG PPITECag aépog Le (eaTO VEPO, LYPO KABAPIOTIKS TATWV Kat Hia BoUpToa KaBapIoHoU yia va apaipéoETe
TUXOV UTTOAE{upaTa @aynToU.

. BeBaiwBeite 611 n ppitéla aépog ival eEVIEAWG 0TeYVH IPOTOU T XPNOILOTON|OETE.

Mnv TomoBeTeiTe QVTIKEIUEVA EMAVW OTN GUOKEUH.

. Mnv tomoBeteite Tn gpitéla aépog o€ TOiXo 1} O EMAQPI Pe AMEG GUOKEVEC. Eival onpavTiko va agrivete Touhdyiotov 10 cm eNelBepou

XWPOU TIEPIUETPIKA TOU TTIOW PEPOUG KA TwV TAAIVWV TNG OUOKEUNG Kat 10 cm eAeUBepOL Xwpeou Tavw amd Tn epIté(a aépog WoTe va
egaogahileTat kahr) Kukhoopia Tou aépal.

Mn yepiCete To KaAGO! pe Aad, Nimog Tnyaviopatog ry omoloSrimoTe GAAO LYPA - AUTH N CUCKEUN AerToupyei pe Kukhogopia {eatou aépa.

Katd To yapviplopa Tou ¢aynTtou yid TIo TPayavo amoTEAESHA, CUVIOTATAL VA XPNOILOTTOLEITE KOVOVIKO AGSL HayelpEpaTog avTi
Y10l LAYEIPIKO LYPO O LOPPH OTTPEL KABWE AUTO UMOPEL VA KATACTPEWEL TNV AVTIKOANTIKA EMioTtpwon.

TuvioTatat Agv ouviotartat

Oil Mister/Zmpé Mayeipiké ompél

AmoBrikeuon

« Byd\te T ouokeur amo v mpila Kal aQrioTE TN Va KPUWOEL
+ BeBatwOeite dtt OAa Ta pépn TG eival kabapd kat oteyva.

+ AToBNKeVOTE TN CUOKELN O€ KaBapd Kal OTEYVO PEPOG.

MepiBaAov

Mnv amoppimteTe T ouokeur) padi he Ta ouVNBIoHEVA OIKIAKA AMTOPPIUUATA OTO TENOG TOU KUKAOU {WrG TNG, OAAA TINYQIVETE TNV OF
£€va EMIONPO ONPEIO CUNOYNG YL AVOKUKAWOT.

Me auTov Tov TpoTo GUPBANETE 0TN Slatrpnon Tou TEPIBAANOVTOC.
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ANTIMETQME2H TTPOBAHMATQN

MpdéBAnua MOBavég artieg AYZH
H @pitéa aépog Sev ivat , , . ; .
" JuvbéoTe To KUPIO PIG O pia yelwpévn mpida Toixou.
opitacpocse | Owombaomst | [T oibe mponbatme
Aertoupyei. PUBUIOTEL PUEH HEVO XPOVO payEIpEHATOC

€VEPYOTIOINOTE TN PPITE(A A€POG.

To kaAaBL Sev €xel TOmoOeTNOE(
owoTda otn PPITECa 0EPOC.

0B oTe oWOTA TO KAAAO! OTO ECWTEPIKO TNE PPITECAG AEPOC.

Ta vAka Sev éxouv
HOYEIPEVTEL

Ynidpyouv Tapa TOAMA UAIKE 0To
KaAGOL.

TomoBeTOTE UIKPOTEPEG TTOOOTNTEC OTO OKEVOG,. Ot
HIKPOTEPEG TOGOTNTEG TNYAVI(OVTAL TTIO OOIOHOPPA.

H puBuiopévn Beppokpacia
HayELPEUATOG gival TOAD XapnAf

MatAoTe Ta ekovidla + Kal - ylo va pUBUICETE TV
anartoVuevn Bepokpacia payelpéUaTog.

O XpdVOoG HayelpEUaTog eivat
TIOAU GUVTOLIOG,

MatroTe Ta €ikovidla + Kalt - yla va pubHicETe Tov
QMAITOVPEVO XPOVO PAYEIPEUOTOG,

Ta uNikd Sev Tnyavifovtal

OpLOEVOL TUTTOL UNIKWV TIPETTEL

Ta UNkA TToU Bpiokovtal oTnV eM@Avela fi TapdAAnAa

OHOIOHOPPA OTN PPITECT Va avakivouvtal oTa Hod Tou HETAgV TOUG TIPETTEL VA QVAKIVOUVTAL OTA IGA TOU XPOVOU
aépoc. XPOVOU HAYEIPEUATOG, HOYEIPEUATOG.
Ta Tnyaviopéva ovak Sev Xpnotpomowoarte éva €idog ovak
.nv H . Pnon ,n . £ XpnotpomotioTe ovak goupvou 1 oAeIPTe Ta pe Aiyo Aadtyia
Byaivouv Tpayava amod iou TipoopileTal yla payeipepa . ,
, i i X MO TPayavd amoTéEAECHA.
PpITéCa aépog. o€ oupPatikn epiteda.

Agv pmopw va wbrow owotd
TO KaAAOL OTO ECWTEPIKO TNG
PPITECag aépog.

To KahdB! eivat urepBoNiKd
Yepdro.

Mnv yepiCete To kaAGOI TEpa amo TV EVOEIEn «max».

Ao T @pitéla aépog Byaivel
AEUKOG KOTTVOG.

Mayeipevete Mmapd LAIKA.

‘Otav TyaviCete Mmapd vAikda otn @pitéla aépog, Ba
OUYKEVTPWOEI eydAn moootnta Aadiol ato Kahab. To
AaS1 mapdyel Aeuko Kamvo Kai 1o KaAabt pmopei va (eotabel
TIEPIOOOTEPO amd 6Tt ouvrOwG. Autd Sev emmpeddel T
@pITECa a€POG I TO TENIKO OMOTENEOHA.

To kahdB1 e€akohouBei va
TIEPIEXEL UTTOAEIUPATA AiTTOUG AT
TIPONYOUHEVN XPrion.

O Aeukog Kamvog ogeiletal otn Béppavon Twv
UTTOAEIMUATWV NITTOUG TTOU UTIAPXOUV OTO OKEVOG.
BeBaiwBeite 6Tt KaBapilete owoTd To KAAABL peTd amd KaBe
xeron.

O ppéokieg matdreg Sev
yavi{ovtat opotdpoppa
01N PPITECa 0€POG,

‘Otav ot MATATEG gival KAANG
ToldTNTAG payelpevovTal
OopolOpoPPa.

XPNOIUOTIOINOTE PPECKEG TTATATEG KAl PPOVTIOTE Val
S10tNPNBOUV OPIXTEG KATA TO TNYAVIOHA.

OLTTaTdTeG givat TTOAU AUUAWSELC.

ZeMAUVETE KOAA TIG KOUMEVEG TTATATES KOl OTEYVWOTE TIG YIat
V0 OIMOUOKPUVETE TO AUUAO amd To e§WTEPIKS TOUG.

O1yavntég matdreg Sev
Byaivouv Tpayavég amod
@pITéCa aépog.

H tpayavéTtnta Twv Tnyavntwv
matatwy e§aptdtat and v
moodtnTa AadloU Kat VEPOU TTou
TIEPIEXOLV.

BeBatwbeite OT1 £XETE OTEYVWOEL OWOTA TIG KOUHEVEG TIOTATES
TIPOTOU TOUG TPOOBETETE AASL. KOWTE TIG TATATEG OF IO
HIKPO péyeBog yia o Tpayavo amotéAeopa. Mpoobéote
ENAPPWG TIEPIOGOTEPO AASL YIA TTIO TPAYAVO AMOTEAEGHA.
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AINOPPIWH

AnoppPn TNG GUCKEVNHG

Ta mpoidvta mou @épouv To cUMBOAO auTo Sev Tpénel va amoppimtovTal padi pe Ta oIKIoKA amoppippata. H

aAmoOPEIPN TTAAAWVY NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWY CUOKEUWV TIPETTEL VA YIVETAI EEXWPLOTA.

AmeuBUVOEITE OTIC TOTTIKEG OPXEG YIA TTANPOPOPIEG OXETIKA HE TN OWOTH anoppupn. Me Tn XwpLoTr andppupn

OTENVETE TIG TTANEG OUOKEUEG Y1 AVOKUKAWON 1 ANNEG LOPPEG ETTAVOYPNCIUOTOINCNG, CUPBAANOVTAG OTNV
_ anouyr €l0650u emMPBAABWY OUCIHV OTO TIEPIBEANOV.

Anéppipn cucKevagciag
H ouokeuacia amoteheital amod XapTévL Kal TAACTIKA TTOU PEPOUV AVTIGTOIXN OHHAVON Yia AVAKUKAWOT).
« OpovTioTe va Sl00€0eTE QUTA TA UNKA TIPOG AVAKUKAWON.

75



HASZNALATI UTMUTATO

Kizarélag haztartasi hasznalatra.

Hasznalat el&tt figyelmesen olvassa el a hasznélati Gtmutatot.

FONTOS OVINTEZKEDESEK

VIGYAZAT. FORRO FELULET!

A kévetkezd alapvetd dvintézkedéseket mindig be kell tartani:

1.

w N

~

o

o~
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A késziiléket 8 éven aluli gyermekek, valamint

fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességeikben
korlatozott, illetve a készliléket és annak hasznalatat
nem ismeré személyek csak olyan feltigyelete mellett
hasznéalhatjak, aki a berendezés biztonsdgos médon
torténd hasznalatara és az ezzel jaré veszélyekre
vonatkozd szabalyokat megismerte.

. Tartsa tavol a gyermekeket a késziléktdl.

. Atisztitast és karbantartast nem végezhetik

gyermekek.

A késziilékeket stabilan kell elhelyezni, tgy, hogy a
forré folyadék kifolyasa elkertlhetd legyen.

. Akészllék csatlakoztatasa elétt ellendrizze, hogy

a helyi halézati fesziiltség megfelel-e a késziiléken
feltlintetett feszlltség értékeknek.

. Ne hasznélja a készlléket, ha a villasdugd, a tapkabel

vagy maga a készllék sérilt. Mindig gy6z&djon meg
arrdl, hogy a villasdugé megfelel&en van-e bedugva a
fali konnektorba.

. Ne miikddtessen semmilyen késziiléket sériilt

vezetékkel vagy dugdval, miutan a késziilék
meghibésodott, vagy barmilyen médon megsériilt.
Ha a tdpkabel megséril, a tovabbi veszélyek
elkertlése érdekében azt csak a gyartd, annak
szakszervize, vagy egy megfelels végzettséggel
rendelkez szakember cserélheti ki.

. Ovatosan jarjon el a késziilék hasznalata kézben, ha

gyerekek vannak jelen.

. Ne hagyja, hogy a tapkabel az asztal vagy a pult

szélén légjon, vagy forré fellleteken érjen hozza.

. Az dramUtés elkeriilése érdekében ne meritse a

kébelt, a csatlakozokat vagy a késziiléket vizbe vagy
mas folyadékba. Ne csatlakoztassa a késziiléket, és ne
kezelje a kezelSpanelt nedves kézzel.

. Soha ne csatlakoztassa ezt a készlléket kilsé id&zité

kapcsoldhoz vagy kiilon tavvezérld rendszerhez a
veszélyhelyzetek elkerllése érdekében.

16.
17.

20.

Az dramtalanitashoz kapcsolja ki a készlléket, majd
huzza ki a dugdt a fali konnektorbol.

. Ne helyezze a készlléket éghets anyagok, példaul

teritd vagy fliggony kézelébe. A hozzaférhets
fellletek hasznélat kozben felforrésodhatnak. Ne
helyezze a késziiléket forré gaz- vagy elektromos
égdre vagy annak kozelébe, illetve sttébe.

. Ne helyezze a késziiléket falhoz, vagy mas

késziilékhez kézel. Hagyjon legaldbb 10 cm szabad
helyet a készllék hatoldala és oldalfala koril és
felette. Ne helyezzen semmit a készllék tetejére.

. Ne hasznélja a késziiléket a jelen kézikdnyvben

leirtaktdl eltérd célra. A késziilék gyartdja éltal nem
ajanlott kiegészits tartozékok hasznalata sériiléseket
okozhat.

. Ne hagyja a készuléket felugyelet nélkil bekapcsolt

allapotban. A forré olajat vagy egyéb forré folyadékot
tartalmazé késziilék mozgatésakor fokozott
Svatossaggal kell eljami.

Ne hasznélja kiltéren.

Ne érintse meg a forré fellleteket, a késziilék
mozgatasahoz hasznélja a fogantydt. Légstités kdzben
aforré g6z és levegd a légkifivo nyilasokon keresztiil
tavozik. Vigyazzon, hogy ne égesse meg magat a
stitékosar kivételekor.

. A késziilék hasznalata utdn ne érintse meg a késziilék

belsejét. Hasznalaton kivil és tisztitas elStt hizza
ki a konnektorbdl a tdpkabelt. Tisztitas el&tt hagyja
megfelSlen kihdilni a készuléket.

. Azonnal d&ramtalanitsa a késziiléket, ha sotét fistot

|at a készilékbdl kijonni. Varja meg, mig a fustolés
megszlnik, és csak ezt kvetSen vegye ki az edényt a
késziilékbdl.

Kizarélag haztartasi hasznalatra készdilt.



Az aldbbi esetekben a j6tallds azonnal érvényét vesziti:
a. A gyarto éltal nem engedélyezett javitasbdl vagy manipuléaciobdl eredé kérok.
b. Barmilyen, helytelen hasznalatbdl, gondatlansagbdl vagy balesetbdl eredd kar.

c. Barmilyen természeti katasztréfa vagy talfesziltség éltal okozott kar.
d. Ajelen kézikényvben leirtaktol eltérd hasznalatbdl eredd kérok.

TAPKABEL ES VILLASDUGO

o Akészlléket egy rovidebb tapkabellel szereltiik, hogy csokkentsiik a balesetveszélyt.
o Hosszabbitok ésszer( kereteken belll hasznélhatok.
e Amennyiben a késziiléket hosszabbitdn keresztul tzemeli, tgy:

a. A hosszabbité jelzett elektromos névleges teljesitményének legalabb a késziilék elektromos névleges teljesitményével
meg kell egyeznie és

b. a hosszabbit6 vezetékét igy kell elvezetni, hogy ne tudjon benne senki megbotlani, vagy ne tudjon semmilyen mas
balesetet okozni.

Orizze meg a hasznalati utmutatét késébbi felhasznalasra!

A KESZULEK BEMUTATASA

Teljesitmény: 1300W

Kijelz6 / Feszliltség: 220V - 240V~

Vezérl&panel Frekvencia: 50Hz/60Hz

Sutérécs

Tegye a racsot a stitéedénybe

Sutéedény
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KIJELZO ES VEZERLOPANEL

Elére bedllitott Sutés
programok Hémérséklet / programok
1d&
Hémérséklet / idd Hémérséklet / idé
csokkentése névelése
Be- kikapcsolé gomb

Valtas a hémérséklet/ id6
bedllitasa kozott

PREHEAT
Alégsits el6melegitése az ételek hozzadadasa elétt dltaldban jobb eredményt biztosit.
Ha tobb adagot készit egymas utan, csak az elsé adag elétt melegitse eld.

Nyomja meg a PREHEAT gombot a START gomb megnyomaésa elétt, hogy be-, vagy
kikapcsolja a funkciot. Ha beallités aktiv a PREHEAT vilagit a kijelzén.

EMLEKEZTETO AZ ETEL MEGFORDITASARA

Ha a sutési id6 felénél megforditja vagy megforgatja az ételt, egyenletesen megbarnul és ropogds
lesz az eredmény.

Erintse meg a TURN REMINDER gombot a START elétt az emlékeztetS be-, vagy

kikapcsolasahoz. Ha a funkcié aktiv, a kijelzn piros szinnel jelenik meg a TURN.

Atéblazatban feltiintettiik, hogy mely programoknal vannak bekapcsolva alapértelmezettként a fenti funkciok.
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KIJELZO ES HANG

PREHEAT TURN
A PREHEAT funkcié aktiv. Az emlékeztets az étel
megforditasdhoz funkcio aktiv.

Alégsits elémelegit.

Alégsits felmelegedett

Emlékeztetés az ételek
megforditasara.

Asltési idé lejart.

A készulék lenémitasa
Alégsiits hangjelzéseinek kikapcsoldsahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP / CANCEL gombot. A hangjelzés
bekapcsoldsahoz tartsa lenyomva ismét a STOP / CANCEL gombot.

=— MEGJEGYZES

Ha a készllék le van némitva, a fontosabb eseményekkor ugyanigy ad hangjelzést, csak révidebb ideig és halkabban,
mint a normal tizemmédban.
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PROGRAMTABLAZAT

Hémérsékl Idétartam Elémelegités Emlékezteté
Ki Tartomany Alapért. Tartomany  Alapért. Toggle Alapért. Toggle
24%%05:/ 17 ;005:23%;%'/: 20 perc 1-60 perc Be J Be J
24%%0(5;/ Z;D(;OCFZZ%EJC"!/: 15 perc 1-60 perc Be J Be J
G 24%%0;/ 17 fOOOCFZ(i%S% 25 perc 1-60 perc Be J Be J
%e 1;3505:/ 17500;:23%3%/: 6 perc 1-60 perc Ki J Ki J
% 1?3;0('::/ 1776002;23%;%’/: 10 perc 1-60 perc Be J Be J
24%%00('::/ 17 76005:23%;(;,/: 20 perc 1-60 perc Be J Be J
oat) st owaor  BPC an B K
Q) mw vorar e S B4 m
0??08\*’ 2400%002/ 200 °C/ 400 °F 12 perc 1-60 perc Be J Be J
@ HY I e U ok w6
1;58(;('::/ 17$(;(":F22(())00‘$ 15 perc 1-60 perc Ki J Ki J
R L

= MEGJEGYZES

A pipa azt jelzi, hogy az elémelegités és az emlékeztetd engedélyezhets vagy letilthatd, ha a START gomb megnyomasa
el&tt megnyomja a PREHEAT / TURN REMINDER gombokat.
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A SUTO HASZNALATA

Elsé hasznalat el&tt
1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot és matricat, beleértve a stit6edényt és az azt a késziilékhez rogzits szalagot is.

2. Az edény kihtzasahoz tavolitsa el a rogzité szalagot. Egyik kezével tdmassza meg a késziiléket, a masik kezével pedig
hlzza egyenesen hétra a fogantyt.

3. Alaposan tisztitsa meg a stitéedényt és a slitSracsot forrd vizzel, némi mosogatdszerrel és egy nem surold hatasu
szivaccsal.

4. Nedves ruhaval torélje 4t a légsits belsejét és kiilsejét.
— MEGJEGYZES

Az elsé néhéany hasznalat soran "égett miianyag” szagot érezhet. Ez teljesen normalis az Uj légsttéknél, mivel az
késziiléket elszor melegitik fel. Az elsé néhany hasznalat utan el fog mulni.

/\ FIGYELEM!

¢ Ne t6ltson az edénybe olajat, stitézsirt vagy barmilyen mas folyadékot!

¢ Ne tegyen semmit a |égsiitS tetejére.

¢ Ne helyezze a késztiléket falhoz, vagy mas készilékhez kozel.
Hagyjon legalabb 10 cm szabad helyet a késziilék hatoldala és oldalfala koril és felette. Ne helyezzen semmit a
késziilék tetejére.

A sUté hasznalata

1. Helyezze a légsitét stabil, vizszintes, h8all6 és vizszintes fellletre..
2. Helyezze a stitSracsot az edénybe, és csusztassa be a légstitSbe.

3. Csatlakoztassa a légslitét egy konnektorhoz.

@)

4. A bekapcsolashoz nyomja meg a bekapcsolégombot.

5.Vélassza ki a kivant programot.
Akijelz8n megjelenik az elSre bedllitott hémérséklet és id&.
A hdmérséklet és az id6 beallitasahoz kovesse az utasitasokat.
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/Ha az elémelegités aktiv (ehhez az inditas el&tt be kell kapesolni a funkciét)
6. Nyomja meg a START gombot.
ad, és a kijelz6n megjelenik az "Add Food” (étel hozzdadasa) felirat.

@ VIGYAZAT! A sutéedény forré lehet!

\_megkezdédjén.

7. Ovatosan vegye ki az edényt, helyezze bele az ételt, és tegye vissza a légsiitébe, hogy a siités automatikusan

~

A kijelz6n megjelenik az “Preheat” felirat, és a légsiité megkezdi az elémelegitést. Az elémelegités utan 5 hangjelzést

6. Vegye ki a stitGedényt, helyezze bele az ételt, és tegye vissza a légsiitSbe.

7. Gy8z8djén meg réla, hogy az elémelegités ki van kapcsolva, és koppintson a START gombra.
Siitési tipp

Fajja be az ételt étolajjal, hogy ropogdsabbra siiljon.

-

TURN REMINDER Engedélyezve (engedélyezze a START gomb megnyomasa elétt.)

o Asltésiidd felénél a légsité 5 hangjelzést ad, és a kijelz6n megjelenik a “Turn Food" felirat.
o Ovatosan vegye ki az edényt, és helyezze egy héallé feliiletre.

e Forgassa at az ételt egy fogd segitségével.

e Tegye vissza az edényt a légsiitébe, hogy a siités automatikusan folytatédjon.

_= MEGJEGYZES Ha az edényt nem veszi ki a hangjelzéskor, a sttés folytatodik.

Amikor a kivalasztott program letelt, a légsitd 5 hangjelzést ad, és a kijelz&n megjelenik a “End” felirat.

8. Ovatosan vegye ki a siitSedényt, és helyezze egy hsallé feliiletre.
9.Vegye ki a megsdilt étel egy fogd segitségével.

e Mindig legyen 6vatos a kosar eltavolitasakor a sttés alatt/utan..

@ VIGYAZAT!  Ovatosan vegye ki a siitéedényt, mert forré géz csaphat fel!

& FIGYELEM!  AsltSedény és az ételek forréak lesznek! Ne érintse meg a forré felleteket.

o Ne hasznéljon éles vagy fém eszkézoket, mert azok dsszekarcoljak a tapadasmentes felletet.
¢ Ne forditsa az edényt fejjel lefelé, mert az aljan sszegy(ilt felesleges olaj rafolyik az ételre.

A hémérséklet és az idé bedllitdsa

Siitési tipp
A kllonbozé ételek idedlis hdmérséklet- és iddbedllitasai killonboznek.

1. Erintse meg a TEMP / TIME gombot a hémérséklet bellitasahoz.
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2. Erintse meg a + vagy - ikonokat a hémérséklet noveléséhez és csdkkentéséhez.

3. Az id8 bedllitdsdhoz nyomja meg ismét a TEMP / TIME gombot.

4. Erintse meg a + vagy - ikonokat az id6 nveléséhez és csokkentéséhez.

Tipp: Nyomja meg és tartsa lenyomva a + és - ikonokat a hémérséklet és az id& gyors ndveléséhez és csokkentéséhez.

Sutés ledllitdsa/megszakitéasa
A stités ledllitasdhoz koppintson egyszer a STOP / CANCEL gombra, a folytatasdhoz pedig a START gombra.

Ha az edényt a siités kdzben kiveszi a légsitSbdl, a sttés ledll. Ha visszahelyezi a kosarat a légsitSbe, a siités
automatikusan folytatodik.

Asslités ledllitasdhoz koppintson kétszer a STOP / CANCEL gombra.

SUTESI TANACSOK

AlégsitSk a stitékhoz hasonldan miikédnek, lasd a termék csomagolédsan vagy a recepten talélhaté sitési utasitasokat.

o AslitSben elkészithets snackek a légsiitében is elkészithetdk.

e Akisebb mennyiségli ételek altalaban valamivel révidebb siitési idét igényelnek, mint a nagyobb adagok.

¢ Ha asitési idS felénél megforditja vagy atforgatja az ételt, akkor az egyenletesen megbarnul és ropogés lesz az
eredmény.

e Aropog6s eredmény érdekében adjon a friss burgonyahoz 1 evékanal olajat. Az olaj hozzdadasa utan néhany percen
belll légsttében stisse meg a hozzavaldkat.

¢ Ne készitsen olyan ételeket, amelyek nagy mennyiség zsirt engednek ki magukbdl stités kozben.

e Helyezzen egy sitéformat vagy egy héallé talat vagy serpenyét az edénybe, ha siiteményt vagy quiche-t szeretne stitni,
vagy ha térékeny vagy toltétt hozzavaldkat szeretne sitni.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

SOHA ne meritse a vezetéket, a villasdugét vagy a légsiit6t vizbe vagy barmilyen mas

& FIGYELEM! folyadékba.

Ne hasznéljon fém konyhai eszkézoket vagy csiszoldanyagot az edény, vagy a stitSracs tisztitdsdhoz, mivel ez karosithatja a
tapadasmentes bevonatot.

1. Minden hasznélat utan tisztitsa meg a légsutét.
2. Aramtalanitsa a késziiléket.

3.
4

. Az edényt és a slitSracsot csak a mosogatdgép felsé kosardban vagy forrd vizzel, mosogatdszerrel és nem strold

Hagyja a légsiitét teljesen kihilni. A gyorsabb lehtilés érdekében vegye ki az edényt is.

hatésu szivaccsal lehet tisztitani.

5. Ha maradvényok ragadtak az edény aljara, toltse meg forré vizzel és mosogatdszerrel, és hagyja azni.
6. Torolje &t a légsts kilsé felliletét egy nedves ruhéval.
7. Tisztitsa meg a légsuts belsejét forrd vizzel, mosogatdszerrel és egy tisztitokefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.
8. Hasznalat elétt gy&z&djon meg rdla, hogy a légsitd teljesen széraz.
9. Ne tegyen semmit a légstits tetejére.
10. Ne helyezze a késziiléket falhoz, vagy mas készllékhez kozel. Hagyjon legaladbb 10 cm szabad helyet a készulék
hatoldala és oldalfala kéril és felette. Ne helyezzen semmit a készlék tetejére.
11. Ne toltse meg a kosarat olajjal, stitGzsirral vagy mas folyadékkal - ez a késztilék a forrd levegd keringetésével miikadik.
12. Az olajspray helyet hagyomanyos sttSolajjal permetezze be a sitni kivant ételeket.
Ajanlott Nem
ajanlott
Olajpermetezé/széré Stitéspray
palack
Tarolas

o Hiizza ki a tdpkabelt a konnektorbdl, és hagyja kihdilni a készlléket.
® Gy8z8djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és széraz.
e Tarolja a késziiléket tiszta és szaraz helyen.

Kornyezetvédelem

Ne dobja ki a késziiléket a szokasos haztartasi hulladékkal egyitt, hanem adja le egy hivatalos gydijtShelyen
Ujrahasznositas céljabdl.

Ezzel hozzéjarul a kdrnyezetiink megévasahoz.
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HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

Alégsité nem
miikodik.

A légsits nincs dramforrashoz
csatlakoztatva.

Csatlakoztassa a dugvillat egy foldelt fali aljzatba.

Az id8zité nem lett bedllitva.

Erintse meg az id6zité ikont a légsiits
bekapcsoldséhoz.

Az edény nincs megfelelen a
légsttSben.

Csusztassa be az edényt megfeleléen a légsutébe.

Az SsszetevSk nem
stiltek meg.

Tal sok hozzavalé van az edényben.

Tegyen kisebb adagokat a stitedénybe, mert azok
egyenletesebben stilnek at.

A beallitott hémérséklet tdl
alacsony

Erintse meg a + és - ikonokat a kivant hémérséklet-
beallitas beallitasahoz.

A sttési idé tal rovid.

Erintse meg a + és - ikonokat a kivant sitési idé
beaéllitdsahoz.

A hozzavaldk nem
stiltek &t egyenlete- sen
alégsitsben.

Bizonyos tipusu ételeket a sttési
idé felénél 6ssze kell razni.

Az egymasra vagy egymason fekvd hozzavaldkat a
stitési id6 felénél fel kell razni.

Aslilt falatkak nem
ropogdsak.

Olyan tipusu ételt hasznalt, amelyet
hagyomanyos oljastitében valé
sttésre szantak.

A ropogésabb eredmény érdekében hasznaljon
sttében sithetd ételeket.

Nem tudom megfele-
|8en behelyezni az
edényt a légsiitSbe.

The Basket is overfilled.

Ne téltse meg az edényt a max. vonalon tul.

Fehér fust jon ki a
légsttsbdl.

Zsiros alapanyagokkal dolgozik.

Amikor a légslitben olajos hozzavaldkat sit, nagy
mennyiség( olaj szivarog a kosarba. Az olaj fehér
fustot termel, és az edény a szokasosnal jobban
felmelegedhet. Ez nem befolyasolja a légsttét vagy a
végeredményt

Az edény még mindig tartalmaz
a korabbi hasznlatbdl szarmazd
zsirmaradvanyokat.

Afehér fustot a felmelegedd zsir okozza. Minden
hasznélat utdn alaposan tisztitsa meg az edényt.

Afriss slt krumpli
egyenetlentl sil a
légslitSben.

Lehet, hogy nem elég friss, vagy
nem elég jé minéségl a krumpli.

Hasznaljon friss burgonyat.

A burgonya tdl sok keményitét
tartalmaz.

Oblitse le a burgonyat alaposan, és széritsa meg,
hogy eltavolitsa a keményitét a burgonya kdilsejérdl.

Afriss st krumpli nem
ropogds.

A slilt krumpli ropogdssaga
a krumpliban 1évé olaj és viz
mennyiségétdl fliigg.

A ropogdsabb eredmény érdekében végja kisebbre
a burgonyat, széritsa meg alaposan és adjon hozza
egy picivel tobb olajat.

HULLADEKKEZELES

A késziilék hulladékkezelése
Az ezzel a szimbdlummal ellatott termékeket tilos a haztartasi hulladékba dobni. A régi elektromos és
elektronikai berendezéseket kiilon kell gydijteni.
Erdeklédjon a helyi hatésagoknal a megfelels hulladékkezelés lehetdségeirdl. A szelektiv

hulladékgy(ijtéssel segiti a régi késziilékek Ujrahasznositasat vagy mas Ujrafelhasznalasat, igy

Csor

megakadalyozva a kéryezet karositasat.

1yag k

A csomagolés kartonbdl és Ujrahasznositasra alkalmas, megfeleld jeldlésti mianyagokbdl &ll.

® Ezeket az anyagokat juttassa el tjrahasznositasra.
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YHNATCTBO 3A YTIOTPEBA

Camo 3a gomaluHa ynotpeba.

BHumaTesHo npouwnTajTe rv ynatcTearta 3a ynotpeba npeg ynotpeba.

BAXHW MEPKI 3A SALLITUTA

BHUMAHME. XXELLUKA NMOBPLLINHA!

Cﬂe,D'HI/IBe OCHOBHU MepKVI Ha I'IpeTﬂa3ﬂI/IBOCT cekoraw
Tpeba fa ce cnepart:

—
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. OBoj ypep He cmee fja ro KopucTaT Aelia Ha Bo3pacT

of, 0 no 8 rogunn. OBoj ypef, Moxe aa ro kopwctat
[ieua Ha BO3pacT oA, 8 v NoBeKe rofguHun [OKOIIKY
ce nog, nocrtojaH Hagzop. OBoj ypen Moxe fda ro
KOPUCTAT NINLA CO HaManeHn GU3NYKKM, CEH30PHM
VI MEHTasHM CMOCOBHOCTM UK CO HELOCTAaTOK
Ha WCKYCTBO W 3HaeHse JOKOJIKY VM Ce AafeHu
HaA30P WM MHCTPYKLMUM 33 KOPUCTEHbE Ha yPenoT
Ha 6e3bepeH HaunH VI rv pasbupaart ondateHnte
OMacHoOCTY.

. Yysajre ro ypepot v Herosuot* kaben noganeky of,

nodat Ha feua nopg 8-roauiuHa Bospact. Yucrerbeto
1 OfP>XYBaHETO Ha KOPUCHWKOT He cMeaT fa ro
BpLUAT Aella.

. AnapaTMTe 3arotBere Tpe6a Oa ce CTaBaT BO

cTabunHa nonoxba co payku (AOKOsKy rvi uMa) 3a Aa
ce n3berHe UCTyparbe Ha KEeLLIKM TeUHOCTM.

. MpoBepeTe Aanu HaNoOHOT O3HaYEH Ha ypeaoT

ofrosapa Ha JIOKaIH1OT HaMnoH NpeA Aa ro nospseTe
ypenor.

. He ro kopucTteTe ypenot ako npuky4okoT 3a cTpyja

e owwTeTeHkabenor wn camuor ypep. Cekoratu
npoBepyBajTe Aanun NPUKSTy4OKOT € NpaBUIIHO
BMETHaT BO SUAHMOT LUTEKep.

. He ro kopucTeTe ypepot co owwteteH kaben

UANNPUKITYHOKOT, OTKaKO YPenoT He byHKLUMOHMPa
WM € OLUTETEH Ha KOj B0 HauuH.

. Ako kabesnoT 3a HanojyBatbe € OLUTETEH, TO] MOpa

fa bvae 3ameHeT of, NPOV3BOAUTESNOT, HErOBMOT
cepBycep WK CIMYHO KBanMdpUKyBaHW NvLa 3a fa ce
nsberHe onacHoCT.

. BHUMaTeneH Haa30p e HeonxofeH kora Hekoj ypes,

ce kopucTH Bo BnmaunHa Ha peua. Jeuata tpeba na
ce HafrnefdyBaaT 3a [la ce ocurypa Aeka He cu urpaat
Co ypenor.

. He nossonysajte kabenot aa Brcn Hag paboT Ha
Maca Unw Wantep Wi 4a 4ONMpa XeLwKy MoBPLUNHM.

. 3a 3alTUTa Of eNleKTPUYEH yaap, He NoTonysajTe

Kabes, NpUKyYoLW NN ypes BO BOAA v Apyra
TeYHOCT. He npukiyyyBajTe ro ypeaoT 1 He pakyBajTe
€O KOHTpOsIHaTa Tabna co BRaxHM paLe.

16.
17.

20.

. Hukoraw He nosp3ysajte ro oBoj ypeps, co

HafdBopeLLeH TajMep win nocebeH cucTem 3a
[laneynHCKo yrnpasyBarbe 3a fja n3berHeTe onacHa
cuTyaumja. 3a Aa ro UCkiyymTe ypenorT, nckiydete
ro ypenoT v NoToa U3BeyeTe ro NPUKIYYOKOT Of,
SWUOHVOT LITEKep.

. He ro craBajTe ypefot Ha unv Bo 61an3nHa Ha

3anannBn MaTepujany kako LTO ce MOKPUBKa 3a
Maca unw 3aseca. [pucTtanHuTe NOBPLUMHN MOXe
[la ce 3arpeart 3a Bpeme Ha ynoTtpebata. He ctasajte
Ha WK BO BIM3MHA Ha XXEXOK rac Ui eNekTpruyeH
FOPUIHUK UK BO TOMJa pepHa.

. He ro ctaBajTe ypenoT fo sua vnv apyrv ypeou.

Ocrasete Hajmanky 10 cm / 3,9 uHumn cnobopeH
npoctop Ha rpbort 1 ctpannte 1 10 cm / 3,9 nHun
KIIMPeHC Hafl ypeaoT. He cTaBajTe HULLTO Ha ypeaoT.

. He ro kopucreTe ypenor 3a ipyra HameHa ocseH

onuiaHa Bo oBa ynatcTeo. Ynotpebarta Ha gogatoum
KOU He ce npenopayaHi of, NPOV3BOANTENOT Ha
YPenoT Moxe fa npean3srka noBpeaa.

. He posBonysajTe ypenot aa pabotu 6e3 Haazop.

Mopa fa bugerte NCKITyYUTENHO BHUMATENHU KOora
npemMecTyBaTe anapart Koj COAPXXW BPeIo Macsio uim
LPYry Bpenu Te4HOCTy.

He KOpuCTeTe Ha OTBOPEHO.

He ponupajte xeLlKn NOBPLUVHY; KopucTeTe

ja paykata. 3a Bpeme Ha NpXerbeTo CO BO3ayX,
Tonna napea ce ocnoboayBsa HK3 OTBOpPUTE 3a
Bo3ayx. [Jp>eTe ru paueTe n nMueTo Ha besbenHo
pacTojaHu1e o OTBOpWTE 3a Napea v Bo3gyxorT. Micto
Taka, BHMMaBajTe Ha Tora napea v Bo3fyx Kora ja
BafMTe KOpraTa Of anaparor.

. OTkako Ke ro Kopuctute ypefor, nsberHysajre

KOHTaKT CO BPesMoT MeTan BHaTpe. Vcknyyete ro
KOra He ro KkopucTuTe v npeq uncrerse. Ocrasete ro
YyPeaoT Aa ce u3nagmv npea aa ro Ynucture.

. BegHaw vicknyyeTe ro ypenot og, cTpyja ako BuauTe

[eKa n3nerysa TeMeH Yaf, HaABOp Of, YPeaoT.
MoyekajTe 4afoT fa NpecTaHe Npea Aa ja M3BaguTe
KopnaTa of, anaparor.

Camo 3a ynotpeba Bo OMaKkUHCTBOTO.



[APAHLINJA

YBO cnepHuUTe crydaw, rapaHuujaTa cCnopes, BaxeukunTe Nponmck Hema fa ce npuMeHyBsa:

a. Cekoja WTeTa NnpeunsBMKaHa of, NONpPaBKW WU MaHWMyaLmMy KOV He Ce OBJIaCTeHM Of, KOMMaHujaTa.

b. Cekoja wreTa npeavssrikaHa og 3n1oynotpeba, HEBPEXHOCT UK HecpeKa.

c. Cute WTeTV Npeam3BuKaHy o NPUPOAHU HEMOroAMW WU HenpujaBeH HamnoH.

d. Cekoja wreTa npeamnsBmMKaHa of, KOPUCTEHE Ha MalLWHATa BO KOHTEKCT LITO He € OMuLLIaH BO OBa ynaTcTBo.

BE3SBEHOCT HA KABEJT N TTPUKJTYHOLL

e ObesbepneH e kpaTok kaben 3a HanojyBatbe 3a Aa Ce HamMasv PU3NKOT Of 3ansieTkyBarbe UM COMHyBakse Ha Nofonr kaben.

¢ [pogonxHuTe Kabny MOXe fa ce KOpUCTaT [LOKOMKY Ce BHUMaBa Npu HUBHaTa ynotpeba.

* AKO KOPWCTUTE NPOAOIXEH Kaben:

a. HomvHanHata enexkTpriHa MOKHOCT Ha MPOZOIKEHUOT kKaben Tpeba fa byae HajManky efHaksa Ha enekTpuyHaTa
MOKHOCT Ha anaparor;

b. Moponr kaben Tpeba na Guae v3BeaeH Taka LUTO HE MOXeE fa ce NoB/eYe npeky paboTHa NOBPLUNHA W Maca Kage
LUTO AeLaTa MoxaT fja ro AonpaTMOXe [Aa ce MoBfeYe Ui Aa Ce ConHe.

3auyBajTe ro oBoj NpMpavYHUK

SAMNO3HAJ TO BALLNOT AMNAPAT

Moknoct: 1300 W

Hanow: 220V - 240V~
Ekpan /

KoHTponeH Dpekserumja: 50Hz/60Hz
naHen

Monwuuasa kpukasocT

MecTo 3a nonuua 3a KpLKaBOCT BO
Kopnarta.
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EKPAH N KOHTPOJIEH MNAHEJT

Bosgywen Opaj CeT3a
MocTaBeTte Temnepatypa roteere
/ Bpeme

Hamanere ja 3ronemerte ja Temneparypata
Temnepatypata / / BpemeTo
BpemeTo

NKOHW 3a
MpedpneTte ce nomery HanojyBatoe
nocraekuTeTEMMNEPATYPa
1 Bpeme

MPErPEBAHSE
3arpeBarbeTo Ha NPXEHETO CO BO3AYX NPeA Aa AOAaNETe XPaHa reHepasiHo Ke faae
Hajgobpw pesynTatu. Kora roteute noseke cepui Mo pef, camo 3arpejTe npeq npeara cepuja.

[onpeTte MPETPEBAHSE npen CTAPT 3a ga ro 0BO3MOXWTE UM UCKITy4nTE MPETXOAHOTO
3arpeBatbe. Kora e oBo3amMoxeHo npeTxofHo 3arpesarbe, PREHEAT ce nojasysa LipBeHO Ha ekpaHoT.

BPTEHLE

MpeBpTyBar-eTO WM GPIaHLETO Ha XpaHaTa Ha MOIOBKHA Of BPEMETO 3a roTBeHse Ke Jafe
PaMHOMEPHO 3apyMEHM 1 KPLIKaBW pe3ynTaTu.

Honpere MNPETPEBAHSE npen CTAPT 3a fa ro 0Bo3MoXuUTE 1v oHeBo3MoxuTe [oTCeTHUKOT 3a
BpTerbe. Kora e oBo3MoxeH noTceTHMKoT 3a BpTerse, TURN ce nojaBysa LpBEHO Ha eKpaHOT.

Mornegrete ro rpaduKOHOT 3a MPETXOAHO NOCTABEHMTE MOCTaBKM KOV MMaaT CTaHAAPAHO BKIYYEHO 3arpeBarbe 1
MOTCETHWLM 1 OHME KOW MMaaT Onuyja 3a BKITyHyBake U UCKIyYyBakbe Ha MocTaBKUTE.
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EKPAH 1 3BYK

NMPErPEEHE CBPTU
3arpeBarbeTo e MoTceTHUKOT 3a BpTEHe € OBO3MOXEH.
OBO3MOXEHO

PpurzepoT 3a BO3yX € NPETXOAHO
3arpeaH.

BospaywHata ppwtesa ce
3arpesa.

MoTceTHWK 3a BpTere
ununpemMecteTe ja xpaHaTa.

BpeMeTo 3aroreere
ncreve.

MCKﬂyque % 3ByL|||/|Te Ha np>ere Co BO3,E|,yX
3a 4a ro Mcky4mnTe 3BYyYHNOT CUMHaI 3a NPXerse Co Bo3ayx, nputucHeTe u 3agpxkete CTOMM / OTKAXN. MputncHete 1
sagpxxete CTOM / OTKAXW nosTopHO3a Aa ro BKIy4mnTe 3BYKOT.

= 3ABEJIELLKA

Korae NCKJTy4eH, Ke nma ce I'IO6p3I/I 1 nNoMarsiky CUrHanu 3a BOA4EeHW ynaTCTBa 3a rotBerbe 1 Kora Ke ncrteue BpemeTo 3a
roTeeme.
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TABEJIA

Temnepatypurte Bpeme nz::':;ir:o CBpreTe NOTCeTHMK

MporpamupaH 6|/-|rp,02n’\;c|;>;2rﬂ0'21/1 Mporpammpa np’;;k/ljié:es;l,m Mporpamipar — ICKJTYYM  Mporpammpan  NCKJTYYN
24%%05,::/ 17;005':23%;%/: 20 MuH 1-60MuH T0j J T0j J
v 2:;)% Ooi/ 17760053%8% 15 My 1-60MuH T0j J T0j N
‘Ijﬁ o 2400000{;?:/ 1776 00;2(31%;(;'/: 25 MuH 1-60MuH TOj J TOj J
%e 1;:;)500?:/ 1776005;23%;(:0'/: 6 MUH 1-60MuH VCKIyYeH J NCKITyYeH J
D WY NTRL e e w0 w
2400%0()(;:/ 1776 OOEE%Z%SCO'/: 20 MuH 1-60Mu1H TOj J TOj J
D WY BIRL mee e w w
QTOS\V O 2000C/400%F 12w 160w 0] J o) J
o@r 56 OE / 34:076 OOC 8y 30mmr- VCKIyYeH n/a VCKITyYeH J

Hvpey 135°F 90 °F-170 °F 244

158000('::/ Z?(;EFZE(?OD‘E; 15 MuH 1-60MuH NCKJTyYeH J VNCKITyYeH J
Z‘(;(:EF/ ?S;SF();O;COI/: 30 MuH TMuH-8 4 ncknydeH Ha NCKITyYeH Ha

= 3ABEJIELLIKA

OzsHakaTa 3a NpoBepKa NokaxyBa feka NOTCETHUKOT 3a NPETXOAHO 3arpeBakbe U BpTeHE MOXE [1a Ce OBO3MOXMW Un
OoHeBO3MOXM co fonunparse Ha INPEAMPEBAHGE / MPETCTABYBASE HA MPETCTABYBAMSETO npep aa nonpete CTAPT.

90



KOPUNCTEHE HA BALLINOT ATTAPAT

[l pen npBaTta yn OTpe6a
1. Vi3Bagw rocute eTrkeTV 1 HanenHULM 3a nakyBakse co Air Fryer, BkydyBajKku ja v eHTaTa LWITO ja NMpULBPCTyBa
TaBaTa Ha ype[oT.

2. 3a fa ja v3BnieyeTe KopraTa 3a YNCTeHe, U3BALETE ja JIeHTaTa LUTO ja NPULBPCTYBa Ha cBOETO MecTo. MoHTupajTe ja
efuHVLaTa eqHallpakaTa v NoBieyeTe ja paykaTa NpaBo Hasag, co apyraTa paka.

3. TemesiHO vcumMCTeTE ja KopraTta 1 CafioT 3a TPOLLIKM CO TOMIa BOAa, Masiky TEYHOCT 3a MUEHe UHe-abpasnBeH cyHrep.
4. N3bpuLueTe ja BHaTpeLLHaTa v Ha[BopeLlHaTa CTpaHa Ha Gpr3epoT Co BlaxHa Kpna.

—

= 3ABEJIELLKA

Moske fia iMa MUPWC Ha ,KeLLKa MiacTuka” npu NpeuTe Hekosiky ynotpebu. Osa e cocema HOPMasTHO BO HOBMOT Air
Fryer, buaejku matepujanor ce 3arpesa 3a nps nat. Ke ncyesHe No npBuTe HEKOJIKY ynotpebu.

/\\ NPEAYNPEAYBAHGE!

* He ja nosHeTe kopraTa co MacsIo, CKpaTyBarbe WM Apyra TEeYHOCT - OBOj anapat paboTu TakaLmpKyIMpa TOrMos BO3ayX.

® He craBajte HUwWTO Ha Air Fryer

® He craBajTe ro BO3ayLWHWOT GpuU3ep Ha suh Unm Ha apyrv ypeaun. Baxo e ga ocraswute Hajmanky 10 cm/ 3,9 uHun
cnobogeH npoctop okosy rpboT u ctpaHute n 10 cm / 3,9 uHum cnobofeH NpocTop Hag BO3ayLHMOT dpwr3ep 3a 4a
Ce OBO3MOXW COOABETHa BEHTUNALM]a.

KOpl/ICTeH:e Ha BallMOT anapat

1. MNocraeete ro BO34YLUHNOT ¢me3ep Ha CTa6l/IJ'IHa, XOPU3OHTaJIHa, paMHa 1 OTNOPHa Ha TOMJIMHa NoBpLUMHa.

2. BmetHerTe ja purokara 3a KpLKarbe BO KopnaTa 1 insrajTe ja Bo BozgyliHuot dpusep.

3. MpukstydeTe ro BO3MYLIHMOT GPU3EP BO LTEKEP

O

4. [lonpeTe ja kOHaTa 3a HanojyBakse 3a Aa ja BKIlyunTe.

5. [onpeTe ro cakaHOTO Memopuparse.

EkpaHOoT Ke rv npurkaxe npeTxofHO nocTaBeHaTa TemnepaTypa v Bpeme.
Cnepere ru ynaTtcTBaTa 3a fia r'M NocTaBUTe TeMnepartypaTa u BpemeTo.
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/ Kora e oBo3moxxeHo PREHEAT (oBo3moxeTe npeq aa gonpete CTAPT.)
6. Jonpete CTAPT.

Ha expaHor ke ce npukaxe ,Preheat” n dputesara 3a Bozayx ke nodre aa ce sarpesa. Kora npetxogHo ke ce
3arpee, Ke 3By4mnS natv 1 Ha ekpaHoT Ke ce npukaxe ,[loaaj xpaHa”.

@ BHUMAHUE! KowwHuuake 6uge xewko!

7.BHumaTenHo n3BajeTe ja kopnaTa, CTaBeTe ja XpaHaTa BHaTpe 1 BpaTeTe ja BO NMpXetrbe 3a BO3/yX 3a Aa NouHe
aBTOMATCKW [ja Ce roTBU.

v

6. VI3Baperte ja kopnaTa, cTaBeTe ja xpaHaTa BHaTpe v BpaTeTe ja BO GpU3epoT 3a BO3AyX.
7.MpoBepeTe fanu e OHEBO3MOXEHO MPETXOAHO 3arpeBarbe 1 fonpete CTAPT.

CoBer 3a roTBeme
Wcnpcekajre ja xpaHata co Macio 3a jadetbe 3a fa ja AobreTtenokpLkasa 3aspLuHmLa.

-

Co BknyuyeH MPETCTABHUK (Oso3smoxeTe npen aa ponpete CTAPT.)

¢ Ha nonoBuHa of, BpeMeTo 3a roTBetse, MPXKEHbETo CO BO3AyX K& CUrHanm3vpa 5 natu v Ha eKpaHoT Ke ce
npukaxe ,Turn Food".

e BHuMaTesnHo U3BageTe ja Koprarta v CTaBeTe ja Ha MOBPLUMHA OTMOPHA Ha TOMMHA.

o [lpeBpTUWIV NPEBPTETE ja XpaHaTa co KIeLTy.

e BpareTe ja kopnata BO NpxeTa 3a aBTOMAaTCKV Aa NMPOAOSIKM CO rOTBEHETO.

—
= 3ABEJIELLIKA  Ako kopnaTa He ce U3BajV, rOTBEHETO Ke NPOJOSIKM.

-

Kora ke ncteye n3bpaHoTo Bpeme 3a roTBetbe, NMpXerbeTo Ke curHanuaunpa 5 natv u Ha ekpaHoT Ke ce
npwkaxe ,END".

8. BHumaTesHo n3BafeTe ja KopnaTta 1 CTaBeTe ja Ha NOBPLUMHA OTNOPHA Ha TOM/IMHA.

9. Vi3BapeTe ja xpaHaTa of, KopraTta co MOMOLU Ha KeLwwTn

e Cekoraw BHMMaBajTe Kora ja BaguTe KopnaTta 3a Bpeme/no roTBeHeTo.

@ BHUMAHMUE! BHumaTenHo nsBageTe ja kopnaTa - Moxe fa n3nese Tornsa napeal!

& MPEAYNPEAYBAHSE! KowHuuara v xpaHaTta Ke bugat xelukun! He fonupaj xeLukonospLuvHa.

® He KopucTeTe ocTpu Un MeTanHu Nprbop 3a fa usberHete rpeberbe Ha HenenaMBaTa NOBPLLMHA.
® HecspreTe ja kopnaTa Haomaky, byaejku BULLOKOT MacsIo WTO ce cobupa Ha AHOTO Ha kopraTa Ke karne
BP3 XpaHaTa.

[NocTaByBarbe Ha TemMnepaTtypaTta 1 BpeMeTo

CoBerT 3a roteeme
3a naeanHy NocTaBkn 3a TemnepaTtypa 1 BpemMe 3a pasiniHun jap,er-ba, Buaete ja Tabenata 3a rotTBemenpXxemre Ha BO3ayX.

1. Donpete TEMP / TIME 3a ga ja noctaBuTe TemnepaTtyparta.
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2. [lonpeTe rv MKoHWUTe + 1 - 3a [ia ja 3ronemunTe Uan HamanuTe TeMnepaTtypara.

3. MosTtopHo gonpete TEMP / TIME 3a ga ro nocraeute BpemeTo.

4. ,D,onpeTe ' IKOHUTE + U1 - 3a Aa ro 3rojleMnTe Uin HamananTe BpeMeTo.

CogerT: [NpuTCHETE 1 334PXKETE M UKOHUTE + 1 - 33 BP30 3rofiemMyBarbe 1 HamaslyBarbe Ha Temnepatypara 1 BpemeTo.

38 n peTe / OTKa>XeTe ro rotBeHeTo
Honpete CTOM/OTKAXW enHaw 3a aa npectaHeTte co roteerseto. Jonpete CTAPTfa Npoaomkm co roTBereTo.

OTcTpaHyBarbekopnunTe of, NPXXEHETO 3a BO3AYX 3a BPEME Ha roTBEHETO Ke NnpecTaHaT fa ce Bapat. Bpakarbeto Ha
KopraTta Bo ¢ppwuTe3aTa aBTOMATCKM Ke MPOAOIIXKMN CO rOTBEHETO.

Honpete CTOIM / OTKAXW nBanaty 3a fa ro oTkaxeTe roTBereTo.

COBETV 3ATOTBEHSE

Dpusepute paboTat CAMYHO KaKo 1 pepHUTE, NOoreAHeTe M ynaTcTeaTa 3a pepHarta Ha nakyBarbeTo UK PeLenToT.

® 3aKycKy LLITO MOXe [ja Ce MOAroTBaT BO pepHa MOXe Aa e NMOAroTBaT U BO NPXeHe CO BO3AyX.

e [lomanuTe coctojku 0bmyHO Bapaat Masiky NOKpPaTKO BPEME 3a FOTBEHE Of, MOro/IeMUTE COCTOjKM.

e Co BpTetrbe MINMPEBPTYBaHETO Ha XPaHaTa Ha NMOSIOBUHA Of, BPEMETO 3a roTBerse Ke Aafle PaMHOMEPHO 3apyMeHu
1 KPLIKaBW pesynTaTu.

* [lonapeTte 1 naxuia Macno BO CBEXMOT KOMMUP 3a KPLIKaB pe3ynTar. [TponpxeTe rv cocTojkunTe Ha BO3Lyx BO POK O,
HEKONKYMUHYTW NO AoAaBakbeTo

* He noaroteyBajTe xpaHa LUTO Ke MPOoW3BeAe rofeMo KOMYECTBO MacHOTUM BO BO3AyLLHaTa dpuTesa.

* Bo kopnaTa cTaBeTe caf, 3a Neyerbe UV Caf, 3a PepHa WY Tencyja 3a Aa ce 1crneye Komnay Uan KL Uan npxerse Ha
BO3yXKPEBKM WSIN NMOSHETU COCTOjKM.
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HNCTERE 1 OLPXKYBAHSE

& NPEAYNPEOYBAHSE! HWUKOTALL He noTonyBajre ro kabenot, Npuky4okoT unu ¢ppuresara B0

BOAA UNN Koja GuNo Apyra TEYHOCT.

He kopwicTteTe meTaniHu KyjHCKM MPUBOP v abpasviBHM MaTepuMjav 3a YNCTEHE 3a YNCTEHE Ha KopraTa v
capoT'pckaBumLaTa, braejkn Toa MOXe Aia ja OLITETU HenennsaTta obBMBKa.

o

1.
12.

1. Yucrerte ja pputesara no cekoja ynotpeba.

2. N3BneyeTe ro NpuKIIy4OKOT Of, LLITEKEPOT.

3.

4. VcuncTeTe ja KopnaTa v CafoT 3a TPOLLKM CaMO Ha ropHaTa peLLeTKa Ha MallviHaTa 3a Myietbe CafoBM UK CO Tomnna

OcraBere ja ppuTtesata LeOCHO fa ce u3naay. Vssagete ja kopnata of NpXereTo 3a Aa ce 13naam nobpso.

BOJa,CO CaryH 3a CafjoBu 1 HeabpasunBeH CyHrep.

. Ako ocTaToumTe Ce 3aenaT Ha AHOTO Ha KopraTa, HaroJHeTe ja Co Tor/la Bofa W CamyH 3a CafloBy 11 OCTaBeTe ja fa ce Bnivie.
. V13bpuiweTe ja HapgBopeluHocTa Ha BosaylHata dpuresa co BnaxHa kpna.
. VcuncreTe ja BHaTpelIHOCTa Ha ppuTesaTa co Tonna Boga, CanyH 3a CafoBy 1 YETKa 3a YMCTere 3a [a ja

OTCTPaHUTEOCTaTOLUM Of, XpaHa.

. MposepeTe fanu pputesarta e LENOCHO CyLLieHa Npef, ynotpeba.
. He craBajTe HULITO Ha Bo3ayLHaTa GpuTesa.
. He craBajte ja dpwuTesata go sua vam gpyru anapatu. BaxHo e aa octasuTe Hajmanky 4 vHum cnobopeH npocTop

oKoJ1y rpbOT 1 CTpaHWUTE 1 4 NH4YK cNoboeH NPOCTOp Haf dpuTesaTa 3a BO3/yX 3a ja C€ OBO3MOXMW COOABETHA
BEHTUNaLMja.

He nonxerte ja kopnara co Macno, ckpatyBarbe WW Apyra TeYHOCT - 0BOj anapaT paboTyi Taka LTO LMpKySIMpaTonosn BO3AyX.

Kora npckate xpaHa 3a nokpLKasa 3aBpLUHULA, MPenopayyBame a KopUCTUTe OBNYHO MacsIO 3a rOTBEHE HAMECTO
Ccrpej 3a roTBerberoTBere, bKAEjKI Toa MOXE fja ro OLUTETU HENEMINBUOT CI10j.

Ce npenopauyea Hee
npenopayaHo

Macno / wuiwe co Cnpej 3a

CI'Ipej roteBerbe

Axumn

® [lcknyyeTe ro ypenoT of CTpyja 1 ocTaBeTe ro fa ce usnagu.
* [lpoBepeTe fanv cuTe AeNI0BU CE HYACTU U CYBMU.

® YyBajTe ro ypefoT Ha YMCTO 1 CyBO MeCTO

KusoTHa cpeanHa

Hedpnete ro ypepot co BOOGMYaEHNOT OTMNaf 0f AOMaKUHCTBOTO Ha KPajoT Of, HErOBUOT XMBOTEH BEK, HO NpeAadeTe
ro Ha oduLmMjanHO MeCTo 3a cobuparbe 3a peumnkmparbe. Ha 0Boj HaumH NnomaraTe Aa ce 3a4yBa XKMBOTHaTa CpeAunHa.
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PELLUABAHSE HATTIPOBJIEMUA

MpoGnem

MoxxHonpuumnHa

Pewenuneto

®puizepor 3a BO3AYX
He paboTu.

He e BriyyeHa pputesa 3a Bosgyx.

MpuknyyeTe ro NPUKIYYOKOT 3a CTPYja BO 3a3eMjeH
suAeH LTekep.

TajmepHe e nocTaBeHo.

[onpeTe ja koHaTa Ha TajMepoT 3a fa ro
nocTaBmTe NOTPEOHOTO BpeMe 3a roTBerse 3a
BKIIydyBarbeBo3ayLHa dpuTesa.

KowHuuata He e npaBunHo
cTaBeHa BO dpuTesa.

MpaBunHo TypHeTe ja Kopnata BO ppuTtesara.

Cocrojkute He bea
neyeHu.

Bo kopnata nma npemHory
COCTOjKM

Bo TaBaTta cTaBeTe nomasnu KOJMHUHN COCTOJKM.
MomanuTe cepum ce mpsaT NOPaMHOMEPHO.

MocTaBeHata Temnepatypa e
NPEMHOry Hucka

[onpeTe rn nkoHwte + 1 - 3a
npunarofysarbenotpebHarta Temnepatypa.

BpemeTo 3a rotBerse e npekpatko.

[HonpeTe rv nkoHuTe + 1 - 3a
npwnarofyBarbenoTpPebHOTO BPEME 3a rOTBEHE.

CocTojkute ce npxat
HEepamMHOMEPHO BO
npXerbe Co BO3MyX.

OppepeHy BUOoBmM cocTojku Tpeba
[a ce NpoTpecaTHa NosIoBMHa Of,
BPEMETO 3a roTBeHE.

CocTojkunTe Kov Nexat efHa BP3 apyra Tpeba aa ce
npoTpecaT Ha NOSIOBUHAaBPEME 3a roTBeHse.

MpxeHUTe rpULKN He
Cce KpLIKaBU Kora Ke
nsnesatppuTesa 3a
BO3/YX.

YnoTpebusTe eaeH Bug 3akycka
wro Tpeba fa ce roten BO
TpaguumroHanHa dpuTesa.

KOpVICTeTe rPULKK O pepHa 1in necHoHaHeceTe
MaJiky MacC/10 Ha rpyLKNTE 3a NMOKPLIKaB pe3ysTarT.

He moxam npasun+o
[a ja TypHam kopnata
BO dppuTesa.

KowHwuata e nonHa.

He nonHete ja kopnata Haf, MakcumanHaTa avHuja.

Op ppuresara 3a
BO34yX n3nerysa 6en
yap.

MonrotesyBaTe MacHW COCTOjKM.

IMpu Npkerse Ha MacHW COCTOjKW BO BO3MyLUHATa
bpuTesa, ronema KosMUMHa Macso Ke 1CTeye BO
Kopnara.

Macnoto npoussepysa bes yag, a kopraTta MOxe
3arpesajTe noseke of BoobryaeHo. Osa Hema
edekTpo BospyliHaTta pputesa unv 4o KpajHnoT
pesynrar.

Bo kopnara ce ywTe nma ocratoum
O[], MaCHOTUMN OANPETXOAHA
ynotpeba.

Benuor Yaj e npeanssukaH of 3arpeBarbe Ha
MacHOTMMUTE BO TaBaTa. I'IormeeTe ce npaswaHO fa
qynctutekopna no ceKoja yno‘rpeGa.

CeexvoT nomdpurt ce
NPXU HePaMHOMEPHO

BO Np>Kere Ha BO3A4yX.

LoBpuoT kBanmTeT Ha KOMAUPOT
Ke fafe PaMHOMEPHO roTBekse.

KOpVICTeTe CBEXWV KOMNUPW 1 NorpvxeTe ce Aa
OCTaHaTLUBPCTO 3a BpeMe Ha Mp>XXeHeTo.

Komnupure ce npemHory ckpobHu.

[lobpo nsmujTe rv cTanunrbata o KOMIMP
1 UCyLLIETE rMa ce OTCTPaHu ckpoboT og,
Ha[JBOpeLLHaTa CTpaHa Ha CTanyeTo

CeexwuoT nompput
He e KpLKaB Kora ke
nanese of ppuTesata
3a BO3yX.

Kpukacrata Ha nombpuToT 3aBKcK
Of KOSIMYMHAaTa Ha Macsio BOAA BO
nomoput

MorpwxeTe ce 4OBPO Aa M1 UCyLUUTE CTaNYUHATAOH,
KOMMUPW NPea ia ro LOAAAETe MacsIoTo.

VceyeTe ru cranymrbata of KOMIUP Ha noMasnu
napuutba 3a nokpukas pesynTat. [Jogaaere ywre
MaJiKy Macsio 3anoKpOB pe3ynTar.
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OTCTPAHYBAHSE

96

OTcTpaHyBaH€e Ha ypeaot

npOVIBBO,D,VITe O3Ha4yeHn co OBOj cumbon He cmeaT HAa ce cbpnaaT 3aeHO CO AOMaLLUHMOT oTnag,.
CrapuTte enekTpuyHN 1 eNeKTPOHCKM YPeamn Mopa Aa ce OTCTpaHyBaaT OALesHO.

KOHTaKTl/IpajTe M BallnNTe NNOKaIHW BNIAaCTW 3a MOXXHOCTUTE 3a NPaBUJTHO OTCTPaHyBak€. Co onopenHo
oTCTpaHyBabe NpUAOHECyBaTe CTapuTe ypeau 4a ce peumnkampaar uam noBTopHo fa ce ynotpebysaar,
cnpequajKlA LITETHM MaTepun fa HaBsie3aT BO XMBOTHaTa cpegnHa.

OrtcTpaHyBake Ha amGanaxara
Ambanaxata ce cOCTOM Of, KAPTOH 1 MNJIacThKa CO COOABETHM O3HAKM KOW MOXAT Aa Ce PELMKIMPaaT.
* OBue mMaTepwujanu npeaaaeTe r 3a peLmkparse.



MANUAL INSTRUCTIUNI

MASURI DE SIGURANTA

Doar pentru uz casnic.
Cititi acest manual cu atentie inainte de utilizare.

ATENTIE. SUPRAFATA FIERBINTE!

Urmatoarele masuri de precautie de baza trebuie
respectate intotdeauna:

10.

. Acest aparat nu trebuie utilizat de copii cu varsta

cuprinsa intre 0 si 8 ani. Acest aparat poate fi folosit
de copii cu vérsta de la 8 ani si peste daca sunt
supravegheati in permanenta. Acest aparat poate
fi folosit de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si
cunostinte daca au fost supravegheati sau instruiti
privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur si
nteleg pericolele implicate.

. Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indeména

copiilor cu vérsta mai mica de 8 ani

. Curétarea si intretinerea nu trebuie efectuate de copii.

. Aparatele de gatit trebuie pozitionate stabil, cu

maénerele (daca exista) pozitionate pentru a evita
scurgerea lichidului fierbinte.

. Verificati daca tensiunea indicata pe aparat

corespunde cu tensiunea principala locala nainte de
a conecta aparatul.

. Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul principal

sau aparatul in sine sunt deteriorate. Asigurati-va
ntotdeauna c& stecherul este introdus corect intr-o
prizé de perete.

. Nu utilizati niciun aparat cu cablul sau stecherul

deteriorat, daca aparatul functioneaza defectuos sau a
fost deteriorat in vreun fel. Daca cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de persoane
calificate pentru a evita un pericol.

. Este necesard o supraveghere atenta. Cand orice

aparat este folosit in apropierea copiilor, copiii trebuie
supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu
aparatul.

. Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a

blatului si nu atingeti suprafetele fierbinti.

Pentru a va proteja impotriva socurilor electrice, nu
scufundati cablul, stecherele sau aparatul in apa sau
alt lichid. Nu conectati aparatul la priza si nu operati
panoul de control cu mainile ude.

16.
17.

. Nu conectati niciodata acest aparat la un temporizator

extern sau la un sistem separat de telecomanda
pentru a evita o situatie periculoasa. Pentru a
deconecta, opriti aparatul, apoi scoateti aparatul de la
priza din perete.

. Nu asezati aparatul langa materiale combustibile,

cum ar fi o fatd de masa sau o perdea. Suprafetele
accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii. Nu
asezati pe sau langa un arzator electric sau cu gaz
fierbinte sau intr-un cuptor incalzit.

. Nu asezati aparatul 1anga perete sau alte aparate.

Lasati cel putin 10 cm / 3,9 inchi spatiu liber in spate
si partile laterale si 10 cm / 3,9 inchi spatiu liber
deasupra aparatului. Nu asezati nimic deasupra
aparatului.

. Nu utilizati aparatul in alt scop decét cel descris in

acest manual. Utilizarea accesoriilor nerecomandate
de producatorul aparatului poate provoca rani.

. Nu |3sati aparatul s3 functioneze nesupravegheat.

Atentie extrema trebuie utilizata atunci cand mutati
un aparat care contine ulei fierbinte sau alte lichide
fierbinti.

Nu-| folositi in aer liber.

Nu atingeti suprafetele fierbinti, folositi manerul. in
timpul prajirii cu aer, aburul fierbinte este eliberat
prin aer, abur si din orificiile de evacuare a aerului. De
asemenea, aveti grija la aburul fierbinte si la aer cand
scoateti cosul din aparat.

. Dupa utilizarea aparatului, evitati contactul cu metalul

fierbinte din interior. Deconectati de la priza atunci
cand nu este utilizat si inainte de curdtare. Lasati
aparatul sa se raceasca inainte de curatare.

. Deconectati imediat aparatul daca vedeti ca iese fum

intunecat. din aparat. Asteptati ca emisia de fum sa se
opreasca inainte de a scoate cosul din aparat.

20. Doar pentru uz casnic.
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GARANTIE

In urmétoarele cazuri, garantia conform reglementarilor in vigoare nu va fi efectiva:

a. Orice dauna rezultata din reparatii sau manipulari neautorizate de catre companie.

b. Orice daune care rezulta din utilizare gresita, neglijenta sau accident.

c. Orice paguba cauzata de dezastre naturale sau de tensiune, care nu este declarata.

d. Orice deteriorare rezultata din cazurile de utilizare a aparatului in alte contexte decét cele descrise in acest manual.

SIGURANTA CABLULUI SI A STECHERULUI

e Este furnizat un cablu scurt de alimentare pentru a reduce riscul de a va incurca sau de a va impiedica de un cablu mai lung.
¢ Prelungitoarele pot fi folosite dacd se acorda atentie utilizarii lor.

¢ Dacs este utilizat un prelungitor:

a. Valoarea electrica marcata a prelungitorului trebuie sé fie cel putin egala cu valoarea electrica a aparatului; si

b. Snurul mai lung ar trebui aranjat astfel incat sa nu fie drapat peste blat sau masa, de unde poate fi tras de copii sau agatat.

Pastrati aceste instructiuni.

PREZENTAREA APARATULUI

Putere: 1300W

Afisaj/Panou Voltaj: 220V - 240V~

de control Frecventa: 50Hz/60Hz

Tava pentru prajire

Asezati tava Tn cos.
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AFISAJ S| PANOU DE CONTROL

Presetari Presetari gatit
Temperatura/
Timp
Scadeti Temperatura / Cresteti Temperatura
Timpul /Timpul
Pictograma alimentare

Comutare ajustare intre
Temperatura / Timp

PREINCALZIRE
Preincalzirea friteuzei cu aer inainte de a adauga alimente va oferi, in general, cele mai bune
rezultate. Cand gatiti mai multe loturi la rdnd, preincalziti numai fnainte de primul lot.

Atingeti PREINCALZIRE nainte de START pentru a activa sau dezactiva preincalzirea.
Cand preincélzirea este activata, PREINCALZIRE apare cu rosu pe display.

SEMNAL AVERTIZARE
Intoarcerea sau rotirea alimentelor la jumatatea timpului de gatire va oferi rezultate rumenite si

crocante uniform.
Apasati SEMNAL AVERTIZARE inainte de START pentru a activa sau dezactiva semnalul.
Cand semnalul este activat, TURN apare cu rosu pe afisaj.

Consultati graficul pentru presetari, care au preincalzire si memento pornire in mod implicit si pentru cele care au
optiunea de a activa si dezactiva setarile.



AFISAJ S| SUNET

PREINCALZIRE REMINDER
PREINCALZIREA este Reminder este activat.
activata.

Aparatul preincélzeste.

Aparatul este ncalzit.

Reminder pentru a intoarce/
roti alimentele.

Timpul de gatire s-a scurs.

Opriti sunetul aparatului

Pentru a opri sunetul, mentineti apdsat STOP / CANCEL. Mentineti apasat din nou STOP / CANCEL pentru a reporni
sunetul.

=— NOTA

Cand sunetul este oprit, vor fi cateva semnale pentru timpul de gatit si cand timpul s-a scurs.
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TABEL PRESETARI

Temperatura
off Interval

200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F

200 °C/ 76°C-200°C/
R 400 °F 170 °F - 400 °F
js) 200°C/ 76°C-200°C/
ane’ 400 °F 170 °F - 400 °F
= 190°C/ 76°C-200°C/
SacS 375%F 170 °F - 400 °F
190°C/ 76°C-200°C/
aroS) 375°F 170 °F - 400 °F
§%m 200 °C/ 76°C-200 °C/
Sers® 400 °F 170 °F - 400 °F
5 160 °C/ 76°C-200°C/
$av 325°F 170 °F - 400 °F
& 200 °C/ 76°C-200°C/
Pons 400 °F 170 °F - 400 °F

[rrral 0

%9 ATOHEY 9C/ 4000
R o 200 °C/ 400 °F

(&0 56°C/ 34°C-76°C
Sroe® 135 °F 90 °F-170 °F
150°C/ 76°C-200°C’

300°F 170 °F-400 °F

94°C/ 66°C-94°C/

200 °F 150 °F-200 °F

= NOTA

O bifa indica ca Preincalzirea si Turn Reminder pot fi activate sau dezactivate atingand PREINCALZIRE / Turn Reminder

nainte de a atinge START.

Implicit

20 min

15 min

25 min

6 min

10 min

20 min

25 min

25 min

12 min

8h

15 min

30 min

Timp

Interval

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1 min-2 h

1min-2 h

1-60 min

30 min-24 h

1-60 min

1 min-8 h

Preincalzire
Implicit ~ Comutare
on J
on J
on J
off J
on J
on J
on J
on J
on J
off n/a
off J
off n/a

Turn Reminder

Implicit

on

on

on

off

on

on

off

on

on

off

off

off

Comutare

n/a
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UTILIZAREA APARATULUI

Inainte de prima utilizaree
1. Scoateti toate autocolantele si etichetele de ambalaj de pe friteuza cu aer, inclusiv banda care fixeaza tigaia de unitate.

2. Pentru a scoate cosul pentru curdtare, scoateti banda care il fixeaza in pozitie. Asigurati unitatea cu o mana si trageti
maénerul drept inapoi cu cealalta mana.

3. Curdatati temeinic cosul si tava pentru prajire cu apa fierbinte, putin lichid de spalat vase si un burete neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul friteuzei cu o carpa umeda.

= NOTA

In timpul primelor utilizéri, poate exista un miros de ,plastic fierbinte”. Acest lucru este perfect normal in friteuzele cu aer
noi, deoarece materialul este incalzit pentru prima data. Va disparea dupa primele utilizari.

/\ ATENTIE!

e Nu umpleti cosul cu ulei, grasime de préjit sau orice alt lichid - acest aparat functioneaza prin circulatie

e Nu puneti nimic deasupra friteuzei cu aer.

e Nu asezati friteuza cu aer langa perete sau alte aparate. Este important sa lasati cel putin 10 cm / 3,9 inchi spatiu liber in
spate si parile laterale si 10 cm / 3,9 inchi spatiu liber deasupra friteuzei pentru a permite o ventilatie adecvata.

Utilizarea aparatului

1. Asezati friteuza cu aer pe o suprafata stabila, orizontal3, rezistenta la caldura si plana.
2. Introduceti tava pentru préjit in cos si glisati-o in friteuza cu aer.

3. Conectati friteuza cu aer la priza.

@)

4. Apasati pictograma de alimentare pentru a porni aparatul.

5. Apasati functia de preincalzire dorita.

Afisajul va afisa temperatura si ora presetate.
Pentru a regla temperatura si timpul, urmati instructiunile.
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/" Cu PREINCALZIREA activats (activati inainte de a atinge START.)
6. Apasati START.
aparea ,Adaugati mancare”.

@ ATENTIE! Cosul va fifierbinte!

Afisajul va afisa ,Preheat” si friteuza va incepe preincalzirea. Odata preincalzit, va emite un bip de 5 ori si pe afisaj va

\

\7. Scoateti cosul cu grija, puneti alimentele induntru si puneti-l inapoi in friteuza pentru a incepe automat gatitul. Y,

6. Scoateti cosul, puneti alimentele induntru si puneti-l inapoi in friteuza cu aer.
7. Asigurati-va ca Preincalzirea este dezactivata si apasati START.

Recomandare:
Pulverizati alimentele cu putin ulei de gatit pentru un aspect mai crocant.

/

Cu TURN REMINDER activat (activati inainte de a apasa START.)

e Lajumatatea timpului de gatire, friteuza va emite un semnal sonor de 5 ori, iar pe ecran va aparea ,into.
mancarea”.

e Scoateti cosul cu grija si asezati-l pe o suprafata rezistenta la caldura.

o intoarceti sau rotiti mancarea folosind clestele.

® Puneti cosul in friteuza pentru a relua automat gatitul.

— - . »
== NOTA  Daca cosul nu este scos, gatitul se va relua.

arce

Cand timpul de gatit selectat a trecut, friteuza va emite un semnal sonor de 5 ori, iar pe afisaj va aparea ,End".

8. Scoateti Cosul cu grija si asezati-l pe o suprafata rezistenta la caldura.
9. Scoateti alimentele din cos folosind clesti.

e Auveti intotdeauna grija cand scoateti cosul in timpul/dupa gatit.

@ ATENTIE! Scoateti cosul cu atentie - abur fierbinte poate iesi din el!

& ATENTIE! Cosul si alimentele pot fi fierbinti! Nu atingeti suprafetele fierbinti.

¢ Nu folositi ustensile ascutite sau metalice pentru a evita zgérierea suprafetei antiaderente.
e Nu intoarceti cosul cu susul in jos, deoarece uleiul in exces care s-a adunat pe fundul cosului se va
scurge pe alimente.

Ajustarea timpului si a temperaturii

Recomandare:
Setari ideale pentru temperatura si timp pentru aparat:

1. Apasati TEMP / TIME pentru a ajusta temperatura.
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2. Apasati + si - pentru a mari sau scadea temperatura.

3. Apasati TEMP / TIME pentru a ajusta timpul.

4. Apasati + si - pentru a prelungi sau micsora timpul.

Tip: Mentineti apasat + si - pentru a modifica timpul si temperatura rapid.

Stop / Anulare proces de gatit

Apasati STOP / CANCEL o data pentru a anula gatitul. Apasati START pentru a relua gatitul.

Scoaterea cosului din friteuza cu aer in timpul gatirii va opri gatitul. Intoarcerea cosului in friteuza cu aer va relua automat
gatitul.

Apasati STOP / CANCEL de doua ori pentru a anula gatitul.

RECOMANDARI GATIT

Friteuzele cu aer functioneaza similar cu cuptoarele, consultati instructiunile cuptorului de pe ambalajul articolului sau reteta.

e Gustarile care pot fi preparate in cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer.

¢ Ingredientele mai mici necesita de obicei un timp de gatire putin mai scurt decét ingredientele mai mari.

o Tntoarcerea sau rotirea alimentelor la jumétatea timpului de gatire va oferi rezultate rumenite si crocante uniform.

e Adaugati 1 lingura de ulei la cartofii proaspeti pentru un rezultat crocant. Prajiti ingredientele in cateva minute dupa
adaugarea uleiului.

¢ Nu pregatiti alimente care vor produce o cantitate mare de grasime in friteuza cu aer.

e Puneti o tava de copt sau un vas sau o tava sigura pentru cuptor in Cos pentru a coace o prdjitura sau quiche sau
pentru a praji ingrediente fragile sau umplute.
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CURATARE & INTRETINERE

& ATENTIE! NU scufundati NICIODATA cablul, stecherul sau friteuza cu aer in apa sau in orice alt lichid.

Nu folositi ustensile metalice de bucatarie sau materiale abrazive de curatare pentru a curata cosul si tava pentru prajituri,
deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent.

N oA W N

oo

. Curétati friteuza cu aer dupa fiecare utilizare.
. Scoateti stecherul din priza inainte de curatare.
. Lasati friteuza cu aer sa se raceasca complet. Scoateti cosul din friteuza pentru a se raci mai repede.

. Curatati cosul si tava numai in raftul superior al masinii de spélat vase sau cu apa fierbinte, sépun de vase si un burete neabraziv.

Daca reziduurile sunt lipite de fundul cosului, umpleti-l cu apa fierbinte si sapun de vase si lasati-l sa se inmoaie.

. Stergeti exteriorul friteuzei cu o carpa umeda.

. Curétati interiorul friteuzei cu apa fierbinte, sapun de vase si o perie de curatare pentru a indeparta orice reziduuri

alimentare.

. Asigurati-va ca friteuza cu aer este complet uscata inainte de utilizare.

9. Nu asezati nimic deasupra friteuzei cu aer.

11.
12.

. Nu asezati friteuza cu aer langa perete sau alte aparate. Este important sa lasati cel putin 4 inci spatiu liber in spate si

partile laterale si 4 inci spatiu liber deasupra friteuzei pentru a permite o ventilatie adecvata.
Nu umpleti cosul cu ulei, grasime de prajit sau orice alt lichid - acest aparat functioneaza prin circularea aerului cald.

Cand stropiti alimentele pentru un aspect mai crocant, va recomandam sa folositi ulei de gatit obisnuit in loc de spray
de gatit, deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent.

Recomandat Nerecomandat

Ulei de gatit Spray de gatit

Depozitare

e Deconectati aparatul si lasati-l sa se raceasca.
e Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate.
¢ Depozitati aparatul intr-un loc curat si uscat.

Mediu

Nu aruncati aparatul impreuna cu deseurile menajere normale la sfarsitul duratei de viata,
ci predati- la un punct oficial de colectare pentru reciclare.
Facand acest lucru, contribuiti la conservarea mediului.
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DEPANARE

Problema

CAUZE POSIBILE

SOLUTIE

Aparatul nu functioneaza.

Aparatul nu este conectat la priza.

Conectati la priza.

Timpul nu a fost setat.

Apasati pictograma pentru a seta timpul de gatit.

Cosul nu este asezat in mod corect.

Asezati cosul in mod corect.

Ingredientele nu se

gatesc.

Sunt prea multe ingrediente in cos.

Puneti mai putine ingrediente in cos. Ingredientele
mai putine se gatesc uniform.

Temperatura este prea scazuta.

Apasati +si -pentru a seta temperatura corecta.

Timpul de gatire este prea scurt.

Apasati +si -pentru a seta timpul corect.

Ingredientele sunt prdjite

neuniform.

Anumite ingrediente trebuie rotite
la jumatatea timpului de gatit.

Ingredientele care se afla peste sau peste altele
trebuie rotite la jumatatea timpului de gatire.

Ingredientele nu sunt

crocante.

Ati folosit ingrediente care trebuie
gatite la cuptorul clasic.

Folositi ingrediente potrivite sau ungeti usor cu
ulei pentru un rezultat mai crocant.

Cosul nu intra corect in

aparat.

Cosul este prea plin.

Nu umpleti cosul dincolo din limita maxima.

lese fum alb din aparat.

Pregatiti ingrediente grase.

Atunci cand prajiti alimente grase in friteuza cu
aer, o cantitate mare de ulei se va scurge in cos.
Uleiul produce fum alb, iar Cosul se poate incalzi
mai mult decét de obicei. Acest lucru nu afecteaza
friteuza cu aer sau rezultatul final.

Cosul contine reziduuri de grasime
de la procesele anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se
incinge. Asigurati-va ca curatati cosul dupa fiecare
utilizare.

Cartofii sunt prajiti

neuniform.

Calitatea cartofilor vor asigura o
gatire uniforma.

Folositi cartofi proaspeti.

Cartofii au prea mult amidon.

Clatiti cartofii si uscati-i pentru a indeparta
amidonul.

Cartofii nu sunt crocanti.

Procesul depinde de cantitatea
de ulei si de cantitatea de apa din
cartofi.

Asigurati-va ca uscati cartofii bine Tnainte de a
adauga uleiul. Taiati betisoarele de cartofi mai mici
pentru un rezultat mai crocant. Adaugati putin mai
mult ulei pentru un rezultat mai crocant.

ELIMINARE
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Eliminarea aparatului

Produsele marcate cu acest simbol nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Trebuie sa
colectati separat echipamentele electrice si electronice vechi.

Va rugam sa va informati la autoritatile locale despre posibilitatile de eliminare corecta. Prin colectarea
separata, veti contribui la reciclarea echipamentelor vechi sau la alte forme de reutilizare, evitand astfel
eliberarea substantelor nocive in mediul inconjurator.

Eliminarea ambalajului

Ambalajul consta din carton si materiale plastice marcate corespunzator care pot fi reciclate.
e Puneti aceste materiale la dispozitie pentru reciclare.
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PRIROCNIK ZA UPORABO

Samo za uporabo v gospodinjstvu.
Pred uporabo natanéno preberite ta navodila.

POMEMBNI ZASCITNI UKREP!

POZOR. VROCA POVRSINA!

Vedno morate upostevati naslednje osnovne previdnostne
ukrepe:

1.

10.

Tega aparata ne smejo uporabljati otroci, stari od 0
do 8 let. Ta aparat lahko uporabljajo otroci, stari 8 in
vec let, ¢e so pod nenehnim nadzorom. Ta aparat
lahko uporabljajo osebe s telesnimi, senzoriénimi

ali dusevnimi okvarami ali pa osebe brez izkusenj in
znanja, ¢e so pod nadzorom ali pa so jim bila podana
navodila za varno uporabo aparata in ¢e razumejo
nevarnosti, povezane z njegovo uporabo.

. Otroci, mlajsi od 8 let, naj ne bodo v blizini aparata in

njegovega napajalnega kabla.

. Otroci aparata ne smejo Cistiti in ga vzdrzevati.

. Posode za kuhanje morajo biti postavljene v stabilen

polozaj, rocaji (¢e jih imajo) pa morajo biti obrnjeni
tako, da se vroca tekoéina ne bo polila.

. Pred priklopom aparata preverite, ali napetost, ki je

navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega
omrezja.

. Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vti¢,

napajalni kabel ali sam aparat. Vedno se prepricajte,
ali je vti¢ pravilno priklopljen v stensko vti¢nico.

. Ne uporabljajte nobenega aparata, pri katerem

je poskodovan kabel ali vti¢ ali ki je nepravilno
deloval ali pa je na kakrsen koli nacin poskodovan.
Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zaradi
preprecevanja nevarnosti zamenjati podobno
usposobljena oseba, kot je serviser.

. Ce se kateri koli aparat uporablja v blizini otrok, je

potreben skrben nadzor. Da se otroci zagotovo ne
bodo igrali z aparatom, jih je treba nadzorovati.

. Poskrbite da kabel ne bo visel prek roba mize ali pulta

in da se ne bo dotikal vro¢ih povrsin.

Da preprecite elektri¢ni udar, ne potapljajte kabla,
vti¢a ali aparata v vodo ali drugo tekocino. Ne
priklopite aparata in ne upravljanje nadzorne plosce z
vlaznimi rokami.

11.

16.
17.

20.

Da preprecite nevarne situacije, tega aparata nikoli
ne priklopite na zunanje stikalo ¢asovnika ali lo¢eni
sistem za daljinsko upravljanje. Da odklopite aparat,
ga naprej izklopite, nato pa odklopite vti¢ iz stenske
vticnice.

. Aparata ne postavljajte na vnetljive materiale, kot

so prti in zavese, ali v njihovo blizino. Dostopne
povriine se med uporabo lahko segrejejo. Aparata
ne postavljajte na plinski ali elektri¢ni gorilnik v ogreto
pecico ali pa v blizino tega gorilnika ali pecice.

. Aparata ne postavite ob steno ali druge aparate. Na

zadnji strani in ob straneh pustite vsaj 10 cm/3,9 palca
praznega prostora, nad aparatom pa prav tako 10
cm/3,9 palca. Na vrh aparata ne postavljajte ni¢esar.

. Aparata ne uporabljajte za noben drug namen, razen

za to, kar je opisano v teh navodilih za uporabo. Ce bi
uporabljali pripomocke, ki jih proizvajalec aparata ne
priporoca, bilahko prislo do telesnih poskodb.

. Nikoli ne pustite, da bi aparat deloval brez nadzora.

Aparat, v katerem je vroce olje ali druge vroce
tekocine, morate premikati iziemno pazljivo.

Ne uporabljajte ga na prostem.

Ne dotikajte se vrocih povrsin, uporabljajte rocaj.
Med cvrenjem na zraku se skupaj z zrakom sproséa
tudi vroca para. Vase roke in obraz naj bodo na

varni razdalji od pare in odprtin za izhod zraka. Ko
odstranjujete posodo iz aparata, pazite na vro¢a paro
in zrak.

. Po uporabi aparata se ne dotikajte vroce kovine v

notranjosti. Ko aparata ne uporabljate in preden ga
boste ¢istili, ga odklopite iz napajalne vti¢nice. Pred
cis¢enjem naj se aparat ohladi.

. Ce oparzite, da iz aparata izhaja temen dim, ga takoj

odklopite. Preden iz aparata odstranite posodo,
pocakajte, da dim neha izhajati iz njega.

Samo za uporabo v gospodinjstvu.
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GARANCIJA

V naslednjih primerih garancija po trenutnih predpisih ne bo veljala:

a. pri kakrsni koli skodi zaradi popravil ali nastavljanja, ki ga ni pooblastila druzba;

b. pri kakrsni koli $kodi zaradi nepravilne uporabe, malomarnosti ali nesrece;

c. pri kakr3ni koli 8kodi, ki je nastala zaradi naravnih nesre¢ ali napetosti in ni prijavljena;
d. pri kakrsni koli $kodi zaradi uporabe aparata na nacine, ki niso opisani v tem priro¢niku.

VARNOST KABLA IN VTICA

e ZazmanjSanje tveganja zapletanja v daljsi kabel ali spotikanja ob njega je prilozen kratek napajalni kabel.

e Lahko uporabljate tudi podaljske, a bodite pri uporabi previdni.

¢ Ce uporabljate podaljsek, upostevaijte naslednje:

a. Elektri¢ne nazivne vrednosti na oznakah podaljska morajo biti vsaj enake elektri¢nim nazivnih vrednostim aparata;

b. podaljsek mora biti dalj$i, tako da ne bo potekal po povrsini pulta ali mize, kjer ga lahko povleéejo otroci ali pa se ob
njega spotaknemo.

Ta navodila shranite.

SPOZNAJTE CVRTNIK NA VROCI ZRAK

Mo¢: 1300 W
Zaslon/ Napetost: 220-240 V~
nadzoma Frekvenca: 50/60 Hz
plosca

Pladenj za hrustljavost

Namestite pladenj za hrustljavost v
posodo.

Posoda
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ZASLON IN NADZORNA PLOSCA

Prednastavitve cvrtnika Prehodne nastavitve
na vrodi zrak Temperatura/ pecenja
cas
Zmanj$anje Povecanje
temperature/Casa temperature/Casa
Ikona za napajanje

Preklop med nastavljanjem
temperature/casa

PREHEAT
Rezultati bodo najboljsi, ¢e boste cvrtnik na vroéi zrak pred dodajanjem hrane segreli. Pri ve¢
zaporednih pecéenjih predhodno segrejte samo prvo serijo.

Preden pritisnete START (Zazeni), se dotaknitg ikone PREHEAT (Predsegrevanije), da boste
omogocili ali onemogodili predsegrevanje. Ce je predsegrevanje omogoceno,
se na zaslonu pojavi rde¢ napis PREHEAT (Predsegrevanje).

TURN REMINDER
Z obraéanjem ali me$anjem hrane na polovici ¢asa pe¢enja bo hrana enakomerno pecena in hrustljava.

Preden pritisnete START, se dotaknite ikone TURN REMINDER (Opomnik za obraéanje), da boste
omogocili ali onemogocili opomnik za obracanje. Ko je opomnik za obrac¢anje omogodéen, se na
zaslonu pojavi rde¢ napis TURN (Obrnite).

Glejte grafikon za prednastavitve, pri katerih sta predsegrevanje in opomnik za obracanje privzeto vklopljena, in za tiste,
pri katerih obstaja moznost vklopa in izklopa nastavitev.
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ZASLON IN ZVOK

PREHEAT TURN
Predsegrevanje je Opomnik za obracanje je omogocen.
omogoceno.

Cvrinik na vro¢i zrak se predhodno
segreva.

Cvrtnik na vroci zrak je
segret.

Opomnik za obracanje ali
mesanje hrane.

Cas pecenja je potekel.

Izklop zvoka cvrtnika na vroci zrak
Da izklopite piskanje cvrtnika na vrodi zrak, pritisnite in pridrzite STOP/CANCEL (Zaustavi/preklici). Za vklop zvoka znova

pritisnite in pridrzite STOP/CANCEL (Zaustavi/preklici)..

= OPOMBA

Ko bo zvok uti$an, se bo za pozive pri vodenem peéenju in ob poteku ¢asa pecenja zaslidalo nekaj hitrejsih piskov.
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GRAFIKON PREDNASTAVITEV

Temperatura
izklopljeno Razpon
200 °C/ 76 °C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200 °C/ 76 °C-200°C/
SRiE2 400 °F 170 °F - 400 °F
fs) 200 °C/ 76 °C-200°C/
ane’ 400 °F 170 °F - 400 °F
= 190°C/  76°C-200°C/
$acS 375%F 170 °F - 400 °F
190°C/  76°C-200°C/
%S 375%F 170 °F - 400 °F
§%m 200 °C/ 76 °C-200°C/
Bers® 400 °F 170 °F - 400 °F
5 160°C/  76°C-200°C/
eas 325 °F 170 °F - 400 °F
s 200 °C/ 76 °C-200°C/
Pons 400 °F 170 °F - 400 °F
cd 0

%9 ATOHEY 9C/ 4000
R o 200 °C/ 400 °F

(=) 56°C/ 34°C-76°C
S 135 °F 90 °F-170 °F
150°C/  76°C-200°C’

300°F 170 °F-400 °F

94°C/ 66°C-94°C/

200 °F 150 °F-200 °F

= OPOMBA

S kljukico je oznaceno, da predsegrevanje in opomnik za obracanje lahko omogocite

Privzeto

20 min

15 min

25 min

6 min

10 min

20 min

25 min

25 min

12 min

8h

15 min

30 min

Cas

Razpon

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1-60 min

1 min-2 h

1min-2 h

1-60 min

30 min-24 h

1-60 min

1 min-8 h

Predsegrevanje
Privzeto Preklop
vkloplieno N
vkloplieno N
vkloplieno J
izklopljeno N
vkloplieno N
vkloplieno N
vkloplieno N
vklopljen N
vkloplien J
izklopljeno n/a
izklopljeno N
izkloplieno N r\a
voljo.

Opomnik za obracanje
Privzeto Preklop
vklopljen J
vkloplien J
vklopljen J
izklopljeno J
vkloplien J
vklopljen J
izklopljeno J
vklopljen J
vklopljen J
izklopljeno J
izklopljeno J
izkloplieno Ni na

voljo.

ali onemogodéite s pritiskom na REHEAT/TURN REMINDER (Predsegrevanje/opomnik za obracanje), preden se dotaknete

START (Zazeni).
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UPORABA CVRTNIKA NA VROCI ZRAK

Pred prvo uporabo
1. Odstranite vse nalepke na embalazi in oznake s cvrtnika na vrodi zrak, vkljuéno s trakom, s katerim je posoda pritrjena na enoto.

2. Ko izvle¢ete posodo, da bi jo odistili, odstranite trak, s katerim je pritrjena. Z eno roko drzite enoto na mestu, z drugo
pa rocaj povlecite naravnost nazaj.

3. Temeljito ocistite posodo in pladen; za hrustljavost z vroco vodo, malo detergenta za pomivanje posode in
neabrazivno gobico.

4. Notranjost in zunanjost cvrtnika na vro¢i zrak obrisite z vlazno krpo.

= OPOMBA

Med prvimi nekaj uporabami lahko zaznate vonj po vroéi plastiki. To je pri novih cvrtnikih na vroéi zrak povsem normalno,
saj se material prvi¢ segreva. Po prvih nekaj uporabah tega pojava ne bo vec.

A OPOZORILO!

® Posode ne polnite z oljem, masc¢obo za pecenje ali katero koli drugo tekocino - ta aparat deluje po nacelu krozenja
vrocega zraka.

e Na vrh cvrtnika na vroci zrak ne postavljajte nicesar.

e Cuvrtnika na vroci zrak ne postavite ob steno ali druge aparate. Za pravilno prezraevanje je pomembno, da na zadnji
strani in ob straneh pustite vsaj 10 cm/3,9 palca praznega prostora, nad aparatom pa prav tako 10 cm/3,9 palca.

Uporaba cvrtnika na vrodi zrak

1. Cvrtnik na vrodi zrak postavite na stabilno, vodoravno in ravno povrsino, odporno na toploto.
2. Vstavite pladenj za hrustljavost v posodo in ga potisnite v cvrtnik na vrodi zrak.

3. Priklopite cvrtnik na vrodi zrak v vti¢nico.

@)

4. Dotaknite se ikone za napajanje, da vklopite aparat.

5. Dotaknite se zelene prednastavitve.

a zaslonu se bosta prikazala prednastavljena temperatura in &as.
Temperaturo in ¢as nastavite po navodilih.
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4 Ko je omogocena moznost PREHEAT (Predsegrevanje) (omogodite , preden se dotaknete moznosti START
(Zazeni).
6. Dotaknite se START (Zazeni)..
predsegret, bo petkrat zapiskal in na zaslonu bo prikazano Add Food (Dodajte Zivila).

@ SVARILO Posoda bo vrocal

Na zaslonu bo prikazano Preheat (Predsegrevanje) in cvrtnik na vrodi zrak se bo zacel predhodno segrevati. Ko bo

\7. Previdno odstranite posodo, naloZite hrano vanjo in jo vrnite v cvrtnik na vrodi zrak, da se bo pecenje samodejno zacelo. Y,

\

6. Odstranite posodo, naloZite hrano vanjo in jo vrite v cvrtnik na vrodi zrak.
7. Prepricajte se, da je Preheat (Predsegrevanje) onemogoceno in se dotaknite START (Zazeni).

Namig za pecenje:
Da bo hrana bolj hrustljava, jo poskropite z jedilnim oljem.

Ko je omogoéena moznost TURN REMINDER (Opomnik za obraéanje) (omogocite, preden se dotaknete

moznosti START (ZaZeni).

¢ Na polovici ¢asa pecenja bo cvrtnik na vrodi zrak petkrat zapiskal in na zaslonu bo prikazano Turn Food
(Obrnite hrano).

® Previdno odstranite posodo in jo postavite na povrsino, odporno na toploto.

e Hrano obrnite ali premesajte s prijemalkami.

¢ Namestite posodo nazaj v cvrtnik na vrodi zrak, da se bo pecéenje samodejno nadaljevalo.

_= OPOMBA  Ce posode ne odstranite, se bo pecenje nadaljevalo.

-

Ko bo izbrani ¢as pecenja potekel, bo cvrtnik na vrodi zrak petkrat zapiskal in na zaslonu bo prikazano End
(Konec).

8. Previdno odstranite kosaro in jo postavite na povrsino, odporno na toploto.

9. Hrano iz posode odstranite s prijemalkami.

e Pri odstranjevanju posode med peéenjem/po peéenju bodite vedno previdni.

@ SVARILO Posodo odstranjujte previdno - iz nje lahko uhaja vroca para.

& OPOZORILO!  Posoda in hrana bosta vroci! Ne dotikajte se vrocih povrsin.
¢ Ne uporabljajte ostrih ali kovinskih kuhinjskih pripomockov, da ne boste opraskali povrsine, obdelane

proti prijemanju.
¢ Posode ne obracajte na glavo, saj bi vse odvecno olje, ki se je nabralo na njenem dnu, steklo na hrano.

Prilagajanje temperature in casa

Namig za pecenje:

Ce zelite ¢im bolj idealno nastaviti temperaturo in ¢as za pecenje razli¢nih Zivil v cvrtniku na vrodi zrak naredite, kar je

opisano v nadaljevanju.

1. Dotaknite se TEMP/TIME (Temperatura/as), da nastavite temperaturo.
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2. Dotaknite se ikon + in -, da povecate in zmanj$ate temperaturo.

3. Znova se dotaknite TEMP/TIME (Temperatura/cas), da nastavite ¢as.

4. Dotaknite se ikon + in -, da podaljSate in skrajsate ¢as.

Namig: Za hitrejSe nastavljanje (povedanje/podaljsanje, zmanjsanje/skrajsanje) temperature in ¢asa pritisnite in pridrzite
ikoni +in -.

Zaustavitev/preklic pecenja

Da zaustavite pecenje, se enkrat dotaknite STOP/CANCEL (Zaustavi/prekli¢i). Za nadaljevanje pecenja se dotaknite se
START (Zazeni).

Ce boste posodo med pecenjem odstranili iz cvrtnika na vroci zrak, bo pecenje zaustavljeno. Ko boste posodo namestili
nazaj v cvrtnik na vrodi zrak, se bo pecenje samodejno nadaljevalo.

Da prekli¢ete pecenje, se dvakrat dotaknite STOP/CANCEL (Preklic/preklici).

NAMIGI ZA PECENJE:

Cvrtniki na vrodi zrak delujejo podobno kot pecice; glejte navodila za pecice na embalazi artikla ali recept.

o Prigrizke, ki jih je mogoce pripraviti v pecici, je mogoce pripraviti tudi v cvrtniku na vrodi zrak.

e Ce so sestavine manjse velikosti, je potreben nekoliko krajsi ¢as pecenja kot pri vecjih.

e Zobrac¢anjem ali mesanjem hrane na polovici ¢asa pecenja bo hrana enakomermo pecena in hrustljava.

¢ Na svez krompir zlijte eno Zlico olja, da bo bolj hrustljav. Sestavine ocvrite z vro¢im zrakom v nekaj minutah za tem, ko
dodate olje.

e Vcvrtniku na vrodi zrak ne pripravljajte Zivil, ki oddajajo veliko mascobe.

e Za pecenje peciva ali ki$a ali za pecenje krhkih ali napolnjenih sestavin v posodo postavite model za peko, posodo,
primerno za pedico, ali pekad.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

& OPOZORILO! NIKOLI ne potapljajte kabla, vti¢a ali cvrtnika na vroéi zrak v vodo ali katero koli drugo
tekocino.

Za &is¢enje posode in pladnja za hrustljavost ne uporabljajte kovinskih pripomockov ali abrazivnih &istilnih sredstev, saj bi
to lahko poskodovalo previeko proti prijemanju.

1. Cvrtnik na vrodi zrak po vsaki uporabi odistite.

2. Odklopite vti¢ iz vti¢nice.

3. Pocakajte, da se cvrtnik na vroci zrak do konca ohladi. Da se bo cvrtnik na vroci zrak hitreje ohladil, iz njega odstranite posodo.
4

. Posodo in pladenj za hrustljavost lahko perete le na zgornji polici pomivalnega stroja ali z vro¢o vodo, detergentom
za posodo in neabrazivno gobico.

5. Ce s0 se na dno posode prilepili ostanki hrane, jo napolnite z vro¢o vodo in detergentom za posodo ter pustite, da
se nekaj ¢asa namaka.

6. Zunanjost cvrtnika na vroéi zrak obrisite z vlazno krpo.

7. Da odstranite morebitne ostanke hrane, ocistite notranjost cvrtnika na vroci zrak z vro¢o vodo, detergentom za
posodo in $¢etko za ¢iscenje.

8. Pred uporabo se prepri¢ajte, da je cvrtnik na vroci zrak popolnoma suh.

9. Na vrh cvrtnika na vroci zrak ne postavljajte nicesar.

10. Cvrtnika na vrodi zrak ne postavite ob steno ali druge aparate. Za pravilno prezrac¢evanje je pomembno, da na zadnji
strani in ob straneh cvrtnika na vro¢i zrak pustite vsaj 4 palce praznega prostora, nad aparatom pa prav tako 4 palce.

11. Posode ne polnite z oljem, mas¢obo za peéenje ali katero koli drugo tekocino - ta aparat deluje po nacelu krozenja
vro¢ega zraka.

12. Pri skropljenju hrane za bolj hrustljav rezultat priporoéamo uporabo obic¢ajnega jedilnega olja in ne olja v spreju, saj
bi se s tem lahko poskodovala prevleka proti prijemanju.

Priporoéljivo Ni priporocljivo

Steklenicka za olje/ Olje v spreju
préilka za olje

Shranjevanje

¢ Odklopite aparat z napajanja in pustite, da se ohladi.
* Prepricajte se, da so vsi deli &isti in suhi.
e Aparat shranite v hladnem in suhem prostoru.

Okolje

Ob koncu njegove Zivljenjske dobe aparata ne odlagajte skupaj z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki,
ampak ga oddajte na uradni zbirni to¢ki za recikliranje.
S tem pomagate ohranjati okolje.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava

Mozni vzroki

RESITEV

Cvrtnik na vrodi zrak ne
deluje.

Cvrtnik na vroci zrak ni vklopljen.

Glavni vti¢ priklopite v ozemljeno stensko vti¢nico.

Casovnik ni nastavljen.

Dotaknite se ikone ¢asovnika, da nastavite ustrezni
&as pecenja za vklop cvrtnika na vrodi zrak.

Posoda ni pravilno vstavljena v
cvrtnik na vrodi zrak.

Posodo pravilno potisnite v cvrtnik na vrodi zrak.

Sestavine so Se surove.

V posodi je prevec sestavin.

V posodo dajte manjse koli¢ine sestavin. Manjse
koli¢ine bodo enakomerneje zapecéene.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Dotaknite se ikon + in -, da nastavite ustrezno
temperaturo.

Cas pecenja je prekratek.

Dotaknite se ikon + in -, da nastavite ustrezni &as.

Sestavine v cvrtniku na
vro¢ zrak niso enakomerno
zapecene.

Dolocene sestavine je treba na
polovici ¢asa pecenja pretresti.

Sestavine, ki leZijo na vrhu ali ena na drugi, je treba
na polovici ¢asa pecenja pretresti.

Ko pecene prigrizke
vzamete iz cvrtnika na
vrodi zrak, niso hrustljavi.

Uporabili ste vrsto prigrizka, ki je
namenjena cvrtju v obicajni fritezi.

Uporabite prigrizke, namenjene pecenju v pecici,
ali nanje nezno namazite nekaj olja, da bodo bolj
hrustljavi.

Ne morem pravilno
potisniti posode v cvrtnik
na vro¢i zrak.

Posoda je preve¢ napolnjena.

Posode ne napolnite prek oznake za najvedje
polnjenje.

Iz cvrtnika na vrodi zrak se

belo kadi.

Pripravljate mastne sestavine.

Ko v cvrtniku na vroé zrak pecete mastne
sestavine, bo v posodo izteklo veliko olja. Zaradi
olja se tvori bel dim, posoda pa se lahko segreje
bolj kot obi¢ajno. To ne vpliva na cvrtnik na vrodi
zrak ali rezultat.

Posoda e vedno vsebuje ostanke
mas¢obe od prej$nje uporabe.

Bel dim povzro¢a maséoba, ki se segreva v
posodi. Poskrbite, da boste posodo po vsaki
uporabi odistili.

Ocuvrti krompircek v
cvrtniku na vro¢ zrak ni
enakomerno zapecen.

Kakovosten krompir bo zapecen
enakomerno.

Uporabite svez krompir in poskrbite, da bo med
pecenjem ostal ¢vrst.

Krompir je preveé skrobnat.

Krompirjeve pali¢ice dobro sperite in posusite, da
odstranite $krob z zunanje strani palicic.

Ko ocvrti krompircek
vzamete iz cvrtnika na
vrodi zrak, ni hrustljav.

Hrustljavost ocvrtega krompircka je
odvisna od koli¢ine olja in vode v
krompir¢ku.

Preden dodate olje, poskrbite, da boste
krompirjeve pali¢ice dobro osusili. Za bolj hrustljav
rezultat narezite krompir na manjse palicice.
Krompir¢ek bo $e bolj hrustljav, ¢e dodate
nekoliko vec¢ olja.

ODLAGANJE

Odlaganje naprave
lzdelkov, oznacenih s tem simbolom, ne smete odvredi skupaj z gospodinjskimi odpadki. Stare elektri¢ne
in elektronske naprave je treba zbirati lo¢eno.
Pri lokalnih pristojnih organih preverite moznosti za pravilno odlaganje. Z lo¢enim zbiranjem omogocate
recikliranje in ponovno uporabo starih naprav ter preprelujete spros¢anje skodljivih snovi v okolje.

Odlaganje embalaze
Embalaza je sestavljena iz kartona in ustrezno oznacene plastike, ki jo je mogoce reciklirati.
e Te materiale oddajte v recikliranje.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

VAZNE MERE ZASTITE

Samo za domacinstvo.
Pre upotrebe pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

PAZNJA. VRUCA POVRSINA!

Uvek treba postovati sledeée osnovne mere
predostroznosti:

1.

Ovaj uredaj ne smeju da koriste deca od 0 do 8
godina. Ovaj uredaj mogu koristiti deca uzrasta
od 8 godina i vide ako su pod stalnim nadzorom.
Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima
ili nedostatkom iskustvo i znanje ako su dobili
nadzor ili uputstva u vezi sa upotrebom uredaja
na bezbedan nadin | razumeti opasnosti koje su
ukljuéene.

. Drzite uredaj i njegov* kabl van domasaja dece

mlade od 8 godina.
Ciscenije i korisni¢ko odrzavanje ne smeju da vrie
deca.

. Aparati za kuvanje treba da budu postavljeni

u stabilnom polozaju sa ru¢ckama (ako ih ima)
postavljenim da bi se izbeglo prosipanje vruce
tecnosti.

. Proverite da li napon naznacen na uredaju

odgovara lokalni napon pre nego sto prikljucite
uredaj.

. Ne koristite uredaj ako su osteceni utika¢, glavni

kabl ili sam uredaj. Uvek proverite da li je utika¢
pravilno umetnut u zidnu uti¢nicu.

. Nemojte koristiti uredaj sa ostecenim kablom ili

utika¢em, nakon $to uredaj pokvari rad ili je na bilo
koji nacin ostecen.

. Ako je kabl za napajanje oste¢en, mora se

zameniti proizvodaca, njegovog servisera ili sli¢no
kvalifikovanih lica kako bi se izbegla opasnost.

. Neophodan je strogi nadzor kada se bilo koji

uredaj koristi u blizini dece. Decu treba nadzirati
kako bi se osiguralo da se ne igraju sa uredajem.

. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta ili

da dodiruje vruce povrsine.

. Da biste zastitili od strujnog udara, ne uranjajte

kabl, utikae ili uredaj u vodu ili drugu te¢nost. Ne
ukljuéujte uredaj u struju i ne rukujte kontrolnom
plo¢om mokrim rukama.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.

20.

Nikada nemojte povezivati ovaj uredaj na eksterni
tajmer ili odvojeni sistem daljinskog upravljanja
kako biste izbegli opasnu situaciju. Da biste
iskljucili uredaj, iskljucite uredaj, a zatim izvucite
utika¢ iz zidne uti¢nice.

Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih
materijala kao $to su stolnjak ili zavesa. Dostupne
povriine mogu postati vruée tokom upotrebe. Ne
stavljajte na ili blizu vruceg gasnog ili elektri¢nog
gorionika, ili u zagrejanu rernu.

Ne postavljajte uredaj uza zid ili uz druge uredaje.
Ostavite najmanje 10 cm / 3,9 in¢a slobodnog
prostora na poledini i sa strane i 10 cm / 3,9 in¢a
slobodnog prostora iznad uredaja.

Ne stavljajte nista na uredaj.

Nemoijte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu
osim opisanu u ovom priruéniku. Upotreba
dodataka koje nije preporucio proizvodaé uredaja
moze izazvati povrede.

Ne dozvolite da uredaj radi bez nadzora. Morate
biti izuzetno oprezni kada pomerate uredaj koji
sadrzi vrelo ulje ili druge vruée teénosti.

Ne koristite na otvorenom.

Ne dodirujte vruée povrsine; koristite rucku.
Tokom przenja na vazduhu, vruéa para se oslobada
kroz otvore za izlaz vazduha. Drzite ruke i lice na
bezbednoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz
vazduha. Takode pazite na vru¢u paru i vazduh
kada vadite korpu iz uredaja.

Nakon upotrebe aparata izbegavajte kontakt sa
vrelim metalom iznutra. Iskljudite iz uti¢nice kada
nije u upotrebi i pre &iscenja. Pustite da se uredaj
ohladi pre ¢iscenja.

Odmabh isklju¢ite uredaj iz struje ako vidite da
dolazi tamni dim van aparata. Sacekajte da
prestane emitovanje dima pre nego $to uklonite
korpu iz uredaja.

Samo za upotrebu u domadinstvu.
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GARANCIJA

U sledecim slucajevima, garancija prema vazecim propisima nece vaziti:

a. Svaka Steta nastala usled popravki ili manipulacije koje nije ovlastila kompanija.

b. Svaka Steta nastala usled pogresne upotrebe, nemara ili nezgode.

c. Sva ostecenja uzrokovana prirodnim katastrofama ili naponom koji nije deklarisan.

d. Sva ostecenja nastala u slucajevima korisé¢enja masine u kontekstima koji nisu opisani u ovom priruéniku.

BEZBEDNOST KABLOVA | UTIKACA

e Obezbeden je kratak kabl za napajanje da bi se smanjio rizik od zaplitanja ili saplitanja o duzi kabl.

e Produzni kablovi se mogu koristiti ako se vodi ra¢una o njihovoj upotrebi.

o Ako se koristi produzni kabl:

a. Oznacena elektri¢na snaga produznog kabla treba da bude najmanje jednaka elektriénoj oceni uredaja;

b. Duzi kabl treba da bude rasporeden tako da se ne moze prevuéi preko radne povrsine ili stola gde ga deca mogu
povudi ili saplesti.

Sacuvajte ovo uputstvo

UPOZNAJ SVOJ AIR FRYER

Snaga: 1300W

Napon: 220V - 240V~

Diplej / Kontrol
Panel Frekvencija: 50Hz/60Hz

Polica za hrskavost

Mesto za policu za hrskavost u korpi

Korpa
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DISPLEJ | KONTROLNA TABLA

Air Fry Kuvanje
Setovano Temperatura / Setovano
Vreme
Smanjenje Povecati Temperaturu
Temperature / Vreme / Vreme
Ikone napajanja

Prebacivanje izmedu
podesavanja temperature
ivremena

PREHEAT
Prethodno zagrevanje air fryer pre dodavanja hrane ¢e generalno dati najbolje rezultate.
Kada kuvate viSe serija za redom, samo prethodno zagrejte pre prve serije.

Dodirnite PREHEAT pre START da biste omogucili ili onemogudili predgrevanije. Kada je
prethodno zagrevanje omoguceno, PREHEAT se pojavljuje crveno na displeju.

PODSETNIK OKRETANJA

Okretanjem ili bacanjem hrane na pola vremena kuvanja dacée se ravnomerno zapeceni i hrskavi
rezultati.

Dodirnite PREHEAT pre START da biste omogucili ili onemoguéili Podsetnik za skretanje. Kada je
podsetnik na skretanje omogucen, TURN se pojavljuje crveno na displeju.

Pogledajte grafikon za unapred podesene postavke koje podrazumevano imaju uklju¢eno prethodno zagrevanje i
ukljuéivanje podsetnika i one koje imaju opciju ukljucivanja i isklju¢ivanja podesavanja.



DISPLEJ & ZVUK

PREHEAT TURN
Prethodno zagrevanje je Podsetnik za skretanje je omoguéen.
omogudeno

Air fryer se prethodno zagreva.

Air fryer je zagrejan.

Podsetnik da okrenete ili
premestite hranu.

Vreme kuvanja je isteklo.

Ugasiti zvukove air fryer
Da biste utisali zvuéni signal air fryer, pritisnite i drzite STOP / CANCEL. Pritisnite i drzite STOP / CANCEL ponovo da biste

ukljuéili zvuk.

= NAPOMENA

Kada je zvuk iskljucen, bice brzi i manje bipovi za vodena uputstva za kuvanje i kada vreme kuvanja istekne.
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TABLICA

Temperature
Programirano Motze da se
9 podesi
200°C/ 76°C-200°C/
400 °F 170 °F - 400 °F
200 °C/ 76°C-200°C/
LRIE 400 °F 170 °F - 400 °F
JD 200°C/ 76 °C-200°C/
NG 400 °F 170 °F - 400 °F
% 190°C/ 76°C-200°C/
eSS 375°F 170 °F - 400 °F
2 190°C/ 76°C-200°C/
~ 375%F 170 °F - 400 °F
g%ﬂ 200°C/ 76 °C-200°C/
Serp) 400 °F 170 °F - 400 °F
(AW 160°C/ 76 °C-200 °C/
Sav 325°F 170 °F - 400 °F
@)  200°C/  76°C200°C/
Pons 400 °F 170 °F - 400 °F
fe(d 200°C/
§99 0 0
et 400 °F 200°C/ 400 °F
@ 56°C/ 34°C-76°C
B 135 °F 90°F-170 °F
150°C/ 76°C-200 °C'
300°F 170 °F-400 °F
94°C/ 66°C-94°C/
200 °F 150 °F-200 °F

= NAPOMENA

Vreme
Programirano Moze da.se
podesi
20 min 1-60 min
15 min 1-60 min
25 min 1-60 min
6 min 1-60 min
10 min 1-60 min
20 min 1-60 min
25 min 1 min-2 h
25 min 1min-2h
12 min 1-60 min
8h 30 min-24 h
15 min 1-60 min
30 min 1min-8 h

Preheat
Pogamiano  ISKLJUCI
on J
on J
on J
off J
on J
on J
on J
on J
on J
off n/a
off J
off n/a

Turn Reminder

Programirano

on

on

on

off

on

on

off

on

on

off

off

off

ISKLIUCI

n/a

Potvrdni znak oznacava da se prethodno zagrevanje i podsetnik za okretanje mogu omoguciti ili se onemogucava
dodirom na PREHEAT / TURN REMINDER pre nego $to dodirnete START.
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UPOTREBA VASEG AIR FRYER

Pre prve upotrebe
1. Uklonite sve nalepnice i nalepnice za pakovanje sa Air Fryer, ukljucujuci traku kojom je posuda pri¢vricena za
jedinicu.
2. Da biste izvukli korpu za ¢iséenje, uklonite traku koja je pri¢vrscuje na mesto. Uévrstite jedinicu jednom rukom, a
drugom rukom povucite rucicu pravo nazad.

3. Temeljno odistite korpu i posluzavnik za hrskavice vruéom vodom, malo te¢nosti za pranje sudova i neabrazivnim
sunderom.

4. Obrisite unutradnjost i spoljasnjost Air Fryer, vlaznom krpom.
= NAPOMENA

Tokom prvih nekoliko upotreba moze postojati miris ,vruée plastike”. Ovo je sasvim normalno u novim Air Fryer, jer se
materijal zagreva po prvi put. Nestace nakon prvih nekoliko upotreba.

[\ UPOZORENJE!

¢ Ne punite korpu uljem, maséu za przenje ili bilo kojom drugom teénoscu - ovaj uredaj funkcionise tako $to cirkulide vreli vazduh.
¢ Ne stavljajte nista na Air Fryer
¢ Ne postavljajte Air Fryer na zid ili na druge uredaje. Vazno je ostaviti najmanje 10 cm / 3,9 inéa slobodnog prostora
oko poledine i sa strane i 10 cm/ 3,9 in¢a slobodnog prostora iznad Air Fryer kako bi se omogudéila odgovarajuéa
ventilacijaproper ventilation.

Upotreba vaseg Air Fryer

1. Postavite Air Fryer na stabilnu, horizontalnu, ravnu i otpornu na toplotu.
2. Umetnite posudu za hrskavice u korpu i gurnite je u Air Fryer.

3. Ukljucite Air Fryer u uti¢nicu

@)

4. Dodirnite ikonu napajanja da biste je ukljuili.

5. Dodirnite Zeljeno unapred podeseno.

Displej ¢e pokazati unapred podesenu temperaturu i vreme.
Za podesavanje temperature i vremena pratite uputstva.
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/Kada je PREHEAT omoguceno (omogudite pre nego $to dodirnete START.) N\
6. Dodirnite START.
Na ekranu ce se prikazati , Preheat " i air fryer ée poceti da se zagreva. Kada se prethodno zagreje, oglasice se 5

puta i na ekranu e se prikazati , Add Food “.

@ OPREZ! Korpa ce biti vruéal

\7. Pazljivo izvadite korpu, stavite hranu unutra i vratite je u air fryer da automatski zapoéne kuvanje. Y,

6. Uklonite korpu, stavite hranu unutra i vratite je u Air Fryer.
7. Uverite se da je Preheat onemoguceno i dodirnite START.

Savet za kuvanje
PoSpricajte hranu uljem za kuvanje da biste dobili hrskaviji finis.

Sa omogucéenim TURN REMINDER (omogudite pre nego $to dodirnete START.)

¢ Na polovini vremena kuvanja, air fryer ¢e se oglasiti 5 puta i na displeju ¢e se prikazati , Turn Food “.
o Pazljivo uklonite korpu i stavite je na povr$inu otpornu na toplotu.

e Okrenite ili prevrnite hranu pomocu klesta.

e Vratite korpu u fritezu da automatski nastavite sa kuvanjem.

_= NAPOMENA  Ako se korpa ne izvadi, kuvanje e se nastaviti.

- /

Kada istekne odabrano vreme kuvanja, air fryer ¢e se oglasiti 5 puta, a na ekranu ce se prikazati ,END".

8. Pazljivo uklonite korpu i stavite je na povrsinu otpornu na toplotu.
9. Uklonite hranu iz korpe pomo¢u klesta.

e Uvek budite oprezni kada vadite korpu tokom/posle kuvanja.

@ OPREZ! Pazljivo uklonite korpu - vruca para moze da izade!

& UPOZORENJE! Korpa i hrana ¢e biti vruéi! Ne dodirujte vruce povrsine.

¢ Nemoijte koristiti ostre ili metalne posude kako biste izbegli grebanje nelepljive povrsine.
¢ Ne okrecite korpu naopako, jer ¢e visak ulja koji se skupi na dnu korpe iscuriti na hranu.

Podesavanje temperature i vremena

Savet za kuvanje
Za idealne postavke temperature i vremena za razli¢ite namirnice, pogledajte tabelu kuvanja przenja na vazduhu.

1. Dodirnite TEMP / TIME da podesite temperaturu.
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2. Dodirnite ikone + i - da biste povecali ili smanjili temperaturu.

3. Dodirnite TEMP / TIME ponovo da podesite vreme.

4. Dodirnite ikone + i - da biste povedali ili smanjili vreme.

Savet: Pritisnite i drzite ikone + i - da biste brzo povecali i smanjili temperaturu i vieme

Zaustavi / otkazi kuvanje

Dodirnite STOP/CANCEL jednom da biste zaustavili kuvanje. Dodirnite START
da nastavite sa kuvanjem.

Uklanjanje korpe iz air fryer tokom kuvanja ¢e zaustaviti kuvanje. Vracanje korpe u air fryer
ée automatski nastaviti sa kuvanjem.

Dodirnite STOP / CANCEL dvaput da biste otkazali kuvanje.

SAVETI ZA KUVANJE

Air fryer rade sli¢no kao pecnice, pogledajte uputstva za peénicu na pakovanju predmeta ili receptu.

¢ Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se pripremiti i u Air fryer.

* Manji sastojci obi¢no zahtevaju nesto krace vreme kuvanja od vecih sastojaka.

e Okretanjem ili prevrtanje hrane na pola vremena kuvanja dace se ravnomerno zapeceni i hrskavi rezultati.

e Dodajte 1 kasiku ulja svezem krompiru za hrskav rezultat. Przite sastojke na vazduhu u roku od nekoliko minuta nakon
dodavanja

¢ Ne pripremajte hranu koja ¢e proizvesti veliku kolicinu masnoce u Air fryer.

ili punjene sastojke.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

& UPOZORENJE! NIKADA ne uranjajte kabl, utikaé ili Air fryer u vodu ili bilo koju drugu teénost.

Nemojte koristiti metalni kuhinjski pribor ili abrazivni materijal za ¢iséenje za &iscenje korpe i posude za hrskavice, jer to
moze ostetiti nelepljivi premaz.

1. Ocistite Air fryer nakon svake upotrebe.

2. lzvucite utikac iz uti¢nice.

3. Pustite da se air fryer potpuno ohladi. Uklonite korpu iz air fryer da se brze ohladi.

4

. Odistite korpu i posluzavnik za hrskavice samo na gornjoj polici masine za pranje sudova ili toplom vodom, sapunom
za sude i neabrazivnim sunderom.

5. Ako se ostaci zalepe na dno korpe, napunite je vrelom vodom i sapunom za sude i pustite da se natopi.
6. Obrisite spoljasnjost Air fryer vlaznom krpom.
7. Ogistite unutradnjost Air fryer toplom vodom, sapunom za sude i ¢etkom za ¢&isc¢enje da biste uklonili ostatke hrane.
8. Uverite se da je Air fryer potpuno suv pre upotrebe.
9. Ne stavljajte nista na Air fryer.
10. Ne postavljajte Air fryer uz zid ili druge uredaje. Vazno je ostaviti najmanje 4 in¢a slobodnog prostora oko leda i sa

strane i 4 inéa slobodnog prostora iznad Air fryer kako bi se omogucila odgovarajuca ventilacija.
11. Ne punite korpu uljem, maséu za przenje ili bilo kojom drugom te¢no$cu - ovaj uredaj radi tako $to cirkulise vreli vazduh.

12. Kada prskate hranu za hrskaviji finis, preporu¢ujemo upotrebu obi¢nog ulja za kuvanje umesto spreja za kuvanje, jer
to moze ostetiti nelepljivi premaz.

Preporucuje se NE
Preporucuje se
Qil / sprej boca Sprej za kuvanje

Skladiste

o [skljucite uredaj iz struje i ostavite da se ohladi.
* Uverite se da su svi delovi Cisti i suvi.
e Cuvajte uredaj na ¢istom i suvom mestu

Zivotna sredina

Ne bacajte uredaj sa uobi¢ajenim kuénim otpadom na kraju njegovog zZivotnog veka,
vec¢ ga predajte na zvaniénom sabirnom mestu za reciklazu.
Na taj nacin pomazete u o¢uvanju zivotne sredine.
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RESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogudi uzrok Resenje
Air fryer nije ukljucen. Ukljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
Taimer niie podegen Dodirnite ikonu tajmera da biste podesili

Air fryer ne radi. ! jep ’ potrebno vreme kuvanja da biste ukljuéili Air fryer.

Korpa nije pravilno stavljena u
fritezu.

Gurnite korpu pravilno u fritezu.

Sastojci se nisu ispekli.

U korpi ima previse sastojaka

Stavite manje koli¢ine sastojaka u tiganj. Manje
serije se prze ravnomernije.

Podesena temperatura je preniska

Dodirnite ikone + i - da biste podesili potrebnu
temperaturu.

Vreme kuvanija je prekratko.

Dodirnite ikone + i - da biste podesili potrebno
vreme kuvanja.

Sastojci se neravhomerno
prze u Air fryer.

Odredene vrste sastojaka treba
protresti na pola vremena kuvanja.

Sastojke koji leze jedan preko ili preko drugog
potrebno je protresti na pola vremena kuvanja.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz air
fryer.

Koristili ste vrstu grickalice koja
je namenjena da se kuva u
tradicionalnoj air fryer.

Koristite grickalice iz rerne ili lagano nanesite malo
ulja na grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno da
gurnem korpu u fritezu.

Korpa je prepuna.

Ne punite korpu preko maksimalne linije.

Beli dim izlazi iz air fryer.

Pripremate masne sastojke.

Kada przite masne sastojke u Air fryer, a

velika koli¢ina ulja ée iscuriti u korpu. Ulje proizvodi
beli dim, a korpa se moze zagrejati vise nego
obiéno. Ovo ne uti¢e na Air fryer ili na krajnji rezultat.

Korpa jo$ uvek sadrzi ostatke masti
od prethodne upotrebe.

Beli dim nastaje usled zagrevanja masti u tiganju.
Uverite se da ste pravilno odistili korpu nakon
svake upotrebe.

Svezi pomfrit se
neravnomerno przi u air
fryer.

Kvalitetan krompir ¢e dati
ravnomerno kuvanje.

Koristite svez krompir i pazite da ostane ¢vrst
tokom przenja.

Krompir je previse skrob.

Dobro isperite Stapic¢e krompira i osusite da biste
uklonili skrob sa spoljasnje strane Stapica

Svezi pomifrit nije hrskav
kada izade iz air fryer.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u pomfritu

Uverite se da ste dobro osusili Stapice krompira
pre nego $to dodate ulje. Isecite Stapic¢e krompira
na manje za hrskaviji rezultat. Dodajte jo§ malo ulja
za hrskaviji rezultat.

ODLAGANJE

Odlaganje uredaja
Proizvode oznacene ovim simbolom ne smete bacati zajedno sa ku¢nim otpadom. Stare elektri¢ne i

elektronske uredaje potrebno je odlagati odvojeno.

Obratite se lokalnim vlastima u vezi sa mogucnostima za pravilno odlaganje. Odvojenim odlaganjem
omogucavate reciklazu i druge vidove ponovne upotrebe, ¢ime sprecavate prodor stetnih materija u

zivotnu sredinu.

Odlaganje ambalaze
Ambalaza se sastoji od kartona i odgovarajuce obelezene plastike koja se moze reciklirati.
® Ove materijale prosledite na reciklazu.
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