














Upotreba ru¢nog blendera

Ocistite osovinu blendera i ¢asu.

Postavite ruicu za napajanje u osovinu blendera,
okrenite u smjeru kazaljke na satu i zakljucajte dok

ne Cujete blagi klikAko je to sluéaj, vratilo blendera je
ispravno zaklju¢ano.

Provjerite da kabl za napajanje nije osteéen.

Uvjerite se da vam je napajanje elektricnom energijom
isto kao ono prikazano na motornoj jedinici.

Napunite hranu do ¢ase (ne vise od maksimalno
naznac¢enog nivoa).

Ukljucite, podesite zeljenu postavku, drzite rucicu za
napajanje mirnoUkljucite uredaj pritiskom na dugme za
prekidac.

Upotreba sjeckalice

Skinite zastitni poklopac sa ostrice sjeciva.

Ocistite poklopac, jedinicu sjeciva i posudu sjeckalice.
Popravite jedinicu sjeciva u posudu za sjeckanje.
Napunite hranu do posude (ne vise od maksimalno
naznacenog nivoa).

Postavite ruicu za napajanje u sjeckalicu, okrenite i
zaklju¢ajte dok ne ¢ujete blagi klikOznake na rucki za
napajanje i sjeckalici sada treba da budu poravnate
jedna sa drugomAko je to slu¢aj, blender je ispravno
zakljuéan.

Provjerite da kabl za napajanje nije ostecen.

Uvjerite se da vam je napajanje elektricnom energijom
isto kao ono prikazano na motornoj jedinici.

Ukljucite, podesite zeljenu postavku, drzite rucicu za

Potpuno uronite stitnik sjeciva u sastojke.

Pomijesajte sastojke polako pomjerajuci uredaj gore-
dole i u krug.

Nakon $to zavrsite sa mijeSanjem, otpustite dugme za
prekidag, a zatim iskljucite utikac iz uti¢nice.
Upozorenje: Neprekidno vrijeme rada mora biti manje
od 30 sekundiNikada nemojte mijesati vruée ulje, mast
ili meso.

Ako vam se blender blokira, prvo zaustavite i iskljuéite ga
prije ¢iscenja.

Nakon upotrebe, iskljucite i demontirajte

Uvijek iskljucite i iskopéajte utikaé prije ¢is¢enjaMolimo
pogledajte uputstva u odjeljku ,Njega i ¢iséenje”

napajanje mirnoUkljucite uredaj pritiskom na dugme za
prekidac.

Nakon $to zavrsite sa mijeSanjem, otpustite dugme za
prekidag, a zatim iskljucite utika¢ iz uti¢nice.
Upozorenje: Neprekidno vrijeme rada mora biti manje
od 30 sekundi.

Ako se vas blender blokira, prvo zaustavite i iskljucite ga
prije Ciscenja.

Nakon upotrebe, iskopéajte i demontirajte rucicu za
napajanje i jedinicu poklopca redom, izvadite ostricu iz
posude drzedi plasti¢nu osovinu, a zatim izlijte hranu.
Ivice sjeciva su veoma ostre, ne dodirujte ih.

Uvijek iskljucite i iskopéajte utikaé prije ¢is¢enjaMolimo
pogledajte uputstva u odjeljku ,Njega i ¢iséenje”.

Upotreba osovine blendera za krompir

Ocistite osovinu blendera za krompir i posudu koja se
koristi za drzanje hrane.

Postavite ruéicu za napajanje u osovinu blendera za
krompir, okrenite u smjeru kazaljke na satu i zakljucajte
dok ne ¢ujete blagi klikAko je to slucaj, vratilo blendera
za krompir je ispravno zaklju¢ano.

Provjerite da kabl za napajanje nije ostecen.

Uvjerite se da vam je napajanje elektricnom energijom
isto kao ono prikazano na motornoj jedinici.

Sipajte hranu (kuhane komade krompira, kuhane
komade tikve, itd.) u posudu.

Ukljucite, podesite Zeljenu postavku, drzite ruicu za
napajanje mirnoUkljucite uredaj pritiskom na dugme za
prekidac.

Potpuno uronite titnik sjeciva u sastojke.

Pomjesajte sastojke polako pomjerajuci uredaj gore-dole
iukrug.

Nakon $to zavrsite sa mijeSanjem, otpustite dugme za
prekidag, a zatim iskljucite utikac¢ iz uti¢nice.
Upozorenje: Neprekidno vrijeme rada mora biti manje
od 30 sekundi.

Ako vam se blender blokira, prvo zaustavite i iskljuéite ga
prije ¢iscenja.

Nakon upotrebe, iskljucite i demontirajte

Uvijek iskljucite i iskopcajte utika¢ prije ¢is¢enjaMolimo
pogledajte uputstva u odjeljku ,Njega i ¢iséenje”.



Upotreba mijesalice za mucenja jaja

o Ogistite mijesalicu i ¢adu za jaja.

e Umetnite mijeSalicu za jaja u glavu mijesalice za jaja dok
ne Cujete blagi klik.

e Postavite rucicu za napajanje u viljusku za jaja, okrenite u
smjeru kazaljke na satu i zaklju¢ajte dok ne ¢ujete blagi
klikOznake na rucki za napajanje i glavi mijesalice za jaja

sada treba da budu poravnate jedna sa drugomAko je to

slu¢aj, mijesalica za jaja je ispravno zakljuéana.

¢ Provjerite da kabl za napajanje nije osteéen.

e Uvjerite se da vam je napajanje elektricnom energijom
isto kao ono prikazano na motornoj jedinici.

¢ Napunite hranu do ¢ase (ne vise od maksimalno
naznacenog nivoa).

e Ukljucite, podesite Zeljenu postavku, drzite rucicu za
napajanje mirnoUkljucite uredaj pritiskom na dugme za
prekidag.

NAMJENA

Rucni blender

¢ Mijesanje fluida npr. mlije¢ni proizvodi, sosevi, vocni
sokovi, supe, mijeSana pica i $ejkovi.

¢ MijeSanje mekih sastojaka, npr. tijesto za palacinke ili
majoneza

e Kase od kuhanih sastojaka, npr. za pravljenje hrane za

bebe

Osovina blendera za krompir

¢ Mijesanje komada kuhanog krompira, kuhanih komada
tikve, npr.

VODIC ZA OBRADU

Da biste sprijecili prskanje, koristite malu brzinu za
mijesanje pri pokretanju.

Mijesalicu za jaja potpuno uronite u sastojke.
Pomijesajte sastojke polako pomjerajudi uredaj gore-
dole i u krug.

Nakon $to zavrsite sa mijeSanjem, otpustite dugme za
prekidag, a zatim iskljucite utika¢ iz uti¢nice.
Upozorenje: Neprekidno vrijeme rada mora biti manje
od 3 minutaNikada nemojte mijesati vruce ulje, mast ili
meso.

Ako vam se mijesalica za jaja blokira, prvo zaustavite i
iskljucite utikac prije ¢iséenja.

Nakon upotrebe, iskljucite i demontirajte

Uvijek iskljucite i iskopcajte utika¢ prije ¢is¢enjaMolimo
pogledajte uputstva u odjeljku ,Njega i ¢is¢enje”.

Sjeckalica

Sjeckanje govedine (manje od 200 g), oraastih plodova,
hljeba, vanile, luka, itd.

Mijesalica za mucenje jaja

Umutiti bjelanca i kremu.
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ODRZAVANJE | CISCENJE

e Uvijek iskljucite i iskopéajte utikac prije ¢iséenja.

e Skinite priloge.

¢ Ne dodirujte ostre ostrice.

Oprez: Budite pazljivi kada istite sjeciva jer su izuzetno
ostra.

Napomena: Ne distite nijedan dio blendera u masini za
pranje sudova

Rucica za napajanje i kabl za napajanje
e Obrisite vlaznom krpom, a zatim osusite.

¢ Nikada ne potapaijte u vodu ili drugu te¢nost niti koristite

abrazivna sredstva.

Casa
e Casa se moze prati u vodi sa sredstvom za ¢iscenje.
¢ Operite i dobro isperite vodom, a zatim osusite.

Osovina blendera

e Okno se moze prati u vodi sa sredstvom za &isc¢enje.
e Iskljucite, ostavite da se ohladi.

e Operite i dobro isperite vodom, a zatim osusite.

Blender
¢ Poklopac sjeckalice moze se obrisati samo vlaznom
krpom, a zatim osusiti.

¢ Nikada ne potapajte u vodu ili drugu te¢nost niti koristite

abrazivna sredstva.

¢ Posuda i sje¢ivo se mogu prati u vodi sa sredstvom za
&iscenje.

e Iskljucite, ostavite da se ohladi.

e Operite i dobro isperite vodom, a zatim osusite.

¢ Ponovo priévrstite zastitni poklopac na sjecivo.

Osovina blendera za krompir

e Okno se moze prati u vodi sa sredstvom za ¢iscenje.
o [skljucite, ostavite da se ohladi.

e Operite i dobro isperite vodom, a zatim osusite.

Mijesalica za jaja
¢ Glava mijesalice za jaja moze se obrisati samo vlaznom
krpom, a zatim osusiti.

¢ Nikada nemojte prati i ispirati u vodi ili koristiti abrazivna

sredstva.

e Drugi dio mijesalice za jaja moze se oprati u vodi sa
sredstvom za ciséenje.

o [skljucite, ostavite da se ohladi.

e Operite i dobro isperite vodom, a zatim osusite.

Skladiste

Namotaj za kabl za napajanje:

¢ Kabl za napajanje se moze namotati izmedu navlake
kabla (16) i drzaca namotanog kabla (17) radi lakseg
skladistenja.

¢ Napomena: Kada koristite blender, potpuno otpustite
kabl za napajanje iz drza¢a namotanog kabla da biste
izbjegli rizike koji nastaju zbog kratkog kabla.

e Cuvati na hladnom, suhom i provjetrenom mjestu.




UPOZORENJE

. Svako drugo servisiranje treba da obavlja ovlasteni predstavnik servisa.

N

2. Ostavite aparat da odstoji najmanje 2 minuta izmedu ciklusa! Nakon 5 ciklusa neprekidnog rada, uredaj treba da se
ohladi na sobnoj temperaturi da bi se ponovo pokrenuo.

3. Nikada nemojte zloupotrebljavati ovaj uredaj. Potrebno je pazljivo rukovati sjecivima za sjecenje, posebno kada vadite
blender iz ¢ase, vadite sjecivo iz posude i tokom c¢iséenja.

4. Uvijek ponovo priévrstite zastitni poklopac na sjecivo nakon ¢iséenja.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon: AC 220V - 240V~

Frekvencija: 50Hz-60Hz

Snaga: 600W

Kapacitet ¢ase za mucenje: 500ml
Kapacitet posude za sjeckanje: 1000ml

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

o4

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s ostalim kuénim otpadom u cijeloj EU.

Da biste sprijecili mogucu Stetu po Zivotnu sredinu ili zdravlje ljudi zbog nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovorno ga
reciklirajte da biste promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Da biste vratili svoj koriséeni uredaj, koristite
sisteme za vracanje i prikupljanje ili se obratite prodavcu kod koga je proizvod kupljen, oni mogu uzeti proizvod za ekolosku
reciklazu.



PbKOBOLCTBO 3A EKCTJTOATALNA

Mons, npoveTteTe U 3anaseTe Te3n BaXXHW MHCTPYKUWNK 3a 6esonacHocT

BesonacHa ynoTpeba Ha To3u ypeq,.

BAKHW TTPEANASHIN MEPKV

Korato usnonssare enekrpuyeckn ypeau, Tpsbea
BUHarV Aa crnassate OCHOBHUTE NPeAnasHu MepKku,
BKJIIOUUTENTHO CNIeAHOTO:

MpoueTeTe BHUMATENHO BCUYKU MHCTPYKLUMU NPeam Aa
n3nonssare ypepa.

BuvHaru nskniousaiiTe ypesa ot 3axpaHeBaHeTo, ako bbae
ocTaBeH 6e3 Haa30p v Npeau fa crnobure, pasrnobute
nnuv no4YyncTuTe.

Toau ypen He Tpsbsa fa Gbae n3nonssaH ot
neuallaseTe ypefa 1 Herosus 3axpaHBaly kaben faney
ot feua.

YpenuTe MoraT Aa ce M3non3eaT oT Mua C HamasneHm
dU3NYECKU, CETUBHM UM NCUXMYECKM CNOCOBHOCTY
VAN C HeOCTaTbYHO OMNWT U NO3HAHUS, aKo Te ca

nog HabtoaeHne UK ca UHCTPYKTUPaH OTHOCHO
M3MoM3BaHeTo Ha ypeaa no 6e3onaceH HauuH

1 OCb3HaBaT OMacHOCTUTE, CBbP3aHU Heroeara
ekcnnoaraums.

[euata He Tpabsa fa cu MrpasT ¢ ypeaa.

Ako 3axpaHBaLLmsT Kaben e noBpefeH, Tov Tpsibsea aa
Obe 3aMEHeH OT MPOU3BOAWTENS, HETOB CePBU3EH
areHT UM OT inua ¢ NoaobHa KBanudrkauws, 3a aa ce
n3berHe onacHocT.

TpsbBa fa ce BHMaBa npuw paboTa ¢ OCTpUTE pexeLLm
oCTpWeTa, KOraTo 13npaseare Kynara 1 rno BpemMe Ha
nouncTeaHe.

MsknioueTe ypefa v UskIloueTe 3axpaHBaHeTo, npeam
[la CMeHsATe NPUCTaBKM UM YacTu, KOUTO Ce ABMXKAT MO
Bpeme Ha ynotpeba.

Toswn ypen e npepHasHaueH 3a 13nosnssaHe B
LLOMaKMHCTBOTO

Bbaete BHMMaTenHu, ako B nacatopa 6bae nanata
ropetLua TeYHOCT, U3napeHusiTa MoraT Aa NPUYMHAT
HapaHsiBaHe

NMPEAYNPEXXAEHUE: Prickose oT HapaHsaBaHWs Npwu
HenpasWIHO M3NoN3BaHe Ha ypeaa.

Mpeav fa ro BKIOUNTE, CE YBEPETE, Ye eNIeKTPUYECKOTO
3axpaHBaHe B MpexaTa e CbLLOTO KaTo Noka3aHoTo Ha
ypena,

Hukora He nsnonssanTe ypena c nospeneH kaben unm
Liencen, an e HeW3npPaBHOCT Ha ypeaa Uik ako e
BV U3NyCHaT UK NOBPELEH MO HAKAKbB HaunHBbpHeTe
ypena B Haln-ban3KkMs OTOPK3MPaH CepPBI3 3a MPOBEPKa,
PEMOHT U/IN eNleKTPrUYEecKa UM MexaHWYHa HacTpowiKa.
Hukora He NocTaBaTE OCHOBHOTO 3a4BMKBALLO TANO
BbB BOZa WM fipyra TEYHOCT U He ocTasanTe kabena
WAV Lencena Aa ce HaMOKPST, TOBa MOXeE Aa NPUYUHA
TOKOB yaap.

He pabortete ¢ nacatopa c Mmokpu pbuellacyere
prLeTe cnc Kbpﬂa, I'Ipeﬂ,l/l Aa ro BKJKo4nTe B KOHTaKTa.
Bceku nbT npeav Aa usnonssare ypeaa ce ysepsisaiTe,
Ye BasTbT Ha nacaTopa, bbpkankara 3a siLua, YormbpPbT
WV MacaTopbT 3a KapTodu ca Ha MSCTOTO CU 1
3axpaHBaLLMAT Kaben He e NoBpeaeH.

Hukora He fonyckaiTe HoXoBeTe fja ca 0BbpHATH KbM
HSAKOrO, flokaTo paboTuTe ¢ ypeaa.

OBbpHeTe crneuyanHo BHUMaHue, Korato npuroteste
xpaHa 3a bebeTa, Bb3pacTHU 1 HEMOLLHUN XOpa.

BuHaru ce yBepsiBaiiTe, 4e BasibT Ha PbUHWS NMacaTop,
ObpKankara 3a fiua, Yombpa WK nacatopa 3a
KapTodu ca fobpe crepunusmparHullznonssanre
CTEPUNM3NPALLNSA Pa3TBOP B CbOTBETCTBUE C
I/IHCprKLJ'VIVITe Ha I'IF)OVISBO,U'I/ITeJ'Iﬂ Ha CTepI/IﬂI/I3VIpaLU,V|ﬂ
pasTBop.

Hwikora He cmecBaiiTe 1 He pa3bbpkBaliTe ropeLo
macno, MasHnHaCrnengaiTe MHCTPyKLMMUTE 3a
obpaboTka

He octassiiTe kabena na Bucu ot pvba Ha MacaTa uam
nnora.

Hukora He fonyckainTe HAKOW fia ce CrbHe B
3axpaHBaLums kaben n npukpeneHvs kabenHe
fonyckante kabena aa LOKOCBa ropeLLyy NOBbPXHOCTH
nnn oa BUCU Ha MACTOTO, KbAETO MOXe Oa 61:,0,6
[OCTUrHAT OT Aeua.

Korato He n3nonsearte ypena, npeav Aa nocrasure
VAW OTCTpaHsiBaTe MPUCTaBKY, Mpeauv Aa npemMectute
ypeda viu fa fobasute xpaHa v npeamn novncTeaxe,
M3K/IOYBaNTE Lencena OT KOHTaKTa.

He ro nsnosnseaiite Ha OTKpUTO

HoxxoseTe ca octpuPabotete BHUMaTesHO.

Hwkora He gokocsaiiTe HoxoBeTe unun Gbpkasnkara 3a
A1La, AOKATO YPEnbT € BKIIOUEH.

Hwkora He pobassaiTe cbCTaBky B KaHaTa WM KynaTta 3a
Ha Yorbpa, LOKATO PBYHUAT nacatop pabotu.

OBembT Ha CbCTaBkuTe He TpsibBa Aa HaABKLLABAT
MaKCUMasHOTO rpagynpaHe Ha KkaHaTa uim Kynata Ha
Jonbpa.

He usnonssaiite HenpekbcHaToO Yombpa 3a TBbpAe
abnro BpemeMoTopbT Moxe fAa nperpeeAko
NOBBLPXHOCTTA Ha PbYHWS NacaTop e buna MHoro
ropeLua, Moxe Aa e HeobxoAnMo Bpeme Aa ce
oxnagnCrep oxnaxnaHeTo My Ao CTaiiHa TeMnepaTtypa,
ypenbT Moxe Aa paboTu OTHOBO

BpemeTo 3a HenpekbcHaTa pabota ¢ xpaHata Tpsibsa
na 6bae no-manko ot 15 cekyHaw, Korato nsnonssare
nacaTtopa, OCBEH TOBa He 13nos3BanTe ypeaa 3a
CMecBaHe Ha NPeKOMepHO TBbPAW CbCTaBKU.

He I'IpeBVILLIaBaDITe MaKCMMaJIHOTO KOJINYeCTBO U BpeMe
3a paboTa, NocoyeHu B ykasaHusaTa 3a pabota nim
pbKOBOACTBOTO 3a obpabotka.

Mpenu noyncreaHe cBaneTe NpUCTaBKMUTE
M3nonasaHeTo Ha NpucTasKky, BKIOUUTENHO BypKaHu
3a KOHCEpBMpaHe, KOWTO He ca NpenopbYaHu ot
NPOV3BOAUTENS, MOXE [a AOBEeAEe [0 PUCK OT
HapaHsiBaHe.

W36arsaiTe KOHTaKT C ABUXKELMUTE CE YacTu.

MazeTe NpbCTUTE, KOCaTa, APexvTe 1 NpUbopwuTe faney
OT ABMXKELLMTE Ce YacTu

Mo Bpeme Ha pabota, ApbxTe pbueTe 1 npubopute
[aney oT YalaTa Uiy KaHaTa, 3a ia HaManuTe pucka ot
TEXKM HapaHsiBaHWs Ha Xopa Win NoBpena Ha ypena,
[l0KaTo CMecBaTe UK pexere.



OFNMNCAHME HA HACTNTE

1. TopeH kanak 9. Ban Ha nacaTopa 3a kapTodu
2. Perynatop Ha ckopocTTa (oTcTpaHsBaLy ce)
3. OnopeH npbcTeH 10. MaBa Ha GbpkarkaTa 3a sila
4. ByToH 3a BKJIIOYBaHe 11. Bypranka 3a anua
5. OCHOBHO 334BVXBAaLLIO TANO 12. KaHa
6. TpbCTEH Ha Abp>kaya 3a HaBMBaHe 13. Kanak Ha yorepa
Ha kabena 14. Bnok ¢ pexeLly HoXoBe Ha Yonbpa
7. Ban Ha nacaTopa (oTcTpaHsiBaLy ce) 15. Kyna Ha yonbpa
8. 3axpaHBaLL kaben

EKCTITTOATALNOHHN
XAPAKTEPUNCTIIKY

® Bucoka ckopocr, cnab wwym, cnabu Bubpaumu,
B'preLLIeH KOHTpOJ'I qpe3 nevyaTHW NaaTkKu.
® HacTtponku 3a perynunpaHe Ha CKopocTTa.

CumeonsT o603HavYaBa HUCKaTa
CKOPOCT.

O

CumeonsT 0603Ha4aBa BcokaTa
CKOPOCT.

PBKOBOLCTBO 3A
OTFEPALUNNTE

BHumaHume: Hoxoserte ca octpu. PaboteTe BHUMaTeNHO.

[Npeon na n3nonseate ypepaa
3a MbPBM NbT

OTCTpaHeTe BCUYKM OMNaKoOBbYHW MaTepuain.



3a La N3MoJ3BaTe PbYHNA MacaTtop

MouncTeTe Bana 1 kaHaTa Ha NacaTopa.

CrnobeTe 0OCHOBHOTO 3a[BMKBALLO TAO 1 Basa Ha
nacaTtopa, 3aBbpTeTe Mo Nocoka Ha YaCoBHKKOBaTa
cTperika v GpuKcmpaiTe, JOKaTo dyeTe 1eko
LpakBaHeAKO CNy4asT e TakbB, BasibT Ha nacaTtopa e
drKerpaH NPaBuIHO.

MpoBepeTe panu 3axpaHBaLLWST Kabes He e MoBpegeH.
YBepeTe ce, Ye eNeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe B MpeXxaTa
€ CbLLIOTO KaTo NOKa3aHOTO Ha OCHOBHOTO 3a[BWXXBALLO
TANO.

MocTaBeTe xpaHaTa B KaHaTa (He noseye OT
MaKCKMasHOTO yKa3aHO HUBO).

Bkniouete, perynupaiite xxenaHata HacTpoWika, xBaHeTe
CTabuIHO OCHOBHOTO 3a[BMXBALLO TANoBKIIoYeTe
ypepna, KaTo HaTvicHeTe ByToHa 3a BKIllOYBaHe.
lMoToneTe n3usANO NpeAnasvTeNs Ha HOXOBETE B
CbCTaBKUTE

Ynotpeba Ha 4yonbpa

OrtcTpaHeTe 3alWTHIS Karnak oT HOXOBETE Ha Yombpa.
MouuncTeTe kanaka, 6r1oka ¢ HOXOBE W KynaTa Ha Yombpa.
DukenpaiiTe B10ka C HOXOBE B KynaTta Ha 4ombpa.
MNocTtaBeTe xpaHaTa B KynaTa (He noseye ot
MaKCMMaJIHOTO YKa3aHO HMBO).

Crnobete 0CHOBHOTO 3aBMXKBALLIO TAIO U

yornbpa, 3aBbpPTETE MO MOCOKa Ha YaCOBHKKOBATA
cTpesika v drKcupaiTe, LOKaTo YyeTe S1eko
LwpakBaHeMapK1poOBKMUTE Ha OCHOBHOTO 3a[BMXXBALLO
TANO W Yyonbpa Tpsbsa fa GbaaT NnofpaBHeHW efHa

¢ ApyraAKko cilyyasiT e TakbB, HoMbPbT € GuKCpaH
npasuHo.

MposepeTe panv 3axpaHBalmnaT kaben He e NoBpeaeH.
YBepere ce, Ye eNeKTPUIECKOTO 3axpaHBaHe B MpexaTa
€ CbLLIOTO KaTo NoKa3aHOTO Ha OCHOBHOTO 3aABMXXBALLO
TAN0.

Bkntoyete, perynupante xenaHaTta HacTpPoWKa, xBaHeTe
CTabuIHO OCHOBHOTO 3afBUXKBALLIO TanoBktoueTe

Macvpaliite cbCcTaBKUTE, KaTO ABMXKMTE ypena basHO
Harope-Hazfosy 1 B KPbr.

Cnep kaTo npukiounTe C NacnpaHeTo, ocsobogete
OyTOHa 3a BK/IIOUBaHe, Clef, KOETOo 13BafeTe Lwencena
OT KOHTaKTa.

MpepynpexxpeHue: BpemeTo 3a HenpekbcHaTa
pabota Tpsabea Aa e no-manko ot 30 MmuHyTaHukora He
nacvipawTe ropeLlo Macsio, MasHuHa U Meco.

Ako nacatopbT B710KMpa, MbPBO O CNpeTe U U3KIoHeTe
OT Wencena, NPeAv Aa ro noYncTuTe

Cnep ynotpeba ro nskodeTe oT KOHTaKTa v
pasrnobete

BuHaru nskniousanTe ypefa v MsktouBaiTe Lencena
npenv nouncteaHeHanpaseTe cnpaska C MHCTPYKLMKUTE
B ,lopapbxka v noyncteaHe”.

ypena, KaTo HaTvcHeTe ByTOHa 3a BKJIIOYBaHE.

Cnep KaTo NpuK/IoYmUTe C nacrpaHeTo, oceobonete
ByToHa 3a BKItOUBaHE, CIef KOeTO M3BafeTe Lwencena
OT KOHTaKTa.

MpepynpexpaeHue: BpemeTo 3a HenpekbcHata pabota
Tpsbea fa e no-manko ot 30 MuHyTa.

AKO YombpbT B10KMPa, MPBO O CNPETE U U3KIIoYeTe
OT Lencena, Npean a ro nouncTute

Crnep ynotpeba, nsksoueTe 1 AeMoHTUpanTe
OCHOBHOTO 3a4BM>XBaLLLO TASIO 1 Kanaka
nocrefoBaTesiHo, U3sageTe oT Kynarta 61oka ¢
HO>OBETE, KaTO m;pxme nsiactMacoBua Basl, cnep
KOeTo M3cuneTe xpaHarta.

KpawLaTta Ha HoXOBETE Ca MHOTO OCTPU, He T
[okoceanTe.

BuHaru nskntousanTe ypeaa 1 nskoyBanTe Lwencena
npepnu nouncteaHeHanpaBeTe cnpaska C MHCTPYKLMUTE
B ,[lopgapbika 1 nouncreaHe”.

3a Aa M3non3eaTe nacatopa 3a KapTodu

MouncTeTe Bana Ha NacaTopa 3a KapTodu 1 cbaa,
M3MO3BaH 33 CbXPaHeHVe Ha XxpaHaTa.

CrnobeTe 0OCHOBHOTO 3a/ABVXBALLIO TANIO 1 Bana

Ha nacaTopa 3a kapTodu, 3aBbpTeTe Mo Nocoka Ha
YacoBHUKOBaTa CTpesika v dukcmpaiiTe, AOKaTo uyeTe
neko LpakBaHeAKO Clly4asT e TakbB, BasibT Ha nacaTopa
3a kapTodu e PuKcrMpaH NpPasusHO.

MpoBepeTe panu 3axpaHBaLLWAT kKaben He € NoBpeaeH.
YBepeTe ce, Ye enekTpUYeckoTO 3axpaHBaHe B Mpexara
€ CBLLOTO KaTo MOKa3aHOTO Ha OCHOBHOTO 3aABMKBALLO
TA0.

MocTaseTe xpaHata (NapyeTa BapeHu kaptodw, napyeTa
BapeHa TUKBa 1 Ap.) B CbAa.

BknioueTe, perynumpaiiTe xenaHata HacTpOIiKa, xsaHeTe
CTabUIHO OCHOBHOTO 3aABVKBALLO TanoBknoveTe
ypena, kaTo HaTucHeTe ByToHa 3a BKIlouBaHe.

MoTonete n3uANo NpeanasuTens Ha HOXoBeTe B
CbCTaBKuUTe

Macupaiite cbcTaBkuTe, KaTO ABUXMUTE ypeaa 6asHO
Harope-Hagosy v B Kpbr.

Crep, kaTo NpukIItoYmMTe C nacupaHeTo, ocsobogeTe
OyTOHa 3a BK/IIOUBaHe, ClIeq, KOETO 13BafeTe Lwencena
OT KOHTaKTa.

MpepynpexxpeHue: BpemeTo 3a HenpekbcHaTa paboTa
Tpsibea Aa e no-manko ot 30 MuHyTa

Ao nacatopbT B6710KMpa, MbPBO O CNpeTe U U3KoyeTe
oT Wwencesna, Npean Aa ro NoYncTuTe

Cnep ynotpeba ro usksoyete oT KOHTaKTa 1
pasrnoberte

BuHaru nskniousanTe ypefa v MskouBaiTe Lencena
npepau nouncteaHeHanpaseTe cnpaska C MHCTPYKUMUTE
B ,Mopapbxkka v noyncreaHe”.



3a fa nsnonseate ObpKaskaTa 3a ArLa

MouncreTe GbpkaskaTa 3a ala 1 KaHaTa.

MocraBeTe Gbpkasnkata 3a slLe B rasata Ha
ObpkasikaTta 3a aila, [OKATO YyeTe IeKo LpakBaHe.
Crnobete OCHOBHOTO 3aBMXXBALLLO TS0 U

ObpKankara 3a Aila, 3aBbpTeTe Mo NocoKa Ha
YacoBHUKOBaTa CTpesika v dprKcnpaiite, LokaTo

yyeTe neko LpakBaHeMapKnpoBkuTe Ha OCHOBHOTO
3a[BUXKBALLO TS0 1 ObpKasnkaTa 3a siua Tpsbsa Aa
6baoat nofpaBHeHW eHa C APYraAKo CNyyasT e Takbs,
ObpkasikaTta 3a aila e GuKcrpaHa npasuHo.
MposepeTe ganv 3axpaHBaLLmMsT kaben He e NoBpeneH.
YBepere ce, 4e eNeKTpnYeckoTo 3axpaHeaHe B Mpexara
€ CbLLOTO KaTo MOKa3aHOTO Ha OCHOBHOTO 33[BVXKBALLIO
Tano.

MocraBeTe xpaHaTa B kynata (He noseye oT
MaKCUMasHOTO yKasaHO HBO).

Bkntouete, perynvpaiite xenaHata HaCTpOiiKa, XBaHeTe
CTabUNHO OCHOBHOTO 33BMXBALLO TANoBKIoueTe
ypena, KaTo HaTVCcHeTe ByTOHa 3a BKJItOYBaHe.

NPEOHASHAYEHVE

PvueH nacatop

CmecBaHe Ha TeYHOCTU, HAMPUMEP MIIEUHN MPOLYKTY,
COCOBE, MJI0A0BN COKOBE, CyMNi, KOKTEWN 1 LENKOBE.
CMecBaHe Ha Mekm CbCTaBKy, HanpyMep TecTo 3a
nanaYnHK1 MY ManoHesa

MacvpaHe Ha roTBEHM CbCTaBKW, HaNPUMEP 3a
NpWroTesiHe Ha xpaHa 3a bebeta

[MacaTop 3a kapTOdH

CwmecBaHe Ha napyeTa BapeHu kapTodw, napyeTa

3a fAa npenoTBpaTUTe pasnpbckBaHe, B HA4Ya0ToO
M3MosI3BaiTe HICKa CKOPOCT 3a pasbbpkeaHe
Motonete nsysno GbpkankaTa 3a AlLa B CbCTaBKUTE
MacupaiiTe CbCTaBKUTE, KATO ABMXMUTE ypeda basHO
Harope-Hagosy 1 B KPbr.

Criep kaTo npvkiouuTe ¢ pasbbpkeaHeTo, ocsoboaeTe
OyToHa 3a BK/lOYBaHe, Cfief KOeTo n3BageTe Lencena
OT KOHTaKTa.

MpepynpexpeHune: BpemeTo 3a HenpekbcHaTa
paborta Tpsbsa Aa e no-manko ot 3 MuHyTrHwKKora He
nacupaiTe ropeLlo Macsio, MasH1Ha Wam Meco.

Ao BbpkasikaTa 3a anua 6510kupa, MbpBO 8 cnpeTe 1
n3KJtoYeTe OT LWencena, npeam Aa s nouYncTuTe

Crnep ynotpeba ro usktodeTe Ot KOHTaKTa 1
pasrnobete

BuHaru nskniousaiTe ypefa v nskstousaniTe Wwencena
npeau nouncreareHanpaseTe cnpaska ¢ MHCTPYKUWUUTE
B ,[logapbXka v nouncTeaHe”.

BapeHa TUKBa, Hanpumep.

Honbp

Hapsizsare Ha rosexpgo meco (no-masnko ot 200 g), saKku,
xNs16, BaHWUS, NyK, HanpuMep

bbpkanka 3a anua

PazbueaHe Ha 6entbum, BuTa cMeTaHa

PEKOBOLCTBO 3A OBPABOTKA

XpaHa Ckopoct Makc. Bpeme Makc. konuuectso
o HUCKa CKOPOCT
2 cynu, MAIsiKo,
s 3ef1eHYyLm, MaloHesa, 30 cekyHawn 200g
-4 cocose, Aroau,
=
I
w BKCOKa CKOPOCT 500 g
E"; napyeTa MOPKOBY
2 3abenexka:
(pasmep 15 mmx 15 30 cekyHan
B3emete 200 g napueTa
mm x 15 mm)
mopkosw Ha 300 g Bopa.
XpaHa Ckopoct Makcumanto Bpeme Makc. konuyecTso
o BapeHu napyeta BUCOKa CKOPOCT
é KapTod, BapeHu
g napyeta TvkBa 30 cekyHau 200g
(pasmepn 20 mm x 20
mm x 20 mm)




XpaHa Ckopocr Makc. Bpeme Makc. konuyectso
<
o g napuutba BapeH BMUCOKa CKOPOCT
.Qg KOMMWP, BapeHn
3 g napyvrba TMKBa 30 cekyHau 300g
E (ronemuna 20mMm x
20mmx20mm)

§ XpaHa Ckopocr Makc. Bpeme Makc. konuuectso
3 5‘ BMCOKa CKOPOCT

=

xR
o« cmeTaHa, 6enTbum 3 MUHYTU 200g
ﬂ (]

NOOOPBXKA VT TIOHNCTBAHE

® BuHaru nskioyBaiTe ypepa v U3kitoyBanTe wencena
npeau nouncTeaHe.

e OrtcTpaHeTe NpucTaBkuTe

® He gokocBalTe ocTpuTe HOXOBE

BHuMaHue: BHumaBaiiTe, korato noymcreate HOXOBETe,

Tbil KaTO Te Ca U3KJTIOUUTESTHO OCTPU.

3abenexka: He nouuncrsaiite HKOS YacT OT nacaTopa B

CbAOMMSIHA MaLLMHA.

OCHOBHO 3aABM)KBALLIO TAJIO M 3axpaHBall, kaben

e V3bBbpLueTe ¢ BNaxHa Kbpna, Crief KOeTo NoAcyLueTe.

® Hukora He noTansiiTe BbB BOAA WK Apyra TEYHOCT U He
n3nonsgaiite abpasvsu.

Kana

e KaHaTa MOXe fa ce Mve BbB BOAa C MOYMCTBALL,
npenapar.

® VsmuiiTe 1 n3nnakHeTe oBUNHO € BOAA, cel Tosa
n3cyllete.

Ban Ha nacatopa

® BasbT MOXe Aa ce Mue BbB BOAa C MOUNCTBALL,
npenapar.

* Pa3srnoberte ro, octaBeTe ro fja N3CTuHe.

* VamuitTe 1 n3nnakHeTe oBWIHO C BOAA, C/ef, ToBa
nscyliete.

Yonbp

e KanakbT Ha Yorbpa Moxe Aa ce n3bbpcBa camo ¢
BNlaXKHa Kbpna, cNief, KOeTo Aa ce nofcyluasa.

o HI/IKOI'a He I']OTaI']HIZTe BbB BOAa 1IN p,pyra TEYHOCT U He
nanonasanTe abpasmem.

e Kynata n 610ka C HOXOBETE MOraT Aa ce MUST BbB BOAA
C noyYncTBaLL, Npenapar.

® PasrnobeTte ru, ocTaBeTe r Aa U3cTUHar.

* V3muiiTe 1 n3nnakHeTe oBUNHO € BOAA, cef ToBa
nscyliete.

e [loctaBeTe OTHOBO NpefnasHus Kanak Bbpxy 61oka ¢
HOXOBeTe.

MacaTop 3a kapTodmu

® Banbt MOxe Aa ce Mye BbB BOAa C MO4YNCTBALL,
npenapar.

L4 PasrnoGeTe rn, octaBeTe rm ga n3CctmHar.

® I3muiiTe 1 M3nnakHeTe OBUHO € BOAa, Clef ToBa
u3cylete.

Bbpkanka 3a aviua

¢ [naeata Ha Obpkasnkara 3a siLa Moxe fa ce n3bbpcaa
camo ¢ BNaxKHa Kbpra, Cfief, KOeTo fia ce NoACyLIaBa.

® Hukora He MUITE U M3NNaKBanTe BbB BOAA U HE
n3non3sanTe abpasnBHU CPEACTBa.

o [lpyrata yacT Ha Gbpkasnkara 3a siLa Moxe fia ce u3Mmne
BbB BOAa C NOYMCTBaLL I'Ipel'lapaTA

e Pasrnoberte rv, ocTaBeTe rm fa U3CTUHaT.

® amuiite 1 nsnnakHeTe 0BUAHO € BOAa, Cief ToBa
n3cyluete.

CbxpaHeHue

H Ha 3aXxf Kaben:

® 3aynobCTBO NpU ChXpaHeHue, 3axpaHBaLLmsT Kaben
MOXe fa 6'b,qe HaBUT MeXAy KyKn4yKaTa Ha ornatlukaTta Ha
kabena (16) n gbpxava Ha kabena (17).

¢ 3abenexka: Korato nanonsearte nacatopa, passuite
HaMbJIHO 3axpaHBalLms kaben oT gbpyxaya Ha kabena,
3a aa nsberreTe prckoBeTe, MPOW3TUYALLM OT NO-KbCKS
Kaben.

® CbxpaHsiBalTe Ha XJ1afHO 1 NPOBETPMBO MSACTO.




NPELAYTIPEXAERINE

. Besiko apyro obeyxksare TpsibBa Aa ce U3BBPLLBA OT YMbIHOMOLLEH MPEACTaBITEN Ha CEpPBU3a

N

2. OcTaBete ypepa Aa nouvine noHe 2 MUHyT Mexay ABa paboTHu umkbnal Cnep kato pabotu 5 umkbna HenpekbcHaTo,
ypenbT TpsibBa fia ce oxaam A0 CTalHa TeMnepaTypa, 3a Aia Moxe fa Obe pectapTvipaH OTHOBO.

3. Hukora He 3n10ynoTtpebssaiTe ¢ To3un ypes,. Heobxoanmo e aa BHUMaBaTe npu paboTa ¢ pexeLymTe HoXoBe, 0CobeHo
npuv n3BaxAaHeTo Ha nacaTopa OT KaHaTa, M3BaXAaHETO Ha HOXa OT KyraTa 1 Mo Bpeme Ha No4ncTBaHe.

4. BuHarn anernﬂﬁTe OTHOBO 3alLNTHUSA KanakK KbM Bnoka c HoXoBe cnepn novyncreBaHe.

TEXHNHECKN CHELNOUKALIN

Hanpexenwne: AC 220V - 240V~

Yecrota: 50Hz-60Hz.

MowyHocT: 600W

BmectnmocT Ha kaHata 3a pasbueare: 500 ml
BmecTtumocT Ha cbrosete 3a yonbpa: 1000 ml

[paBunHO oTCTpaHaBaHe OT ynoTpeba Ha TO3M NPOAYKT:

o4

Tasn MapK1poBKa NoKa3ssa, Ye TO3W NPOAYKT He TPsibBa fia ce U3XBbPAIS 3aeAHO C Apyru buTosn oTnaabuy B Lenus EC. 3a na
npeaoTBpaTHTE Bb3MOXHM LETH BbPXY OKOJIHaTa Cpefa v YOBELLKOTO 3A4paBe Nopaavt HeKOHTPONMPAHOTO U3XBbPIISHE
Ha OTNagbLK, PeLvKavpaiTe rM OTTOBOPHO, 3a [a HacbpuWTe YCTOMYMBOTO MOBTOPHO M3MOM3BaHE Ha MaTepuanHuTe
pecypcyt. 3a Aa BbpHETE M3MOJI3BAHOTO YCTPOWCTBO, U3MO3BaNTE CUCTEMaTa 3a BpbLUaHe 1 cbbupaHe uam ce cBbpxeTe
C TbproeeLa, OT KOroTo CTe 3aKynuiv NpoyKTa. Te MoraT fa B3emaT ot Bac To3u npoaykT 1 fia ro peunknmpar 6e3onacHo.
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EIXEIPIAIO OAHIIQN

>HMANTIKEX MPOOYAAZ=EIZ

Katd tn xeron NAEKTPIKWY GUOKELWY Ba TTpémel va
TNEOVVTAL TIAVTA OPIOUEVES BACIKES TTPOPUAAEELG A0PANELDG,
oupIEPINAUBAVOUEVWY TV EENG:

AlaACTE TPOOEKTIKA ONEG TIG 0ONYieG TTPOTOU
XPNOIMOTIOINOETE Tr) CUOKELH

ATIOCUVSEETE TTAVTA TN CUCKEU A6 TNV TTOPOKT

PEVHATOC EAV TTAPAKEVEL XWPIG EMBAEYN Kat TPV amd T
OUVAPHOAGYNON, TNV ATOCUVAPUOAGYNON 1 ToV KABapIoHO
AUTI| | OUOKEUN GV TIPETTEL VA XPNOILOTIOIEITAL OO
TIAUSIAAIATNPEITE TN CUOKEUN KAl TO KAAWSIO TNG HaKPIA ammod
maSid.

H ouokeur) autr| pmopei va Xpnolomoleital and Atopa Pe
HEIWUEVEG CWHUATIKEC, ALOBNTNPIAKEC 1 SIOVONTIKEG IKAVOTNTEG
IOV OTEPOUVTAL TNV KATANANAN TIEIPA KAt yVWOon, EpOcOV
Bpiokovtat umd emiBAeyn 1y £xouv AAPel 08nyieg yia Tnv
00PAAr XPrion TNG CUOKEUNG KAl £XOUV KATAVOIOEL TOUG
KivEUVoU( TTou UTIdpyouV

Tanaudid Sev mpémnet va mai{ouv PE T CUCKEUN.

Edv 1o kaAwSio Tpoodoaciag umooTei {nuid, mpémel va
avTIKataotaBei and Tov KATAoKEUAOTH, TOV QVTIPOoWITo
0épPIg fj amod opoiwg e§e1SIKevpéva dTopa TIPOG amopuyr
TUXOV KIVEUVWVITPETTEL VA TIPOCEXETE KATA TOV XEIPIOHO TWV
AKUNPWVY AETTISWV KOTIG, TO ASEI00MA TOU KASOU Kal KATA ToV
Kabaplopo.

ATIEVEPYOTIOINOTE Tr) CUOKEUN KAl AMOCUVEEDTE TV amnd

TNV Iapoxr PEVHATOC TPV OANAEETE EE0PTRHATA 1) TPV
TIANCIACETE PPN TTOU KIVOUVTAL KATA TN XPron

H ouokeur| mpoopiletat yia OIKIaKK Xerion

Na gioTe MPOoEKTIKOI O€ TEPIMTWON Tou XUl (0T LYPS OTO
UMAEVTEP, KABWG UImopei va eKTOEEVOET amo T cuokeur Aoyw
apvidiou atpov

MPOEIAOMOIHZH: Yridpyel Kivouvog Tpaupatiopol €dv autr
n ouokeur gv xpnolpomoinOei cwoTtd

BeBaiwbeite 611 n TAON TNG MAPOXIE PEVUATOG givat iSlal pe
auTiVv Tou avaypda@etat otn Aafr] TPoTol CUVSECETE TN
ouokeun otnv mpida.

Mn XPNOIHOTIOLEITE T CUCKEUT| L€ POapHEVO KAAWSIO 1 PIG
1 €4V TAPOUGIALEl SUOAEITOUPYIQ, EXEL TIECEL I £XEL UTTOOTEI
{nud pe omolovdnmoTe TPOMOEMOTPEWTE T CUOKEUN OTNV
TANoIEoTEPN €oUCIOSOTNUEVN EYKATAOTAON OEPPIG yIa
€NeYXO, EMOKEUN N NAEKTPIKT 1} UNXAVIKT pUBWION.

Mn BuBilete Tn AaBry o€ vePO 1) GANO LYPO Kal U BPéEXETE TO
KaAWSI0 1 TO PIG, KaBWE UTTAPKEL O Kivouvog NAektpomAngiag.
Mn AEITOUPYEITE TO UMAEVTEP UE BPEYHEVA XEPIAZTEYVWOTE
Ta xépla 0ag He va Tavi TPOToU CUVSECETE T CUCKELH OTNV
mipila.

BeBaiwbeite 611 0 Aovag Tou Pmévtep, o auyodaptng, o
TIOAUKOQTNG i} 0 G§ovag Tou moATomoINnTr atdtag Bpiokovtal
01N Béon Toug Kat 6Tt To KaAWSIo Tpopodoaoiag Sev éxel
umooTe( (NI mPoToU XPNOIUOTIOIOETE T GUOKEUN.

Mn oTpépeTe TIG AeTTiSEG TTPOG TO UEPOG KATTOIOU ATOOU
Atav AerToupyeite Tn cuokeunAmatteital ISlaitepn mpoooxn

AlaaoTe Kat QUAAETE QUTEG TIG OSNYIEG YIa VA SIACQPANCETE
Trv ao@ain Xpnon autng g CUCKEUNG.

KATA TNV TIPOETOIUAGIA TPOPHG VIt HwPd, NAKIWUEVOUG

Kat appwotoucdpovTiote o d§ovag Tou paBdoumiéviep, o
avyoddpTng, 0 d&ovag Tou TTOAUKOYTN 1 TOU TTOATOTIOINTH
TIOTATAG Va ival KOAA ATTOOTEIPWHEVOIXPNOIUOTIOINOTE

£va aMOCTEIPWTIKO SIGAUUA akoAouBWVTAG TIG 08nyieg Tou
TIAPAOKEVAOTH

Mn XPNOIUOTIOLEITE TO UMAEVTEP YA TNV QVAMEIEN KAUTOU
Aad1oU ry NimoucTnpeite Tov 0dnyd ene€epyaciag

Mnv a@rvete To KAAWSIO VA KpEPETal amd TNV AKPn Tou
Tpame(iol 1 TOu TTAYKoU

DPOVTIOTE Va U OKOVTAYEL KATTOIOG 0TO KAAWSI0
Tpopodooiag Kat To ouvSeSepévo KaAWSIoDpovTioTe To
KAAWSIO va PNV €pXETal O€ EMAPN UE TTOAU (EOTEG EMPAVELES
KO VO NV KPEUETAL OE ONEi0 0mTou Ba UmopoUoE va TO TIACEL
éva TaSiATToOoUVSEDTE TN CUCKELR amo Thv Tipila dtav autr)
Sev XpNOILOTIOLEITAL, TIPWV Ao TNV TOTTOBETNON 1 APAipETN
Twv €£0PTNUATWY, TN HETAKIVNON TNG CUOKEUNG | TNV
TIPOCHNKN TWV UAIKWY, KABWGE Kat TPV amoé Tov KaBapiopd.
Mn XPNOIHOTIOIE(TE T CUOKEUN O EEWTEPIKOUG XWPOUG

Ot AemiSeg gival KOPTEPECATIAUTETA TIPOCEKTIKAG XEIPIOUOG
Mnv ayyilete Tig Aemideg 1 Tov auyoSdpTn GTav n GUCKELN
€ival ouvdESEPEVN OTNV TAPOKT PEVHATOG

Mnv mpocBETeTe CUCTATIKA TNV KAVATA 1 OTOV KASO KOTIHG
evi) To paBSouniévtep Bpioketal o Aettoupyia.
OLTTOCOTNTEG TWV CUCTATIKWV SeV TIPETEL va UTIEPBaivouv
NV €VOEIEN PEYIOTNG XWPENTIKOTNTAG TNG KAVATAG ) TOU KAdou
KOTTAG.

Mn A&lToupyeite MAPATETAPEVA TO UMAEVTEP YIa TTOAD HEYANO
XPOVIKS SidotnpaTo potép umopei va unepBeppavBeiEav

N €M@PAVELD TOU PABSOUMAEVTEP avaTTUEEL TTOAD UPNAEG
OepHOKPATIES, UMTOPE( VOl TIPETTEL VA TIEPIUEVETE Aiyn WA LEXPL
va KpUWoeIMONG n Beppokpacia pewbei otn Beppokpacia
Swpatiou, n cuoKeuN pmopei va Tebei Eava oe Aerroupyia.

O XPOVOG GUVEXOUG AEITOUPYIag XWwPIG TIEPIEXOUEVA OTOV
kado mpémel va eival LIKpATePOG amd 15 SeutepoAemTa 6Tav
XPNOIUOTIOIEITE TO UMAEVTEPETTIONG, [N XPNOIOTIOLEITE TO
UMAEVTEP YIa TNV AVAUEIEN UTTEPBOAIKA GKANPWY CUCTATIKWV.
Mnv urepBaiVETE TIC TTOOOTNTEC Kall TN PEYLOTN SidpKela
Aerroupyiag mou emonpaivovtal oTig 0dnyieg Agrtoupyiag iy
otov 08nyo enegepyaciag.

ApaipéoTe Ta eapTripata TPty amd Tov Kabapiopo.

H xprion e€aptnudtwy, cupmepiapBavopévwy Balwv
KOVOEPROTOINONG TTOU SEV CUVICTWVTAL ATTO TOV
KATAOKEVQOTH) EVEXEL TOV KiVEUVO TTPOKANONG CWUATIKOU
TPOAVHATIOHOU

ATTOQEVYETE TNV EMAQPH LIE TA KIVOUUEVA PHEPN TNG CUCKEUNG.
Kpatriote ta S8y TUAQ, Ta HOANG, Ta pOUXA KAL TO OKEVN HAKPLA
arnoé Ta KIVOUMEVA PHEPN TNG CUOKEUNG

KpatrioTe ta xépia kat Ta okeun HaKpid amé Ty Kavata A Tov
KAS0 KOTTAG KATA TNV QVAPELEN N TNV KOTIT VI VOl HEIWOETE
Tov Kivéuvo pdKANoNG 0oBapol CWHATIKOU TPAUHATIOHOU 1y
(NG oo PImAévTEp.
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MEPIFTPAOH EZAPTHMATQN

1. Emdvw kamdakt 9. Afovag moAtormoinTr matdrag
(agpaipovpevog))

2. Npooappoyéag TaxuTnTag

3. AKTONIOG UTTIOGTAPIENG 10. Kegai auyoddptn

-

4. Koupri Aertoupyiag - Auyodaptng

5. Aapr} Tpogodosiag 12. Kavéa

6. AOKTONOC TEPITONENC KahwSiou 13. Kardi kaGou kommg

7. A€ovag UMMEVTEP (aQaIPOUPEVOC)) 14. Zuykpopa Aemidwy kommg

8. Kahwsio Tpopodosiac 15. Kadog kommc

AMNOAOZH ENIKEXZ OAHTIEX
+ YYnAr Taxutnta, 06pufog kat S6vnon HIKENRG /\ E ITOYP r I AZ

£VTO0NG, EOWTEPIKOG ENEYKTNG HE TINAKETA TUTTWUEVOU
KUKAWHATOG,
PuBpioeig TaxutnTac.

MNpoacoxn: Ot AemideC gival KOPTEPES. ATIAITETAL TTPOCEKTIKOG
XEIPIOHOG

Mpwv amé Tnv mpwtn XprHon

AuT6 10 00pBOAO UTTOSEKVEL T ApaipéoTe OAa To UNKE OUCKELADIag.

XapNnAr TaxutnTa.

AuTO T0 GUPBONO UTTOSEIKVUEL TV
uPnAi TaxutnTa.
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Ma va xpnotuomolnoeTe To paBSoumAévVTEP

KaBapiote Tov afova tou Pmévtep kai Ty kavdra.
TomoBetrioTe TN Aafr) TPoPod0oaiag 0To ECWTEPIKO TOU
afova Tou PIMAEVTEP, TIEPIOTPEPTE TNV SEEI00TPOPA PéXPL

Vo a0@aNioEL 0T B€0N TNG KAl VA AKOUOTEL 0 avenaiodnTog
NX0G KAMKEAV aKouoTei, 0 aovag Tou UIMAEVTEP £XEL AOPONITEL
OwoTd otn Béon Tou

EAéy€te eav To kaAwdI0 Tpo@odooiag éxel UTOOTEL (AL
BeBaiwbeite 4Tt n TGON TG MTAPOX G PEVHATOC gival {Sla pe
auTAV TTou avaypA@eTal oTn Aafr) Tou UImévTep
TomoBETAOTE TA TPOPIUA OTNV KAVATA (LEXPL TN HEYIOTN
UTOSEIKVUOUEVN OTABN).

YuvdéaTe TN cuokeur oty Tpia, opioTe TNV 1YV Aertoupyiag
TIoU eMOBUEITE KAl KpaTAOTe TN AaPr Tpopodosiag
oT1aBepriEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUT TIOTWVTAG TO KOUWTTI
Aertoupyiag.

BuBiote g Aemideg pe TV mpootateuTiki Satagn minpwg
U€oQ OTA UNIKA.

Xpron Tou TOAUKOQPTN

Xpnon tou dova moAtomointr matdtag

AQAUPECTE TO TIPOCTATEUTIKO KAAUMMA OTTO TO CUYKPATNUA
Aemidwv Tou TOAUKOPTN

KaBapiote To kamdii, To cuyKpoTnpa Aemidwv Kat Tov Kddo
KOTIAG

TomoBEeTOTE TO CUYKPOTNUA AeTTiSWV GTOV KAGO KOTIAG.
TomoBeTAOTE Ta TPOPIUA OTOV KASO (LEXPL TN HéYIoTN
UTIOSEIKVUOUEVN OTABN).

TomoBetioTe T Aafr) TPOPoS0Ciag 0TO ECWTEPIKO TOU
TIOAUKO@TN Kal UOTEPA TIEPIOTPEPTE TN HEXPL VAL AOPONICEL
01N B€0n TNG KAl va OKOUOTE évag averaiotntog rixog KAKOL
evdei€eig otn Aapr tpogpodoaiag kai Tov ToAUKO@TN Ba Tpémel
va euBuypappiovtal HETAEY TOUCXE QUTH TNV TIEPITTTWON, O
TIOAUKOQPTNG €XEl a0PONIOEL OWOTA 0T B€0N Tou

ENéyEte edv To KaAWSI0 TPoPoS0oaiag £xel UTOOTEL (NG,
BeBaiwbeite 4Tt n TGON TNG MAPOXN G PEVHATOG gival {Sla pe
auTV TTou avaypAgeTal oTn Aafr) Tou UImévtep

YuvdéaTe T cuokeur oty Tpia, opioTe TNV 1oxL Asrtoupyiag
TIou emMOUEITE Kal KpaTroTe TN AaPr Tpopodosiag

KaBapiote tov dgova Tou moATomoINTr matdtag Kot Tov
TIEPIEKTN.

TomoBetrioTe TN Aafr) TPoPod0oaiag 0To ECWTEPIKO TOu Agova
TOU TTOATOTIOINTY) TIATATAG, TIEPIOTPEPTE TNV SEEIO0TPOPA LEXPL
Va ao@alioel 0T B€on TG Kat Vo AKOUOTE( £vag avenaiodnTtog
NXoG KAMKEAV akouoTei, onpaivel 6Tt o aovag Tou oAtomoinTr
Tatdrag £xel a0PONoEl owoTd oTn B€on Tou

EAéy&te edv To KaAWSI0 TPoPodoaiag £xel UTOOTEL (NG,
BeBaiwbeite 611 n TAON TNG MAPOXIG PEVHATOG givat iSlal Pe
auTrv TTou avaypAagetal oTn Aafr) Tou UImévtep

TomoBeTAOTE TA UNKA (KOUUATIO LAYEIPEUEVNG TIATATOG,
KOMMATIO HaYEIPEPEVNG KOAOKUBAG KATT) OTOV TIEQIEKTN
YuvdéaTe TN cuokeur oty Tpia, opioTe TNV 1oxV Aertoupyiag
TIov emOUEiTe Kal KpatroTe TN AaPr| Tpo@odoaiag
oT1aBepriEVEPYOTTOINOTE T GUOKELT TIOTWVTAG TO KOUWTTI
Aertoupyiac.

BuBiote Tig Aemideg pe Tv mpooTtateuTiki Siatagn mipwg
Héoa OTA UNIKA.

Avaei€Te Ta ouoTATIKA KAvovTag apyEG KIVAOELG TTAVWw-KATw
Kall KUKNIKEG KIVAOELG UE TN OUOKELN

A@oU OAOKANPWOETE TN SladIkacia avapelgne,
AMENEUBEPWOTE TO KOUWTTI AEITOUPYIAG KAl 0T CUVEXELD
amoouvSEDTE T OUOKELN amd TNy Tipida.

Mposgdomoinan: O xpovog ouvexoUg Aertoupyiag mpémel va
£Ww¢ 30 SeutepONerTTaMnV AVAREYVUETE TTOTE KAUTO AASL, Airog
1 Kpéag.

Edv ot Aemideg Tou umAévtep KOMIoOLY, apXIKA SIOKOYTE TN
Aertoupyia Kat Katdmiv amocuvd£CTE TN CUOKEUR amo TNV
mipiCa yla va tnv kaBapioeTe.

MeTd TN Xprion, amocuvo£CTE T CUCKEULN amod Tnv mpila kat
apapéoTe Ta e§aptripaTa.

DpovTieTe TAVTA VA ATTEVEPYOTTOLEITE Kall VO ATOCUVOEETE
TN OUCKEUN amo Thv TTapoxr PEVUATOG TTPLV ard Tov
kaBapiopdAvarpéte otny evotnta «Opovtida kat
KaBaPIoUOG» TWV 0SNYIWV.

otaBeprEVEPYOTTOIOTE TN GUOKEUH TIOTWVTAG TO KOUWTTE
Aertoupyiag.

APoU OAOKANPWOETE TN Sladikacia avapegne,
QIMENEUBEPWOTE TO KOUTTI AEITOUPYIAG Kall 0T CUVEXKELQ
QMmoCUVSEDTE T CUOKEUN amd Ty mipila

Npo&donoinan: O Xpdvog cuvexoUG Aettoupyiag mMpénet va
eival éwg 30 SeutepONenTTAEAV 0 TOANUKOPTNG KON OEL, apXIKA
SlaKOYTE TN AelToupyia Kal KATOTIV ATTOCUVSEDTE T CUCKEUN
and v mpida yia va Tov KaBapioeTe.

MeTda TN Xprion, amocuvo£CTE T CUCKEULN amod Tnv mpila kat
apaIPEOTE TPWTA TN Aafr) TPoPodoaiag Kat UOTEPA TO KATTIAKI,
APAPEDTE TO CUYKPATNHA AETIGWV Ao Tov KAS0 KPATwvTag
TOV TAAOTIKO A€0VA KAl OTN CUVEXKEID ASEIAOTE TO TIEPIEKOUEVO
Ta dkpa Twv Aemidwv givat TOAD KopTepdMnv Ta ayyileTe.
DpovTieTe TAVTA VA ATTEVEPYOTTOLEITE Kall VO AMTOCUVOEETE

TN GUOKEUH OO TNV TIAPOXT) PEVUATOG TIPLV ATTO TOV
kaBapiopdAvarpéte otny evotnta «Opovtida kat
KaBaPIoHOG» TWV 0SNYLWV.

AvVaEi€Te Ta OUOTATIKA KAVOVTAG APYEG KIVIOELS TTAVW-KATW
Kal KUKNIKEG KIVAOEIG LIE TN CUOKEUN

A@oU oOAOKANPWOETE TN Sladikacia avapelEne,
ameENEUDEPWOTE TO KOUWTTI AEITOUPYIOG KAl 0T CUVEXELQ
amocuVOEDTE T CUCKEUN amd Ty Tipila

Npo&idonoinan: O xpdvog cuvexoUG Aettoupyiag mMpénel va
£w¢ 30 Seutepolerta

Edv ot Aemideg Tou pumAévtep KOMoOoLY, apXIKA SIOKOYTE TN
Aertoupyia Kat Katdmv amocuvo£CTE TN CUOKELR amo TV
mipiCa yia va tnv kaBapioete

MeTda T Xprion, amocuvOECTE T CUCKEULN amod Tnv mpifa kat
apapéoTe Ta eaptripaTa.

DpovTieTe TAVTA VA ATTEVEPYOTTOLEITE Kall VO AMTOCUVOEETE
TN OUCKEUN amo ThV TTAPOxr PEVUATOG TTPIV amd Tov
kaBapiopdAvarpéte otny evotnta «Opovtida kat
KaBaPIOPAG» TWV 0SNYIWV.
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Xpnon tou avyoddptn

+  KaBapiote Tov auyoSdptn Kai Ty kavdra.

«+ Eloaydyete Tov auyoddptn otnv KePaAr Tou péxpt va
ao@aioel 0T B€on Tou Kal va OKOUCETE évav avenaiodnto
X0 KNIK.

+  TomoBetrote TN AaPr| TPo®odosiag 0To ECWTEPIKO TOU
auyoSAapTn, MePIOTPEPTE TNV Se§IO0TPOPA LEXPL VA ACPANIOEL
0T B€0n NG Kat va OKOUOTE £Vag avermaiodnTog Axog KAIK.

O evdeielg otn Aafr) Tpogodoaiag Kat oTnv KEQA Tou
auyoddaptn Ba mpémel va euBuypappifovtat PETagy TouG. T
QUTH TNV TIEPITTWON, 0 ALYOSAPTNG £XEL ACPANICEL OWOTA OTN
B¢on Tou.

«  ENéy€te edv To KaAwSI0 TpoPodoaiag Exel uMOoTel (NMIA.

+  BeBawBeite 41t n TéoN TG Mapoxig peVMATOC givat iSla pe
QUTAV TIOU avaypAPeTat oTn Aafr) Tou PImAEVTEP.

+  TomoBeTHOTE TA TPOPIHA TNV KAVATA (UEXPL TN PEYIOTN
unodelkvuopevn oTadun).

+  JuvbéoTe T ouokeur otnv mpila, opioTe TNV 10XV A&tToupyiag
mou emOUE(TE Kat KpatroTe T Aapr Tpopodoaoiag otabepn.
EvepyoTIOI|OTE TN CUOKEUN TIATWVTAG TO KOUTT AelToupyiag.

+  Ta va amo@UYETE TO TITGINOUA, XPNOIUOTIOINOTE T XApNAR

MPOBAEMNOMENH XPHZH
PaBéoun)\evrsp

AVAPEIEN LYPWV TY. YONAKTOKOMIKA TIPOIOVTA, CAATOEC,
XUHOUG ppoUTwV, GOUTTEG, QVAUEIKTA po@ripaTta Kat Sidgopa
OEIK.

+  Avdpelgn poAakwv cuoTaTIK@Y TLY. (0N yia Tyavita i
paylovéla

+  oATomoiNoN HAYEIPEUEVIWY CUCTATIKWY TLY. YIA TNV
TIAPACKELT TTAUSIKAG TPOPIG

A&ovag moAtomointr matdrtag

+ AVAUEIEN KOUUOTIWY HAYEIPEUEVNG TTOTATOG, KOMUOTIOV
Hayelpepévng KohokuBag

OAHIOX EME=EPTAXIAX

TayxUTNTa avapei§ng Katd tnv évapén tng Siadikaciag.

« Bubiote Tov auyoddaptn mnpwe péoa ota UAIKA.

+  Avapei€te Ta ouoTaTIKd KAVOVTag apyEG KIVAOEIG TIAVW-KATW
KOl KUKNIKEG KIVOELG LIE T OUOKEUN).

« A@oU oAoKANPWOETE TN SladIKaoia avApEIENS, OTAUATHOTE va
TIOTATE TO KOUMTTE AEITOUPYIAG KAt TN CUVEXELD ATOCUVOEDTTE
N CUOKeLR amo tnv mpia.

« MMpoedomoinon: O xpdvog ouvexoUg Aertoupyiag MPETeL va
gival LKPOTEPOG Ao 3 AemTd. Mnv avapElyVUETE TIOTE KAUTO
Ay, Nimog iy Kpéag.

«  Edv o auyodaptng KOMAOEL, apyika SIakOYTe Tn Asttoupyia
Kal KATOTTV armocuVSECTE T CUOKEL armo Tnv mpida yia va tov
KaBapioeTe.

+ MEeTta tn Xprion, amoouvd£oTe T cUOKeLH amd Ty mpila Kat
APAIPEDTE TA EEOPTHATA.

«  Opovrilete MAVTA VA AMEVEPYOTIOIEITE KOl VO ATTOCUVSEETE TN
OUOKEUN amd TNV TTapoxr} PEVHATOG TPV Ao Tov KaBapIoHO.
Avatpé€re otnv evotnta «Dpovtida Kat KaBaplopoe» Twv
odnylwv.

MoAUKOPTNG

«  Tepaxiopdg HooXapiolou KpEaTog (moadTnTa MIKPOTEPN OO
2009), Enpwv KApPTWV, Ywitol, @UNwWV Bavikiag, KpeUHUSILV

Auyoddptng

«  XTUmnpa aompadiiiv auywy Kat KPEUAG YOAAKTOG.

Tpog@ipa TTpo@ég Méy. Siapkeia Méy. moodtnta
AUNAOTEPN TaXUTNTA
e OOUMEC, YA, AaXaVIKA, Jornroreen oxom
E OANTOEG Ue paylovéda, % 30 SeutepdAenta 200g
< Ppaouleg
c
=
2 uYNAGTEPN TaXUTNTA
2 KOMMATIO KAPOTOU 5009
(5 (pey€Boug 15mm x 30 SeutepdAenta Inpeiwon: 200g KoppaTia
15mmx15mm) kapdéTou avd 3009 vepou.
I:'l:‘ Tpog@pa TTpo@ég Méy. Sidpkeia Méy. Mogotnta
= .
8 KOMMATIA HOOKaPIoIou uPNAA TaxuTNTA
x KpEQTOG (HeyéBoug ,
>
g 20mm x 20mm x20mm), 30 SeutepdAenta 2009
= apvySala
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Tpogppa ZTpoig Méy. Sidpkeia Méy. mogétnta
T
= X .
2 g 2l KOHMATIO HOYEIPEPEVNG uPnAGTEPN TaXUTNTAL
% g E miatdrac,
it ] é KOHMATIO HOYEIPEPEVNG 30 SeutepoenTa 3009
e KONOKUBAC (EeyEBoug
20mm x 20mmx20mm)
% Tpo@ipa ZIpopig Méy. Sidpkeia Méy. Mocotnta
E uPNAGTEPN TaUTNTA
b . .
o Kpéa yaAaktog, 3hemtd 200g
i~ aompadia avywv
<

OPONTIAA KAI KAGAPIXMOX

DpovTileTe MAVTA Va QMTEVEPYOTTOLETE KOl VOl OTTOCUVOEETE TN
OUOKEUN amd TNV TTapoxr} PEVHATOG TPV Ao ToV KaBaPIOoHO.
Agpaipéote Ta e€aptriparta.

Mnv ayyiCete TG ko@TEPEG AeTTiEG.

Mpoooxn: KaBapiote pe mpoooyn Tig Aemideg kabuwg givat
€CQUPETIKA KOPTEPEC,

Inpeiwon: Kavéva e€aptnua tou pnmiévtep dev mévetal 0to
TALVTHPLO TIATWY

H AaPrj kot To KaAwdio Tpopodoaiag

KaBapioTe ta pe éva Bpeypévo mavi Kat 0T CUVEXELD
OKOUTT{OTE Tl KOAG.

Mn BuBilete o€ Kapia TTEPIMTWON T CUOKELN OE VEPS 1 AN
UYPA Kat pn XPNOIHOTTOLEITE AELAVTIKA KAaBapIoTIKA.

H kavara

H kavdrta pmopei va MAUBE( e vepd Kal GamouvL.
KaBapiote, EemUveTe KaAA Kal 0T OUVEXELA OKOUTTIOTE.

Afovag pmévtep

0 aovag pmopei va MUBEi pe vepd Kat oamovi.
AmnocuvSéoTe Tn ouokeun and tnv mpila, aprioTe TNV va
KPUWOEL

KaBapioTe, EEMUVETE KAAA KAl OTN CUVEXEID OKOUTTIOTE.

MoAukogpTnNg

KaBapiote to Karmdki Tou ToAUKO@TN pdvo pe Bpeypévo mavi
KOl OTr CUVEXELQ OKOUTTIOTE TO KOAQL.

Mnv to BuBileTe o€ Kapia ePITWOon o€ VePO 1) GAa LypdA Kal
N XPNOILOTIOLEITE AEIOVTIKA KABAPIOTIKA.

O K&S0G Kat N Kavata Hmopovv va MAUBoUV pe VEPO Kat
oamouvt.

AmnocuvSéoTe Tn ouokeun and tnv mpila, aprioTe TNV va
KPUWOEL

KaBapiote, EemUveTe KaAA Kal 0T OUVEXELQ OKOUTTIOTE.
EmavatonmofeTrioTe To POOTATEUTIKO KAAUPUA OTO
OUYKPOTNHA AETTIOWV.

‘Aovag moAtomonTi mararag

O afovag pmopei va MAUBE pe vepod Kat oamouvt.
AmoouvSEoTe T cuokeur amd Ty TPia, aproTe TV va
KPUWOEL

KaBapiote, EEMMUVETE KAAA Kat OTN OUVEXEIQ OKOUTTIOTE.

Avyodaptng

KaBapiote tnv ke@ahr} Tou auyoddptn pdévo pe Bpeypévo mavi
KOl OTN OUVEXELD OKOUTTIOTE TNV KOAG

Mnv tn Bubilete o kapia mePIMTWoN og vepd 1 G LyPd Kalt
N XPNOOTIOIEITE AEIQVTIKA KABAPIOTIKA.

To umoAouTTo TURKA Tou auyodapTn UMopei va MAUBEL e vepd
Kal oamouvt

ATOOUVEEDTE TN CUOKELN amod Ty Tpila, aPAOTE TV va
KPUWOEL

KaBapiote, EeMUVETE KOAA KAl 0T CUVEXELQ OKOUTTIOTE.

AmoBrikeuon
MNeprtohi€n kaAwdiov Tpogodoaiac:

To kaAwd10 TPoPodosiag UMopE va TUNKTEI AVAUEST OTO
miePiBANpa TG oupdg Tou kahwdiou (16) Kat Tnv uroSoxn
ouyKpAtnong tou kKahwdiou (17) yia euKOAGTEPN amoBrikeuon
TNG OUOKEUNG.

Inueiwon: Katd tn Xprion tng oUoKEeUNG, EETUNETE MApwG To
KAAWSI0 TPOPOSOCIaG YIa VA ATTOPUYETE TUXOV KIVEUVOUG TIOU
OxeTi(ovTal PE TO KOVTO KOG TOU KaAwSiou.

AmnoBnkeVOTE TN OUOKEUT 0g SpooePO, ENpPo Kat agpi{dpevo
XWPO.
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[MPOEIAOINOIHXH:

1. Omotadnmote AN epyacia oépPig Ba mpémnel va mpaypaTomoleital amd e£0Voto80TNUEVO AVTITPOOWTTO GEPPBIG.

2. AQN\OTE TN CUOKEUN OE KATAOTAON NPEEWIAE VI TOUAAXIOTOV 2 AemTTd HETAgU Twv KUKAWV! META ammd 5 cuveyeig KUKAouG Aetrtoupyiag,
I GUOKEUN TIPETTEL VA KPUWOEL UEXPL v eMavENDeL oe Bepokpacia Swpatiou kai katdmy va tebei Eavd og Aertoupyia.

3. Mn XPNOIUOTIOLEITE EGPONUEVA TN CUOKEUN. ATIITEITAL TIPOCOXT) KATA TOV XEIPIOUO TwV AEMSWV KOTTAG, EISIKA OTAV APALPEITE TO
UMAEVTEP amd TNV KavdTa, GTav apatpeite To ouykpdTNUa Aemidwv amd Tov Kado pmol Kat étav kabapilete Ta e§aptripata.

4. EMavoTomoBEeTETE TAVTA TO TIPOOTATEVUTIKO KAAUUHA OTO CUYKPOTNHA AEMSWV UETA TOV KABAPIoHO.

TEXNIKA XAPAKTHPIXTIKA

Taon: AC 220V - 240V

Zuyvétnta: 50Hz-60Hz

lox0¢: 600W

Xwpntikdtnta Soxeiou avadeuvong: 500ml
Xwpntikdtnta kadou Kormg: 1000ml

OpBn andppiyPn Tou TPOIOVTOG

)74

AuTr) n orjpavon unodelkvuel 6TL autd To TiPoidv Sev Ba MPETEL va amoppimteTal Pe AN olKiakd amoBAnta oe oAokAnen v EE. Ma va
amo@evxBouv mBbavég NUIEG aTo TEPIBANNOV 1) TNV avBpwmivn uyeia amd TNV aveCéAeyktn SIABeon amopPIUUATWY, AVOKUKAWOTE TO
uneUBLVA Yia VA TIPOWONOETE TNV AEIPOPO EMAVAXPNOILOTTOINCN TWV UNKWV TTOPwV. MNa va EMOTPEPETE TN LETAXEIPIOUEV OUOKEUN 0AG,
XPNOIUOTIOOTE TA CUCTHIATA EMOTPOPNE KAl CUNOYNG 1 EMIKOIVWVIOTE HE TO KATAOTNHA amd TO Omoio ayopdoate To mpoidv. Exel
umopouv va mapaldBouv auto To TPoidv yia TEPIBANOVTIKE ao@aAr) avaKUKAWOT).
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[ HR | UPUTSTVO ZA KORISTENJE

VAZN E MJERE ZASTITE

Kada koristite elektri¢ne uredaje, uvijek trebate postivati
osnovne mjere opreza ukljucujudi sljiedece:

e Pazljivo proditajte sva uputstva prije upotrebe uredaja.

e Uvijek iskljucite uredaj iz napajanja ako je ostavljen bez
nadzora i prije sastavljanja, rastavljanja ili ¢is¢enja.

¢ Djeca ne smiju koristiti ovaj uredajDrzite uredaj i njegov
kabel izvan dosega djece.

e Aparate mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili upuceni u vezi
sa upotrebom uredaja na siguran nacin i ako razumiju
opasnosti koje su uklju¢ene.

¢ Dijeca se ne smiju igrati sa uredajem.

e Ako je kabel za napajanje oste¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili sli¢no kvalificirana osoba
kako bi se izbjegla opasnost.

e Budite pazljivi prilikom rukovanja ostricama, praznjenja
posude i tijekom ¢isc¢enja.

e Iskljucite uredaj i iskljucite ga iz napajanja prije nego $to
promijenite pribor ili pristupite dijelovima koji se kre¢u
tijekom upotrebe.

¢ Ovaj uredaj je namijenjen za upotrebu u domacinstvu.

e Pazite ako se vruca tekuéina sipa u blender jer moze izaci
iz aparata uslijed naglog parenja.

e UPOZORENUJE: Rizik od povreda ako ovaj uredaj ne
koristite pravilno.

e Uvjerite se da je napajanje elektricnom energijom isto
kao ono prikazano na motornoj jedinici prije nego $to ga
prikljuéite.

¢ Nemoijte koristiti uredaj sa oste¢enim kabelom ili
utika¢em ili nakon $to uredaj pokvari rad, padne ili osteti
na bilo koji nacinVratite uredaj u najblizi ovlasteni servis
radi pregleda, popravka ili elektri¢nog ili mehanickog
podesavanja.

¢ Nikada ne stavljajte motornu jedinicu u vodu ili drugu
tekuéinu i ne dozvolite da se kabel ili utika¢ namoce, jer
mozete dozivjeti strujni udar.

¢ Nemoijte koristiti blender mokrim rukamaOsusite ruke
krpom prije ukljucivanja.

¢ Uvjerite se da je osovina blendera, viljuska za jaja,
sjeckalica ili osovina blendera za krumpir na svom
mjestu, da kabel za napajanje nije osteéen prije svake
upotrebe uredaja.

¢ Nikada ne dozvolite da ostrice budu okrenute prema bilo
kome dok koristite uredaj.

MOLIM VAS PROCITAJTE | SACUVAJTE OVA UPUTSTVA
DA BISTE SIGURNO KORISTILI OVAJ APARAT.

Budite posebno oprezni kada pripremate hranu za bebe,
stare i nemocdne.

Uvijek se uvjerite da je osovina ruénog blendera, viljuska
za jaja, sjeckalica ili osovina blendera za krumpir temeljito
steriliziranaKoristite sterilizacijsku otopinu u skladu sa
uputstvima proizvodaca sterilizacijske otopine.

Nikada nemojte mijesati vruée ulje, mastMolimo vas da
pratite uputstvo za obradu.

Ne dozvolite da kabel visi preko ruba stola ili pulta.
Nikada ne dozvolite da se netko spotakne o kabel

za napajanje i priklju¢ni kabelNe dozvolite da kabel
dodiruje vruce povrsine ili da visi tamo gdje bi ga dijete
moglo zgrabiti.

Iskljuéite utika¢ iz utiénice kada se ne koristi, prije
stavljanja ili skidanja dijelova, prije pomicanja uredaja ili
dodavanja hrane i prije ¢is¢enja.

Ne koristite na otvorenom.

QOstrice su ostreRukovati pazljivo.

Nikada ne dodirujte ostrice ili viljusku za jaja dok je
aparat uklju¢en.

Nikada nemojte dodavati sastojke u ¢adu ili posudu za
sjeckanje dok ru¢ni blender radi.

Kapacitet sastojka ne prelazi maksimalnu podjelu ¢ase ili
posude za sjeckanje.

Nemojte neprekidno raditi sa blenderom predugoMotor
se moze pregrijatiAko je povrsina ru¢nog blendera bila
jako vruca, mozda e trebati vremena da se ohladiNakon
snizavanja temperature na sobnu temperaturu, uredaj
moze ponovo raditi.

Neprekidno vrijeme rada bez punjenja mora biti manje
od 15 sekundi kada koristite blender, osim toga, nemojte
koristiti blender za mije3anje previse tvrdih sastojaka.
Nemojte prekoraciti koli¢ine i maksimalno vrijeme
naznaceno u uputstvima za rad ili u uputstvu za obradu.
Skinite dodatke prije ¢isc¢enja.

Upotreba dodataka, ukljuujuci posude za konzerviranje,
koje nije preporucio proizvodac¢, moze izazvati opasnost
od povreda.

Izbjegavajte kontakt sa pokretnim dijelovima.

Drzite prste, kosu, odjecu i pribor dalje od pokretnih
dijelova.

Drzite ruke i pribor podalje od ¢ase, posude za sjeckanje
tijekom mijesanja ili sjeckanja kako biste smanijili rizik od
teskih povreda osoba ili odteéenja blendera.
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POPIS DIJELOVA

0

1. Gornji poklopac

Osovina blendera za krumpir

2. Tipka za podesavanje brzine (uklonjivo)

3. Potporni prsten 10. Glava Zice za muéenje jaja
11. Zica za mucenije jaja
12. Casa

13. Poklopac sjeckalice

4. Tipka za prekidac
5. Motorna jedinica

. Prsten za drza¢ namotanog kabela

6
7. Osovina blendera (uklonjiva) 14. Nosac ostrica sa ostricama
8

. Kabel za napajanje 15. Posuda za sjeckanje

PERFORMANSE OPERATIVNE SMJERNICE

e Velika brzina, niska buka, male vibracije, Oprez: Ostrice su ostre. Rukovati pazljivo.
unutarnja kontrola PCB-a.
® Postavke za podesavanje brzine.

Prije prve upotrebe

Uklonite svu ambalazu.
Simbol oznacava malu brzinu.
u Simbol oznacava veliku brzinu.
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Da koristite ru¢ni blender

Ocistite osovinu blendera i ¢asu.

Postavite ruicu za napajanje u osovinu blendera,
okrenite u smjeru kazaljke na satu i zakljucajte dok
ne Cujete blagi klikAko je to sluéaj, vratilo blendera je
ispravno zaklju¢ano.

Provjerite da kabel za napajanje nije osteéen.
Uvjerite se da vam je napajanje elektricnom energijom
isto kao ono prikazano na motornoj jedinici.
Napunite hranu do ¢ase (ne vise od maksimalno
naznacene razine).

Ukljucite, podesite zeljenu postavku, drzite rucicu za
napajanje mirnoUkljucite uredaj pritiskom na tipku za
prekidac.

Da koristim sjeckalicu

Skinite zastitni poklopac sa ostrica.

Ocistite poklopac, jedinicu ostrica i posudu sjeckalice.
Popravite jedinicu ostrica u posudu za sjeckanje.
Napunite hranu do posude (ne vise od maksimalno
naznacene razine).

Postavite ruicu za napajanje u sjeckalicu, okrenite i
zakljuajte dok ne ¢ujete blagi klikOznake na rucki za
napajanje i sjeckalici sada trebaju biti poravnate jedna sa
drugomAko je to sluéaj, ispravno je zakljucan.
Provjerite da kabel za napajanje nije ostecen.

Uvjerite se da vam je napajanje elektricnom energijom
isto kao ono prikazano na motornoj jedinici.

Ukljucite, podesite zeljenu postavku, drzite rucicu za
napajanje mirnoUkljucite uredaj pritiskom na tipku za
prekidac.

Potpuno uronite titnik ostrica u sastojke.

Pomijesajte sastojke polako pomicajuéi uredaj gore-dolje
iukrug.

Nakon $to zavrsite sa mijeSanjem, otpustite tipku za
prekidag, a zatim iskljucite utikac iz uti¢nice.
Upozorenje: Neprekidno vrijeme rada mora biti manje
od 30 sekundiNikada nemojte mijesati vruée ulje, mast
ili meso.

Ako vam se blender blokira, prvo zaustavite i iskljuéite ga
prije ¢iscenja.

Nakon upotrebe, iskljucite i demontirajte

Uvijek iskljucite i iskljucite utika¢ prije ¢is¢enjaMolimo
pogledajte uputstva u odjeljku ,Odrzavanje i ¢is¢enje”.

Nakon $to zavrsite sa mijeSanjem, otpustite tipku za
prekidag, a zatim iskljucite utikac iz uti¢nice.
Upozorenje: Neprekidno vrijeme rada mora biti manje
od 30 sekundi.

Ako se blokira, prvo zaustavite i iskljucite ga prije
ciscenja.

Nakon upotrebe, iskopéajte i demontirajte rucicu za
napajanje i jedinicu poklopca redom, izvadite ostricu iz
posude drzedi plasti¢nu osovinu, a zatim izlijte hranu.
Rubovi ostrica su veoma oétri, ne dodirujte ih.

Uvijek iskljucite i iskljucite utika¢ prije ¢is¢enjaMolimo
pogledajte uputstva u odjeljku ,Odrzavanje i ¢is¢enje”.

Da koristite osovinu blendera za krumpir

Ocistite osovinu blendera za krumpir i posudu koja se
koristi za drzanje hrane.

Postavite ruéicu za napajanje u osovinu blendera za
krumpir, okrenite u smjeru kazaljke na satu i zakljucajte
dok ne ¢ujete blagi klikAko je to slucaj, vratilo blendera
za krumpir je ispravno zakljuc¢ano.

Provjerite da kabel za napajanje nije ostecen.

Uvjerite se da vam je napajanje elektricnom energijom
isto kao ono prikazano na motornoj jedinici.

Sipajte hranu (kuhane komade krumpira, kuhane
komade bundeve itd.) u posudu.

Ukljucite, podesite Zeljenu postavku, drzite ruicu za
napajanje mirnoUkljucite uredaj pritiskom na tipku za
prekidac.

Potpuno uronite $titnik ostrica u sastojke.

Pomijesajte sastojke polako pomicajuci uredaj gore-dolje
iukrug.

Nakon $to zavrsite sa mijeSanjem, otpustite tipku za
prekidag, a zatim iskljucite utika¢ iz uti¢nice.
Upozorenje: Neprekidno vrijeme rada mora biti manje
od 30 sekundi.

Ako vam se blender blokira, prvo zaustavite i iskljuéite ga
prije ¢iscenja.

Nakon upotrebe, iskljucite i demontirajte

Uvijek iskljucite i iskljuéite utika¢ prije ¢is¢enjaMolimo
pogledajte uputstva u odjeljku ,Odrzavanje i ¢is¢enje”.
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Da koristite Zicu za mucenje jaja

o Ogistite viljusku i ¢asu za jaja.

e Umetnite viljusku za jaja u glavu viljuke za jaja dok ne
Cujete blagi klik.

e Postavite rucicu za napajanje u viljusku za jaja, okrenite u
smjeru kazaljke na satu i zaklju¢ajte dok ne ¢ujete blagi
klikOznake na rucki za napajanje i glavi viljuske za jaja
sada trebaju biti poravnate jedna sa drugomAko je to
sluéaj, viljuska za jaja je ispravno zakljuc¢ana.

* Provjerite da kabel za napajanje nije ostecen.

e Uvjerite se da vam je napajanje elektricnom energijom
isto kao ono prikazano na motornoj jedinici.

¢ Napunite hranu do ¢ase (ne vise od maksimalno
naznacene razine).

e Ukljucite, podesite Zeljenu postavku, drzite rucicu za
napajanje mirnoUkljucite uredaj pritiskom na tipku za
prekidag.

SVRHA

Rucni blender

* Mijesanje tekucina npr. mlijeéni proizvodi, umaci, voéni
sokovi, juhe, mijesana pica i shake-ovi.

® MijeSanje mekanih sastojaka, npr. tijesto za palacinke ili
majonezu

e Pire od kuhanih sastojaka, npr. za pravljenje hrane za

bebe

Osovina blendera za krumpir

¢ Mijesanje komada kuhanog krumpira, kuhanih komada
bundeve, npr. tikve, npr.

VODIC ZA OBRADU

e Da biste sprijecili prskanje, koristite malu brzinu za
mijesanje pri pokretanju.

¢ Viljusku za jaja potpuno uronite u sastojke.

* Pomijesajte sastojke polako pomicajuci uredaj gore-dolje
iukrug.

¢ Nakon $to zavrsite sa mijeSanjem, otpustite tipku za
prekidag, a zatim iskljucite utika¢ iz uti¢nice.

¢ Upozorenje: Neprekidno vrijeme rada mora biti manje
od 3 minuteNikada nemojte mijesati vruce ulje, mastili
meso.

e Ako vam se viljuska za jaja blokira, prvo zaustavite i
iskljucite utikac prije ¢iséenja.

* Nakon upotrebe, iskljuéite i demontirajte

e Uvijek iskljucite i iskljucite utika¢ prije ¢is¢enjaMolimo
pogledajte uputstva u odjeljku ,Odrzavanje i ¢iscenje”.

Sjeckalica

¢ Sjeckanje govedine (manje od 200 g), orasastih plodova,
kruha, vanilije, luka

Zica za mucenje jaja

e Umutiti snijeg od bjelanjaka i kremu.

Hrana Brzina Max. vrijeme Max. koli¢ina
ﬁ . EuPe' ) niza brzina
[=) mijeko, povree, O 30 sekundi 200g
E majoneza, sosevi, -,
= jagoda
,5 veda brzina 500g
E komadi mrkve (veli¢ina 30 sekundi Napomena: uzmite 200
15mm x 15mmx15mm) seku g komadica mrkve
na 300 g vode.
s Hrana Brzina Max. vrijeme Max. koli¢ina
= Velika brzina
§ komadi govedine I z
B (veli¢ine 20mm k 20mm 30 sekundi 200g
7] k20mm), bademi
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= Hrana Brzina Max. vreme Max. koli¢ina
0w o
z E komadi kuhanog Najveca brzina
a 2 krumpira, komadi
i< kuhane bundeve 30 sekundi 300g
g ﬁ (velicine 20mm x
8 20mmx20mm)
3 Hrana Brzina Max. vrijeme Max. koli¢ina
9@ Najveca brzina
g2 - _
N _§ krema, bjelanjci 3 minute 200g
=

ODRZAVANJE | CISCENJE

e Uvijek iskljucite i iskljucite utika¢ prije ¢is¢enja.

e Skinite dodatke.

¢ Ne dodirujte ostrice.

Oprez: Budite pazljivi kada Cistite ostrice jer su izuzetno
ostre.

Napomena: Ne distite nijedan dio blendera u perilici
posuda

Rucica za napajanje i kabel za napajanje

e Obrisite vlaznom krpom, a zatim osusite.

¢ Nikada ne potapajte u vodu ili drugu tekucinu niti
koristite abrazivna sredstva.

Casa
e Casa se moze prati u vodi sa sredstvom za ¢iscenje.
¢ Operite i dobro isperite vodom, a zatim osusite.

Osovina blendera

e Okno se moze prati u vodi sa sredstvom za &isc¢enje.
e Iskljucite, ostavite da se ohladi.

e Operite i dobro isperite vodom, a zatim osusite.

Sjeckalica

¢ Poklopac sjeckalice moze se obrisati samo vlaznom
krpom, a zatim osusiti.

¢ Nikada ne potapajte u vodu ili drugu tekucinu niti
koristite abrazivna sredstva.

e Posuda i odtrice se mogu prati u vodi sa sredstvom za

ciséenje.
e Iskljucite, ostavite da se ohladi.
e Operite i dobro isperite vodom, a zatim osusite.
e Ponovo priévrstite zastitni poklopac na ostrice.

Osovina blendera za krumpir

e Okno se moze prati u vodi sa sredstvom za ¢iscenje.
o [skljucite, ostavite da se ohladi.

e Operite i dobro isperite vodom, a zatim osusite.

Viljuska za jaja

® Glava viljuske za jaja moZze se obrisati samo vlaznom
krpom, a zatim osusiti.

¢ Nikada nemojte prati i ispirati u vodi ili koristiti abrazivna
sredstva.

¢ Drugi dio viljuske za jaja moze se oprati u vodi sa
sredstvom za ¢icenje.

o [skljucite, ostavite da se ohladi.

e Operite i dobro isperite vodom, a zatim osusite..

Skladistenje

Namotati kabel za napajanje:

¢ Kabel za napajanje se moze namotati izmedu navlake
kabela (16) i drza¢a namotanog kabela (17) radi lakseg
skladistenja.

¢ Napomena: Kada koristite blender, potpuno otpustite
kabel za napajanje iz drza¢a namotanog kabela da biste
izbjegli rizike koji nastaju zbog kratkog kabela.

e Cuvati na hladnom, suhom i provjetrenom mjestu.
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UPOZORENJE

. Svako drugo servisiranje treba obavljati ovlasteni predstavnik servisa.

N

2. Ostavite aparat da odstoji najmanje 2 minute izmedu ciklusa! Nakon 5 ciklusa neprekidnog rada, uredaj se treba
ohladiti na sobnu temperaturu da bi se ponovo pokrenuo.

3. Nikada nemojte zloupotrebljavati ovaj uredaj. Potrebno je pazljivo rukovati ostricama za sjeckanje, posebno kada vadite
blender iz ¢ase, vadite ostrice iz posude i tijekom ¢iséenja.

4. Uvijek ponovo priévrstite zastitni poklopac na ostrice nakon ¢&iscenja.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon: AC 220V - 240V~

Frekvencija: 50Hz-60Hz

Snaga: 600W

Kapacitet ¢ase za mucenje: 500ml
Kapacitet posude za sjeckanje: 1000ml

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

o4

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s ostalim kuénim otpadom u cijeloj EU.

Da biste sprijecili mogucu stetu po okoli§ ili zdravlje ljudi zbog nekontroliranog odlaganja otpada, odgovorno ga reciklirajte
da biste promovirali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Da biste vratili svoj koristeni uredaj, koristite sustave za
vracanje i prikupljanje ili se obratite trgovcu kod kojega je proizvod kupljen, oni mogu uzeti proizvod za ekolosku reciklazu.
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HASZNALATI UTASITAS

FONTOS OVINTEZKEDESEK

Elektromos késziilékek hasznalatakor mindig tartsa be
az alapvet§ biztonsagi dvintézkedéseket, beleértve a
kovetkezSket is:

Akészilék hasznélata elétt olvassa el figyelmesen az
Gsszes hasznalati utasitast.

Ezt a késziiléket gyermekek nem hasznélhatjdkTartsa

a készuléket és annak tapkabelét gyermekek szamara
elérhetetlen helyen.

A készilékeket csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességekkel, illetve tapasztalat és ismeretek hianyaval
rendelkez8 személyek is hasznalhatjék felligyelet mellett
vagy megfelels oktatast kaptak a késziilék biztonsagos
hasznélatara vonatkozdan, és ha megértették az ezzel
jaro veszélyeket.

Gyermekek nem jétszhatnak a késziilékkel.

Ha a tédpkabel megsérlil, a tovabbi veszélyek elkerlilése
érdekében azt csak a gyartd, annak szakszervize, vagy
egy megfeleld végzettséggel rendelkezd szakember
cserélheti ki.

Legyen kérliltekints az éles vagdkések kezelése, a tél
kitiritése és a tisztitas soran.

Kapcsolja ki, és dramtalanitsa a készlléket, miel&tt
kicserélné a tartozékokat.

Aberendezés haztartasi célra késziilt.

Legyen 6vatos, ha forré folyadékot dnt a turmixgépbe,
mivel az a hirtelen felcsap6 géz sériiléseket okozhat.
FIGYELEM: Sériilésveszély, ha a készlléket nem
megfeleléen hasznélja..

Miel6tt csatlakoztatja az dramforrashoz, gy8z8djon
meg arrdl, hogy az adattablan feltiintetett feszlltség
megegyezik-e a helyi halézattal.

Ha a tdpkabel megséril, a tovabbi veszélyek elkertilése
érdekében azt csak a gyartd, annak szakszervize, vagy
egy megfeleld végzettséggel rendelkezd szakember
cserélheti ki.

Soha ne tegye a fédarabot vizbe vagy mas folyadékba,
illetve ne hagyja, hogy a tdpkabel vagy a villasdugd
nedves legyen, mert ez dramitéshez vezet.

Ne miikodtesse a késziiléket nedves kézzelA készllék
csatlakoztatasa elétt tordlje szarazra a kezét.

Gy6z8djon meg réla, hogy a turmixgép tengelye, a
habverd, az aprité vagy a burgonyakeverd tengelye a
helyén van, és a tdpkabel nem sérdilt.

Kérjuk, olvassa el és &rizze meg a hasznélati utasitast
A késziilék biztonsagos hasznalata.

Soha ne mutassanak a pengék mésok iranyaba.

A csecsemdk, id&sek és gyengélkedSk szamara késziilt
ételek elkészitésekor kilonos gondossaggal jarjon el.

A botmixert mindig alaposan tisztitsa meg.

Soha ne tegyen forré olajat, zsirt a készulékbe

Ne hagyja, hogy a zsinér az asztal vagy a pult szélein
tallégjon.

Ne hagyja, hogy tépkébel olyan helyen legyen, ahol
botlasveszélyt okoz, gyermekek szamara elérhetetlen
helyen vezesse el a kabelt.

Ne hasznélja kiiltéren

A pengék nagyon élesek, dvatosan banjon velik.

Soha ne tegyen hozzavaldkat az apritétalba, amig a gép
mikodik.

Soha ne tegyen plusz hozzéavaldkat a keveréedénybe,
amig a gép mikadik.

Az apritandé élelmiszer mennyisége soha ne haladja
meg az edények maximalis kapacitasat.

Ne mikodtesse a turmixgépet tdl sokaig folyamatosan,
mert a motor tdlmelegedhetHa a készllék felforrésodik,
varja meg mig szobahémérséklettire le nem hil
Afolyamatos lizemidd terhelés nélkiil 15 méasodpercnél
révidebb legyen, tovabba ne hasznélja a turmixgépet tl
kemény &sszetevék keverésére.

Ne lépje tdl a hasznélati Gtmutatdban vagy a feldolgozasi
Utmutatéban megadott mennyiségeket és maximalis
idStartamokat.

Tisztitas el6tt vegye le a tartozékokat.

A gyarto éltal nem ajanlott tartozékok, beleértve a
beféttestivegeket is, hasznélata sérilésveszélyt okozhat.
Ne érjen a mozgé alkatrészekhez.

Tartsa tavol az ujjait, hajat, ruhazatat és az eszkézoket a
mozgé alkatrészektd|

Keverés vagy vagas kdzben tartsa tévol a kezét és az
eszkdzoket az edénytdl, ezzel csdkkentve a sdlyos
személyi sériilések vagy a turmixgép karosodéasanak
kockazatat.
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AZ ALKATRESZEK LEIRASA

1. Felsé boritas

2. Sebességallitd

3. Tartégydird

4. Kapcsolégomb

5. Motorhéz

6. Tapkabel-tartd

7. Turmixgép tengely (eltavolithatd)
8. Tapkabel

TELJESITMENY

¢ Nagy sebesség, alacsony zajszint, kis rezgés,
belsé PCB vezérlés.

® Sebesség bedllitasa.

A szimbdlum az alacsonyabb
sebességet jelzi.

O

A szimbdlum a magasabb
sebességet jelzi.
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9. Burgonyakeveré (eltavolithato)
10. Habveré fej
11. Habveré
12. Pohar
13. Aprit6 fedél
14. Aprité pengeegység
15. Apritd tal

MUKODESI UTMUTATO

Figyelem: A pengék élesek. Ovatosan kezelje azokat.

Elsd hasznélat el6tt

Tavolitson el minden csomagolast.



A botmixer hasznélata

Tisztitsa meg a keverészarat és a poharat.

lllessze be az botmixerfejet a turmixgép tengelyébe,
forgassa el az 6ramutatd jarasaval megegyezd iranyba,
amig enyhe kattanast nem hall. Ha ez megtortént, akkor a
turmixgép tengelye megfeleléen rogziilt.

Ellendrizze, hogy a tapkabel nem sériilt-e meg.
Gy6z8djon meg arrdl, hogy az adattablan feltiintetett
feszliltség megegyezik-e a helyi hlozattal.

Tegye az ételt a poharba (legfeljebb a max jelzésig).
Csatlakoztassa az aramforrashoz, allitsa be a kivant
sebességet. Tartsa stabilan, majd kapcsolja be a
késztiléket a kapcsolégomb megnyomasaval.

Meritse a botmixer fejét teljesen a hozzavalokba.
Akésziléket lassan fel-le és korkorésen mozgatva
keverje 6ssze a hozzavaldkat.

Az apritd hasznélata

Tavolitsa el a védéburkolatot az apritogép pengéjérdl.
Tisztitsa meg a belsd burkolatot, a késegységet és az
apritégép taljat.

Régzitse a pengeegységet az apritétalba.

Toltse be az apritandd ételt a télba (legfeljebb a jelzett
maximalis szintig).

lllessze ra motortestet az apritdfejre, forgassa el, amig
enyhe kattanast nem hallA fogantyun és az apritgépen
[évé jeleknek most mar egy vonalban kell lennitik
egymassal

Ellenérizze, hogy a tapkabel nem sériilt-e meg, és a
fédarab a helyén van-e.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy az adattablan feltiintetett
feszlltség megegyezik-e a helyi halozattal.

A burgonyakeveré hasznélata

Tisztitsa meg a burgonyakeverét és az étel tarolasara
hasznélt tartalyt.

lllessze be a burgonyakeverd fejet a turmixgép
tengelyébe, forgassa el az dramutatd jaraséaval
megegyez§ irdnyba, amig enyhe kattanast nem hallHa
ez megtortént, akkor a turmixgép tengelye megfeleléen
rogzilt.

Ellenérizze, hogy a tapkabel nem sériilt-e meg.
Gy6z8djon meg arrdl, hogy az adattablan feltiintetett
feszlltség megegyezik-e a helyi halozattal.

Toltse az ételt (fétt burgonyadarabok, fétt tokdarabok
stb.) az edénybe.

Csatlakoztassa az dramforrashoz, allitsa be a kivant
sebességetTartsa stabilan, majd kapcsolja be a
késziléket a kapcsolégomb megnyomasaval.

Miutan befejezte a turmixolast, engedje el a
kapcsolégombot, majd hizza ki a konnektorbdl a
készlléket.

Figyelmeztetés: A folyamatos miikédés legfeljiebb 30
masodperc lehet. Soha ne keverjen forré olajat, zsirt vagy
hust az edényekben.

Ha a turmixgép eltomddik, elGszor éllitsa le és
aramtalanitsa, miel6tt kitisztitja a készuléket.

Hasznalat utan hizza ki a konnektorbdl és szedje szét a
készlléket.

Tisztitas el&tt mindig kapcesolja ki és dramtalanitsa az
eszkozt. Kérjlk, olvassa el az "Tisztitas és karbantartas”
cimi szakaszt.”

Csatlakoztassa az aramforrashoz, allitsa be a kivant
sebességetTartsa stabilan, majd kapcsolja be a
késziiléket a kapcsoldgomb megnyomasaval.

Miutan befejezte az apritast, engedje el a
kapcsolégombot, majd hizza ki a konnektorbdl a
késziiléket.

Figyelmeztetés: A folyamatos miikddés legfeljebb 30
maésodperc lehet.

Ha az aprit6 eltdmdédik, dramtalanitsa a késziiléket,
miel&tt szétszedi.

Hasznélat utan hizza ki a készlléket és szerelje le
egyméas utan a fétestet és a belsé fedelet, vegye ki a
pengeegységet a mlianyag tengelyt megfogva a talbdl,
majd ontse ki az ételt.

A pengék nagyon élesek, ne érintse meg Sket.
Tisztitas el6tt mindig dramtalanitsa a késziléket.

Meritse a burgonyakeverd fejet teljesen a hozzavaldkba
A késziléket lassan fel-le és korkorosen mozgatva
keverje 6ssze a hozzévaldkat.

Miutén befejezte a turmixolast, engedje el a
kapcsolégombot, majd hiizza ki a konnektorbdl a
készlléket.

Figyelmeztetés: A folyamatos miikodés legfeljebb 30
mésodperc lehet

Ha a turmixgép eltomddik, elGszor éllitsa le és
dramtalanitsa, miel6tt kitisztitja a készuléket

Hasznalat utan hizza ki a konnektorbdl és szedje szét a
késziiléket.

Tisztitas el&tt mindig kapcsolja ki és dramtalanitsa az
eszkoztKérjuk, olvassa el az "Tisztitas és karbantartas”
cim( szakaszt.
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Habveréfej hasznalata

Tisztitsa meg a habverét és a poharat.

Helyezze be a habverét a fejrészbe, amig enyhe kattanast
nem hall.

lllessze be a habveré&fejet a turmixgép tengelyébe,
forgassa el az Gramutato jarasaval megegyezd iranyba,
amig enyhe kattanast nem hallHa ez megtértént, akkor a
turmixgép tengelye megfeleléen rogziilt.

Ellendrizze, hogy a tapkabel nem sérlilt-e meg.
Gy6z8djon meg arrél, hogy az adattablan feltintetett
feszliltség megegyezik-e a helyi héldzattal.

Tegye az ételt a pohérba (legfeljebb a max jelzésig).
Csatlakoztassa az dramforrashoz, éllitsa be a kivant
sebességetTartsa stabilan, majd kapcsolja be a
készlléket a kapcsolégomb megnyomaséval.
Akifrécesenés elkertilése érdekében a keverés
inditasakor hasznalja az alacsony sebességet.

e Meritse a fejet teljesen a hozzévalokba

o Akésziiléket lassan fel-le és korkérésen mozgatva
keverje 6ssze a hozzavaldkat.

e Miutan befejezte a turmixolast, engedje el a
kapcsolégombot, majd huizza ki a konnektorbdl a
késziiléket.

¢ Figyelmeztetés: A folyamatos miikédés legfeljebb 30
maésodperc lehetSoha ne keverjen forré olajat, zsirt vagy
hust az edényekben.

e Ha aturmixgép eltémddik, elészor allitsa le és
4ramtalanitsa, mieldtt kitisztitja a készlléket

e Hasznalat utdn hizza ki a konnektorbdl és szedje szét a
készlléket.

o Tisztitas elStt mindig kapcsolja ki és dramtalanitsa az
eszkoztKérjlk, olvassa el az "Tisztitas és karbantartas”
cimi szakaszt".

MELYIK TARTOZEK MIRE VALO?

A botmixer

Folyadékok, pl. tejtermékek, szészok, gylimélcslevek,
levesek, kevert italok és turmixok turmixolasa.

.Lagy 6sszetevdk keverése, pl. palacsintatészta vagy
majonéz.

Fétt &sszetevék plrésitése, pl. bébiétel készitéséhez.

A burgonyakeveré

Fétt burgonyadarabok, fétt tokdarabok keverése.

Az apritd
e Marhahus (200 g-nél kevesebb), diéfélék, kenyér, vanilia,
hagyma apritasa

Habverdfej

e Atojasfehérje és a tejszin felverése.

FELDOLGOZASI UTMUTATO

Etel Sebesség Max. idétartam Max. mennyiség
o |
a levesek, tej, zoldségek, el
E majonéz szdszok, % 30 méasodperc 200g
a eper
2
magasabb sebesség
T sérgarépadarabok 54009 .
w . . Megjegyzés:
I (méret 15mm x 30 méasodperc X .
= 15 mm x 15mm) 200g sargarépa
300g vizhez.
Etel Sebesség Max. idétartam Max. mennyiség
Vo) bessé
E Marhahus darabok )
& (méret 20mm x 20mm 30 méasodperc 200g
x20mm), mandula

36




=8 Etel Sebesség Max. id6tartam Max. mennyiség
w
> magas sebessé
< Y | féttburgonyadarabok, J J
g fétt tokdarabok
> .
g (méret 20mm x 20mm 30 masodperc 3009
g x 20mm)
Etel Sebesség Max. id6tartam Max. mennyiség
0
x magas sebesség
>
E tejszin, tojasfehérje 3 perc 200g
I
Tisztitas elStt mindig kapcsolja ki és hizza kia A burgonyakeverdé

konnektorbdl a késziiléket

¢ Vegye le atartozékokat

e Ne nyuljon az éles pengékhez

e Vigyazat! Vigyazzon a pengék tisztitdsakor, mivel azok
rendkivil élesek

* Megjegyzés: Ne tisztitsa a turmixgép egyetlen részét
sem a mosogatégépben

A motortest és a tapkabel

e Nedves ruhaval torélje le, majd széritsa meg

¢ Soha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba, és ne
hasznéaljon maréanyagokat

L]

A mérépohar

e AmérSpohar tisztitdszeres vizben moshato

e Alaposan mossuk és 6blitstik ki vizzel, majd szaritsuk meg

A turmixfej

o Afejtisztitdszeres vizben moshatd

e Huzza ki a konnektorbdl a késziléket, hagyja kihtilni a
tartozékot

e Alaposan mossa at és dblitse le vizzel, majd széritsa meg

Az aprité

o Az aprité fedelét csak nedves ruhaval lehet tisztitani,
majd meg kell széritani

¢ Soha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba, és ne
hasznéaljon maréanyagokat

o Atdl és a penge tisztitészeres vizben moshatd

e Huzza ki a konnektorbdl a késziiléket, hagyja kihilni a
tartozékot

e Alaposan mossa at és 6blitse le vizzel, majd széritsa meg

e |llessze vissza a védSburkolatot a pengére

o A keverdfej tisztitoszeres vizben moshatd

o Huzza ki a konnektorbdl a késziiléket, hagyja kihdilni a
tartozékot

o Alaposan mossa at és 6blitse le vizzel, majd szaritsa meg

Habveréfej

o A habverd rogzitéfejét csak nedves ruhaval lehet
megtordini, majd meg kell széritani

¢ Soha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba, és ne
hasznéljon maréanyagokat

® Ahabverd masik része tisztitdszeres vizben moshatd

o Huzza ki a konnektorbdl a késziléket, hagyja kih(lni a
tartozékot

o Alaposan mossa at és Oblitse le vizzel, majd széritsa meg

Tarolas

o Atédpkabel feltekerése:

o Atapkabel atarolds megkonnyitése érdekében a
feltekerhetd a motortestre

* Megjegyzés: Aturmixgép hasznélatakor teljesen tekerje
le a tdpkabelt a tartébdl, hogy elkeriilje a révid vezeték
miatt bekévetkezd baleseteket

e Tarolja hlvés, széraz és jdl szell6z8 helyen
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FIGYELEM

. Minden egyéb szervizelést csak hivatalos szervizkozpont végezhet.

N

2. Két ciklus kozétt hagyja legaldbb 2 percig pihenni a késziléket! 5 ciklus utan a készuléknek le kell hiilnie
szobahdmérsékletre az Gjrainditashoz.

w

. Kizérélag rendeltetés szer(ién hasznalja a késziiléket. Ovatosan kell banni a vagokésekkel, killonssen a késegységnek a
talbodl vald eltavolitasakor és a tisztitas soran.

4. Tisztitds utan mindig illessze vissza a véd&burkolatot a pengére.

MUSZAKI LEIRAS

Fesziiltség: 240V~

Frekvencia: 50Hz-60Hz
Teljesitmény: 600W

Habverd pohar kapacitasa: 500ml
Aprité edények kapacitasa: 1000ml

A termék helyes artalmatlanitasa

)74

A fenti szimbdlum azt jelzi, hogy a helyi térvényeknek és el&irasoknak megfelelen a késziiléket a haztartasi hulladéktdl
elkulonitve kell a hulladékba helyezni. Ha a termék eléri élettartama végét, vigye a helyi hatésagok altal kijeldlt gytijtépontra.
A késziilék elkilonitett médon torténd gydijtése és Ujrahasznositdsa segit megdvni a természeti eréforrasokat, és biztositja,
hogy az Gjrahasznosités az emberi egészség és a kdrnyezet védelmével Gsszhangban torténjen. A termék Ujrahasznositasa
érdekében tovabbi informéacidért forduljon az illetékesekhez, a helyi hulladékgy(ijté szolgaltatohoz vagy ahhoz az lzlethez,
ahol a terméket megvasarolta.
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YHATCTBO 3AYTIOTPEBA

Be Monvme npouuTajTe 1 3auyBajTe ro oBa ynaTcTeo
3a be3benHo KopucTerbe Ha OBOj anapar.

BAKHI MEPKI 3A SALUTVITA

Kora kopucTtute enekTpuyHm anaparw, cekorat

Tpeba pa ce cnenat ocHosHUTE Be3benHOCHN MepKy,
BKJTy4yBajKu1 ro CieHOBO:

BHuMaTesHo npouunTajTe rv cuTe ynatcTea npeg Aa ro
KOpWCTUTE anaparor.

Cekorall vcknyvyBajTe ro anapaToT of, CTPyja ako

e octaBeH 6e3 Haa30p 1 Npea fa ro ckionuTe,
packiionuTe Wan YnucTuTe.

OBoj anapat He cMee fa ro kopucTaT gelalysajte ro
anapaToT 1 HeroeroT kaben noganeky og fodat Ha
feua.

AnapatunTte MoXe fja rv KOPUCTaT IMLA CO HaManeHn
HUBNUKIM, CEH3OPHM U MEHTAHU CMOCOBHOCTN Un
€O HEOCTaTOK Ha UCKYCTBO U 3Haerbe, JOKOSIKY ce

nog HaA3op Wiv UM BUaaT afeHn MHCTPYKLMKW 3a
KopWCTerbe Ha anapaTtoT Ha bezbefeH HaumlH 1 ako rm
pa3bupaart BKyYeHWUTE ONacHOCTU.

[Jeuata He cMmeaT fia cu Urpaat co anapaTor.

Ako kabenoT 3a HanojyBarbe e oLTeTeH, TO] Mopa Aa
Buae 3amMeHeT of, MPOU3BOANTESIOT, HEFOBKOT CepBUCEP
VAW CAIMYHO KBanudrKyBaHW NnLa 3a Aa ce nsberde
OMacHoCT.

Tpeba na ce BHMMaBa Npw pakyBarbe CO OCTpYW ceunna
3a ceverbe, NpasHerbe Ha CafoT U MPU YNCTEHE.
VcknyyeTe ro anapatoT v uckiy4eTe ro of cTpyja npeg,
[a ja CMeHWTe AoMNoJHUTEIHaTa ONPeMa Un AesoBK
LUTO ce ABvKaT BO yrnoTpeba.

OBoj anapat e HameHeT 3a ynotpeba Bo fOMaKMHCTBOTO
BHvmaBajTe ako ce UCTypu Tomnna Te4HOCT BO BreHaepot
Bupejkv Moxe aa ce nchpav of anapaToT nopaau
HeHafejHO vcnapyBatbe

MPEAYNPEAYBAME: Pviznum of noBpeaa [OKOSKY He
ro KOPUCTUTE MPaBW/IHO OBOj anapar.

MpoBepeTe fanu BaLWETO HaMojyBakbe CO eNleKTpuyHa
eHepruja e UCTO Kako OHa LUTO e MpuKaXxaHo Ha padkaTa
3a HanojyBarbe Npef 4a ro BKayuuTe.

He pakyBajTe co anapatoT co owTeTeH Kaben unm
MPUVKIYHOK UM OTKAKO anapatoT He GyHKLMOHMpa unm
€ VCNyLUTEeH UK OLUTETEH Ha Koj buno HaunHBpatete
ro anapaToT BO HajBIMCKMOT OBIaCTeH CEpPBIC 3a
I'Ipel'ﬂe,ﬂ,, FIOﬂpaBKa nnn eﬂeKTpVI‘-lHO NN MexXaHn4yko
npwiarofdysarbe.

Hukoralu He cTaBajTe ja enekTpuyHaTa payka BO BOAa
VAW Apyra TEYHOCT UK He AO03BOJTyBajTe Kabenot

VAW MPYKIYHOKOT fia ce HaBaxHaT bugejkm moxe aa
nobvete enekTpuyeH yaap.

He pakysajre co 6neHaepor co BnaxHu pauelicylete
1 paueTe co Kpna npep fa ro BKayuuTe.

MposepeTe fganv BPaTWiIOTO Ha B1eHAEPOT, BUyLUKaTa
3a jajua, ceykayoT UK BpaTUIoTo Ha brneHgepot

3a KOMMVPW Ce Ha MecTo, kKabesloT 3a HanojyBatse

He e oLITeTeH Npep, cekoj nat npeg ynotpeba Ha
anapaTtoTHwvKorall He JO3BONYBajTe ceunnarta fda bupat
CBPTEHW KOH HEKOro foaeka pabotute co anaparor.

MocebHo BHKMaBajTe kora NoAroTByBaTe XpaHa 3a
6ebutba, MocTapy 1 U3HEMOLLITEHM InLia.

Cekoralu npoBepyBajTe fanu ockata Ha PadHNoT
Grenaep, BUnyLLIKaTa 3a jajua, ceukadoT uam

BPaTUIOTO Ha BreHAEpOT 3a KOMMUPY Ce TEMESTHO
crepunusmnpannKopucreTe pacTBop 3a CTepunmanparse
BO COMIAaCHOCT CO YNaTCTBOTO 3a MPOU3BOACTBO Ha
PacTBOPOT 3a CTEPUINMPAHbE.

Hukoraw He BneHpvpajte unm meLwajte Bpesio

Macno, MmacHoTUMBe Monume cneferte ro BOAUYOT 3a
obpaborka.

He pnossonysajte kabenot aa BvcK Hag paboT Ha MacaTa
WIIN LIAHKOT.

Hukoral He fo3BONYBajTE HEKO] Aa ce NpernHe npexy
KabesioT 3a HamojyBarbe 1 NprkaieHnoT kabenHe
[103BONYBajTE KabEeNoT Aa AONUPa XKELLKN NOBPLLUMHM
WM i@ BUCK Kade LTo AeTe by Moxeno fa ro Gatw.
MeknyyeTe ro of LUTEKEPOT Kora He ro KOpUCTUTE, Npes,
[la v CTaBuTe Wi W3BaayuTe AesoBWTe, NPes 4a ro
npemecTuTe anapartoT Win Aa AOAAAETE XpaHa v npes,
[ia ro uncTuTe.

He kopuicTeTe Ha oTBOpPEHO.

Ceuunara ce octpuPakyBajTe BHMATENHO.

Hukoral He fonupajTe rv ceynnata wv BUNYLLIKaTa 3a
jajua fofeka MalumHaTa e npukydeHa.

Hukoralw He foaasajTe COCTOjKM BO YalLaTta uam cagot
3a cevkarbe fofeka paboTu payHnoT Brnexaep.
KanaumTteToT Ha cocTojkuTe fa He ja HagMUHyBa
MakcmarnHarta rpaaba Ha yalata uav cagor 3a
ceukarbe.

He paboteTe HenpekuHaTo co GneHaepoT Npefonro
BpeMeMoTopoT MoXe Aa ce nperpeeAKo NoBpLUMHATa
Ha pa4YH1OT BieHAep € MHOTY Xellka, Moxebu ke
Tpeba Bpeme aa ce nznagnOTKaKo Ke ce cBepe Ha
cobHa TeMnepaTypa, co anapaToT MOXe NOBTOPHO Aa
ce pakyBa.

KoHTuHympaHoTo Bpeme Ha pabota 6e3 ontosapysatse
Tpeba fa Gupe nomano op 15 cekyHaw Kora KopucTute
GneHaep, a BOMONHUTEHO He KopucTeTe ro braeHaepot
3a Mellarbe NPEeMHOry TBPAN COCTOjKM.

He rv HagMuHyBajTE KONMMYMHUTE M MAKCHMaTHOTO
BPEMe HaBefeHW BO ynaTcTaaTa 3a pabota unv 8o
BOAMYOT 3a obpaborTka.

OrcTpaHeTe rv foaaToLMTe NPeS, YNCTeHe.
Ynotpebata Ha [OAATOLM, BKITYYUTESTHO U TErN

3a KOH3EPBUParbe, KOU He ce NpenopaYaHm of,
NPOV3BOAMTESNIOT MOXE Aa NPEAU3BUKAT PU3VNK Of,
nospeau.

M36erHyBajTe KOHTaKT CO MOABMXHU [e/10BM.
BHumaBajTe Ha npcTuTe, kocaTa, obnekata v nprbopoT
noganeky of NOABUXHUTE Oe0BU.

YysajTe rn pauete 1 npubopoT HaABOP OF YaLlaTa,
CafoT 3a ceukarbe [oAeKa MeLLaTe Unm ceyeTe 3a Aa ro
HamanuTe pU3MKOT Of, TELLIKM MOBPELM UM OLITETYBaHe
Ha BneHaepor.
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OrNC HA JEJT1OBU

. TopeH kanak

. Mpwunarogysay Ha 6panHa
. MpcTeH 3a nogapLuka

. Konye 3a npedpnysarse

. Payka co mokHocT

. MpcTeH pp>xad 3a kaben

N o oW N =

. OcHoBuHa Ha bneHgep
(oTcTpaHnvBa)

8. Kaben 3a HanojyBarbe

[TEPOOPMAHCK

o [onema 6p3aunHa, HU30K LLYM, Maau BUBpaLmu,
BHaTpeLLUHa KoHTpona Ha MXB.
e [locrtaBku 3a npunaropysarse Ha bpauHara.

@ CumbBonot o3HauyBa Mana bp3vHa.
Cumbonort o3Havysa ronema
Bp3nHa.
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10.

11

Ocka Ha brieHaepoT 3a KoMnupK
(oTcTpaHnvBa)

[naBa co BunyLLKa 3a jajue

. Bunywka 3a jajue
12.
13.
14.
15.

Cap mepay
Kanak 3a ceukarbe
EavHuua 3a ceunno 3a ceykarse

Cap, 3a ceukarbe

YHATCTBA 3A PABOTA

BHuMaHume: HoxeBuTe ce ocTpun. PaKyBajTe BHMMATEJHO.

Mpen npsata ynoTpeba

OTCTpaHeTe ro LenoTo NnakyBake.



3a [a ro KopucT1Te padHmoT bneHaep

Wcuncrete rn Bpatunoro Ha bneHaepoT 1 Yalata.
CraBeTe ja enekTpuyHaTa payka BO BPaTUIOTO Ha
BneHaepoT, CBpTETE O BO HACOKa Ha CTpesikmTe Ha
YACOBHUKOT 1 3aKkyyeTe foAeka He chyluHeTe bnar
KNMKAKO € Taka, BpatuioTo Ha BaeHAepoT e NpasuiHo
3aKJTy4eHo.

MpoBepeTe fanu KabenoT 3a Hanojyearbe He € OLUTETEH.
MNpoBepeTe fanu BaLLETO HaMojyBak-e CO eNEKTPUYHA
eHepruja e UCTO KaKo OHa LUTO e NpuKaXaHo Ha padkaTa
3a HanojyBarse.

HanosnHerte ja xpaHaTta fo yawata (He noseke of,
MaKCUMaJIHOTO Ha3HaYeHO HW1BO).

MpwiknyyeTe ro, npunarofeTe ja cakaHaTa NOCTaBKa,
Lp>eTe ja cTabusiHa paykara 3a HanojysarbeBknyyete ro
anapaToT CO MPUTUCKarbe Ha KOMYeTOo 3a MPeKMHyBay.
LlenocHo noTtoneTe ro WTUTHUKOT 33 CEYMIIOTO BO
cocTojkuTe.

3a Aa ro KOpUcTUTE CEeLKOTO

OrtcTpaHeTe ro 3alUTUTHWOT Kanak Of, Ce4YNIoTo Ha
CeLKoTO.

WcumncTeTe ro kanakoT, eauHULIATa 3a CEYUIOTO U CapoT
Of, CeYKayoT.

MNonpaseTe ja eanHMLATa 3a CEYMIIOTO BO CafoT 3a
ceukarbe.

HanonHete ja xpaHaTa fo cafoT (He noseke of,
MaKCMMaJTHOTO Ha3HaYeHo HUBO).

CraBeTe ja enekTpunyHaTa payka BO CELIKOTO, CBpTETE

1 3aknydyete goaeka He cnyliHeTe 6nar knnkOsHakuTe
Ha paJkaTta 3a HanojyBatse 1 ceLKoTo cera Tpeba aa

ce ycornacat efHu o ApyrnAKO e Taka, CeLkoTo e
NPaBWIHO 3aKJTyYeHO.

Mposepete panv KabenoT 3a HamnojyBare He e OLUTETEH.
MNpoBepeTe fanu BalLETO HanojyBakse CO eNEeKTPUYHA
eHepruja e NCTo Kako OHa LUTO € NPUKAaXXaHo Ha paykaTa
3a HanojyBarbe.

MpwknyyeTe ro, npunarofeTe ja cakaHaTa NOCTaBKa,

M3meluajTe r1 cocTojkuTe co Nosieka ABUKEere Ha
anapaToT rope-Aosy U BO KPyT.

OTKako Ke 3aBpLUKTE CO MELLAETO, OTMyLUTETE Mo
KOMYeTO 3a NPeKMHyBaY, a NoToa UCKJTyYeTe ro of,
LUTEKEPOT.

Mpepynpepysake: KoHTUHYVPaHOTO Bpeme Ha paboTa
Tpeba fa Gupe nomano og 30 cekyHavHukoraw He
MeLLajTe BPeso Macsio, MaCHOTUMN UK MeCo.

Ako BawwvoT bneHgep ce 6iokupa, NPBO 3acTaHeTe n
ncklydeTe ro npep fa ro ncymcture.

lMo ynotpeba, uckiyyete ro n 4eMoHTVpajTe
Cekoralu nckydyBajTe ro of, CTpyja npea uncrerbeBe
MOJIMMe NOorfieAHeTe ro ynaTcTBOTO BO ,Hera u
yncrerbe”.

Lpxerte ja cTabunta padkata 3a HanojysarbeBkuyuete ro
anapaToT CO NPUTUCKaHE Ha KOMYeTO 3a NPEeKMHYBaY.
Ortkako Ke 3aBpLunTe co BneHanparse, oTnyLITeTe

ro KOMYeTo 3a MPEKMHyBaY, a MoToa UCKJTy4YeTe ro of,
LUTEKEPOT.

Mpepynpepysake: KoHTUHYVPaHOTO Bpeme Ha paboTa
Mopa aa 6uae nomano og 30 cekyHau.

AKO BaLLMOT ceLko ce BrokMpa, NPBO 3acTaHeTe u
1cKNyyeTe ro oA CTpyja Npef, Aa ro ucuncTuTe.

Mo ynotpeba, ucknyyeTe rv 1 otkadyeTe ja padkara 3a
HanojyBarbe 1 KanakoT, U3BafeTe ro Ce4NSIoTo oA, CafoT
APXejKU ja nnacTuyHaTa ocka, a notoa UcTypete ja
XpaHarta.

PaboswTe Ha ceunnoTo ce MHOry OCTpU, He T
ponupajre.

Cekoralu UCkIydyBajTe ro 1 UCKJTyHyBajTe ro LUTEKEPOT
npep ynctereBe Monvme nornegHeTe ro ynaTcTBOTO BO
LHera v uncrerse”.

3a KOpUCTerse Ha BPaTMIO0TO Ha DieHAepOT 3a KOMIUPH

WcuncTeTe rv BpaTUnoTo Ha BaeHaepoT 3a KoMNpw 1
Ca/ioT LITO Ce KOPUCTAT 3a YyBarbe Ha XpaHaTa.
CraBeTe ja enekTpyyHaTa payka BO BPATUIOTO Ha
6neHOepOoT 3a KOMNUPU, CBPTETE O BO HAaCOKa Ha
CTPEIKUTE Ha YaCOBHUKOT 1 3akilyyeTe goaeka

He cryLuHeTe Bnar KMKAKO e Taka, BpaTUiIoTO Ha
GreHaepoT 3a KOMMUPY € MPABUITHO 3aKJTy4eHO.
Mposepete fanv KabenoT 3a Hanojysarbe He € OLLTETEH.
MpoBepeTe fanu BalIETO HaMojyBak-e CO eNeKTPUYHa
eHepruja e UCTO Kako OHa LUTO € MPKKaXaHo Ha paykaTa
3a HanojyBarbe.

HanonHere ja xpaHaTa (napuntba BapeH KOMNUP,
BapeHW napyntba TUKBa UTH.) BO CaZAOT.

MpwuknydeTe ro, NpunaroaeTe ja cakaHaTa nocTaska,
Ap>KeTe ja cTabusiHa paykaTa 3a HarojysarseBknydete ro
anapaToT CO NPUTUCKaHE Ha KOMYeTO 3a NPeKnHyBaY.

LlenocHo noTtonete ro WTUTHUKOT 33 CEYUSIOTO BO
cocTojKunTE.

V3meluajTe rvu cocTojknTe co nosieka ABMxerse Ha
anapartoT rope-Aosly v BO Kpyr.

OTKako Ke 3aBpLUKTE CO MELLarbeTo, OTNyLUTETE Mo
KOMYETO 3a MPEKVHYBaY, a NoToa NCKITy4eTe ro of,
LUTEKEPOT.

Mpenynpenysarbe: KoHTUHYMpaHoTo Bpeme Ha pabota
Tpeba na Gupe nomano og 30 cekyHau.

Ako BalumoT bnenaep ce 61okvpa, NPBO 3acTaHeTe u
MCKyYeTe ro Npef Aa ro UcHncTuTe.

Mo ynotpeba, ncknyyerte ro v AEMOHTUPA]TE rO.
Cekoralu UckJydyBajTe ro of LUTEKEPOT Nnpeg,
uncrerbeBe Monmme nornegHeTe ro ynatcteoto BO
,Hera v uncrerse”.
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3a KopuCTere Ha BUyLLKaTa 3a jajua

VicuncreTe ja BunyLukaTa 3a jajua v YaluaTta.

BmeTHeTe ja BunyLukaTa 3a jajua Bo rnaeata Ha
BunyLwKata goaexka He ciywHerte 6nar KJTNK.

CraBeTe ja eNlekTpuyHaTa payka BO BUJyLLKaTa 3a jajua,
CBPTETE ja BO HAaCOKa Ha CTPEJIKMTE Ha YaCOBHUKOT 1
3aknydeTe foaeka He cnywHete bnar kKnkO3HakuTe Ha
paukaTa 3a HarnojyBak-€ ¥ rn1aBaTa Ha BUJlyLLIKaTa 3a jajua
cera Tpeba fja ce ycornacar efjHu co ApyriAKo e Taka,
BWJTyLLIKaTa 3a jajua € NPaBuIHO 3aKJly4eHa.

MpoBepeTe fanu KabesnoT 3a HanojyBarbe He € OLUTETEH.
MpoBepeTe Aanv BaleTo HaMojyBak-e CO eNeKTpuyHa
eHepruja e NCTO Kako OHa LUTO € MPUKaXaHo Ha paykaTa
3a HanojyBarse.

HanosnHeTe ja xpaHaTa fo yaluaTta (He noseke of,
MaKCUMaHOTO Ha3Ha4YeHOo HUBO).

MpuknyyeTe ro, npunaroaeTe ja cakaHaTa NoCTaBka,
apXeTe ja cTabunHa paykara 3a HanojysarbeBkyueTe ro
anapaTtoT CO NPUTUCKaHE Ha KOMYETO 3a NMPEeKMHyBaY.

HAMEHA

Pauen bnenaep

Meluarbe TEUHOCTM Ha MpP. MNI@YHU NPON3BOAW, COCOBY,
OBOLLHW COKOBU, CynW, MeLLiaH Mnjanouu 1 LIEjKOBU.
Metuarbe Ha MeKM COCTOjKM, Ha MP. TeCTO 3a NanadvHKN
nnu MajoHes

Mupe of BapeHn cocTojku, Ha Np. 3a NpaBeH-e AeTcka
xpaHa

BpaTtnnoTo Ha bneHpeport 3a
KOMMUPY

BOLNY 3A OBPABEOTKA

3a fa cnpeuuTe Npckarse, KOpUCTETE ja Masata bp3vHa
3a MeLLakbe Npu CTapTyBakbe.

MNMoToneTe ja BuAYyLLKaTa 3a jajua Le/IOCHO BO COCTOJKUTE.
M3meLuajTe rv cocTojknTe CO nosieka ABuKerse Ha
anapaToT rope-Aosy 1 BO Kpyr.

OTKkaKo Ke 3aBpLUNTE CO MELLaHEeTO, OTRyLITETE FO
KOMYeTO 3a NPeKKHyBaY, a NoToa UCKJTyyYeTe ro of,
LITEKepOoT.

MpenynpepyBame: KoHTnHynpaHoTo Bpeme Ha paboTa
Tpeba fa bune nomano og 3 MuHyTMHwWKOraLw He
MelliajTe Bpesio Macsio, MaCHOTUM UK MeCO.

Ako B ce Bnokupa BUTyLLIKaTa 3a jajua, MPBO 3acTaHeTe
VI UCKJyYeTe ja cTpyjaTa npep Aa ja ucuncture.

Mo ynotpeba, nckryyeTe ro n [eMoHT1pajTe

Cekoralu vckydyBajTe ro 1 UCkiy4yBajTe ro LuTekepoT
npen uicterbeBe Monume norneaHeTe ro ynatcTteoTo BO
,Hera v umcrerse”.

Bnenguparbe napyvrba BapeH koMNup, BapeHu
nap4ntba TMKBa Ha np.

Ceuko

Ceukatrbe roBefcko meco (nomasky og 200 g), opesu,
neb, BaHuna, KPOMUA, Ha np.

Bunyuwka 3a jajua

Materbe benku 1 nasnaka.

XpaHa Bp3unHa Makc. Bpeme Makc. konuumnHa
e nomana 6pauHa
=3 cynu, Meko
& 3eM1eHYyK, MajoHe3 30 cekyHawn 200g
5 cocoewm, jaroau
;g-: noronema 6p3anHa 500g
x MAPmrea Mopkos 3a6eneluka: semete 200
E (ronemuHa 15mm x 30 cekyHam
rp Nap4vtba MOPKOB
15mmx15mm)
Ha 300 g Boga.
XpaHa Bp3uHa Makc. Bpeme Makc. konuuuHa
Q nap4vtba roBeficko Moronema bpsvHa
= Meco (ronemuHa 20mm
m
0 % 20mm x20mm), 30cekyHamn 200g
BGapemun

42



XpaHa Bp3uHa Makc. Bpeme Makc. konuumHa

3
ob E napuuba BapeH Moronema 6pauHa
EEE KOMMWP, BapeHn
= Zo napyvrba TMKBa 30 cekyHau 300g
E = = (ronemuna 20mMm x

20mmx20mm)
§ XpaHa Bp3uHa Makc. Bpeme Makc. konuunHa
3 % Moronema 6p3aunHa
2
= 2 ﬂaBnaKla( 3 minutes 200g
§ b Genku of jajua

[ PVIKA N HNCTERE

Cekorall UCKyYyBajTe ro LUTEKEPOT MNPe[, YNcTerbe.
OrtctpaHeTe rv gogatouute.
He ponupajte rn octpute ceunna.

BHumanwme: BHrmaBgajTe kora r yictute ceunnata
OUAEjKIN Ce UCKITyYUTESNTHO OCTPU.

3abeneluka: He yvcrete HUTY efaeH fen of GreHaepoT Bo

MallnHa 3a Mrere CagoBun

Pauka 3a Hanojysarbe v kaben 3a HanojyBarbe
M36puLueTe co BRaxHa Kpra, a MoToa ucyLuete.
Hukorai He noTonysajTe BO Bofda Uu ipyra TEYHOCT U
He KopucTeTe abpasviBHN CPEACTBa.

Yawara mepunka

YawwaTta Moxe Aa ce n3mue BO Boaa CO CPEACTBO 3a
yncTerse.

M3mujTe 1 ncnnakHeTe TeMenHo co BoAa, a NoToa
ncylete.

Bpatunoto Ha Gnenpepor

OckaTa Moxe Aa ce n3muve Bo Bofa Co CPeACTBO 3a
Yyncreme.

WcknyyeTe ro, octasete ro aa ce nsnaaw.

M3mujTe 1 ncnnakHeTe TeMesnHO Co BOAa, a NoToa
vcylerte.

Ceuko

KanakoT Ha ceukoTo Moxe aa ce n3bpuiue camo co
B/IaXKHa Kpra, a notoa Aa ce UcyLUn.

Hukoral He noTonyBajTe Bo Boga wiv Apyra TEYHOCT U
He KopycTeTe abpasnBHU CPEACTBA.

CafioT v ceunioTo Moxe Aa ce MujaT BO BoAa Co
CPeACTBO 3a YNCTEHE.

WcknyyeTte ro, octasete ro ga ce nsnagu.

M3amujTe 1 ncnnakHeTe TeMesHO co BOAa, a notoa
ncyerte.

MOBTOPHO NMpUKayeTe ro 3aLTUTHUOT Kanak Ha
ceunnoTo.

Bpatunoro Ha GneHaepoT 3a KOMNUpU

Bpatunoto moxe Aa ce namuve Bo Boga Co CPeACTBoO 3a
uncTerbe.

WcknyyeTe ro, ocTtasete ro fa ce nsnaau.

M3MujTe 1 ncnnakHeTe TEMENHO CO BOA3, a NoToa
neyere.

Bunyuwka 3a jajua

naBata Ha BUyLIKaTa 3a jajua MoXe fa ce n3bpuiue
CaMo €O BJlaxHa Kpra, a noToa Aa ce ncyLu.

Hukoratu He MujTe 1 NnakHeTe BO BOAA UMW He
KopucTeTe abpasvBHU CPeACTBa.

[pyrvioT gen op BuNyLLIKaTa 3a jajla MoXe Aa ce usmue
BO BO/Ja CO CPEACTBO 3a YNCTEeHse.

McknyyeTe ro, ocTaseTe ro aa ce nanagu.

M3mujTe n ncnnakHeTe TeMesHO co BoAa, a Notoa
ncyLete.

Cxknapgupare
HamortyBarse 3a kaGenor 3a HanojyBake:

Kabenort 3a Hanojysatrbe Moxe fa ce HaBfiese nomery
KanakoT Ha onalukaTa Ha kabenot (16) u gpxayor 3a
HamoTaH kaben (17) 3a npakTUYHO cknaguparbe.
3abenelwuka: Kora ro kopuctute 6neHaeporT, LenocHo
ocnobogete ro kabesioT 3a HanojyBarbe Of APXKa4YoT
3a HamoTaH kaben 3a fa rv n3berHeTe pUsnLMTE KOu
npow3anerysaar of, KpaTkMoT Kabern.

[a ce yyBa Ha nlafiHO, CYBO W MPOBETPEHO MECTO.

43



NPELYTIPELYBAFDE

. Cexoe ppyro cepsucuparse Tpeba fa ro N3BpLUM OBJIACTEH CEPBUCEP.

N

2. OcTaBerte ro anapatoT Aa M1UpyBa Hajmarky 2 MuHyT1 nomery umknycute! Mo 5 umknycy Ha KOHTUHYVpaHo paboTetse,
anapartoT Tpeba Aa ce onagu Ao cobHa TemnepaTypa 3a Aa Cce pecTapTvipa.

3. Huikoraww He ro 3noynotpebysajTe oBoj anapar. [oTpebHa e rpuxka npu pakyBarbe Co cevunsiara 3a ceverse, 0cobeHo
Kora ce Bafin GneHAepOT o yallaTa, Ce Bafy CEUMNIOTO Of CafoT 1 3a BPEME Ha YMCTEHETO.

4. Cekorall NOBTOPHO NpViKayyBajTe ro 3aLUTUTHUOT Kanak Ha CEYNIOTO MO YNCTEHETO.

TEXHNYKI CTTELNOUKALN

Bontaxa: AC 220V - 240V~
DOpekdeHuuja: 50Hz-60Hz

MoknocT: 600W

Kanauutet Ha capoT 3a kpem: 500ml
KanauuteT Ha capgoBm 3a cedkarbe: 1000ml

[MpaBMAHO OTCTPaHyBarbe Ha OBOj MPOW3BOL,

o4

Osaa o3Haka nokaxyBa feka 0Boj Npon3Bog He Tpeba aa ce bpna co Apyr otnag of AoMakmHcTsoTo Hus EY. 3a na
CrpeuunTe MOXHa LTEeTa Ha XMBOTHATa CPeAMHA UM Ha YOBEKOBOTO 3[PaBje Of, HEKOHTPOIMPAHO AenOHUparbe OTnag,
peuvKknnpajTe ro oAroBOpHO 3a Aa NPOMOBMpaTe OAPXIIVMBA NOBTOPHA yroTpeba Ha MaTepujanHuTe pecypcy. 3a aa ro
BpaTuTe ynotpebeHnoT ypes, KopucTeTe rv cUCTEMUTE 3a BpaKakse 1 HarmaTa uian KOHTaKTMpajTe co NpoaaBayoT Kage
LUTO € KyneH Npoun3BoAoT. Te MoxaT Aa ro 3eMaT 0BOj NPOV3BOL, 3a eKONOLLKM be3beaHo peuvknnparse.
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MANUAL DE INSTRUCTIUNI

VA RUGAM CITITI SI PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI PENTRU
AVA ASIGURA CA UTILIZATI IN SIGURANTA ACEST APARAT.

MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE

Atunci cand utilizati aparate electrice, trebuie respectate
intotdeauna masurile de sigurantd de baza, inclusiv
urmatoarele:

Cititi cu atentie toate instructiunile inainte de a utiliza
aparatul.

Deconectati intotdeauna aparatul de la alimentare

dacd este lasat nesupravegheat si inainte de asamblare,
dezasamblare sau curatare.

Acest aparat nu trebuie folosit de catre copii. Nu lasati
aparatul si cablul acestuia la indeména copiilor.
Aparatele pot fi folosite de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta
si cunostinte, daca au primit supraveghere sau instruire
privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur si daca
inteleg pericolele implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre producator, agentul sau
de service sau persoane calificate similar pentru a evita
un pericol.

Se va avea grija la manipularea lamelor de taiere ascutite,
la golirea vasului si la curatare.

Obpriti aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare
nainte de a schimba accesoriile sau de a va apropia de
piesele care se misca in timpul utilizarii.

Acest aparat este destinat utilizarii in uz casnic.

Aveti grija daca turnati lichid fierbinte in blender,
deoarece poate fi scos din aparat din cauza aburului
brusc.

ATENTIE: Risc de vatamare corporald daca aparatul nu
este folosit in mod corect.

Asigurati-va ca alimentarea cu energie electrica este
aceeasi cu cea afisatd pe manerul de alimentare inainte
de a conecta la priza.

Nu utilizati aparatul cu un cablu sau un stecher deteriorat
sau daca aparatul nu functioneaza defectuos sau a fost
scapat sau deteriorat in vreun fel. Returnati aparatul la
cea mai apropiata unitate de service autorizatd pentru
verificare, reparare sau reglare electrica sau mecanica.
Nu puneti niciodata manerul de alimentare in apa sau alt
lichid si nu lasati cablul sau stecherul sa se ude, s-ar putea
produce un soc electric.

Nu utilizati blenderul cu méinile ude. Uscati méinile cu o
carpa fnainte de a conecta la priza.

Asigurati-va cd axul blenderului, tel, tocatorul sau mixerul
pentru cartofi sunt in pozitie, iar cablul de alimentare nu
este deteriorat inainte de a utiliza aparatul.

Nu lasati niciodata lamele indreptate cétre o persoana in
timp ce utilizati aparatul.

Aveti grija deosebita cand pregatiti alimente pentru
bebelusi, batrani si infirmi.

Asigurati-va intotdeauna c& axul mixerului de mana,

tel, tocatorul sau axul mixerului de cartofi sunt bine
sterilizate. Utilizati o solutie de sterilizare in conformitate
cu instructiunile producatorului solutiei de sterilizare.

Nu utilizati niciodata ulei fierbinte, grasime. Va rugam sa
urmati ghidul de procesare.

Nu lasati cablul sa atdrne peste marginea mesei sau a
blatului.

Nu Iasati pe nimeni sa se impiedice de cablul de
alimentare si cablul atasat. Nu |asati cablul s& atinga
suprafetele fierbinti sau la indemana copiilor.
Deconectati-l de la priza atunci cand nu este utilizat,
nainte de a pune sau scoate piese, inainte de a muta
aparatul sau de a adauga alimente si inainte de curatare.
Nu utilizati in aer liber.

Lamele sunt ascutite. Manipulati cu grija.

Nu atingeti niciodata lamele sau alte accesorii in timp ce
masina este conectata la priza.

Nu adaugati niciodata ingrediente in bol sau vasul de
tocat in timp ce blenderul de méana functioneaza.
Capacitatea ingredientelor nu trebuie s& depaseasca
gradarea maxima a paharului sau a vasului tocatorului.
Nu folositi blenderul in mod continuu prea mult

timp. Motorul se poate supraincalzi. Daca suprafata
blenderului de mana este foarte fierbinte, poate avea
nevoie de timp pentru a se raci. Dupa ce ajunge la
temperatura camerei, aparatul poate fi pus din nou in
functiune.

Timpul de functionare continua fara sarcina trebuie sa fie
mai mic de 15 secunde cand utilizati blenderul, in plus,
nu folositi blenderul pentru a amesteca ingrediente prea
tari.

Nu depasiti cantitdtile si timpul maxim indicat in ghidul
de functionare sau ghidul de procesare.

Scoateti accesoriile inainte de curatare.

Utilizarea accesoriilor, inclusiv a vaselor, nerecomandate
de producétor poate cauza riscul de ranire a persoanelor.
Evitati contactul cu piesele in miscare.

Evitati contactul degetelor, parului, imbracamintei si a
ustensilelor departe de piesele mobile.

Nu bagati mainile si ustensilele in bol, vasul de tocat

n timp ce amestecati sau taiati pentru a reduce riscul

de vatamare grava a persoanelor sau de deteriorare a
blenderului.
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DESCRIEREA PIESELOR

. Capac superior

1

2
3
4
5
6
7.
8

. Buton reglare viteza

. Inel de sustinere

. Buton pornire

. Méner

. Inel cablu

Axul blenderului (mobil)

. Cablu alimentare

FUNCTIONARE

e Control viteze, zgomot, vibratie, PCB intern.
e Setari ajustare viteze.

Simbolul indica viteza mica.

O

Simbolul indica viteza mare
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9. Ax blender cartofi (mobil)
10. Cap tel
11. Tel
12. Vas
13. Capac tocétor
14. Unitate lame taiere

15. Vas tocator

INSTRUCTIUNI
DE UTILIZARE

Atentie: Lamele sunt ascutite. Manevrati cu atentie.

Inainte de prima utilizare

indepartati ambalajul.




Utilizarea blenderului manual

Curatati axul blenderului si paharul.

Introduceti ménerul de alimentare in interiorul arborelui
blenderului, rotiti-l in sensul acelor de ceasornic si blocati
pana cand auziti un clic usor. Daca este cazul, arborele
blenderului este blocat corect.

Verificati daca cablul de alimentare este deteriorat.
Asigurati-va ca alimentarea cu energie electrica este
aceeasi cu cea afisata pe manerul de alimentare.

Folositi cantitatea corecté de ingrediente (nu mai mult de
nivelul maxim indicat).

Conectatj, reglati setarea doritg, tineti ferm manerul de
alimentare. Porniti aparatul apasand comutatorul.
Scufundati complet protectia lamei in ingrediente.

Utilizarea tocatorului

Utilizarea blenderului pentru cartofi

Scoateti capacul de protectie de pe lama tocatorului.
Curétati capacul, unitatea de lame si vasul tocatorului.
Fixati unitatea de lame 7n vasul tocatorului.

Folositi cantitatea de ingrediente corecta (nu mai mult de
nivelul maxim indicat).

Puneti manerul de alimentare in interiorul tocatorului,
rotiti si blocati pana cand auziti un clic usor. Semnele de
pe ménerul de alimentare si tocator ar trebui sa fie acum
aliniate unul cu cel3lalt. In acest caz, tocitorul este montat
corect.

Verificati daca cablul de alimentare este deteriorat.
Asigurati-va ca alimentarea cu energie electrica este
aceeasi cu cea afisatd pe manerul de alimentare.
Conectatj, reglati setarea doritg, tineti ferm manerul de
alimentare. Porniti aparatul apasand comutatorul.

Curatati axul blenderului de cartofi si recipientul folosit
pentru pastrarea alimentelor.

Fixati manerul de alimentare in interiorul axului
blenderului de cartofi, rotiti-l in sensul acelor de
ceasornic si blocati pana cand auziti un usor clic. In acest
caz, axul blenderului de cartofi este montat corect.
Verificati daca cablul de alimentare este deteriorat.
Asigurati-va ca alimentarea cu energie electrica este
aceeasi cu cea afisatd pe manerul de alimentare.
Asezati alimentele (bucati de cartofi fierti, bucati de
dovleac fiert etc.) in recipient.

Conectati, reglati setarea dorit, tineti ferm manerul de
alimentare. Porniti aparatul apasand comutatorul.

Amestecati ingredientele miscand aparatul incet in sus si
in jos siin cercuri.

Dupa ce ati terminat amestecarea, eliberati comutatorul,
apoi deconectati-| de la priza.

Atentie: Timpul de functionare continua trebuie sa fie
mai scurt de 30 de secunde. Nu amestecati niciodata
ulei, grasime sau carne fierbinte.

Daca blenderul se blocheaza, opriti- si deconectati-|
nainte de a il curata.

Dupa utilizare, deconectati si demontati.

Intotdeauna opriti-| si deconectati-| inainte de curatare.
Va rugam sa consultati instructiunile din sectiunea
Jingrijirea si curatarea”.

Dupa ce ati terminat amestecarea, eliberati comutatorul,
apoi deconectati-| de la priza.

Atentie: Timpul de functionare continua trebuie sa fie
mai scurt de 30 de secunde.

Dacd elicopterul se blocheaza, opriti-l si deconectati-|
nainte de curatare.

Dupa utilizare, deconectati si demontati manerul de
putere si unitatea de capac in secventa, scoateti lama din
vas tinand axul de plastic, apoi scoateti ingredientele.
Marginile lamei sunt foarte ascutite, nu le atingeti.
intotdeauna opriti-| si deconectati-| inainte de curatare.
Va rugam sa consultati instructiunile din sectiunea
Jingrijire si curatare”.

Scufundati complet protectia lamei in ingrediente.
Amestecati ingredientele miscand aparatul incet in sus si
in jos sin cercuri.

Dupa ce ati terminat amestecarea, eliberati comutatorul,
apoi deconectati-l de la priza.

Atentie: Timpul de functionare continua trebuie sa fie
mai scurt de 30 de secunde.

Dacé blenderul se blocheaza, opriti-| si deconectati-|
nainte de a il curata.

Dupa utilizare, deconectati si demontati.

Intotdeauna opriti si deconectati-l inainte de curatare. Va
rugam sa consultati instructiunile din sectiunea ,ingrijire
si curatare”.
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Utilizarea telului

o Curatati telul si vasul. e Scufundati complet telul in ingrediente.

o Introduceti telul in capul telului pana cand auziti un clic * Amestecati ingredientele miscand aparatul incet in sus si
usor. n jos sin cercuri.

o Introduceti manerul de alimentare in interiorul telului, e Dupa ce ati terminat amestecarea, eliberati comutatorul,
rotiti-| in sensul acelor de ceasornic si blocati pana auziti apoi deconectati-l de la priza.

un clic usor. Semnele de pe manerul si de pe capul ¢ Atentie: Timpul de functionare continu trebuie s fie
telului ar trebui sé fie acum aliniate unul cu celdlalt. In mai scurt de 3 minute. Nu amestecati niciodata ulei,
acest caz, telul este montat corect. grasime sau carne fierbinte.

¢ Verificati daca cablul de alimentare este deteriorat. e Daca telul se blocheaz, opriti-I si deconectati-l inainte
e Asigurati-va ca alimentarea cu energie electrica este de a curdta.
aceeasi cu cea afisatd pe manerul de alimentare. ¢ Dupa utilizare, deconectati si demontati.

® Folositi cantitatea corecta de ingrediente (nu mai mult de ¢ Intotdeauna opriti-| si deconectati-l inainte de curatare.
nivelul maxim indicat).

o Conectati, reglati setarea dorit3, tineti ferm manerul de
alimentare. Porniti aparatul apasand comutatorul.

® Pentru a preveni stropirea, utilizati viteza scazuta pentru
amestecare la pornire.

SCOP

Blender manual

e Amestecarea fluidelor de ex. produse lactate, sosuri,
sucuri de fructe, supe, bauturi mixte si shake-uri.

® Amestecarea ingredientelor moi, de ex., aluat de clatite
sau maioneza.

Va rugam sa consultati instructiunile din sectiunea
Jingrijire si curatare”.

fiert etc.

Tocator
e Tocarea carnii de vitd (mai putin de 200g), nuci, paine,

vanilie, ceapd etc.

e Pasarea ingredientelor gatite, de ex., pentru prepararea T |
alimentelor pentru copii. e
e Albusuri de ou si frisca.

Blender pentru cartofi

e Amestecarea bucatilor de cartofi fierti, bucati de dovleac

GHID DE PROCESARE

Alimente Viteza Timp max. Cantitate max.

&' supe, lapte, viteza redusa

=) legume,

E maioneza, sosuri, s 30 secunde 200g

E capsune

W

a vitez& mare

E bucati morcov 500g

@ (dimensiune 15mm x 30 secunde nota: 200g bucati

15mmx15mm) morcov per 300g apa

Alimente Viteza Timp max. Cantitate max.

-4

E e v L viteza mare

,s Bucati vita (dimensiuni

9 20mm x 20mm 30 secunde 200g

x20mm), migdale
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Alimente Viteza Timp max. Cantitate max.
T " o viteza mare
o 2 Bucati cartofi fiertj,
2 I b . .
] ucati dovleac fiert
a 5 (dimensiuni 20mm x 30 secunde 3009
20mmx20mm)
Alimente Viteza Timp max. Cantitate max.
q viteza mare
=
frisca, albusuri 3 minute 200g

INTRETINERE SI CURATARE

¢ Intotdeauna opriti si deconectati inainte de curatare.

e Scoateti accesoriile.

¢ Nu atingeti lamele ascutite.

Atentie: Aveti grija cand curatati lamele, deoarece acestea
sunt extrem de ascutite.

Nota: Nu curatati nicio parte a blenderului in masina de
spalat vase.

Manerul de alimentare si cablul de alimentare

e Stergeti cu o carpa umeda, apoi uscati.

¢ Nu scufundati niciodata in apa sau alt lichid si nu utilizati
substante abrazive.

Paharul
e Paharul poate fi spalatin apa cu agent de curatare.
® Se spala si se clateste bine cu apa, apoi se usuca.

Axul blenderului

e Axul poate fi spalat in apa cu agent de curatare.
e Deconectati, |dsati-l sa se raceasca.

® Se spala si se clateste bine cu apa, apoi se usuca.

Tocator

¢ Unitatea de capac a tocatorului poate fi stearsa doar cu o
carpa umeda, apoi uscata.

¢ Nu scufundati niciodata in apa sau alt lichid si nu utilizati
substante abrazive.

e Vasul silama pot fi spalate in apa cu agent de curatare.

e Deconectati, lasati-l s se raceasca.

e Se spala si se clateste bine cu ap3, apoi se usuca.

e Puneti la loc capacul de protectie pe lama.

Axul blenderului pentru cartofi

e Axul poate fi spalatin apa cu agent de curatare.
e Deconectat], |dsati-l sa se raceasca.

® Se spala si se clateste bine cu apa, apoi se usuca.

Tel

e Capul telul poate fi sters doar cu o carpa umeda, apoi
uscat.

o Nu spalati si clatiti niciodata in apa si nu utilizati abrazivi.

o Cealalta parte a telului poate fi spélata in apa cu agent
de curdtare.

o Deconectat], |dsati-l sa se raceasca.

® Se spala si se clateste bine cu apa, apoi se usuca.

Depozitare

Infasurare cablu de alimentare:

e Cablul de alimentare poate fi infasurat intre mansonul
cablului (16) si suportul de infasurare a cablului (17)
pentru depozitare mai usoara.

¢ Nota: Cand utilizati blenderul, eliberati complet cablul
de alimentare din suport pentru a evita riscurile rezultate
din cauza cablului scurt.

e Ase pastra intr-un loc racoros, uscat si ventilat.
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ATENTIE

. Orice reparatie trebuie efectuata de un reprezentant de service autorizat.

N

2. Lasati aparatul sa se odihneasca cel putin 2 minute intre cicluri! Dupa 5 cicluri de functionare continu3, aparatul trebuie
sa se raceasca la temperatura camerei pentru a reporni.

3. Nu folositi niciodata gresit acest aparat. Este nevoie de grija atunci cand manipulati cutitele de taiere, in special cand
scoateti unitatea de lame din vas si in timpul curatarii.

4. Reatasati intotdeauna capacul de protectie la lame dupa curatare.

SPECIFICATII TEHNICE

Voltaj: AC 220V - 240V~
Frecventa: 50Hz-60Hz

Putere: 500W

Capacitate vas frisca: 500 ml
Capacitate vas tocare: 1000 ml

Eliminarea corecta a acestui produs

o4

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere in intreaga UE. Pentru a
preveni posibilele daune aduse mediului sau sanatatii umane prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-le in mod
responsabil pentru a promova reutilizarea durabild a resurselor materiale. Pentru a returna dispozitivul folosit, va rugam sa
utilizati sistemele de returnare si colectare sau contactati comerciantul de unde a fost achizitionat produsul. Acesta poate
prelua acest produs pentru reciclare sigura pentru mediu.
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PRIROCNIK ZA UPORABO

Samo za uporabo v gospodinjstvu.
Pred uporabo natanéno preberite ta navodila.

POMEMBNA NAVODILA GLEDE VARNOST]

Pri uporabi elektri¢nih aparatov morate vedno upostevati
osnovne previdnostne ukrepe, vkljuéno z naslednjim:
Pred uporabo aparata natanéno preberite vsa navodila.
Pred uporabo aparata natanéno preberite vsa navodila.
Aparat vedno odklopite z napajanja, ¢e ni pod nadzorom
in pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢is¢enjem.

Tega aparata otroci ne smejo uporabljati. Poskrbite, da
bosta aparat in kabel vedno zunaj dosega otrok.

Te aparate lahko uporabljajo osebe s telesnimi,
senzori¢nimi ali dusevnimi okvarami ali pa osebe brez
izkusenj in znanja, e so pod nadzorom ali pa so jim

bila podana navodila za varno uporabo aparata in ¢e
razumejo nevarnosti, povezane z njegovo uporabo.
Otroci se z aparatom ne smejo igrati.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zaradi
preprecevanja nevarnosti zamenijati proizvajalec,
proizvajalcev pooblaséeni serviser ali podobno
usposobljena oseba.

Pri rokovanju z ostrimi rezili, med praznjenjem posode in
¢is¢enjem morate biti zelo previdni.

Preden zamenjate nastavke ali se priblizate delom, ki se
med uporabo gibljejo, aparat izklopite in odklopite z
napajanja.

Ta aparat je predviden za uporabo v gospodinjstvu.
Pazite, ko v mesalnik nalivate vroco tekocino, saj jo zaradi
nenadnega izhajanja pare izvrze iz aparata.
OPOZORILO: Ce tega aparata ne boste pravilno
uporabljali, obstaja tveganje telesnih poskodb.

Pred priklopom na napajanje se prepri¢ajte, da je
elektri¢na napajalna napetost enaka tisti, ki je navedena
na motorni enoti.

Ne uporabljajte aparata, pri katerem je poskodovan
kabel ali vti¢ ali ki je nepravilno deloval, padel na tla ali
pa je na kakrsen koli nacin poskodovan. Aparat vrnite na
najblizji pooblaséeni servis, da ga pregledajo, popravijo
ali elektri¢no ali mehansko prilagodijo.

Motorne enote nikoli ne postavljajte v vodo ali drugo
tekocino in ne dovolite, da bi se kabel ali vti¢ zmo¢ila;
obstaja moznost, da vas poskoduje elektri¢ni udar.
Mesalnika ne upravljajte z vlaznimi rokami. Pred
priklopom na napajanje roke obrisite.

Pred vsako uporabo aparata se prepricajte, da je palica
mesalnika, metlica za stepanije jajc, sekljalnik ali vrat
mesalnika za krompir na svojem mestu in da napajalni
kabel ni poskodovan.

Med delom z aparatom pazite, da rezila ne bodo
obrnjena proti nikomur.

Posebej pazite pri pripravi zivil za dojencke ter starej$e in
Sibke osebe.

Vedno skrbite, da bo palica mesalnika, metlica za
stepanje jajc, sekljalnik ali vrat mesalnika za krompir
temeljito steriliziran. Raztopino za sterilizacijo uporabljajte
v skladu z navodili proizvajalca te raztopine.

Nikoli ne mesajte vro¢ega olja ali masti. Upostevajte
priro¢nik za obdelavo.

Poskrbite, da kabel ne bo visel prek roba mize ali pulta.
Preprecite spotikanje prek napajalnega in priklju¢nega
kabla. Poskrbite, da se kabel ne bo dotikal vro¢ih povrsin
ali visel na mestih, kjer ga lahko prime otrok.

Aparat odklopite iz vti¢nice, ko ga ne uporabljate, pred
namestitvijo ali odstranitvijo delov, pred premikanjem
aparata ali dodajanjem Zivil in pred ¢is¢enjem.

Aparata ne uporabljajte na prostem.

Rezila so ostra. Rokujte previdno.

Ko je aparat priklopljen na napajanje, se nikoli ne
dotikajte rezil ali metlice za stepanje jajc.

Med delovanjem aparata v ¢aso ali posodo sekljalnika
nikoli ne dodajajte sestavin.

Koli¢ina sestavin nikoli ne sme presedéi najvedje kolicine,
oznacene na ¢asdi ali posodi sekljalnika.

Aparat ne sme predolgo delovati brez premora. Motor
se lahko pregreje. Ce je povrsina paliénega mesalnika
zelo vroca, se bo morda morala ohladiti. Ko se zniza na
sobno temperaturo, aparat lahko spet deluje.

Pri uporabi mesalnika, v katerem ni Zivil, ¢as
neprekinjenega delovanja ne sme presegati 15 sekund;
poleg tega poskrbite, da v mesalniku ne boste mesali
pretrdih sestavin.

Ne presezite koli¢in in najdaljSega ¢asa, navedenih v
smernicah za delo ali priroéniku za obdelavo.

Pred ciséenjem pripomocke vzemite iz aparata.

Pri uporabi pripomockoy, vkljuéno s kozarci za vlaganje,
ki jih ne priporoca proizvajalec, se lahko pojavi tveganje
telesnih poskodb.

Pazite, da se ne boste dotaknili premikajocih se delov.
Pazite, da prsti, lasje, obladila in pribor ne bodo blizu
premikajocih se delov.

Da zmanjsate tveganje resnih telesnih poskodb ali
poskodb mesalnika, med mesanjem ali rezanjem pazite,
da prsti in pribor ne bodo v blizini ¢ase ali posode za
sekljanje.
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OPIS DELOV

1. Zgornji pokrov

2. Gumb za prilagajanje hitrosti
3. Podporni obro¢

4. Gumb za stikalo

5. Motorna enota

6. Obro¢ za navijanje kabla

7. Palica mesalnika (odstranljiva)
8

. Napajalni kabel

DELOVANJE

o Visoka hitrost, nizek hrup, malo tresljajev,
notranje krmilno vezje.
¢ Nastavitve za prilagajanje hitrosti.

@ Simbol oznaéuje nizko hitrost.
u Simbol oznaéuje visoko hitrost.
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9. Vrat mesalnika za krompir
(odstranljiv)

10. Glava metlice za stepanje jajc
11. Metlica za stepanje jajc

12. Cada

13. Pokrov sekljalnika

14. Enota rezila sekljalnika

15. Posoda za sekljanje
SMERNICE ZA DELO
Svarilo: Rezila so ostra. Rokuijte previdno.

Pred prvo uporabo

Odstranite vso embalazo.



Uporaba palicnega mesalnika

e Ocistite palico mesalnika in ¢aso. .
¢ Vstavite motorno enoto v palico mesalnika in obracajte 3
v smeri urnega kazalca, dokler se z rahlim tleskom ne
zatakne. V tem primeru je palica mesalnika pravilno .
zataknjena.
® Prepricajte se, da napajalni kabel ni poskodovan. .
® Prepricajte se, da je elektri¢na napajalna napetost enaka
tisti, ki je navedena na motorni enoti. .

¢ Napolnite ¢aso z zivili (ne ve¢ kot do najvisje oznacene ravni).

e Priklopite, prilagodite Zeleno nastavitev in motorno .
enoto trdno primite. S pritiskom gumba stikala vklopite .
aparat.

Uporaba sekljalnika

e Qdstranite za$citni pokrov z rezila sekljalnika. o
e Odistite pokrov, enoto rezila in posodo sekljalnika.
e Pritrdite enoto rezila v posodi sekljalnika. .
¢ Napolnite posodo z zivili (ne ve¢ kot do najvisje

oznacene ravni). .

e Vstavite motorno enoto v sekljalnik in jo obracajte, dokler
se z rahlim tleskom ne zatakne. Oznaki na motorni enoti i
in sekljalniku morata biti zdaj poravnani. V tem primeru je
sekljalnik pravilno zataknjen.

¢ Prepricajte se, da napajalni kabel ni poskodovan. .

e Prepricajte se, da je elektriéna napajalna napetost enaka .
tisti, ki je navedena na motorni enoti.

e Priklopite, prilagodite Zeleno nastavitev in motorno enoto
trdno primite. S pritiskom gumba stikala vklopite aparat.

Uporaba vratu mesalnika za krompir

e Odistite vrat mesalnika za krompir in vsebnik za Zivila. 3
e Vstavite motorno enoto v vrat mesalnika za krompir in 3
obracajte v smeri urnega kazalca, dokler se z rahlim

tleskom ne zatakne. V tem primeru je vrat mesalnika za .
krompir pravilno zataknjen.
¢ Prepricajte se, da napajalni kabel ni poskodovan. .

e Prepricajte se, da je elektri¢na napajalna napetost enaka

tisti, ki je navedena na motorni enoti. .
¢ Nalozite Zivila (kose kuhanega krompirja, kose kuhane

buce itd.) v vsebnik. .
e Priklopite, prilagodite Zeleno nastavitev in motorno .

enoto trdno primite. S pritiskom gumba stikala vklopite
aparat.

Scitnik rezila popolnoma potopite v sestavine.

Sestavine zmesajte, tako da aparat pocasi premikate
navzgor in navzdol ter krozno.

Ko koncate z mesanjem, sprostite gumb za stikalo, nato
pa odklopite aparat iz vti¢nice.

Opozorilo: Aparat ne sme neprekinjeno delovati ve¢ kot
30 sekund. Nikoli ne mesajte vrocega olja, masti ali mesa.
Ce se mesalnik zamasi, ga pred cid¢enjem najprej
zaustavite in odklopite.

Po uporabi ga odklopite in razstavite.

Aparat pred &is¢enjem vedno izklopite in odklopite z
napajanja. Glejte navodila v razdelku ,Nega in ¢is¢enje”.

Ko konéate z mesanjem, sprostite gumb za stikalo, nato
pa odklopite aparat iz vti¢nice.

Opozorilo: Aparat ne sme neprekinjeno delovati ve¢ kot
30 sekund.

Ce se sekljalnik zamasi, ga pred ¢idéenjem najprej
zaustavite in odklopite.

Po uporabi odklopite ter razstavite motorno enoto, nato
pa e enoto pokrova, iz posode vzemite rezilo, tako da
primete plasti¢ni ro¢aj, nato pa Zivila izlijte ven.

Robovi rezila so zelo ostri; ne dotikajte se jih.

Aparat pred ¢is¢enjem vedno izklopite in odklopite z
napajanja. Glejte navodila v razdelku ,Nega in &is¢enje”.

Scitnik rezila popolnoma potopite v sestavine.
Sestavine zmeSajte, tako da aparat pocasi premikate
navzgor in navzdol ter krozno.

Ko konéate z mesanjem, sprostite gumb za stikalo, nato
pa odklopite aparat iz vti¢nice.

Opozorilo: Aparat ne sme neprekinjeno delovati ve¢ kot
30 sekund.

Ce se mesalnik zamasi, ga pred ¢id¢enjem najprej
zaustavite in odklopite.

Po uporabi ga odklopite in razstavite.

Aparat pred ¢is¢enjem vedno izklopite in odklopite z
napajanja. Glejte navodila v razdelku ,Nega in &is¢enje”.
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U

poraba metlice za stepanje jajc

Ocistite metlico za stepanije jajc in ¢aso.

Vstavite metlico za stepanje jajc v glavo metlice; zatakne
se, ko zasliite rahel tlesk.

Vstavite motorno enoto v metlico za stepanje jajc in
obracajte v smeri urnega kazalca, dokler se z rahlim
tleskom ne zatakne. Oznaki na motorni enoti in metlici za
stepanje jajc morata biti zdaj poravnani.V tem primeru je
metlica za stepanje jajc pravilno zataknjena.

Prepricajte se, da napajalni kabel ni poskodovan.
Prepricajte se, da je elektri¢na napajalna napetost enaka
tisti, ki je navedena na motorni enoti.

Napolnite ¢aso z Zivili (ne vec kot do najvisje oznacene
ravni).

Priklopite, prilagodite Zeleno nastavitev in motorno
enoto trdno primite. S pritiskom gumba stikala vklopite
aparat.

NAMEN

Pali¢ni mesalnik

Mesanje tekocin, npr. mle¢nih izdelkov, omak, sadnih
sokov, juh, mesanih sokov in napitkov.

Mesanje mehkih sestavin, npr. testa za palacinke ali
majoneze.

Mesanje kuhanih sestavin v kaso, npr. za pripravo hrane
za dojencke.

Vrat mesalnika za krompir

PRIROCNIK ZA OBDELAVO

esanje kosov kuhanega krompirja ali buce.

e Da prepredite pljuske, na zacetku mesajte pri nizji hitrosti.

¢ Metlico za stepanje jajc popolnoma potopite v sestavine.

e Sestavine zmesajte, tako da aparat pocasi premikate
navzgor in navzdol ter krozno.

¢ Ko koncate z mesanjem, sprostite gumb za stikalo, nato
pa odklopite aparat iz vti¢nice.

¢ Opozorilo: Aparat ne sme neprekinjeno delovati ve¢ kot
3 minute. Nikoli ne mesajte vrocega olja, masti ali mesa.

o Ce se metlica za stepanije jajc zamasi, ga pred cis¢enjem
najprej zaustavite in odklopite.

® Po uporabi ga odklopite in razstavite.

* Aparat pred ¢is¢enjem vedno izklopite in odklopite z
napajanja. Glejte navodila v razdelku ,Nega in &iséenje”.

Sekljalnik

¢ Sekljanje govedine (manj kot 200 g), ores¢kov, kruha,
vanilije, ¢ebule.

Metlica za stepanje jajc

e Stepanje beljakov in smetane.

Zivilo Hitrost Najd. ¢as Najv. koli¢ina
¥ . . niZja hitrost
> juhe, mleko, zelenjava,
= majoneza, omake, o 30 sekund 200g
e ; @,
W jagode
=
,5 vi§ja hitrost 5009
E koscki korencka Opomba: vzemite 200
s (velikost 15 mm x 15 30 sekund P e 9
kosov korencka na 300
mm x 15 mm)
g vode.
v Zivilo Hitrost Najd. éas Najv. koli¢ina
2 . .
soka hitrost
:tl kosi govedine (velikost v I
a 20 mm x 20 mm x20 30 seconds 2009
. mm), mandlji.
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S Zivilo Hitrost Najd. ¢as Najv. koli¢ina
=

3 vi§ja hitrost

& = kosi kuhanega

= 2 krompirja, kosi kuhane

=¥ mpia, 30 seconds 3009

= ﬁ buce (velikost 20 mm x

g 20 mm x 20 mm)

< 3 Zivilo Hitrost Najd. éas Najv. koliina
s o vi§ja hitrost

32

=} )

B smetana, jaj¢ni beljaki 3 minute 2009
il

NEGA IN CISCENJE

e Aparat pred ¢is¢enjem vedno izklopite in odklopite z
napajanja.

¢ Pripomocke snemite z aparata.

¢ Ne dotikajte se ostrih rezil.

Svarilo: Pri ¢is¢enju rezil bodite previdni, saj so iziemno

ostra.

Opomba: Nobenega dela mesalnika ne perite v

pomivalnem stroju.

Motorna enota in napajalni kabel

e Obrisite z vlazno krpo in nato osusite.

¢ Nikoli ne potapljajte v vodo ali druge tekocine in ne
uporabljajte abrazivnih sredstev.

Casa
e Caso lahko operete v vodi s istilnim sredstvom.

e Operite jo z vodo in temeljito splaknite, nato jo osusite.

Palica mesalnika

e Palico lahko operete v vodi s istilnim sredstvom.
e Odklopite; pocakajte, da se ohladi.

¢ Operite zvodo in temeljito splaknite, nato osusite.

¢ Sekljalnik

¢ Enoto pokrova sekljalnika smete le obrisati z vlazno krpo

in nato osusiti.

¢ Nikoli ne potapljajte v vodo ali druge tekocine in ne
uporabljajte abrazivnih sredstev.

¢ Posodo in rezilo lahko operete v vodi s €istilnim
sredstvom.

e Odklopite; pocakajte, da se ohladi.
e Operite z vodo in temeljito splaknite, nato osusite.
* Na rezilo znova namestite zas¢itni pokrov.

Vrat mesalnika za krompir

Vrat lahko operete v vodi s €istilnim sredstvom.
Odklopite; podakajte, da se ohladi.
Operite z vodo in temeljito splaknite, nato osusite.

Metlica za stepanje jajc

Glavo metlice za stepanje jajc smete le obrisati z vlazno
krpo in nato osusiti.

Nikoli ne perite in splakujte v vodi ali uporabljajte
abrazivnih sredstev.

Drugi del metlice za stepanje jajc lahko operete v vodi s
Cistilnim sredstvom.

Odklopite; pocakajte, da se ohladi.

Operite z vodo in temeljito splaknite, nato osusite.

Shranjevanje
Navijanje napajalnega kabla:

Za priro¢nejse shranjevanje lahko napajalni kabel
navijete med obojko za kabel (16) in drzalo za navijanje
kabla (17).

Opomba: Pri uporabi blenderja do konca odvijte
napajalni kabel z drzala za navijanje kabla, da preprecite
tveganja zaradi prekratkega kabla.

Shranite na hladnem, suhem in dobro prezratenem
mestu mestu.
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OPOZORILO

. Kakrsna koli druga servisna dela mora izvesti pooblaséeni servisni zastopnik.

N =

Med cikloma naj aparat vsaj 2 minuti pociva. Po neprekinjenem delovanju 5 ciklov se mora aparat ohladiti na sobno
temperaturo, da ga je mogoce znova zagnati.

3. Tega aparata nikoli ne uporabljajte na nepravilen nacin. Z rezili morate rokovati previdno, zlasti pri odstranjevanju

mesalnika iz ¢ase, rezila iz posode, praznjenju posode in med ciséenjem.

4. Po ¢iséenju na rezilo vedno namestite za$¢itni pokrov.

TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Napetost: AC 220-240 V~

Frekvenca: 50/60 Hz

Moc: 600 W

Prostornina ¢ase za stepanje 500 ml.
Prostornina posode sekljalnika: 1000 ml.

Pravilno odstranjevanje tega izdelka:

o4

Ta oznaka kaze, da tega izdelka na celotnem obmodju EU ne smete odstranjevati z drugimi gospodinjskimi odpadki. Za
preprecitev morebitne $kode za okolje ali zdravje ljudi, ki nastane zaradi nenadzorovanega odlaganja v okolju, izdelek
odgovorno reciklirajte, da boste spodbujali trajnostno naravnano ponovno uporabo virov surovin. Uporabljeno napravo vrnite
prek sistemov za vracanje in zbiranje ali pa se obrnite na prodajalca, pri katerem ste izdelek kupili; ta izdelek lahko prevzame
in ga reciklira na nacin, ki je varen za okolje.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.
Pre upotrebe pazljivo proditajte uputstvo za upotrebu.

VAZNA UPUTSTVA ZA BEZBEDNOST

Kada koristite elektri¢éne uredaje, uvek treba postovati
osnovne mere predostroznosti ukljuc¢ujuci sledece:

Pazljivo procitajte sva uputstva pre upotrebe uredaja.
Uvek iskljucite uredaj iz napajanja ako je ostavljen bez
nadzora i pre sastavljanja, rastavljanja ili ¢iéenja.

Deca ne smeju da koriste ovaj uredaj. Drzite uredaj i
njegov kabl van domasaja dece.

Aparate mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili instrukcije u vezi
sa upotrebom uredaja na bezbedan nacin i ako razumeju
opasnosti koje su ukljucene.

Deca se ne smeju igrati sa uredajem.

Ako je kabl za napajanje ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, njegov serviser ili sli¢no kvalifikovano lice
kako bi se izbegla opasnost.

Budite pazljivi prilikom rukovanja ostrim secivima,
praznjenja posude i tokom ¢iséenja.

Iskljucite uredaj i iskljucite ga iz napajanja pre nego §to
promenite pribor ili pristupite delovima koji se kre¢u
tokom upotrebe.

Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domadinstvu.
Pazite ako se vruéa te¢nost sipa u blender jer moze da
izade iz aparata usled naglog parenja.

UPOZORENJE: Rizik od povreda ako ovaj uredaj ne
koristite pravilno.

Uverite se da je napajanje elektri¢cnom energijom isto
kao ono prikazano na motornoj jedinici pre nego $to ga
prikljucite.

Nemojte koristiti uredaj sa oste¢enim kablom ili utikacem
ili nakon $to uredaj pokvari rad, padne ili osteti na

bilo koji nacin. Vratite uredaj u najblizi ovlaséeni servis
radi pregleda, popravke ili elektri¢nog ili mehanickog
podesavanja.

Nikada ne stavljajte motornu jedinicu u vodu ili drugu
teénost i ne dozvolite da se kabl ili utika¢ pokvase, jer
mozete dobiti strujni udar.

Nemojte koristiti blender mokrim rukama. Osusite ruke
krpom pre ukljucivanja.

Uverite se da je osovina blendera, viljuska za jaja,
sjeckalica ili osovina blendera za krompir na svom mestu,
da kabl za napajanje nije ostecen pre svake upotrebe
uredaja.

Nikada ne dozvolite da ostrice budu okrenute prema bilo
kome dok koristite uredaj.

Budite posebno oprezni kada pripremate hranu za bebe,
stare i nemocdne.

Uvek se uverite da je osovina ru¢nog blendera, viljuska
za jaja, seckalica ili vratilo blendera za krompir temeljno
sterilisana. Koristite rastvor za sterilizaciju u skladu sa
uputstvima proizvodaca rastvora za sterilizaciju.

Nikada nemojte mesati ili mesati vruce ulje, mast. Molimo
vas da pratite uputstvo za obradu.

Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta.
Nikada ne dozvolite da se neko spotakne o kabl za
napajanje i prikljuc¢eni kabl. Ne dozvolite da kabl
dodiruje vruée povrsine ili da visi tamo gde bi ga dete
moglo zgrabiti.

Iskljuéite utika¢ iz utiénice kada se ne koristi, pre stavljanja
ili skidanja delova, pre pomeranja uredaja ili dodavanja
hrane i pre ¢iséenja.

Ne koristite na otvorenom.

Oétrice su ostre. Rukovati pazljivo.

Nikada ne dodirujte seciva ili viljusku za jaja dok je
masina ukljué¢ena.

Nikada nemojte dodavati sastojke u ¢adu ili posudu za
seckanje dok ruéni blender radi.

Kapacitet sastojka ne prelazi maksimalnu podelu ¢ase ili
posude za seckanje.

Nemojte neprekidno raditi sa blenderom predugo.
Motor se moze pregrejati. Ako je povrsina ruénog
blendera bila veoma vruéa, mozda ¢e trebati vremena
da se ohladi. Nakon snizavanja temperature na sobnu
temperaturu, uredaj moze ponovo da radi.

Neprekidno vreme rada bez punjenja mora biti manje
od 15 sekundi kada koristite blender, osim toga, nemojte
koristiti blender za mesanje previse tvrdih sastojaka.
Nemojte prekoraciti koli¢ine i maksimalno vreme
naznaceno u uputstvima za rad ili u uputstvu za obradu.
Skinite dodatke pre ciséenja.

Upotreba dodataka, uklju¢ujuci posude za konzerviranje,
koje nije preporucio proizvodac, moze izazvati opasnost
od povreda.

Izbegavajte kontakt sa pokretnim delovima.

Drzite prste, kosu, odecu i pribor dalje od pokretnih
delova.

Drzite ruke i pribor podalje od ¢ase, posude za seckanje
tokom mesanja ili se¢enja kako biste smanjili rizik od
teskih povreda osoba ili odtecenja blendera.
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OPIS DELOVA

. Gomnji poklopac

1
2
3
4,
5
6
7
8

. Dugme za podesavanje brzine

. Potporni prsten

Dugme za prekidac

. Motorna jedinica

. Prsten za drza¢ namotanog kabla
. Osovina blendera (uklonjiva)

. Kabl za napajanje

PERFORMANSE

o Velika brzina, niska buka, male vibracije,
unutrasnja kontrola PCB-a.
e Podesavanja za podesavanje brzine.

@ Simbol oznacava malu brzinu.
u Simbol oznacava veliku brzinu.
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9. Vratilo blendera za krompir (uklonjivo)
10. Glava Zice za mucenje jaja
11. Zica za muéenije jaja
12. Casa
13. Poklopac seckalice
14. Nosac seciva sa se¢ivom

15. Posuda za seckanje

OPERATIVNE SMERNICE

Oprez: Ostrice su ostre. Rukovati pazljivo.

Pre prve upotrebe

Uklonite svu ambalazu.



Da koristite ru¢ni blender

Ocistite osovinu blendera i ¢asu.

Postavite ruicu za napajanje u osovinu blendera,
okrenite u smeru kazaljke na satu i zaklju¢ajte dok ne
Cujete blagi klik. Ako je to slucaj, vratilo blendera je
ispravno zaklju¢ano.

Proverite da li kabl za napajanje nije ostecen.

Uverite se da vam je napajanje elektricnom energijom
isto kao ono prikazano na motornoj jedinici.

Napunite hranu do ¢ase (ne vise od maksimalno
naznacenog nivoa).

Ukljucite, podesite Zeljenu postavku, drzite ruicu za
napajanje mirno. Ukljuéite uredaj pritiskom na dugme za
prekidac.

Da koristite chopper

Skinite zastitni poklopac sa ostrice seciva.

Ocistite poklopac, jedinicu seciva i posudu seckalice.
Popravite jedinicu seciva u posudu za seckanje.
Napunite hranu do posude (ne vise od maksimalno
naznacenog nivoa).

Postavite ruicu za napajanje u seckalicu, okrenite i
zakljuajte dok ne Eujete blagi klik. Oznake na rucki

za napajanje i seckalici sada treba da budu poravnate
jedna sa drugom. Ako je to slucaj, helikopter je ispravno
zakljuéan.

Proverite da li kabl za napajanje nije osteéen.

Uverite se da vam je napajanje elektricnom energijom
isto kao ono prikazano na motornoj jedinici.

Ukljucite, podesite Zeljenu postavku, drzite ruicu za
napajanje mirno. Ukljuéite uredaj pritiskom na dugme za
prekidac.

Potpuno uronite $titnik seciva u sastojke.

Pomesajte sastojke polako pomerajuéi uredaj gore-dole
iukrug.

Nakon $to zavrsite sa meSanjem, otpustite dugme za
prekidag, a zatim iskljucite utika¢ iz uti¢nice.
Upozorenje: Neprekidno vreme rada mora biti manje
od 30 sekundi. Nikada nemojte mesati vruce ulje, mast
ili meso.

Ako vam se blender blokira, prvo zaustavite i iskljuéite ga
pre Ciséenja.

Nakon upotrebe, iskljucite i demontirajte

Uvek iskljucite i iskljucite utikac pre ¢iséenja. Molimo
pogledajte uputstva u odeljku ,Nega i ¢iscenje”.

Nakon $to zavrsite sa me$anjem, otpustite dugme za
prekidag, a zatim iskljucite utikac iz uti¢nice.
Upozorenje: Neprekidno vreme rada mora biti manje
od 30 sekundi.

Ako se vas helikopter blokira, prvo zaustavite i iskljucite
ga pre ciscenja.

Nakon upotrebe, iskopéajte i demontirajte rucicu za
napajanje i jedinicu poklopca redom, izvadite ostricu iz
posude drzedi plasti¢nu osovinu, a zatim izlijte hranu.
Ivice seciva su veoma oétre, ne dodirujte ih.

Uvek iskljucite i iskljucite utikac pre ¢iséenja. Molimo
pogledajte uputstva u odeljku ,Nega i ¢iséenje”.

Da koristite osovinu blendera za krompir

Ocistite osovinu blendera za krompir i posudu koja se
koristi za drzanje hrane.

Postavite ruéicu za napajanje u osovinu blendera za
krompir, okrenite u smeru kazaljke na satu i zakljucajte
dok ne ¢ujete blagi klik. Ako je to slucaj, vratilo blendera
za krompir je ispravno zaklju¢ano.

Proverite da li kabl za napajanje nije ostecen.

Uverite se da vam je napajanje elektricnom energijom
isto kao ono prikazano na motornoj jedinici.

Sipajte hranu (kuvane komade krompira, kuvane komade
bundeve itd.) u posudu.

Ukljucite, podesite zeljenu postavku, drzite rucicu za
napajanje mirno. Ukljucite uredaj pritiskom na dugme za
prekidac.

Potpuno uronite titnik seciva u sastojke.

Pomesajte sastojke polako pomerajuéi uredaj gore-dole
iukrug.

Nakon $to zavrsite sa meSanjem, otpustite dugme za
prekidag, a zatim isklju¢ite utika¢ iz uti¢nice.
Upozorenje: Neprekidno vreme rada mora biti manje
od 30 sekundi.

Ako vam se blender blokira, prvo zaustavite i iskljuéite ga
pre ¢&iséenja.

Nakon upotrebe, iskljuéite i demontirajte

Uvek iskljucite i iskljucite utikac pre ¢iséenja. Molimo
pogledajte uputstva u odeljku ,Nega i ¢iscenje”.
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Da koristite Zicu za mucenja jaja

o Ogistite viljusku i ¢asu za jaja.

e Umetnite viljusku za jaja u glavu viljuke za jaja dok ne
Cujete blagi klik.

e Postavite rucicu za napajanje u viljusku za jaja, okrenite
u smeru kazaljke na satu i zakljucajte dok ne ¢ujete blagi
klik. Oznake na rucki za napajanje i glavi viljuske za jaja
sada treba da budu poravnate jedna sa drugom. Ako je
to slucaj, viljuska za jaja je ispravno zaklju¢ana.

Proverite da li kabl za napajanje nije ostecen.

e Uverite se da vam je napajanje elektricnom energijom
isto kao ono prikazano na motornoj jedinici.

¢ Napunite hranu do ¢ase (ne vise od maksimalno

naznacenog nivoa).

Ukljucite, podesite Zeljenu postavku, drzite rucicu za

napajanje mirno. Ukljucite uredaj pritiskom na dugme za

prekidag.

NAMENA

Ruc¢ni blender

® Mesanje fluida npr. mle¢ni proizvodi, sosevi, voéni sokovi,

supe, mesana pica i Sejkovi.

¢ Mesanje mekih sastojaka, npr. testo za palacinke ili
majonez

e Pure od kuvanih sastojaka, npr. za pravljenje hrane za

bebe

Osovina blendera za krompir

® Mesanje komada kuvanog krompira, kuvanih komada
bundeve, npr.

VODIC ZA OBRADU

e Da biste spreili prskanje, koristite malu brzinu za
mesanje pri pokretanju.

¢ Viljusku za jaja potpuno uronite u sastojke.

* Pomesajte sastojke polako pomerajuci uredaj gore-dole
iukrug.

¢ Nakon $to zavrsite sa mesanjem, otpustite dugme za
prekidag, a zatim iskljucite utika¢ iz uti¢nice.

¢ Upozorenje: Neprekidno vreme rada mora biti manje
od 3 minuta. Nikada nemojte mesati vruce ulje, mast ili
meso.

e Ako vam se viljuska za jaja blokira, prvo zaustavite i
iskljucite utikac pre ¢isé¢enja.

e Nakon upotrebe, iskljuéite i demontirajte

e Uvek iskljucite i iskljucite utika¢ pre ¢is¢enja. Molimo
pogledajte uputstva u odeljku ,Nega i ¢is¢enje”.

Chopper

e Seckanje govedine (manje od 200 g), orasastih plodova,
hleba, vanile, luka npr. G

Zica za mucenije jaja

e Umutiti belanca i kremu.

Hrana Brzina Max. vreme Max. koli¢ina

” niza brzina

A supe, mleko, povrée, 30 sekundi 200g

& majonez sosevi, jagoda s

=

]

,5 veca brzina 500g

= komadi Sargarepe .

[ - ) Napomena: uzmite 200g

(veli¢ina 15mm x 30 sekundi RN
15mmx15mm) komadica Sargarepe na
300 g vode.

Hrana Brzina Max. vreme Max. koli¢ina

o

u . . velika brzina

o komadi govedine

g (veli¢ine 20mm x 20mm 30 sekundi 200g

v x 20mm), bademi
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§ Hrana Brzina Max. vreme Max. koli¢ina
w
oc L
& E komadi kuvanog najveca brzina
- . .
] 8 krompira, komadi
§ ¥ kuvane bundeve 30 sekundi 300g
> ﬁ (veli¢ine 20mm x 20mm
o x 20mm)
o
< Hrana Brzina Max. vreme Max. koli¢ina
ﬁ go najveca brzina
w
g2
S 'I:I)J krem, belanca 3 minuta 200g
2
=

ODRZAVANJE | CISCENJE

o Uvek iskljucite i iskljucite utikac pre ¢isc¢enja.

e Skinite priloge.

¢ Ne dodirujte ostre ostrice.

Oprez: Budite paZljivi kada Cistite seciva jer su izuzetno
ostra.

Napomena: Ne distite nijedan deo blendera u masini za
pranje sudova

Rucica za napajanje i kabl za napajanje

e Obrisite vlaznom krpom, a zatim osusite.

¢ Nikada ne potapajte u vodu ili drugu te¢nost niti koristite
abrazivna sredstva.

Casa
e Caa se moze prati u vodi sa sredstvom za ¢iscenje.
e Operite i dobro isperite vodom, a zatim osusite.

Osovina blendera

e Okno se moze prati u vodi sa sredstvom za &iscenje.
e Iskljucite, ostavite da se ohladi.

e Operite i dobro isperite vodom, a zatim osusite.

Helikopter

¢ Poklopac seckalice moze se obrisati samo vlaznom
krpom, a zatim osusiti.

¢ Nikada ne potapajte u vodu ili drugu te¢nost niti koristite
abrazivna sredstva.

® Posuda i secivo se mogu prati u vodi sa sredstvom za
ciscenje.

e Iskljucite, ostavite da se ohladi.

e Operite i dobro isperite vodom, a zatim osusite.

¢ Ponovo pricvrstite zastitni poklopac na secivo.

Osovina blendera za krompir

Okno se moze prati u vodi sa sredstvom za ¢&icenje.
Iskljucite, ostavite da se ohladi.
Operite i dobro isperite vodom, a zatim osusite.

Viljuska za jaja

Glava viljuske za jaja moze se obrisati samo vlaznom
krpom, a zatim osusiti.

Nikada nemoijte prati i ispirati u vodi ili koristiti abrazivna
sredstva.

Drugi deo viljuske za jaja moZze se oprati u vodi sa
sredstvom za ¢icenje.

Iskljuéite, ostavite da se ohladi.

Operite i dobro isperite vodom, a zatim osusite.

Skladiste
Namotaj za kabl za napajanje:

Kabl za napajanje se moze namotati izmedu navlake
kabla (16) i drzaca namotanog kabla (17) radi lakseg
skladistenja.

Napomena: Kada koristite blender, potpuno otpustite
kabl za napajanje iz drza¢a namotanog kabla da biste
izbegli rizike koji nastaju zbog kratkog kabla.

Cuvati na hladnom, suvom i provetrenom mestu.

61




UPOZORENJE

. Svako drugo servisiranje treba da obavlja ovlaséeni predstavnik servisa.

N

2. Ostavite aparat da odstoji najmanje 2 minuta izmedu ciklusa! Nakon 5 ciklusa neprekidnog rada, uredaj treba da se
ohladi na sobnu temperaturu da bi se ponovo pokrenuo.

3. Nikada nemojte zloupotrebljavati ovaj uredaj. Potrebno je pazljivo rukovati secivima za secenje, posebno kada vadite
blender iz ¢ase, vadite secivo iz posude i tokom ¢iscenja.

4. Uvek ponovo priévrstite zastitni poklopac na secivo nakon ¢iséenja.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon: AC 220V - 240V~

Frekvencija: 50Hz/60Hz

Snaga: 600W

Kapacitet ¢ase za mucenje: 500ml
Kapacitet posude za seckanje: 1000ml

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

o4

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne sme odlagati s ostalim kué¢nim otpadom u celoj EU. Da biste sprecili mogucu
Stetu po zivotnu sredinu ili zdravlje ljudi zbog nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovorno ga reciklirajte da biste
promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Da biste vratili svoj koris¢eni uredaj, koristite sisteme za vracanje
i prikupljanje ili se obratite prodavcu kod koga je proizvod kupljen, oni mogu uzeti proizvod za ekolosku reciklazu.
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