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"ENG | INSTRUCTION MANUAL

Household Use only.
Read this instruction manual carefully before using.




1. Ring nut 2. Fine mincing disk

3. Medium mincing disk 4. Coarse mincing disk
5. Cutter 6. Silicon coupling

7. Scroll 8. Meat grinder body
9. Meat tray 10. | Tamper

11. | Protective cover 12. | Accessory socket

13. | Swivel arm

14. | Blender protective cover

15. | Upper coupler

16. | Safe micro-switch

17. | Release button 18. | Speed control knob
19. | Motor house 20. | Footpad
21. | Motor spindle 22. | Bowl cover

23. | Whisk 24. | Flat beater
25. | Kneading hook 26. | Mixing bowl
27. | Spatula 28. | Middle cap
29. | Blenderlid 30. | Jar

31. | Cutting blade 32. | Cupbase

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliance, basic precautions should

always be followed including the following:

* Read all instructions.

e To protect against risk of electrical shock do not put the
appliance unit cord or plug in water or other liquid.

e Close supervision is necessary when a appliance is used
by or near children.

¢ Unplug the appliance when not in use, changing
accessory and before cleaning.

¢ Avoid contacting moving parts.

e If the supply cord is damaged, it must be replaced by
manufacturer or its service agent or a similarly qualified
person in order to avoid a hazard.

¢ The use of attachments not recommended or sold by the
manufacturer may cause fire, electrical shock or injury.

* Do not use outdoors.

e Do let cord to hang over edge of table or counter.

e Keep hands and utensils away from moving blades or
discs while processing food to reduce risk of severe
injury to person or damage to the food mixer.

e Blades are sharp, handle carefully.

e To reduce the risk of injury, never place cutting blades or
discs on base.

e Be certain is securely locked in place before operating
the appliance.

¢ Never feed food by hand, always use food pusher.

¢ Do not attempt to defeat the lid interlock mechanism.

¢ Always operate blender with cap is placed.

¢ When blending not liquid, remove center piece of two-

piece cap.

o Turn off the machine before replace attachment.
e Use the product and assembly the accessory as

mentioned on user manual only.

o Switch off the appliance before changing accessories or

approaching parts which move in use.

¢ This appliance is not intended for use by children or

other persons without assistance or supervision if their
physical, sensory or mental capabilities prevent them
from using it safely. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.

e Children should be supervised to ensure that they do not

play with the appliance.

e For Europe countries:

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

¢ Appliances can be used by persons with reduced

physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance.

Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling
or cleaning.

Save these instructions




CONTROL PANEL SPEED SETTING

0 Stop
Setting 1-6 Operating speed
Setting 1 Minimum speed — slow
Setting 6 Maximum speed — fast
Setting Speed
Accessories Picture Speed seting Time Capacity
. 30 sec at speed 1 and 1000 g flour and
Kneeding Hook ;; 13 3-5 min at speed 3 600 ml water
Flat beater @ 2-4 5-7 min
Whisk 5.6 5.7 min At least egg white of
3 eggs
Meat grinder 5-6 5-7 min
Blender 5-6 1 min 1.5 Lmax




OPERATING POSITIONS

& WARNING! Opera‘Fe the appllance only when the accessory/tool is attached according to this table and is in the
operating position.
Item Position Accessory
1.
2.
3.
4. Set up Kneading Hook, Flat beater, Wisk, according to your desire

Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, keep fingers clear of the mixing bowl.

Do not change tools until the appliance is at a standstill and have been unplugged. When switch off, the drive continues
running briefly.



HOW TO USE KNEADING HOOK, FLAT BEATER, WHISK

1. Place the appliance on a flat surface, e.g. a kitchen counter, and make sure it is standing firmly.
2. Ensure that the protective cover (11) is fitted to the Accessory socket (12)
3. Place the blender protective cover (14) into the upper coupler of swivel arm (13). (see illustration)

Turn the arm release button (17) clockwise. at the same
time lift the swivel arm(13) with hand so that it locks into
place with a click. The swivel arm(13) tilts up.

3.

Fit the bowl cover (22) onto the swivel arm(13) and turn it
slightly clockwise, so that it locks into position securely.

4.

1. Place the food into the mixing bowl(26).

2. Fit the mixing bowl(26) in the recess on the motor
house(19).

3. Turn the mixing bowl(26) slightly clockwise, so it locks
into position.

1. Put the splashguard to swivel Arm(13),as shown picture.

and ensure it fix well.

2. Fit the required accessory (24 with 23, 220r 25) onto the
motor spindle (21) on the underside of the swivel arm(13).

3.A.The kneading hook (25) is used for heavy dough,

minced meat or other demanding kneading jobs.

B. The flat beater (24) is used to mix lighter types of dough.
C.The whisk (23) is used for whisking cream, egg whites,
etc.

4. Turn the accessory, so the pins on the spindle are aligned
with the depressions on the accessory top edge. Press the
accessory against the swivel arm and turn it anti-clockwise
at the same time until the pins engage and the accessory
locks into position securely. The accessory must not be
loose nor should you be able to pull it free.




1. Lower the swivel arm(13) so that it locks into place with
a click. The lid must fit tightly with the mixing bowl(26),
otherwise it is fitted incorrectly. The appliance is now
ready for use.

2. Plug the power cord into main power outlet and switches
it ON. Turn Speed control knob(18) to speed1(or any
speed setting) indicator light on the control panel will
now be illuminated.

3. Select the speed you want using . Speed button 1 is the
slowest and speed button 6 is the fastest speed.
Recommended speeds, time and capacity are shown in
the table above.

4. If you need to scrape inside the mixing bowl, wait until
the accessory has stopped completely. Use the spatula,
never your fingers

1. Switch off the appliance by turn knob to O when you
have finished mixing. Switch off the appliance and
unplug it before you change the accessories, or before
you take the appliance apart or when not in use.

2.Turn the swivel arm release button (17) clockwise. at the
same time lift the swivel arm with hand so that it locks
into place with a click. The swivel arm(13) tilts up.

1. Detach the accessory by turning it clockwise.
2. Remove mixing bowl with prepared food anti-clockwise.

/\\ MPORTANT!

The temperature of water which will be added into dough at 40+/-5°C degree when preparing for dough is on progress.




MEAT GRINDER

1. Place the appliance on a flat surface, e.g. a kitchen counter, and make sure it is standing firmly.
2. Ensure that the protective cover (11) is fitted to the Accessory socket (12)
3. Place the blender protective cover (14)into the swivel arm(13).(see illustration)

2.
X LF
P S " ; 5% ) = =
C Rl > \;/ /i;/’ =) N et
—
Picture 1 Picture 2 Picture 3 Picture 4

l

@J.L

Picture 5 Picture 6

Picture 7

1.Fit the scroll(7) into the meat grinder body(8).
2. Fitthe silicon coupling (6) onto the scroll connection (see illustration).
3. Fitthe cutter(5) onto the scroll connection (see illustration). The sharp edges of the cutter should point towards the
mincing disk.

4. Fit one of the three mincing disk(2,3,4) on top of the cutter (see illustration). Turn the mincing disk so that two
indentations are aligned with the pins on the meat grinder body. Select the mincing disk for the required consistency.
You can choose fine, medium and coarse.

o

Fit the ring nut (1) over the mincing disk on the meat grinder body (see illustration). Turn clockwise to lock. The ring nut
must hold the mincing disk securely in place. But do not over tighten.

Fit the meat grinder body(8) in the accessory socket (12),so that the arrow is aligned with the circleTurn it to the vertical
position, so the arrow is aligned with the arrow.




1. Fit the meat tray (9) onto the meat grinder body (8) so
that the wide part is positioned over the motor house of
the appliance.

2. Place the mixing bowl (26) or similar under the meat
grinder body opening.

3.The appliance is now ready for use.

1. Switch off the appliance by turn knob to O when you
have finished grinding the meat. Switch off the appliance
at the switch and unplug it before you change the
accessories, or before you take the appliance apart or
when notin use.

2.Remove pusher and meat tray.

5.

|

1. Plug the power cord into main power outlet and
switches it ON.

2. Plug the power cord into main power outlet and
switches it ON. Turn Speed control knob to speed1(or
any speed setting) indicator light on the control panel
will now be illuminated.

3. Cut your meat into smaller pieces, so the pieces fit into
the feeding tube. Dice or cut into strips with a width of
approx. 2.5 cm.

4. Put the pieces onto the tray(9).

5. Select the speed you want using the four speed buttons.
Recommended speeds are shown in the table above.

6. The meat pieces travel down the feeding tube. Push
down carefully with the tamper (10). Do not press too
hard, otherwise you may damage the appliance.

7.

To detach the meat grinder, turn the body so the arrow is
aligned with the circle and then remove.

Fit the protective cover over the accessory socket again.




Safety instructions

¢ Always remove bone,gristle, tendons, and rindbefore grinding the meat.

e Frozen food must be thoroughly defrosted before grinding.

e The meat grinder must only be used to grind meat. Avoid grinding pasty foods, e.g. food containing breadcrumbs, as this

could damage the appliance.

e Never run the meat grinder continuously for more than 7 minutes. Running the meat grinder continuously for too long
without a break may reduce the life span of the appliance. After having used the appliance for 7 minutes, take a break and

wait at least 30 minutes before using it again.

BLENDER

1. Place the motor section on a flat surface, e.g. a kitchen counter, and make sure it is standing firmly.
2. Ensure that the protective cover (11) s fitted to the accessory socket (12).
3. Remove the blender protective cover (14) from the swivel arm (see illustration).

2.

|

1. Place the foodstuff you wish to process into the jar(31).

2. Put the blender lid(30) into the jar and ensure it cover
well.

3. Place the midddle cap(29) into the hole in the blender
lid.

Ay

1. Place the jar assembly in the motor house,so that the
arrow is aligned with the circleTurn it clockwise, so the
arrow is aligned with the arrow.

2. Plug the power cord into main power outlet and
switches it ON. 2.. Turn Speed control knob to speed1(or
any speed setting) indicator light on the control panel
will now be illuminated.

3. Select the speed you want using the four speed buttons.
Recommended speeds are shown in the table above.




Fit the blender protective cover to the swivel arm again.

1.Switch off the appliance by pressing the OFF button after
use. Switch off the appliance at the switch and unplug it
before you change the accessories, or before you take
the appliance apart or when not in use.

2.To detach the jar assembly, turn the jar so the arrow is
aligned with the circle and then remove.

3. Remove blender lid then you may put processed food
out.

Safety instructions

1. To achieve the best results when pureeing solid ingredients, place small portions into the jar one by one instead of
placing a large quantity all at once.

N

. If you are processing solid ingredients, cut them into small pieces (2-3cm) first.

w

. When mixing solid ingredients start off first with a small amount of liquid. Gradually add more and more liquid through
the opening in the lid.

4. Always place your hand on top of the blender when you are operating the device.

(%]

. For stirring solid or very thick liquid ingredients we recommend that you use the blender in impulse mode to prevent
the blades from becoming stuck.

. NB: Operate the motor for a maximum of 1 minutes to prevent overheating or consequent damage.
. Itis advisable to wash appliance before using it for the first time.

. Clean the appliance after each use, thereby avoiding liquid incrustations.

O 0 N O

. The switch does not permanently engage in the ‘P’ setting. You have to hold the switch in the ‘P’ setting

Capability of jar

1500mL

Capability of bowl

1000g flour and 600ml water



CLEANING

When cleaning the appliance, you should pay attention to the following points:

e Remove plug from the mains socket, and allow the appliance to cool down before cleaning it.

¢ Do notimmerse the motor section of the appliance in water and make sure no water enters the appliance.

e Clean the motor section by wiping it with a damp cloth. A little detergent can be added if the appliance is heavily soiled.

¢ Do not use scouring pads, steel wool or any form of strong solvents or abrasive cleaning agents to clean the appliance, as

they may damage the outside surfaces of the appliance.

Take the appliance apart and clean all of the accessories separately. The meat grinder body and other parts can be

cleaned in warm soapy water.

e Be careful not to touch the blades or sharp parts during use and cleaning.

¢ IMPORTANT! Allow to dry fully after cleaning before using again. Do not use the appliance if damp.

* We recommend you lubricate the meat screens with vegetable oil after cleaning, and store them in grease-proof paper to
minimise the risk of rust and discolouration.

e After washing and drying, immediately place attachment into the protective sleeve for storage.

APPLICATION EXAMPLES

Emulsion Beating of egg-white

2 eggs 8 egg-white in the BOWL
2 tablespoon vinegar with the WHISK at speed 6.
250g oil

Blender adjustment to step
5 and oil slowly pouring Beating of cream

through the MIDDLE 600g cream with the FLAT
CAP.Blend as long as the BEATER in the BOWL at
mayonnaise emulates. speed 4.
Carrots
400 g carrots, Kneading of dough
appropriate water 700g flour
200g chopped almonds
Chopping of almonds 15g salt
200g almonds 289 butter
28g sugar
app. 500g water
(Temperature 40+/-5°C)
Voltage AC 220-240V
Frequency 50/ 60Hz
Power 1000W

Correct Disposal of this product:

)74

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU. To prevent
possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the return and collection systems or contact
the retailer where the product was purchased, they can take this product for environmental safe recycling



UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.
Procitajte sva uputstva prije upotrebe ovog proizvoda.




1. Prstenasta matica 2. Fini disk za mljevenje

3. Srednji disk za mljevenje 4. Disk za grubo mljevenje

5. Rezac 6. Silikonska spojnica

7. Kliza¢ 8. Tijelo mlinca za meso

9. Daska za meso 10. | Mazanje

11. | Zastitni poklopac 12. | Uti¢nica za dodatnu opremu
13. | Okretna ruka 14. | Zastitni poklopac blendera
15. | Gornja spojnica 16. | Sigurnosan mikro prekida¢
17. | Dugme za otpustanje 18. | Dugme za kontrolu brzine
19. | Motorno kuéiste 20. | Podloga za stope

21. | Vreteno motora 22. | Poklopac posude

23. | Zicaza mjesanje 24. | Ravna mutilica

25. | Kukaza gnjecenje 26. | Posuda za mjesanje

27. | Spatula 28. | Srednji poklopac

29. | Blender poklopac 30. | Staklena posuda

31. | Sjecivo za secenje 32. | Cup base

VAZNE MJERE PREDOSTROZNOSTI

Kada koristite elektri¢ne uredaje, uvijek se morate
pridrzavati osnovnih mjera predostroznosti, ukljuéujuéi
sliedece:

Procitajte sva uputstva.

¢ Da biste zastitili od opasnosti od elektri¢nog udara, ne
stavljajte kabal jedinice uredaja ili utika¢ u vodu ili drugu
tekudinu.

e Potreban je pazljiv nadzor kada uredaj koriste djecaili u
njihovoj blizini.

e Iskljucite aparat iz struje kada ga ne koristite, mijenjate
pribor i prije ¢is¢enja.

® |zbjegavajte dodirivanje pokretnih dijelova.

e Ako je kabal za napajanje osteéen, mora ga zamjeniti
proizvodac ili njegov serviser ili sli¢no kvalifikovano lice
kako bi se izbjegla opasnost.

¢ Upotreba dodataka koje proizvodac ne preporucuje ili
prodaje moze izazvati pozar, elektri¢ni udar ili povredu.

¢ Ne koristite na otvorenom.

¢ Nedozvolite da kabal visi preko ivice stola ili pulta.

o Drzite ruke i pribor dalje od pokretnih sjeciva ili diskova
tokom obrade hrane kako biste smanjili rizik od teskih
tjelesnih povreda ili oste¢enja miksera za hranu.

e Sjeciva su oétra, pazljivo rukujte.

Da biste smanjili rizik od povreda, nikada ne postavljajte
sjeciva ili diskove na podlogu.

Prije koristenja uvjerite se da je ¢vrsto zakljucan prije
upotrebe aparata.

Nikada ne stavljajte hranu ru¢no, uvijek koristite
potiskivac hrane.

Ne pokusavajte polomiti mehanizam za blokiranje
poklopca.

Uvijek koristite blender sa postavljenim poklopcem.
Kada mjesanje nije te¢no, uklonite sredisnji dio
dvodijelne kapice.

Isklju¢ite masinu prije zamjene dodataka.

Koristite proizvod i sastavite pribor samo kako je
navedeno u uputstvu za upotrebu.

Iskljucite aparat prije promjene pribora ili priblizavanja
dijelova koji se krecu u upotrebi.

Ovaj uredaj nije namijenjen djeci ili drugim osobama bez
pomodi ili nadzora ako ih fizicke ili mentalne sposobnosti
sprjecavaju u sigurnoj upotrebi.

Djecu treba nadzirati kako se ne bi igrali sa aparatom.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Uredaj i njegov kabal
drzite van domasaja djece.

Sacuvajte ova uputstva



PODESAVANJE BRZINE KONTROLNE TABLE

Podesavanje brzine

0

Podesavanje 1-6

Radna brzina

Podesavanje 1

Minimalna brzina — sporo

Podesavanje 6

Maksimalna brzina — brzo

Dodaci

Slike

Podesavanje brzine

Vrijeme

Kapacitet

30 sekundi pri brzini 11i

1000 g brasno i

Kuka za gnjecenje 13 3-5 minuta pri brzini 3 600 ml voda
Ravna mutilica 2-4 5-7 min
Zica za mjesanje 5-6 5-7 min Najmanje‘bAeIanca od
3jaja
Masina za mljevenje 5.4 57 min
mesa
Blender 5-6 1 min 1.5 Lmax




OPERATIVNE POZICIJE

/\ UPOZORENJE!

Upravljajte aparatom samo ako je pribor/alat pri¢vré¢en prema ovoj tabeli
i nalazi se u radnom polozaju.

Stavke Pozicija Dodaci
1.
2.
3.
4. Postavite kuku za gnjecenje, ravnu mutilicu, Zicu za mjesanje prema vasoj zelji

Opasnost od povreda od rotiraju¢ih dodatakal
Dok aparat radi, drzite prste dalje od posude za mjesanje.
Ne mijenjajte alate sve dok aparat ne miruje i nije iskljuéen iz struje. Kada se iskljuci, pogon nakratko nastavlja da radi.




KAKO SE KORISTI KUKA ZA GNJECENJE, RAVNA MUTILICA, UMUTITI

1. Postavite aparat na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uvjerite se da stoji ¢vrsto.
2. Uvjerite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na uti¢nicu za dodatnu opremu (12)
3. Postavite zastitni poklopac blendera (14) u gornju spojnicu okretnog kraka (13). (Vidi sliku)

Okrenite dugme za otpustanje ruke (17) u smjeru kazaljke
na satu. istovremeno podignite okretnu ruku (13) rukom
tako da se klikne na svoje mjesto @ Okretna ruka (13) se
nagne prema gore.

Postavite poklopac posude (22) na okretni krak (13) i malo
ga okrenite u smjeru kazaljke na satu, tako da se ¢vrsto
zakljuca.

4.

1. Stavite hranu u posudu za mjesanje (26).

2. Postavite posudu za mjesanje (26) u udubljenje na
kucistu motora (19).

3. Lagano okrenite posudu za mjesanje (26)
u smjeru kazaljke na satu, tako da se zaklju¢ava na svom
mjestu.

1. Postavite Stitnik za prskanje da se okrece
Ruka (13), kao sto je prikazano na slici. i osigurajte da se
dobro popravi.

2. Postavite potreban pribor (24 sa 23, 22 ili 25) na vreteno
motora (21) na donjoj strani okretnog kraka (13).

3.A.Kuka za gnjecenje (25) koristi se za tesko tijesto,
mljeveno meso ili druge zahtejvne poslove gnjecenja.
B. Ravna mutilica (24) se koristi za mjesanje laksih vrsta
tijesta.
C. Zica za mjesanje (23) se koristi za $lag, bjelance itd.

4. Okrenite pribor tako da se igle na vretenu poravnaju
sa ulegnucima na gornjoj ivici pribora. Pritisnite pribor
uz okretnu ruku i istovremeno ga okrenite u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu dok se igle ne zakace i
pribor ne zaklju¢i na svom mjestu sigurno. Pribor ne smije
biti labav niti ga mozete izvuéi.




1. Spustite okretnu ruku (13) tako da se klikne na svoje
mjesto. Poklopac mora ¢vrsto da pristaje uz posudu za
mjesanje (26), u suprotnom je nepravilno postavljen.
Aparat je sada spreman za upotrebu.

2. Ukljuéite kabal za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite
ga. Okrenite dugme za kontrolu brzine (18) na brzinu
1 (ili bilo koju postavku brzine) indikatorska lampica na
kontrolnoj tabli ée sada svijetleti.

3. Izaberite brzinu koju Zelite da koristite. Dugme za brzinu
1 je najsporije, a dugme za brzinu 6 je najveca brzina
Preporucene brzine, vrijeme i kapacitet prikazani su u
gornjoj tabeli.

4. Ako trebate strugati unutar posude za mjesanje,
pricekajte da se pribor potpuno zaustavi. Koristite
lopaticu, nikada prstima.

1. Isklju¢ite aparat okretanjem dugmeta na O kada zavrsite
sa mjesanjem. Iskljucite aparat i izvucite utikac iz uti¢nice
prije nego $to promijenite pribor ili prije nego §to ga
rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Okrenite dugme za otpustanje okretne ruke (17)u
smjeru kazaljke na satu. istovremeno podignite okretnu
ruku rukom tako da se klikne na svoje mjesto. Okretna
ruka (13) se nagne.

1.0dvojite pribor okretanjem u smjeru kazaljke na satu.

2. Uklonite posudu za mjesanje sa pripremljenom hranom

u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

O\ vainor

Temperatura vode koja ¢e se dodavati u tijesto na 40 +/- 5 °C stepeni prilikom pripreme za tijesto je u toku.




MASINA ZA MLJEVENJE MESA

1. Postavite aparat na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uvjerite se da stoji ¢vrsto.
2. Uvjerite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na uti¢nicu za dodatnu opremu (12)
3. Postavite zastitni poklopac blendera (14) u okretni krak (13). (Pogledajte sliku)

2.
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1. Postavite svitak (7) u tijelo masine za mljevenje mesa (8).

2. Postavite silikonsku spojnicu (6) na klizni spoj (pogledaijte sliku).

3. Montirajte reza¢ (5) na spojnicu (vidi sliku). Ostre ivice rezada treba da budu usmjerene ka disku za usitnjavanje.

4. Postavite jedan od tri diska za usitnjavanje (2,3,4) na vrh rezaca (pogledaijte sliku). Okrenite disk za mljevenje tako da
se dva udubljenja poravnaju sa iglama na tijelu masine za mljevenje mesa. Izaberite disk za sjeckanje je potrebna

doslijednost. Mozete izabrati fine, srednje i grube.

5. Postavite prstenastu maticu (1) preko diska za mljevenje na tijelu masine za mljevenje mesa (pogledajte sliku). Okrenite

u smjeru kazaljke na satu da biste zakljucali. Prstenasta matica mora ¢vrsto drzati disk za mljevenje na svom mjestu. Ali
nemojte previse zatezati.

3.

to je tijelo masine za mljevenje mesa (8) u utiénici za dodatnu opremu (12), tako da je strelica poravnata sa krugom.
Okrenite je u vertikalni polozaj, tako da je strelica poravnata sa strelicom.




1. Postavite posluzavnik za meso (9) na tijelo masine za
mljevenje mesa (8) tako da Siroki dio bude postavljen
iznad motornog prostora aparata.

2. Posudu za mjesanije (26) ili sli¢no postavite ispod otvora
tijela mlinca za meso.

3. Aparat je sada spreman za upotrebu.

1. Iskljucite aparat okretanjem dugmeta na O kada zavrsite
sa mljevenjem mesa. Iskljucite aparat na prekidacu i
izvucite ga iz utiénice prije nego $to promjenite pribor, ili
prije nego $to aparat rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Uklonite potiskiva¢ i posluzavnik za meso.

5.

2. Ukljucite kabal za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite
ga. Okrenite dugme za kontrolu brzine na brzinu 1 (ili bilo
koju postavku brzine). Indikatorska lampica na kontrolnoj
tabli ¢e sada svjetleti.

3. Isjecite meso na manje komade, tako da komadici stanu
u cijev za hranjenje. Narezite na kockice ili narezite na
trake $irine cca. 2,5 cm.

4. Stavite komade na tacnu (9).

5. Odaberite Zeljenu brzinu pomocu cetiri dugmeta za
brzinu. Preporucene brzine prikazane su u gornjoj tabeli.

6. Komadi¢i mesa putuju niz cijev za hranjenje. Pazljivo
pritisnite tamper (10) prema dole. Ne pritiskajte previse,
inace mozete ostetiti uredaj.

Da biste odvojili mlin za meso, okrenite tijelo tako da je
strelica poravnata sa krugom, a zatim ga uklonite.

1. Ukljucite kabal za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite ga.

8.

Ponovo postavite zastitni poklopac preko uti¢nice za pribor.

20




Bezbjednosna uputstva:

® Prije mljevenja mesa uvijek uklonite kosti, brasno, tetive i kozu.

e Zamrznutu hranu morate temeljito odmrznuti prije mljevenja.

e Mlin za meso se smije koristiti samo za mljevenje mesa. Izbjegavajte mljevenje pastozne hrane, npr. hranu koja sadrzi
mrvice jer to moze ostetiti uredaj.

¢ Nikada ne koristite neprekidno mlin za meso duze od 7 minuta. Ako predugo radi mlin za meso bez pauze, to moze
smanjiti Zivotni vijek aparata. Nakon $to ste aparat koristili 7 minuta, napravite pauzu i sacekajte najmanje 30 minuta prije
nego $to ga ponovo upotrebite.

BLENDER

1. Postavite dio motora na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uvjerite se da stoji ¢vrsto.
2. Uvjerite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na utiénicu za pribor (12).
3. Skinite zastitni poklopac blendera (14) sa okretne ruke (pogledajte sliku).

2. 3.

}

1. Postavite sklop tegle u motornu kuéicu, tako da je strelica
poravnata sa krugom. Okrenite je u smjeru kazaljke na

1. Stavite namirnice koje Zelite da preradite u posudu (31). satu, tako da je strelica poravnata sa strelicom.

2. Stavite poklopac blendera (30) u posudu i provjerite dali | 2. Ukljucite kabal za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite
je dobro pokriven. ga. 2 .. Okrenite dugme za kontrolu brzine na speed1

3. Postavite srednji poklopac (29) u otvor na poklopcu (ili bilo koju postavku brzine). Indikatorska lampica na
blendera. kontrolnoj tabeli ¢e sada biti svijetla.

3. Odaberite Zeljenu brzinu pomodu Cetiri dugmeta za
brzinu. Preporuéene brzine prikazane su u gornjoj tabeli.
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1. Isklju¢ite aparat pritiskom na dugme OFF nakon
upotrebe. Iskljucite aparat na prekidacu i izvucite ga iz
uti¢nice prije nego $to promjenite pribor, ili prije nego
$to aparat rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Da biste odvojili sklop tegle, okrenite posudu tako da je
strelica poravnata sa krugom, a zatim je uklonite.

3. Uklonite poklopac blendera, pa mozete staviti van
obradenu hranu.

Ponovo postavite zastitni poklopac blendera na okretnu
ruku.

Bezbjednosna uputstva

—

umjesto da stavljate veliku koli¢inu odjednom.

N

otvor na poklopcu.

[SA

sprijecili da se sjeciva zaglave.

. Uvijek stavljajte ruku na vrh blendera dok koristite uredaj.

. Da biste postigli najbolje rezultate pri mjesanju &vrstih sastojaka, stavljajte male porcije u posudu jedan po jedan

Ako obradujete ¢vrste sastojke, prvo ih isjecite na male komade (2-3 cm).

. Prilikom mjesanja ¢vrstih sastojaka prvo poénite sa malom koli¢inom te¢nosti. Postepeno dodajte sve vise te¢nosti kroz

Za mijesanije Cvrstih ili vrlo gustih te¢nih sastojaka preporu¢ujemo da na blender simulitrate impulsni rezim kako biste

. Napomena: Koristite motor najvise 1 minut kako biste sprijecili pregrijavanje ili posljedi¢na ostecenja.

. Preporudljivo je da operete aparat prije prve upotrebe.

6
7
8. Odistite aparat nakon svake upotrebe, izbjegavajuci nakupljanje te¢nosti.
9

. Prekida¢ se ne uklju¢uje stalno u postavku ,P". Prekida¢ morate drzati u postavci ,P”

Kapacitet staklene posude
15L

Kapacitet metalne posude
1000 g brasna i 600 ml vode
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CISCENJE

CISCENJ

Prilikom ¢id¢enja uredaja obratite paznju na sljedece tacke:

e Izvadite utikac iz uti¢nice i ostavite aparat da se ohladi prije ¢isc¢enja.

¢ Ne uranjajte dio motora uredaja u vodu i pazite da voda ne ude u uredaj.

e Oistite dio motora brisanjem vlaznom krpom. Moze se dodati malo deterdzenta ako je aparat jako zaprljan.

e Za lis¢enje aparata nemojte koristiti podloge za ribanje, ¢eli¢nu vunu ili bilo koji oblik jakih otapala ili abrazivnih sredstava
za ¢iSc¢enje jer mogu ostetiti vanjske povrsine aparata.

e Aparat rastavite i zasebno oéistite sav pribor. Tijelo masine za mljevenje mesa i drugi dijelovi mogu se ¢istiti u toploj vodi
sa sapunom.

e Pazite da ne dodirnete ostrice ili ostre dijelove tokom upotrebe i ¢iséenja.

e VAZNO! Ostavite da se potpuno osusi nakon ¢iséenja prije ponovne upotrebe. Ne koristite aparat ako je vlazan.

® Preporuc¢ujemo da nakon ¢iscenja resetke za meso podmazete biljnim uljem i spremite u papir otporan na masnocu kako
biste smanjili rizik od hrde i promjene boje.

¢ Nakon pranja i suenja, odmah stavite dodatak u zastitnu navlaku radi skladistenja.

PRIMJERI PRIMJENE

Emulzija: Umutiti bjelance

2 jaja 8 bjelanaca u metalnoj

2 kasike sirceta posudi, pjenastom brzinom
250 g ulja. 6.

Podesavanje blendera do
koraka 5 i ulje koje polako
curi kroz SREDNJU KAPU.
Mijesajte sve dok postane

Umutiti krem
600 g kreme sa ravnom
mutilicom u metalnoj

majoneza. posudi pri brzini 4.
Mrkva
400 g mrkva, voda MijeZenje tijesta

700 g brasna
Sjeckanje badema 200 g sjeckanih badema
200g Badema. 15 g soli

28 g putera

28 g Secera

oko 500 g vode

(temperatura 40 +/- 5 °C.)

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon AC 220-240V
Frekfencija 50/60Hz
Snaga 1000W

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

hi¢

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s ostalim kuénim otpadom u celoj EU. Da biste sprecili mogucu
Stetu po zivotnu sredinu ili zdravlje ljudi zbog nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovorno ga reciklirajte da biste
promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Da biste vratili svoj koris¢eni uredaj, koristite sisteme za vracanje
i prikupljanje ili se obratite prodavcu kod koga je proizvod kupljen, oni mogu uzeti proizvod za ekolosku reciklazu.
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NMHCTPYKUWIN 3A EKCTTIJTTIOATALINA

24

Camo 3a ynotpeba B buta
MpoyeTeTe BHUMATENHO TOBa PKOBOACTBO 3a yroTpeba npeau Aa usnonssare ypeaa.




1. Kpbrna raiika 2. [Iyck 3a duHo menexe

3. [uck 3a cpenHo drHO MeneHe 4. [Oyck 3a rpybo menerHe

5. Hoxx 6. CUNMKOHOB CheanHuTenN

7. LLIHek 8. Kopnyc Ha menauka 3a meco
9. TaBuyka 3a Mmeco 10. Bytano

11. MpepnaseH kanak 12. [He3po 3a akcecoapu

13. | BbpTawo ce pamo

14. 3awmTeH kanak Ha bneHgepa

15. [opeH cbepuHuTen

16. besonaceH Mukpo npesktoyBaTen

17. ByToH 3a ocBoboxaasaHe

18. | ByToH 3a ynpaBneHwue Ha ckopocTTa

19. | Kopnyc Ha moTopa

20. Kpaueta

21. LnnHpoen Ha moTopa

22. | Kanak Ha kynata

23. | bvpkanka

24. | Mnocka Gbpkanka

25. | Kyka 3a MeceHe Ha TecTo

26. | CmecuTenHa kyna

27. | Wnatyna

28. CpepfHa kanadka

29. | Kanak Ha 6neraepa

30. | Kyna

31. PexeLuo octpue

32. | OcHoBa Ha kynaTa

BAXHIN MEPKIN 3A BESOTNACHOCT

Korato nanonasare enektpuyeckn ypeay, BuHaru Tpsbsa
[a cra3BaTe OCHOBHUTE NPeANasHN MePKH, BKITIOUYNTENTHO
cnefHoTo:

MpoyeTeTe BCUYKMN MHCTPYKLMM.

3a fa npepoTBpaTUTE pUCKa OT TOKOB yAap, He
rocTaBsiTe 3axpaHBalLys kaben BbB Boha Ui apyra
TEYHOCT.

Heobxonnmo e MHOro fia ce BHUMaBa, Korato HAKoW ypes,
ce v3non3Bea oT Aeua unn 8 61socT Jo aeua.
M3kiouBalite ypeaa oT KOHTaKTa, KoraTo He ce U3Mosiasa,
KOraTo CMeHsiTe akcecoapuTe, npeau obcnyeaHe unm
novymcrtBaHe.

M36sirBaiiTe KOHTAKT C ABVKELLMTE Ce YacTu.

AKo 3axpaHBaLLuST Kabesn e noBpefeH, Ton Tpsibsa Aa
Oblie 3aMeHEeH OT NPOV3BOANTENS, HEMOB CEPBU3EH areHT
WM OT N1 ¢ NopobHa keanudmrkaLws, 3a fa ce nsberqe
OMacHOCT.

Ynotpebata Ha NPUCTaBKM, KOUTO He Ca NPenopbYaHy
MPOAAAEHN OT MPOU3BOANUTESS, MOXE [a MPUHUHI MOXap,
TOKOB yAap Wi HapaHsiBaHe.

He ro usnonssante Ha oTkpuTO.

He octassiTe kabena fa Bvcu ot puba Ha macata nm
nnora.

[JpbcTe pbLeTe 1 nocyaata fasned oT ABvKeLmTe ce
OCTpUeTa UM AycKoBe, okaTo obpaboTeate xpaHa, 3a Aa
HamasimTe pucka oT TEXKW HapaHaBaHWs UK NoBpeaa Ha
MVIKCepa 3a xpaHa.

HoxoBeTe ca octpw, 3aToBa paboteTte BHUMATENHO.

3a fa HamanuTe pucka ot HapaHsaBaHe, HVUKora He
MoCTaBsINTE PEXELLM OCTPHETA UIIN AVCKOBE BbPXY
ocHoBara.

YBeperTe ce, ye e 3paBo NpuKpeneHa Ha MSCTOTO CH,
npeav fa vanonseare ypena.

Hukora He nonaBanTe xpaHaTta PbYHO, BUHAru
u3nonasante ByTanoto 3a xpaHa.

He ce onuTsaitTe Aa MaHunynnparte mexaHuama 3a
BnokvpaHe Ha Kanaka.

BuHaru pabotete ¢ GneHfepa ¢ noctaseH Kanak.

Korato cmecBaHaTa xpaHa He e TeuHa, oTcTpaHeTe
LieHTpasnHaTa 4acT Ha kanaka oT Be 4acTu.

W3kntousaiite MalumHarta, Npeay Aa cMeHsTe
npucTaskuTe.

Wanonssaiite ypena v crnobsiBaiite akcecoapurte camo
KaKTO e MOCOYEeHO B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens.
V3kntousaiTe ypeda, Npeav fa CMeHsTe NPUCTaBkun 1am
[la NpVCbeanHsBaTe ABVXKELLM Ce HacTu.

Toan ypeq, He e NpefHasHayeH 3a ynotpeba ot feua

WAV Apyrv inua 6e3 NoMOoLL Un Haf30p, ako TEXHWTE
U3NYECKU, CETUBHU MU YMCTBEHN CMIOCOBHOCTM He UM
no3BosINBAT Aa ro nanonssat besonacHo. Jeuarta Tpsibsa
na 6baat HabnogasaHy, 3a fia ce yBepuTe, Ye Te He et
nrpasiT c ypeaa.

[Hevara Tpsibea fa 6baat HabnogaeaHu, 3a fa ce ysepure,
ye Te He cu UrpasT c ypeaa.

3a eBponenckuTe AbpPKaBU:

Toau ypen He TpsibBa Aa Gbae n3nonssaH ot geua. Masete
ypena v Herosus 3axpaHsal, kabes ganed ot geua.
Ypeqnyte Morat fia ce U3nosi3sar oT SMLa C HamaneHu
bVI3NYECKY, CETUBHU MW MNCYXUYECKM COCOBHOCTH

WA C HE[OCTATLYHO OMUT M MO3HAHWS, ako Te ca

noA HabtoAeHUe U ca UHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
M3MOM3BaHETO Ha ypeAa no bezonaceH HaumH U oCb3HasaT
onacHOCTUTE, CBbP3aHW Herosarta ekcrnoartauus. [euata
He TpsbBa Aa cv UrpasT ¢ ypeaa.

BuHaru nskntoyaiiTe ypesa oT 3axpaHBaHeTo, ako 6bae
ocraseH 6e3 Hag3op 1 Npean Aa criobwre, pasrnobure
WK NouncTUTe.

3anaseTte Te3mn UHCTPYKLUUMU.
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KOHTPOJIEH MAHES 3A HACTPOWIKA HA CKOPOCTTA

0

Stop

Hactporiku 1-6

PabotHa ckopocT

Hactporika 1

MuHumanHa ckopocT — 6asHo

Hactporika 6

Makcrmanta ckopocT — Gbp3o

HacTpowBaHe Ha ckopocTTa

Hacrtpoiika Ha

Akcecoapu CHumka Bpeme DyHKUMOHaNHOCT
cKopocTTa
Kyka 3a MmeceHe Ha 13 30 cekyHan Ha ckopocT 1 1000 g 6paLuHo u
TecTo 1 3-5 MUHYTUN Ha ckopocT 3 600 ml Bopa
Mnocka Gbpkanka 2-4 5-7 min
. Hawn-manko
Bbvpkanka 5-6 5-7 min .
GentbuuTe OT 3 ANLa
Menauka 3a meco 5-6 5-7 min
bnenpep 5-6 1 min 1.5L max
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PABOTHN NO3NLN

/\\ NPEAYNPEXXAEHME!

Tasn Ta6n|4u.a mnes pa6OTHO noJsioxeHne.

M3nonsganTe ypefa caMo KOrato akcecoapbT/MHCTPYMEHTBT € NPUKPENeEH CbrlacHoO

EnemeHt Mo3uuua

Axcecoapu

HacTpoite kyka 3a MeceHe Ha TecTo, nnocka Gbpkaska, bbpkanka,
cropep BaLeTo xenaHve

OnacHocT ot HapaHdABaHe OT BbpTALnTE Ce I/IHCprMeHTI/I!
ﬂ,OKaTO ypeavT paGOTl/I, APbBXTE NPLCTUTE CU Janey OT CMecuTenHaTta Kyna.

He cmensiite VHCTPYMEHTUTE, OOKATO ypeabT HE € HaNbJ/IHO CNpsAi N He € U3KITIOYEH OT KOHTaKTa. Korato 6’b,D,e N3KJTHOHEH,

3aABV>KBAHETO NpoAb/IXKaBa fa pa60T|/| 3a KpaTKo Bpeme.
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KAK OA N3IMOJ13BATE KYKATA 3A MECEHE,

MJTOCKATA BbPKAJIKA, BbPKAJIKATA

=~

| —
= =

1.MocTaBeTe ypena BbpXxy paBHa MOBbPXHOCT, HaNnpnMep KyXHEHCKN MAOT U Cce yBepeTe, 4e CTon cTabunHo.

2.YBepere ce, ye npegnasuus kanak (11) e MoHTMpaH Ha rHe3oTo 3a akcecoapw (12)
3.Tocraeete npefnasHys Kanak Ha Gnergepa (14) B ropHWs cbegmHUTen Ha BbpTaLLOTO ce pamo (13). (BuxTe nntoctpauusita)

3aBbpreTe OyTOHa 3a ocBObOXAABaHe Ha pamoto (17)

MO YaCOBHWKOBATa CTPEJIKa, KaTo B CbLLOTO Bpeme
nosaurHeTte BbPTALWOTO pamo (13) ¢ pbka, Taka ye aa ce
durKcmpa Ha MACTO ¢ WwpaksaHe. Buprawoto ce pamo (13)
ce HakJlaHsi Harope.

3.

Mocrasete kanaka Ha kynarta (22) Bbpxy BbpPTALLOTO
ce pamo (13) 1 ro 3aBbpPTETE IEKO MO NOCOKa Ha
4aCoOBHMKOBATa CTPesIKa, Taka ye fa ce Grkcnpa 34paBo.

4.

1.TMocTaBeTe xpaHaTa B cMecuTenHaTa kyna (26).

2.MocTaBeTe cMecuTenHaTta Kyna (26) B kopryca Ha
moTopa (19).

3. 3aBbpTeTe NleKo cMecuTeNHaTa kyna (26) no nocoka
Ha YacoBHUKOBaTa CTpesika, Taka Ye Aa ce dvkenpa Ha
MSICTO.

1. MocraseTe npepnasuTens 3a NPbCKV BbPXyY BbPTALLIOTO ce
pamo (13), KakTo e NoKasaHO Ha CHUMKaTa, 1 Ce yBepeTe, Ye
e pukerpaH gobpe.

2.MoctaBeTe Heobxopaumus akcecoap (24 ¢ 23,22 nnm 25)
BbPXY LUNWHAENa Ha ApuraTenst (21) oT gonHaTta cTpaHa Ha
BbPTALLOTO ce pamo (13).

3. A.KykaTa 3a MeceHe Ha TecTo (25) ce 13nos3Ba 3a TecTa,
KOWTO He BTacBaT, KaviMa win Apyrv TPYAHW 33 MeceHe
cybCTaHumm.

B. Mnockata Gbpkasnka (24) ce n3nonssa 3a cMecsaHe Ha
No-nekn BUAOBE TECTO.

B. Bbpkarikata (23) ce n3nonssa 3a pazbusaHe Ha cMeTaHa,
Gentbuy v ap.

4. 3aBbpTeTe akcecoapa, Taka He LydToBeTe Ha WnuHAena
[la Ca U3paBHEHU C BATbOHATUHUTE B rOpHYS Pbb Ha
akcecoapa. [puTncHeTe akcecoapa KbM BbPTALLOTO
Ce Pamo U ro 3aBbpTeTe 0BPaTHO Mo NOcoKa Ha
YaCoOBHVIKOBATa CTPEJIKa, AOKATO LTOBETE Ce 3axBaHaT

1 akcecoapbT ce GpuKcrpa 3apaBo. AKCecoapsT He Tpsibsa
[a e x1abaBo 3axBaHaT, HATO Aa MOXETE fia ro U3gbpnare

cBOBOHO.
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1. CnycHeTe BbpTsLLOTO ce pamo (13), Taka ye da ce
drIKerpa Ha MACTOTO c ¢ WwpaksaHe. KanaksT Tpsibea
[a npuasira MIbTHO KbM CMecuTesNHaTa Kyna (26),

B MPOTUBEH CNy4all TOW € NOCTaBeH HEMPaBUIIHO.
YCTPOMCTBOTO BeYe e roToBo 3a ynoTtpeba.

2. BruiloyeTe 3axpaHBalLmsi kKabes B KOHTaKTa 1 BKIlOUEeTe
ypena. 3asbpTeTe byToHa 3a ynpasneHve Ha ckopocTTa
(18) Ha ckopocT 1 (MK KOATO 1 e HacTpoiKa Ha
CKOPOCTTa), CBETIMHHUSAT MHAMKATOP Ha KOHTPOSIHUS
naHen Lie cBeTHe.

3. VzbepeTe ckopocTTa, KOSTO WCKaTe fa U3non3sare.
ByToHbT 3a ckopocT 1 3apaBa Han-6aBHaTa cKOpocT,

a BYTOHBT 3@ CKOPOCT 6 € 3a Hall-Obp3aTa CKOPOCT.
MpenopbunTenHUTe CKOPOCTY, Bpeme 1 obemu ca
rokasaHu B ropHata Tabnmua.

4. Ako TpsibBa fja OCTbpKETE BTPELLHOCTTa Ha
cMecuTenHaTa Kyna, M34akawnTe, 4oKaTo akcecoapbT
cnpe HanbiHO. V3nonseaiiTe wnaTynata, HYKOra He
npaBeTe TOBa C NPbLCTUTE CU.

L

1. KoraTo npuksitounTe CbC CMECBaHETO, U3K/IKOYETE ypeaa,
KaTo 3aBbpTUTE KOnyeTo Ha 0. M3kntousanTe ypena v n
n3BaxaanTe LWerncena oT KOHTaKTa, MPean fa CMeHsiTe
akcecoapuTe, Uan nNpeau Aa pasrnobssarte ypega nim
KOraTo He ro u3nonsgare.
3aBbpreTe ByToHa 3a 0ocBObOXAaBaHe Ha BbPTALLOTO ce
pamo (17) no YacoBHMKOBaTa CTPESIKA, KaTo B CbLLOTO
BpeMe nosaurHeTe BbPTALLOTO pamo (13) ¢ pbka, Taka
Ye fa ce GuKkcmpa Ha MACTO C LpakBaHe. ByprsioTo ce
pamo (13) ce HaknaHs Harope.

8.1 8.2

1. OTCTpaHeTe akcecoapa, KaTo ro 3aBbpTuTe no
4aCoBHMKOBAaTa CTpesika.

2. V3BapeTe cMecuTenHata Kyna Cc npuroTeeHaTa xpaHa,
KaTo A 3aBbpTUTE O6paTHO Ha YaCOBHUKOBaTa CTpesiKa.

I\ BaxHo

Temnepatypata Ha BoaaTa, KosaTo e ce fobass Npu NoarotoskaTa Ha TecTo Tpsibsa aa e 40 +/- 5 °C rpaayca.

29




MEJTAYKA 3A MECO

1.TlocTaBeTe ypeaa Bbpxy paBHa NOBbPXHOCT, HAMPUMEP KYXHEHCKM MJIOT U Ce yBEepeTe, Ye CTOW CTabuHo.
2.YBepere ce, ye npepanasHus kanak (11) e MOHTUpaH Ha rHe3foTo 3a akcecoapu (12)

3. MocraBeTe npeanasHus kanak Ha 6nexaepa (14) Bbs BbpTAWOTO Ce pamo (13). (Buxre nntoctpaumsTa)

2.
N )
_l L {‘S/ R
c T G ) S»F s~

4
Wntoctpaumsta 1 WnioctpauusTa 2 WnioctpauusTa 3 WntoctpauusTta 4

Tl Faa & /, e
: 7,// S /"’
Wnioctpaumsta 5 Wnioctpaumsita 6 Wntoctpauusta 7
1.MocTaBeTe WwHeka (7) B Kopnyca Ha MenaykaTa 3a Meco (8).
2. MocTaBeTe CUNMKOHOBUS CbeanHuTes (6) Bbpxy BpbakaTa Ha LHeKa (BUXTe umocTpaumusTa).
3. MocraBeTe Hoxa (5) BbpXy Bpb3KaTa Ha LWHeka (BuxTe unoctpauusta). Octpute pvbose Ha Hoxa Tpsibea aa codat
KbM [M1CKa 3a MeneHe.
4.TMocTaBeTe einH OT TpuTe Ancka 3a mesieHe (2,3,4) oTrope Bbpxy HOXa (BVXKTe UnlocTpauwmsTa). 3aBbpTeTe Auncka 3a
MesieHe, Taka ye ABeTe BAbOHATMHY [a ca M3paBHeHM C WndToBeTe B KOpyca Ha Mesiaykarta 3a meco. M3bepete
[1CKa 3a MefieHe CbracHo HeobxoaumMara KoHeucTeHums. MoxeTe fa nsbupare mexay GuHo, cpefHo u rpybo.
5. MocTaBeTe Kkpbrnata raka (1) Bbpxy Avicka 3a MesieHe B TAIOTO Ha MesladkaTa 3a Mecv (BVXKTe UnlocTpauusTa).

3aBbpTeTe Mo YacoBHWMKOBATa CTpesika, 3a Aa s pukcmpate. Kpbrnara raiika Tpsibsa fa Abpxu 30paBo Avcka 3a
mMeneHe. He 3aTaraite npekaneHo MHoro.

3.

MocTaBeTe Kopnyca Ha MenaykaTa 3a Meco (8) B rHe340TO 3a akcecoapu (12), Taka ye cTpesnikaTa fa € NoapaBHEHa C

Kpbra. 3aBpreTe 51 BbB BEPTUKAIHO MOJIOXKEeHMe, Taka Ye ABeTe CTPesikKu fia Ce U3PaBHAT.
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1.MocTaBeTe TaBaTa 3a Meco (9) Bbpxy Kopnyca Ha
MenaykaTa 3a meco (8), Taka Ye WMpokKaTa YacT fa e
pasnosnioxeHa Haf, Kopryca Ha MoTopa Ha ypepaa.

2.MocTaseTe kynata 3a cmecBaHe (26) nnv nogobHa nog,
OTBOpa Ha Kopryca Ha MesiaykaTa 3a Meco.

3. YcTpoWcTBOTO Beye e roToBso 3a yroTtpeba.

1. Wicknyyete ro anapatot ceprete ro konyeto Ha O kora
Ke 3aBpLUMTE CO Menere Ha MecoTo. VicknyuyeTe ro
anapaTtoT Ha NPEeKMHYBa4oT U UCKIyYeTe ro Of CTpyja
npep 4a rm CMeHuTe AoAaToOUMTe, Un Npes, 4a ro
cobepeTe anapartoT UK Kora He ro KOPUCTUTE.

2. OTCTpaHeTe ro TypKayoT v MIEXoT 3a Meco.

5.

1. Bkntouete 3axpaHBaLyms kKaben B KOHTaKTa 1 BKtoYeTe
ypena.

2. BrsitoyeTe 3axpaHBalLms kabes B KOHTaKTa 1 BKItoHYeTe
ypega. 3aebpreTe byToHa 3a ynpassieHune Ha ckopocTTa
Ha ckopocT 1 (MK KOSTO M € HaCTPOWKa Ha CKOPOCTTa),
CBET/IMHHUSAT MHAMKATOP Ha KOHTPOJTHWUS MaHes Lie
cBeTHe.

3. HapexeTte mecoTo Ha Masikv napyeTa, Taka ye
napuetara fa ce nobepart B TpbbaTa 3a nogasaHe.
HapexeTe Ha kybueTa nnm HapexeTe Ha IeHTU ¢

LmpmHa npmbn. 2,5 cm.

4.TloctaBeTe napyeTarta B Tasata (9).

5. V3bepeTe ckopoCTTa, KOSITO MCKaTe fa U3non3eate
C nomoLLTa Ha YyeTvpwnTe ByToHa 3a CKOPOCT.
MpenopbunTeHWTE CKOPOCTY Ca NokasaHu B Tabnuua
no-rope.

6. MapyeTaTta Meco ce NpuaBMXKBaT HaZOY No
nogasaluara Tpbba. BHumatenHo HatucHete Hagony
¢ 6yranoto (10). He HaTvckaliTe npekaneHo cuiHo, B
MPOTVBEH Cilyyalt MOXe fa NnoBpeauTe ypeaa.

7.

3a Aa OTCTpaHuUTe MeslavykaTa 3a MeCo, 3aBbpTeTe TAJI0TO
Taka, 4Ye CTpesikaTa fia € Ce U3paBHWM C Kpbra 1 cnep tosa
A n3Bagere.

Mocrasete oTHOBO 3alNTHUSA Kanak BbpXy rHe3goTo 3a
akcecoapw.
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NHcTpykumn 3a besonacHocT

e BuHaru OTCTpaHﬂBaﬁlTe KOCTUTE, XPYyLUANNTE, CYXOXXUIINATa U KOXKaTa npean CMunaHeTo Ha MecoTo.

* 3ampaserata xpaHa TpsibBa fa ce pasmpasu obpe npeau cMunaHe.
* MenaukaTa 3a Meco TpsibBa fla ce 13MoJI3Ba Camo 3a CMUIaHe Ha Meco. VI36sreaiiTe cMIaHeTo Ha TeCToobpasH
XpaHW, HanpPYMep XpaHu, CbAbpPXaLLy raneTa, Tbid KaTo TOBa MOXe Aa NoBpean ypeaa.

® Hukora He nyckaiiTe MefiaykaTa 3a MECO HEMPeKbCHAaTO 3a NoBeye oT 7 MUHyTW. HenpekbcHaTaTa 1 TBbpAe
npogb/KUTENHa paboTa Ha MesadkaTa 3a Meco 6e3 noureka Moxe [a Hamanu XxvBoTa Ha ypega. Cneg kato
n3nonssare ypefa B NPOAb/KEHNE Ha 7 MUHYTH, HanpaBeTe NoYmnBKa 1 nsdakanTe noHe 30 MUHYTW, Npeav Aa ro

M3non3sarte OTHOBO.

BJIEHLEP

1.TlocTaBeTe cekuymsiTa C MOTOPa BbPXY PaBHa MOBbPXHOCT, HAMPUMEP KYXHEHCKM MJIOT U Ce yBEPETE, Ye CTOW CTabuiHo.
2.YBepere ce, Ye npennasrus kanak (11) e MOHTUpPaH Ha rHe3foTo 3a akcecoapu (12)
3. OtcTpareTe npefnasHus kanak Ha Gnexgepa (14) oT BbPTALLOTO ce pamo (BUXTE uiocTpaumusTa).

2.

1.TocraBeTe xpaHata, KOSiITO uckate fa obpabotute, B
kynarta (31).

2. MocraBeTe kanaka Ha bneraepa (30) Bbpxy kaHaTa 1 ce
yBeperTe, ye Tol npunsra fobpe.

3.MocTaBeTe cpepHaTa Kanayka (29) B oTBopa Ha Kanaka
Ha bnexaepa.

3.

Ay AQ Ay AQ

N

.lMocraBeTe kaHaTa B KOpryca C MOTOPa, Taka Ye
CTpesikaTa fja e “3paBHeHa C Kpbra. 3aBbpTeTe 8 No
4aCOBHMKOBATa CTPEJIKa, Taka Ye ABeTe CTPesku Aa ce
V3PaBHAT.

. Brnoyete saxpaHBalms kabes B KOHTaKTa 1 BKIIOYETE
ypepa. 2.. 3aBbpTeTe byToHa 3a ynpassieHue Ha
CKOPOCTTa Ha ckopocT 1 (Mnn KOSATO 1 € HacTPoWKa Ha
CKOPOCTTa), CBETSIMHHUST MHAVKATOP Ha KOHTPOSTHSA
naHen Lie cBeTHe.

3. U3bepete ckopocCTTa, KOSTO McKaTe Aa U3nons3sate
C NoMoLLTa Ha YeTupwuTe ByTOHa 3a CKOPOCT.
MpenopbunTenHUTe CKOPOCTH Ca NokasaHu B Tabnuua
no-rope.

N
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1.

2

w

.3a Aa OTCTPaHUTE KaHaTa, 3aBbpPTETE KaHaTa Taka, 4e

. Canerte kanaka Ha 6ner,epa, cnen KoeTo MoXKeTe Aa

MocraBeTte oTHOBO NpeAnasHus kanak Ha brnenaepa Ha
BbPTALLOTO Ce Pamo.

Cnep ynotpeba uskiniodete ypeaa, Kato HaT1cHeTe
ByToHa OFF. Makniousalite ypeaa ot ByToHa 1
n3BaxkaanTe Lencena oT KOHTaKTa, NPean fa CMeHsiTe
akcecoapwTe, UV Npeav Aa pasriobsisate ypeaa uim
KOraTo He ro usnonssare.

CTpenikata fa e ce U3paBHW C Kpbra U cfief, ToBa s
m3Bagerte.

n3BapmTe obpaboTeHa xpaHa.

NHcTpykumm 3a besonacHocT

1.

3a fa nocturHeTe Haw -006pu pesyTaTi Npu NioprpaHe Ha TBbPAY CbCTaBKM, NOCTaBANTe Masku nopummn B bypkaHa
e/jHa No efiHa, BMECTO HaBeHbX [a NOoCTaBUTe LiASIOTO KOSIMYECTBO.

. Ako obpaboTsaTe TBbPAM CbCTABKM, MbPBO MM HapeXeTe Ha Masnku napyeHua (2-3 cm).

. Korato cmecsate TBbPAM CbCTaBKW, MbPBO 3arno4yHeTe KaTto ,D,06aBVITe MaJsiko KOJIMY4eCTBO TeYHOCT. [ocTeneHHo

,D,O6aBﬂI;lTe BCe MnoBeYe ¥ rnoeeve TeHYHOCT Npe3 OTBOPa B Kanaka.

4. BuHarv nocrassanTe pbkata cu Bbpxy breHaepa, korato pabotuTe ¢ ycTponcTBoTO.

. 3a pasGprBaHe Ha TBbPAN NI MHOIO MbCTU TEYHU CbCTaBKM NpenopbyBamMme Aa nilnosnssare 6ner,epa B MMynceH

pPexum, 3a fa npefoTspaTnTe 3acafaHe Ha HOXOBeTEe.

. 3abenexxka: MoTopbT TpsibBa paboTn MakcMym 1 MuHyTa, 3a Aa NPeAOTBPATHTE MperpsiBaHe WAV NOCIeABaLLM

nospeau.

. MpenopbunTenHo e na nsmuete ypena, npeam Aa ro U3nons3saTe 3a Mbpsu MbT.

8. Mouncreante ypena cnep Bcsaka yn0Tp96a, KaTo MO TO3U HauuH n3bsreate HaTpPynBaHETO Ha 3aMbpCcaBaHe.

9. B HacTpolikaTa ,P”, ByTOHBT He MpaBw HenpekbcHaT KOHTaKT. B HacTpolikata ,P*, ByToHbT TpsibBa Aa ce HaTvcka

O

MOCTOSAHHO.

bem Ha KaHaTa

1500 ml

BmecTnmocT Ha kynaTa
1000 g 6patuHo 1 600 ml Boga
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NOYNCTBAHE

Korato nouncrsare ypepa, Tpsibsa Aa 06bpHeTe BHUMAaHWE Ha ClIEAHUTE TOUKM:

® |I3BageTe wiencena oT KOHTaKTa 1 OCTaBeTe ypena fa ce oxiaau, Npeav Aa ro nouncreare.

® He notansinTe cekumsiTa C MOTOPa BbB BOAA 1 Ce yBEPETE, Ye B ypea He nonagda Boga.

e [louucTeTe cekuysaTa C MOTOPA, KaTo A M3bbpLUeTe C BRaxHa Kbpra. Moxe fa ce fobasv Masiko npenapar, ako ypeasT e
CWJTHO 3aMbPCEH.

¢ He n3nonseaiite abpasnBHU MOVYKY, CTOMaHEHa TeN WM KakBaTo 1 Aa e GopMa Ha CUITHW PasTBOPUTENN U abpasnBHM
MOYNCTBALLM NpenapaTu 3a MOYUCTBaHE Ha ypeaa, Thil KaTo Te MoraT Aa NOBPeAsT BbHLUHUTE NMOBBbPXHOCTY Ha ypeaa.

o Pasrnobere ypefa v noumcTeTe BCUUYKM akcecoapm oTaesHo. KoprnycsT Ha Menadkara 3a Meco v ipyri 4acTu Morar fja ce
MoYMCTBaT B TOMJ1a caryHeHa BoAa.

® BHumaBaliTe fja He [OKOCBATE HOXOBETE WM OCTPUTE YacTU Mo Bpeme Ha ynoTpeba v noymncrsaHe.

¢ BAXHO! Cnep nouncrsaHeTo, ocTaBeTe ypea [a U3CbXHE HaMbJIHO, Mpeay Aa ro 13nosssate oTHOBO. He n3nonssaiite
ypeaa, ako e BaxeH.

* [Ipenopbysame cnef paboTa fia cMasBaTe peLLeTKuUTe 3a MECO C PacTUTEIHO MAac/Io M Aa MV CbXpaHsBaTe B XapTuis,
yCTOMYMBa Ha Ma3HUHY, 3a fia CBefeTe A0 MUHMMYM prcka OT NosiBa Ha pbxaa 1 obesuseTssaHe.

o Cnep v3n 1€TO 1 M3CyLLIaBaHeTO He3abaBHO NMoCTaBeTe NPKCTaBKaTa B 3alLMTHUSA PbKag, 3a Aa s npubepere.
[MPVUMEPHW TTPNJTOXEHINA

Emyncus: Pa36uBaHe Ha 6enTbk

2 anua 8 6enTbka B KYTATA ¢

2 cyneHu nbxuum ouet BEBbPKAJIKATA

250 g ono.

Harnacete 6neHpepa

Ha cTbrka 5 1 6aBHO
HanvBaiTe oNnoTo Npes
CPEHATA KAMAYKA.
PasbbpkBsaiite, gokato

MopkoBu

400 g mopkoswy,
noaxoAsLLo
KONM4ecTBo BOAA

HapssBsaHe Ha 6apemu
200 g bapemu.

Ha ckopocT 6.

MalroHe3aTa CTaHe rotosa.

Pa36uBaHe Ha cmeTaHaTa
600 g cmeTaHa ¢
MJTOCKATA BbPKAJIKA

B KYTIATA Ha ckopocT 4.

MeceHe Ha TecTo

700 g bpatuHo

200 g HapssaHn bagemun
15gcon

28 g macno

28 g 3axap

npubnusntento 500 g Boga
(Temnepatypa 40 +/-5°C.)

TEXHNYECKW CTMELNDOUKALIN

HanpexeHue AC 220-240V
Yecrota 50/ 60Hz
MouwHocTt 1000W

MpaBuaHO oTCcTpaHsaBaHe OT ynoTpeba Ha TO3M NPOOYKT:

)74

Ta3un Mapk1poBKa Nokassa, Ye TO3u NPOAYKT He TpAbBa Aa ce U3XBbPSIA 3aefHO C Apyrv bruTosm otnagbum B uenus EC. 3a ga
npefoTBpaTUTE Bb3MOXHW LLEETV BbPXY OKOJIHaTa cpeja Un HOBELLKOTO 3[paBe Nopaan HEKOHTPOIMPaHOTO U3XBbPIISIHE
Ha OTNafbLM, PeLMKIMPaNnTe rv OTFOBOPHO, 3a a HAaCbPUWTE YCTONYMBOTO NOBTOPHO M3MNOJI3BaHe Ha MaTepuasnHnTe
pecypcu. 3a fia BbpHETE U3MOJI3BaHOTO YCTPOMCTBO, M3MON3BalTe cucTemara 3a BpbliuaHe CbbupaHe unm ce cebpxeTe ¢
Tbprosewa, OT KOroTo CTe 3aKynuan NpoAdykTa. Te MoraT Aa B3emat ot Bac To3v npogyKT 1 fia ro peumkinpar 6e3onacHo.

34



EFXEIPIAIO OAHTION

ATTOKAEIOTIKA Yl OIKIAKA XProN.
AlaBAOTE TIPOOEKTIKA TO TIAPOV EYXELPISI0 0SNYIWV TIPIV amo TN Xeron.

35



1. MtepuywTd MEPIKOXMO 2. Aiokog KOTING AeTTTAG GAEONG
3. Aiokog komrg pecaiag dAeong 4, Aiokog KOTTG XovTpnG dAeong
5. Kogtng 6. FOvSEOOC OINIKOVNG

7. Meplotpepdpevog KUAVEPOG 8. KOplo pépog kpeatopnyavig
9. Aiokog kpéatog 10. MNatntript

1. MpooTaTeUTIKO KEAUUHA 12. | Ynodoxn e€aptnudtwv

13. Mepiotpepduevog Bpayiovag

14. MPOCTATEVTIKO KATIAKL UITAEVTED

15. Avw ouleUKTNG

16. MikpoSIaKOTTNG ao@aleiag

17. Kouuri amac@dahiong

18. MepIoTPEPOUEVO KoupTi pUBIONG TaXUTNTAG

19. MNepiPAnua potép

20. MNpooTtateutikd KAAVpHa oS00

21. OdovTwtdg d€ovag poTép

22. Karmdkt pmoh

23. Z0ppa

24, Eninedog avadeutnpag

25. avt{og (upwpatog

26. Kadog avapeng

27. | Imétoula

28. Meoaio Karmdkt

29. Kamakt prmévtep

30. Kavdta

31. Aemida kommnG.

32. Baion kuméAou

> HMANTIKEX TTPOOYAA=EIZ A> DAAEIAZ

Kartd tn xprion NAEKTPIKWY cUoKeLWV Ba pémel va

TNPEOUVTAL TTAVTA OPIOHEVES BACIKESG TTPOPUAAEEIC ACPANELDG,

oupmEPINAPBAVOUEVWY TV EENG:

+  AaBaote OAeg TIG 0dnyieg.

+ Mo va mpooTateuTeite amo Tov Kivduvo nhektponAnéiag, un
BuBilete T0 KAAWSIO 1) TO PIG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1) GANO
Lypo.

« Hotevn enifAeyn ival amapaitnTn dTav pia CUCKELH
Xpnotdormoleitat amod madid 1) KOVTd o€ auTd.

+  ATTOOUVSEETE TN OUOKEUN OTav SeV XPNOILOTIOLEITAL, KATA TV
aMayn €apTnUATWY Kat TPV amé Tov Kabapiopo.

«  ATo@eVyeTE TNV EMOPN PE KIVOUUEVA PEPN.

+  Eav 1o kahwdio pevpatog unootei {nuid, mpémel va
QVTIKATAOTABE] ard TOV KATAOKEUAOTH, TOV QVTITPOOWITO
0€PPIG 1 ANNO EEEISIKEUUEVO ATOLO TIPOG AMTOPUYH TUXOV
KIvSOVWV.

+ Hxprion mpocaptpevwy eEapTNUATWY TToU eV cuVICTWVTAL
1) 6ev MWAOUVTAL OO TOV KATAOKEVAOTH UIMTOPE( VA TIPOKONEDEL
TIUPKAYIE, NAEKTPOTANEC 1 TPAUUATIOUO.

+ Mn XPNOOTIOIEITE TN CUOKEUN O€ EEWTEPIKOUE XWPOUG.

+ Mnv a@rvete To KaIAWSI0 va KpEUETal amo Tnv dkpn Tpame(ioy
1 méykou.

+  POTATE TA XEPIA KAl TA OKEUN 0OG PAKPIA OO KIVOUHEVES
Aemideg 1y diokoug katd TNV emeepyacia Twv TPOPIHWY,
TIPOKEIUEVOU VA LIEIWOETE TOV KivOUVO 00Bapou TPAUHATIOHOU
1 TPOKANGNG BAABNG oTnv kouQivounxav.

+ Ot\emibeg gival KOPTEPEC, OTIOTE ATTAUTEITAL TIPOOEKTIKOG
XEIPIOHOG.

[0 va YEWOETE ToV KivEUVO TPAUUATIOUOU, NV TOTTOBETETE
ToTé Aemide 1) Siokoug kormig ot Bdon.

«  Tpwv amo T Aerroupyia TG CUOKEUNG, BeBaiwBeite ot ta
e€aptripata éxouv ac@alioel Kahd otn Béon Toug.

+ Mn pixXVveTe Ta TPO@IUA HE TO XEPL HECA OTNV KOLUQIVOUNXAVT.
Xpnoluoroleite mavtote éva e€dpTnHa WONONG.

.

Mnv emiyelprioeTe va mapaBIEoETe TOV UNXAVIOUO
£v8a0@ANONG TOL KATTOKIOU.

OETETE TIAVTA OE AEITOLPYIQ TO UIMAEVTEP LIE TO KATTAKL
TomoBeTnpévo.

Y& MEPIMTWON AVAUEIENG LN LYPWV OTOIXEIWY, APAIPECTE TO
KEVTPIKO TUAHA TOU KATTOKIOU.

ATIEVEPYOTTOIOTE TN CUCKEVH TTPLV A6 TNV aVTIKATACTAoN
£VOC EE0PTHUATOC,

XPNOIUOTIOINOTE TO TIPOIOV Kl CUVAPHONOYHOTE Ta
£€APTAMATA HOVO HE TOV TPOTIO TIOU AVOPEPETAL OTO EYXEIPISIO
xpnonc.

ATIEVEQPYOTIOINOTE T GUOKEUN TIpLV OMNGEETE e€apTripaTa fy
TIPWV MANCIACETE PPN Ta OTToia KIVOUVTAL KOTA TN XPron.
AuTH n ouokeun Sev poopiletat yia Xprion amé maudid iy
GM\a dropa xwpig BoriBeia r emiBAeWn €4v Ol CWUATIKEG,
AloONTNPIOKEG 1) SIAVONTIKEG IKAVOTNTEG TOUG Ta epmodifouv
Va TN XPNOHOoTo|oouV pe ao@alela. Ta maudid Ba mpémel va
emPBAénovtal, wote va Slaogahietal ot Sev maifouv pe
OUOKEUN.

Ta maidid Ba mpénel va empBAémovTal, wote va Staopahileta
&t dev maifouv e T CUOKEL.

la xwpeg Tne Eupwrng:

AUTH ) OUCKEUN SV TIPETEL VA XpnotomoleiTal amd maidid.
AlOTNPEITE T CUOKEUN KAl TO KAAWSIO TNG pakptd amd maibid.
H ouokeur auTr| Pmopei va Xpnolpomoleitat and Atopa Pe
UEIWUEVEC CWUATIKEG, AITONTNPIAKEG 1 SIAVONTIKEG IKAVOTNTEG
IOV OTEPOUVTAL TNV KATANANAN TIEIPA KAl yVWOon, EpOCOV
Bpiokovtat umd emiBAewn 1y £xouv AaPel 08nyieg yia tnv
00PAAr XPrion TNG CUCKEUNG KAl XOUV KATAVOICEL TOUG
KivSUvoug o unidpyouv. Ta maudid Sev mpémel va maiCouv pe
TN GUOKEUN.

ATIOCUVSEETE TTAVTA TN CUCKEU A6 TNV TTOPOKT

PEVHATOC EQV TTAPAPEVEL XWPIC EMBAEYN Kal TPV amd T
OUVAPHOAGYNON, TV ATTOCUVAPUOAGYNON 1 TOV KABAPIoHO.

Qulagte autég Tig 0dnyieg
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PYOMI2ZH TAXYTHTA> ATO TON TTINAKA OPTANON

0 Awakorm)
PUBuIoN 1-6 Tayutnta Aertoupyiag
PUBuion 1 EAayiotn taxutnta—apyn
PUBuIoN 6 Méylotn taxutnta—ypriyopn
PUBuIoN TaxutnTag
E€aptnpa Ewova PUBpion Tayutntag Adpkela Xwpnukétnta
) , 30 deut. oty TaUTNTA 1 KA 1000 g aevpt Kat
favitoq Qupcopatog 3 3-5 \ermtd otnv TautnTa 3 600 mlvepd
EnineSog avadeutpag 2-4 5-7 Nemtd
) i Touldyiotov
Z0pna 6 57 hema 3 aonpddia avywv
Kpeatopnyavr 5-6 5-7 Nemtd
Mm\évtep 5-6 1 Aemtd 1,5L péy.
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OE>EI> AEITOYPTIAZ

O£TeTE TN OUOKEUH OE AerToupyia Hovo dtav To eApTNHA/epyaleio sival TPOCcAPTNHEVO Kal BpioKeTat

A\ nPOEINONOIHEH! , ) ° ! ) ,
OTNV TPOPAEMOHEVN B£0N AEITOUPYIAC TOU GUHPWVA HIE AUTOV TOV TTIVAKA.

Zrolxeio E€aptnua
1.
2.
3.
4 PuBpioTe Tov yavt{o {UUWUaTOG, Tov eMimeSo avadeuTrpa Kalt To CUPHA HE TOV
’ TpdTo MoU EMBUpEITE.

Kivduvog Tpaupatiopol Aoyw Twv TIEPIOTPEPOUEVWY EEQPTNHATWV!

Evoow n cuokeur) Bpioketal o€ Agrtoupyia, Slatnpeite Ta SAXTUAA GO OE AMTOCTAON AMO TO UITOA QVAMEIENG.

Mnv aMdlete e€apTripaTa €8V n GUOKEUT eV €XEL OTAPATHOEL VO AEITOUPYEi 1| Sev €xel amoouvSeDei amd Tnv mapoyri pevpatog. Meta
TNV anevepyomnoinon Tng, N Kivntripla povada cuveyidel va Aerroupyei yia Aiyo.
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MO> NA XPHZIMOIMOIHXETE TON TANTZO ZYMOMATOZ, TON EMIMEAO
ANAAEYTHPA, TO 2YPMA

1. TomoBeteite MAVTA TN CUOKELN O€ EMMedn em@Avela, T.x. oTov dyko Tng Koudivag, Kat BeBaiwBeite Tt eivat otabepn.

2. BeBaiwBeite 61 T0 MpooTaTeUTIKG KAAuppa (11) ivat TormoBetnpévo oty umodoxr e€aptnudtwy (12)
3. TomoBETHOTE TO MPOOTATEUTIKO KANUMHA TOU PIMAEVTEP (14) 0TOV Avw GULEVKTN TOU TIEPIOTPEPOUEVOU Bpayiova (13) (BA. eikdva).

TupioTe 1o koupni amaceahiong Tou Bpaxiova (17) Se€idotpopa.
Tautdxpova, avaonKWOTE ToV TIEPICTPEPOUEVO Bpayiova (13)
LIE TO XEPL HEXPL VO a0@ANIOEL 0T B€0N TOU Kall VA OKOUOTEL O
XOPOAKTNPIOTIKOG XOG KAIK. O TTEpIoTpepdpEVOE Bpayiovag (13)

KAIVEL TTPOG Ta TIAVW.

TOMOBETAOTE TO KATIAKI TOU WITOA (22) OTOV TIEPIOTPEPOEVO
Bpayiova (13) kat yupioTe 1o EAappwg Se§100TPOPa, £TOL WOTE

va ac@alioet Kald otn Béon Tou

4.

1. TOTOOETHOTE TO IPOOTATEUTIKO YA TIG EKTIVAEEIG LYPWV OTOV

2. TomoBeTAOTE TO PN avApEIENG (26) 0TV £00XT TOU

mePIBAROTOC Tou HOTEP (19).
3. TupioTe To pmoA avapel§ng (26) eEhagpwg Se€ldoTPOPa PEXPL

va aopahioel otn Béon Tou.

1. TOMOBETHOTE TA TPOPIUA OTO UITON AVAUEIENG (26). )
01OV 080VTWTO AEOVA TOU HOTEP (21) OTNV KATW TAEUPA TOU

TIEPIOTPEPOUEVO Bpayiova (13), dnwg paivetal otV EIKOVA Kal

BePawwbeite STt ao@ailel kahd ot Béon Tou.
TomoBeTOTE To anaIToUpEVo APTNUA (24 pe 23,22 1) 25)

TIEPIOTPEPOEVOU Bpayiova (13).

3. A. O yavt{og (25) xpnotporoteitat yia to {Opwpa Baptag {png,

KIMA 1) GANEG amatnTIkEG epyaoieg UUWHATOG.
B. O eminedog avadeutripag (24) xpnoHomoLETal yia TNV avAUEEn

ehappUTEPWV ESWV {UUNG.
C.To cUppa (23) XENOIHOTIOLEITAL VIO TO XTUTTNHA KPEUWY,

aompadiwv auyou KA.
4. TupioTe To e§3PTNHA, £TOL WOTE Ol aKiSeG Tou d&ova va
€UBUYPAUMIOTOVV HIE TIG KOINGTNTEG OTO EMAVW AKPO TOU
e€aptriparoc. MiéoTe To 4PN OTOV TIEPIOTPEPOUEVO
Bpaxiova Kal TAUTOXPOVA YUPIOTE TO OPIOTEPOTTPOPA PEXPL OL

akideg va eloaxBouv oTig uMOSOKEG Kat To e€APTNA va aCPONOEL

otn Béon Tou.
To e€dptnpa Sev mpérmel va givat XaAAPO OUTE Va UITOPE(TE Vol TO

TPaAPrEETE Kal va To aPalpEcEeTe EUKONa ard T B€on Tou.
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6.

Push

1. AmevepyomolioTe T GUOKELH YUpI{ovTag ToV TIEPIOTPEPOUEVO

1. XapnAWoTe Tov mEPIoTPEPOUEVO Bpayiova (13) £ToL WoTe va
a0PANoEL 0TN B£01 TOU KAl VO OKOUGTE( 0 XapaKTNPIOTIKOG XOG
KAIK. To Kamdii TTPETTEL VoL EQAPHOTEL KAAA OTO UITOA QVAUEIENG Siakdmtn ot Béon O 6Tav OAOKANPWOETE TNV avApELEn.
(26), SlapopeTikd onpaivel Tt Sev €xel TomoBeTnOei owotd. H ATIEVEPYOTIOIOTE TN OUOKEUN) KAl AMOCUVSEDTE TNV
ano v mpifa mpotol aAageTe e€aptripata ry mpoTou
QAMOCUVOPHONOYNOETE TN CUOKELN i dtav autr Sev
Xpnotporoleitat.
2. TupioTe To koupri amac@ANiong Tou Bpayiova (17)
Se€100TpoPa. TauTdKPOVA, AVOOHKWOTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO
Bpayxiova (13) pe To Xépt HéXPL va aopaNioet oTn B€on Tou Kat
VOl OKOUOTE( 0 XOpaKTNPIoTIKAG iX0G KAIK. O TIEQIOTPEPOUEVOS

Bpaxiovag (13) kAivel Tpog Ta Mavw.

OUOKELN €ival AoV £TOIUN Yia Xprion.
2. 3uvS£éaTe To PIG Tou kaAwdiou Tpogodoaiag otnv mpila
PEVATOG KAl EVEPYOTTOIOTE TN OUCKELH. [upioTe To
TIEPIOTPEPOPEVO KoUTTi PUBHIONG TaxUTNTOG (18) 0T B¢0n 1 (fy
oe omoladrmote Béon). H evdeiktikni Augvia otov mivaka opyavwv

Ba avayel
3. EmAé€te v taxutnTa mou Oéhete pe To. H Béon 1 kain

6£0n 6 QVTIOTOIKOUV OTN XAUNAGTEPN Kat TV UPNASTEPN

TaxUTNTa, QVTioTOIXA. XTOV TTOpaAmndvw TTivaka avaypdgovat n
OUVICTWHEVN TaUTNTA, SIGPKEIA KAt TTOCOTNTA.

4. EGv OéNeTe va HaEPETE TA UTTONEIMUOTA ATTO TA TOIXWHATA TOU

HITOA QVAPEIENG, TIEPIEVETE HEKPL TO EEAPTNHA Vo €pBeL o€ PN

aKvnoia. XpnolUomoleite Tn omdroula Kat Ox1 T SAXTUAA 00,

8.
82

1. A@aupéoTe To £€APTNHA TIEPIOTPEPOVTAG TO SeCIOOTPOPAL.

2. AQaIPEDTE TO UITON QVAUEIENG ME Ta EMTEEEPYACUEVA TPOPIUA

TIEPIOTPEPOVTAG TO APIOTEPOOTPOPA.

/\ =HMANTIKO!
H Beppokpacia Tou vepou Tou Ba mpootedei otn {UpuN mpémel va givat 40+/-5 °C, dtav n mpoeTtotpacia g QOpNG Bpioketal o eEENEN
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KPEATOMHXANH

1. TomoOETAOTE TN CUOKEUN O€ WIa EMITESN EM@AVELQ, TLX. OTOV TIAyKO TG Koudivag, Kat BeBaiwBeite Tt eivat otabepn.
2. BeBauwbeite 6T1 TO MPOOTATEUTIKO KEAUHHA (11) givat TomoBetnpévo atnv umodoxr e§aptnudtwy (12)
3. TomoBETHOTE TO MPOCTATEUTIKO KATTAKI Tou UMAEVTEP (14) oToV TTEPIOTPEPOEVO Bpayiova (13) (BA. elkova).

2.
11 Lk "\
” -~ = A =
N 6\ = v, =
e TS\ y (= o) ;
— '\ = = -
Ewoéva 1 Ewoéva 2 Ewoéva 3 Ewoéva 4
" > |k
e ._‘ £ Y 2 /1 ’
d & 4' ’ \ = /’
&) A
Ewkéva 5 Ewova 6 Ewova 7

1. TomoBetrioTe ToV MEPIOTPEPOHEVO KUNVEPO (7) OTO KUPILO LEPOG TNG KPEATOUNXAVH( (8).

2. EvowpotwoTe Tov 6UVSEGHO GIAIKOVNG (6) OTO ONEID OUVEESNG TOU TIEPIOTPEPOUEVOU KUAIVSpOU (BA. IkOVQ).

3. MpooapToTe Tov KOPTN (5) OTO ONEID OUVEECNE TOL TIEPITTPEPSHEVOU KUAIVEPOU (BA. £1kOVA). Ta KOPTEPA AKPa TOU KOPTN Ba TipETel
Vva gival OTPAUHEVA TIPOG TOV SiOKO KOG,

4. MpocapTroTE évav armd Toug TPEIS Siokoug KOG (2,3,4) 0To emavw PéPOG Tou KOETN (BA. £ikdva). MupioTe Tov Sioko KOG £T0L WOTE Ot
800 080VTWOEIG VO EUBLYPAUIIOTOUV LE TIG AKISES OTO KUPIO PEPOG TNG KPEATOUNXAVAG.
Em\é€Te Tov SioKo KOG avahoya e TOV AmAtoVUEVO Babpd dAeonc. Mmopeite va emMAEEETE PETAEY NETTTIG, LECTIAG KAt XOVTPNAG
Gheonc.

5. TomoBETOTE TO MTEPUYWTO IEPIKOXNIO (1) OTOV SIOKO KOTTG OTO KUPIO MEPOG TNG KpeaTopnxavic (BA. eova). NupioTe Tov Se€looTpopa
yla va ac@oNoel ot B€on Tou. To TTTEPUYWTO TIEPIKOXNIO TIPEMEL va KpaTd Tov Sioko Korig otabepd otn Béon tou. Qotdoo, pnv 1o
opiyyeTe UTEPBOAIKA.

3.

TomoBeTOTE To KUPIO PEPOG TNG KPeaToUNXaVNG (8) otnv urodoxn e€aptnudtwy (12), 101 WoTe To BENOG va gival EVBUYPAUIOUEVO
e ToV KUKMO. MUpioTE To o€ Katakdpuen Béon, £T01 WoTe Ta SVo BEAN va EVBLYPAUMIOTOVV HETAEY TOUG.
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1. Mpocaptriote Tov Sioko Kpéatog (9) 0To KUPLO OWHA TNG
KPEATOUNXAVG (8) £TOL WOTE TO TIAATU PEPOG Va Eivall
TomoBeTnNpéVo TAvw amd To TIEPIBANUA TOU HOTEP TNG
OUOKEUNG.

2.TomoBETOTE TO PUMOA AVAPEIENG (26) 1} TTAPOHOIO OKEVOG KATW
Qo TO AVOIYHA TOU KUPIOU HEPOUG TNG KPEATOUNXAVAG.

3. H ouokeun givat MAéov £Tolun yia xprion.

1. ATIEVEPYOTIOINOTE T GUOKEUN YUPI{OVTAG TOV TIEPIOTPEPOHUEVO
Stakdmtn otn Béon O 6Tav OAOKANPWOETE TNV Kipadomoinon
TOU KPEATOG. ATIEVEPYOTTOIOTE TN CUOKEUR amd TO KOUTT
Aertoupyiag Kat amoouvSEaTe TV amod v mpila mpotou
aMG€ete e€apTrpaTa 1 TPOTOU AMMOCUVAPHONOYNOETE TN
OUOKEUN 1} 6Tav auTr) Sev XpNOILOTIOLETAL.

2. ApaipéoTe To e€GPTNHA WONONG Kal Tov 5ioKO KPEATOG.

5.

|

1. ZuvdéoTe 1o PIG Tou kahwdiou Tpoodoaiag otnv mpila
PEVHATOG KAl EVEPYOTTOINOTE Tr) CUOKEUH.

2. TuvdéaTe To @IG Tou KaAwdiou Tpogodoaiag otny mpia
PEVHATOG KAl EVEPYOTTOINOTE T GUOKEUH. [upioTe TO
TIEPIOTPEPOHEVO KOUUTT pUBHIONG TaXUTNTAG oTn Béon 1 (1} o
omoladnimote Béon). H evdeikTikr Auyvia oTov mivaka opydvwv
Ba avayel

3. KOYrte T0 KpEaG O€ PIKPOTEPO KOPUATI, WOTE VA XWPAVE OTOV
owlrva tpogodoaiac. Koyte oe kUBoug ) Awpideg mMAdtoug
miepimou 2,5 cm.

4. TomoBEeTAOTE TA KOPUATIA KPEATOG TTAVW GTOV SioKo (9).

5. EmMA€€Te pe Ta Téooepa Koupmid pUBUIong TaxuTnTag
TNV TaXUTNTA ToU BEAETE. Ol CUVIOTWUEVEG TAXUTNTEG
avaypd@ovTal oTov apanmdvw Tivaka. 6. Ta KOPPATIA KPEATOG
odnyouvtal KaBoSIKA Pécw Tou CwARVA TpoPodoaiac.
TIPWETE TA TIPOCEKTIKA TTPOG Ta KATW P To matnTpt (10). Mnv
QOKE(Te UTTEPBOAKA TTONAR TTiEDN, SIOTI UMMOpPE( va TIPOKOAEDETE
{nd 0T CUOKELN.

7/

la va a@aipéoete Tov Sioko KPEATOG, OTPEWTE TO KUPIO HEPOG
£T01 WOTE TO BENOG VAl Eival EVOVYPAUICGUEVO LUE TOV KUKAO Kalt
KATOTIV AQAPECTE TOV.

8.

EMavaTtomoBeTrOTE TO MPOCTATEUTIKO KAAUpUA 0TV uroSoxn
e€aptnudTwv.
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Odnyiec yia TNV aopaela:

+  AQaIPEITE TAVTOTE Tl KOKKAAQ, TOUG XOVEPOUG, TOUG TEVOVTAG KA TN MEMBPAVN TOU KPEATOG TPV amod Ty Kipadomoinon.

+  Ta KaTeEYUYHEVA TEPAXIA KPEATOG TTPETTEL VA amoPpuxBoUv TIPoToU Kipadomoinouv.

+  HKpeatopnxavr) PEMeL va XPNGOIUOTIOIEITAL MOVO YIOl TV KIMOSOTI0INGoN KPEATOC. ATTOPEVYETE TO ANEOUA TPOPIPWV pE COUN, TLX.
TPOPIUA TTOU TIEPIEXOLV TPIMHATA Ywiiov, S16TL Ba prmopouoe va mpokAnBei BAGBN otn cuokeun.

+ Mn Slatnpeite MOTE TNV KPEATOUNXAVI) OE AEITOUPYIQ CUVEXOUEVA YIa TTIEPIOOOTEPA amd 7 Aemrtd. H ouvexdpevn Aettoupyia tng
KPEATOUNXAVAG YIat HEYEAO XPOVIKO SIdoThpa XwpiG SIGAEIHA eVOEXETAL VAl HEWOEL TN SldpKela {wriG TG CUCKEUNG. YoTtepa and 7
erTd AeToupyiag TNG CUOKEUNG, KAVTE éva SIONEILHA Kot TIEPIUEVETE TOUNAXIOTOV 30 AETTTA XL VAl TN XPNOIUOTIOOETE {avd.

MIAENTEP

1. TOTIOBETAOTE TO TUIA TOU POTEP OF LA ETTITESN EMPAVELQ TL.Y. OTOV TIAYKO TNG Koulivag, kat BePatwbeite OTt eival oTabepo.
2. BeBawwbeite 61 To MPOoTATEUTIKO KEAUHHA (11) givat TomoBetnpévo oty umodoxn e€aptnudtwy (12).
3. AQQIPEDTE TO TIPOCTATEUTIKO KATTAKI TOU UMAEVTEP (14) amd Tov epIoTpepopevo Bpaxiova (BA. eikéva).

o

1. TormoBeTroTE TO TPOPIHO TIOL BEAETE Va avapi§ete otnv
kavata (31).

2. TomOBETAOTE TO KATTAKI TOL UMAéVTEP (30) OV KavdTa Kat
BeBawwbdeite OT1 €xel EQAPUOOEL KON,

3.TomoBeTroTe TO pesaio Kamdkl (29) péoa oty o Tou
KATTOKIOU TOU UIMAEVTED.

3. 1

Ag AQ Ay AQ

1. TomoBEeTHOTE TO CUYKPATNHA TNG KAVATAG OTO TTEPIBANKA TOU
HOTEP, £T01 WOTE TO BENOG va €ival EVOUYPAUUIOUEVO LIE TOV
KUKAO. TupioTe To Se€100TpoPa, £T01 WOTE Ta SUO BEAN va givat
eubuypappopéva petagl Toug.

2. YuvSéoTe To @I Tou KaAwdiou Tpogodoaiag ot mpila
PEVHATOC KAl EVEPYOTTOINOTE T GUOKEUN. 2. [upioTe To
TIEPIOTPEPOHEVO KOUTT pUBUIONG TaXUTNTaG 0TN B¢on 1 (1 o€
omoladnmote B¢on). H evdeikTikr Auyvia oTov mivaka opydvwv
Ba avayel

3. EmMA€ETe pe Ta Téooepa KOUMId pUBUIONG TaxUTNTag
NV TaxutNTa Mou BEAETE. Ol CUVIOTWHEVES TAXUTNTESG
avaypapovTal ToV TAPATTAVW TTVOKA.
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1. MeTd TN XPrion amevepyomolroTE T CUCKEUN TIATWVTAG TO
KOUWTT{ amevepyomoinong. ATTEVEPYOTTOIOTE T CUOKELH amod
TO KOUWTTi AEITOUPYIaG Kal armocuvEEDTE Tnv amd tnv mpila
TIPOTOU OANGEETE EEOPTHATA ) TIPOTOU AMOCUVAPONOYHOETE
TN cuoKeUN i dtav autr Sev XpnolpoToLETaL.

2. T10 VO apAPECETE TO CUYKPOTNMA KAVATAG, YUPIOTE TNV Kavata
£T01 WOTE TO BENOG va €ival EVOVYPAUOUEVO LIE TOV KUKAO Kall
KATOTTV APAPEDTE TO.

3. AQQIPECTE TO KATTAKI TOU MMAEVTEP KAl KATOTTV UITOPEITE va
QPAIPETETE TO EMECEPYAOEVO TPOPIO.

EmavatonmoBeTrioTe TO IPOOTATEUTIKO KATTAKL TOU UIAEVTEP OTOV
TIEPIOTPEPOUEVO PBpayiova.

Odnyieg yla TNV ac@aAeia

HETA TNV ANAN, QVTI ylal HEYANEG TTOCOTNTEG TAUTOXPOVAL.

w N

. Nla kaAUTEPa amoTeAéopaTa KATA TNV TTOATOTTOINGN OTEPEWV CUCTATIKWY, TOTIOBETHOTE MIKPEG PEPISEG Péoa 0TV KavdTa Tn pia

. Nla v ene€epyaoia OTEPEWY CUCTATIKWY, TIPWTA KOYTE Ta O PIKPA TepAxIa (2-3cm).

. [0 TNV QVAPEIEN OTEPEWV OUCTATIKWY, EEKIVIOTE TTPWTA HE LA KIKPY) TTOOOTNTA UYPoU. STadlakd TpooBEaTe oAoéva Kal

TIEPIOOOTEPN TIOCATNTA LYPOU HECW TOU AVOiYHATOG TOU KATTAKIOU.

IS

. 'EXETE TAVTA TO XEPL 0ag EMAVW OTO UMAEVTEP OTaV auTd BpioKeTal o€ Aertoupyia.

5. Mo v avddeuon oTePEWV 1 TTOAU TIAXUPPEVOTWY UYPWV CUCTATIKWY, CUVICTATAL VA XPNOOTIOLEITE TO UMAEVTED OE KaTdoTaon
TAAIKNG AerToupyiag, £T01 WOTE ot AemiSeG va pnv TTaylS€VoVTaL OTO TIPOG EMEEEPYATia UAIKO.

o

ouvemnayopevn BAARN.

O © N

XwpNuKOTNTA KavAatag
1500mL

XwpnTIKOTNTA TOU UITOA
1000 g aAevpt kat 600 ml vepod
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. YHMEIQXH: A@riveTe To HOTEP O€ AetToupyia yia T AENTO TO TTOAY, TIPOKEIEVOU VA amoQeLXBEL n UTEpBEPAvVON TNG CUOKEVNG iy

. ZUVIOTATAIL VO TINEVETE Tr) GUOKEUN) TIPOTOU TN XPNOILOTIOIOETE YIa TTPWTN (popd.
. KaBapilete Tn ouokeur UOTEPA AMo KABE XPrion, AMOTPEMOVTAG £T01 T OTEPEOTIOINGCT UYPWY UTTONEIUUATWV.

. O SlokOMTNG Sev evepyoToleital LovIpa otn puBon «Px. Mpémet va Statnpeite Tov SIaKOTTN 0T PUBUION «P».




KAGAPIZMOX

Katd tov kaBaplopd tng CUOKEUNG, Ba mpémel va pooEEeTe Ta akdhouba onueia:

+  Bydhte 10 916 ammo6 v mpila Tou SIKTUOU TPOoYod0siag Kat agrjoTe T CUCKEUN VA KPUWOEL TIPOTOU TNV KaBapioETe.

+ Mn BuBileTe TO TUAKA OTO OTIOIO BPICKETAI TO HOTEP TNG OUCKEUNG O VEPO Kall BeBatwBeite 6Tt Sev EIGEPXETAI VEPO OE AUTHV.

+  KaBapioTe To TuAua Tou poTép oKoumti{ovTag To He éva vwrd mavi. Miopeite va mpooBEceTe Aiyo KaBaploTIKO, €AV N GUCKEUN givat
TTIONO AepwpEVN.

+ Mn XPNOIUOTIOIEITE AEIQVTIKA GPOUYYAPAKIQ, ATGAANOCUPHA 1 OTIOIOVSHTTOTE AANOU TUTTO I0XUPOU SIOAUTN 1) AELQVTIKWY KABAPIOTIKWY
yla va KaBapioete T cuokeur, SIOTL umopoUV va TIPoKaAéGouv BAARN OTIC EEWTEPIKES EMPAVEIES TNG.

+  ATooUVaPHONOYHOTE TN CUOKELH Kat KaBapiote dAa Ta e§apTrpatd Tng EexwploTd. To KUPLo HEPOG TNG KPEATOUNXAVIG Kat AMNaA
U€pN UITopoUV va KaBaploTouv oe (E0TO VEPO LE GATTOUVL.

+ Mpooé€te va unv ayyilete Tig Aemideg 1) Ta aguned pépn Katd tn SIdpKela TnG Aertoupyiag 1) Tou kabapiopou.

+  XHMANTIKO A@riOTE T CUOKEUN VOl OTEYVWOEL KAAA TIPOTOU TN XPNOIUOTTOIOETE EavA. Mn XpnOILOTIOLEITE Tr) CUOKEUN GV gival
uypn.

+  JUVIOTATAL VO NITOIVETE TIG OITEG KPEATOC IE PUTIKO IO PETA TOV KaBapIoHO Kal val TIG TUNYETE pe AadoxXapTo yia Tnv amoBrikeuon
TOUG WOTE vVa ENAXIOTOTTIOIGETE TOV KIVEUVO EUPAVIONG CKOUPIAE KAl TOV KiVEUVO OMOXPWHATIGHOU.

+  MeTd 1o MAUCIUO KAl TO OTEYVWHA, TOTTOOETAHOTE AUECWG TO EKACTOTE £APTNIA OTNV TIPOCTATEUTIKY OriKN TOU Kal armoBnKeVoTE To.

[TAPAAEITMATA EOAPMOIQON

Meiypa (Epoulaiov): Xtomnpa acnpadiiv avywv
2 auyd, 2 KOUTONEG TNG 8 aompddia avywv oto MMOA
ooumag &idt, 250 g Aadt He To YPMA otnv taxutnta 6.

PuBuiote v 10XV TOU
HIMAEVTEP OTNV TAXUTNTA 5 Kat
pixvete apyd To A&d1 Slapéoou
Tou MEZAIOY KAMAKIOY.
AvakatéPTe yia 600 XPEIOOTEL
HéxpLN paylovéla va
QTTOKTHOEL UPT| YOAOKTWHATOG,

Xtomnpa kpépag

600 g Kpépag pe Tov ENIMEAO
ANAAEYTHPA oto MMOA otnv
TaxutnTa 4.

Kapota
400 g kapoTa, KATAMNAN

TIOOOTNTA VEPOU Zbpwpa Loung
N P 700 g aAevpt
200 g apOySaha YAoKoppéva

TepayIOpOG ApUYSAAWY 15 g oAt

200 g apvydaha. 28 g Boutupo 28 g {dxapn
miep. 500 g vepo (Beppokpacia
40+/-5°C)

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

Tdon AC 220-240V
Yuyvétnta 50 / 60Hz
loxug 1000W

OpBry andppPn Tou TPOIOGVTOC;

hi¢

AuTi n opavon umoSeikvUEL OTL AUTO To TPOIdV Sev Ba TIPETTEL va amoppirTeTal Pe GANa olkiakd andBAnta og oAdkAnpn v EE. Na va
amo@euxBouv mBavég {nuiég oto ePIBANOV 1) TN avBpwmvn vyeia amod Ty ave&éheykTn SIABeoN aMOPPIUUATWY, AVAKUKAWOTE TO
umeUBLVA YIa VA TIPOWONOETE TNV CEIPOPO EMAVAXPNOILOTIOINON TWV UKWV TTOPwV. [0 va EMOTPEYETE T HETAXEIPIOUEVI CUOKEUT
00G, XPNOIOTIOOTE TA CUOTAKATA EMOTPOPAG KAl GUAOYIG 1) EMKOIVWVAOTE LE TO KATAOTNHA arTd TO OTT0i0 ayoPACATE TO TIPOIOV.
Mmopouv va mapardBouv autd To mPoidv yia EPIBANOVTIKAE aoQAAr avaKUKAWOT).
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

46

Samo za domadinstvo.
Pro¢itajte sva uputstva prije upotrebe ovog proizvoda.




1. Prstenasta matica 2. Fini disk za mljevenje

3 Sredniji disk za mljevenje 4. Disk za grubo mljevenje

5. Reza¢ 6. Silikonska spojnica

7 Kliza¢ 8. Tijelo mlinca za meso

9 Pladanj za meso 10. | Mazanje

11. | Zastitni poklopac 12. | Uti¢nica za dodatnu opremu
13. | Okretna ruka 14. | Zastitni poklopac blendera
15. | Gornja spojnica 16. | Sigurnosan mikro prekida¢
17. | Tipka za otpustanje 18. | Tipka za kontrolu brzine
19. | Motorno kudéiste 20. | Podloga za stope

21. | Vreteno motora 22. | Poklopac posude

23. | Zicaza mucenje 24. | Ravna mutilica

25. | Kukaza gnjecenje 26. | Posuda za mijesanje

27. | Spatula 28. | Srednji poklopac

29. | Blender poklopac 30. | Staklena posuda

31. | Nozeviza rezanje 32. | Baza

VAZNE MJERE OPREZA:

Kada koristite elektri¢ne uredaje, uvijek se morate
pridrzavati osnovnih mjera opreza, ukljuéujuéi sliedece:
Procitajte sva uputstva.

e Da biste se zastitili opasnosti od elektri¢nog udara, ne
stavljajte kabel jedinice uredaja ili utika¢ u vodu ili drugu
tekucinu.

e Potreban je pazljiv nadzor kada uredaj koriste djecaili u
njihovoj blizini.

e |Iskljucite aparat iz struje kada ga ne koristite, mijenjate
pribor i prije ¢iséenja.

* Izbjegavajte dodirivanje pokretnih dijelova.

e Ako je kabel za napajanje oste¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac ili njegov serviser ili sli¢no kvalificirana osoba
kako bi se izbjegla opasnost.

¢ Upotreba dodataka koje proizvodac ne preporucuje ili
prodaje moze izazvati pozar, elektri¢ni udar ili povredu.

¢ Ne koristite na otvorenom.

¢ Ne dozvolite da kabel visi preko ruba stola ili pulta.

e Drzite ruke i pribor dalje od pokretnih nozeva ili diskova
tijekom obrade hrane kako biste smanjili rizik od teskih
tjelesnih povreda ili osteé¢enja miksera za hranu.

e Nozevi su ostri, pazljivo rukujte.

Da biste smanijili rizik od povreda, nikada ne postavljajte
nozeve ili diskove na podlogu.

Prije koristenja uvjerite se da je ¢vrsto zaklju¢an prije
upotrebe aparata.

Nikada ne stavljajte hranu ruéno, uvijek koristite
potiskivac hrane.

Ne pokusavajte polomiti mehanizam za blokiranje
poklopca.

Uvijek koristite blender sa postavljenim poklopcem.
Kada mijesanje nije tekuce, uklonite sredisnji dio
dvodijelne kapice.

Iskljucite aparat prije zamijene dodataka.

Koristite proizvod i sastavite pribor samo kako je
navedeno u uputstvu za upotrebu.

Iskljucite aparat prije promjene pribora ili priblizavanja
dijelova koji se kre¢u u upotrebi.

Ovaj uredaj nije namijenjen djeci ili drugim osobama bez
pomodi ili nadzora ako ih fizicke ili mentalne sposobnosti
sprijeavaju u sigurnoj upotrebi.

Djecu treba nadzirati kako se ne bi igrali sa aparatom.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Uredaj i njegov kabel
drzite izvan dosega djece.

Sacuvajte ova uputstva
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PODESAVANJE BRZINE UPRAVLJACKE PLOCE

Podesavanje brzine

0

Stop

Podesavanje 1-6

Radna brzina

Podesavanje 1

Minimalna brzina — sporo

Podesavanje 6

Maksimalna brzina — brzo

Dodaci

Slike

Podesavanje brzine

Vrijeme

Kapacitet

30 sekundi pri brzini 11

1000 g brasno i

Kuka za gnjecenje 13 3-5 minuta pri brzini 3 600 ml voda
Ravna mutilica 2-4 5-7 min
Zica za mucenje 5-6 5-7 min Najmanje 'bJAeIanJa
od 3 jaja
Masina za mljevenje 54 5.7 min
mesa
Blender 5-6 1 min 1.5 Lmax
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OPERATIVNE POZICIUE

Upravljajte aparatom samo ako je pribor/alat pri¢vr§¢en prema ovoj tablici
i nalazi se u radnom polozaju.

/\\ uPOZORENJE!

Stavke Pozicija Dodaci
1.
2.
3.
4. Postavite kuku za gnjecenje, ravnu mutilicu, Zicu za muéenje prema vasoj zelji

Opasnost od povreda od rotirajué¢ih dodatakal
Dok aparat radi, drzite prste dalje od posude za mijesanije.
Ne mijenjajte alate sve dok aparat ne miruje i nije iskljucen iz struje. Kada se isklju¢i, pogon nakratko nastavlja raditi.
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KAKO SE KORISTI KUKA ZA GNJECENJE, RAVNA MUTILICA, UMUTIT

1. Postavite aparat na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uvjerite se da stoji ¢vrsto.
2. Uvjerite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na uti¢nicu za dodatnu opremu (12)
3. Postavite zastitni poklopac blendera (14) u gornju spojnicu okretnog kraka (13). (Vidi sliku)

Okrenite tipku za otpustanje ruke (17) u smjeru kazaljke na
satu. Istovremeno podignite okretnu ruku (13) rukom tako

Postavite poklopac posude (22) na okretni krak (13) i malo
ga okrenite u smjeru kazaljke na satu, tako da se ¢vrsto

1. Stavite hranu u posudu za mijeSanje (26).

2. Postavite posudu za mijeSanje (26) u udubljenje na
kucistu motora (19).

3. Lagano okrenite posudu za mije$anje (26) u smjeru
kazaljke na satu, tako da se zaklju¢ava na svom mijestu.

da se klikne na svoje mjesto @ Okretna ruka (13) se nagne zakljuca.
prema gore.
4. 5.

1. Postavite &titnik za prskanje da se okrece
Ruka (13), kao to je prikazano na slici i osigurajte da se
dobro popravi.
2. Postavite potreban pribor (24 sa 23, 22 ili 25) na vreteno
motora (21) na donjoj strani okretnog kraka (13).
3. Kuka za gnjecenje (25) koristi se za tesko tijesto, mljeveno
meso ili druge zahtjevne poslove gnjecenja.
B. Ravna mutilica (24) se koristi za mijesanje laksih vrsta
tijesta.
C. Zica za mucenije (23) se koristi za $lag, bjelanjce itd.
4. Okrenite pribor tako da se igle na vretenu poravnaju sa
ulegnucima na gornjem rubu pribora. Pritisnite pribor
uz okretnu ruku i istovremeno ga okrenite u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu dok se igle ne zakace i
pribor ne zaklju¢a na svom mjestu sigurno. Pribor ne smije
biti labav niti ga mozete izvudi.
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1. Spustite okretnu ruku (13) tako da se klikne na svoje
mjesto. Poklopac mora ¢vrsto pristajati uz posudu za
mijesanje (26), u suprotnom je nepravilno postavljen.
Aparat je sada spreman za upotrebu.

2. Uklju¢ite kabel za napajanje u glavnu utiénicu i ukljucite
ga. Okrenite tipku za kontrolu brzine (18) na brzinu 1
(ili bilo koju postavku brzine) indikatorska lampica na
upravljackoj plo¢i ée sada svijetliti.

3. Odaberite brzinu koju zelite koristiti. Tipka za brzinu 1 je
najsporije, a tipka za brzinu 6 je najveda brzina.
Preporucene brzine, vrijeme i kapacitet prikazani su u
gornjoj tablici.

4. Ako trebate strugati unutar posude za mijesanje,
pricekajte da se pribor potpuno zaustavi. Koristite
lopaticu, nikada prstima.

1. Iskljuéite aparat okretanjem tipke na O kada zavrsite sa
mijesanjem. Iskljuéite aparat i izvucite utika¢ iz uti¢nice
prije nego $to promijenite pribor ili prije nego $to ga
rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Okrenite tipku za otpustanje okretne ruke (17) u smjeru
kazaljke na satu, istovremeno podignite okretnu ruku
rukom tako da se klikne na svoje mjesto @ Okretna ruka
(13) se nagne.

8.1

1.0dvojite pribor okretanjem u smjeru kazaljke na satu.
2. Uklonite posudu za mije$anje sa pripremljenom hranom
u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

O\ vaino

Temperatura vode koja ¢e se dodavati u tijesto na 40 +/- 5 °C stupnjeva prilikom pripreme za tijesto je u tijeku.
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MASINA ZA MLJEVENJE MESA

1. Postavite aparat na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uvjerite se da stoji évrsto.

2. Uvjerite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na uti¢nicu za dodatnu opremu (12)
3. Postavite zastitni poklopac blendera (14) u okretni krak (13). (Pogledajte sliku)

2.

KJL ’l[. 7~ & B

P

N

A N
— ¢
Slika 1 Slika 2 Slika 3

Slika 4

e N\ ) ! «

Slika 5

N |
N |6

Slika 6 Slika 7

1. Postavite svitak (7) u tijelo masine za mljevenje mesa (8).

2. Postavite silikonsku spojnicu (6) na klizni spoj (pogledaijte sliku).

3. Montirajte reza¢ (5) na spojnicu (vidi sliku). Ostri rubovi rezaca trebaju biti usmjereni ka disku za usitnjavanje.

4. Postavite jedan od tri diska za usitnjavanje (2,3,4) na vrh rezaca (pogledaijte sliku). Okrenite disk za mljevenje tako da se
dva udubljenja poravnaju sa iglama na tijelu masine za mljevenje mesa. Odaberite disk za sjeckanje. Mozete odabrati
fine, srednje i grube.

5. Postavite prstenastu maticu (1) preko diska za mljevenje na tijelu masine za mljevenje mesa (pogledajte sliku). Okrenite

u smjeru kazaljke na satu da biste zakljucali. Prstenasta matica mora ¢vrsto drzati disk za mljevenje na svom mijestu. Ali
nemojte previse zatezati.

3.

To je tijelo masine za mljevenje mesa (8) u uti¢nici za dodatnu opremu (12), tako da je strelica poravnata sa krugom.
Okerenite je u vertikalni polozaj, tako da je strelica poravnata sa strelicom.
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1. Postavite pladanj za meso (9) na tijelo masine za
mljevenje mesa (8) tako da siroki dio bude postavljen
iznad motornog prostora aparata.

2. Posudu za mijesanje (26) ili sli¢no postavite ispod otvora
tijela mlinca za meso.

3. Aparat je sada spreman za upotrebu.

1. Iskljuéite aparat okretanjem tipke na O kada zavrsite sa
mljevenjem mesa. Iskljucite aparat na prekidadu i izvucite
ga iz utiénice prije nego $to promijenite pribor, ili prije
nego $to aparat rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Uklonite potiskivac i pladanj za meso.

5.

1. Ukljucite kabel za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite ga.
2. Ukljucite kabel za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite ga.
Okrenite tipku za kontrolu brzine na brzinu 1 (ili bilo koju
postavku brzine). Indikatorska lampica na upravljackoj ploci

e sada svijetliti.

3. NareZite meso na manje komade, tako da komadiéi stanu
u cijev za hranjenje. Narezite na kockice ili narezite na trake
Sirine cca. 2,5 cm.

4. Stavite komade na pladanj (9).

5. Odaberite Zeljenu brzinu pomodu Cetiri tipke za brzinu.
Preporucene brzine prikazane su u gornjoj tablici.

6. Komadici mesa putuju niz cijev za hranjenje. Pazljivo
pritisnite tamper (10) prema dolje. Ne pritiskajte previse,
inace mozete ostetiti uredaj.

Da biste odvojili mlin za meso, okrenite tijelo tako da je
strelica poravnata sa krugom, a zatim ga uklonite.

Ponovo postavite zastitni poklopac preko utiénice za pribor.
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Sigurnosna uputstva:

Prije mljevenja mesa uvijek uklonite kosti, tetive i koZu.
Zamrznutu hranu morate temeljito odmrznuti prije mljevenja.

mrvice jer to moze ostetiti uredaj.

Mlin za meso se smije koristiti samo za mljevenje mesa. Izbjegavajte mljevenje pastozne hrane, npr. hranu koja sadrzi

Nikada ne koristite neprekidno mlin za meso duze od 7 minuta. Ako mlin za meso predugo radi bez pauze, to moze

smanijiti Zivotni vijek aparata. Nakon $to ste aparat koristili 7 minuta, napravite pauzu i sa¢ekajte najmanje 30 minuta prije

nego §to ga ponovo upotrijebite.

BLENDER

1. Postavite dio motora na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uvjerite se da stoji ¢vrsto.
2. Uvjerite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na uti¢nicu za pribor (12).
3. Skinite zastitni poklopac blendera (14) sa okretne ruke (pogledaijte sliku).

2.

|

1. Stavite namirnice koje Zelite preraditi u posudu (31).

2. Stavite poklopac blendera (30) u posudu i provjerite da li
je dobro pokriven.

3. Postavite srednji poklopac (29) u otvor na poklopcu
blendera.

3.

Ay

1. Postavite sklop tegle u motornu kudicu, tako da je strelica
poravnata sa krugom. Okrenite je u smjeru kazaljke na
satu, tako da je strelica poravnata sa strelicom.

2. Ukljucite kabel za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite
ga. 2. Okrenite tipku za kontrolu brzine na speed 1 (ili
bilo koju postavku brzine). Indikatorska lampica na
upavljackoj ploci ée sada biti svijetliti.

3. Odaberite Zeljenu brzinu pomodu Cetiri tipke za brzinu.
Preporucene brzine prikazane su u gornjoj tablici.
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Ponovo postavite zastitni poklopac blendera na okretnu
ruku.

1. Isklju¢ite aparat pritiskom na tipku OFF nakon upotrebe.
Iskljucite aparat na prekidacu i izvucite ga iz uti¢nice prije
nego $to promijenite pribor, ili prije nego $to aparat
rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Da biste odvojili sklop tegle, okrenite posudu tako da je
strelica poravnata sa krugom, a zatim je uklonite.

3. Uklonite poklopac blendera, pa moZete staviti van
obradenu hranu.

Sigurnosna uputstva:

1. Da biste postigli najbolje rezultate pri obradi évrstih sastojaka, stavljajte male porcije u posudu jedan po jedan umjesto
da stavljate veliku koli¢inu odjednom.

2. Ako obradujete évrste sastojke, prvo ih narezite na male komade (2-3 cm).

3. Prilikom mijesanja ¢vrstih sastojaka prvo pocnite sa malom koli¢inom tekucine. Postepeno dodajte sve vise tekucine
kroz otvor na poklopcu.

4. Uvijek stavljajte ruku na vrh blendera dok koristite uredaj.

(%]

. Za mijeSanje Cvrstih ili vrlo gustih tekucih sastojaka preporucujemo da na blender simulirate pulsni nacin rada kako biste
sprijecili da se ostrice zaglave.

. Napomena: Koristite motor najvise 1 minutu kako biste sprijecili pregrijavanje ili posljedi¢na ostecenja.

. Preporudljivo je da odistite aparat prije prve upotrebe.

. Odistite aparat nakon svake upotrebe, izbjegavajuci nakupljanje tekucine.

O 0 N O

. Prekida¢ se ne uklju¢uje stalno u postavci ,P". Prekida¢ morate drzati u postavci ,P”

Kapacitet staklene posude
1.5L

Kapacitet metalne posude
1000 g brasna i 600 ml vode
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CISCENJE

CISCENJ

Prilikom ¢is¢enja uredaja obratite paznju na sljedece tocke:

¢ Izvadite utika iz uti¢nice i ostavite aparat da se ohladi prije ¢is¢enja.

¢ Ne uranjajte dio motora uredaja u vodu i pazite da voda ne ude u uredaj.

e Odistite dio motora brisanjem vlaznom krpom. Moze se dodati malo deterdzenta ako je aparat jako zaprljan.

e Za Ciséenje aparata nemojte koristiti podloge za ribanje, ¢eliénu vunu ili bilo koji oblik jakih otapala ili abrazivnih sredstava
za ¢id¢enje jer mogu ostetiti vanjske povrsine aparata.

e Aparat rastavite i posebno odistite sav pribor. Tijelo masine za mljevenje mesa i drugi dijelovi mogu se distiti u toploj vodi
sa sapunom.

® Pazite da ne dodirnete ostrice ili otre dijelove tijekom upotrebe i ¢iséenja.

* VAZNO! Ostavite da se potpuno osusi nakon &iséenja prije ponovne upotrebe. Ne koristite aparat ako je vlazan.

® Preporu¢ujemo da nakon ¢isc¢enja resetke za meso podmazete biljnim uljem i spremite u papir otporan na masnocu kako
biste smanijili rizik od hrde i promjene boje.

¢ Nakon pranja i susenja, odmah stavite dodatak u zastitnu navlaku radi skladistenja.

PRIMJERI PRIMJENE

Emulzija: Umutiti bjelanjke

2 jaja 8 bjelanjaka u metalnoj
2 Zli¢ice octa posudi, pjenastom
250 g ulja. brzinom 6.

Pode$avanje blendera do
koraka 5 i ulje koje polako
curi kroz SREDNJU KAPU.
Mijesajte sve dok postane
majoneza.

Mrkva
400 g mrkve, voda

Sjeckanje badema
200g Badema.

Umutiti krem

600 g kreme sa ravnom
mutilicom u metalnoj
posudi pri brzini 4.

Mijesenje tijesta

700 g brasna

200 g sjeckanih badema
15 g soli

28 g maslaca

28 g Secera

oko 500 g vode
(temperatura 40 +/- 5 °C)

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon AC 220-240V
Frekfencija 50/60Hz
Snaga 1000W

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

)74

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s ostalim kuénim otpadom u cijeloj EU. Da biste sprijecili
mogucu stetu po okoli§ ili zdravlje ljudi zbog nekontroliranog odlaganja otpada, odgovorno ga reciklirajte da biste
promovirali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Da biste vratili svoj koristeni uredaj, koristite sustave za vraéanje i
prikupljanje ili se obratite trgovcu kod kojega je proizvod kupljen, oni mogu uzeti proizvod za ekolosku reciklazu.
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HASZNALATI UTMUTATO

Csak haztartasi célokra.

Olvassa el az utasitdsokat mielStt hasznélni kezdi a gépet.
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1. Gydir(is anya 2. Finom daralétarcsa
3. Kézepes darélétarcsa 4. Durva darélétarcsa
5. Szeletel 6. Szilikon tomitSgy(ir(
7. Csigatengely 8. Daralokamra

9. Hustalca 10. | Téomé

11. | Véd&burkolat

12. | Tartozékcsatlakozé aljzat

13. | Forgathato kar

14. | Turmixgép véddSburkolat

15. | Felsd csatlakozd

16. | Biztonsagi mikrokapcsold

17. | Kioldégomb

18. | Sebességszabalyozé gomb

19. | Motor house 20. | Csuszasgatlo
21. | Keverétengely 22. | Talfeds

23. | Habveré 24. | Keverélapat
25. | Dagasztéhorog 26. | Keverstal

27. | Spatula 28. | Fedélbetét

29. | Biztosagi fedél 30. | Edény

31. | Vagdpenge 32. | Csatlakozéalap

FONTOS BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

Elektromos késziilék hasznélatakor mindig be kell tartani az

alapvetd dvintézkedéseket, beleértve a kdvetkezdket:
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Olvassa el az 6sszes utasitast.

Az dramités elleni védelem érdekében ne tegye

a készilékegységet, a tapkabelt vizbe vagy mas
folyadékba.

Szigoru fellgyeletre van szikség, ha a késziléket
gyermekek, vagy ha gyermekek kozelében hasznaljak.
Huzza ki a késziléket a konnektorbdl, ha nem hasznélja,
amikor tartozékot cserél, és tisztitas eldtt is.

Ne érjen hozzd a mozgé alkatrészekhez.

A sériilt tdpkabelt kizardlag a gyartd, annak szakszervize,
vagy egy megfeleld végzettséggel rendelkezd
szakember cserélheti ki.

A gyarto éltal nem ajanlott vagy forgalmazott tartozékok
hasznélata tlzet, aramUtést vagy sériilést okozhat.

Ne hasznélja kiiltéren.

Ne hagyja, hogy a tapkébel az asztal vagy a pult szélein
tal 1égjon.

Tartsa tavol a kezét és az eszkdzoket a mozgd pengéktd|
és tarcsaktdl az ételek feldolgozasa kozben.

A pengék rendkiviil élesek, dvatosan banjon veliik.

A sériilésveszély csokkentése érdekében soha ne tegye
le a vdgdkéseket vagy tarcsakat a munkapultra.

A hasznalat el6tt gy&z8djon meg réla, hogy a késziilék
stabilan all.

Soha ne adagolja kézzel az ételt, mindig hasznéljon
adagolét.

Ne prébalja meg kikerllni a fedél biztonsagi reteszel
mechanizmusat.

A turmixgépet mindig felszerelt fedéllel mikodtesse.
Ha nem folyékony halmazallapotu ételt mixel, a
fedélbetét kiszerelhetd.

Tartozékcsere elétt mindig kapcsolja ki a késziléket.
Aterméket és a tartozékokat csak a hasznalati
Utmutatoban emlitettek szerint hasznalja.
Akészuléket 8 év alatti gyermekek, valamint fizikai,
érzékszervi vagy értelmi képességeikben korlatozott,
illetve a késziiléket és annak hasznélatat nem ismerd
személyek csak felligyelet mellett hasznélhatjak, vagy
abban az esetben, ha a berendezés biztonsagos
maoédon torténd hasznélatara és az ezzel jard veszélyekre
vonatkozd szabalyokat megismerték. Ne hagyja, hogy
a gyermekek a késziilékkel jatszanak. A berendezés
tisztitdsat és karbantartasat gyermekek csak szil&i
felugyelet mellett végezzék.

A gyermekeket feltigyelni kell, hogy ne jatszanak a
késziilékkel.

Ezt a késziiléket gyermekek nem hasznélhatjak. Tartsa
a készlléket és annak vezetékét gyermekek szamara
elérhetetlen helyen.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatét




VEZERLOPANEL SEBESSEGBEALLITASA

Sebesség beéllitasa

0 Mikodési sebesség
Bedllités 1-6 Operating speed

Beallitas 1 Minimalis sebesség - lassu
Beallitas 6 Maximalis sebesség - gyors

Tartozékok Kép S::;T;:g- Idétartam Mennyiség
30 masodperc 1000 g liszt és
Dagaszté-horog 1-3 1-es sebességnél, 600 ml viz
3-5 perc 3-as sebességnél
Lapos keverdlapat @ 2-4 5-7 perc
Habverd 5-6 5-7 perc Légalab?.g
tojasfehérje
Husdaralé 5-6 5-7 perc
Turmix 5-6 1 perc 1.5 L maximum
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HASZNALAT

& FIGYELEM! A késziiléket csak akkor miikodtesse, ha a tartozék/szerszam az alabbi tdblazat szerint van felerésitve,
© ésakésziilék stabil feliileten all.

Tétel Pozicié Kiegészitd
1.
2.
3.
4. Szerelje fel igény szerint a kiegészits elemeket.

Sérilésveszély a forgd eszkdzok miatt!

Akésziilék miikédése kdzben tartsa tavol az ujjait a keverGedénytdl.

Mindaddig ne cseréljen tartozékot, amig a gép teljesen le nem &ll. Kikapcsolés utan a tartozékok egy révid ideig még
mozoghatnak.
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A KIEGESZITOK HASZNALATA

—
— = =~

1. Helyezze a készlléket egy sik feluletre, példaul egy konyhapultra, és gyéz8djon meg rdla, hogy szilardan all.
2. Gy8z8djon meg réla, hogy a véddéburkolat (11) a tartozék aljzatra (12) van felszerelve.
3. Helyezze a védéburkolatot (14) a kar (13) felsé csatlakozéjaba (lasd az abrét).

Forditsa el a karkioldé gombot (17) az ramutaté jarasaval
megegyezd iranyba, ezzel egy id8ben emelje fel a kart (13)
kézzel gy, hogy az egy kattanassal a helyére rogziljon@A
kar (13) felfelé billen.

lllessze a tal fedelét (22) a karra (13), és forditsa el kissé
az éramutatd jarasaval megegyezd irdnyba, hogy
biztonsagosan régziljon.

4.

1. Tegye az ételt a keverétalba (26).

2. Helyezze a keverdtalat (26) a motorhaz (19)
mélyedésébe.

3. Forditsa el kissé a kever8edényt (26) az dramutatd
jarasaval megegyezd irdnyba, hogy rogziljon a helyén.

5.

1. Szerelje fel a védéfedelet a karra (13) ugy, ahogy a képen
|athatd és biztonsdgosan rogzitse azt.

2. Szerelje fel a kivant tartozékot (24, 23, 22, vagy 25) a
motortengelyre (21) a kar (13) alsé oldalan.

3.A. A dagasztéhorog (25) tésztdhoz, dardlt hishoz vagy més

nehézdagasztasi munkakhoz hasznalhato.

B. Alapos habverd (24) a kénnyebb tésztak keverésére
szolgal.

C. A habverd (23) a tejszin, a tojasfehérje stb. felverésére
szolgal.

4. Forditsa el a tartozékot tgy, hogy a tengelyen lévé csapok
egy vonalba kerlljenek a tartozék felsé szélén lévé
mélyedésekkel. Nyomja a tartozékot a forgdkarra, és ezzel
egyidSben forgassa el az Sramutatd jarasaval ellentétes
iranyba mindaddig, amig a csapok be nem akadnak, és
a tartozék biztonsdgosan be nem régziil a helyére. Egyik

tartozékot sem szabad laza rogzitéssel hasznalni.
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1.Engedje le a kart (13) Ugy, hogy az egy kattanassal a
helyére rogziiljon. A fedSnek szorosan illeszkednie kell a
keverétalhoz (26). A késziilék most mar hasznalatra kész.

2. Csatlakoztassa a tapkabelt a halézati csatlakozoba, és
kapcsolja be. Forditsa a sebességszabalyozé gombot
(18) a sebesség 1 (vagy barmelyik sebességbedllitas)
allasba, a vezérlGpanelen 1évé jelzéfény vilagitani fog.

3. Vélassza ki a kivant sebességet. Az 1. sebesség a
leglassabb, a 6. sebesség pedig a leggyorsabb. Az
ajanlott sebességeket, idétartamot és kapacitast a fenti
tablazat tartalmazza.

4. Ha a keverétal falara tapad az étel, varja meg, amig a
készulék teljesen leall, mielétt leszedné. Csak spatulat
hasznaljon!

1. Ha végzett, akkor kapcsolja ki a késziiléket a gomb "O”
éllasba forditasaval. Miel6tt kicseréli a tartozékokat, vagy
miel&tt szétszedi a készlléket, illetve ha éppen nem
hasznélja, akkor hiizza ki a konnektorbdl.

2. Forditsa el a kar kioldégombijat (17) az dramutatd
jarasaval megegyezd irdnyba és ezzel egyidében emelje
fel a kart kézzel tigy, hogy az egy kattanassal a helyére
rogziljon. A kar (13) felfelé billen.

1. Vegye le a tartozékot az dSramutaté jarasaval megegyezd
irdanyba torténd elforditassal.

2.Vegye ki a keverétélat az elkészitett étellel az Sramutatd
jarésaval ellentétes irdnyba forditassal.

/\ FonTos!

Aviz hmérséklete, amelyet a tésztédhoz adagol legfeljebb 40-45°C fokos legyen, ha azt folyamat kézben adagolja hozza az

alapanyagokhoz.
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HUSDARALO

1. Helyezze a készlléket egy sik fellletre, példaul egy konyhapultra, és gy&z8djon meg réla, hogy stabilan all.
2. Gy&z&djon meg réla, hogy a véddburkolat (11) fel van szerelve a tartozék aljzatra (12).
3. Helyezze a védéburkolatot (14) a forgdkarra (13) (lasd az abrat).

2.
—
,r-l L = = ‘L |. {S = < O
— < - v
Picture 1 Picture 2 Picture 3 Picture 4
| 7> L}
£ 2 -~
2 1 z /1

\;I

Picture 5 Picture 6 Picture 7

1. lllessze a csigatengelyt (7) a husdaralohazba (8).

2. lllessze a szilikoncsatlakozét (6) a csigatengelyre (lasd az dbrat).

3. lllessze a vagodszerkezetet (5) a csigatengelyre (lasd az dbréat). A vagédéleknek a dardldtarcsa felé kell néznitik.

4. Helyezze a harom daréldétéarcsa (2,3,4) egyikét a vagdeszkoz tetejére (lasd az brat). Forditsa el a daralétarcsat tgy, hogy
két bemélyedés a hisdaraléhazon Iévé csapokkal egy vonalba kerljon. Valassza ki a kivant daralétarcsat. Valaszthatja a

finom, kézepes és durva fokozatot.

5. lllessze a gyirGs anyat (1) a husdaralohazon lévé daralétarcsara (lasd az brét). Forgassa el az dramutato jarasaval

megegyezd irdnyba a régzitéshez. A gylir(is anyanak biztonsdgosan a helyén kell tartania a daralétarcsat, de Ggyeljen
r4, hogy ne hiizza meg tilsagosan.

3.

lllessze a hisdaralohazat (8) a tartozék foglalataba (12) ugy, hogy a nyil a kérrel egy vonalban legyen. Forditsa fliggéleges
helyzetbe, Ggy, hogy a nyilak egy vonalban legyenek.
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1. lllessze a hustalcat (9) a husdaralohazra (8) tgy, hogy a
hosszabb rész a késziilék motorhaza folé keriljon.

2. Helyezze a keverdtalat (26) vagy hasonlét a husdarald
kivezetd nyilasa ala.

3. Akésziilék most mar hasznélatra kész.

1. Ha végzett, akkor kapcsolja ki a késziiléket a gomb "O”
allasba forditasaval. Mielétt kicseréli a tartozékokat, vagy
miel6tt szétszedi a készlléket, illetve ha éppen nem
hasznalja, akkor hiizza ki a konnektorbdl.

2.Vegye ki a tomét és a hustélcat

5.

|

1. Csatlakoztassa a tdpkabelt a haldzati csatlakozdba, és
kapcsolja be a késziléket.

2. Forditsa a sebességszabalyozd gombot a sebesség 1
(vagy barmelyik sebességbeallitasra), a vezérlépanelen
lévé jelzéfény vilagitani fog.

3. Végja fel kockakra, vagy kb. 2,5 cm széles csikokra a hust,
hogy azok beférjenek az hisdaralé csévébe.

4. Helyezze a darabokat a talcara (9).

5. Vélassza ki a kivant sebességet. Az ajanlott sebességeket
a fenti téblazat tartalmazza.

6. A htisdarabok lefelé haladnak csében. Ovatosan nyomja
lefelé a tomdvel (10), de tigyeljen ra, hogy ne nyomja tul
erdsen, kilénben megsériilhet a késztilék.

7.

Ahusdaralé levételéhez forditsa el a testet tigy, hogy a nyil
a korrel egy vonalba kerdiljon, majd vegye le.

8.

Helyezze vissza a védéburkolatot a tartozékaljzatra.
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Biztonsagi utasitasok

e Ahus darélésa el6tt mindig tavolitsa el a csontot, a szalkat, az inakat és a b&roket.

e Afagyasztott élelmiszereket alaposan ki kell olvasztani a darélas el6tt.
e Ahusdaralét csak hisdarélasra szabad hasznalni. Kerllje a pépes ételek, pl. zsemlemorzsat tartalmazo ételek daralasat,

mivel ez kérosithatja a készuiléket.

¢ Soha ne miikodtesse a hisdaralét folyamatosan 7 percnél tovabb. A hiisdaralé tdl hosszu ideig térténd folyamatos, sziinet
nélkili mikodtetése csokkentheti a késziilék élettartamét. 7 perc utan tartson szlinetet és varjon legaldbb 30 percet,

miel6tt Ujra hasznélna a készlléket.

TURMIX

1. Helyezze a készlléket egy sik felliletre, példaul egy konyhapultra, és gyéz&djon meg réla, hogy stabilan &ll.
2. Gy&zEdjon meg réla, hogy a véddburkolat (11) fel van szerelve a tartozékaljzatra (12).
3.Vegye le a turmixgép véddburkolatat (14) a karrdl (lasd az abrat).

2.

}

1. Helyezze a feldolgozni kivant élelmiszert az edénybe (31).

2. lllessze ra a turmixgép fedelét (30) és zérja le.

3. Helyezze a fedélbetétet (29) a turmixgép fedelén lévé
lyukba.

32

1. Helyezze a edényt a motorhazra Ugy, hogy a nyil a korrel
egy vonalban legyen, majd forgassa el az Sramutato
jarasaval megegyez§ iranyba Ugy, hogy a nyilak egy
vonalban legyenek.

2. Csatlakoztassa a tapkabelt a halozati csatlakozdba, és

kapcsolja be.

. Forditsa a sebességszabalyozé gombot a sebesség

1 (vagy barmelyik sebességfokozat) allasba, a
vezérl6panelen 1évé jelzéfény vilagitani fog. Az ajanlott
sebességeket a fenti tablazat tartalmazza.

w
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2.

3.

1. Ha végzett, akkor kapcsolja ki a késziléket a gomb "O”

lllessze vissza a turmixgép véddburkolatat a karra.

allasba forditasaval. Mielétt kicseréli a tartozékokat, vagy
miel&tt szétszedi a készlléket, illetve ha éppen nem
hasznélja, akkor hiizza ki a konnektorbél.

Az edény levételéhez forditsa el azt Ggy, hogy a nyil a
kérrel egy vonalba keriiljon, majd vegye ki.

Vegye le a turmixgép fedelét, majd ontse ki a
feldolgozott ételeket.

Bi

—

w N

[S2T N

o~

A

ztonsagi utasitasok

. Alegjobb eredmény elérése érdekében a szilard Gsszetevk pirésitésekor egyszerre csak kisebb adagot tegyen az
edénybe.

. Aszilard 6sszetevk feldolgozasakor véagja fel azokat apré darabokra (2-3 cm).

. Mikdzben szilérd hozzavaldkat kever ssze, akkor fokozatosan adjon hozzé kis mennyiségti folyadékot a fedélnyilason
keresztil.

. Akezét mindig a turmixgép tetejére helyezze, amikor a késziiléket kezeli.

. Szilard vagy nagyon stir(i &sszetevSk keveréséhez javasoljuk, hogy a turmixgépet un. “impulzus” izemmaddban
hasznélja, hogy a pengék ne akadjanak el.

. Megjegyzés: A motort legfeljebb 1 percig miikodtesse egyhuzamban, hogy elkerilje a tilmelegedést vagy az ebbd|
eredd karokat.

. Az els8 hasznalat el&tt célszerl a késziiléket alaposan elmosni.
. Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziléket.

. Akapcsolét nem lehet a “P” éllasba kapcsolni, a késziilék csak addig miikédik, amig a gombot ott tartja.

turmix edény kapacitésa

1500ml

Keverdtal kapacitasa
1000g liszt és 600ml viz
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TISZTITAS

A készilék tisztitdsakor az aldbbiakra kell odafigyelnie:

o Tisztitas el&tt hizza ki a villasdugot a halézati aljzatbdl, és hagyja kihilni a készuléket.

¢ Ne meritse a készilék motoros részét vizbe, és gy6z8djon meg réla, hogy nem kerdil viz a késziilékbe.

¢ A motoregységet nedves ruhaval tordlje 4t. Ha a készlilék erésen szennyezett, egy kevés mosészert is hozzadadhat.

o Akésziilék tisztitasdhoz ne hasznéljon suroldszivacsot, acélgyapotot vagy barmilyen erés oldészert vagy sdroldszert, mert
ezek karosithatjak a készilék kilsé feluleteit.

o Szedje szét a készlléket, és tisztitsa meg az Gsszes tartozékot kilon-kilon. A hisdaralohaz és egyéb részei meleg
szappanos vizben tisztithatdk.

o Hasznélat és tisztitas kozben lgyeljen arra, hogy ne érintse meg a pengéket vagy az éles részeket.

e FONTOS! Tisztitas utan hagyja teljesen megszaradni az alkatrészeket, miel6tt Gjra hasznalna a késziiléket. Ne hasznélja a
késziiléket, ha még nedves.

e Javasoljuk, hogy tisztitas utan kenje be a hisdaralé tarcsakat egy kevés névényi olajjal, és tarolja Sket zsirallé papirban,
ezzel minimélisra csékkentve a rozsdasodas és az elszinez8dés esélyét.

® Mosés és szaritas utan helyezze a tartozékokat egy védé edénybe.

PELDAK

Majonéz Tojasfehérje felverése

hozza a fedéInyilason
keresztul. Turmixoljon
addig, amig a majonéz

Sargarépa
400 g sérgarépa
megfelel6 mennyiségli viz

Mandula apritasa
200g mandula

allaga megfelelé nem lesz.

2 tojas Tegyen 8 tojasfehérjét a keverétélba,
2 ev8kanal ecet majd inditsa el a gépet 6-os

250 g olaj sebességgel.

Allitsa a motorsebességet

az 5. fokozatba és az olajat . .

csak fokozatosan dntse Atejszin felverése

Kb. 600 g tejszint kezdjen el
felverni a lapos keverékanallal, 4-es
sebességfokozaton.

Tésztadagasztas

700g liszt

200 g aproéra vagott mandula

15gs6

28gvaj

28g cukor

kb.500g viz (h&mérséklet 40 +/-5°C.)

SPECIFIKACIOK

Fesziiltség AC 220-240V
Frekvencia 50/60Hz
Teljesitmény 1000W

HULLADEKKEZELES:

hi¢

Afenti szimbdlum azt jelzi, hogy a helyi torvényeknek és elirasoknak megfelelSen a késziiléket a haztartasi hulladéktol
elkilonitve kell a hulladékba helyezni. Ha a termék eléri élettartama végét, vigye a helyi hatésagok altal kijelolt gy(ijtépontra.
A készilék elkilonitett moédon torténd gydijtése és Ujrahasznositasa segit megdvni a természeti eréforrasokat, és biztositja,
hogy az Ujrahasznositds az emberi egészség és a kdrnyezet védelmével &sszhangban térténjen. A termék djrahasznositasa
érdekében tovabbi informacidért forduljon az illetékesekhez, a helyi hulladékgy(ijts szolgaltatohoz vagy ahhoz az tizlethez,
ahol a terméket megvasarolta.
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YIATCTBO 3A KOPNCTEHE

68

Camo 3a gomaluHa ynotpeba.
BHumatenHo npouwnTajte rv ynatcreata 3a ynotpeba npef ynorpeba.




1. MpcTeHecTa HaBpTKa 2. [Juck 3a uHo menerbe
3. [vick 3a cpefHo Menerse 4. Tpyb anck 3a menerbe

5. Cekay 6. CunuikoHcka crojka

7. Ckponarbe 8. Tenoto 3a Menere Meco
9. JlnHwja 3a meco 10. | Mecterse

11. 3alwTuTeH Kanak 12. Mpwiknyyok 3a fopatoun
13. | Bpreuka payka 14. | 3awTtnTeH kanak

15. | TopHa cnojka

16. | BesbeneH Mukpo-npeknHysay

17. Konye 3a ocnobognysarse

18. | Konye 3a koHTpona Ha b6p3anHara

19. | Kykuwre 3a motop

20. Mopnora

21. | MotopHo BpeTeHo

22. Kanak Ha cagoT

23. Matanku

24. PameH Tenay

25. | Kyka 3a mecerse

26. | Cap3a mMelarbe

27. | Wnatyna

28. CpepgHa valuka

29. | Kanak 3a 6nengep

30. | Terna

31. | Ceuuno

32. | ba3za3avawara

BAXHA BESBEAHOCHA MEPKA

Kora kopucTuTe enekTpuyeH anapart, OCHOBHUTE MEPKU
Ha NpPeTNasnMBOCT cekorall Tpeba fia ce nounTyBaar,
BKJYYUTESHO 1 CIEAHOBO!

MpounTajTe ru cute ynatcraa.

3a fa ce 3alUTUTUTE Of] PU3MK Of eNleKTPUYeH yaap, He
CTaBajTe ro kabenoT Ha anapaToT v He ro NPUKIyYyBajTe
BO BOJ@ WM ApYyra TeYHOCT.

MoTtpebeH e cTpor Haa30p Kora anapaToT ro KopucTar
feua v Bo bansnHa Ha geua.

VcknyyeTe ro anapatoT of CTpyja Kora He ro KopucTuTte,
MeHyBaTe J,0AaTOK U Mpef, YACTeHe.

V136erHyBajTe KOHTaKT CO MOABUXHUTE LESOBY.

Ako kabenoT 3a HarojyBatbe e oLTeTeH, TOj Mopa Aa

Ce 3aMeHU Of, MPOU3BOAMUTENOT NN HEFOBUOT CEPBIC
VAW CIMYHO KBannKKyBaHO uLe 3a fa n3berHere
OMacHOCT.

Ynotpebata Ha JOAATOLM LUTO He Ce npenopayaHn nim
NpoAaaeHy o, NPOU3BOAVTENOT MOXeE Aa Npean3BrKa
noxap, eNeKTPUYEH LWOK UK NoBpea.

He kopwcTeTe Ha oTBOpEHO.

He ocTaBajre ro kabesnot aa BUCK Ha paboT of MacaTa
nnm paboTHaTa Maca.

[psxeTe rv pavete v NprbopOT Noaaneky of ceunna
WAV ANCKOBM LUTO Ce ABUXAT foAeka obpabotysare
XpaHa 3a fla ro HamanmnTe PU3NKOT Of, CEPUO3HN
noBpeau Ha UL UK OLLTETYBaHe Ha MUKCEPOT 3a
XpaHa.

HoxeBuTe ce ocTpu, pakyBajTe BHUMaTENHO.

3a fia ro HaManuTe PU3KKOT Of NOBPEAA, HUKOTaLL He
CTaBajTe Ceuunna Unv JMUCKOBM 3a Ceyerbe Ha OCHOBaTa.
Buaerte curypHmn feka e 6e3benHo 3aknyyeHo Ha Mecto
npeq fa pabotute co anaparoT.

® Hukoralu He ja MelUajTe xpaHaTa co paka, cekoratw
KopwucTeTe TypKay Ha XxpaHa.

¢ He obuaysajTe ce fa ro nobenute MexaH13moT 3a
3aKJlydyBaHbe Ha Kanakor.

o Cekoralu pakyBajTe co breHaep co Kanade.

® Kora He mMeLuaTe TEYHOCT, OTCTPAHETE rO LIEHTPASIHOTO
Kanave of fABa gena.

® lcknyuyeTe ja MalumHaTa npea Aa ro saMeHuTe
[0AaTOKOT.

e KopwcreTe ro Npov3Bo4OT M MOHTMPA]TE ro AOAATOKOT
KaKo LUTO € HaBeAEeHO BO YNaTCTBOTO 3a KOPUCHUKOT.

® Vlcknyyete ro anapatoT npef Aa rm cCMeHuTe
LopaToumTe Ui fa ce NpUbAXNTe [0 LEeN0BUTE LITO
ce ABwKar Bo ynoTpeba.

e OBoj anapart He e HameHeT 3a yrnoTpeba og Aeua unm
Apyri nnua 6e3 NoMoLL Man HaA30p AOKOJIKY HUBHUTE
U3NYKM, CETUIHW UM MEHTASTHU CMIOCOBHOCTY v
cnpeyyBaar fa ro kopucrar besbepHo. [euata Tpeba
na buaat HaareayBaHK 3a fa ce ocuryparte feka He cv
1rpaat co anaparor.

e 3a eBporicknTe 3emju:

* OBoj anapat He cMee fa ro kopucTat geua. Hysajte ro
anaparoT 1 HEeroBMoT kKaben noaaneky of [odat Ha Aeua.

® Anapatute MoXaT fia v KOpucTaT iuua co HaMmasneHu
DUBNYKY, CETUITHW UM MEHTASTHW CNOCOBHOCTH
WM HEAOCTaTOK Ha MCKYCTBO W 3HaeHbe [OKOSIKY ce
Nof Haf3op WK UM BUAAT fafeHN MHCTPYKLMM 3a
KopuCTerbe Ha anapaToT Ha 6e3beneH HauMH 1 ako rm
pasbupaar onacHocTute. [leuata He cmear fa cv urpaat
CO anapartor.

o Cekoralll UICK/y4YyBajTe ro anapatoT Of, HanojyBarse
aKo e octaBeH 6e3 HaA30p W Npeq, Aa ro MoHTUpare,
packsionuTe Uamn ncunucTuTe.

3auyBajTe rv oBue ynaTtcrea
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NOCTABYBARSE HA BP3VHA HA KOHTPOJTHATA TABJIA

0

Stop

Moctaskn 1-6

BpawHa 3a pabota

Mocraeka 1 CpepgHa 6p3uHa — cnopo
MocTaeka 6 Makcnmanta 6paunHa — 6p3o
MocraByBame
HopaTtouun Cnuka Gpsuna Bpeme Kanauurter
30 cekyHav npu 6p3auHa 1 u 1000 g 6paLuHo u
Kyxa sa mecerve 13 3-5 MuH co BpaunHa 3 600 ml Boga
PameH Tenau 2-4 5-7 min
Martanka 5-6 5-7 min Hajmanky .GGHKa
op 3jajua
MatunHa 3a 5.6 5.7 min
Menere Meco
bnenpep 5-6 1 min 1.5L makc
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PABOTHN NO3NLN

PakyBajTe co anapaToT camo Kora AOAaToKoT/anaTkara e npykadeHa cnopep osaa
Tabena v e Bo paboTHa nonoxoa.

/\\ nPEOYNPEAYBALE!

CraBka Mo3uumja Hopatok

Mocrasete Kyka 3a mecerbe, Pamer Tenay, Matasika, no satua xenba.

OnacHocT of, noBpefa of, poTvpaykunTe anatku!

Honexa ypenot pabotw, dysajTe rvi NpcTuTe HAABOP Of CaAOoT 3a MeLLarbe.

He meHyBajTe rv anatknTe fofeka anapatoT ceyLuTe paboTu 1 He ce uckiyym of cTpyja. Kora ce nckydyBa, noroHot
npoposKyBa Aa paboTu kpaTko.



KAKO OA CE KOPUCTAT KYKATA 3A MECEHSE, PAMEH TEMAY, MATAJIKA

| —
= =

1. CraBeTe ro anapatoT Ha pamHa NoBPLUVHA, Ha MP. PaboTHa Maca v NPoBepeTe Aanu CToM LBPCTO.
2. OcurypeTe ce fieka 3aWITUTHWOT Kanak (11) e nocTaBeH Ha NPUKIYYOKOT 3a AONONHMTENHa onpema (12)
3. CraBeTe ro 3alTUTHUOT Kanak Ha 6nexaeport (14) Bo ropHata crojka Ha BpTeykata rnasa (13). (Bugu unycrpauuja)

2.

CapreTe ro kon4eTo 3a ocnobofysarse Ha padkata (17)
BO HacoKa Ha CTPeJIKMUTE Ha YaCOBHMKOT. lcToBpemeHo
KpeHeTe ja BpTeukara rnasa (13) co paka, Taka WTo Ke
ce 3akJly4u Ha CBOETO MECTO CO KIIMKHYBakbe, BpTeykaTta
rnasa (13) ce HaBanyBa Harope.

3.

HamecteTe ro kanakoT Ha cafoT (22) Ha BpTeukaTa rfaBa
(13) n cBpTETE rO MasIKy BO HaCOKa Ha CTPesIKUTE Ha
4aCOBHUKOT, Taka LUTO Ke ce 3akslyuun be3benHo Bo cBojata
nonoxba.

a.

1. CraBeTe ja xpaHaTa BO CafjoT 3a MeLlarse (26).

2. HamecTeTe ro cafoT 3a Melwarse (26) Bo BanabHaTvHaTa
Ha MoTopHWOT npocTop (19).

3. CspTeTe ro cafot 3a MeLlarse (26) Masiky BO Hacoka Ha
CTpesik1Te Ha YaCOBHWIKOT, 3a [ja Ce 3ak/ly4n BO CBOjaTa
nonoxba.

5.

1. CraBeTe ro LUTUTHUKOT 3a NpCKarbe Ha BpTeyKaTa rnasa
(13), kKaKo LLTO € NpUKaXaHo Ha CIKaTa. 1 ocurypajte ce
nobpo nacyea.

2.HamecrteTe ro notpebHuot gopatok (24 co 23,22 nnn
25) Ha BpeTeHOTO Ha MOTOPOT (21) o [osHaTa CTpaHa Ha
BpTeukata rnasa (13).

3. A KykaTa 3a Mecetrbe (25) ce KOpUCTH 3a TELLIKO TECTO,
MeJIEHO MEeCO UNv Apyrv TeLku paboTn 3a mecerbe. b.
PameH Tenau (24) ce kopucTu 3a MeLuarbe Ha NosnecH
BUAOBW TECTO.

B. Matasikure (23) ce kopucTaT 3a Materse kpem, benku og,
jajua, UTH.

4. CBpTeTe O 4OAaTOKOT, Taka LUTO UMMMYKUTE Ha BpeTeHOTO
Ce NopaMHETV €O BANIABHATUHUTE Ha FOPHUOT pPab
Ha fgofaTtokoT. [puTtncHeTe ro LOAATOKOT BP3 pakaTa
3a BPTEHE 1 CBPTETE O CMPOTUBHO Of CTPESIKUTE Ha
YaCOBHMKOT MCTOBPEMEHO AOAEKaA UMITINUKUTE He ce
3ar/1aBat 1 JOAATOKOT He ce 3akny4un be3beaHo Bo cBojata
nonoxb6a. [lopatokoT He cmee fa brae nabas, HATY nak ga
MO>XeTe [ia ro U3BneveTe.
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1. Cnywrerte ja BpmvBata rnasa (13) Taka Lo Ke ce
3aK/Ty4m Ha MecTo co Kkmk. Kanakot Mopa LBpCTo fa ce
BKJIOMM CO CafoT 3a MeLlarse (26), nHaky HenpasuiHO e
noctaseH. AnapaToT cera e NoAroTBeH 3a ynotpeba.

2. Brutyuete ro kabenior 3a HamojyBarbe BO [1aBHUOT
wTekep v Bry4eTe ro. CBPTETE ro KOM4YeTo 3a KOHTPONa
Ha BbpaunHara (18) Ha BpawnHa 1 (nnm Koja Buno noctaska
3a 6p3unHa) Ha KOHTpOsIHaTa Tabna cera Ke buae
OCBET/IEHO.

3. U3beperTe ja bpauHaTta WTO cakaTte fa ja KOPUCTUTE.
Konueto 3a 6panHa 1 e Haj6aBHOTO, a KOM4eTo 3a
Bp3nHa 6 e Hajbp30.

MpenopadaHTe 6p3nHY, Bpeme v KanauuTeT ce
npvkaxaHu Bo ropHata Tabena.

4. Ako Tpeba fa nsrpebete BO cafoT 3a MeLLarbe,
noyekajTe gofeka JOAATOKOT He MPEeCcTaHe LEesIOCHO.
Kopucrete wnatyna, H1KoraLu npcruTe.

1. Wicknyyete ro anapatot co BpTetse Ha konuveto O kora
Ke 3aBpLUUTE CO Meluatrbe. VckyyeTe ro anapartot
1 UCKJTyYeTe ro of, CTpyja Npeq, fa rv CMeHuTe
fofatouuTe, an Npef, Aa ro pasgenvTe anapator uam
Kora He ro kopucTtuTe.

2.CaprTeTe ro KON4eTo 3a OTMyLUTarbe Ha BpT/MBaTa
paka (17) Bo Hacoka Ha CTpesIK1UTe Ha YaCOBHWKOT.
MCTOBPEMEHO KpeHeTe ja pakaTa 3a BpTerbe o
paka Taka LWTO Ke ce 3aKJly4un Ha CBOETO MECTO CO
KNMKHyBarse arm Bptnueara rnasa (13) ce Hasanysa
Harope.

8.
8.1

1. OtkayeTe ro 4OAATOKOT BPTEjKM MO BO Hacoka Ha
CTPenKnTe Ha YaCOBHUKOT.

2. OtcTpaHeTe ro cafoT 3a Mellakse CO MOAroTBeHa xpaHa
CNPOTUBHO Of, CTPEKWUTE Ha YACOBHUKOT.

I\ BaxHo

Temnepatypata Ha BofaTa LWTO Ke ce fofage Bo Tectoto Ha 40 +/- 5 °C cTeneHn npu NoArotoska 3a TeCTO € BO Tek.
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MALLUVHA 3A MEJIEHSE MECO

1. CraBeTe ro anapatoT Ha pamHa NMOBPLUMHA, Ha NP. KYjHCKM LIaSTep 1 NpoBepeTe Aanm CTOU LBPCTO.
2. OcurypeTe ce feka 3awTuTHUOT Kanak (11) e noctaBeH Ha NPUKNYYOKOT 3a foNOsHWUTEHa onpema (12)
3. CraBeTe ro 3aWwTUTHXOT Kanak Ha bneHaepor (14) so sptaveara rnasa(13). (Bugn nnycrpauuja)

2.
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Wnyctpaumjata 5 Wnyctpauujata 6 Wnyctpaumjata 7

1. BmeTHeTe ro cBuTOKOT (7) BO TENIOTO Ha MenHuMLaTa 3a meco (8).

2.MocTaBeTe ja cunmnkoHckata crojka (6) Ha smsraykata Bpcka (BuaeTe ja unycrpauwjata).

3. HamecreTe ro cekayor (5) Ha inaraykara Bpcka (sugete ja wnyctpaumjata). Octpute pabosu Ha cekayoT Tpeba fa

BuaaTt HacoYeHN KOH AVICKOT 3a Mesierbe.

4. HamecteTe efieH of, TpUTe ANCKOBY 3a Meserse (2,3,4) Ha BPBOT Ha cekayoT (BugeTe ja wiyctpauujata). Ceprete
ro ANCKOT 3a MeJietbe Taka LUTO ABE BANABHATWHM Ce MOPaMHETU CO UMTUYKMTE Ha TENIOTO Ha MEeJTHMLATa 33 Meco.

M3bepete ro anckoT 3a Menerbe 3a notpebHata KoHancTeHTHOCT. MoxeTe fa nsbepete GpuHo, cpegHo v rpybo.

5. Hamecrtete ro npcreroT (1) Hap AMCKOT 3a Menerbe Ha TEI0TO Ha MeJTHMLaTa 3a Meco (BUaeTe ja unyctpauyujara).
CapreTe ro BO npaseL, Ha CTPeSIK1TE Ha YaCOBHUKOT 3a 3akiy4yBarbe. [lpcTeHecTata HaBpTka MOpa CUrypHO fa ro

LPXKW AVCKOT 3a Menerbe Ha mecTo. Ho, He 3aTerHysajTe. Toa e TenoTo Ha MenHuLa 3a Meco (8) Bo MpUKITyHOKOT 3a

pononHutesHa onpema (12), Taka Wro cTperikara e nopamHeta co kpyrot. CBpTeTe ja BO BepTuKanHa nosoxba, Taka
LUTO CTpesikaTa e ycoriaceHa co cTpesikara.

3.

HamecrteTe ro kanakoT Ha cafoT (22) Ha BpTeukaTa rnaBa (13) 1 cBpTeTe ro Masiky BO Hacoka Ha CTpesiknTe Ha
4ACOBHUKOT, Taka LUTO Ke ce 3akny4n 6e3beaHo Bo ceojata nonoxba.
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1.

2.

3.

CraseTe ro cagort 3a meco (9) Ha TefioTo Ha MesHMLaTa
3a Meco (8) Taka LUTO LUMPOKNOT Aes € NOCTaBeH Hag,
MOTOPHWOT NPOCTOP Ha anaparor.

Cragerte ro cafioT 3a MeLuarse (26) nm canyHo nog,
OTBOPOT Ha TENIOTO Ha MesIHMLAaTa 3a Meco.

AnapatoT cera e nogroteeH 3a ynotpeba.

1. Wicknyyete ro anapatot ceprete ro konyeto Ha O kora
Ke 3aBpLUMTE CO Menere Ha MecoTo. VicknyuyeTe ro
anapaTtoT Ha NPEeKMHYBa4oT U UCKIyYeTe ro Of CTpyja
npep 4a rm CMeHuTe AoAaToOUMTe, Un Npes, 4a ro
cobepeTe anapartoT UK Kora He ro KOPUCTUTE.

2. OTCTpaHeTe ro TypKayoT v MIEXoT 3a Meco.

5.

-

N

w

oo

o~

. BKnyque ro kabenor 3a Hanoija»—he BO M1aBHUOT

wTekep v BkiyyeTe ro.

. BKnyque ro kabenor 3a Hanoija»—he BO MaBHUOT

Tekep v BkIydeTe ro. CBpTeTe ro konyeTo 3a KOHTpona
Ha Bp3nHaTa Ha HAMKATOPCKO CBETNIO Ha BpavHa 1 (nnn
koja Buno nocraeka 3a 6p3anHa) Ha KOHTPOsHaTa Tabna
cera ke buae ocseTieHo.

. Nceyete ro mecoTo Ha nomann nap4vmba, na

ofrosapaar Ha LieBkaTa. ViceyeTe rv Ha KoLKM Unn
1ceyeTe ' Ha JIeHTH CO LUMPOYMHa o, Mpurbs. 2,5 cm.
CraBeTe rv napuurbata Ha Tencujata (9).

. N3Bepere ja cakaHaTta BpanHa KOPUCTEJKM M1 YeTrpuTe

KoMuuHsa 3a bpawvHa. MNpenopavyanute 6panHN ce
npvikaxkaHn BO ropHaTa Tabena.

.Napunrbata Meco nNaTyBaaT HW3 LieBKaTa 3a XpaHerse.

BrumatenHo nputncHete Hagoy (10). He nputuckajre
NPEMHOrY, MHaKy MOXe fia ro oLuTeT1Te anapaToT.

7.

3a fa ja OTCTpaHUTE MeniHULaTa 3a Meco, cBpTeTe ro
TesIoTo Taka LTO CTpesikaTa e MopaMHeTa Co KpyroT 1
noToa oTcTpaHeTe ja.

nOBTOpHO NnocTaBeTe ro 3allTUTHUNOT Kanak npeky
NPUKJTYHOKOT 3a fofatouu.
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BesbenHocHu ynatcTea

copp>km npesna, braejkn Toa Moxe fa ro OLITETW anaparor.

Cekoraw OTCTpaHyBajTe ' KOCKUTE, ‘pCKaBl/ILI,VITe, TeTnBUTE 1 KOpaTa npen Mmenere Ha MecoTo.
3aMp3HaTaTa XpaHa MOopa TeMeJIHO fia ce OAMP3He npen Meneme.
MennuvuaTa 3a meco MOpa fia ce KOPUCTKN CaMO 3a MeJieHe MeCo. V|366I'HyBajTe Menere TeCTeHWHU, Ha Mp. XpaHa WTo

Hwikoraw He paboTeTte nocTojaHo co MenHULa 3a Meco noseke of 7 MuHyTv. PaboTerbeTo nocTojaHo Ha MesHMua 3a

Meco npemHory fosro 6e3 naysa Moxe fAa ro Hamasm X1BOTHWOT Bek Ha anapaToT. OTkako Ke ro kopuctuTe anapatot 7
MWHYTW, OAMOPETE Ce 1 novekajTe Hajmasnky 30 MUHYTU Npef, MOBTOPHO Aa ro KOPUCTUTE.

BJIEHLEP

1.MocTasete ro MOTOPHWOT Ae1 Ha paMHa MoBpLUVHAa, Ha Mp.

pa60THa Maca 1 npoeepeTe fanun CTou LBPCTO.

2. Ocuryperte ce fieka 3awTUTHUOT Kanak (11) e nocTaBeH Ha NpuKIy4oKoT 3a gopatoum (12).
2. OtcTpaHeTe ro 3alWTUTHUOT Kanak Ha 6nengepor (14) o BptiunBara rasa (BUaeTe ja unycrpauujara).

2.

1. CraBeTe ro npexpaHbeH1oT Npomn3BOA, LUTO cakaTe f4a ro
obpabotute BO Ternata (31).

2. Craserte ro kanakot Ha 6neHgeport (30) Bo Ternata u
ocurypajte ce Obpo Aa ce nokpve.

3. CraBeTe ro cpegHoTo Kanaye (29) Bo gynkaTa Bo
KanakoT Ha GeHaepor.

3.

Ay

Ay

N

. CraBeTe ro O4aTOKOT Ha Ter/ia BO MOTOpHaTa KyKa,
Taka LWTO CTpesikaTa e nopamHeta co kpyrot. CpreTe
O BO HACOKa Ha CTPEJIKUTE Ha YaCOBHUKOT, Taka LUTO
cTpesikata e nopaMHeTa Co CTpesikaTa.

. BrsyueTe ro kabenot 3a Hanojyearbe BO raBHUOT
wTekep v BkydeTe ro. 2. CBpTeTe ro Konyero 3a
KOHTposa Ha bpavHaTa Ha 6p3auHa 1 (1nu koja buno
nocTaeka 3a 6p3vHa) MoKa3HOTO CBETIIO Ha KOHTPOSHATa
Tabna cera ke buge ocseTneHo.

. N3bepere ja cakaHaTa BpaunHa KopucTejku
KomumrbaTa co Yetupu bpavHu. MNpenopadyarute 6pP3nHU
ce npwKaxaHwu Bo ropHata Tabena.

N

w
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1. McknyyeTe ro anapaToT co NpuTUCKare Ha KonyeTo
OFF nocne ynotpeba. Vicknyuete ro anapator Ha
NPeKVHYBaYOT 1 UCKJTy4eTe ro Of CTpyja Npeq fAa rv
CMeHWTe fofaTouunTe, Unv Npeq, Aa ro pasgenvte
anapaTtoT UK Kora He ro KopucTuTe.

2.3a pa ro oTkauuTe [OAATOKOT Ha Ternu, cBpTeTe ja
Ternara Taka LITO CTpesikaTa € nopamHeTa Co KpyroT u
noToa oTCTpaHeTe ja.

3. OtcTpaHeTe ro kanakoT o, 61eHaepoT, a NoToa MoxeTe
Aa ja nsBaguTe NpepaboTeHaTa xpaHa.

Ha BpTe4YKaTa rnasa.

nOBTOpHO HamecTeTe ro 3alTUTHMOT Kanak Ha 6J'IeH,D,epOT

BesbenHocHu ynatcTaa

1

w

SIS

0 ®© N

. 3a ga nocturHeTe Hajaobpw pesynTaTi Npy Npe of LUBPCTU COCTOjKM, CTaBETE Masiv MopLMK BO TeraTa efeH no

efeH, HaMeCTO fa CTaBaTe ronemMa KojndmHa ogegHall.

. Ako obpaboTyBaTe LBPCTU COCTOjKM, MPBO MCeYeTe M Ha Mau napuunsa (2-3cm).

. Kora meluaTe LBPCTU COCTOjKY, 3aMo4HEeTe NPBO CO Masa Koin4ymnHa TeyHocT. [ocTeneHo fopnasajte noseke TeHHOCT

npeky OTBOPOT BO KarnakorT.

Cekoralu cTaBajTe ja pakaTa Haf GeHAepoT Kora paboTuTe co ypeaoT.

. 3a Melwarbe Ha UBPCTV U MHOTY FYCTU TEYHU COCTOjKl/I, npenopavysame fa ro kKopucrtute 6ner,ep0T BO pPexum Ha

MMMNync 3a fa cnpe4ynTe 3arfiaByBarbe Ha cevunara.

3ABEJIELLUKA: PakyBajTe co MOTOPOT MakcumyMm 1 MyHyTa 3a la CnipeynTe nperpesarbe Wiv NocnefoBaTesiHoO
oLUTETyBakbE.

. I'Ipenopaqnmao € [a ro nsmmeTte anapaTtoT npen a ro KopuctuTe 3a nNps nart.

Wcuncrete ro anapaTtoTt no ceKoja yHOTpe6a, €O LWITO Ke n3berHeTe BNMBarbe TEYHOCTM.

MpekunHyBayoT He ce BK/lyYyBa NocTojaHo BO nocTtaskata ,P”. Tpeba fa ro gpxute npekvHysa4oT Bo nocraekata ,P”

KaI'IaLLl/ITeT Ha TerslaTta
1500mL

KanaynteT Ha cagoT
1000g 6patuHo 1 600ml Boga

77



HNCTEHE

Kora ro unctute anapator, Tpeba fa obpHeTe BHUMaHVe Ha CNeQHMBE TOUKU:

® |l3Bagete ro NpuKIy4OKOT OF LUTEKEPOT 1 OCTABETE O anapaTtoT Aa Ce U3Naaun Npef Aa ro UCYUCTUTe.

® He noTonysajTe ro MOTOPHUOT A€ Of, anapaTtoT BO BOAA U NPOBEpeTe fanun Hema BOAa Aa Bfie3e BO anaparor.

¢ llcuncreTe ro fenoT Ha MOTOPOT co BpuiLLerse co BnaxHa kpna. Moxe fa ce gofane Masky feTepreHT ako anaparor e
MHOTY V3BasIKaH.

® He kopucTeTe NOASIOWKM 3a YACTEHE, YeNMYHA BOJIHA UM KakBa Byio popma Ha CUSHN pacTBOPYBaYn Uan abpasmnsHm
CPEeACTBa 3a YNCTEHE Ha anapaToT, B1AEejKM MOXe fa v OLUTETaT HaABOPELLHWTE NOBPLUMHM Ha anapaTor.

e OpBojTe ro anapaTtoT 1 UCHUCTETE 'V CUTE AOAATOLM OfAENHO. TeNOTo Ha MeIHMLATa 3a MeCOo U APYruTe Ae/I0BM MOXe
[la Ce UcumcTaT BO TOMJIa BOAA CO canyHuua.

® BHumasajte fa He rv gonuparte cednnara U ocTpuTe AesioBu Npu ynotpeba n ynucterse.

e BAXKHO! OcraBete fia ce UCyLLM LESIOCHO MO YUCTEHETO Npef, NOBTOpHO yrnoTpeba. He kopucTeTe ro anapatot ako e
BJIXKEH.

* By npenopadyBame fa rvi nogmaykaTe eKpaHuTe CO MECO CO PacTUTEIHO MACIO MO YNCTEHETO M Aa M1 HyBaTe BO MPCHa
xapTuja 3a Aa ro MUHUMW3UPaTE PU3MKOT OF, ‘pra v NnpomeHa Ha bojara.

® [0 MMEHETO 1 CyLLIEHETO, BeHALL CTaBETe ro JOAATOKOT BO 3aLUTUTHWOT pakas 3a ckiiaguparbe.

MPUMEPK 3A TIPUMEHA

Mpunaropysatrbe Ha
6neHaep o yekop 5w
MacsoTo nosieka ce ncTypa
Hn3 CPEOHATA YALLIA.
Meluajre ce noneka
MajoHe30T emynupa.

MopkoBu
400 g mopkosy,
coofgeTHO BoAa

Ceukatbe Ha GapeMu
200g bapemn

Emynsuja: Marteme 6enku op jajue
2 jajua 8 Benkun Bo cafoT co

2 naxuum ouet martanku Ha bpavHa og, 6.
250g macno.

Mareme Ha kpem
600g kpem co YACT MYTEP
Bo CALOT Ha 6p3anHa og, 4.

Meceme Tecto

700g 6patuHo

200g ceukaHu 6agemm
15g con

28g nyTtep

289 wekep
npubamxHo.500g Boaa
(Temnepatypa 40+/-5 °C.)

TEXHYKI CINELUNDNKALNI

BonTaxa AC 220-240V
DOpekdeHupja 50 / 60Hz
MokHoct 1000W

[NpaBnNHO OTCTpaHyBare Ha OBOj MPOU3BOL,

)74

Osa o3HauyBarbe nokaxysa fjeka 0BOj Npou3Boa, He Tpeba fa ce dpna co Apyrv 0TNafoLM 3a AOMaKUHCTBO HK3 Liena EY.
3a fa cnpeunTe eBeHTyasHa LWTeTa BP3 XX1BOTHATa CPeAVHA UK 30paBjeTo Ha NyFeTo Of HEKOHTPOMPAHO OTCTPaHyBarbe
Ha OTNajoT, PeLuKINpajTe ro OAroBOPHO 3a Aa NPOMOBUpPATE OAPX/IMBA NOBTOPHA yrnoTpeba Ha MaTepujanHuTe
pecypcy. 3a ia ro BpatuTe KOPUCTEHUOT yped, KOPUCTETE M CUCTEMUTE 3a BpaKarbe 1 cobnparbe v KOHTaKTUpajTe co
NpoAaBaYoT Ha Maslo Kaae LITO e KyMneH Npoun3BOAOT, TUe MOXaT Aa ro 3eMaT OBOj Npoun3Bof, 3a 6e3beHO peuuKknparse
BO XMBOTHaTa cpeguHa.
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RO | INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Numai pentru uz casnic.
Cititi acest manual cu atentie inainte de utilizare.
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1. Piulita inelara 2. Disc de tocat fin

3. Disc de tocare mediu 4. Disc de tocat mare
5. Cutit 6. Accesoriu silicon
7. Accesoriu spirala 8. Masina tocat carne
9. Tava pentru carne 10. | Palnie

11. | Capac protector 12. | Mufé accesorii

13. | Brat pivotant

14. | Capac protectie blender

15. | Cuplaj superior

16. | Comutator de siguranta

17. | Buton eliberare 18. | Buton reglare viteza
19. | Carcasa motor 20. | Suport mixer

21. | Axmotor 22. | Capacbol

23. | Tel 24. | Spatula plata

25. | Carlig de framéantare 26. | Bol mixare

27. | Spatula 28. | Capac mijlociu

29. | Capacblender 30. | Pahar

31. | Lamataiere 32. | Bazd cupa

MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE:

Cand utilizati aparatul electric, trebuie respectate
intotdeauna masurile de baza, inclusiv urmatoarele:

80

Cititi toate instructiunile.

Pentru a va proteja impotriva riscului de electrocutare, nu
introduceti cablul unitatii aparatului si nu il conectati in
apa sau alt lichid.

Este necesara o supraveghere atenta atunci cand un
aparat este utilizat de sau langa copii.

Deconectati aparatul atunci cand nu 1l folositi, schimbati
accesoriul si inainte de curatare.

Evitati contactul cu piesele in miscare.

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de producator sau de agentul de
service sau de catre o persoana calificatd in mod similar
pentru a evita un pericol.

Utilizarea accesoriilor nerecomandate sau nevandute de
producator poate provoca incendii, socuri electrice sau
raniri.

Nu utilizati in aer liber.

Nu lasati cablul sa atdrne peste marginea mesei sau a
blatului.

Tineti mainile si ustensilele departe de lamele sau
discurile in miscare in timp ce prelucrati alimentele
pentru a reduce riscul de rénire grava a persoanei sau
deteriorarea mixerului.

Lamele sunt ascutite, manipulati-le cu atentie.

Pentru a reduce riscul de ranire, nu asezati niciodata lame
de taiere sau discuri pe baza.

Asigurati-va ca este fixat bine nainte de a utiliza aparatul.

Nu introduceti niciodata alimentele manual, folositi
intotdeauna accesoriul adecvat.

Nu incercati sa fortati mecanismul de blocare a capacului.
Utilizati intotdeauna blenderul cu capacul pus.

Cand nu amestecati lichid, indepartati partea centrald a
capacului din doua piese.

Opriti aparatul nainte de a inlocui accesoriile.

Utilizati produsul si asamblati accesoriul asa cum este
mentionat in manualul de utilizare.

Opriti aparatul inainte de a schimba accesoriile sau de a
va apropia de piesele mobile.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre copii sau
alte persoane fara asistenta sau supraveghere daca
capacitatile lor fizice, senzoriale sau mentale fi impiedica
sa 1l foloseasca in siguranta. Copiii trebuie supravegheati
pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul.

Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Pentru tarile din Europa:

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Nu lasati aparatul
si cablul sdu la indemaéna copiilor.

Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta
si cunostinte daca li s-a acordat supraveghere sau
instructiuni privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur
si daca inteleg pericolele implicate. Copiii nu trebuie sa
se joace cu aparatul.

Deconectati intotdeauna aparatul de la priza daca este
|&sat nesupravegheat si inainte de asamblare, demontare
sau curatare.

Pastrati aceste instructiuni.




SETARI VITEZA PANOU DE CONTROL

0 Stop
Setari 1-6 viteza de functionare
Setari 1 vitezd minima — lent
Setari 6 vitezd maxima — rapid
Setare viteza
Accesorii Imagine Setare viteza Timp Capacitate

30 sec la viteza 1

1000 g faina si

Carlig framantare 13 si 3-5min la viteza 3 600 ml apa
Spatula plata 2-4 5-7 min
Whisk 56 5.7 min Cel putin a|bL:I$U| de
la3oud
Tocator carne 5-6 5-7 min
Blender 5-6 1 min 1.5L max.

81




POZITII DE FUNCTIONARE

& ATENTIE! Folositi aparatul doar cand accesoriile sunt atasate conform acestui table si in pozitia de functionare.
Art. Pozitie Accesoriu
1.
2.
3.
4. Montati carligul de framéntare, telul, spatula platd conform nevoilor dvs.

Pericol de ranire din cauza pieselor rotative!

Tn timp ce aparatul functioneaza, tineti degetele departe de vasul de amestecare.

Nu schimbati accesoriile pana cand aparatul nu este oprit si nu a fost deconectat. La oprire, unitatea continua sa functioneze
timp de céteva secunde.
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UTILIZAREA CARLIGULUI DE FRAMANTARE, SPATULEI PLATE, TELULUI

1. Asezati aparatul pe o suprafata plana, de ex. un blat de bucétarie si asigurati-va ca sta ferm.
2. Asigurati-va ca capacul de protectie (11) este montat pe mufa pentru accesorii (12)
3. Asezati capacul de protectie al blenderului (14) in cuplajul superior al bratului pivotant (13) (vezi vedea ilustratia).

Rotiti butonul de eliberare a bratului (17) in sensul acelor
de ceasornic. ridicati in acelasi timp bratul pivotant (13)
cu ména astfel incat sa se fixeze in pozitie cu un clic, bratul
pivotant (13) se inclind in sus.

3.

Montati capacul vasului (22) pe bratul pivotant (13) si
rotiti-| usor in sensul acelor de ceasornic, astfel incét sa se
blocheze in pozitie sigura.

4.

1. Asezati alimentele in vasul de amestecare (26).

2. Introduceti vasul de amestecare (26) in locasul de pe
carcasa motorului (19).

3. intoarceti vasul de amestecare (26) usor in sensul acelor
de ceasornic, astfel incat sa se blocheze in pozitie.

1. Puneti capacul bratul pivotant (13), conform imaginii, si
asigurati-va ca este bine fixat.

2. Montati accesoriul necesar (24 cu 23, 22 sau 25) pe axul
motorului (21) de pe partea inferioara a bratului pivotant
(13).

3. A. Cérligul de framéantat (25) este utilizat pentru aluatul
greu, carne tocata sau alte operatiuni de framantare.

B. Spatula plata (24) este utilizata pentru a amesteca tipuri
mai usoare de aluat.
C.Telul (23) este folosit pentru smantana, albusuri etc.

4. Intoarceti accesoriul, astfel incat pinii de pe ax s fie aliniate
cu fnsemnele de pe marginea superioara a accesoriului.
Apasati accesoriul impotriva bratului pivotant si rotiti-l in
sens invers acelor de ceasornic in acelasi timp pana cand
pinii se cupleaza si accesoriul se blocheaza in pozitie
n siguranta. Accesoriul nu trebuie sé fie slabit si nici nu
trebuie sa il puteti scoate liber.
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1. Coboréti bratul pivotant (13) astfel incét sa se fixeze

n pozitie cu un clic. Capacul trebuie sa se potriveasca
stréns pe vasul de amestecare (26), in caz contrar este
montat incorect. Aparatul este acum gata de utilizare.
2. Conectati cablul de alimentare la priza si porniti-I. Rotiti
butonul de control al vitezei (18), indicatorul de viteza 1
(sau orice setare a vitezei) de pe panoul de control va fi
acum luminat.

3. Selectati viteza pe care doriti s& o utilizati. Butonul de
viteza 1 este cel mai lent, iar butonul de viteza 6 este

viteza cea mai rapida.
Viteza, timpul si capacitatea recomandate sunt

prezentate in tabelul de mai sus.
4. Daca trebuie s3 curatati interiorul bolului de amestecare,

Push

1. Opriti aparatul rotind butonul la O cand ati terminat
de amestecat. Opriti aparatul si deconectati-l de la
priza inainte de a schimba accesoriile sau inainte de a
indeparta aparatul sau cand nu il folositi.

2. Rotiti butonul de eliberare a bratului pivotant (17) n
sensul acelor de ceasornic. Ridicati in acelasi timp bratul
pivotant cu mana astfel incét sa se fixeze in pozitie cu un

clidd bratul pivotant (13) se inclind in sus.

asteptati pana cand accesoriul s-a oprit complet. Folositi

spatula, niciodata degetele.

1. Desprindeti accesoriul rotindu-I in sensul acelor de

ceasornic.
2. Indepartati vasul de amestecare cu alimentele pregatite

n sens invers acelor de ceasornic.

/\ MPORTANT!

Temperatura apei care va fi adaugata in aluat este de 40 +/- 5 °C grade pentru pregatirea de aluat.
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TOCATOR CARNE

1. Asezati aparatul pe o suprafata pland, de ex. un blat de bucatarie si asigurati-va ca sta ferm.
2. Asigurati-va ca capacul de protectie (11) este montat pe mufa pentru accesorii (12)
3. Asezati capacul de protectie al blenderului (14) in bratul pivotant (13) (vezi ilustratia).

2.
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1. Introduceti accesoriul spirala (7) in corpul tocatorului de carne (8).
2. Montati accesoriul din silicon (6) pe accesoriul spirala (vezi ilustratia).

4. Montati unul dintre cele trei discuri de tocare (2,3,4) deasupra cutitului (vezi ilustratia). Rotiti discul de tocat astfel incat
doua crestaturi sa fie aliniate cu pinii de pe corpul masinii de tocat carne. Selectati discul de tocat pentru consistenta
necesara. Puteti alege fin, mediu si mare.

5. Asezati piulita inelara (1) peste discul de tocat pe corpul masinii de tocat carne (vezi ilustratia). Rotiti in sensul acelor de
ceasornic pentru a bloca. Piulita inelara trebuie sa tina discul de tocat in siguranta. Dar nu strangeti prea mult.

3. Montati cutitul (5) pe accesoriul spirala (vezi ilustratia). Marginile ascutite ale cutitului ar trebui sa fie spre discul de tocat.

32

Corpul de tocat carne (8) in mufa pentru accesorii (12), astfel incat sdgeata sa fie aliniata cu cercul. Rotiti-l in pozitie
verticala, astfel incat sdgeata sa fie aliniata cu sageata.
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1. Asezati tava pentru carne (9) pe carcasa masinii de
tocat carne (8) astfel incét partea lata sa fie pozitionata
deasupra carcasei motorului a aparatului.

2. Asezati vasul de amestecare (26) sau similar sub
deschiderea corpului masinii de tocat carne.

3. Aparatul este acum gata de utilizare.

1. Opriti aparatul rotind butonul la O cand ati terminat
de macinat carnea. Opriti aparatul de la intrerupator si
deconectati-l inainte de a schimba accesoriile sau inainte
de aindeparta aparatul sau cand nu il folositi.

2. Scoateti impingatorul si tava pentru carne.

5.

1. Conectati cablul de alimentare la priza principala si
porniti-l.

2. Conectati cablul de alimentare la priza si porniti-I. Rotiti
butonul de control al vitezei, indicatorul de viteza 1 (sau
orice setare a vitezei) de pe panoul de control va fi acum
luminat.

3. Taiati carnea in bucati mai mici, astfel incat bucétile sa
ncapa in tubul de alimentare. Se taie cuburi sau se taie
fasii cu o latime de aprox. 2,5 cm.

4. Puneti bucitile pe tava (9).

5. Selectati viteza doritd folosind cele patru butoane de
viteza. Vitezele recomandate sunt prezentate in tabelul
de mai sus.

6. Bucdtile de carne se deplaseaza pe tubul de alimentare.
Impingeti cu atentie in jos cu dispozitivul de manipulare
(10). Nu apasati prea tare, altfel puteti deteriora aparatul.

Pentru a demonta masina de tocat carne, rotiti corpul astfel
ncét sageata sa fie aliniata cu cercul si apoi scoateti-o.

8.

Asezati la loc capacul de protectie.
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Instructiuni de siguranta

¢ Indepartati intotdeauna osul, cartilajele, tendoanele si pielea Tnainte de a macina carnea.

¢ Alimentele congelate trebuie s fie bine decongelate Tnainte de tocare.

¢ Masina de tocat carne trebuie folositad doar pentru a méacina carnea. Evitati macinarea alimentelor pastoase, de ex.
alimente care contin pesmet, deoarece acest lucru ar putea deteriora aparatul.

¢ Nu folositi niciodatd masina de tocat carne continuu timp de mai mult de 7 minute. Folosirea continua a masinii de tocat
carne prea mult timp fara pauza poate reduce durata de viata a aparatului. Dupa ce ati folosit aparatul timp de 7 minute,
faceti o pauza si asteptati cel putin 30 de minute Tnainte de al utiliza din nou.

BLENDER

1. Asezati sectiunea motorului pe o suprafata plang, de ex. un blat de bucétarie si asigurati-va ca sta ferm.
2. Asigurati-va ca capacul de protectie (11) este montat pe priza pentru accesorii (12).
3. Scoateti capacul de protectie al blenderului (14) de pe bratul pivotant (vezi ilustratia).

2.

}

1. Asezati produsul alimentar pe care doriti sa-l prelucrati
n borcan (31).

2. Puneti capacul blenderului (30) pe borcan si asigurati-va
ca acopera bine.

3. Asezati capacul mediu (29) in orificiul din capacul
blenderului.

32

Ay AQ Ay AQ

N

. Asezati borcanul pe carcasa motorului, astfel incat
sageata s fie aliniata cu cercul. Rotiti-o in sensul acelor
de ceasornic, astfel incat sdgeata sa fie aliniata cu
sageata.

2. Conectati cablul de alimentare la priza si porniti-I. 2. Rotiti
butonul de control al vitezei, indicatorul de viteza 1 (sau
orice setare a vitezei) de pe panoul de control va fi acum
luminat.

3. Selectati viteza dorita folosind cele patru butoane de

viteza. Vitezele recomandate sunt prezentate in tabelul

de mai sus.
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Asezati la loc capacul de protectie.

1.Opriti aparatul apasand butonul OPRIT dupa utilizare.
Opriti aparatul de la intrerupator si deconectati- inainte
de a schimba accesoriile sau inainte de a depozita
aparatul sau cand nu il folositi.

2. Pentru a detasa ansamblul borcanului, rotiti borcanul
astfel incat sdgeata sa fie aliniata cu cercul si apoi
scoateti-l.

3. Scoateti capacul blenderului, apoi puteti scoate
alimentele procesate.

Instructiuni de siguranta:

1. Pentru a obtine cele mai bune rezultate atunci cand pasati ingrediente solide, puneti bucati mici in borcan, una cate una,
n loc sa puneti o cantitate mare dintr-o data.

N

. Dacé prelucrati ingrediente solide, taiati-le mai intéi in bucati mici (2-3cm).

w

. Cand amestecati ingredientele solide, incepeti mai intai cu o cantitate mica de lichid. Adaugati treptat din ce in ce mai
mult lichid prin orificiul din capac.

IN

. Puneti intotdeauna ména deasupra blenderului atunci cand utilizati dispozitivul.

o

Pentru amestecarea ingredientelor solide sau lichide foarte groase, va recomandam sa utilizati blenderul in modul
impuls pentru a preveni blocarea lamelor.

. NB: Actionati motorul timp de cel mult 1 minut pentru a preveni supraincalzirea sau deteriorarea.
. Este recomandabil sa spélati aparatul inainte de a fl utiliza pentru prima data.

. Curétati aparatul dupa fiecare utilizare, evitand astfel incrustarile de lichid.

O 00 NO~

. Comutatorul nu se foloseste permanent in setarea ,P". Trebuie sa tineti comutatorul in setarea ,P”

Capacitatea borcanului
1500 mL

Capacitatea bolului
1000g faina si 600ml apa
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CURATARE

Cand curatati aparatul, trebuie sa acordati atentie urmatoarelor puncte:

e Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca inainte de a il curata.

¢ Nu scufundati motorul aparatului in apa si asigurati-va ca nu patrunde apa in aparat.

e Curatati sectiunea motorului stergdnd-o cu o carpa umeda. Poate fi addugat putin detergent daca aparatul este foarte
murdar.

¢ Nu utilizati tampoane de curdtat, vata de otel sau orice forma de solventi puternici sau agenti de curatare abrazivi pentru a
curata aparatul, deoarece acestea pot deteriora suprafetele exterioare ale aparatului.

e indepartati aparatul si curtati separat toate accesoriile. Corpul masinii de tocat si alte parti pot fi curétate in ap

* Aveti grija sa nu atingeti lamele sau partile ascutite in timpul utilizarii si curatarii.

e IMPORTANT! Lasati sa se usuce complet dupd curatare inainte de a utiliza din nou. Nu utilizati aparatul daca este umed.

e Varecomandam sa lubrifiati piesele din metal pentru carne cu ulei vegetal dupa curatare si sa le pastrati in hartie
rezistentd la grasimi pentru a minimiza riscul de rugina si decolorare.

e Dupa spalare si uscare, introduceti imediat accesoriul in mansonul de protectie pentru depozitare.

EXEMPLE DE UTILIZARE

Maioneza: Albusuri

2 oua 8 albusuri in bol cu
2 linguri otet telul la viteza 6.
250g ulei

Reglati blenderul la pasul
5 si turnati uleiul incet
prin capacul mijlociu. Se
amesteca atat timp cat se
prepara maioneza.

Smantana
600g smantana cu spatula
platd in bol la viteza 4.

Morcovi
400 g morcovi, Framantare aluat
apa suficienta 700g faina
200g migdale tocate
Tocare migdale 15g sare
200g migdale. 28g unt
28g zahar
aprox. 500g apa
(temperatura 40+/-5 °C.)

SPECIFICATII TEHNICE

Voltaj AC 220-240V
Frecventa 50/ 60Hz
Putere 1000W

Eliminarea corecta a acestui produs

hi¢

Acest simbol indica faptul ca acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere in intreaga UE. Pentru a
preveni posibilele daune aduse mediului sau sanatatii umane prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-le in mod
responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor materiale. Pentru a returna aparatul dvs. folosit, va rugam sa
utilizati sistemele de returnare si colectare sau contactati distribuitorul de la care a fost achizitionat produsul, acesta poate
prelua acest produs pentru reciclare sigura pentru mediu.
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NAVODILA ZA UPRAVLJANJE

90

Samo za uporabo v gospodinjstvu.
Pred uporabo natanéno preberite ta navodila.




1. Obrocasta matica 2. Plos¢a za fino mletje
3. Plos¢a za srednje mletje 4. Plos¢a za grobo mletje
5. Rezalnik 6. Silikonska spojka

7. Drsnik 8. Ohisje mesoreznice

9. Pladenj za meso 10. | Varnostno zapiralo

11. | Za&itni pokrov 12. | Vti¢nica za nastavke

13. | Vrtljiva roka

14. | Zas¢itni pokrov blenderja

15. | Zgornja spojka

16. | Varnostno mikrostikalo

17. | Gumb za sprostitev

18. | Gumb za nadzor hitrosti

19. | Ohigje motorja

20. Podlozka za nozico

21. | Vreteno motorja

22. | Pokrov posode

23. | Stepalo

24. | Ravno stepalo

25. | Kavelj za mesenje

26. | Posoda za mesanje

27. | Lopatica 28. | Srednji pokrovcek
29. | Pokrov blenderja 30. | Steklena posoda
31. | Rezilo 32. | Podnozje posode

POMEMBNI PREVIDNOSTNI UKREPI ZA VARNOST:

Pri uporabi elektri¢nih aparatov morate vedno upostevati
osnovne previdnostne ukrepe, vkljuéno z naslednjim:
Preberite vsa navodila.

e Zaradi zascite pred tveganjem elektri¢nega udara
aparata, kabla ali vti¢a ne potapljajte v vodo ali druge
tekocine.

e Ce kateri koli aparat uporabljajo otroci ali ga uporabljate
v njihovi blizini, je potreben natanéen nadzor.

¢ Ko aparata ne uporabljate, ko menjate nastavke in
preden ga boste ¢istili, ga odklopite.

e Pazite, da se ne boste dotaknili premikajocih se delov.

¢ Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zaradi
preprecevanja nevarnosti zamenijati proizvajalec,
proizvajalcev pooblaséeni serviser ali podobno
usposobljena oseba.

e Ce bi uporabljali nastavke, ki jih ni priporocil ali jih
ne prodaja proizvajalec, bi lahko prislo do pozara,
elektri¢nega udara ali poskodb.

e Aparata ne uporabljajte na prostem.

e Poskrbite, da kabel ne bo visel prek roba mize ali pulta.

e Da prepredite tveganje resnih telesnih poskodb ali
poskodb mesalnika za Zivila, poskrbite, da roke in
kuhinjski pripomocki med obdelavo Zivil ne bodo v
blizini premikajocih se rezil ali plos¢.

e Rezila so ostra; z njimi ravnajte previdno.

¢ Da zmanjsate tveganje poskodb, ne postavljajte rezil ali
plos¢ na podnozje.

* Preden zaZenete delovanje aparata, se prepricajte, da je
nastavek trdno namescen.

e Zivil nikoli ne podajaite z roko; vedno uporabljajte

potiskalo.

Ne poskusajte onesposobiti mehanizma za zaklep
pokrova.

Blender naj vedno deluje z nameséenim pokrovom.

Pri blendiranju netekodih Zivil, odstranite osredniji del
dvodelnega pokrova.

Pred zamenjavo nastavka aparat izklopite.

Aparat uporabljajte samo na tak nacin, kot je opisano v
uporabniskem priro¢niku; na enak nacin sestavite tudi
nastavke.

Preden zamenjate nastavke ali se priblizate delom, ki se
med uporabo gibljejo, aparat izklopite.

Ta aparat ni namenjen otrokom ali drugim osebam brez
pomoci ali nadzora, ¢e ga zaradi telesnih, senzornih

ali dusevnih okvar ne morejo uporabljati varno. Da se
otroci zagotovo ne bodo igrali z aparatom, jih je treba
nadzorovati.

Da se otroci zagotovo ne bodo igrali z aparatom, jih je
treba nadzorovati.

Za evropske drzave:

Tega aparata otroci ne smejo uporabljati. Poskrbite, da
bosta aparat in kabel vedno zunaj dosega otrok.

Te aparate lahko uporabljajo osebe s telesnimi,
senzoriénimi ali dusevnimi okvarami ali pa osebe brez
izkugenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali pa so jim
bila podana navodila za varno uporabo aparata in ¢e
razumejo nevarnosti, povezane z njegovo uporabo.
Otroci se z aparatom ne smejo igrati.

Aparat vedno odklopite z napajanja, ¢e ni pod nadzorom
in pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢is¢enjem.

Ta navodila shranite.
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NASTAVITEV HITROSTI NA NADZORNI PLOSCI

Nastavljanje hitrosti

0

Stop

Nastavitev 1-6

Delovna hitrost

Nastavitev 1

Najnizja hitrost — pocasi

Nastavitev 6

Najvisja hitrost — hitro

Pripomocki Slika Nastavitev hitrosti Cas Zmogljivost
Kavel ) 13 30 sek. pri hitrosti 1 in 3-5 1000 g moke in
avelzamesenje min. pri hitrosti 3 600 ml vode
Ravno stepalo @ 2-4 5-7 min
Stepalo 56 5-7 min Vsaj jajeni beljak 3
jajc.
Mesoreznica 5-6 5-7 min
Blender 5-6 1 min najv. 1,51
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DELOVNI POLOZAJI

& OPOZORILO z aparatoAm dglgjte le, ko je nastavevk{orodje pritrjeno glede na to
preglednico in je v delovnem polozaju.
Posoda Polozaj Pripomocek

Po Zelji namestite kljuko za mesenje, ravno stepalo ali stepalo.

Tveganje poskodb zaradi vrtecih se orodij.

Medtem ko aparat deluje, pazite, da prstov ne boste priblizali posodi za mesanje.
Nastavkov ne menjajte, dokler se aparat popolnoma ne zaustavi in ga odklopite z napajanja.

Pri izklopu pogon za kratek ¢as $e deluje.
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NACIN UPORABE KAVLJA ZA MESENJE, RAVNEGA STEPALA, STEPALA

1. Aparat postavite na ravno povrsino, npr. kuhinjski pult, in se prepri¢ajte, da trdno stoji.
2. Prepricajte se, da je zas¢itni pokrov (11) nameséen na vti¢nico za nastavke (12).
3. Namestite zas¢itni pokrov blenderja (14) na zgornjo spojko vrtljive roke (13). (Glejte ilustracijo.)

\'\\~.\f

Obrnite gumb za sprostitev roke (17) v smeri urnega
kazalca in hkrati z roko dvignite vrtljivo roko (13), tako da se
bo s tleskom zaskodila. Vrtljiva roka (13) se nagne navzgor.

Namestite pokrov posode (22) na vrtljivo roko (13) in ga
rahlo obrnite v smeri urnega kazalca, tako da se bo trdno
zaskodil.

4.

1. Postavite Zivila v posodo za mesanje (26).

2. Namestite posodo za mesanje (26) v niSo na ohigju
motorja (19).

3. Rahlo obrnite posodo za mesanje (26)
v smeri urnega kazalca, da se zaskodi.

58

1. Na vrtljivo roko (13) namestite zascito proti pljuskanju, kot
prikazuje slika, in jo dobro pritrdite.

2. Namestite potrebni nastavek(24 s 23, 22 ali 25) na vreteno
motorja (21) na spodnji strani vrtljive roke (13).

3. A Kavelj za mesenije (25) se uporablja za tezko testo, mleto
meso ali druga zahtevna mesanja.

B. Ravno stepalo (24) se uporablja za mesenje lazjih vrst
testa.

C. Stepalo (23) se uporablja za stepanje smetane, jaj¢nih
beljakov itd.

4. Obrnite nastavek, tako da bodo zatici na vretenu poravnani
z utori na zgornjem robu nastavka. Pritisnite nastavek na
vrtljivo roko in ga hkrati obrnite v nasprotni smeri urnega
kazalca, dokler se zati¢i ne bodo zataknili in se nastavek ne
bo trdno zaskodil. Nastavek ne sme biti namesc¢en ohlapno
in ne sme ga biti mogoce povledi z roke.
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1. Spustite vrtljivo roko (13), tako da se bo s tleskom
zaskocila. Pokrov se mora tesno prilegati posodi za
mesanje (26), sicer ni pravilno namescen. Aparat je zdaj
pripravljen za uporabo.

2. Priklopite napajalni kabel v napajalno vti¢nico in vklopite
omrezno napajanje. Obrnite gumb za nadzor hitrosti (18)
na hitrost 1 (ali katero koli nastavitev hitrosti); zasvetila bo
indikatorska lu¢ka na nadzorni ploséi.

3. Izberite hitrost, ki jo zelite uporabiti. Gumb za hitrost 1 je
namenjen najnizji hitrosti, gumb za hitrost 6 pa najvisji.
Priporocene hitrosti, ¢as in zmogljivost so prikazani v
zgornji preglednici.

4. Ce morate postrgati notranjost posode za mesanje,
pocakajte, da se nastavek povsem zaustavi. Uporabljajte
lopatico in ne svojih prstov.

1. Ko prenehate mesati, izklopite aparat, tako da gumb
obrnete na O. Preden zamenjate nastavek ali razstavite
aparat ali ko aparat ni v uporabi, aparat izklopite in ga
odklopite z napajanja.

2. Obrnite gumb za sprostitev vrtljive roke (17) v smeri
urnega kazalca in hkrati z roko dvignite vrtljivo roko, tako
da se bo s tleskom zaskodila. Vrtljiva roka (13) se nagne

navzgor.

8.1

1. Locite aparat, tako da ga obrnete v smeri urnega kazalca
2. Posodo za mesanije s pripravljenimi zivili obrnite v
nasprotni smeri urnega kazalca.

/\ PomEmENO!

Temperatura vode, ki bo dodana v testo pri 40+/-5 °C pri pripravi testa, je v pripravi.
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MESOREZNICA

1. Aparat postavite na ravno povrsino, npr. kuhinjski pult, in se prepri¢ajte, da trdno stoji.
2. Prepricajte se, da je zas¢itni pokrov (11) nameséen na vti¢nico za nastavke (12).
3. Namestite zas¢itni pokrov blenderja (14) v vrtljivo roko (13). (Glejte ilustracijo.)

2.
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llustracijo 5 llustracijo 6 llustracijo 7
1. Namestite drsnik (7) v ohigje mesoreznice (8).
2. Namestite silikonsko spojko (6) na priklju¢ek drsnika (glejte ilustracijo).

w

.Namestite rezalnik (5) na priklju¢ek drsnika (glejte ilustracijo). Ostri robovi rezalnika morajo biti usmerjeni proti plos¢i za
mletje mesa.

4. Namestite eno od treh plo$¢ za mletje (2, 3, 4) na vrh rezalnika (glejte ilustracijo). Obrnite plod¢o za mletje, tako da

bosta obe zarezi poravnani z zati¢i na ohi§ju mesoreznice. Izberite plo$¢o za mletje za zeleno konsistenco. Izberete

lahko fino, srednje ali grobo mletje.

5. Namestite obrocasto matico (1) prek plosée za mletje na ohisje mesoreznice (glejte ilustracijo). Za zaklep obrnite v
smeri urnega kazalca. Obroc¢asta matica mora plo$¢o za mletje drzati trdno na mestu. Vendar je ne privijte premoéno.
3.

Ohisje mesoreznice (8) priklopite v vti¢nico za nastavek (12), tako da bo puscica poravnana s krogom. Obrnite ga v
navpiéni polozaj, tako da bo puscica poravnana s puscico.
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1. Namestite pladenj za meso (9) na mesoreznico (8), tako
da bo $irsi del nameséen prek ohisja motorja aparata.

2. Postavite posodo za mesanje (26) ali podobno pod
odprtino ohisja mesoreznice.

3. Aparat je zdaj pripravljen za uporabo.

1. Ko prenehate mleti meso, izklopite aparat, tako da gumb
obrnete na O. Preden zamenjate nastavek ali razstavite
aparat ali ko aparat ni v uporabi, aparat izklopite s
stikalom in ga odklopite z napajanja.

2. Odstranite potiskalo in pladenj za meso.

1. Priklopite napajalni kabel v napajalno vti¢nico in vklopite
omrezno napajanje.

2. Priklopite napajalni kabel v napajalno vti¢nico in vklopite
omrezno napajanje. Obrnite gumb za nadzor hitrosti na
hitrost 1(ali katero koli nastavitev hitrosti); indikatorska lucka
na nadzorni plos¢i bo osvetljena.

3. Narezite meso na koscke, da se bodo prilegali podajalni
cevi. Narezite ga na kocke ali trakove s $irino priblizno
2,5cm.

4. Nalozite kosc¢ke na pladenj (9).

5. S &tirimi gumbi za hitrost izberite hitrost, ki jo zelite
uporabiti. Priporo¢ene hitrosti so prikazane v zgornji
preglednici.

6. Koscki mesa potujejo po podajalni cevi. Previdno jih
potiskajte z zapiralom (10). Ne pritiskajte premoéno, sicer
lahko aparat poskodujete.

Da lo¢ite mesoreznico, obrnite ohisje, tako da bo puscica
poravnana s krogom, in ga nato odstranite.

Prek vti¢nice za nastavke znova namestite zas¢itni pokrov.
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Navodila glede varnosti

® Pred zacetkom mletja mesa vedno odstranite kosti, hrustanec, kite in koZo.

e Zamrznjena Zivila morate pred mletjem temeljito odtaliti.

® Mesoreznico lahko uporabljate le za mletje mesa. Ne meljite mazavih Zivil, npr. Zivil, ki vsebujejo krusne drobtine, saj bi to

lahko poskodovalo aparat.

o Mesoreznica ne sme nikoli neprekinjeno delovati ve¢ kot 7 minut. Ce bi neprekinjeno, brez premora delovala predolgo,
bi se Zivljenjska doba aparata lahko skraj$ala. Potem ko je aparat deloval 7 minut, naredite premor in pocakajte vsaj 30

minut, preden ga znova uporabite.

BLENDER

1. Del z motorjem postavite na ravno povrsino, npr. kuhinjski pult, in se prepricajte, da trdno stoji.
2. Prepricajte se, da je zaséitni pokrov (11) nameséen na vti¢nico za nastavke (12).
3. Odstranite zas¢itni pokrov blenderja (14) z vrtljive roke (Glejte ilustracijo.)

2.

|

1. Zivila, ki jih zelite obdelati, namestite v stekleno posodo (31).

2. Namestite pokrov (30) na stekleno posodo in se
prepricajte, da jo dobro prekriva.

3. Namestite srednji pokrov (29) v odprtino v pokrovu
blenderja.

3.

Ay AQ Ay AQ

1. Postavite sklop steklene posode na ohisje motorja, tako
da bo puscica poravnana s krogom. Obrnite ga v smeri
urnega kazalca, tako da bo puscica poravnana s puscico.

2. Priklopite napajalni kabel v napajalno vti¢nico in vklopite
omrezno napajanje. 2.. Obrnite gumb za nadzor hitrosti
na hitrost 1(ali katero koli nastavitev hitrosti); indikatorska
lu¢ka na nadzorni plos¢i bo osvetljena.

3. S 8tirimi gumbi za hitrost izberite hitrost, ki jo Zelite
uporabiti. Prporoéene hitrosti so prikazane v zgomniji
preglednici.
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1.

2.

3.

Znova namestite zas¢itni pokrov blenderja na vrtljivo roko.

Izklopite aparat, tako da po uporabi pritisnete gumb za
izklop (OFF). Preden zamenjate nastavek ali razstavite
aparat ali ko aparat ni v uporabi, aparat izklopite s
stikalom in ga odklopite z napajanja.

Da lo¢ite sklop steklene posode, obrnite stekleno
posodo, tako da bo puscica poravnana s krogom, in jo
nato odstranite.

Odstranite pokrov blenderja, nato pa lahko iz blenderja
vzamete obdelana Zivila.

Navodila glede varnosti

1

. Za najboljse rezultate pri pasiranju trdnih sestavin v stekleno posodo dajajte majhne porcije sestavin eno za drugo

namesto da bi hkrati dali vanjo vecjo koli¢ino.

. Ce obdelujete trdne snovi, jih najprej razrezite na koscke (2-3 cm).

. Pri mesanju trdnih sestavin najprej za¢nite z majhno koli¢ino tekocine. Pocasi skozi odprtino v pokrovi dodajajte vedno

vec tekocine.

4. Ko uporabljate aparat, vedno polozite roko na vrh blenderja.

(%]

O 0 N O

. Za mesanje trdnih ali zelo gostih teko¢ih sestavin priporo¢amo uporabo blenderja vimpulznem nacinu, da preprecite

zatikanje rezil.

. Opomba: Da preprecite pregrevanje ali posledi¢ne poskodbe, naj motor deluje najvec¢ 1 minuto.
. Pred prvo uporabo aparata ga je priporodljivo oprati.
. Aparat po vsaki uporabi odistite, da se tekocina ne bo zasusila.

. Stikalo v poloZaju P ne ostane trajno. Pri nastavitvi P morate stikalo drzati.

Prostornina steklene posode

1.5

L

Prostornina posode
1000 g moke in 600 ml vode
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“ISCENJE

CISCENJ

Pri ¢is¢enju aparata morate biti pozorni na naslednje:

¢ Odstranite vti¢ iz napajalne vti¢nice in pustite, da se aparat ohladi, preden ga odistite.

¢ Delaz motorjem pri aparatu ne potapljajte v vodo in poskrbite, da voda vanj ne bo vstopila.

e O¢istite del z motorjem, tako da ga obridete z vlazno krpo. Ce je aparat zelo umazan, lahko dodate kapljico detergenta.

e Za CisCenje aparata ne uporabljajte gobic, jeklene volne ali katere koli vrste moénih topil ali abrazivnih &istilnih sredstev,
saj bi se zunanje povrsine aparata s tem lahko poskodovale.

e Aparat razstavite in ocistite vsak nastavek posebej. Ohisje mesoreznice in druge dele lahko odistite v topli milnici.

e Pazite, da se med uporabo in ¢iséenjem ne boste dotikali rezil ali ostrih delov.

* POMEMBNO! Pred ponovno uporabo po &iséenju pustite, da se aparat do konca posusi. Ce je aparat vlazen, ga ne
uporabljajte.

® Priporo¢amo, da plos¢e za mletje mesa po ¢&is¢enju namazete z rastlinskim oljem in jih shranite v papirju za peko, da
preprecite rjavenje in razbarvanje.

e Po pranju in ¢i$éenju nastavek takoj namestite v zas¢itni ovoj, da ga boste shranili.

PRIMERI UPORABE

Emulzija: Stepanje beljakov

2 jajci 8 jaj¢nih beljakov v posodi,
2 jedilni Zlici kisa s stepalom pri hitrosti 6.
250 g olja

Prilagoditev blenderja

na korak 5 in po¢asno
vlivanje olja skozi srednji
pokrovcek. Mesajte, dokler
se majoneza spreminja v
emulzijo.

Korenéek
400 g korenéka, ustrezna
koli¢ina vode

Sekljanje mandljev
200 g mandljev

Stepanje smetane

600 g smetane s ploskim
stepalom v posodi pri
hitrosti 4.

Mesenje testa

700 g moke

200 g sesekljanih orehov
15 g soli

28 g masla

28 g sladkorja

pribl. 500 g vode
(temperatura 40+/-5 °C.)

TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Napetost AC 220-240 V
Frekvenca 50/60 Hz
Mo¢ 1000 W

Pravilno odstranjevanje tega izdelka:

)74

Ta oznaka kaze, da tega izdelka nikjer v Evropski uniji ni dovoljeno odlagati skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki. Za
preprecitev morebitne Skode za okolje ali zdravje ljudi, ki nastane zaradi nenadzorovanega odlaganja v okolju, izdelek
odgovorno reciklirajte, da boste spodbujali trajnostno naravnano ponovno uporabo virov surovin. Uporabljeno napravo
vrnite prek sistemov za vracanje in zbiranje ali pa se obrnite na prodajalca, pri katerem ste izdelek kupili; ta izdelek lahko
prevzame in ga reciklira na nacin, ki je varen za okolje.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.

Pre upotrebe pazljivo proditajte uputstvo za upotrebu.
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1. Prstenasta matica 2. Fini disk za mlevenje

3. Srednji disk za mlevenje 4. Disk za grubo mlevenje

5. Rezac 6. Silikonska spojnica

7. Kliza¢ 8. Telo mlinca za meso

9. Pladanj za meso 10. | Mazanje

11. | Zastitni poklopac 12. | Uti¢nica za dodatnu opremu
13. | Okretna ruka 14. | Zastitni poklopac blendera
15. | Gornja spojnica 16. | Sigurnosan mikro prekida¢
17. | Dugme za otpustanje 18. | Dugme za kontrolu brzine
19. | Motorno kuéiste 20. | Podloga za stope

21. | Vreteno motora 22. | Poklopac posude

23. | Zicaza mucenje 24. | Ravna mutilica

25. | Kukaza gnjecenje 26. | Posudaza mesanje

27. | Spatula 28. | Srednji poklopac

29. | Blender poklopac 30. | Staklena posuda

31. | Secivo za seenje 32. | Cup base

VAZNA UPUTSTVA ZA BEZBEDNOST

Kada koristite elektri¢ne uredaje, uvek se morate pridrzavati
osnovnih mera predostroznosti, uklju¢ujuci sledece:

Procitajte sva uputstva.

Da biste zastitili od opasnosti od elektriénog udara, ne
stavljajte kabel jedinice uredaja ili utika¢ u vodu ili drugu
tekudinu.

Potreban je pazljiv nadzor kada uredaj koriste decaiili u
njihovoj blizini.

Iskljucite aparat iz struje kada ga ne koristite, menjate
pribor i pre ¢iséenja.

Izbegavajte dodirivanje pokretnih delova.

Ako je kabl za napajanje oste¢en, mora ga zameniti
proizvodac ili njegov serviser ili sli¢no kvalifikovano lice
kako bi se izbegla opasnost.

Upotreba dodataka koje proizvodac ne preporucuje ili
prodaje moze izazvati pozar, elektri¢ni udar ili povredu.
Ne koristite na otvorenom.

Nedozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta.
Drzite ruke i pribor dalje od pokretnih seciva ili diskova
tokom obrade hrane kako biste smanjili rizik od teskih
telesnih povreda ili osteé¢enja miksera za hranu.

Seciva su ostra, pazljivo rukujte.

Da biste smanjili rizik od povreda, nikada ne postavljajte
sediva ili diskove na podlogu.

Pre korid¢enja uverite se da je ¢vrsto zaklju¢an pre
upotrebe aparata.

Nikada ne stavljaj te hranu ru¢no, uvek koristite potiskiva¢
hrane.

Ne pokusavajte polomiti mehanizam za blokiranje
poklopca.

Uvek koristite blender sa postavljenim poklopcem.

Kada mesanje nije te¢no, uklonite sredisnji deo dvodelne
kapice.

Isklju¢ite masinu pre zamene dodataka.

Koristite proizvod i sastavite pribor samo kako je
navedeno u uputstvu za upotrebu.

Iskljucite aparat pre promene pribora ili priblizavanja
delova koji se kre¢u u upotrebi.

Ovaj uredaj nije namijenjen deci ili drugim osobama bez
pomodi ili nadzora ako ih fizicke ili mentalne sposobnosti
sprecavaju u sigurnoj upotrebi.

Decu treba nadzirati kako se ne bi igrali sa aparatom.
Ovaj uredaj ne smeju koristiti deca. Uredaj i njegov kabl
drzite van domasaja dece.

Sacuvajte ova uputstva
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PODESAVANJE BRZINE KONTROLNE TABLE

Podesavanje brzine

0

Podesavanje 1-6

Radna brzina

Podesavanje 1

Minimalna brzina — sporo

Podesavanje 6

Maksimalna brzina — brzo

Dodaci

Slike

Podesavanje brzine

Vreme

Kapacitet

30 sekundi pri brzini 11i

1000 g brasno i

Kuka za gnjecenje 13 3-5 minuta pri brzini 3 600 ml voda
Ravna mutilica 2-4 5-7 min
Zica za mucenje 5-6 5-7 min Najmanje‘bAeIanca od
3jaja
Masina za mlevenje 5.4 57 min
mesa
Blender 5-6 1 min 1.5 Lmax
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OPERATIVNE POZICIJE

& UPOZOREN.JE! Upravljajte aparatom samo ako je pribor/alat pri¢vrs¢en prema ovoj tabeli i nalazi se u radnom

polozaju.
Stavke Pozicija Dodaci
1.
2.
3.
4. Postavite kuku za gnjecenje, ravnu mutilicu, Zicu za mucenje prema vasoj zelji

Opasnost od povreda od rotiraju¢ih dodatakal
Dok aparat radi, drzite prste dalje od posude za mesanje.
Ne menjajte alate sve dok aparat ne miruje i nije iskljuéen iz struje. Kada se iskljuci, pogon nakratko nastavlja da radi.
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KAKO SE KORISTI KUKA ZA GNJECENJE, RAVNA MUTILICA, UMUTITI

1. Postavite aparat na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uverite se da stoji ¢vrsto.
2. Uverite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na uti¢nicu za dodatnu opremu (12)
3. Postavite zastitni poklopac blendera (14) u gornju spojnicu okretnog kraka (13). (Vidi sliku)

Okrenite dugme za otpustanje ruke (17) u smeru kazaljke
na satu. istovremeno podignite okretnu ruku (13) rukom
tako da se klikne na svoje mesto. Okretna ruka (13) se
nagne prema gore.

Postavite poklopac posude (22) na okretni krak (13) i malo
ga okrenite u smeru kazaljke na satu, tako da se ¢vrsto
zakljuca.

4.

1. Stavite hranu u posudu za mesanje (26).

2. Postavite posudu za mesanje (26) u udubljenje na kudistu
motora (19).

3. Lagano okrenite posudu za mesanje (26) u smeru
kazaljke na satu, tako da se zaklju¢ava na svom mestu.

1. Postavite $titnik za prskanje da se okrece
Ruka (13), kao $to je prikazano na slici. i osigurajte da se
dobro popravi.

2. Postavite potreban pribor (24 sa 23, 22 ili 25) na vreteno
motora (21) na donjoj strani okretnog kraka (13).

3. A.Kuka za gnjecenje (25) koristi se za tesko testo, mleveno
meso ili druge zahtevne poslove gnjecenja.

B. Ravna mutilica (24) se koristi za mesanje laksih vrsta
testa.
C.Zicaza mucenje (23) se koristi za $lag, belancu itd.

4. Okrenite pribor tako da se igle na vretenu poravnaju sa
ulegnucima na gornjoj ivici pribora. Pritisnite pribor uz
okretnu ruku i istovremeno ga okrenite u smeru suprotnom
od kazaljke na satu dok se igle ne zakace i pribor ne
zakljuci na svom mestu sigurno. Pribor ne sme biti labav niti
ga mozete izvudi.
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1. Spustite okretnu ruku (13) tako da se klikne na svoje
mesto. Poklopac mora ¢vrsto da pristaje uz posudu za
mesanje (26), u suprotnom je nepravilno postavljen.
Aparat je sada spreman za upotrebu.

2. Ukljuéite kabl za napajanje u glavnu utiénicu i ukljucite
ga. Okrenite dugme za kontrolu brzine (18) na brzinu
1 (ili bilo koju postavku brzine) indikatorska lampica na
kontrolnoj tabli ée sada svetleti.

3. Izaberite brzinu koju Zelite da koristite. Dugme za brzinu
1 je najsporije, a dugme za brzinu 6 je najveca brzina.
Preporucene brzine, vreme i kapacitet prikazani su u
gornjoj tabeli.

4. Ako trebate strugati unutar posude za mesanje,
pricekajte da se pribor potpuno zaustavi. Koristite
lopaticu, nikada prstima.

1. Isklju¢ite aparat okretanjem dugmeta na O kada zavrsite
sa mesanjem. Iskljuéite aparat i izvucite utikac iz uti¢nice
pre nego §to promenite pribor ili pre nego $to ga
rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Okrenite dugme za otpustanje okretne ruke (17) u smeru
kazaljke na satu. istovremeno podignite okretnu ruku
rukom tako da se klikne na svoje mesto @ Okretna ruka
(13) se nagne.

1.0dvojite pribor okretanjem u smeru kazaljke na satu.
2. Uklonite posudu za mesanije sa pripremljenom hranom u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.

O\ vainor

Temperatura vode koja ¢e se dodavati u testo na 40 +/- 5 °C stepeni prilikom pripreme za testo je u toku.
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MASINA ZA MLEVENJE MESA

1. Postavite aparat na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uverite se da stoji ¢vrsto.
2. Uverite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na uti¢nicu za dodatnu opremu (12)
3. Postavite zastitni poklopac blendera (14) u okretni krak (13). (Pogledajte sliku)

2.
> 9 & B
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Slika 1 Slika 2 Slika 3 Slika 4
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Slika 5 Slika 6 Slika 7

1. Postavite svitak (7) u telo masine za mlevenje mesa (8).
2. Postavite silikonsku spojnicu (6) na klizni spoj (pogledaijte sliku).
3. Montirajte rezaé (5) na spojnicu (vidi sliku). Ostre ivice rezaca treba da budu usmerene ka disku za usitnjavanje.
4. Postavite jedan od tri diska za usitnjavanje (2,3,4) na vrh rezaca (pogledaijte sliku). Okrenite disk za mlevenje tako
da se dva udubljenja poravnaju sa iglama na telu masine za mlevenje mesa. lzaberite disk za seckanje je potrebna
doslednost. Mozete izabrati fine, srednje i grube.
5. Postavite prstenastu maticu (1) preko diska za mlevenje na telu masine za mlevenje mesa (pogledajte sliku). Okrenite

u smeru kazaljke na satu da biste zakljucali. Prstenasta matica mora ¢vrsto drzati disk za mlevenje na svom mestu. Ali
nemojte previse zatezati.

3.

to je telo masine za mlevenje mesa (8) u uti¢nici za dodatnu opremu (12), tako da je strelica poravnata sa krugom.
Okrenite je u vertikalni polozaj, tako da je strelica poravnata sa strelicom.
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1. Postavite posluzavnik za meso (9) na telo masine za
mlevenje mesa (8) tako da Siroki deo bude postavljen
iznad motornog prostora aparata.

2. Posudu za mesanje (26) ili sli¢no postavite ispod otvora
tela mlinca za meso.

3. Aparat je sada spreman za upotrebu.

1. Iskljucite aparat okretanjem dugmeta na O kada zavrsite
sa mlevenjem mesa. Iskljucite aparat na prekidacu i
izvucite ga iz utiénice pre nego $to promenite pribor, ili
pre nego §to aparat rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Uklonite potiskiva¢ i posluzavnik za meso.

5.

1. Ukljucite kabl za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite ga.

2. Ukljucite kabl za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite
ga. Okrenite dugme za kontrolu brzine na brzinu 1
(ili bilo koju postavku brzine). Indikatorska lampica na
kontrolnoj tabli ée sada svetleti.

3. Isecite meso na manje komade, tako da komadiéi stanu u
cev za hranjenje. NareZite na kockice ili narezite na trake
Sirine cca. 2,5 cm.

4. Stavite komade na tacnu (9).

5. Odaberite Zeljenu brzinu pomodu Cetiri dugmeta za
brzinu. Preporuéene brzine prikazane su u gornjoj tabeli.

6. Komadiéi mesa putuju niz cev za hranjenje. Pazljivo
pritisnite tamper (10) prema dole. Ne pritiskajte previse,
inace mozete ostetiti uredaj.

Da biste odvojili mlin za meso, okrenite telo tako da je
strelica poravnata sa krugom, a zatim ga uklonite

8.

Ponovo postavite zastitni poklopac preko uti¢nice za pribor.
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Bezbednosna uputstva

® Pre mlevenja mesa uvek uklonite kosti, brasnu, tetive i kozu.
e Zamrznutu hranu morate temeljito odmrznuti pre mlevenja.

e Mlin za meso se sme koristiti samo za mlevenje mesa. Izbegavajte mlevenje pastozne hrane, npr. hranu koja sadrzi mrvice

jer to moze ostetiti uredaj.

¢ Nikada ne koristite neprekidno mlin za meso duze od 7 minuta. Ako predugo radite mlin za meso bez pauze, to moze
smanjiti Zivotni vek aparata. Nakon $to ste aparat koristili 7 minuta, napravite pauzu i sa¢ekajte najmanje 30 minuta pre

nego $to ga ponovo upotrebite.

BLENDER

1. Postavite deo motora na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uverite se da stoji ¢vrsto.
2. Uverite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na uti¢nicu za pribor (12).
3. Skinite zastitni poklopac blendera (14) sa okretne ruke (pogledajte sliku).

2.

}

1. Stavite namirnice koje Zelite da preradite u posudu (31).

2. Stavite poklopac blendera (30) u posudu i proverite da li
je dobro pokriven.

3. Postavite srednji poklopac (29) u otvor na poklopcu
blendera.

32

1. Postavite sklop tegle u motornu kuéicu, tako da je strelica
poravnata sa krugom. Okrenite je u smeru kazaljke na
satu, tako da je strelica poravnata sa strelicom.

2. Ukljucite kabl za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite
ga. Okrenite dugme za kontrolu brzine na speed1 (ili bilo
koju postavku brzine). Indikatorska lampica na kontrolnoj
tabeli ée sada biti svetle.

3. Odaberite Zeljenu brzinu pomodu Cetiri dugmeta za
brzinu. Preporuéene brzine prikazane su u gornjoj tabeli.

109



Ponovo postavite zastitni poklopac blendera na okretnu
ruku.

1. Isklju¢ite aparat pritiskom na dugme OFF nakon
upotrebe. Iskljucite aparat na prekidacu i izvucite ga iz
uti¢nice pre nego $to promenite pribor, ili pre nego §to
aparat rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Da biste odvojili sklop tegle, okrenite posudu tako da je
strelica poravnata sa krugom, a zatim je uklonite.

3. Uklonite poklopac blendera, pa mozete staviti van
obradenu hranu.

Bezbednosna uputstva

—

. Da biste postigli najbolje rezultate pri pireju ¢vrstih sastojaka, stavljajte male porcije u posudu jedan po jedan umesto
da stavljate veliku koli¢inu odjednom.

N

Ako obradujete ¢vrste sastojke, prvo ih isecite na male komade (2-3 cm).

w

. Prilikom mesanja ¢vrstih sastojaka prvo poénite sa malom koli¢inom te¢nosti. Postepeno dodajte sve vise teénosti kroz
otvor na poklopcu.

IN

. Uvek stavljajte ruku na vrh blendera dok koristite uredaj.

o

Za mesanije Cvrstih ili vrlo gustih te¢nih sastojaka preporucujemo da na blender simulitrate impulsni rezim kako biste
sprecili da se seciva zaglave.

6. Napomena: Koristite motor najvise 1 minut kako biste sprijecili pregrijavanje ili posljedi¢na osteéenja.
7. Preporudljivo je da operete aparat pre prve upotrebe.

8. Odistite aparat nakon svake upotrebe, izbegavajuci nakupljanje te¢nosti.

9

. Prekida¢ se ne uklju¢uje stalno u postavku ,P". Prekida¢ morate drzati u postavci ,P”

Kapacitet staklene posude
1500mL

Kapacitet metalne posude
1000 g brasna i 600 ml vode

110



CISCENJE

Prilikom ¢id¢enja uredaja obratite paznju na sledece tacke:

lzvadite utika¢ iz uti¢nice i ostavite aparat da se ohladi pre ¢iséenja.

Ne uranjajte deo motora uredaja u vodu i pazite da voda ne ude u uredaj.

Ocistite deo motora brisanjem vlaznom krpom. Moze se dodati malo deterdzenta ako je aparat jako zaprljan.

Za ¢ic¢enje aparata nemoijte koristiti podloge za ribanje, ¢eli¢nu vunu ili bilo koji oblik jakih otapala ili abrazivnih sredstava
za Ciséenje jer mogu oétetiti vanjske povrsine aparata.

Aparat rastavite i zasebno odistite sav pribor. Telo masine za mlevenje mesa i drugi delovi mogu se Cistiti u toploj vodi sa
sapunom.

Pazite da ne dodirnete ostrice ili ostre delove tokom upotrebe i ¢iscenja.

VAZNO! Ostavite da se potpuno osusi nakon ¢iséenja pre ponovne upotrebe. Ne koristite aparat ako je vlazan.
Preporuéujemo da nakon ¢&is¢enja redetke za meso podmazete biljnim uljem i spremite u papir otporan na masnocu kako
biste smanjili rizik od hrde i promjene boje.

Nakon pranja i susenja, odmah stavite dodatak u zastitnu navlaku radi skladistenja.

PRIMERI PRIMENE

Emulzija: Umutiti belanca

2 jaja 8 belanaca u metalnoj

2 kasike sirceta posudi, penastom brzinom 6.
250 g ulja.

Podesavanje blendera do
koraka 5 i ulje koje polako
curi kroz SREDNJU KAPU.
Mesajte sve dok postane

Umutiti krem
600 g kreme sa ravnom
mutilicom u metalnoj

majonez. posudi pri brzini 4.
Sargarepa
400 g Sargarepe, voda Mesenje testa

700 g brasna
Seckanje badema 200 g seckanih badema
200g Badema. 15 g soli

28 g putera

28 g Secera

oko 500 g vode

(temperatura 40 +/- 5°C)

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon AC 220-240V
Frekfencija 50/60Hz
Snaga 1000W

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

hi¢

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne sme odlagati s ostalim ku¢nim otpadom u celoj EU. Da biste sprecili mogucu
Stetu po zivotnu sredinu ili zdravlje ljudi zbog nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovorno ga reciklirajte da biste
promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Da biste vratili svoj koris¢eni uredaj, koristite sisteme za vracanje
i prikupljanje ili se obratite prodavcu kod koga je proizvod kupljen, oni mogu uzeti proizvod za ekolosku reciklazu.
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