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ACKNOWLEDGMENT

Thank you for purchasing our product. We hope you enjoy using the many features and benefits it provides.
Before using this product please study this entire Instruction Manual carefully. Keep this manual in a safe place
for future reference. Ensure that other people using the product are familiar

with these instructions as well.

/\ WARNING!

e When the oven is first switched on, it may give off an unpleasant smell. This is due to the bonding agent
used for the insulating panels within the oven. Please run up the new empty product with the conventional
cooking function, 250 °C, 90 minutes to clean oil impurities inside the cavity.

¢ During the first use, itis completely normal that there will be a slight smoke and odors. If it does occur, you
merely have wait for the smell to clear before putting food into the oven.

e Please use the product under the open environment.

e The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8 years of age should be kept away unless continuously supervised.

o |f the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.

e This appliance can be used by children aged 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children
should not play with the appliance. Cleaning and user maintenance should not be made by children
without supervision.

e During use, the appliance becomes very hot. Care should be taken to avoid touching heated elements
inside the oven.

¢ Do notallow children to go near the oven when it is operating, especially when the grill is on.

e Ensure that the appliance is switched off before replacing the oven lamp to avoid the possibility of electric
shock.

¢ The means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in accordance with the wiring
specifications.

¢ Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

o This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by person responsible for their safety.

o Accessible parts may become hot during use. Young children should be kept away.

¢ Anall-pole disconnection means must be incorporated in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

e [fthe supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

* Do notuse harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

e Asteam cleaner is not to be used.

¢ The appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate remote- control
system.

e The instructions for ovens that have shelves shall include details indicating the correct installations of the
shelves.

SAFETY HINTS

Do not use the oven unless you are wearing something on your feet. Do not touch the oven with wet or
damp hands or feet.

e For oven: Oven door should not be opened often during the cooking period.

e The appliance must be installed by an authorized technician and put into use. The producer is
not responsible for any damage that might be caused by defective placement, and installation by
unauthorized personnel.

e When the door or drawer of oven is open do not leave anything on it, you may unbalance your appliance
or break the door.

® Some parts of appliance may keep its heat for a long time; it is required to wait for it to cool down before
touching the points that are exposed to the heat directly.

¢ If you will not use the appliance for a long time, it is advised to plug it off.
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FITTING THE OVEN INTO THE KITCHEN UNIT

Fit the oven into the space provided in the kitchen unit; it may be fitted underneath a work top or into an
upright cupboard. Fix the oven in position by screwing into place, using the two fixing holes in the frame. To
locate the fixing holes, open the oven door and look inside. To allow adequate ventilation, the measurements
and distances adhered to when fixing the oven.

IMPORTANT

If the oven is to work properly, the kitchen housing must be suitable. The panels of the kitchen unit that are
next to the oven must be made of a heat resistant material. Ensure that the glues of units that are made of
veneered wood can withstand temperatures of at least 120 °C. Plastics or glues that cannot withstand such
temperatures will melt and deform the unit. Once the oven has been lodged inside the units, electrical parts
must be completely insulated. This is a legal safety requirement. All guards must be firmly fixed into place so
that it is impossible to remove them without using special tools. Remove the back of the kitchen unit to ensure
an adequate current of air circulates around the oven. The hob must have a rear gap of at least 45 mm.

DECLARATION OF COMPLIANCE

When you have unpacked the oven, make sure that it has not been damaged
in any way. If you have any doubits at all, do not use it: contact a professionally
qualified person. Keep packing materials such as plastic bags, polystyrene, or
nails out of the reach of children because these are dangerous to children.

PRODUCT DESCRIPTION
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Symbol Function description

Oven Lamp: Enables the user to observe the cooking progress without opening the door.
The oven lamp will light up for all cooking functions except ECO function.

Defrost: The circulation of air at room temperature, enables quicker thawing of frozen food,
(without the use of any heat). It's a gentle but quick way to speed up the defrosting and
thawing time of ready-made dishes, cream filled products and etc.

H@

Bottom heater: A concealed element in the bottom of the oven provides heat. It is mainly
used for keeping food warm. The temperature can be set within the range of 60-120°C. The
default temperature is 60°C.

Conventional cooking: The top and bottom work together to provide convectional cooking.
The temperature can be set within the range of 50-250°C. The default temperature is 220°C.

)

Convention with fan: Combination of the fan and both heating elements provide more even
heat penetration, saving up to 30-40% of energy. Dishes are lightly browned on the outside
and still moist on the inside. Note: This function is suitable for grilling or roasting big pieces
of meat at a higher temperature. The temperature can be set within the range of 50-250°C.
The default temperature is 220°C.

A
«

Radiant grilling: The inner grill element switches on and off to maintain temperature. The
temperature can be set within the range of 180-240°C. The default temperature is 210°C.

Double grilling: The inside radiant element and top element are working. The temperature
can be set within the range of 180-240°C. The default temperature is 210°C.

= Double grilling with fan: The inside radiant element and top element are working with fan
The temperature can be set within the range of 180-240°C. The default temperature is 210°C.

EX/ I m

Convectional: An element around the convection fan provides an additional source of
heat for convection style cooking. In convectional mode the fan automatically comes
on to improve air circulation within the oven and creates an even heat for cooking. The
temperature can be set within the range of 50-240°C. The default temperature is 180°C.

@

For energy-saved cooking. Cooking the selected ingredients in a gentle manner,
and the heat com es from the top and the bottom.

OPERATION INSTRUCTIONS
1. Clock Setting

After connecting the unitto a power supply, the symbols “0:00 “ will be visible on the display.
1. Press “@ ", the hour figure will flash.

2. Rotate “ K2 " to adjust the hour figure, (time should be within 0--23).

3. Press” @", the minute will flash.

4. Rotate " K2 " to adjust the minute setting, (time should be within 0--59).

5.Press” @ “to finish the clock settings. ” : “ will flash, and the time will be illuminated.

Note: The clock is on 24-hour time. After powering on, if not set, the clock will show “ 0:00 “.

2. Function Setting

1. Rotate “ K1 " to choose the cooking function you require. The related symbol will illuminate.

2. Rotate ” K2 " to adjust the temperature.

3. Press " &) " to confirm the start of cooking.

4.1f step 2 is ignored, Press “ (&) " to confirm the start of cooking and the default time is 9 hours, the default
temperature will display on the LED.

NOTE:

1. Time adjustments of the knobs are as follow:
0--0:30min: step 1 minute 0:30--9:00hour: step 5 minutes

2.The step quantities for the adjustment of temperature is 5°C, and the grill function is 30°C.
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3. Rotate ” K1 “ to adjust the cooking time when cooking begins. Then press * ® 1o confirm. If* ® s not
pressed within 3 seconds, the oven will revert back to the previous time to continue cooking.

4. Rotate” K2 " to adjust the temperature when cooking begins. The related indicator will be illuminated.
Then press "&" to start cooking. If " not pressed in 3seconds, the oven will revert back to the
previous temperature to continue cooking.

3. Lamp Setting

1. Rotate , K1 " to select the relevant function, then thf@jorresponding icon will be on.
2.Press " ® " button to start,” 0:00 ” and lamp icon "~ " will light up, ” : “ will flash.

4. Inquiring Function

In the following states, you can use inquiring function, after 3 seconds return to the current state.

1. During working state, if the clock was set, press , @ " button to see the current time; if the reminder
function was set, press "2 button to see the time of reminder.

2. In reminding state, if the clock was set, press ” @ " button to see the current time.

5. Child lock Function

To Lock: press ” ® " and [~ simultaneously for 3 seconds, there will be a long “beeping” sound and the
"J, will be illuminated.

Unlocking: press “ ® " and “[11]" simultaneously for 3 seconds, there will be a long “beeping” sound
indicating the child-lock is off.

Note: During working mode, if you want to stop cooking, press stop button quickly. No need to press long
on stop button.

6. Reminder Function

This function will help remind you to start cooking at a certain time from 0:01 to 9:59.
Only when oven in standby mode, the reminder can be set. Follow below to set the reminder:

1. Press reminder setting button * 5;

2. Rotate “ K2 “ to set the hour time_of reminder. (Time should be within 0--9).

3. Press reminder setting button * 2" again;

4. Rotate “ K2 " to set minute time of reminder. (Time should be within 0--59).

5. Press " &) to confirm setting. The time will count down.

Note: The oven buzzer will sound for 10 times after the time back to the zero hour.

You can cancel the reminder during setting by pressing the stop button; After the reminder has been set, you
can cancel it by pressing stop button twice.

7. Start/Pause/Cancel Function

1. If the cooking time has been set, press ” ® 1o start cooking. If cooking is paused, press “ (&) “ to resume
cooking.

2. During the cooking process, press 1" once to pause the cooking. Press ” [ twice to cancel the

cooking.

8. Energy-Saving Function

1. In waiting state and reminding state, press ” ® - for three seconds, the LED display will go off and set to
energy-saving mode.

2.1f no operation in 10 minutes in waiting state, the LED display will go off and go into energy-saving mode.

3. Under the energy-saving mode, pressing any key or rotating any knob will quit the energy-saving mode.
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9. Note

1. The oven lamp will be on for all functions except ECO function.

2. Once the cooking program has been set and the " &) button is not pressed within 5 minutes, the current
time will be displayed or turn back to waiting state. The setting program will be invalid.

3.The buzzer will sound once when effectively pressed, if not effectively pressed there will be no response.

4.The buzzer will sound five times to remind you when cooking has finished.

ACCESSORIES

Wire shelf: For grill, dishes, cake pan with items
for roasting and grilling.

Slider bracket: For cooking larger size food, these shelf
support rails on the right and left sides of the oven can be
removed, dishes and tray can be put on the oven floor,
using functions as Radiant grilling, Double grilling, Double
grill with fan.

= NOTE

When placing dishes on the oven floor, please DO NOT use
functions with bottom heater to prevent heat gathering at
bottom. (only for specific models)

Universal pan: For cooking large quantities of food such
as moist cakes, pastries, frozen food etc., or for collecting
fat/ spillage and meat juices.

Telescopic runner: Some models might come with
telescopic runners to facilitate the use of oven. These
telescopic runners and slider brackets could be
disassembled by unscrewing the screws used to fix it. After
disassembled, dishes and trays can be put on the oven
floor, using functions as Radiant grilling, Double grilling,
Double grill with fan.

= NOTE

When placing dishes on the oven floor, please DO NOT use
functions with bottom heater to prevent heat gathering at
bottom. (only for specific models)

—~—
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SHELF PLACEMENT WARNING

To ensure the oven shelves operate safely, correct placement of the shelves between the side rail is
imperative. Shelves and the pan only can be used between the first and fifth layers.

The Shelves should be used with the right direction; it will ensure that during careful removal of the
shelf or tray, hot food items should not slide out.

BULB REPLACEMENT

For replacement, process as follows:

1. Disconnect power from the mains outlet or switch off the circuit breaker of
the unit’s mains outlet.

2. Unscrew the glass lamp cover by turning it counter-clockwise (note, it may
be stiff) and replace the bulb with a new one of the same type.

3. Screw the glass lamp cover back in place.

== NOTE  Onlyuse 25-40W/220V-240V, T300°C halogen lamps.

RECIPES FOR ECO MODE

Recipes Temperature (°C) Level Time (min) Pre-heat
Potato
Cheese 180 1 90-100 No
Gratin
Cake Cheese 160 1 100-150 No
Meatloaf 190 1 110-130 No
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SECURING THE OVEN TO THE CABINET

1. Fit oven into the cabinet recess.

2. Open the oven door and determine the location of the

mounting screw holes.
3. Fix the oven to the cabinet with two screws.

VENTILATING OPENINGS

When cooking is finished, if the temperature
of ventilating openings is over 70 degrees, the
cooling fan will continue working. The cooling
fan will not stop working until the temperature
becomes lower than 60 degrees.

CONNECTION OF
THE OVEN

INSTALLATION

_~~—560 —

‘ _
595

L'—595 —

= NOTE

The number of accessories included depends on the particular appliance purchased.

L iﬁS
20

i e B |
A Lt
!

Ventilating openings

Remark:

Npem—
gz

1. Only plus deviations are admissible for all dimension.
2.The cabinet is not included the power switch or socket.

3. The cabinet dimension is in mm.
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REMOVING THE DOOR FROM THE OVEN

A removable door allows full access to entire interior of the oven for easier and quicker maintenance.

¢ N

To remove the door, open the door Close the door to an angle Place the door flatwise with
to the maximum angle. Then pull the approximately 15°. Lift up and door top cover towards
buckle at the door hinge backward. slowly pull the door out from yourself, put your hands on
the oven. the glass and pull it towards
the oven.

=
~ /

Separate the glass carefully by lifting Push the glass into the position
it approximately 25°. indicated by the arrow. Gently
pull the glass out of the socket.

After pulling out the inner
glass, please take out
the middle layer glass.

When cleaning is completed, reverse the above procedures to return the door to its original position.

ENG
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CLEANING AND MAINTENANCE

For the sake of good appearance and reliability, keep the unit clean. The modern design of the unit facilitates
maintenance to a minimum. The parts of the unit which come into contact with food have to be cleaned
regularly.

¢ Before any maintenance and cleaning, disconnect the power. Set all controls in the OFF position.

* Wait until the inside of the unit is not hot but only slightly warm - cleaning is easier than when warm. Clean
the surface of the unit with a damp cloth, soft brush or fine sponge and then wipe dry. In case of heavy
soiling, use hot water with non- abrasive cleaning product.

¢ For cleaning the glass of the oven door, do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers, these can
scratch the surface or lead to the glass being damaged.

¢ Never leave acidic substances (lemon juice, vinegar) on stainless steel parts.

¢ Do notuse a high pressure cleaner for cleaning the unit. The baking pans may be washed in mild
detergent.

This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EU on Waste Electrical and

Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring this product is disposed correctly, you will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could otherwise be caused by inappropriate waste handling of
this product. The symbol on the product indicates that this product may not be treated as household waste.
Instead it shall be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. Disposal must be carried out in accordance with local environmental regulations for waste
disposal. For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this product, please contact
your local city office, your household waste disposal service or the shop where you purchased the product.



ZAHVALNOST

Hvala Vam sto ste kupili nas proizvod. Nadamo se da cete uzivati u koritenju mnogih funkcija i pogodnosti
koje pruza. Prije upotrebe proizvoda, pazljivo proucite kompletno Korisni¢ko uputstvo. Sacuvajte ovo
korisni¢ko uputstvo za buducu upotrebu. Uvjerite se da i drugi ljudi koji koriste ovaj proizvod budu upoznati sa
ovim uputstvom.

)\ uPOZORENJE!

e Pri prvom ukljucivanju rerne, moZze se osjetiti neprijatan miris. Uzrok tome je sredstvo koje se koristi za
povezivanje izolacionih panela u rerni. Da biste ocistili necistoce od ulja u pecnici, ukljucite novi uredaj,
prazne pecnice, na standardni program pecenja od 250°C, u trajanju od 90 minuta.

¢ Potpuno je normalno da se, tokom prve upotrebe, pojavi malo dima i da se osjete mirisi. Ako do toga

dode, jednostavno sacekajte da, prije stavljanja hrane u rernu, miris nestane.

Ne stavljajte uredaj u skuceni prostor.

e Uredaj i njegovi dostupni dijelovi postaju vruci tokom upotrebe. Povedite raéuna da ne dodirujete grijane
elemente. Djecu mladu od 8 godina treba drzati dalje od uredaja sem ako nisu pod stalnim nadzorom.

e Ako je povrsina napukla, iskljucite uredaj kako biste izbjegli mogucnost pojave strujnog udara.

e Uredaj mogu da upotrebljavaju djeca starija od 8 godina, kao i osobe sa umanjenim fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe bez iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili ukoliko su dobili
uputstva o bezbjednoj upotrebi uredaja i shvataju opasnosti koje upotreba istog nosi. Djeca ne treba da se
igraju uredajem. Djeca ne treba da obavljaju ¢iséenje i odrzavanje uredaja bez nadzora.

e Tokom upotrebe uredaj postaje veoma vrué. Povedite racuna da ne dodirujete grijane elemente unutar
rerne.

¢ Ne dozvolite djeci da prilaze rerni dok je ona u upotrebi, pogotovo kada je uklju¢en program za rostiljanje.

Prije zamjene sijalice u rerni, uvjerite se da je uredaj iskljucen iz struje kako biste izbjegli mogucnost pojave

strujnog udara.

e Prekida¢ mora biti sastavni dio fiksnih elektri¢nih instalacija u skladu sa specifikacijama o elektri¢nim

instalacijama.

Djeca treba da budu pod nadzorom kako se ne bi igrala uredajem.

Nije predvideno da ovaj uredaj koriste osobe (ukljuéujudi i djecu) sa umanjenim fizi¢kim, culnim ili

mentalnim sposobnostima ili osobe bez iskustva i znanja, sem ukoliko su pod nadzorom ili ukoliko su

dobili uputstva o upotrebi uredaja od strane osobe koja je odgovorna za njihovu bezbjednost.

e Dostupni dijelovi tokom upotrebe mogu postati vreli. Drzite malu djecu dalje od uredaja.

e Prekida¢ svih polova utikaca mora biti sastavni dio fiksnih elektri¢nih instalacija u skladu sa pravilima o

elektriénim instalacijama.

Ukoliko je prikljuéni kabl ostecen, njegovu zamijenu mora da obavi proizvodad, servis koji je proizvodac

angazovao ili lica sa sliénim kvalifikacijama, kako bi se izbijegla opasnost.

¢ Ne upotrebljavajte ostra abrazivna sredstva za ciséenje ili ostre metalne strugace za ci$éenje staklenih vrata
rerne, jer mogu da ogrebu povrsinu, $to moze dovesti do lomljenja stakla.

e Nemoijte koristiti parocistac.

Nije predvideno da se ovim uredajem upravlja preko eksternih tajmera ili zasebnog sistema daljinske

kontrole.

e Uputstva za rerne sa policama sadrze detaljne podatke u kojima se navodi kako na ispravan nacin postaviti
police.

BEZBJ EDNOSNI SAVJETI

Ne upotrebljavajte rernu ako na stopalima nemate obucu. Ne dodirujte rernu mokrim ili vlaznim rukamaili
stopahma.

e Zarernu: Vrata rerne ne treba ¢esto otvarati tokom perioda pripremanja hrane.

e Uredaj mora da postavi i u rad pusti ovlasteno tehnicko lice. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu Stetu
koju moze da izazove neispravno postavljanje uredaja, kao i postavljanje od strane neovlastenog lica.

¢ Ne stavljajte nista na na vrata ili fioke rerne kada su otvorena, jer moZete poremetiti ravnotezu svog uredaja
ili polomiti vrata.

¢ Neki dijelovi uredaja mogu dugo zadrzati toplotu; prije nego $to dodirnete dijelove koji se direktno
zagrijavaju, saekajte da se ohlade.

e Ukoliko uredaj necete koristiti tokom duzeg vremenskog perioda, savjetuje se da ga iskljudite iz struje.
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UGRADNJA RERNE U KUHINJSKI ELEMENT

Ugradite rernu u kuhinjski element, u za to predvideno mjesto; moze se ugraditi ispod radne ploce ili u
uspravni ormar. Priévrstite rernu tako §to cete je zaSarafiti koristeci dva otvora za pri¢vricivanje, koja se
nalaze na okviru. Da biste pronasli otvore za pric¢vricivanje, otvorite vrata rerne i pogledajte unutra. Prilikom
pri¢vrécivanja rerne, povedite ra¢una o odgovaraju¢im mjerama i rastojanjima kako biste obezbjedili
adekvatnu ventilaciju.

VAZNO

Neophodno je obezbijediti prikladno kuhinjski element kako bi rerna radila na odgovarajuéi nacin. Povrsine
kuhinjskog elemenata koji se nalaze uz rernu moraju biti napravljene od termootpornih materijala. Provjerite

da lije liepak u okviru elemenata napravljenih od furniranog drveta moze da izdrzi temperaturu od najmanje
120°C. Plasti¢ni dijelovi i ljepak koji ne mogu izdrzati pomenutu temperaturu ée se otopiti i deformisati element.
Kada se rerna postavi u element, elektriéne dijelove je neophodno potpuno izolovati. Ovo je pravni zahtjev koji
se odnosi na bezbjednost. Svi stitnici moraju biti dobro pri¢vrséeni kako bi se onemogucilo njihovo skidanje
bez upotrebe specijalnih alata. Da biste se uvjerili da vazduh adekvatno cirkulise oko rerne, uklonite zadnji dio
kuhinjskog elementa. Prostor izmedu rerne i zadnjeg dijela police ne smije biti manji od 45 mm.

DEKLARACIJA O USKLAPENOST C €

Nakon $to raspakujete rernu, uvjerite se da nema nikakvih ostecenja. Ako imate
bilo kakve sumnje, nemojte je koristiti; kontaktirajte kvalifikovanu osobu koja se
profesionalno bavi servisiranjem. Ambalazu, kao $to su plasti¢ne kese, polistirol
ili ekseri, drzite van domasaja djece, jer su ovi predmeti opasni po njih.

OPIS PROIZVODA

Taster za podsjetnik Taster za pustanje u rad
K1 K1
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F <>
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Taster za vrijeme Taster za zaustavljanje



Simbol

Opis opcije

Lampa za rernu: Omogucava korisniku da prati postupak pripreme hrane bez otvaranja
vrata. Lampa za rernu e svijetliti prilikom upotrebe svih opcija za pripremu hrane, izuzev
ECO funkcije.

Odledivanje: Cirkulisanje vazduha na sobnoj temperaturi omoguéava brze otapanje
zamrznute hrane (bez ikakvog zagrijavanja). Ovo predstavlja blag, ali brz nacin skracivanja
vremena potrebnog za odledivanje i otapanje gotovih jela, proizvoda punjenih kremom itd.

Doniji grija¢: Grija¢ skriven u dnu rerne emituje toplotu. Ova opcija se uglavnom
upotrebljava za zadrzavanje toplote hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 60
do 120°C. Podrazumijevana temperatura je 60°C.

Konvencionalni nacin pripreme hrane: Gornji i donji grijac su istovremeno ukljuéeni kako bi
omogudili standardni nacin pripreme hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50
do 250°C. Podrazumijevana temperatura je 220°C.

BiH/CG

Konvencionalni nacin pripreme hrane sa ventilatorom: Kombinovanje rada ventilatora
sa radom oba grijata omogudéava izlozenost hrane ujednacenijoj temperaturi, pri éemu
usteda energije iznosi 30-40%. Jela budu blago zapecéena sa spoljasnje strane, a ostaju
na visokim temperaturama. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50 do 250°C.
Podrazumijevana temperatura je 220°C.

Ravnomjerni roétilj: Unutrasnji grija¢ za rostilj se ukljucuje i iskljuéuje kako bi odrzao zadatu
temperaturu. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumijevana
temperatura je 210°C.

Dvostruki rostilj: Ukljueni su unutrasnji grijac za rostilj i gornji grija¢. Temperatura se moze
podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumijevana temperatura je 210°C.

Dvostruki rostilj sa ventilatorom: Zajedno sa ventilatorom, ukljuéeni su unutrasnji grija¢
za rostilj i gornji grijac. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C.
Podrazumijevana temperatura je 210°C.

Konvekcijski: Grija¢ koji je smjesten oko konvekcijskog ventilatora predstavlja dodatni
izvor toplote za konvekcijski nacin pripremanja hrane. U konvekcijskom rezimu, ventilator
se automatski ukljucuje kako bi unaprijedio protok vazduha unutar rerne i na taj nacin
ujednacio temperaturu za pripremu hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50
do 240°C. Podrazumijevana temperatura je 180°C.

Lampica u rerni se pali prilikom svih programa pecenja, izuzev ECO funkcije
Kuvanje koja stedi struji. Nezno pece namirnice grejanjem koje dolazi sa gornje i donje
strane.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU UREDAJA

1. Podesavanje sata

1. Pritisnite taster , © *; broj koji oznacava sate ¢e treperiti.

2. Da podesite broj koji oznadava sate, okrenite dugme ,K2" (vrijednosti se kre¢u od 0 do 23).

3. Pritisnite taster, (©"; broj koji oznacava minute ce treperiti.

4. Da podesite broj koji oznacava minute, okrenite dugme ,K2" (vrijednosti se kre¢u od 0 do 59).

5. Da zavrsite pode$avanje sata, pritisnite taster ,, @ ".Oznaka ;" ¢e treperiti, a prikazano vrijeme e biti

osvijetljeno.

Napomena: Sat prikazuje dvadeset ¢etvoro¢asovno vrijeme. Nakon uklju¢ivanja uredaja, na satu e, ukoliko
nije podesen, biti prikazane vrijednosti ,0:00".
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2. Podesavanje opcija

1. Da ukljucite Zeljenu opciju pripreme hrane, okrenite dugme ,K1". Odgovarajuca ikonica ée zasvijetleti.
2. Da podesite temperaturu, okrenite dugme ,K2".
3. Da potvrdite pocetak pripreme hrane, pritisnite taster ,,@ "

4. Ukoliko ste preskocili korak 2, pritisnite taster ,\2) “ kako biste potvrdili pocetak pripreme hrane, a na LED
displeju ce biti prikazano podrazumijevano vrijeme, koje iznosi 9 sati, i podrazumijevana temperatura.
NAPOMENA:

1. Podesavanja vremena na dugmicima se vrse na sljededi nacin::

0-0:30 min: korak ima vrijednost 1 minuta 0:30-9:00 sati: korak ima vrijednost 5 minuta

2. Vrijednost koraka za podes$avanje temperature iznosi 5°C, a za podesavanje opcije rostilj 30°C.

3. Da podesite vrijeme pripreme hrane u toku veé zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite dugme
L,K1". Zatim pritisnite taster , @“ radi potvrde. Ukoliko taster , @” ne pritisnete u roku od 3 sekunde, rerna
e se vratiti na prethodno izabrano vrijeme kako bi nastavila sa pripremom hrane.

4. Da podesite teperaturu u toku veé zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite dugme ,K2"
Odgovarajuca ikonica ¢e zasvijetleti. Zatim pritisnite taster , (&) " da zapoé&nete pripremu hrane. Ukoliko
taster , @ " ne pritisnete u roku od 3 sekunde, rerna ce se vratiti na prethodno izabranu temperaturu kako
bi nastavila sa pripremom hrane.

3. Podesavanje lampe

1. Da izaberete odgovarajuc¢u opciju, okrenite dugme ,K1”, nakon ¢ega ce se uklj@gti odgovarajuca ikonica.
2. Pritisnite taster , &) " da pustite rernu u rad; vrijednosti ,0:00" i ikonica lampe , = " ¢e zasvijetliti, a oznaka

o

" Ce treperiti.

4. Opcija upit
Opciju upit mozete koristiti u sljedecim rezimima, pri ¢emu ce se uredaj nakon 3 sekunde vratiti u trenutni
rezim.

1. Ukoliko je sat prethodno podesen, tokom rezima rada uredaja pritisnite taster , (D vidjeli trenutne
vrijednosti za vrijeme; ukoliko je opcija podsjetnik prethodno podesena, pritisnite taster ,, 2 kako kako
biste vidjeli vrijednosti za vrijeme opcije podsjetnik.

2. Ukoliko je sat prethodno podesen, tokom rezima podsjetnik pritisnite taster ,, O kako biste vidjeli
trenutne vrijednosti za vrijeme.

5. Opcija zakljucavanje zbog bezbjednosti djece

Da zaklju¢ate: istovremeno pritisnite tastere ,, ® L1 “ 4 trajanju od 3 sekunde. Oglasice se zvuéni signal, a
ikonica ,, @ " e zasvijetliti.

Zakljucavanje: istovremeno pritisnite tastere @ “i,, [ " 4 trajanju od 3 sekunde. Oglasice se zvuéni signal
koji Vas obavjestava da je opcija zaklju¢avanje zbog bezbjednosti djece isklju¢ena.

Napomena: Ukoliko tokom rezima rada uredaja zelite da prekinete pripremu hrane, brzim pokretom
pritisnite taster za zaustavljanje. Nema potrebe da pritisak dugo zadrzavate na tasteru za zaustavljanje.

6. Opcija podsjetnik

Zadatak ove opcije je da Vas u odredeno vrijeme, koje se kreé¢e od 0:01 do 9:59, podsjeti da treba da
zapocnete sa procesom pripreme hrane.

Opcija podsjetnik se moze podesiti samo kada je rerna u rezimu pripravnosti. Da podesite podsjetnik, pratite
sliedeca uputstva:

1. Pritisnite taster za pode$avanje podsjetnika ,, Q-

2. Da podesite vrijednosti za sate na podsjetniku, okrenite dugme ,K2". (Vrijednosti se kre¢u od 0 do 9).

3. Ponovo pritisnite taster za podesavanje podsjetnika ,, Q-

4. Da podesite vrijednosti za minute na podsjetniku, okrenite dugme ,K2". (Vrijednosti se kre¢u od 0 do 59).
5. Pritisnite taster , ®  kako biste potvrdili podesavanje. Uredaj ¢e zapoceti da odbrojava vrijeme.
Napomena: Zvuéni signal rerne ée se oglasiti 10 puta kada se vrijednosti za vrijeme vrate na nulti sat.
Podsjetnik mozZete otkazati u toku podesavanja pritiskom na taster za zaustavljanje. Nakon $to podesite
podsjetnik, mozete ga otkazati tako $to cete dvaput pritisnuti taster za zaustavljanje.
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7. Opcije za pocetak/pauziranje/otkazivanje

1. Ukoliko ste podesili vrijeme pripreme hrane, pritisnite taster ,,@ " da zapoénete proces pripreme hrane.
Ukoliko je proces pripreme hrane pauziran, pritisnite taster , & * da nastavite sa pripremom hrane.

2. Tokom procesa pripreme hrane, jednom pritisnite taster , [ kako biste ovaj proces pauzirali. Za

1

otkazivanje procesa pripreme hrane, dvaput pritisnite taster ,, [

8. Opcija ustede energije

1. U rezimu ¢ekanje i u rezimu podsjetnik pritisnite taster ,, ®y trajanju od tri sekunde. LED displej ¢e se
iskljuciti i podesiti se na rezim ustede energije.

2. Ukoliko u rezimu &ekanje nema nikakvih aktivnosti tokom perioda od 10 minuta, LED displej ¢e se iskljuéiti i
podesiti se na rezim ustede energije.

3. U rezimu ustede energije, pritiskom na bilo koji taster ili okretanjem bilo kog dugmeta izaciéete iz ovog
rezima.

9. Napomena

1. Lampa u rerni je uklju¢ena prilikom svih opcija,izuzev ECO funkcije.

2. Ako podesite program za pripremu hrane, ali taster , &) “ ne pritisnete u narednih 5 minuta, na displeju ¢e
se pojaviti trenutno vrijeme ili ée se uredaj vratiti u rezim cekanje. Podeseni program vise nede biti aktivan.

3. Ukoliko taster pritisnete na pravilan nacin, oglasice se zvuéni signal. Ukoliko ovo ne ucinite na pravilan
nacin, nedete dobiti nikakav odgovor.

4. Zvuéni signal ¢e se oglasiti pet puta kako bi Vas podsetio da je proces pripreme hrane zavrsen.
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RECEPTI ZA ECO FUNKCIJU

Recept Temperatura (°C) Nivo Vrijeme (min) Predgrevanje
Zapeceni 180 1 90-100 Ne
krompir i sir
Cizkejk 160 1 100-150 Ne
Mesni rolat 190 1 110-130 Ne

DODATNA OPREMA

I~
~

Zi¢ana polica: Za rostiljanje, posude, pleh uz elemente za
pecenije i rostiljanje.

Bocni nosac: Ovi nosadi polica, koji se nalaze sa desne i lijeve
strane rerne, mogu se skinuti prilikom pripreme velike koli¢ine
hrane, a posude i polica se mogu staviti na dno rerne, pri ¢emu
se upotrebljavaju opcije Radiant grilling (Ravnomjerno rostiljanje),
Double grilling (Dvostruko rostiljanje) i Double grilling with fan
(Dvostruko roétiljanje sa ventilatorom).

= NAPOMENA

Kada postavljate posude na dno rerne, NEMOJTE koristiti opcije
sa aktiviranim donjim grijacem, kako se dno rerne ne bi pregrijalo.
(samo za odredene modele).

Univerzalni pleh: Za pripremu velike koli¢ine hrane, kao $to su
so¢ni koladi, peciva, smrznuta hrana itd., ili za sakupljanje masnode/
sokova i sokova od mesa.

Teleskopske vodice: Neki modeli olak$avaju upotrebu rerne
pomocu teleskopskih vodica. Ove teleskopske vodice, kao i
boéne nosace, mozete razmontirati odvijanjem $arafa kojima

su pri¢vrceni. Kada ih uklonite, posude i policu mozete staviti
na dno rerne, pri ¢emu se upotrebljavaju opcije Radiant grilling
(Ravnomjerno rostiljanje), Double grilling (Dvostruko rostiljanje) i
Double grilling with fan (Dvostruko rostiljanje sa ventilatorom).

= NAPOMENA

Kada postavljate posude na dno rerne, NEMOJTE koristiti
opcije sa aktiviranim donjim grijacem, kako se dno rerne ne
bi pregrijalo. (samo za odredene modele)
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UPOZORENJE U VEZI SA POSTAVLJANJEM
POLICA

Kako biste bili sigurni da su police rerne obezbijedene, odgovarajuce postavljanje polica na boéne nosace je
od klju¢ne vaznosti. Police i pleh se mogu postavljati isklju¢ivo izmedu prvog i petog nivoa.

Police treba postavljati u odgovarajuéem pravey, jer se time sprjecava da, prilikom pazljivog vadenja police,
vrela hrana sklizne na pod.

ZAMJENA SIJALICE

Prilikom zamjene, pratite sljedece korake:
1. Iskljucite uredaj iz struje ili iskljucite osigura¢ kojim se
kontrolie uti¢nica na koju je jedinica povezana.

2. Odgsarafite stakleni poklopac za lampu u smjeru suprotnom
od kazaljke na satu (napomena, mozda je zaglavljen zbog
naslaga) i zamijenite sijalicu novom, istog tipa.

3. Ponovo zasarafite stakleni poklopac za lampu.

= NAPOMENA

Upotrebljavajte samo halogene sijalice od 25-40W/220V-240V, T300°C.

PRICVRSCIVANJE RERNE ZA UGRADBENI PROSTOR

1. Smijestite rernu u otvor ugradnog prostora.

2. Otvorite vrata pecnice i odredite lokaciju rupa za
montazne vijke.

3. Uévrstite pecnicu u ormar s dva vijka.

VENTILACIONI OTVORI

Kada zavrsite sa postupkom pripreme hrane, a
ukoliko je temperatura u ventilacionim otvorima
preko 70 stepeni, ventilator za rashladivanje ¢e
nastaviti da radi. Ventilator za rashladivanje nec¢e
prestati da radi sve dok se temperatura ne spusti
ispod 60 stepeni.

Ventilacioni otvori
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POVEZIVANJE RERNE

UGRADNJA

=560 —

_

595 217”?/
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Primjedba:

1. Kod svih dimenzija, dozvoljena su samo odstupanja $ira od uredaja.
2. Prekidag ili utiénica ne treba da se nalaze u ugradnom prostoru.

3. Dimenzija ormara je u milimetrima.

= NAPOMENA

Broj dodatnih elemenata dostavljenih uz uredaj zavisi od uredaja koji ste kupili.

SKIDANJE VRATA SA RERNE

Vrata koja se skidaju omogucavaju potpuni pristup ¢itavoj unutrasnjosti rerne radi lakseg i brzeg odrzavanja.

¢ N

Da biste skinuli vrata, otvorite ih pod Zatvorite vrata pod uglom od Postavite vrata tako da
najvecim moguéim uglom. Zatim priblizno 15°. Vrata podignite i stoje poravnato, sa gornjim
povucite kopéu na arki vrata unazad. polako ih izvucite iz rerne. poklopcem okrenutim ka

sebi, stavite Sake na staklo i
povucite ga ka rerni.



Nakon $to izvuete unutrasnje

Pazljivo odvojite staklo podizuci ga za Guranjem postavite staklo u ; VU utras

priblizno 25°. polozaj pokazan strelicomna  Steklo, izvadite isrednjisloj
slici. Njezno izvucite staklo iz stakla na nacin prikazan na slici.
lezista.

Kada zavrsite sa ¢is¢enjem, pratite gore navedena uputstva obrnutim redoslijedom kako biste vrata vratili u
originalni polozaj.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Odrzavaijte Cistocu proizvoda kako bi dobro izgledao i nastavio da pouzdano radi. Moderni dizajn proizvoda

potrebu za odrzavanjem svodi na minimum. Neophodno je redovno ¢istiti dijelove proizvoda koji dolaze u

dodir sa hranom.

¢ Prije svakog postupka odrzavanja i ¢iséenja, iskljuéite uredaj iz struje.

e Sve kontrolne tipke podesite u polozaj OFF (ISKLJUCENO).

e Sacekajte sve dok se unutrasnjost proizvoda ne rashladi i ne postane sasvim malo topla. Postupak ¢is¢enja
¢e biti laksi nego kada je proizvod zagrijan.

¢ Povrsine proizvoda najprije odistite vlaznom krpom, mekom cetkom ili finom spuzvom, a zatim ih obrisite
suhom krpom. Ukoliko je izuzetno zaprljan, proizvod Eistite vru¢om vodom u koju ste stavili neabrazivno
sredstvo za ¢iséenje.

e Prilikom ¢iséenja stakla na vratima rerne, ne upotrebljavajte abrazivna sredstva za ¢isc¢enje ili ostre metalne
strugace, jer mogu da ogrebu povrsinu ili dovedu do osteéenja stakla.

¢ Nikada ne ostavljajte kisele supstance (limunov sok, sir¢e) na dijelovima od nehrdajuceg ¢elika.

e Nemojte Cistiti proizvod uredajima za ¢iséenje koji rade pod visokim pritiskom. Plehove za pecenje mozete
prati u blagom deterdzentu.

Ovaj uredaj je oznacen u skladu sa Evropskom direktivom 2012/19/EU o Odlaganju elektri¢ne i elektronske
opreme (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda, pomodi ¢ete u sprjeavanju pojave potencijalnih negativnih posljedica
po Zzivotnu sredinu i zdravlje ljudi, koje bi se inace javile usljed neodgovarajué¢eg odlaganja ovog proizvoda.
Simbol na ovom proizvodu ukazuje na to da se ovaj proizvod ne smije tretirati kao otpad iz domacinstva.
Umjesto toga, potrebno ga je predati na sabirnom mjestu za recikliranje elektri¢ne i elektronske opreme.
Odlaganje se mora obavljati u skladu sa lokalnim propisima o odlaganju otpada u Zivotnoj sredini. Za
vide informacija o tretmanu, ponovnom iskoristavanju i recikliranju ovog proizvoda, kontaktirajte lokalno
predstavnistvo u svom gradu, svoju kompaniju za odlaganje otpada iz domacinstva ili maloprodajni objekat u
kome ste ovaj proizvod kupili.
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50G EUXAPIOTOUE YIA TNV AYOPA AUTOV TOU TIPOIGVTOG TNG ETAIPEIAG pag. ENTi{oupe va amoAauoETe TiG TTOMEG Aertoupyieg
Kl Tal TTAEOVEKTRaTa TTou Ba oag mapéxeL. Mptv XpnoIUOTIONOETE AUTO TO TTPOIOV, SIaBACTE TIPOCEKTIKA AUTEG TIG 00NYieg
XPHONG 0To GUVOAG TouG. DUNEETE QUTEG TIC 08NYiES XPrIONG O ACPANEC IEPOG WOTE VA UTTOPEITE VA AVATPESETE O’ AUTEG
HeEMoOVTIKA.BeBaiwBeite Tt GAa Ta ATopA TIOL TUXOV XPNOIOTTOIC0UY AUTO TO TIPOIdV Ba givat EEOIKEIWHEVA LIE AUTEC TIG
odnyies xpriong.

& MPOEIAOMOIHZH!

«‘Otav 0 PoupvOog evepyoTtoinBEi yia TIpwTn Yopd, UMOPEi va TTAPAYEL ia SUCAPEDTN HUPWSIA. AUTH oeileTal
0T GUYKOMNTIKF) OUGHO TTOU XPNOILOTIOLEITAL VIO TA HOVWTIKA TIAVEN TTOU UTTAPXOUV OTO ECWTEPIKS TOU (POUPVOU.
XpNOIHOTTOIOTE TOV PoUPVOo AdEL0 Kal BE0TE TOV OE KaVoVIKN Asttoupyia Ynaoiuatog, og Beppokpaaia 250 °C yia
90 Aertd WOTE Va KaBapioeTe TUXOV ENUWSELG aKABAPTIES TTOU UTIEPXOUV OTO ECWTEPIKO Tou amd Tn Sladikacia
TIAPAYWYNG.

+  Katd v mpwtn xprion, gival amoATwg GUCIOAOYIKO Va TapdyeTal Aiyog Kamvog Kat pupwdiéc. Edv oupfei auto, Ba
TIPETTEL ATAWG VA TIEPIUEVETE VO OTAPATHAOEL O KATTVOG Kalt Ol LUPWSIEG TIPIV BANETE TO aAyNTO GTO OUPVO.

«  Na XpnoIHOoToIOTE TO TIPOIOV OE EUPUXWPO TIEPIBANAOV.

+ Houokeun kat ta mpooBdotua pépn e {eotaivovTal Katd Tn Xprion. MpEnel va €i0Te TPOOEKTIKOI WOTE va
QATOPEVYETAL TUXOV EMAPN KE Ta pépN TTou {eotaivovTal. Ta maudid nAkiag Katw Twv 8 eTwv Ba pémel va pévouv
HaKptd amd Tov eoupvo, EKTOG AV UTIAPXEL CUVEXNG EMMIBAEYN.

«  Edv n em@dvela Tou goupvou Exel payioel, ameVEPYOTTOINOTE TOV YIa VA ATOPUYETE TNV MBavdTnTa NAEKTPOTANEiag.

+  AuTi} n OUOKeLN pmmopei va XpnotpomotnBei amd maidid NAKiag 8 £TWV Kal Avw Kal ATOUA PE UEIWUEVEG CWHOTIKES,
AoONTNPIOKEG 1} SIAVONTIKES IKAVOTNTEG 1) ENEIPN EUTELPIOG KAl YWWONG, EQAo0oV UTIApXEL EMBAEYN 1) £xouv
500l 08nyieg OXETIKA e TN XPrON TNG CUOKEUNG LE A0PANT TPOTIO KAl EQACOV KATAVOOUV TOUG KIVEUVOUG TTOU
undpyouv. Ta maudia Sev mpénet va maiouv e Tn ouokeur). O KaBaPIoUAG Kal N GUVTHPNGH TTOU UMOPOUV va
mipaypatomoinBolv amd Tov xprotn Sev TPEMel va yivovTat amo maudid Xwpig emiBAeyn.

+  Katdan xprion o ¢poUpvog (eotaivetal TOAU. [pEMeL va €i0TE TIPOOEKTIKOl WOTE VA ATTOPEVYETAL TUXOV ETTOAPH PUE
onpeia mou {€0TaivovTal 0TO E0WTEPIKS TOU POUPVOU.

+ Mnv agrjvete ta maidid va minotd{ouv Tov goupvo evdow givat og Aeltoupyia, 8IKA Tav ival evepyoroinpévo To
YKP.

«+  Mpwv avtikataoTtHoETe T Adpma Tou @oUpvou, BeBalwbeite 4Tt 0 YoUPVOG Eival ATTEVEPYOTTOINEVOG, YA Va
ano@uyete TV mbavdtnTa nAektpomngiag.

+  Ta péoa amoouvdeonG TOU GOUPVOU ATTO TO PEVKA TIPETTEL VA £ival EVOWUATWHEVA 0T oTaBepr) kKaAwdiwaon, oe
OUMUOPOWON E TIG KEIUEVEG TTPOSIaYPAPESG KAAWSIWONG.

« Tamadid mpémnet va emPBAémovTal yia va Stac@ahiletal 6Tt Sev Ba Tai{ouv HE T OUOKEUN.

+ AuTr n cuokeun Sev poopieTal yla Xprion and ATopa (CUHITEPINAHBAVOUEVWY TwV TTASIWV) HIE HEWUEVEG
OWHATIKES, AIOONTNPIAKEG 1) SIOVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) ENNEIPN EUTTEIRIAC KA YVWONG, EKTOG EQV UTTAPXEL EMIBAEYN 1Y
Toug £Xouv S0l 08NYiEG OXETIKA LE TN XPEHON TNG CUOKEUNG O GTOHO UTTEVBUVO YIa TNV AOPAAELA TOUG.

+  Tampoofdaotpa pépn evééxetat va (eotaBolv TTOND KaTd Tn Xeron. Ta UKpd maidid mpETeL val LEVOuV aKPLA amo ToV
poupvo.

« TUMQWVA HE TOUG KaVOVEG Kahwdiwaong, otn otabepr kKahwdiwon Ba mpémnel va evowpatwdei éva Péao MApoug
anooVvSeong amd GAoUG Toug TOAOUG.

+  Edv 1o kahwdio pevpatog eival eBappévo, Ba mpémel va avtikataotabei and Tov KataokeuaoTr, To e§ouciodotnuévo
0épPig Tou iy mapdpola EISIKEUPEVA ATOHA YIO TV ATTOPUYT KIvEUVOU.

+ Mnv xpnotpomoleite okAnpdA KaBAPIOTIKA i AxuNPEG LETAMIKES EUOTPEG yia va KaBapioeTe To T(dpt TnG TOPTag Tou
POUPVOU, KABWE UTTOPEL VA XAPAEETE TNV EMPAVELD, YEYOVOG TTOU UITOPE( val 08Ny ogL O€ OTTACIHO Tou T{apIoU.

+ Aev TIpEMeL va XPNOIUOTIOLETAL ATHOKABAPIOTAG.

« Autr| n ouokeur| dev ipoopileTal yla xprion Héow EEWTEPIKOU XPOVOSIAKOTTTN F) AUTOVOHOU GUGTHHATOG TNAEXEIPIOHOU.

+ Orodnyieg xpriong yia 9oUPVOUG TIOU £XOUV PAPLA, TIPETTEL VA TIEQINAUBAVOUV AETTTOPEPELEG TTOU UTTOSEIKVUOULV TN
OWOTH TOTOBETNON TWV POPLWV.
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I_IPOEIAOI_IOIHZEIZ A>OANEIAY

Mn xpenotpomoleite To poupvo EurdAnToL. Mnv ayyilete To goUpvo pe Bpeypéva 1 uypd xépta fy mddia.

+ [0 @oUpPVoUG: Agv TIPETEL VA QVOIYETE CUXVA TNV TTOPTA TOU YOUPVOU KATA TN SIGPKELD TOU HAYEIPEUATOG.

+ Houokeun npénel va eykataotabei kat va tebei o€ xprion amnod e§ouaiodotnuévo Texviko. O KataokevaoTtig Sev
gubuvetal yla omoladnmote BAAPN ou pmopei va pokANnBei and ec@alpévn TomoBETNoN Kat eykatdotacn amo pun
£€0U01080TNEVO TTPOCWTTIKO.

+ ‘Otav n mopTa i To CUPTAPL TOU YOUPVOU EiVaL AVOIKTA, UNV AQRVETE TIMOTA TTAVW TOUG, YIATi O SIOPOPETIKN
TIEPITTTWON YITOPEL VA AMOCTAOEPOTIOIOETE Tr) CUCKEUN 1} VA OTIACETE TNV TTOPTA.

+  Oplopéva PEPN TNG CUOKEVNG SIATNPOUV T BEPUOTNTA TOUG YIa LEYEAO XPOVIKO SIA0TNHA LETA TO Hayeipepa. Oa
TIPETTEL VO TIEPIUEVETE VO KPUWOOULV TPV AyYIEETE ameubeiag Ta onueia mou ektiBevtal otn Bgppdnra.

+  EAv Sev mpoKertal va XpnoILOTIOIOETE TN CUOKEUH Ylal LEYAAO XPOVIKO SIA0TNHA, CUVIOTATAL VA TNV ArmOoUVSECETE
and 1o pevpa.

TONMOGETHXHTOY OOYPNOY 2THN KOYZINA

TomoBeTOTE TO POUPVO GTO TIPOPBAEMOUEVO VIOUAATTL EVTOIXIOHOU 0TV Kouliva oac. Mmopei va TormoBetnBei katw and
Tov TIdyKo 1y o€ OpBI0 VTOUAATTL. ZTaBePOTOIoTE TO PoUpVo 0Tn B€on Tou BISWVOVTAG TOV, XPNOIUOTTOWVTAG TIG SUO
OTTEG OTEPEWONG TTOU UTIAPXOUV OTO OKEAETO. Mal va EVTOTTIOETE TIG OTIEG OTEPEWONC, AVOIETE TNV TOPTA TOU POUPVOU

Kal KOITAETE 0T0 £0WTEPIKO. Ml VA ETTPEMETAL EMAPKIG EEAEPIOHUOG, TIPETTEL VA TNPOUVTAL Ol KATAANNAEG ATOCTACELG Kat
HETPNOEIG KATA TN OTEPEWOT TOU (OUPVOU.

2 HMANTIKO

Mot va AEIToupyriogL owoTd 0 PoUPVOG, TO VIOUNATL EVTOLKIopoU TnG Koulivag Ba mpémet va givat KatdAAnAo. Ta TTavel oto
VTOUAGTL EVTOIKICHOU, Ta omoia BpiokovTal Simha 0To poupVo TIPETTEL VA EVal KATOOKEVAOUEVA AT UAKO QVOEKTIKO 0T
BeppoTnTa. MNa VIOUAATTIA EVTOIXIGHOU TTOU EiVal KATAOKEVAOHEVA amd KON, BERAWOEITE OTL Ot KOMEC TOUG AVTEXOUV
og Oeppokpaoieg Touhdxiotov 120°C. MAaoTIKA 1) KOMEG TTou Sev Umopolv va avté€ouv TEToleg Beppokpacies Oa Noouv
Kat B TapAOPPWOOLV TO VIOUAATTL EVTOIXIOHOU KATA TN Aettoupyia Tou gpoupvou. Ta nAekTpikd e€aptrpata Ba mpémel
va gival MRpw¢ povwpéva. AuTh gival pia amaitnon ac@aielag Baoel vopou. ONa Ta TIPOOTATEUTIKA KAAUUUATA TIPETTEL
va OTEPEWVOVTAL KAAG 0TN BECN TOUG, £T01 WOTE va givat adlvaTn N apaipeat| TOUG Xwpig TN XPron EISIKWY EPYANEiwV.
AQaIpEOTE TO TTIOW PEPOG TOU KOUTIOU EVTOIKIOHOU TG Koudivag yia va SIac@aNiCETE 6T KUKAOPOPEL YUpw armd To
(POUPVO ETAPKES PEUA 0EPA. Oa TIPETTEL VAL UTIAPXEL SIAKEVO TOUNAXIOTOV 45XIA. OTO TTOW PEPOG TOU (POUPVOU.

AHAOQZH 2 YMMOPOO> H>

Katd tnv amoouokevaaia Tou goupvou, BeBaiwbeite ot Sev €xel umooTei {nid

KATA TN YETaPopd. EQv éxeTe omoleodrmoTe apu@IBONES, UnV TOV XPNOIUOTIOOETE:
EMKOWVWVAOTE pE e§EI8IKEVUEVO ATOpO. DUAAETE TA UNIKA CUCKELAGING OTIWG TAAOTIKES
OOKOUNEG, a@PONEE 1} Kap@Ia Hakptd amd maudid yati eival emkivduva yia ekeiva.
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MEPIFPAOH AEITOYPTION TOY MPOIONTOX

MArKTpO UMeVBUpIoNG MAAKTPO évapéng
K1 K1
[ [
F <>
0N - N
al ®
C] |
I I
MARKTPO WPAC/ XpovodIaKomTn M\fikTPo Slakommg
TupBolo Mepiypacpn Asrtovpyiag

Adprma povpvou: EMtpénel oTo Xpriotn va mapatnpei tnv mpdodo Tou HAYEIPEUATOGS XWPIG VA avoiyel TV
népta. H Aapma @oupvou avdfel o ONeG TIG AelToupyieg Hayepépartog pe e€aipeon t Aertoupyia ECO.

-

AndPuén: H kukhogopia aépa oe Oeppokpacio Swpatiou EMTPEMEL TNV TAXUTEPN amOYuEn Twv
KATEYUYHEVWV TPOPIHWV (XwpiG TN xeron Beppdtntag). Eivat évag Amog aAAd ypriyopog Tpomog yia
Va EMTAXVVETE TOV XPOVO AMOPUENG ETOILWV TIATWY, TIPOIOVTWV YEUOTWY UE KPEUA KATT.

Kdtw avtiotaon: H Béppavon mpoépxetat Hovo amod Tnv KATw MAEUPA TOU @oUPVoU AUTHV N emMAoyr
XPNOolJomolEiTal KUpiwg yia Slatripnon Tou gayntou {eotol. Mmopeite va puBpioete T Beppokpacia
£VTOG TOU €VPOUG 60-120°C. H mpoemAeyuévn Beppokpaaia eival 60°C.

|

Z0vnBeg payeipepa: Ot avTioTAoELG 0TV TIAVW KAl KATW TAEUPA BEPHAIVOLV OPOIOLOPPA TO YAYNTO.
Mmopeite va puBpioete T Beppokpacia evtdg Tou eupoug 50-250°C. H mpoemeypévn Oeppokpacia
givau 220°C.

Z0vnOeg payeipepa pe avepoTtrpa: O GuvSUAOHOE TOU AVEMIOTHPA Kal Twv SU0 aVTIOTACEWY
TIAPEXEL TTIO OpOIOUOPPN Sieioduon NG BepuOTNTAC, EE0IKOVOUWVTAG £WE Kal 30-40% TNG EVEPYELDG,
To payntd Ba givatl eEhappws PoSIoHEVO EEWTEPIKA Kal {OUHEPO ECWTEPIKA. Tnpeiwon: AT n
Aertoupyia eival KATGANAN yla YAGIUO 1 HOYEIPEUA PEYAAWY KOUUATIWV KPEATOG 08 uPNAdTEPN
Beppokpacia. H Beppokpacia pmopei va pubuioTei oo e0pog 50-250°C. H mpoemiheypévn
Beppuokpacia givat 220°C.

ATAG YKpI\: To E0WTEPIKO OTOIXEIO YKPIA EVEPYOTTOLEITAL KOl QTTEVEPYOTTOLEITA YIa va SlaTnpei
™ Beppokpacia. H Beppokpacia pmopei va pubuiotei oto eupog 180-240°C. H mpoemAeyuévn
Beppuokpacia givat 210°C.

a0

AAS YKPIA: OEPUAIVETAL KOL TO ECWTEPIKO KA TO EEWTEPIKO HEPOG TNG AVTIOTACNG OTO TTAVW
H€pPog Tou poupvou. H Beppokpacia pmopei va pubuioTei oto eupog 180-240°C. H mpoemeyuévn
Beppokpacia givat 210°C.

>

ATAG YKPIA PE QVEUIOTHPA: OEPHAIVETAL KO TO ECWTEPIKO KAl TO EEWTEPIKO HEPOG TNG AVTIOTAONG OTO
TIAVW PEPOG TOU (POUPVOU KAl TAUTOXPOVA AEITOUPYE( Kal 0 avepioTripag. H Beppokpacia pmopei va
pubpoTEl 0TO EVPOG 180-240°C. H mpoemAeypévn Beppokpaaia givat 210°C.

@

Movo avepiotripag: Eva BepHavTIKO OTOIXEIO YUPW OO TOV QVEUIOTHPA TIAPEXEL Hid TTPOOBETN TIyr
BEPUOTNTAG VI LAYEIPEUA LOVO JIE AVEIOTHPA. XTN AEITOUPYIC AUTH, O QVEUIOTAPAG EVEQYOTIOLEITAL
autdpaTa WoTe va BENTIWOEL N KUKANOPOPIX TOU aépa OTO ECWTEPIKO TOU (POUPVOU KAl VA UTTAPXEL
OHOIOHOPPO payeipepa. H Beppokpacia pmopei va pubuioTei oto e0pog 50-240°C. H mpoemAeypévn
Beppuokpacia givat 180°C.

la payeipepa pe e€oikovopunon vépyelag. Mayeipepa Twv eMAEYUEVWY TPOIHWY pE Ao Tpdmo. H
BepudTnTa £pxeTal Kal amd To MAVW Kal amd To KATw PEPOG TOU POUPVOU.
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XPH2H
1. PUBuion Tou pohoylov

A@QOU GUVOECETE TN CUCKEUN OTO PEVUA, Ba EUPavIoTolV oTtnv 086vn Ta cuBoAa “0:00"

1.Méote” @ “ H évdergn Twv wpwv Ba avaBooProel.

2. MeploTpéYPTe To POSAKL” K2 “ yia va pUBUICETE TIG WPEC (UMOPEITE VA PUBHICETE TIC WPEC 0TO £UPOG 0--23).

3.Méote “ ()" H évdein twv Aemtwov Ba avaBooBrioel.

4. Neplotpédte 10 poSAKL” K2 yia va puBpiceTe ta Aertd, (Umopeite va pubuioete ta Aertd oto eVpog 0--59).

5.Méote” @‘ Yo va OMNOKANPWOETE TIG PUBLICELG Tou pooylov” :“ n évSein Ba avaoofrioet kai n wpa Ba mapapeivel
ot1abepd otnv 006vn.

Inpeiwon: To poAdt amelkovilel TNV wpa HE To 24-wpo cUoTNHA. AQOU EVEQYOTTOIOETE TO POUPVO, av OV EXETE

pubpioel To Xpovo, To poAdL Ba Seifel” 0:00"

2. PUBuion Aermoupyiag

1. MeprotpéYte To podakt” K1“ yia va emMAEEETE Tn Aertoupyia payelpépatog mou emBupEiTe. To avTioTtolxo cUpBoNo Ba
avaBoofrioeL

2. NepoTpéYte To poddkt” K2 yia va pubpioete tn Beppokpaaia.

3.Méote" )" yia va emPBePaoeTe TV Evapén Tou HayEIPEUATOC.

4. Av 8ev kavete To Bripa 2, méote” B yia va emPBeBaiwoeTe Ty évapén Tou payelpépatog. O TPOEMAEYHEVOG XPOVOG
eival 9 wpeg. H mpoemheypévn Beppokpacia Oa avaBooPrioet otnv 086vn LED.

THMEIQZH:

1. H emAoyn Xpdvou XpnotUomolivTag To poSAK! TpayHaTomoleTal wg e§AG:

0--0:30 Aemmtd: o€ Bripata tou 1 Aemtol 0:30--9:00 WPEG: 08 BriUaTa TwV 5 AemTwv

2.Ta Bripata yia T pubion BepHokpaciag yia Hayeipepa he aVTIOTATEL givat avd 5°C, yia tn Aertoupyia YKpIA givat avda
30°C.

3. MeploTtpéPte To podakt” K1“ av BéNeTeva puBUICETE TO XPAVO HAYEIREUATOC APOU EEKIVIOEL TO AYEIPEUA. ZTN
ouvéxela méote” &) yia empPeBaiwon. Av Sev méoete To TANKTPO“ " evtdg 3 SeutepoAémtwy, o poUpvog Ba
EMOTPEPEL OTOV TTPONYOUUEVO XPOVO HAYEIPEUATOC.

4. NeploTpéPte 10 podAakL K2 yia v%psueuiosrs ™ Beppokpacia apou EekvAoel To payeipepa. H avtiotolyn évdelEn
Ba avayel. Ztnv ouvéxela méote " \2)" yia empBePaiwon. Av Sev miéoete To MAKTpo” &) “ evidg 3 SeutepONEMTWY, O
®oUPVOG Ba EMOTPEYEL OTNV TIPONYOUKEVN BEPUOKPATIA HOYEIPEUATOG.

3. Evepyornoinon tou ewTtiopou

1. MeplotpéYte To podakt, K1 “yia va emMAEEETE TV avTioTolxn A&rtoupyia. Oa avayel To avTioTolXo elkovidio.
2. Méote To mMnkTPo &7 yia évapén. H évdeién” 0:00 Kat To €ikovidio Aapmag” @ “Ba avdypouv. H évdelEn”:" Ba
avaBooProeL

4. Aertoupyla epwtnong xpovout

3TIG AKONOUDEC TIEQUTTWOELG UITOPEITE VA XPNOIUOTIOINOETE TN AEITOUPYia EpWTNONG XPOVOU. MeTd amo 3 SeutepdAenTa,

1 CUOKEUN EMIOTPEPEL OTNV TIPONYOVHEVN KATAOTAON.

1. EvOow AEITOUpYEi 0 QOUPVOC, Qv EXETE PUBUICEL TO PONOL, TIIEDTE TO TAKTPO,, @ “ yla va Seite TV Tpéxouoa wpa. Av
€xete puBUioel TN Aettoupyia umevBUHIONG, TECTE TO TIARKTPO ” Q- yla va SeiTe To XpAVO TIOU ATTOHEVEL

2. 3N Aertoupyia umevBUUIONG, av £XETe PUBLIOEL TO POADL, TIEDTE TO TIARKTPO,, @ “yia va Seite TV Tpéouca wpa.

5. Aertoupyia KAeldwpaTtog yia Ta maidld

la kAeidwpa: méote” @" ke [ TAUTOXPOVA YIa 3 SEUTEPONETTA. Oa AKOUOTE( £va HAKPAOUPTO «UmiTm» Kat N €vOeIEn
“, Ba avdypeL.

Na Eekeidwpa: méote” @“ ka1« TAUTOXPOVA YIa 3 SEUTEPONENTA. O AKOUOTEI £val HAKPOOUPTO «UTITT», TO OTT0{0
SnAWvel 6TL N Aetoupyia KAEISWHATOG yia Ta TaudId €xel amevepyomolnOei.

Inpeiwon: Katd tn Sidpkeia TG Aerroupyiag Tou goupvou, av BENETE va OTAUOTAOETE TO HAYEIPENQ, TMEOTE OUVTOHA TO
TIANKTPO S10KOTNG. Agv XPELALETAL VOl TO KPATAOETE TIATNEVO.
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6. A\eltoupyia uevOUUIONC

AuTi n Aertoupyia Ba oag umevVBULIOEL va EEKIVAOETE TO HAYEIPEUA OE KATTOIO CUYKEKPIUEVN Wpa amd TIG 0:01 éwg Tig
9:59. Mévo 6Ttav 0 PouPVOC BPICKETAL OE KATAOTAON QVALOVHC, UTOPEITE Va pUBUICETE TNV AetToupyia umevBuIoNG.
AkolouBroTe Ta €€G yla va opioeTe umevBUIoN:

1. Miéote To MAKTPO Unsveﬁplonc“g “

2. NeplotpéPte 1o podAakL” K2 yia va puBUICETE TIG WPEG, (Qa Tpémel va gival evtdg Tou eupoug 0--9).

3. Méote Eavd To M\KTPO umevBuIong” Qi

4., MeplotpéYPte 1o podAKL” K2 yia va pubpiocete ta Aemtd. (Oa mpémel va gival vtog Tou eupoug 0--59).
5.Méote” é” yia va emPBePaoeTe T pUBUION. Oa EeKvioEL N avTioTpopn pétpnon.

Inpeiwon: MO n wpa YTacel 0To PN, 0 Poupvog Ba mapdyel nXNTIKH eldomoinon 10 QopéEc.

Mmopeite val aKUPWOETE TNV UTTEVOU O EvOow TNV opileTe, mélovTag To MARKTPO Slakommc. AQou opiceTe
UMeVBUULON, UMTOPEITE VA TNV aKUPWOETE TECOVTAG SUO POPEG TO ANKTPO SIOKOTIAG.

7. A\ertoupyia Evapénd/ Mavon/ AkUpwong

1. Eqpdoov éxeTe pUBUIOEL TO XPOVO HAYEIPEUATOG, TTIEOTE @” yla va EEKIVACETE To payeipepa. EQv To payeipepa ivat oe
mavon, méote To MARKtpo " yia va cuveyioete To payeipepa.

2. Katd tn Sidpketa tng Stadikaciog payeipéuatog, méote” [« Uia popd yla va Kavete mavon oto payeipepa. Méote
[ 500 (POPEG Y10 VOl AKUPWOETE TO PAYEIPEUQL.

8. Aertoupyia €€0IKOVOUNONC EVEPYELQC

1. Z€ KATAOTACN AVAMOVIG KAl UTIEVOUUIONG, TTIESTE TO TAFKTPO @ ya tpia Seutepdherta. H 086vn LED Ba ofirioet kat
Ba 1eBei o€ Aertoupyia e§olkovduNnong evépyelag,

2. Edv Sev mpaypatomolnBei Kapia evépyeta yia 10 Aemtd evoow n oUOKeUN BpioKeTal O€ KAatdoTtaon avapovng, n o8ovn
LED Ba ofrioet kai Ba prel o€ Aertoupyia §0IKovOUNONG EVEPYELDG.

3. X Aerroupyia §0IKOVOUNONG EVEPYELAG, TIECTE OTTOIOSHTIOTE TARKTPO 1 TIEPIOTPEYTE omolodrmoTe poSdkt yia €§08o
ano Tn AelToupyia e0IKOVOUNGNG EVEPYELQG.

9. 2nueiwon

1. H Aapma tou goUupvou Ba mapapével avappévn og OAEG TIG Aertoupyieg pe e€aipeon tn Aertoupyia ECO.

2. A@OU pUBUICETE TN AEITOUPYIA LAYEIPEUATOG KAt OE TIEPITTWON TIOU Sev TéCETE To TANKTPO” &) evtog 5 Aemtv, n
Tpéxouoa wpa Ba EPPavIoTEL 1) n ouokeur) Ba emoTtpéPel oe avapovry. O xpovoSiakomng Ba akupwOEi.

3. H nxntikry ei8omoinon Ba akouoTei KABe popd Tou TMECETE EMTUXWE TO TIARKTPO. Av SeV TIECETE € EMITUYiA TO
TAKTPO, Sev Ba uNdpEel nxnTikn eldomoinon.

4. H nxntikn el6omoinon Ba akouoTel évTe popég LONG OAOKANPWOE( To payeipepa.
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E=APTHMATA

MeTtalkr) oxdpat Ma YKptA, TTupipaxa OKEUN, TaWIA yid KEK K.A..

Jupopevo paet: Na payeipepa @ayntol HeyaluTepou peyEBOUG,
UTTOPEITE VOl APAIPETETE TO PAP! ammd Toug Bpayioves oTiPIENG
ota Se€1d kal T apIoTEPA TOU POUPVOU Kal VO TOTIOBETHOETE TO
OKEVOG YOl HOYEIPEUA OTO TIATWHA TOU POUPVOU KAl OTH CUVEXELD
Va XPNOIUOTIOINOETE AEITOUpYieG OMWG To am\d YK, To SImAo
YKPW 1} TO SMAG YKPIA PE QVEUIOTHPA.

= IHMEIQIH

Av TOTTODETAOETE TTUPIAXA OKEUN HAYEIPEUATOG OTO TTIATWHA
Tou poupvou, mapakahoupe NA MHN xpnaotpomolnoeTe Ty Kdtw
avTioTaoN, WOTE VA PNV OUCOWPEUTE] UIEPPBOAIKN (€0TN OTO
KATW PEPOG (LOVO Y10 OUYKEKPIUEVA LOVTENQ).

Tai yevikng xpriong: Ma 1o payeipepa peyawv mocotitwy
PayNTOU OTIWG YEUIOTA KEIK, YAUKA, Yia arropuén Toopipwy
K.ATL, fj yla T GUAOyr NiTOUG/UYPWV TIOU TIAPAYOVTAL KATA TO
Hayeipepa KpEaTog.

TnAeokomikoi Bpayioves: Oplopéva HoVTEND evEEKETal VA
ouvoSevovTal amod TNAECKOTIKOUE Bpayioveg yla va SIEUKOAOVOUV
TN XPrion Tou gpoUpvou. AuToi ol TNAECKOTTIKOL Bpayioveg Kat

0l OUPOEVOL BPaYiOVEG LTOPOUV Va amocuvappoloynBoiv
EeP1dwvovTag TIG BiGEG TOU XPNOILOTTOOVVTAL VIO TN OTEPEWOTT)
TOUG. META TV amoouvapoAGynon, Ta TTupipaya oKeun Kat
Tayid pmopolv va TomoBetnBolV 0To TATWHA TOU POUPVOU, Kal
Va XPNOIUOTIOINOETE AEIToUpYieG OMWG TO amAd YK, To SImo
ym-ﬁn T{) l_?mé\ﬂy{ﬁl.\ HE avepoTpa.

Av TOTTOBETAHOETE TUPIPAYA OKEUN HAYEIPEHOTOC OTO TTATWHA
Tou poupvou, mapakahoupe NA MHN xpnollomolnoeTe Ty Kdtw
avTioTaon, WOTE vVa PNV cUCOWPEUTE] UTIEPPROAIKY (£0TN OTO
KATW HEPOG (LOVO Y1 OUYKEKPIUEVA LOVTENQ).
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[TPOEIAOTIOIHXH TOMOOETHZHY PAGION

la va giote BéRatot Tt Ta pagla Tou YoUpvou Ba XPNOILOTTOIOUVTAL LE ACQANELQ, EiVAL ETITAKTIKY N OWOTr TormoBétnon
TWV POPIDV AVAPEDQ OTIG TTAEUPIKES PAYES. Ot OXAPES Kall TO TaWi Umopouv va TormoBeTnBoUV POVO PETAgY TG TPWTNG
Kal TNG TTEUTTTNG TAEUPIKAG payag. Ta pd@ia Ba mpEmel va XpnoIHOTToIoUVTal KE TN OwoTr KateuBuvor.

'Eto1 Ba S1a0@aNIoTE] OTL KATA TNV TIPOOEKTIKN agaipeor) Toug Sev Ba YNoTPrioouV mpog Ta £€w Ta {e0TA TPOPIA.

ANTIKATAZTA>ZH AAMIAX

la avtikatdotaon g Adumag n Stadikacia givat n akohoubn:

1. AmoouvSéaTe Tn cuokeur amnd tnv Tpia 1 KATeBACTE TNV avTioTolKN aoPANela
ano Tov NAEKTPIKO TTVAKA OTO XWPO OAG.

2. ZeB1OWOTE TO YUAAIVO KEAUUHA TNG AGUTTAG TIEPIOTPEPOVTAG TO APIOTEPOOTPOPA
(v €xeTe UMTOYN OAC OTIL UMOPEL VAl Eivat OPIXTAE TOMOBETNEVO) KAl 0T CUVEXELQ
QVTIKATAOTAOTE TN AGUIa PE pia véa Tou {Slou Tumou.

3. BIBWOTE TO YUAMVO KANUMHA TNG AIUITAG WOTE Val TO TOTOBETHOETE Eavd oTn
B¢on Tou.

_= IHMEIQZH = Na xpnotporoleite Aapmeg aloyovou Tumou 25-40W/220V-240V, T300°C.

2YNTATEZ TIATHN OIKONOMIKH AEITOYPTIA (ECO)

Tuvtayn Ogppokpaocia (°C) Emningdo Xpovog (Aemrtd) MpoBéppavon
Modreg

Tupi 180 1 90-100 No
OYKPATEV
Toilkew 160 1 100-150 No
POAO Kipda 190 1 110-130 No
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>TEPEO>HTOY OOYPNOY 2TO NTOYAATI
ENTOIXI2MOY

1. TomoBeTAOTE TOV POUPVO PECA OTO VTOUAATTL EVTOIKICHOU.

2. Avoi€te TNV mOPTA TOL YOUPVOU.

3. ZTEPEWOTE TOV (POVUPVO OTO VTIOUAATTL EVTOIXIOHOU
XPNOIHOTIOIWVTAG TOUG SV amooTdteg “A” oL omoiol Ba Tpémel
va TOoBeTNOOUV OTO OKENETO TOU (POUPVOU Kall TN CUVEXELD
OTEPEWOTE TOUG XPNOIHOTTOIWVTAG TIG Bide “B”

OlNEX EZAEPIZMOY

‘Otav ohokAnpwOei To payeipepa, £av n Beppokpaocia T o
Twv oneV e€aepIopoU gival Tavw amd 70 Babpouc, L

0 avepoTrpag Yuéng Ba ouvexioet va erroupyei. O (mSTedl - :
avepIoTrPag YUENG Ba oTapaThoel va Aertoupyei povo | TG EEQAEPIOHOU
a@oU n BeppoKPasia TTECEL KATW amd Toug 60 Babpouc. ‘

Lo

2YNAEXHTOY
OOYPNOY

=560 —

ATNO2TAZER. ETKATAXZTAZH> Q
m))

=

595 217”?/
J_ -~ |
ilﬁg °
20

L'*595 S—

Znueiwon:
1. TnPrOTE TOUAGKIOTOV TIG TTAPATTAVW OMTOCTACEL.

2. 3TNV mapamdvw €IKGVA Tou vioularmou Sev gaivetal n mipida.

3.The cabinet dimension is in mm.
= SHMEIQ:H

O ap1Bpog Twv e€aptnuATwy Mou mephapBdavovtal §apTdtal anmd To HOVTENO TIOU AyOPACATE.
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AQAIPEXH THZ MOPTAZ ATIO TON OGOYPNO

H népta Tou poupvou Eival APAPOVUEVN WOTE VO EMTPETEL AMPOOKOTTTN TIPOORACN 08 OAOKANPO TO ECWTEPIKO TOU
OUPVOU, YIa EUKONOTEPN Kalt TAXUTEPN CLVTHPNON.

N

la va apaipéoete TV moPTa, avoi§te K\eioTe TV mopta o€ ywvia TomoBetioTe TV MdpTa O

NV TIPWTA 0TN WéyloTtn Suvath ywvia. miEpimou 15°. AVaonKWOTE TPOog eninedn 6éon pe To Mavw

3TN ouvéxela, TpaPrte mpog ta mow Ta MAVW UE apyo pubuo Kat KAAUPPA TNG va Kortadel TTPOG TO

TNV A0QANELD TIOU UTTAPXEL OTOV HEVTECE APAPEDTE TNV TIOPTA WOTE va Pyel H€POG 0aC, TOTOBETHOTE Ta XEPLA

NG MOPTAG. and To govpvo. oag oto (AL Kal oTIPWETE TTIPOG
TO POUPVO.

8
~ /

AlaywpioTE TPOOEKTIKA TO (AU, IrpwETe To TCAUL TIPOG TNV

AVAONKWVOVTAG TO KATA TTepimou 25°. KatewBuvon mou urodelkvUETal
a6 1o BéNog. TpaPréte amald
70 T¢apL WOTE va ByeL amod TV
unodoxn.

ApoU TPafrEeTe To E0WTEPIKO
YUOA, TapakaAoUUE va
APAIPECETE TO TO UECIO YUOAI.

A@OU ONOKANPWOETE TO KABAPIOUA, aKOAOUBNOTE avamoda Ty mapandvw SLadIkacia yia va EMavagEPETE TV TOPTA
TNV apXIKN TNG KatdoTaon.
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KAGAPIRMOZ KAI 2YNTHPHXH

la Adyoug KaAiG eppaviong ald kat a&§lomotng Aertoupyiag, Oa mpémel va Siatnpeite Tn cuokeur kabapr). O HOVTEPVOG

OXeSI00UOG TNG SIEUKOAUVEL AUTO TO YeyovAG KaBWG XPEIGETAL ENAKIOTN CUVTAPNON. Ta PéPN TNG CUCKEUG TIOU €pxovTal

O€ EMaQN HE TPOPIA TIPEMEL vVa KaBapilovTal TaKTIKA.

+ Tpwv amo omoladAmoTe cUVTHPENON Kl KABAPIOHO, AMOCUVSECTE T GUOKELT amd To peva. O¢oTte GAa Ta poddkia
eNéyxou o€ B¢on «O».

+  TePIUEVETE PEKPL TO ECWTEPIKO TOU POUPVOL Va PNV ival TTOAU 0T aMd ENappwG (e0TO - 0 KaBapIopog eival
EUKONOTEPOG OE OXE0N ME OTaV gival TOAU {e0Td. KabBapioTe Tnv em@Avela TG CUCKEUNG PE £va VOTIOHEVO TTavi,
analr) BovpToa 1) AEMTO GPOUYYAPL KAl OTN CUVEXELA OKOUTTIOTE TNV. Z€ TIEPITTTWOT TIOU €ival TTOAU BPWHIKN,
Xpnotuomolote (e0TO VEPO HE HTTIO AMOPPUTTAVTIKO.

+ TaTov KaBaplopo Tou T¢apioy TG TOPTAG TOU GOUPVOU, UNV XPNOIOTIOLEITE OKANPA KABAPIOTIKA 1 alunpES
UETOANKEG EVOTPEG, KABWE Umopei va xapd&ouv Tnv emipdvela fi va o8nyroouv oe oridoipo Tou Taptov.

+ Mnv agrjvete moté 6€Iveg ouoieg (Xupd Aepovio, EUSI) va épyovTal o€ Emagr Ue avogeidwTa pépn.

+ Mnv xpnotpomoleite cuoKeur KaBapIoPoy LPNANG TTiEONG Yia Tov KaBaPIopS TG Hovadag. Ta TaLd EMTPEMETAL VA
Ta TMAUVETE PE 1TTIO ATTOPPUTAVTIKO.

Autr n ouokeur| SlaBétel onpavon Bdaoel TG eupwraikrc odnyiag 2012/19/EU yia Ta amoppippota NAEKTPIKOU Kat
nAektpovikoL e€omAiopou (WEEE).

Aacpaliovtag T owoTr) amdppidn autou Tou TPoidvTog, Ba FonbroeTe oTnv amo@uyr MOAVKV apVNTIKWY CUVETTEIWDV
yla 1o mepIBANOV Kal Tnv Snuoacta Lyeia, ot omoieg Oe SIPOPETIKY TEPIMTwon Ba pmopovoav va mpokAnBouv amd
AKATAAANAN Slaxeipion amopPIPPATWY NAEKTPIKOU Kal NAEKTPoVIKOU e§omiopol. To akohouBo oUpBolo oTo TPoidV
UTTOSEIKVUEL 0TI QUTO TO TIPOIOV SeV TIPETEL val TIETAXTEL OTA OIKIAKA amoppippata. Avtifeta, Ba mpémel va mapadoBei
0€ KATAMNAO ONPEID GUNOYNE AMOPPILHATWY NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU €0TAIGHOU yia ao®alt} avakukAwon. H
anopEIPN TIPEMEL VA TIPAYMATOTOLETAL CUUPWVA HE TOUG TOTIKOUG TIEPIBANOVTIKOUG KAVOVIGHOUG YA TV AIMOKOMISH
AMOPPIUUATWV. Mo AEMTTOUEPEIC TANPOYOPIEC OXETIKA PE TNV EMECEPYATIQ, TNV ATOKOUISK KAt TNV aVAKUKAWGN AuToU TOU
TIPOIOVTOG, EMKOIVWVIOTE UE TOV ARHO TNG TTEPIOXNG OAG 1 TO KATAGTN A A6 TO OTIOI0 AYOPACATE TO TTPOIOV.
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POTVRDA

Hvala vam sto ste kupili nas proizvod. Nadamo se da cete uzivati u mnogim znacajkama i prednostima
koje pruza. Prije upotrebe ovog proizvoda, pazljivo proudite cijeli priruénik s uputama. Drzite ovaj priru¢nik
na sigurnom mijestu za buduce reference. Pobrinite se da su i ostale osobe koje koriste proizvod takoder
upoznate s ovim uputama.

)\ UPOZORENJE!

e Kada se pecnica prvi put ukljuci, moZe odavati neugodan miris. To je zbog sredstva za vezanje koje se
koristi za izolacijske plo¢e unutar pecnice. Ispunite novi prazni proizvod s konvencionalnom funkcijom
kuhanja, 250 °C, 90 minuta za ¢iséenje necistoca ulja unutar Supljine.

¢ Tijekom prve upotrebe potpuno je normalno da ce se pojaviti blagi dim i neugodni mirisi. Ako se to
dogodi, jednostavno morate pri¢ekati da se miris prodisti prije nego $to stavite hranu u pecnicu.

® Molimo koristite proizvod u otvorenom okruzenju.

e Uredaji njegovi dostupni dijelovi postaju vruéi tijekom upotrebe. Treba paziti da se ne dodiruju grijadi
elementi. Djeca mlada od 8 godina trebaju se drzati podalje, osim ako su pod stalnim nadzorom.

e Ako je povrsina napukla, iskljucite uredaj kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

e Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su dobili nadzor ili upute o koristenju uredaja na
siguran nacin i razumiju opasnosti koje uklju¢uju. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cid¢enje i odrzavanje
djeca ne smiju obavljati bez nadzora.

o Tijekom upotrebe, uredaj postaje vrlo vrué. Treba voditi ra¢una da ne dodirujete grijane elemente unutar
pecnice.

¢ Ne dopustite djeci da idu u blizinu pe¢nice dok radi, posebno kada je rostilj ukljucen.

o Prije zamjene Zarulje peénice, iskljucite uredaj kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

e Sredstva za iskljucivanje moraju biti ugradena u fiksno ozi¢enje u skladu sa specifikacijama ozi¢enja.

¢ Djecu treba nadzirati kako bi bili sigurni da se ne igraju s uredajem.

¢ Uredaj nije namijenjen osobama (ukljuc¢ujuéi djecu) sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ako im nije dodijeljen nadzor ili upute o koristenju
uredaja od osobe odgovorne za njihovu sigurnost.

e Pristupaéni dijelovi mogu se zagrijati tijekom upotrebe. Djecu treba drzati podalje.

¢ U fiksno ozi¢enje moraju biti ugradena jednopolna sredstva za isklju¢ivanje u skladu s pravilima ozi¢enja.

o Ako je opskrbni kabel ostecen, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov servisni agent ili sli¢no kvalificirana
osoba kako bi se izbjegla opasnost.

e Za Ciscenje stakla vrata peénice nemojte upotrebljavati gruba abrazivna sredstva za ¢iscenje ili ostre
metalne strugace, jer mogu ogrebati po povrsini, $to moze rezultirati razbijanjem stakla.

¢ Parno sredstvo za ¢is¢enje se ne smije koristiti.

e Uredaji nisu predvideni za upravljanje pomocu vanjskog tajmera ili zasebnog daljinskog upravljaca.

e Upute za pecnice sa policama sadrze detalje koji ukazuju na ispravnu instalaciju polica.

SIGURNOSNI SAVJETI

Ne koristite pe¢nicu ako ne nosite nesto na nogama. Ne dirajte pe¢nicu mokrim ili vlaznim rukama ili
nogama.

e Za peénicu: Vrata pecnice se ne smiju ¢esto otvarati tijekom kuhanja.

e Uredaj mora postaviti ovlasteni tehnicar i staviti ga u uporabu. Proizvoda¢ nije odgovoran za $tetu nastalu
neispravnim postavljanjem i ugradnjom od strane neovlastenog osoblja.

¢ Kad su vrata ili ladica pecnice otvorena, ne ostavljajte nista na njoj, mozda cete uravnoteZiti uredaj ili razbiti
vrata.

¢ Neki dijelovi uredaja mogu dugo zadrZavati toplinu; potrebno je pri¢ekati da se ohladi prije nego $to
dodirne tocke koje su izravno izloZzene toplini.

o Ako uredaj necete koristiti duze vrijeme, savjetuje se da ga iskopcate iz struje.
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UGRADNJA PECNICE U KUHINJSKI ELEMENT

Ugradite pecénicu u kuhinjski element, na predvideni prostor; moze se ugraditi ispod radne ploce ili u
uspravni ormar. Ugradite pecnicu tako $to éete je pri¢vrstiti pomocu dva pri¢vrsna otvora na okviru. Da
biste pronasli otvore za ugradnju, otvorite vrata pecnice i pogledajte unutra. Prilikom postavljanja peénice
poduzmite odgovarajuce mjere i udaljenosti kako biste osigurali odgovarajucu ventilaciju.

VAZNO

Za pravilno funkcioniranje pecnice potrebno je osigurati odgovarajuci kuhinjski element. Povrsine kuhinjskih
elemenata smjestenih uz pecnicu moraju biti izradene od materijala otpornih na toplinu. Provjerite moze i
liepilo unutar elemenata izradenog furniranog drveta podnijeti temperaturu od najmanje 120 ° C. Plasti¢ni
dijelovi i ljepilo koji ne mogu podnijeti spomenutu temperaturu ée se rastopiti i deformirati element. Kada je
pecnica ugradena u element, elektri¢ni dijelovi moraju biti potpuno izolirani. Ovo je pravni uvjet sigurnosti. Svi
Stitnici moraju biti ¢vrsto pricvrsc¢eni kako se ne bi skidali bez upotrebe posebnih alata. Kako biste osigurali da
zrak dovoljno cirkulira oko peénice, uklonite straznju stranu kuhinjskog elementa. Razmak izmedu pecnice i
straznje strane police ne smije biti manji od 45 mm.

DEKLARACIJA O USKLADENOST! c €

Nakon otpakiravanja pecnice provjerite da nema ostecenja. Ako sumnjate,
nemojte ga koristiti; obratite se kvalificiranom profesionalnom servisu. Pakiranje,
poput plasti¢nih vredica, stiropora ili ¢avala, drzite izvan dohvata djece jer su ti
predmeti opasni za njih.

OPIS PROIZVODA

Tipka za podsjetnik Tipka za pokretanje
K1 | K1
[ [
F <>
N - TN
o ®
C] m
| |
Tipka za vrijeme Tipka za zaustavljanje
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HR

Simbol

Opis opcije

Zarulja peénice: Omogucuije korisniku da prati postupak pripreme hrane bez otvaranja
vrata. Lampica u peénici ¢e se upaliti kad se koriste sve moguénosti pripreme hrane izuzev
ECO funkcije.

Odledivanje: Cirkuliranje zraka na sobnoj temperaturi omogucava brze otapanje
zamrznute hrane (bez ikakvog zagrijavanja). Ovo predstavlja blag, ali brz nacin skradivanja
vremena potrebnog za odledivanje i otapanje gotovih jela, proizvoda punjenih kremom itd.

Doniji grija¢: Grija¢ skriven u dnu pecnice emitira toplinu. Ova opcija se uglavnom
upotrebljava za zadrZavanje topline hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 60
do 120°C. Podrazumevana temperatura je 60°C.

Standardni nacin pripreme hrane: Gorniji i doniji grijac¢ su istovremeno ukljuéeni kako bi
omogudili standardni nacin pripreme hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50
do 250°C. Podrazumijevana temperatura je 220°C.

Standardni nacin pripreme hrane sa ventilatorom: Kombiniranje rada ventilatora

sa radom oba grija¢a omogucava izlozenost hrane ujednacenijoj temperaturi, pri éemu
usteda energije iznosi 30-40%. Jela budu blago zapecena sa vanjske strane, a ostaju so¢na
visokim temperaturama. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50 do 250°C.
Podrazumijevana temperatura je 220°C.

Ravnomjerni rostilj: Unutrasniji grijac za rostilj se ukljucuje i iskljucuje kako bi odrzao zadanu
temperaturu. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumijevana
temperatura je 210°C.

Dvostruki rostilj: Uklju¢eni su unutrasnji grijac za rostilj i gornji grijac. Temperatura se moze
podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumijevana temperatura je 210°C.

o
=
O
i
=)

Dvostruki rostilj sa ventilatorom: Zajedno sa ventilatorom, uklju¢eni su unutrasnji grija¢
za roétilj i gornji grija¢. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C.
Podrazumijevana temperatura je 210°C.

Konvekcijski: Grija¢ koji je smjesten oko konvekcijskog ventilatora predstavlja dodatni izvor
topline za konvekcijski nadin pripremanja hrane. U konvekcijskom rezimu, ventilator se
automatski ukljuéuje kako bi unaprijedio protok zraka unutar pe¢nice i na taj nacin ujednacio
temperaturu za pripremu hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50 do 240°C.
Podrazumijevana temperatura je 180°C.

Zarulja u peénici se pali prilikom svih programa pecenja, osim ECO funkcije
Kuhanije koja $tedi struji. Lagano pece namirnice grijanjem koje dolazi sa gornje i donje
strane.

UPUTE ZA UPOTREBU UREDAJA

1. Podesavanje sata

1. Pritisnite tipku ,, O3 broj koji oznacava sate Ce treperiti.

2. Kako bi podesili broj koji oznacava sate, okrenite tipku ,K2" (vrijednosti se kre¢u od 0 do 23).

3. Pritisnite tipku,, R broj koji oznacava minute ce treperiti.

4. Kako bi podesili broj koji ozna¢ava minute, okrenite tipku ,K2" (vrijednosti se kre¢u od 0 do 59).

5. Kako bi zavrsili podesavanje sata, pritisnite tipku ,, O “ Oznaka, ¢e treperiti, a prikazano vrijeme ce biti

osvjetljeno.

Napomena: Sat prikazuje dvadeset Cetverosatno vrijeme. Nakon uklju¢ivanja uredaja, na satu ce, ukoliko nije
podesen, biti prikazane vrijednosti ,0:00".
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2. Podesavanje funkcija

1. Kako bi ukljucili zeljenu funkciju pripreme hrane, okrenite tipku ,K1”. Odgovarajuca ikonica ce zasvijetliti.

2. Kako bi podesili temperaturu, okrenite tipku ,K2".

3. Kako bi potvrdili pocetak pripreme hrane, pritisnite tipku ,, ®-

4. Ukoliko ste preskocili korak 2, pritisnite tipku ,,@” kako biste potvrdili pocetak pripreme hrane, a na LED
zaslonu e biti prikazano podrazumijevano vrijeme, koje iznosi 9 sati, i podrazumijevana temperatura.

NAPOMENA:

1. Podesavanja vremena na tipkama se vrse na sljededi nacin:

0-0:30 min: korak ima vrijednost 1 minuta 0:30-9:00 sati: korak ima vrijednost 5 minuta

2. Vrijednost koraka za podesavanje temperature iznosi 5°C, a za podesavanije funkcije rostilj 30°C.

3. Kako bi podesili vrijeme pripreme hrane tijekom veé zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite tipku
,K1". Zatim pritisnite tipku ,, @ " radi potvrde. Ukoliko tipku ,, @ “ne pritisnete u roku od 3 sekunde,
pednica e se vratiti na prethodno izabrano vrijeme kako bi nastavila sa pripremom hrane.

4. Kako bi podesili teperaturu tijekom vec zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite tipku ,K2"
Odgovarajuca ikonica ée zasvijetliti. Zatim pritisnite tipku , & da zapoénete pripremu hrane. Ukoliko
tipku , \& " ne pritisnete u roku od 3 sekunde, peénica ée se vratiti na prethodno izabranu temperaturu
kako bi nastavila sa pripremom hrane.

3. Podesavanje zarulje

1. Kako bi izabrali odgovarajuéu funkciju, okrenite tipku ,K1”, nakon ¢ega ce se ukljué@odgovarajuc’a ikonica.

2. Pritisnite tipku , \& " kako bi pokrenuli pe¢nicu; vrijednosti ,0:00" i ikonica Zarulje , = " ¢e zasvijetliti, a
oznaka ":" Ce treperiti.

4. Funkcija upit

Funkciju upit mozete koristiti u sljedecim rezimima, pri éemu ée se uredaj nakon 3 sekunde vratiti u trenutni

rezim.

1. Ukoliko je sat prethodno podesen, tijekom rezima rada uredaja pritisnite tipku ,, O kako bi vidjeli _
trenutne vrijednosti za vrijeme; ukoliko je funkcija podsjetnik prethodno podesena, pritisnite tipku ,, (my
kako bi vidjeli vrijednosti za vrijeme opcije podsjetnik.

2. Ukoliko je sat prethodno podesen, tijekom rezima podsjetnik pritisnite tipku (" kako bi vidjeli trenutne
vrijednosti za vrijeme.

"

5. Funkcija zakljucavanje zbog sigurnosti djece

Kako bi zakljucali: istovremeno pritisnite tipke ,, ® - Ly trajanju od 3 sekunde. Oglasit ¢e se zvucni
signal, a ikonica ,, & " e zasvijetliti.

Zakljuc¢avanje: istovremeno pritisnite tipke ,, ® - Ly trajanju od 3 sekunde. Oglasit ¢e se zvuéni signal
koji Vas obavjestava da je funkcija zaklju¢avanje zbog sigurnosti djece isklju¢ena.

Napomena: Ukoliko tijekom reZima rada uredaja zelite prekinuti pripremu hrane, brzim pokretom pritisnite
tipku za zaustavljanje. Nema potrebe da pritisak dugo zadrzavate na tipki za zaustavljanje.

6. Funkcija podsjetnik

Zadatak ove funkcije je da Vas u odredeno vrijeme, koje se krece od 0:01 do 9:59, podsjeti da trebate
zapodeti sa procesom pripreme hrane.

Funkcija podsjetnik se moze podesiti samo kada je peénica u rezimu pripravnosti. Kako bi podesili
podsjetnik, pratite sliedece upute:

1. Pritisnite tipku za pode$avanje podsjetnika ag;

2. Kako bi podesili vrijednosti za sate na podsjetniku, okrenite tipku ,K2". (Vrijednosti se kre¢u od 0 do 9).

3. Ponovo pritisnite tipku za podesavanje podsjetnika , Q-

4. Kako bi podesili vrijednosti za minute na podsjetniku, okrenite tipku ,K2". (Vrijednosti se kre¢u od 0 do 59).
5. Pritisnite tipku , &) kako bi potvrdili podesavanje. Uredaj ée zapoceti odbrojavati vrijeme.

Napomena: Zvuéni signal pecnice e se oglasiti 10 puta kada se vrijednosti za vrijeme vrate na nulti sat.
Podsjetnik mozete otkazati tijekom podesavanja pritiskom na tipku za zaustavljanje. Nakon $to podesite
podsjetnik, mozete ga otkazati tako $to cete dvaput pritisnuti tipku za zaustavljanje.
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7. Funkcije za pocetak/pauziranje/otkazivanje

1. Ukoliko ste podesili vrijeme pripreme hrane, pritisnite tipku ,, ®da zapoénete proces pripreme hrane.
Ukoliko je proces pripreme hrane pauziran, pritisnite tipku , &) da nastavite sa pripremom hrane.

2. Tijekom procesa pripreme hrane, jednom pritisnite tipku ,, (1 kako biste ovaj proces pauzirali. Za
otkazivanje procesa pripreme hrane, dvaput pritisnite tipku , U1 “.

8. Funkcija ustede energije

1. U rezimu ¢ekanje i u rezimu podsjetnik pritisnite tipku @ " u trajanju od tri sekunde. LED zaslon ce se
iskljuiti i podesiti se na rezim ustede energije.

2. Ukoliko u rezimu éekanje nema nikakvih aktivnosti tijekom perioda od 10 minuta, LED zaslon ée se iskljuciti
i podesiti se na rezim ustede energije.

3. U rezimu ustede energije, pritiskom na bilo koju tipku ili okretanjem bilo koje tipke ¢ete izadi iz ovog
rezima.

9. Napomena

1. Zarulja u pechnici je uklju¢ena prilikom svih funkcija, osim ECO funkcije.

2. Ako podesite program za pripremu hrane, ali tipku , \& " ne pritisnete u iduéih 5 minuta, na zaslonu ce se
pojaviti trenutno vrijeme ili ¢e se uredaj vratiti u rezim ¢ekanje. Podeseni program vise nece biti aktivan.

3. Ukoliko tipku pritisnete na pravilan nacin, oglasit ¢e se zvuéni signal. Ukoliko ovo ne uéinite na pravilan
nacin, neéete dobiti nikakav odgovor.

4. Zvuéni signal ¢e se oglasiti pet puta kako bi Vas podsjetio da je proces pripreme hrane zavrsen.

RECEPTI ZA ECO FUNKCIJU

Recept Temperatura (°C) Razina Vrijeme (min) Predzagrijavanje
Zapecent 180 1 90-100 Ne
krumpir i sir
Cheesecake 160 1 100-150 Ne
Mesna rolada 190 1 110-130 Ne
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DODATNA OPREMA

Zi¢ana polica: za rostilj, posude, pladanj s elementima za
pecenje i rostilj.

Bocni stalak: Ovaj stalak za policu, smjestene na desnoj i lijevoj
strani peénice, mogu se ukloniti kada pripremate veliku koli¢inu
hrane, a posude i stalak mozete staviti na dno peénice, koristeci
opcije Radiant grilling (Ravnomjerno roétiljanje), Double grilling
(Dvostruko rostiljanje) i Double grilling with fan (Dvostruko
rostiljanje sa ventilatorom).

= NAPOMENA

Kada stavljate posude na dno peénice, NE koristite moguénosti s
ukljuéenim donjim grijacem, tako da se dno pecnice ne pregrijava.
(samo odredeni modeli).

Univerzalna ladica: za pripremu velike koli¢ine hrane, poput soénih
kolaca, peciva, smrznute hrane itd., Ili za sakupljanje masti / sokova
i mesnih sokova.

Teleskopski vodici: Neki modeli olak3avaju uporabu pecnice

s teleskopskim vodicima. Te teleskopske vodilice, kao i bo¢ne
nosace, mozete rastaviti odvrtanjem vijaka na koje su pri¢vrséeni.
Nakon uklanjanja posuda i polica mozete postaviti na dno peénice,
koristeci opcije Radiant grilling (Ravnomjerno rostiljanje), Double
grilling (Dvostruko rostiljanje) i Double grilling with fan (Dvostruko
rostiljanje sa ventilatorom.

= NAPOMENA

Kada stavljate posude na dno peénice, NE koristite
mogucénosti s ukljuéenim donjim grijac¢em, tako da se dno
pecnice ne pregrijava. (samo odredeni modeli).
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UPOZORENJE O POSTAVLJANJU POLICA

Kako biste bili sigurni da su police pecnice sigurne, od presudnog je znacaja pravilno postavljanje polica na
boéne nosace. Police i ladice mogu se postavljati samo izmedu prve i pete razine.

Police se trebaju smjestiti u odgovarajuc¢em smijeru, jer to sprje¢ava da vruéa hrana klizne na pod kad se
pazljivo ukloni polica.

ZAMJENA ZARULJE

Prilikom zamjene slijedite ove korake:

1. Isklju¢ite uredaj iz napajanja ili iskopéajte osigura¢ koji upravlja
utiénicom na koju je jedinica spojena.

2. Odvijte stakleni poklopac svjetiljke u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu (imajte na umu da se mozda moze zaglaviti
zbog naslaga) i zamijenite Zarulju novom novom vrstom.

3. Ponovo privijte stakleni poklopac na svjetiljku.

= NAPOMENA

Upotrebljavajte samo halogene Zarulje od 25-40W/220V-240V, T300°C.

PRICVRSCIVANJE PECNICE U UGRADBENI| PROSTOR

1. Smjestite peénicu u otvor ugradbenog prostora.

2. Otvorite vrata peénice i odredite lokaciju rupa za
montazne vijke.

3. Pricvrstite pecnicu na ormar s dva vijka.

OTVORI ZA VENTILACIJU

Kada zavrsite sa postupkom pripreme hrane, a T o
ukoliko je temperatura u ventilacijskim otvorima
preko 70 stupnjeva, ventilator za rashladivanje ¢e
nastaviti raditi. Ventilator za rashladivanje nece
prestati raditi sve dok se temperatura ne spusti
ispod 60 stupnjeva

Otvori za ventilaciju

36



POVEZIVANJE
PECNICE

UGRADNJA
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Napomena:

1. Za sve dimenzije dopustena su samo odstupanja veca od uredaja.
2. Prekidac ili utiénica ne smiju se nalaziti u ugradbenom prostoru.
3. Dimenzija ormara je u milimetrima.

= NAPOMENA

Broj dodatnih predmeta isporuéenih s uredajem ovisi o uredaju koji ste kupili.

SKIDANJE VRATA SA PECNICE

Vrata koja se skidaju omogucavaju potpuni pristup ¢itavoj unutrasnjosti peénice radi lakseg i brzeg odrzavanja.

¢ N

Kako biste skinuli vrata, otvorite ih Zatvorite vrata pod kutem od Postavite vrata tako da

pod najvecim moguéim kutem. Zatim priblizno 15°. Vrata podignite i stoje poravnato, sa gornjim
povucite kop¢u na spojnici vrata polako ih izvucite iz pecnice. poklopcem okrenutim prema
unatrag. sebi, stavite Sake na staklo i

povucite ga prema pecnici.
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Nakon sto izvucete unutrasnje

Pazljivo odvojite staklo podizuéi ga za Guranjem postavite staklo u A T e

priblizno 25°. polozaj pokazan strelicom na staklo, |zvad|vt‘e : srednjl sloj .
slici. Njezno izvucite staklo iz stakla na nacin prikazan na slici.
leZista.

Kada zavrsite sa ¢is¢enjem, pratite gore navedene upute obrnutim redoslijedom kako biste vrata vratili u
originalni polozaj.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Odrzavajte proizvod cistim kako bi izgledao dobro i nastavio pouzdano raditi. Moderan dizajn proizvoda

minimizira potrebu za odrzavanjem. Potrebno je redovito &istiti dijelove proizvoda koji dolaze u kontakt s

hranom.

o [skljucite uredaj iz napajanja prije svakog postupka odrzavanja i ¢iséenja.

e Sve upravljacke tipke postavite u polozaj OFF (ISKLJUCENO).

o Pri¢ekajte da se unutradnjost uredaja ohladi i postane minimalno topla. Proces ¢&is¢enja bit ¢e laksi nego
kada je uredaj zagrijan.

¢ Prvo odistite povrsine uredaja vlaznom krpom, mekom éetkom ili finom spuzvom, a zatim ih obrisite suhom
krpom. Ako je izrazito prljav, uredaj odistite vru¢om vodom u koju ste stavili neabrazivno sredstvo za
ciscenje.

o Prilikom ¢is¢enja stakla na vratima pecnice ne koristite abrazivna sredstva za ¢iséenje ili ostre metalne
strugace, jer mogu ogrebati povrsinu ili ostetiti staklo.

¢ Nikada ne ostavljajte kisele tvari (limunov sok, ocat) na dijelovima od nehrdajuceg celika.

¢ Ne distite proizvod visokotlaénim ¢istac¢ima. Posude za pecenje mozete oprati u blagom deterdzentu.

Ovaj je uredaj oznacen u skladu s Europskom direktivom 2012/19 / EU o zbrinjavanju elektri¢ne i elektronicke
opreme (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Pravilnim zbrinjavanjem ovog proizvoda pomodi ¢ete u sprje¢avanju moguéih negativnih posljedica po okoli§
i zdravlje ljudi, koje bi u protivnom mogle prouzrokovati neprimjerenim postupanjem s tim otpadom. Simbol
na ovom proizvodu oznacdava da se ovaj proizvod ne smije tretirati kao kuéni otpad. Umjesto toga, mora se
predati u odgovaraju¢em sabirnom mjestu za recikliranje elektri¢ne i elektroni¢ke opreme. Odlaganje mora
biti provedeno u skladu s lokalnim propisima za odlaganje otpada u okolis. Za vise informacija o tretiranju,
ponovnoj upotrebi i recikliranju ovog proizvoda obratite se lokalnom gradskom uredu, tvrtki za odvoz smeca
izdomadinstva ili maloprodajnom objektu u kojem ste kupili proizvod.
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TISZTELT VASARLO!

K&szonjik, hogy termékiinket valasztotta. Bizunk benne, hogy a termékeink altal nydjtott szamos funkciéval nagyszer(
eredményeket érhet el. Kérjiik a készllék hasznélata elétt figyelmesen olvassa végig a hasznélati Gtmutatdt és Srizze meg azt
késdbbi felhasznalas céljabdl. Gydz8djon meg réla, hogy a hasznélati Gtmutatét a termék minden felhasznaléja megismerte.

/A FIGYELMEZTETES!

e AsitS elsd alkalommal torténd hasznélata soran kellemetlen szagot érezhet, ez normalis jelenség. Elsé
hasznalat alkalméaval az Ures sttét éllitsa be 250 °C-ra és hagyomanyos sitési funkcidval 90 percen
keresztll melegitse a visszamaradt olajmaradvanyok kiégetése érdekében.

e Az elsS hasznélat alkalméval szagot és fustot bocsathat ki a készllék, ami normalis jelenség. Amennyiben
ez el6fordul, kérjuk varja meg mig kitisztul a sitd és utana tegye be az ételt.

e Atermék hasznalatakor gondoskodjon a megfelel szelléztetésrdl.

o Akésziilék és annak egyes hozzaférhets részei hasznalat kozben felforrésodhatnak. Ugyeljen ra, hogy
ne érintse meg ezeket a részeket. A 8 évnél fiatalabb gyermekek csak folyamatos felligyelet mellett
tartézkodjanak a késziiléknél.

o Asérilt készlléket azonnal dramtalanitsa az dramités veszélyének elkerilése érdekében.

o Akésziiléket 8 év alatti gyermekek, valamint fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességeikben korlatozott,
illetve a késziiléket és annak hasznalatat nem ismeré személyek csak feliigyelet mellett hasznalhatjak, vagy
abban az esetben, ha a berendezés biztonsdgos médon térténd hasznélatara és az ezzel jaré veszélyekre
vonatkozd szabalyokat megismerték. Ne hagyja, hogy a gyermekek a késztilékkel jatszanak. A berendezés
tisztitasat és karbantartasat gyermekek ne végezzék.

o Akésziilék belseje hasznalat kozben felforrdsodik. Ne érintse meg a késziilék belsejében lévé
fitGelemeket.

e Hasznalat kdzben ne engedje a gyermekeket a siité kozelébe, kilonésen a grill funkcid hasznélata esetén.

o Az dramités elkerilése érdekében a suté lampajanak cseréje elétt gy6zEdjon meg réla, hogy a készulék
kikapcsolt allapotban legyen.

o Abekotési elirasoknak megfelelSen, kiilon kismegszakitéval biztositott aramkérre csatlakoztassa a
késziiléket.

¢ Ne hagyja, hogy a gyermekek a késziilékkel jatszanak.

o Akésziiléket 8 év alatti gyermekek, valamint fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességeikben korlatozott,
illetve a késziiléket és annak hasznalatat nem ismeré személyek csak olyan feltigyelete mellett
hasznalhatjak, aki a berendezés biztonsdgos médon térténé hasznélatara és az ezzel jaré veszélyekre
vonatkozd szabalyokat megismerte.

o Akészilék és annak egyes hozzéférhetd részei hasznalat kozben felforrésodhatnak. A kisgyermekeket ne
engedje a sutd kdzelébe.

o Akésziiléket kismegszakitoval biztositott aramkorre csatlakoztassa.

o Sérilt tapkabelt csak a gyartd, annak szervizkdzpontja, vagy képzett szakember cserélheti ki a veszélyek
elkerilése érdekében.

o AsitSajto Uvegének tisztitasara ne hasznéljon durva, strold hatésu tisztitdszereket vagy éles fém
kaparokat, mivel ezek megkarcolhatjk a feltletet, amitél az tiveg megrepedhet.

¢ Ne hasznéljon g&ztisztitot.

o Akésziilék nem miikodtethetd kiilss idékapcsoldval vagy taviranyitéval.

o Sinekkel rendelkezd eszkdzok esetén a hasznélati tmutaté tartalmazza a sinek helyes beszerelésére
vonatkozé informacidkat.

BIZTONSAGI UTASITASOK

A késziiléket ne hasznalja mezitldb. Ne érintse meg a siit6t nedves kézzel vagy nedves labbal.

e Nem ajanlott a st ajtajanak gyakori kinyitasa miikodés kdzben.

o Akészilék beszerelését és belizemelését kizardlag szakember végezheti el. A nem megfeleld
beszerelésért és izembe helyezésért a gyartd semmilyen felelGsséget nem vallal.

¢ Ne helyezzen semmit a nyitott siitéajtora.

o Akodzvetlen h hatdsanak kitett alkatrészek lassan hiilhetnek ki. Az égési sériilések elkeriilése érdekében
varja meg mig a késziilék minden tartozéka lehdil.

e Ha hosszl ideig nem hasznalja a késziiléket, hiizza ki a halézatbdl.
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A SUTO BEEPITESE

A konyhdban megfelel8en biztositott helyre, beillesztheté munkafeliilet ald vagy allé szekrénybe helyezze
be a stitSt. A sttt Ggy rogzitse, hogy a keretben lévé két rogzitd furattal a helyére csavarja. A régzits furatok
megkereséséhez nyissa ki a sUts ajtajat. A stité megfelel szell6zését biztositd elSirdsokat a méretekre és
tavolsagokra vonatkozéan be kell tartani.

FONTOS

A st megfeleld miikédéshez biztositani kell a konyhai bator nyilasainak megfelelé méreteit. A konyhai
egység paneljeinek, amelyek kozvetlenil a stité mellett helyezkednek el, h6all6 anyagbdl kell készilnitk.
Gy6z8djon meg arrdl, hogy a furnér fabdl késziilt egységeinek ragasztéi legaldbb 120 ° C hémérsékletnek
ellenélinak. Az olyan mlanyagok és ragasztdanyagok, amelyek nem birnak ki ilyen magas hémérsékletet,
megolvaszthatjak és deformalhatjak a konyhai berendezést. A siité behelyezését kovetSen az &sszes
elektromos alkatrészt teljesen le kell szigetelni. Ez kikertilhetetlen kovetelmény. Minden védéburkolatot tgy
kell régziteni, hogy specidlis szerszamok hasznalata nélkil ne lehessen azokat eltavolitani. Tavolitsa el a konyhai
egység hatso falat, hogy biztositsa a megfeleld légaramlast a stitd koril. A beépitést kovetSen a sitd hatsd
része és a fal kdzétt legaldbb 45 mm tavolsagot kell hagyni.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Asiitd kicsomagolasakor gyéz8djén meg réla, hogy a termék semmilyen
maodon nem sérlilt. Kérje szakember segitségét, amennyiben kétségei
tamadnak a sitd éllapotét illetéen A csomagoldanyagokat, mint a mianyag
zacskd, polisztirol, stb. tartsa gyermekektd| elzérva.

TERMEK LEIRAS

IDOZITO/ORA START

L
)

a ®

[C) |
1 1

DO STOP
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Szimbélum Funkciok leirasa
Lampa: Lehetdvé teszi a f6zési folyamat megfigyelését a siitd ajtajanak kinyitasa nélkil. A stité
= lampéja az ECO funkcié kivételével minden f6zési funkcional vilagit.

Kiolvasztas: Szobahdmérsékletl levegé keringetésével lehet6vé teszi a fagyasztott élelmiszerek
gyorsabb felolvasztasat (h& felhasznalasa nélkil). Gyors és egyszerli médja a készételek, krémmel
oIttt termékek, stb. kiolvasztési és felolvasztasi idejének felgyorsitasara.

Alsé stités: Csak az alsé f(itGelem van hasznalatban. Féleg az élelmiszerek melegen tartaséra
szolgal. Ahdmérséklet 60-120°C kozott dllithatd. Az alapértelmezett hémérséklet 60°C.

Hagyomanyos, alsé-felsd stités: Afelss és az alsé fiitSelem egyittesen miikddik. A hémérséklet
50-250°C kozott allithatd. Az alapértelmezett hémérséklet 220°C.

0] (=

Also-felsé stités hélégkeveréssel: A ventilator és az also és felsé flitGelemek kombinacidja
egyenletesebb hé elosztéast biztosit, amellyel akar 30-40% energiamegtakaritas is elérhets. Az
ételek kivil ropogdsak lesznek, belil pedig szaftosak maradnak. Megjegyzés: Ez a funkcié a
nagyobb, vastagabb hisok magasabb hémérsékleten torténd grillezésére vagy stitésére alkalmas.
Ahdmérséklet 50-250°C kozott allithatd. Az alapértelmezett hémérséklet 220°C.

-

Grill: Stités kozben a belsd grill fitSelem be- és kikapcsol a hdmérséklet fenntartasa érdekében. A
h&mérséklet 180-240°C kozott allithatd. Az alapértelmezett hémérséklet 210°C.

Dupla grill: Afelsé flitGelem és a belsé grill fitéeleme egytttesen miikédik. A hémérséklet 180-
240°C kozott éllithato. Az alapértelmezett hémérséklet 210°C.

=N A0

Dupla grill hélégkeveréssel: Afelsé fiitGelem és a belsd grill fitSeleme a ventilatorral egyiittesen
mUkodik. A hémérséklet 180-240°C kozott éllithatd. Az alapértelmezett hémérséklet 210°C.

Konvekcids sités: Forré levegSaramokkal torténé f6zés, a konvekcios ventilator koril léve
fétGelemek segitségével. Konvekeids izemmaoddban a ventilator automatikusan bekapcsol, hogy
javitsa a légkeringést a stit6ben, és egyenletes hét hoz létre a f6zéshez. A hémérséklet 50-240°C
kozott allithatd. Az alapértelmezett hémeérséklet 180°C.

@

~| Energiatakarékos izemmad: Az ételek gyengéd siitése a felllrdl és alulrdl érkez hé segitségével.

HASZNALATI UTASITASOK

1. Az 6ra bedllitasa

A készulék haldzati csatlakoztatdsa utan a kijelzén a “0:00" felirat jelenik meg.

1. Nyomjamega” O gombot, az érét jelz8 szam villogni kezd.

2. Forgassa el a " K2 " gombot az éraérték bedllitdsdhoz, amelynek 0--23 kzott kell lennie.
3.Nyomjamega"” CE gombot, a percet jelz szam villogni kezd.

4. Forgassa el a” K2 " gombot az percérték bedllitdsdhoz, amelynek 0--59 kézott kell lennie.
5.Nyomjamega” CE gombot az érabedllitds befejezéséhez. A" villog, az idépont pedig vilagit.
Megjegyzés: Az 6ra 24 6rés formatumot hasznal. Az 6ra bedllitasanak hidanyaban a kijelz6n a “0:00" felirat
jelenik meg.

2. Funkcié beéllitdsa

1. Forgassa el a“ K1 “ gombot a hasznalni kivant stitési funkcié kivalasztasdhoz. A kapcsolddd szimbdlum
vilagitani kezd.

2. Forgassa el a” K2 " gombot a hémérséklet beallitasdhoz.

3.Nyomjamega” ®- gombot a sitési beallitasok megerdsitéséhez.

4.A2.1épés kihagyésa esetén, nyomja meg a “ &) " gombot a sitési beallitok megerésitéséhez, ebben az
esetben az alapértelmezett idS 9 6ra és az alapértelmezett hémérséklet megjelenik a kijelzén.
Megjegyzés:

1. Asttési id§ bedllitasa az alabbi léptékekkel lehetséges: 0--0:30 perc kozétt: 1 perc; 0:30--9:00 6ra kozétt:
5 perc.

41

HUN



HUN

2. Ahémérséklet 5°C, grill funkcid esetén 30°C Iéptékkel allithatd be.

3.Forgassa el a “ K1 " gombot a sttési idS beallitdsdhoz. Ezutdn nyomja meg a ® gombota
megerdsitéshez. Haa " &) gomb megnyomésa 3 masodpercen beliil nem térténik meg, a stité
visszaélinak az el6z¢ allapotra.

4. Forgassa el a” K2 " gombot a sttési h&mérséklet beallitasahoz. A kijelz8 vilagitani kezd. Ezutan nyomja
meg ” " a sttés elinditdsdhoz. Haa ” " gomb megnyomasa 3 masodpercen belil nem térténik
meg, a sttési hémérséklet nem valtozik.

3. Ldmpa bedllitésa

1. Forgassa el a , K1 ” gombot a hasznalni kivant stitési funkcié kivalasztasdhoz. A kapcsolédd szimbdlum
viladgitani kezd.

2. Nyomja meg a &) gombot az inditashoz, ekkor a kijelzén a “ 0:00 “ felirat és a “ @ "ikon felvillan,a " :
ikon villogni kezd.

"

4. Allapot kijelzés

Akovetkezd lépésekkel az allapot kijelzés 3 masodpercig megjelenithetd.

1. AsltS hasznélata kdzben, ha az éra be van éllitva, nyomja meg a , (O “ gombot az aktuélis id8
megtekintéséhez; ha az emlékeztets bekapcsolasra keriilt, nyomja meg a {8y gombot a bedllitott idd
megtekintéséhez.

2. EmlékeztetS bedllitasa esetén, ha az 6ra be van éllitva, nyomja meg a ” CF gombot az aktudlis id&
megtekintéséhez.

5. Gyerekzar

Gyerekzér bekapcsolésa: Nyomja 3 méasodpercig egyszerre a * ®ésarll” gombot, ezutan egy hosszabb
hangjelzést fog hallani, és a kijelzén az alabbi ikon jelenik meg: "1,

Gyerekzar kikapcsolasa: Nyomja 3 mésodpercig egyszerre a * ®ésall” gombot, ezutan egy hosszabb
hangjelzés jelzi a gyerekzar kikapcsolasat.

Megjegyzés: A siit6 hasznalata kozben, ha meg akarja szakitani a sttést, egyszer réviden nyomja meg a
"STOP" gombot.

6. Emlékeztetd beéllitdsa

Ezzel a funkcidval egy emlékeztetét éllithat be egy elére meghatarozott 0:01 to 9:59 éra kozotti idére.

Az emlékeztetS csak készenléti izemmaddban allithatd be. Az emlékeztetd bedllitésahoz kovesse az
aldbbiakat: _

1.Nyomja meg az emlékeztets bedllitdsahoz a ” my gombot;

2. Forgassa el a " K2 " gombot az éraérték bedllitdsdhoz, amelynek 0--9 kézétt kell lennie.

3. Nyomja meg Ujra a ey gombot;

4. Forgassa el a " K2 " gombot az percérték bedllitésdhoz, amelynek 0--59 kézétt kell lennie.

5. Nyomja meg a " &" gombot a beéllitisok megerdsitéséhez. Elkezd&dik a visszaszamlalas.

Megjegyzés: A bedllitott idS letelte utan a stité 10 hangjelzést ad. A STOP gomb megnyomaséval barmikor
torolheti a bedllitast: az id8zitd beallitasat kovetSen nyomja meg kétszer a STOP gombot.

7. Start/Szlneteltetés/Stop funkcidk beéllitésa

1. Astitési id6 bedllitasat kovetGen nyomja meg a “ ®- gombot a stités megkezdéséhez. Ha a sitést
szlinetelteti, nyomja meg a ® - gombot a folytatdshoz.

2. Asiitd hasznélata kézben nyomja meg egyszer a “[1” gombot a siités sziineteltetéséhez. Nyomja meg

kétszera " [1]” gombot a siitési folyamat megszakitdsdhoz.

8. Energiatakarékos izemmod

1. Alap- vagy idézitett dllapotban nyomja 3 mésodpercig a ” ®- gombot, igy a kijelzé kikapcsol és
energiatakarékos tizemmédra valt.

2. Alap allapotban, amennyiben 10 percig nem térténik miivelet, a stité kijelz&je automatikusan kikapcsol és a

sUté energiatakarékos tizemmadra valt.

3. Barmely gomb megnyomaséra, vagy elforgatésara a sité kilép az energiatakarékos tizemmédbdl.
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9. Altalanos tajékoztatd

1. Asité ldmpéja az ECO funkcié kivételével minden f&zési funkcional vilagit.
2. Ha a sttési program bedllitasa utan a " (& gomb nem kertl megnyomaésra 5 percen belil, a kijelz6n az
aktudlis idS jelenik meg. A bedllitott program érvénytelenné valik.

3. A gomb megnyomasat minden esetben hangjelzés kiséri.
4. Aslités végeztével 6t hangjelzés hallhatd.

TARTOZEKOK

Récs: Sutéshez és grillezéshez

Csusztathat6 konzol: Nagyobb edényben torténd

slités esetén a siits jobb és bal oldalan levé tartdsinek
eltavolithatok, az edényeket és a talcakat a sitd aljara
helyezheti, olyan funkciék esetén, mint a grill, dupla grill,
vagy dupla grill hélégkeveréssel.

= MEGJEGYZES

Ha a stité aljara helyezi az edényeket, NE hasznélja az alsd
flit6elemekkel miikddé funkcidkat (csak meghatarozott
modellek esetén).

Sutétalca: Nagy mennyiségl étel, példaul stitemény,
fagyasztott étel stitésére szolgal, de hasznalhato a zsir,
morzsa és szaft felfogasara is.

Teleszkopos sinek: Egyes modellek teleszkopos

sinekkel kaphatdk a siité hasznélatdnak megkoénnyitése
érdekében. A teleszkdpos sinek és csusztathatéd konzolok
eltavolithatoak a rogzitett csavarok szétszerelésével. Az
edényeket és a tdlcakat igy, a siitd aljara helyezhetik, olyan
funkciok esetén, mint a grill, dupla grill, vagy dupla grill
hélégkeveréssel.

= MEGJEGYZES
Ha a siité aljara helyezi az edényeket, NE hasznélja az alsé

flit6elemekkel m(ikédé funkcidkat (csak meghatarozott
modellek esetén).
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A RACS ES A SUTOTALCA HASZNALATA

Asits biztonsagos miikodtetéséhez elengedhetetlen a racsok megfelels elhelyezése az oldalsinek kézott. Az
els és az 6todik sin kozott csak a racs és a sttStalca hasznalhato. A racsokat a helyes irdnyban kell hasznalni,
hogy a récs és a sttétalca ne billenjen meg, az ételek ne csusszanak, ne boruljanak ki.

i
v

A LAMPA 1ZZOJANAK CSEREJE

Az izz6 cseréjéhez kdvesse az alabbi lépéseket:
1. Huzza ki a készllék csatlakozédugdjat az aljzatbdl.
2. Az dramutatd jarasaval ellentétes irdnyba forgatva lazitsa meg a lampa

fedelét (nagyon szoros lehet), majd vegye ki az izzdt, és cserélje ki egy Uj,
ugyanolyan tipusu izzéra.

3. Helyezze vissza a lampa fedelét.

= MEGJEGYZES 25-40W/220V-240V, T300°C halogén izzéval hasznalhatd.

RECEPTEK ECO MODHOZ

Receptek Hémérséklet (°C) Szint 1dé (perc) Elémelegités
Csdben stilt 180 1 90-100 Nem
sajtos krumpli
Sajttorta 160 1 100-150 Nem
Fasirt 190 1 110-130 Nem

A SUTO ROGZITESE A SZEKRENYHEZ

1. Helyezze a sttét a szekrény mélyedésébe.

2. Nyissa ki a stt8 ajtajat, és hatarozza meg a
rogzitéesavarok helyét.

3.Rogzitse a siitét a szekrényhez két csavarral.
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SZELLOZONYILASOK

Ha a stités befejez8dott és a szell6zEnyilasokbdl
kidgramlo levegs hémeérséklete meghaladja

a 70 fokot, a h(itéventilator tovabb mdkodik.

A hiitéventildtor addig nem éll le, amig a
h&mérséklet 60 fok ald nem csokken.

ASUTO
CSATLAKOZTATASA

A SUTO BEEPITESE

=560 —

=

595
| 20
——595 —|
Megjegyzés:

T T 4
[T

Szell&zényilasok

570 I
min.

—_—

1. A megadott méretek minden irdnyban csak nagyobbak lehetnek.
2. Akismegszakité és a dugvilla nem része a késztiléknek.

3. Aszekrény mérete milliméterben van megadva.

— MEGJEGYZES

A mellékelt tartozékok szédma a megvasarolt készilék tipusatdl figg.
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A SUTOAITO ELTAVOLITASA

Akivehet§ ajto teljes hozzaférést biztosit a sité belsejéhez a konnyebb és gyorsabb karbantartas érdekében.

¢ N

Az ajté eltavolitasdhoz nyissa ki az Csukja be az ajtét kb. 15°-0s Helyezze az ajtét egyenes

ajtét a maximalis szogig. Ezutan sz6gig, majd emelje fel, és irdnyban, az ajté felsé

huzza hétra az ajté zsanérjanal lévé lassan hizza ki az ajtét. boritasaval maga felé, majd

csatot. tegye a kezét az Uvegre, és
huzza ki.

8
~ /

Ovatosan valassza szét az tiveget 25 Tolja az Uveget a nyil irdnyaba,
fokos szogben megemelve. majd dvatosan hizza ki az
lveget a keretbdl.

Miutén kihuzta a belsé Gveget,
kérjik, vegye ki
a kozépss Uvegréteget is.

Atisztitast kovetSen a fentiek szerint helyezze vissza az Uveget.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A j6 megjelenés és megbizhatd miikodés érdekében tartsa tisztan a berendezést. A siité modern kialakitasa

megkénnyiti a karbantartas elvégzését. Az élelmiszerrel érintkez részeket rendszeresen tisztitani kell.

o Tisztitas és karbantartas el&tt kapcsolja ki a készlléket és dramtalanitsa azt.

o Akészilék konnyebb tisztitasa érdekében vérja meg mig minden része kih(il. Tisztitsa meg a készilék
felliletét nedves ruhaval, puha kefével vagy finom szivaccsal, majd torolje szérazra. ErSs szennyez&dés
esetén hasznaljon forrd vizet és nem surold hatasu tisztitdszert.

¢ Ne hasznéljon agressziv tisztitoszert vagy surolészert, esetleg éles fémkaparét az liveg tisztitdsdhoz, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet és karosithatjak az tiveget.

¢ Ne hagyjon savas anyagokat (citromlé, ecet) a készllék rozsdamentes acél alkatrészein.

¢ Ne hasznéaljon nagynyomasu tisztitot a sitd tisztitasdhoz. A stitéedényeket enyhe mosdszerrel mossa.

Ez a késziilék az EU 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) irdnyelvének a hatalya
ala tartozé termék.

Ez a szimbdlum a késziiléken vagy a csomagolésan azt jelzi, hogy a terméket ne kezelje haztartasi hulladékként.
Kérjik, hogy az elektromos és elektronikai hulladék gytijtésére kijelolt gytjthelyen adja le. A feleslegessé
valt termékének helyes kezelésével segit megel&zni a kdrnyezet és az emberi egészség karosodasat, mely
bekévetkezhetne, ha nem koveti a hulladék kezelés helyes médjat. Az anyagok, Ujrahasznositdsa segit a
természeti eréforrasok megdrzésében. A termék Ujrahasznositasa érdekében tovabbi informéaciéért forduljon
a lakhelyén az illetékesekhez, a helyi hulladékgyijté szolgéltatéhoz vagy ahhoz az tzlethez, ahol a terméket
megvasarolta.
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BJTIATOLAPHOCT

Bu Gnarogapvime wro ro kynueTe Hawwot npoussog. Ce HageBame feka Ke yxuBaTe BO MHOTyTe GyHKLN
1 MOrOAHOCTYM Kou v Hyau. Npep ynotpeba Ha NPOU3BOAOT, BHUMATENIHO MPOYHETE FO KOMMNETHOTO
KopwcHuuko ynatctso. CouyBajTe ro 0Ba KOPUCHUYKO yNaTCTBO 3a niHa ynoTtpeba. YBeperte ce feka v
ApyrvTe ayre Kou ro KopycTaT OBOj NPOV3BOA, Ce 3aMo3HaeH CO OBa ynaTCcTBO.

/\ NPEOYNPENYBAHSE

o [pu NPBOTO BKITyYyBarbe Ha pepHaTa, MOXHO € Aa ce NoYyBCTBYBa HempujateH Mypuc. MpuynHa 3a Toa
€ CPefCTBOTO KOE Ce KOPUCTU 3a MOBP3yBatbe Ha U30ALWIOHUTE NaHesn Bo pepHata. 3a Aa ja ucuncrure
HeuMcToTMjaTa Of, MacsIo BO neykaTa, BKIy4eTe ro HOBMOT ypep, NpasHaTa nedka, Ha CTaHgapaHa nporpama
3a neyerbe of, 250°C, Bo Tpaerbe o, 90 MuHyTL.

e [loTnonHoO € HopMasHo, BO TEKOT Ha npBarta ynoTtpeba, Aa ce nojasu Masiky Ayim 1 [a ce NoYyBCTByBaaT
Mupmcn. Ako AojAe A0 TOa, eAHOCTABHO NoYeKajTe, Mpeq CTaBakbeTo XpaHa BO pepHaTa, MUPUCOT Aa
ncyesHe.

¢ He ro nocrasyBajTe ypeLoT BO TECEH MPOCTOP.

® Ypenot v HerosuTe AOCTanHu AeSIOBU CTaHyBaaT XeLLUKM BO TEKOT Ha yrnoTpebarta. [oBenete cmeTka fa He
rvi gonvpare rpejHute enemenTu. [euara nomnaaw of 8 roavnu Tpeba Aa ce apxkat nofaneky of ypeaot
OCBEH aKo He Ce NOoA, MOCTojaH Haa3op.

e AKO MOBPLUMHATA € HaMyKHaTa, UCKIy4YeTe ro ypeoT kako 61 ce nsberHana MOXHOCTa 3a Mojasa Ha CTpyeH
yaap.

® Ypepnot moxart fa ro ynotpebysaar Aeua noctapy o 8 roguHu, Kako 1 nivua co HamaneHu Gpusndkiu,
CETWITHU M MEHTaSTHU CMOCOBHOCTM 1 nviua 6es MCKYCTBO 1 3Haekse, LOKOJIKY Ce MOf, HaA30pP UMW LOKOKY
nmaat gobueHo ynatctso 3a besbeaHa ynotpeba Ha ypenoT v rv chakaaT ornacHOCTUTE KOU Mt HOCK
ynotpebara Ha uctuor. deuara He Tpeba fa cu urpaat co ypenor. [leuara He Tpeba fa BpLIaT ymcTerbe v
ofpxyBarbe Ha ypeaoT 6e3 Haazop.

e Bo TekoT Ha ynotpebata ypeaoT CTaHyBa MHOTy xexok. [oBefieTe cMeTka fia He v fonmupare rpejHmTe
€/1IeMEHTU BO pepHara.

* He nossonysajTe Aelia Aa npuoraart fo pepHaTa AoAeka e Bo ynotpeba, 0cobeHo kora e BKlydeHa
nporpamara 3a neuerbe.

o [pen 3ameHa Ha cujanuuUMTE BO pepHaTa, yBepeTe ce ieka YPeoT e UCKIy4eH of CTpyja Kako 6u nsberHane
MOXHOCT Of MojaBa Ha CTpyeH yaap.

o [IpeknHyBayoT Mopa fa bvae coctaBeH fen of GrkcHaTa enekTpryHa HCTanaumja Bo CornacHoCT co
cneuyduKaLmMuTe 3a eN1eKTPrYHa HCTanauuja.

o [leuara Tpeba fa buaat nog HaAa3op Kako He 61 urpane co ypenor.

* He e npefsraeHo oBoj ypen 4a ro KoprcTaT vua (BKIyYUTeNHO 1 Aeua) co HamaneHm GUanIKu, CeTUIHN
WN MEHTasHM COCOBHOCTM Mv inLa Be3 1CKYCTBO W 3Haetbe, OCBEH AOKOJIKY Ce MO, HaA30pP UIN AOKOIKY
nobune ynaTcTso 3a ynoTtpeba Ha ypeaoT o, CTpaHa Ha /inua Kou ce OAroBOPHM 3a H1BHaTa 6e3beaHoCT.

o [locranHuTe fenosm Bo TEKOT Ha ynoTpebaTta Moxar Aa cTaHat penu. [lpxeTe rv ManuTe aeua noganeky
of ypeaor.

o [IpeKkrHyBaYoT Ha cuTe MOJIOBM Ha LUTEKEPOT Mopa fa buae coctaseH fen of GpuKcHaTa enekTpriHa
MHCTanaumja BO COMIAcHOCT CO NpaBUaTa 3a eNekTpriHa nHctanaumja.

o [lokosiky NPUKNYYHUOT Kabes e oLUTeTeH, HeroBata 3ameHa Mopa A ja U3BpLUM NPOV3BeAyBaYoT, CEPBUCOT
KOj O MMa aHraxvpaHo NPOU3BEAYBaYOT UN NILE CO CIIMYHM KBanUdmKaLumm, kako bu ce nsbertana
OMacHoCT.

¢ He ynotpebysajte ocTpy abpasviBHM CPEACTBa 3@ YNCTEHE UMM OCTPU METASTHW CTPYrasiki 3a Y/CTerbe
Ha CTak/leHWTe BpaTh Ha pepHaTa, braejku MoXarT Aa ja narpebat NoBpLUMHATA, LITO MOXeE Aa [oBeae [0
KpLUEHbe Ha CTaKIIOoTO.

® HewmojTe Aa kopUCTUTe YMCTaY Ha Napea.

® He e npensraeHo co 0Boj ypen Aa ce ynpasysa NpeKy eKCTepeH TajMep v 3acebeH crctem Ha
[LlaneyrHcka KOHTposa.

® YnaTCTBOTO 3a pepHa Co MOAMLM COAPXKM AETaNHN MOAATOLM BO KO Ce HaBeAyBa Kako Ha UCMpaBeH HauuH
[la ce NocTasar noamumTe.
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BEBBE,ZI,HOCHI/I COBETU

He ja ynotpebysajte pepHata ako HemaTte 0byBKM Ha cTananarta. He ja gonvpajre pepHata co
HaBOAEHETV UMW BAaXHW paLe uiu ctanana.

* 3a pepHara: Bpatata Ha pepHata He Tpeba 4ecTo Aa ce 0TBOpPa BO TEKOT Ha NepPVOofJOT Ha MOLATrOTOBKa Ha
XpaHaTa.

® YpepoT Mopa fia ro NoCTaBu 1 fa ro MyLuTV BO paboTa OBNACcTEHO TEXHUUKO NnLe. [ponssoanTenot He e
OfrOBOPEH 3a kakBa b1 LUTETa KOja MOXe [1a ja NPean3srKka HEUCNPABHOTO NOCTaByBakbe Ha YPeaor,
KaKo 1 MoCTaByBaH-ETO Of, CTPaHa Ha HeOBNACTeHW 1L,

® He cTaBajTe HULWTO Ha BpaTaTa win drokaTa of pepHaTa Kora e oTBopeHa, buaejkn moxeTe fa ja
HapyLwu1Te paMHOTEXaTa Ha ypeJoT v Aa ja cKpluTe BpaTaTa.

® Hekow fenosu o ypeaoT MoxaT [0Sro Aa ja 3a4pKaT TornvHaTa; Npef Aa rv AonpeTe fesoBnTe Kou

OMPEKTHO Ce 3arpeBaart, noyekajTe Aa ce onafart.

Jlokonky ypenoT He cakaTe Aa ro KopycTUTe BO TEKOT Ha MOAOIT BPEMEHCKV Neprog, ce npenopayysa

[la ro NCKIyunTe of, CTpyja.

BI'PALLYBAHE HA PEPHATA BO KYJHCKW
EJIEMEHT

Brpagete ja pepHata BO KyjHCKUM e1leMEHT, BO MECTO NpeaBraeHo 3a Toa; MOXe Aa Ce Brpaaw nog,
pabotHaTa niio4a Uv Bo BEPTUKaHO NocTaBeH opmap. [pyuBpcTeTe ja pepHaTta Taka LTo Ke ja
3awTpaduTe KOPUCTEjKM M AiBaTa OTBOPU 3a NPULBPCTBYBarbe, KOV Ce HaoraaT Ha pamkaTa. 3a Aa ru
npoHajaeTe OTBOPUTE 3a NPULBPCTYBakbe, OTBOPETE ja BpaTaTa Ha pepHata 1 noriefHeTe BHaTpe.
Mpu NpuuBpcTyBareTO Ha pepHaTa, NoBeAeTe CMeTKa 3a COOABETHUTE MEPKU M pacTojaHuja Kako 6u
obesbenune ageksaTtHa BeHTWUIALM]a.

BAXHO

HeonxopHo e na obe3benute NPVKIALHO MECTO 3a KyjHCKMOT €/IEMEHT CO LUTO pepHaTa bu pabotesna

Ha coofBeTeH HauuH. [oBPLUMHIUTE Ha KyjHCKUOT e/1eMEHT KOV Ce HaolaaT Ao pepHaTta Mopaart fa buaar
HanpaBeHW o TePMOOTNOPHW MaTepujanu. [posepeTe fanu 1ENakoT BO PaMKUW Ha €/IeMeHTUTE HamnpaBeHu
of, pypHUPaHO APBO MOXE Aa U3APXKM Temnepatypa of Hajmanky 120°C. MnactnyHnTe f4enosu 1 nenakot
KOW He MOXaT [1a ja U3[pXaT CromMeHaTaTa TemrepaTypa Ke ce CTonaT v Ke ro AebopmMmnpaat efleMeHToT.
Kora pepHata Ke ce nocTasu BO €/1€eMEHTOT, e1EKTPUYHUTE [EeSIOBM € HEOMXOAHO Aa B1aat NoTnonHo
uzonuparu. OBa e npasHo Baparbe koe ce oaHecyBa Ha besbenHocTa. Cute LWTUTHULM MOpaaT fa buaat
,06PO NPULIBPCTEHM KaKo Or ce OHEBO3MOXKMIIO HUBHO Tprarbe Be3 ynotpeba Ha cneuvjantm anatv. 3a fa
Cce yBepuTe Aeka BO3[yXOT afiekBaTHO LiMPKyIMpa OKONy pepHaTa, OTCTPaHeTe ro 3aHWOT el Ha KyjHCKUOT
enemeHT. [pocTopoT Nomery pepHaTa v 3aHVOT A€ Ha NnonvLaTa He cMee fa buge noman og 45 mm.

OEKTTAPALINIA 3A YCOTTIACEHOCT

Ortkako Ke ja oTnakyBaTe pepHaTa, yBepeTe ce fjleka HeMa HIKaKBU OLUTEeTyBarba.
AKO 1MaTe Kakos 10 COMHEX, HEMO]TE [1a ja KOPUCTUTE; KOHTaKTUpajTe
KBaNMdKKYBaHO UL KOe MpodecroHasnHo ce 6asw co cepBrcuparbe.
Ambanaxarta, Kaksa LUTO Ce MNAaCTUYHI KeCK, CTUPOMOP WA LWajKW, APXKETE ja

HaaBop of, AodaToT Ha feua, buaejku oBre NpeaMeTV Ce OMacHu 3a HYB.
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OrNnnMC HATIPON3BOLOT

TacTep 3a NOTCETHMK Tacrtep 3a nywrarbe Bo pabota
K1 K1
[ [
/E\ <>
a ®
C] |
Il Il
Tactep 3a Bpeme TacTep 3a 3anvparse
Cumbon Onuc Ha onuumja
Cwujanvua 3a pepHata: My 0BO3MOXyBa Ha KOPVCHWUKOT Aa ja criem nocTankata Ha
NOAroTOBKa Ha XpaHaTa be3 oTBopatbe Ha BpaTaTa. Cvjanvuarta 3a pepHa Ke cBeTn npwm

ynoTtpeba Ha cuTe onumm 3a NOAroToBKa Ha XpaHa, ocseH EKO dyHkumja.

OpmpsHysarse: Linpkynnparseto Ha BO3[yXOT Ha cOGHa TemnepaTypa 0BO3MOXyBa 6p30
Tonerse Ha 3aMp3Hartata xpaHa (6e3 kakso 6uno sarpesarse). OBa npeTcrasysa 6n1ar, HO
6p3 HauMH 3a CKpaTyBakbe Ha BPEMETO NOTPEOHO 3a OAMP3HYBakbe 1 PACTOMyBarbe Ha
rOTOBY jafieHba, MPOW3BOAM MOJSTHN CO KPEM UTH.

[oneH rpejau: MpejaqoT ckprieH Bo 4HOTO Ha pepHaTa emuTysa TornmHa. OBaa onuyja
rNaBHO ce ynoTpebyBa 3a 3aAp>KyBatbe Ha TOM/IMHAaTa Ha xpaHaTa. TorMHaTa Moxe fa ce
npunaroau Bo oncer of 60 go 120°C. MNMpetnocTaseHata Temnepatypa e 60°C.

]

KoHBeHLMOHaneH HaunH 3a NOAroToBKa Ha XpaHa: [OPHWOT 1 [ONHWOT rpejay ce
NCTOBPEMEHO BKJTy4EHW Kako 6|/| Ce OBO3MOXWJ CTaHAAPAHUOT Ha4MH 3a NOAroTOBKa
Ha xpaHa. Temnepartypata Moxe aa ce npunarogu so oncer og 50 go 250°C.
MpeTtnocTaseHata Temnepatypa e 220°C.

W

KoHBeHUMOHaneH HaumH 3a NOAroTOBKa Ha XpaHa co BeHTunatop: KombuHuparata pabora
Ha BEHTWIATOPOT co paboTaTa Ha AiBaTa rpejayin OBO3MOXYBa U3JIOKEHOCT Ha XpaHaTta Ha
BOe[HaueHa TeMnepaTypa, Npu WTO 3aliTeata Ha eHeprija nsHecysa 30-40%. Japerbata
ce Gnaro ncneyeHy of, HafiBOpeLLIHaTa CTPaHa, a OCTaHyBaaT CouHM ofHaTpe. Hanomera:
Osaa onuyija e NorofHa 3a neyerbe roleMn KOSIMUMHY XpaHa Ha BUCOKa TemnepaTtypa.
TemnepaTypata Moxe fa ce npunaroau Bo oncer of, 20 no 250°C. MNpeTnocraeeHaTa
Temnepatypa e 220°C.

PamHOMepHO nevetse: BHaTpelHWOT rpejay 3a nederse ce BKIy4yBa W UCKITy4yBa Kako 6u
ce 3appxana fafeHata Temnepatypa. TemnepaTypata Moxe [a ce Npuiaroam Bo orcer of
180 po 240°C. MpeTnocTaBeHaTa Temnepatypa e 210°C.

]

[BojHo neverbe: BkyyeHun ce BHaTpeLLHWOT rpejay 3a Nevere 1 ropHUOT rpejau.
ﬁ Temnepatypata Mmoxe fa ce npwnaroaw so oncer og, 180 go 240°C. MNpeTtnocraseHaTa
Temnepatypa e 210°C.

[lBojHO neverse co BeHTUNATOP: 3ae4HO CO BEHTUNATOPOT, BKIlyYEHU Ce BHATPELLHUOT
rpejay 3a neuerbe U ropHUOT rpejad. TemnepaTypaTta MOXe Aa Ce Npuiaroam Bo oncer of
180 no 240°C. MpeTnocrtaBeHata Temnepatypa e 210°C.

Konsekumckm: [pejauoT Koj € cMecTeH OKosy KOHBEKLMCKMOT BEHTUIATOP NpeTCTaByBa
LOMNONHUTENEH U3BOP Ha TOM/IMHA 38 KOHBEKLMCKM Ha4YMH Ha MOAroTOBKa Ha xpaHa. Bo
KOHBEKLIMCKMOT PEXXUM, BEHTUIATOPOT Ce BKIyYyBa aBTOMAaTCKM Kako 61 ro aronemun
MPOTOKOT Ha BO3yX BO pepHaTa Ha Toj HauMH BOeAHauyBajku ja Temnepatypara 3a
NOAroToBKa Ha XpaHaTa. TemnepaTypaTta MoOxe fa ce npwnarogm 8o oncer og 50 no 240°C.
MpetnocraseHata Temnepatypa e 180°C.

3a 3awwTesa Ha eHepruja 3a roteerbe. [oTBeTe rM M3bpaHnTe COCTOJKU Ha HEXEH HauuH,
a TonnMHaTa ce OfBVBa OL03ropa 1 OfA0Ny.
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YIATCTBO 3A YTIOTPEBA HAYPELOT

1. NpnnarogyBare Ha 4aCOBHUKOT

1. MpwuTtncHeTe ro TacTepor , @ ", BPOJOT KOja M 03HauyBa 4acoBwWTE Ke Tpenepu.

2.3a pa ro npwnaroauTe 6pojoT KOj I 03HavyBa YacoBwuTe, 3aBpTeTe ro konyeto ,K2" (BpegHocTute ce
newxat on 0 no 23).

3. MpwuTncHeTe ro TactepoT ,,@ ", BPOJOT KOj O3HauyBa MUHYTU Ke Tpernepu.

4.3a pa ro npunaroaute 6pojoT Koj 03HauyBa MUHYTH, 3aBpTeTe ro konyeto ,K2" (BpegHocTuTe ce aAsuxar
on 0 no 59).

5.3a fia ro 3aBpLUMTE NpUIarofdyBarbeTo Ha YaCcoBWTE, MPUTUCHETE Mo TacTepoT ,,@”A OsHakata " Ke
Tpenepw, a NpukaxaHoTo Bpeme Ke bune ocBeTneHo.

Hanomena: YacoBHukoT npukaxysa 24-uyacosHo Bpeme. 1o nckydyBarse Ha ypefoT, Ha YaCOBHUKOT,

[LOKOSIKY He e UCKy4eH, Ke brae npukaxaHa spegHocta ,0:00"

2. [NpunnaronyBare Ha onuumTe

1. 3a pa ja ByunTe cakaHaTa onumja 3a MOArOTOBKa Ha XpaHa, 3asptete ro konyeto ,K1”. CoonseTHaTa
MNKOHa Ke CBeTHe.

2.3a paja npunarogute Temnepatyparta, 3aBpreTe ro konyeto ,K2".

3.3a fa ro NoTBpAMTE NOYETOKOT Ha NOArOTOBKATa Ha XpaHa, MPUTUCHETE ro TacTepoT @

4. [lokoriky cTe ro npeckokHase 4ekopoT 2, nputucHete ro tactepor ,\B)” kako 6u ro notepamne noyetokot
Ha NoAroToBKa Ha xpaHarta, a Ha LED-gucnnejot ke buae npvikaxaHo NpeTnocTtaBeHoTo Bpeme, Koe
n3HecyBa 9 yaca, Kako v NpeTnocTaBeHaTa Temneparypa.

HAMOMEHA:
.MpwnaropyBarbeTo Ha Bpeme Ha Kon4urbaTa ce BPLUW Ha CIeAHMOT HaumH:
0-0:30 min: yekopoT numa BpegHocT 1 muHyTa; 0:30-9:00 yaca: 4eKopOT Ma BPeAHOCT 5 MUHYTH.

2.BpepHocTa Ha 4ekopoT 3a NpwiarofdyBarbe Ha TeMnepaTypaTta usHecysa 5°C, a 3a npunarogyBarse Ha
onuuuTe 3a neverse 30°C.

3.3a fa ro npunarofute BpeMeTo 3a NOArOTOBKA Ha XpaHa BO TEKOT Ha BEKe 3anoyHaTa NocTanka Ha
NoAroToBKa Ha XpaHaTa, 3aBpTeTe ro konyeto ,K1”. MNoToa nputncHete ro Tactepor & " 3apaan notspaa.
Hoxkornky Tacteport ,, &) " He ro nputucHeTe Bo Tok of 3 cekyHAu, pepHata Ke ce BpaTh Ha NPeTXoaHO
1306paHOTO Bpeme kako b1 NPoLoIXIIa CO MOArOTOBKA Ha XpaHaTa.

4.3a faja npunaroguTe TeMnepatypaTa BO TEKOT Ha BEKe 3arnoyHaTa nocTarka 3a NoAroToBka Ha XpaHaTa,
3aspreTe ro konyeto ,K2". CoofBeTHaTa nkoHa Ke ceTHe. MNoToa nputncHete ro Tactepot ,, 2" 3a aa
3anoyHe NoarotoBkaTa Ha xpaHara. [lokonky tacteport , & He ro nputuncHeTe Bo pok og, 3 cekyHau,
pepHaTa ke ce BpaTv Ha MPETXOAHO U3BPaHOTO Bpeme kako 61 NpoRosXmia Co NOAroToBKa Ha XpaHaTa.

—

3. Mpwunaronysarse Ha nambata

1. 3a pa ja nsbeperte coopBeTHaTa onuvja, 3asptete ro konyeto ,K1* no wro Ke ce BKIy4n coonseTHaTa
NKOHa.

2. MpwuTncHeTe ro TactepoT @ 3a pepHara ; BpegHocta ,0:00” n nkoHata @ Ke cBeTHe, a O3HakaTa "
Ke Tpenepu.

4. Onuyja npawarse

OnuujaTa npaLuarbe MOXeTe fa ja KOPUCTUTE BO CIEAHWUTE PEXUMMU, MPW LUTO YPeroT nocse 3 cekyHam Ke

ce BpaTVI BO MOMEHTAJIHNOT pe)KVIM.

1. JOoKOJIKy YaCOBHUKOT € NMPETXOAHO MPUIArofAeH, BO TEKOT Ha PEXMMOT Ha paboTa Ha ypenoT npuThcHeTe
ro tacrepot (Y  kako 61 r1 Buaene MoMeHTasIHWTe BREAHOCTH 3a BPeMe; AOKOJIKY Onumjata NoTCeTHUK
€ NPeTXo4HO NpUIarofeHa, NPUTUCHETE ro TacTepoT ,, ) " vako 61 m BUAesIe BpeAHOCTUTE 3a BPeme Ha
onuwjata NOTCETHHMK.

2. [JoKosKy YaCOBHUKOT € MPETXOAHO NMPUIarofeH, BO TEKOT Ha PEXMMOT NOTCETHUK MPUTUCHETE ro
tactepor (b " kako 61 rv Buaene MOMEeHTHWTE BPEAHOCTY 3a BpeMe.
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5. Onuwja 3aknydyBarbe nopanm be3begHoCT Ha geua

3a fa 3aKkJly4uTe: UCTOBPEeMEHO I'@MTI/ICHSTQ rmTactepute , ®u L7 g0 Tpaekbe of Tpu cekyHau. Ke ce
jaBu 3By4YeH curHan, a nkorata , " ke ceeTHe.

OTknydyBarbe: CTOBPEMEHO NPUTUCHETe v TacTepuTe , ®u L7 8o Tpaerse of Tpu cekyHan. Ke ce
jaBu 3ByueH curHan Koj Be ussectyBa geka onuyjata 3aktydyBarbe 3apaav AeTcka 6e3befHOCT e UckTydeHa.
HanomeHna: [lokosiky BO TEKOT Ha peXVMOT Ha paboTa Ha ypeaoT cakaTte [a ja NpekunHeTe NogrotoskaTta

Ha XpaHa, Co 6P30 fBMXerbe MPUTUCHETE ro TAaCcTepPOoT 3a 3annpatrbe. Hema notpeba ponro aa spLunte
NPUTWCOK BP3 KOMYETO 3a 3anvparse.

6. Onumnja NnoTCceTHMK

3apavara Ha oBaa onuuja e BO oapeaeHo Bpeme, koe ce asuxu og 0:01 go 9:59, na Be notcetn geka tpeba
[la 3anoYHeTe CO NPOLECOT Ha NOATOTOBKAa Ha XpaHaTa.

OnuwjaTa NOTCETHVK MOXE fa Ce NPWUIarofu Camo Kora pepHata e BO PexuM Ha NoAroTBeHOCT. 3a Aa ro
I'IpVIJ'IaI'O,EI'I/ITe MNOTCETHUKOT, cnegeTe rm cnegHnTe ynaTCTBa:

1. MpuTHCHeTe ro TacTepoT 3a NpuiarofyBarbe Ha MOTCETHUKOT ,, Q-

2.3a pa rv npunarogute BpeHOCTUTE 3a YacOBW Ha NOTCETHWKOT, 3aBpTeTe ro konyeTo ,K2” (BpegHocTute
ce neuxat on 0 go 9). _

3. MNoBTOpHO NpUTUCHETE FO TaCcTEPOT 3a NPUIAaroAyBakse Ha NOTCETHUKOT , Q-

4.3a pa rv npunarogute BPeLHOCTUTE 3a MUHYTU Ha MOTCETHUKOT, 3aBpTeTe ro konyeto ,K2". (BpegHoctute
ce gswxat on 0 no 59).

5. MpwuTucHeTe ro Tactepor,, @ " Kako 61 ro NoTBpAMIIE NPUIaroAyBareTo. YpedoT Ke 3arnoyHe Aa ro
opbpojysa BpemeTo.

HanomeHa: 3sy4H1oT curHan Ha pepHarta Ke ce ornacu 10 natv Kora BpeAHOCTUTE 3a Bpeme Ke ce BpaTtaT

Ha HyNTUOT Yac. [oTCETHNKOT MOXKeTe fia ro OTKaxeTe BO TEKOT Ha Npuiarofysarbe CO MPUTUCKarbe Ha

TacTeporT 3a 3anupatbe. OTKaKo Ke ro npuaaroamMTe NOTCETHUKOT, MOXETE fa ro OTKaXeTe Taka LUTO ABanaTtu

Ke ro NpuTUCHeTe TacTepOT 3a 3anuparbe.

7. Onunu 3a noveTok/naysrparse/oTKaxKyBarbe

1. Jokonky cTe ro npunaroguie BpemeTo 3a NoAroToBKa Ha XpaHata, MPUTUCHETE ro TacTepoT @ "3apa
ro 3anoyYHeTe NPOLLECOT Ha NOAroTOBKa Ha XpaHaTta. [Jokosky NpoLecoT Ha NOAroToBKa Ha XpaHaTa e
naysupaH, nputrcHere ro tactepot , \& " 3a fa NPoAoCIKUTE CO MOArOTOBKa Ha XpaHara.

2.Bo TeKkoT Ha NpoLecoT Ha NOArOTOBKa Ha XpaHaTa, efHaLl MPUTUCHETE ro TacTepoT , (1" kako 6u cTe ro
naysvparse NpouecoT. 3a OTKaxyBarbe Ha NMPOLLeCOT Ha MOArOTOBKa Ha XpaHaTa, AiBanaTtvi MPpUTUCHETE ro
TacTepor ﬁ

8. Onuwnja 3awTena Ha eHepruja

1. Bo pexuMOT YeKarbe 1 BO PEXUMOT NOTCETHUK MPUTUCHETE O TacTepoT ,, ® o Tpaerbe of Tpn
cekyHan. LED-gucnnejoT ke ce nckiyuu v Ke ce npunaroav Ha pexxumMoT Ha 3allTefia Ha eHepruja.

2. [Jokonky BO peX1MOT Yekarbe HemMa HUKakBUM akTUBHOCTU Bo nepuop oa, 10 munyTu, LED-gucnnejot ke ce
VCKITYUM 11 Ke Ce MPUarofu Ha PeXMMOT 3alliTea Ha eHeprija.

3. Bo pexuvMmoT 3aluTefja Ha eHepruja, Co MPUTUCOK Ha KOj BUIo TacTep UKW 3aBpTyBakse Ha koe buso Konde
Ke n3nese of] 0OBOj PEXUM.

9. HanomeHa

1. Jlambara BO pepHarta e ucknydeHa npu cute onumu, ocser EKO byHkupja.

2. Ako ja npunaroauTe NporpamMarta 3a NoAroToBKa Ha XxpaHa, HO TacTepoT @ " He ro NpPUTUCHeTe BO
HapenHUTe 5 MUHYTW, Ha AMCMNEjOT Ke ce NojaBn MOMEHTATHOTO BPEME WW YPeaoT Ke ce BpaTh BO
pexwum Ha vekarse. [punarogeHara nporpama Beke Hema Aa buge akTvsHa.

3. Jokosiky TacTepoT ro NPUTUCHETE Ha NPaBUIIEH HauvH, Ke ce jaBu 3ByYeH curHas. [Jokonky oBa He ro
HanpaBuUTe Ha NPaBUIeH HaYWH, HEMa Aa ce JoBue HYKaKoB OAroBOpP.

4. 3By4HWOT cUrHan Ke ce ornacu netnatu kako v Be notcetvn gexa npouecoT Ha NoAroToBKa Ha XpaHaTa
e 3aBpLUEH.
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PELIMMMA

3A EKO MOLE

(]

Peuentu Temnepatypa (°C) Huso Bpeme (MuH) Mpep-3arpejre
Komnup
Cupetse 180 1 90-100 He
lpatuH
TopTa cuperse 160 1 100-150 He
Meco 190 1 110-130 He

OOTTOJIHNTEJIHA OTTPEMA

Knuena nonunua: 3a peLlueTka, CafoBu, Mex Co eNleMeHTH.

CTpaHVIHeH Hocay: OBue Hocaun 3a nosmua, Kom ce Haoraar o,
AecHaTa v 1eBaTa CTpaHa Ha pepHaTa, MOXaT Aa ce TprHat npu

noAroToBKa Ha rofieMa Kosnm4mnHa Ha XpaHa, a CagosuTte 1 nonvunte
MOXaT Aa ce CTaBaT Ha AHOTO Of pepHata, Npu LWTO ce yHOTpe6yBaaT

onuumTe Radiant grilling (pamHomepHo neverse), Double grilling
(nBojHo neyerse) n Double grilling with fan (aBojHo neverse co

BEHTWIATOP).

= HAMOMEHA

Kora rn nocraByBate cagoswTe Ha gHOTO of, pepHata, HEMOJTE paa ja kopuctute onuvjata 3a akTnBMparbe

Ha [OJIHWOT rpejay, Kako He B ce nperpearno AHOTO Ha pepHaTa. (camo 3a ogpeAeHn Mogenn).

YHuBep3aneH nnex: 3a NOAroTosKa Ha rosiema KonumHa Ha xpaHa,
KaKo LUTO C& COYHM KOSlauu, NeLyBa, 3aMp3HaTa XxpaHa UTH., Uiu 3a
cobuparbe MaCHOTUI/COKOBM 1 COKOBM Of, MECO.

Teneckoncku Boguy: Hekon mogenu ja onecHysaat ynotpebara Ha
pepH1TE CO NOMOLL Ha Teneckonckn sogunun. Osure Teneckoncku
BOAMWYM, KaKO 1 CTPAHWYHWTE HOCa4M, MOXETE fia 1 PasMoHTUpaTe
CO 0ABPTYBakse Ha LpadoBuUTe CO Kou ce npuuspcTeHn. Kora ke
Vi TPrHETE, CafoBUTe W NOANLMTE MOXETE [ja 1 CTaBUTE Ha JHOTO
o[, pepHata, npu wro ce ynotpebysaat onumnte Radiant grilling
(pamHoMmepHo neverbe), Double grilling (asojHo neuverse) n Double
grilling with fan (ggojHo neverse co BeHTUnatop).

= HAMOMEHA

Kora rn nocraBysate cagosuTe Ha gHOTO of pepHata, HEMOJTE pa ja kopuctuTe onumjaTa 3a akTvBMparbe

Ha AOSTHUOT rpejay, Kako He b1 ce nperpeano AHOTO Ha pepHaTa. (caMo 3a ofpeneHn Mogenu).
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NPELYTIPELYBAHE BO BPCKA CO
NOCTABYBAME HA TOJIMUNTE

Kako 61 bune curypHu feka nonvumure Ha pepHara ce obesbefieHu, Of, Kily4Ha BaXHOCT € COOABETHOTO
nocTaByBarbe Ha MoSMLMTE Ha CTPaHWYHUTE HoCauw. [loanmumuTe 1 NAExXoT MoXaT fa ce nocTasyBaat
UCKITy4MBO MOMeEry NPBOTO W METTOTO HUBO.

MonuuuTe Tpeba Aa ce NocTaByBaaT BO COOABETHA HacoKa, OAEJKM CO Toa ce cnpeudyBa, Npu BHUMATENHO
Bafierbe Ha MoMMLMTE, XeluKaTa XpaHa fa ce JIM3He Ha NOAOT.

SAMEHA HA CNJAJIMUINTE

[Mpu 3ameHa, cnegeTe rn cnegHUTe Yekopu:

1. VicknyyeTe ro ype[oT of, CTpyja Uam UCKITy4YeTe ro OCUrypyBadoT CO KOj ce
KOHTPONMPA LUTEKEPOT Ha KOj e MoBp3aHa eauHuLaTa.

2. OTwpaderTe ro cTakNeHVoT Kanak 3a lamba Bo Hacoka CnpoTrBHa Of,
CTPesIKI1TE Ha YaCOBHUKOT (HanomeHa - Moxebu e 3arnaseH nopaam
Hacnarv) v 3ameHeTe ja cujanuuata co HoBa, Of, UCT TUM.

3. MoBTOpPHO 3alwpadeTe ro cTakIeHNoT Kanak 3a namba.

_= HATMOMEHA  Ynotpebysajre camo xanorenu cujanuum o 25-40W/220V-240V, T300°C.

NPULBPCTYBARSE HA PEPHATA 3A
BIrPALEHNOT MNPOCTOP

1. CmecTerTe ja pepHaTa BO OTBOPOT Ha BrpafeHnoT
npocTop.

2.OtBoOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa v ogpefeTe ja
nokauwjata Ha BynKuTe 3a MOHTAXHWUTE BUHTOBMU.

3. PukenpajTe ja pepHaTa BO OPMaHOT CO [1Ba BUHTa.
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OTBOPW 3A BEHTJTALMJA

Kora ke 3aBpLunTe co nocrarnkara Ha NOAroToBKa
Ha XxpaHaTa, a JOKO/Ky TeMrnepaTtypaTa BO
OoTBOPWTE 3a BeHTUNauwja nsHecysa Hag, 70°C,
BEHTUIATOPOT 3a pa3ssiafyBarbe Ke MPOoLoIXM Aa
pabotu. BeHTunatopor 3a pasnafysarbe Hema aa
npecrare fa paboTu cé foneka temneparypara
He ce crnyw vt nog, 60°C.

[NOBP3YBAME

BIrPALLYBAFSE

_~~—560 —

_

555

20
L'—595 —

HanomeHa:

1. Kaj cvte avimeHsunu, [o3BoIEHM Ce caMo OTCTanyBarba MOLUMPOKY Of YPeLoT.
2. TpeknHyBaYOT UK LITEKEPOT He Tpeba fia ce HaoraaT BO BrPafeHNoT NpocTop.

3. lumeH3sunjata Ha OPMaHOT € BO MUMMETPU.

= HAMOMEHA

o Tt I
NI dtsOMA

o]
Lo

OtBopu 3a BeHTUNELM]a

570
min.

BpojoT Ha JopaaeHn eneMeHTN [OCTaBEH CO YPeoT 3aBVCH Of, YPeAoT KOj CTe ro Kynune.
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OTCTPAHYBARSE HA BPATATA O PEPHATA

BpataTa koja ce oTcTpaHyBa OBO3MOXYBa LIe/IOCEH NPUCTan [0 BHaTPELUHOCT Ha pepHaTa 3apaay NosiecHo
1 Nobp30 oApPKyBarbe.

¢ N

3a pa ja TprHeTe BpaTaTa, OTBOpETE 3aTBOpeETE ja BpaTa nof aros ocTaBeTe ja BpataTta Taka

ja nop, Hajronem moxeH aron. MNoToa of npubavxHo 15°. Mogurtete LUTO Ke CTOW BOJOPaMHO, CO

noBsieyeTe ro KMMNOT Of LWapkaTa Ha ja BpaTaTa 1 noneka vnsssedere FOPHWOT Kanak CBPTEH KOH

BpaTaTa HaHasag,. ja on pepHarTa. cebe, ctasete rv pauete Ha
CTaKJIOTO U MOBIEYETE ro KOH
pepHarTa.

Ortkako Ke ro nssneyerte
BHATPELLHOTO CTakJ1o,
n3BafeTe ro u CpefHoT
CJ10] Ha CTaK/IOTO Ha HauWH
I'IpVIKa)KaH Ha cninkaTta.

BHumatenHo oagojte ro ctaknoto Co ByTkarbe nocrasete ro

MoAnrHyBajKu ro 3a npmbavxHo 25°. CTaknoTo BO nosoxbarta
npuKaxaHa co cTpesika Ha
cnukata. HexHo nssnevete ro
CTaKJIOTO Of, JIEXULLTETO.

Kora ke 3aBpLUNTE CO YNCTeHETO, CnefeTe rv ropeHaseeHunTe ynaTcraea no o6paTeH penocnen Kako (% ja
BpaTuie BpaTaTa BO OpurnHaaHata nonoxba.
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HNCTEHE N OLPKYBARGE

OppkyBajTe ja uncroTtaTa Ha MPOM3BOAOT Kako bu narnegan f4obpo v by npogomkun fa pabotn curypHo.
MopepHWOT an3ajH Ha NPOW3BOAOT ja CBeAyBa Ha MUHWMYM notpebata 3a oppxysarbe. HeonxogHo e
pPeAoBHO Aa ce YNCTaT AefloBUTe Ha MPOW3BOAOT KOW AoaraaT BO AOMUP CO XpaHa.

e [Mpepn cekoja nocranka Ha YACTEHE 1 OAPXKYBatbe, UCKITyHETE rO YPenoT o4 CTpyja.

e CuTe KOHTPOJHU TUMKYM NocTaeeTe rv Bo nonoxba OFF (MCKJTYYEHO).

e [loyekajTe c& goAeka BHaTPELUHOCTa Ha MPOU3BOAOT HE Ce U3/IaAM 1 He CTaHe Cocem Maslky Toria.
MocTankata Ha YncTerbe Ke Buae nonecHa OTKOSIKY KOra MPOV3BOAOT € 3arpeaH.

e [loBpLUMHWTE Ha MPOU3BOLOT HajMPBO NCYUCTETE M1 CO BIaXKHa Kpra, Meka YeTka uiiv CyHrep, a notoa
n3bpuLueTe rm co cysa kpna. LLokosiKy e UCKITyYUTEeNIHO 13BasikaH, MPOMU3BOLOT YMCTETE O CO XeLluka
BOAA BO KOja CTe CTaBu/ie HeabpasnBHO CPELCTBO 3a YUCTEHE.

® [lpu yncTerse Ha cTaksaTa Ha BpaTuTe Of, pepHata, He ynoTpebysajte abpa3vBHIM CPeACTBa 3a YNCTEHE
WAV OCTPU METasHK CTpyrasnkv, braejkv moxart Aa ja nsrpebat nospLumHaTta wiv Aa 4OBeAat 4o
oLUTeTyBarbe Ha CTak/IoTo.

® Hukoralul He ocTaBajTe KUCenn CyrncTaHum (IMMOHOB COK, OLIET) Ha AeI0BUTE Of, HE'PrOCYBaYKM YEUK.

® HemojTe fa ro 4mcTuTe NPOM3BOLOT CO CPEACTBA 3@ YNCTEHE KON paboTaT Nog ronem npuUTUCOK.
MnexoBwTe 3a Neyerbe MOXeETE fa rvi nepeTe BO bnar AeTeprexT.

OBoj ypen e o3HaueH Bo cornlacHocT co EBponckata aupektnsa 2012/19/EU 3a Opnaratbe Ha enektpuyHa u
enekTpoHcka onpema (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Co npaBuiHOTO ofnararbe Ha OBOj ypef Ke MOMOrHeTe BO CrpeyyBarbeTO Ha MojaBu CO MOTEHLMjanHo
HeraTVBHW NOCNeauLM MO XWBOTHAaTa CpedvHa W 3ApaBjeTo Ha JIyreTo, KOW WHaky bu ce jaBune npu
HEOArOBOPHO OfJlarakse Ha nponssoaoT. CMBOSIOT Ha OBOj NPOU3BOZ, yKaXyBa Ha Toa Aeka Toj He Tpeba
[la ce TPETVpa Kako OTnaf, o 4OMaKMHCTBOTO. HamecTo Toa, NoTpebHO e aa ce npefafe Ha COBUMPHO MecTo
3a peunknparbe Ha eNekTpuyHa 1 enekTpoHcka onpema. OpnararbeTo MOpa Aa ce U3BPLUM BO COTaCHOCT
CO JIOKaNIHUTE MPOMWCK 3a OAfNararbe Ha OTnaf, BO XWBOTHaTa CpeavHa. 3a noseke uHdopMaLmu okosy
TPETMaHOT, NOBTOPHOTO KOPWUCTEHE U PELMKINParbe Ha OBOj MPOW3BOM, KOHTaKTVpajTe ro JIOKaiHOTO
NPETCTaBHWULITBO BO CBOJOT rpaf, CBOjaTa KOMMaHWja 3a ofjlarakbe Ha OTnaj of [OMaKMHCTBOTO Wiu
MasionpofaXHNOT 0BjeKT o, Kaje CTe ro Kyrnusie OBOj MPON3BOA,
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MULTUMIRI

Va multumim pentru ca ati cumparat produsul nostru. Speram sa va bucurati de numeroasele caracteristici si
beneficii pe care le ofera. inainte de a utiliza acest produs, va rugam sa studiati cu atentie intregul manual de
instructiuni. Pastrati acest manual intr-un loc sigur pentru consultari ulterioare. Asigurati-va ca si alte persoane
care utilizeaza produsul sunt familiarizate cu aceste instructiuni.

\ ATENTEE!

e Cand cuptorul este pornit pentru prima data, acesta poate sa emane un miros nepldcut. Acest lucru se
datoreaza agentului de lipire utilizat pentru panourile izolatoare din cuptor. Va rugam sa utilizati noul produs
gol cu functia de gétit conventionald, 250°C, 90 de minute pentru a curata impuritétile de ulei din interior.

e Tntimpul primei utilizari, este complet normal sa existe fum si mirosuri usoare. Daca se intampl3, trebuie
doar sa asteptati sa se elimine mirosul inainte de a introduce méancarea in cuptor.

e Varugam sa utilizati produsul in mediu deschis.

o Aparatul si piesele sale accesibile devin fierbinti in timpul utilizarii. Trebuie sa aveti grija sa evitati
atingerea elementelor de incélzire. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani trebuie tinuti departe daca nu sunt
supravegheati continuu.

e Daca suprafata este crapatd, opriti aparatul pentru a evita posibilitatea de electrocutare.

o Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de persoane cu capacitti fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau lipsa de experienta si cunostinte daca li s-a acordat supraveghere sau instructiuni
privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur si inteleg pericolele implicate. Copiii nu trebuie sa se joace
cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie facute de copii fara supraveghere.

o I timpul utilizarii, aparatul devine foarte fierbinte. Trebuie s3 aveti grija sa evitati atingerea elementelor
ncalzite din interiorul cuptorului.

e Nu permiteti copiilor sa se apropie de cuptor atunci cdnd acesta functioneaza, mai ales cand gratarul este
pornit.

o Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui lampa cuptorului pentru a evita posibilitatea
electrocutarii.

¢ Mijloacele de deconectare trebuie incorporate in cablajul fix in conformitate cu specificatiile de cablare.

¢ Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul.

e Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care au fost supravegheati
sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cétre persoana responsabila pentru siguranta lor.

¢ Piesele accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii. Copiii mici trebuie tinuti departe.

e in cablajul fix trebuie s fie incorporat un mijloc de deconectare polipolar in conformitate cu regulile de
cablare.

e Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de producétor, agentul de
service sau de persoane calificate in mod similar pentru a evita un pericol.

¢ Nu utilizati produse de curatare abrazive dure sau razuitoare metalice ascutite pentru a curdta sticla usii
cuptorului, deoarece acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate duce la spargerea sticlei.

® Nu trebuie utilizat un aparat de curatat cu abur.

e Aparatele nu sunt destinate functionarii cu ajutorul unui temporizator extern sau al unui sistem de
telecomanda separat.

e Instructiunile pentru cuptoarele care au rafturi trebuie sé includa detalii care indica instalarea corecté a
rafturilor.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

¢ Nu folositi cuptorul decat daca purtati ceva in picioare. Nu atingeti cuptorul cu mainile sau picioarele ude
sau umede.

e Pentru cuptor: Usa cuptorului nu trebuie deschisa des in timpul gatirii.

e Aparatul trebuie instalat de un tehnician autorizat si pus in functiune. Producatorul nu este responsabil
pentru daunele care ar putea fi cauzate de plasarea defectuoasa si instalarea de catre personal
neautorizat.

e Cand usa sau sertarul cuptorului sunt deschise, nu lasati nimic pe el, este posibil sa dezechilibrati aparatul
sau sa spargeti usa.

¢ Unele piese ale aparatului isi pot pastra caldura mult timp; este necesar sa asteptati sa se rdceasca inainte
de a atinge direct punctele expuse la caldura.

e Daca nu veti folosi aparatul pentru o lunga perioada de timp, va recomandam sa il deconectati.
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MONTAREA CUPTORULUI IN BUCATARIE

Montati cuptorul in spatiul prevazut in bucatarie; poate fi montat sub blatul de lucru sau intr-un dulap vertical.
Fixati cuptorul in pozitie insurubandu-|, folosind cele doua gauri de fixare din cadru. Pentru a localiza gaurile
de fixare, deschideti usa cuptorului si priviti induntru. Pentru a permite o ventilatie adecvata, respectati
masuratorile si distantele pentru fixarea cuptorului.

IMPORTANT

Pentru functionarea corecta a cuptorului, carcasa bucétariei trebuie sa fie adecvata. Mobilierul de bucatarie

de 1anga cuptor trebuie sa fie dintr-un material rezistent la caldura. Asigurati-va ca adezivul elementelor

din lemn furniruit pot rezista la temperaturi de cel putin 120°C. Materialele plastice sau adezivul care nu

pot rezista la astfel de temperaturi se vor topi si vor deforma unitatea, odata ce cuptorul a fost introdus in
interiorul mobilierului, piesele electrice trebuie izolate complet. Aceasta este o cerinta legala de siguranta.
Toate dispozitivele de protectie trebuie sa fie fixate ferm, astfel incat sa fie imposibil sa le scoateti fara a folosi
instrumente speciale. Scoateti partea din spate a mobilierului de bucétarie pentru a va asigura ca un curent de
aer adecvat circuld in jurul cuptorului. Plita trebuie s& aiba un spatiu in spate de cel putin 45 mm.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Cand ati despachetat cuptorul, asigurati-va ca nu a fost deteriorat in niciun
fel. Daca aveti dubii, nu il utilizati: contactati o persoana calificata profesional.
Nu lasati ambalajele, precum pungile de plastic, polistirenul sau cuiele, la
ndemana copiilor, deoarece acestea sunt periculoase pentru copii.

DESCRIEREA PRODUSULUI

Buton programare Buton pornire

.
)

In} ®

C] m|

I I
Temporizator Buton oprire
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Simbol

Descriere functie

Lampa cuptorului: permite utilizatorului sa observe procesul de gatire fara a deschide usa.
Lampa cuptorului se va aprinde pentru toate functiile de gatit, cu exceptia functiei ECO.

Decongelare: circulatia aerului la temperatura camerei, permite dezghetarea mai rapida a
alimentelor congelate, (fara utilizarea de caldura). Este o modalitate blanda, dar rapida, de a
accelera timpul de decongelare a preparatelor gata preparate, a produselor umplute cu crema etc.

]

Incalzitor inferior: un element ascuns in partea inferioara cuptorului, care furnizeaza caldura.
Este utilizat in principal pentru mentinerea alimentelor calde. Temperatura poate fi setata in
intervalul 60-120°C. Temperatura implicitd este de 60°C.

Gatit conventional: partea inferioara si cea superioara functioneaza impreuna pentru a
asigura gatitul conventional. Temperatura poate fi setatd in intervalul 50-250°C. Temperatura
implicita este de 220°C.

Conventie cu ventilator: Combinatia de ventilator si a ambelor elemente de incalzire asigura
o raspandire mai uniforma a caldurii, economisind pana la 30-40% din energie. Alimentele
sunt usor rumenite la exterior si moi la interior. Nota: Aceasta functie este potrivita pentru
gratar sau coacerea bucatilor mari de carne la o temperatura mai ridicata. Temperatura
poate fi setata in intervalul 50-250°C. Temperatura implicita este de 220°C.

Gratar radiant: Elementul interior al gratarului porneste si se opreste pentru a mentine temp.
Temperatura poate fi setata in intervalul 180-240°C. Temperatura implicita este de 210°C.

Gréatar dublu: elementul radiant interior si elementul superior functioneaza. Temperatura
poate fi setata in intervalul 180-240°C. Temperatura implicita este de 210°C.

Gratar dublu cu ventilator: Elementul radiant interior si elementul superior functioneaza cu
ventilatorul. Temp. poate fi setata in intervalul 180-240°C. Temperatura implicité este de 210°C.

Convectional: un element din jurul ventilatorului de convectie ofera o sursa suplimentara
de caldura pentru gatit cu convectie. in modul cu convectie, ventilatorul se aprinde automat
pentru a imbunatati circulatia aerului in cuptor si creeaza o caldura uniforma pentru gatit.
Temperatura poate fi setata in intervalul 50-240°C. Temperatura implicita este de 180°C.

Pentru gatit cu consum redus de energie. Gateste ingredientele selectate intr-un mod bland,
iar caldura vine din partea superioara si cea inferioara.

INSTRUCTIUNI DE FUNCTIONARE

1. Setari

ceas

Dupé conectarea unitatii la o sursa de alimentare, simbolurile “0:00” vor fi afisate pe ecran.

1. Apasati ”
2. Rotiti "K2 " p
3. Apasati ” ®©

"

“, cifra pentru oré va clipi.
entru a modifica cifra pentru ora (cifra va fi intre 0--23).
", cifra pentru minute va clipi.

4. Apasati " K2 " pentru a mo difica cifra pentru minte (cifra va fi intre 0--59).

o

5. Apasati dCK pentru a finaliza setarile ceasului.”:" va clipi, iar ora va fi iluminata.

Retineti: ceasul

arata fusul orar de 24 de ore. Dupa pornire, daca nu este setat, ceasul va arata “ 0:00 “.

2. Setarea functiilor

1. Rotiti “K1” pentru a selecta functia de gatit dorita. Simbolul aferent se va ilumina.
2. Rotiti ”K2§entru a modifica temperatura.

3. Apasati " & " pentru a confirma pornirea procesului de gatire.

4.Daca pasul 2

este ignorat, apasati " & " pentru a confirma pornirea procesului de gatire si temperatura

implicita este de 9 ore, temperatura implicita va fi afisata pe LED.

OBSERVATIE::
1.Reglajele de

pe buton sunt dupa cum urmeaza:

0-0: 30min: treapta 1 minut 0: 30-9: 00 ora: treapta 5 minute
2. Cantitatile de trepte pentru reglarea temperaturii sunt de 5°C, iar functia de gratar este de 30°C.
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3. Rotiti ,K1” pentru a regla timpul de gétire cand incepe procesul de gatire. Apoi apasati * ®- pentru a confirma.
Daca " &) nu este apasat in 3 secunde, cuptorul va reveni la timpul anterior pentru a continua gatitul.

4. Rotiti ,K2" pentru a regla temperatura cand incepe procesul de gatire. Indicatorul aferent va fi aprins.
Apoi apasati , &, pentru a incepe gatitul. Daca ” @8 " nu este apasat in 3 secunde, cuptorul va reveni la
temperatura anterioara pentru a continua gatitul.

3. Setarile lampii
1. Rotiti ,K1" pentru a selecta functia relevantd, apoi pictograma corespunzét@re se va ilumina.
2. Apasati butonul “® pentru a incepe, iar pictograma care indica lampa “ = " se va aprinde: va clipi.

4. Functia de interogare

In urmatoarele stari, puteti folosi functia de interogare dupa 3 secunde va reveni la starea curenta.

1.0n timpul starii de lucru, daca ceasul a fost setat, apasati butonul ,, @ " pentru a vedea ora curentd; daca
functia de programare a fost setata, apasati butonul =" pentru a vedea ora programata.

2. in starea de programare, daca ceasul a fost setat, apasati butonul * CF pentru a vedea timpul de rezervare.

5. Functia de blocare pentru copii

Pentru a bloca: apasati ” ®- si“[1]"n mod simultan timp de 3 secunde, se va auzi un sunet prelung, iar i)
, seva ilumina.

Deblocare: apasati ®- si“[1"in mod simultan timp de 3 secunde, se va auzi un sunet prelung, care va
indica cd usa este deblocata.

Nota: in modul de functionare, daca doriti sa opriti procesul de gatire, apasati rapid butonul stop. Nu este
necesar sa apasati butonul stop prelung.

6. Functia de programare

Aceasta functie va va aminti sa incepeti sa gatiti la o anumita ora de la 0:01 la 9:59.
Doar cand cuptorul este in modul de asteptare, poate fi setata functia de programare. Urmati pasii mai jos
pentru programare:

1. Apasati butonul de programare ” Q.

2. Rotiti ,K2" pentru a seta ora. (Timpul ar trebui sa fie cuprins intre 0-9).

3. Apasati din nou butonul de programare Qe

4. Rotiti ,K2" pentru a seta minutul. (Timpul ar trebui sa fie cuprins intre 0-59).

5. Apasati ” C‘g " pentru a confirma setarea. Timpul se va descreste.

Nota: soneria cuptorului va suna de 10 ori dupa scurgerea timpului.

Puteti anula programarea in timpul setarii apasand butonul Stop; Dupa ce timpul a fost setat, il puteti anula
apasand de doua ori butonul Stop.

7. Functia Start/Pauza/Anulare

1. Daca durata procesului de gatire a fost setata, apasati ®- pentru a incepe. Daca procesul de gatire este
intrerupt, apasati “ & “ pentru a relua procesul.

2.Tn timpul procesului de gatire, apasati “ (11" o data pentru a intrerupe procesul. Apasati * [11” dous ori
pentru a anula procesul.

8. Functia de economisire a energiei

1.1n starea de asteptare si programare, apasati * ®- timp de trei secunde, ecranul LED se va stinge si va intra
n modul de economisire a energiei.

2. Dacé nu exista nicio activitate timp de 10 minute in starea de asteptare, ecranul LED se va opri si va intra in
modul de economisire a energiei.

3.Tn acest mod, apésati orice tasta sau rotiti orice buton pentru a iesi din acest mod.
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9. Retineti

1. Lampa cuptorului va fi aprinsa pentru toate functiile, cu exceptia functiei ECO.

2. Odata ce programul de gétit a fost setat si butonul " &) " nu este apasat in 5 minute, ora curenta va fi
afisatd sau va reveni la starea de asteptare. Programul de setare va fi invalid.

3. Soneria va suna o data cand este apasaté, daca nu este apasata, nu va exista niciun raspuns.

4. Soneria va suna de cinci ori pentru a va reaminti ca s-a terminat procesul de gatire.

ACCESORII ,

Raft de s&rma: Pentru gratar, vase, tigaie cu ustensile
pentru prajire si gaurire.

I~
~

Suport glisor: Pentru a gati alimente de dimensiuni mai
mari, aceste sine de sustinere ale raftului din partea dreapta
si stdnga a cuptorului pot fi indepartate, vasele si tava pot

fi asezate pe podeaua cuptorului, utilizand functii precum
gratar radiant, gratar dublu, gratar dublu cu ventilator.

= NOTA

Cand asezati vase pe podeaua cuptorului, NU folositi functjii
cu incélzitorul inferior pentru a preveni acumularea de
caldura in partea de jos. (numai pentru modele specifice).

Tigaie universala: Pentru gatit cantitati mari de alimente,
cum ar fi prajituri moi, produse de patiserie, alimente
congelate etc. sau pentru colectarea de grasimi/scurgeri si
sucuri de carne.

Glisiera telescopica: Unele modele ar putea veni cu glisiere
telescopice pentru a facilita utilizarea cuptorului. Aceste
glisiere telescopice si suporturi glisante pot fi demontate
desuruband suruburile folosite pentru fixarea acestuia.
Dupéa demontare, vasele si tavile pot fi asezate pe podeaua
cuptorului, utilizdnd functii precum grétar radiant, gratar
dublu, grétar dublu cu ventilator.

= NOTA

Cand asezati vase pe podeaua cuptorului, NU folositi functii
cu incélzitorul inferior pentru a preveni acumularea de caldura
in partea inferioara (numai pentru modele specifice).
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AVERTIZARE MONTARE RAFT

Pentru a va asigura ca rafturile cuptorului functioneaza in siguranta, este imperativ asezarea corecta a rafturilor
ntre sina laterala. Rafturile si tigaia pot fi folosite numai intre primul si al cincilea rand.

Rafturile trebuie utilizate cu directia corectd; se va asigura c3, in timpul indepartarii cu atentie a raftului sau a
tavii, alimentele fierbinti nu ar trebui sa alunece.

INLOCUIREA BECULUI

Pentru inlocuire, procedati dupa cum urmeaza:

1. Deconectati alimentarea de la prizé sau opriti intrerupatorul de la priza.

2. Desurubati capacul lampii de sticla rotindu-I in sens invers acelor de
ceasornic (retineti, poate fi rigid) si inlocuiti becul cu unul nou de acelasi tip.

3.Insurubati capacul lampii de sticla la loc.

——= NOTA  Folositi doar lampi cu halogen 25-40W/220V-240V, T300°C.

RETETE PENTRU MODUL ECO

Retete Temperatura (°C) Nivel Durata (min) Preincalzire
Cartofi gratinai 180 1 90-100 Nu
cu branza
Préjiturd cu 160 1 100-150 Nu
branza
Friptura 190 1 110-130 Nu

ASIGURAREA CUPTORULUI IN MOBILIER

1. Introduceti cuptorul in locasul dulapului.

2. Deschideti usa cuptorului si determinati locatia
gaurilor pentru suruburi.

3. Fixati cuptorul de dulap cu doua suruburi.
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ORIFICII DE VENTILATIE

Cand ati terminat de gatit, daca temperatura
orificiilor de ventilatie este peste 70°, ventilatorul
de racire va continua sa functioneze. Ventilatorul
de racire nu se va opri pana cand temperatura nu

va scadea sub 60°.

CONECTAREA
CUPTORULUI

INSTALARE

=560 —

‘ —
595

L

Observatie:

L'\sgs —]

jgs
20

Orificii de ventilatie

570 I
min.

—_—

1. Doar abaterile plus sunt admise pentru toate dimensiunile.
2. Dulapul nu include comutatorul sau priza de alimentare.
3. Dimensiunea dulapului este in milimetri.

=— NOTA

Numarul de accesorii incluse depinde de modelul achizitionat.
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DEMONTAREA USII CUPTORULUI

O usa demontabild permite accesul complet la intregul interior al cuptorului pentru o intretinere mai usoara
si mai facila.

N

Pentru a scoate usa, deschideti usa la Tnchideti usa la un unghi de Asezati usa orizontal cu
unghiul maxim. Apoi trageti catarama aproximativ 15°. Ridicati-va si capacul superior al usii catre
de la balama usii inapoi. trageti usor usa din cuptor. dvs., puneti mainile pe sticla si

trageti-o spre cuptor.

P
\? <

Separati sticla cu atentie ridicand-o la Impingeti sticla in pozitia Dupa ce scoateti sticla
aproximativ 25°. indicata de sageata. Scoateti interioard, va rugam scoateti
sticla usor din suport. sticla din mijloc.

Cand ati terminat procesul de curatare, procedati invers etapelor de mai sus pentru a monta usa in pozitia
initiala.
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CURATARE SI INTRETINERE

Pentru a avea un aspect bun si fiabilitate, pastrati unitatea curata. Designul modern al unit&tii faciliteaza
ntretinerea la minimum. Piesele unitatii care intra in contact cu produsele alimentare trebuie curatate in mod
regulat
Inainte de orice intretinere si curatare, deconectati alimentarea. Setati toate comenzile in pozitia OPRIT.
o Asteptati pana cand interiorul unitatii se raceste sau este doar cald - curétarea este mai usoara decét atunci
cand este aparatul este cald. Curatati suprafata unitatii cu o carpa umeda, o perie moale sau un burete fin
si apoi stergeti-o. In caz de murdarie severa, folositi apa fierbinte cu produs de curatare non-abraziv.

e Pentru curdtarea geamului usii cuptorului, nu utilizati produse de curatat abrazive sau razuitoare ascutite
din metal, acestea putand zgéria suprafata sau duce la deteriorarea geamului.

¢ Nu lasati niciodata substante acide (suc de lamaie, otet) pe piese din otel inoxidabil.

¢ Nu folositi un curatator de inaltd presiune pentru curatarea aparatului. Tigéile pot fi spalate cu detergent
usor.

Acest aparat este marcat in conformitate cu directiva europeana 2012/19/UE privind deseurile electrice si
echipamente electronice (DEEE).

Asigurandu-va ca acest produs este eliminat corect, veti ajuta la prevenirea posibilelor consecinte negative
asupra mediului si sdnatatii umane, care altfel ar putea fi cauzate de manipularea necorespunzatoare a
deseurilor acestui produs. Simbolul de pe produs indica faptul cd acest produs nu poate fi tratat ca deseu
menajer. In schimb, acesta va fi predat punctului de colectare aferent pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Eliminarea trebuie efectuata in conformitate cu reglementarile locale de mediu pentru
eliminarea deseurilor. Pentru informatii mai detaliate despre tratarea, recuperarea si reciclarea acestui produs,
va rugam sa contactati biroul local, serviciul de eliminare a deseurilor menajere sau magazinul de la care ati
achizitionat produsul.

66



ZAHVALA

Hvala, ker ste kupili nas izdelek. Upamo, da uzivate v mnogih funkcijah in koristih, ki jih nudi. Pred uporabo tega
izdelka najprej natan¢no preberite ta navodila za uporabo. Hranite jih na varnem mestu za prihodnjo uporabo.
Poskrbite, da se bodo s temi navodilih za uporabo seznanili tudi drugi, ki ta izdelek uporabljajo.

/\ opozoriLO!

Ob prvem vklopu pecice se lahko pojavi neprijeten vonj. Vzrok je vezivo, ki se uporablja za izolacijske
plosce v pecici. Nov, prazen izdelek naj 90 minut deluje pri 250 °C in obicajni funkciji pecenja, da boste
odistili vse oljne necistoce v odprtini.

Pri prvi uporabi je povsem normalno, &e se pojavijo rahel dim in vonjave. Ce se pojavijo, morate pred
nalaganjem Zzivil v pecico samo pocakati, da se vonj razkadi.

lzdelek uporabljajte v odprtem prostoru..

Aparat in deli aparata, ki so dostopni, se med delovanjem segrejejo. Treba je poskrbeti za preprecevanje
dotikanja grelnih elementov. Otroci, mlajsi od 8 let, ne smejo v blizino, razen ¢e so pod nenehnim
nadzorom.

Ce je povréina pocena, aparat izklopite, da prepreite elektriéni udar.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci, stari 8 in ved let, ter osebe s telesnimi, senzoriénimi ali dusevnimi
okvarami ali pa osebe brez izkudenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali pa so jim bila podana navodila za
varno uporabo aparata in ¢e razumejo nevarnosti, povezane z njegovo uporabo. Otroci se z aparatom ne
smejo igrati. Brez nadzora otroci aparata ne smejo &istiti in ga vzdrzevati.

Med uporabo se aparat zelo segreje. Treba je poskrbeti za preprecevanje dotikanja segretih elementov
znotraj pecice.

Otrokom ne dovolite, da se med delovanjem pecice zadrzujejo v njeni blizini, $e posebej, ¢e je vklopljen
zar.

Pred menjavo Zarnice v pecici poskrbite, da bo aparat izklopljen, da preprecite moznost elektri¢nega
udara.

Odklopniki morajo biti vgrajeni v fiksno napeljavo v skladu s specifikacijami napeljave.

Da se otroci zagotovo ne bodo igrali z aparatom, jih je treba nadzorovati.

Ta aparat ni namenjen osebam (vkljuéno z otroki) s telesnimi, senzori¢nimi ali dusevnimi okvarami ali pa
osebam brez izkusenj in znanja, razen ¢e so pod nadzorom osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost, ali
pa jim je ta oseba podala navodila za uporabo aparata.

Dostopni deli se med uporabo lahko segrejejo. Majhni otroci naj se ne priblizujejo aparatu.

Odklopniki za odklop vseh polov morajo biti vgrajeni v fiksno napeljavo v skladu s pravili za napeljavo.
Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zaradi preprecevanja nevarnosti zamenijati proizvajalec,
proizvajaléev pooblaséeni serviser ali podobno usposobljena oseba.

Za cis€enje steklenih vrat pecice ne uporabljajte grobih abrazivnih ¢istil ali kovinskih strgal, saj lahko
spraskajo povrsino, zato steklo lahko pogi.

Parnega distilnika ne smete uporabljati.

Aparati niso namenjeni upravljanju z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim sistemom za daljinsko upravljanje.
Navodila za pecice s policami morajo vsebovati podrobnosti za pravilno namestitev polic.

NAPOTKI ZAVARNOST

Pecice ne uporabljajte, ko ste bosi. Pecice ne prijemajte, ce so vase roke ali noge mokre ali vlazne.

Za pecico: Med pecenjem vrat pecice ne smete pogosto odpirati.

Aparat mora namestiti in v uporabo dati pooblaséeni tehnik. Proizvajalec ne odgovarja za nobeno $kodo,
ki bi lahko nastala, ker bi nepooblas¢eno osebje aparat nepravilno postavilo ali namestilo.

Ce so vrata pecice odprta ali ¢e je odprt njen predal, na vrata ali predal ne postavljajte ni¢esar, saj bi aparat
lahko postal nestabilen ali pa bi se vrata zlomila.

Nekateri deli aparata so lahko $e dolgo vrodi; preden se dotikate tock, ki so neposredno izpostavljene
toploti, morate pocakati, da se aparat ohladi.

Ce aparata dlje ¢asa ne boste uporabljati, ga je priporocljivo izklopiti.

67

SLO



SLO

UMESCANJE PECICE V KUHINJSKO ENOTO

Umestite pecico v temu namenjen prostor v kuhinjski enoti; umestite jo lahko pod pult ali v pokonéno
omarico. Pritrdite jo tako, da jo prek dveh odprtin za pritrditev v okvirju privijete na njeno mesto. Odprite
poiscite tako, da odprete vrata pecice in pogledate v notranjost. Da omogocite ustrezno prezracevanije, se pri
pritrjevanju pecice drzite zahtevanih mer in razdalj.

POMEMBNO

Ce naj pecica deluje pravilno, mora biti kuhinjsko ogrodje primerno. Plosée kuhinjske enote, ki so ob pecici,
morajo biti iz materiala, odpornega na toploto. Prepricajte se, da lahko lepila enot, ki so narejene iz furniranega
lesa, prenesejo temperaturo vsaj 120 °C. Plastika ali lepila, ki take temperature ne morejo prenesti, se bodo
stopila in deformirala enoto. Ko bo pecica umeséena v kuhinjske enote, morajo biti elektri¢ni deli povsem
izolirani. To je pravna zahteva glede varnosti. Vsa varovala je treba trdno pritrditi na njihova mesta, tako da jih
brez posebnih orodij ni mogoce odstraniti. Odstranite hrbtni del kuhinjske enote, da poskrbite za zadostno
kroZenje toka zraka okrog pecice. Na zadnjem delu pecice mora biti vsaj 45 mm praznega prostora.

IZJAVA O SKLADNOSTI

Ko pecico vzamete iz embalaze, se prepricajte, da ni na noben nacin
poskodovana. Ce kakor koli dvomite, da ni, je ne uporabljajte: obrnite se na
strokovno usposobljeno osebo. Embalazo, kot so plasti¢ne vrece, polistiren
ali zeblje hranite zunaj dosega otrok, saj je zanje nevarna.

OPIS IZDELKA

Gumb za opomnik Gumb za zagon

K1 | K1

| |

F <>

N - TN
! ®
C] |
I I
Gumb za ¢as Gumb za zaustavitev
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Simbol Opis funkcije

Zarnica pedice: omogoca, da uporabnik lahko vidi, kako napreduje pecenje, ne da bi mu
bilo treba odpreti vrata. Zarnica pecice bo zasvetila pri vseh funkcijah peéenja, razen pri
funkciji ECO (Eko).

Odtaljevanje: s krozenjem zraka pri sobni temperaturi je odtaljevanje zamrznjene hrane
~ hitrejse (brez uporabe toplote). Gre za nezen, a hiter nacin pospesitve in skrajsanja ¢asa
odtaljevanja pripravljenih jedi, izdelkov, polnjenih s kremo itd.

.

Spodnji grelnik: element, ki je skrit na dnu pecice, zagotavlja toploto. V glavnem se
uporablja za to, da jedi ostajajo tople. Temperaturo je mogoce nastaviti med 60 °C in 120 °C.
Privzeta temperatura znasa 60 °C

Obicajno pecenje: pri obi¢ajnem pecenju sta uporabljena zgornji in spodnji del hkrati.
Temperaturo je mogoce nastaviti med 50 °C in 250 °C. Privzeta temperatura znasa 220 °C.

1)

Konvekcija z ventilatorjem: s kombinacijo ventilatorja in obeh grelnih elementov toplota
enakomerneje prodira, s ¢imer dosezemo prihranek energije med 30 in 40 %. Jedi na
zunaniji strani rahlo porjavijo, znotraj pa ostanejo so¢ne. Opomba: ta funkcija je primerna za

nastaviti med 50 °C in 250 °C. Privzeta temperatura znasa 220 °C.

Sevalno pecenje na Zaru: notranji element se vklaplja in izklaplja, da ohrani temperaturo.
Temperaturo je mogoce nastaviti med 180 °C in 240 °C. Privzeta temperatura znasa 210 °C.

Dvojno pecenje na zaru: delujeta notranji sevalni element in zgornji element. Temperaturo
je mogoce nastaviti med 180 °C in 240 °C. Privzeta temperatura znasa 210 °C.

[0

Dvojno pecenje na zaru z ventilatorjem: notranji sevalni element in zgornji element delujeta
skupaj z ventilatorjem. Temperaturo je mogoce nastaviti med 180 °C in 240 °C. Privzeta
temperatura znasa 210 °C.

bR

Konvekcijsko: element okrog konvekcijskega ventilatorja zagotavlja dodatni vir toplote

za konvekcijsko peéenje. V konvekcijskem nacinu se ventilator samodejno vklopi, da je
izboljsano kroZenje zraka v pecici in da je ustvarjena enakomerna toplota za pecenje.
Temperaturo je mogoce nastaviti med 50 °C in 240 °C. Privzeta temperatura znasa 180 °C.

@

[ | Za pegenje s prihrankom energije: pecenje izbranih sestavin na neZen nacin, toplota pa
—J | | prihaja od zgoraj in spodaj.

NAVODILA ZA UPRAVLJANJE

1. Nastavitev ure

Po priklopu enote na napajanje bodo na zaslonu vidni simboli ,0:00".

1. Pritisnite ,, @ ": §tevilka za ure bo zacela utripati.

2. Obrnite gumb ,K2", da nastavite Stevilke za uro (&as, ki ga vnesete, mora biti med 0 in 23.

3. Pritisnite , (O "; $tevilka za minute bo zacela utripati.

4. Obrnite gumb ,K2", da nastavite Stevilke za minute (Cas, ki ga vnesete, mora biti med 0 in 59).

5. Pritisnite , (9 da dokoncate nastavitve ure. Simbol , :  bo zacel utripati in ¢as bo osvetljen.

Opomba: Ura je nastavljena na 24-urni prikaz ¢asa. Po vklopu napajanja bo ura, ¢e ni nastavljena, kazala ,0:00".

2. Nastavitev funkcije

1. Obrnite gumb K1, da izberete Zeleno funkcijo pecenja. Povezani simbol bo osvetljen.

2. Obrnite gumb ,K2", da nastavite temperaturo.

3. Pritisnite ,, @ " da potrdite zacetek pec¢enja.

4. Ce ste preskocili 2. korak, pritisnite , ® ", da potrdite zacetek pecenja; privzeti ¢as je 9 ur, privzeta
temperatura pa bo prikazana na zaslonu LED.

OPOMBA:

1. nastavitve ¢asa pri gumbih so naslednje:
0-0:30 min.: korak znasa 1 minuto 0:30-9:00 ur: korak znasa 5 minut.

2. Vrednost koraka pri nastavitvi temperature znasa 5 °C, pri funkciji pecenja pa 30 °C.

69



SLO

"

3. Obrnite gumb ,K1”, da nastavite ¢as pecenja, ko se pecenje zaéne. Za potrditev nato pritisnite ,,@ " Ce ,,@
ne pritisnete v 3 sekundah, bo pecica presla nazaj na prej$nji ¢as, da se bo pecenje nadaljevalo.

4. Obrnite gumb ,K2", da nastavite temperaturo ko se pecenje za¢ne. Povezani indikator bo osvetljen. Nato
pritisnite @ da zacnete peci. Ce , B) " ne pritisnete v 3 sekundah, bo pecica presla nazaj na prejsnjo
temperaturo, da se bo peéenje nadaljevalo.

3. Nastavitev zarnice

1. Obrnite K1 da izberete ustrezno funkcijo; nato se bo vklopila ustrezna ikona,
2. Pritisnite gumb ,, &) " za zagon; zasvetili bosta simbol ,0:00" in ikona Zarnice @ R

4. Funkcija preverjanja

Pri naslednjih stanjih lahko uporabite funkcijo preverjanja, pri éemer se bo aparat po 3 sekundah vril v

trenutno stanje.

1. Ce je bila v delovnem stanju nastavljena ura, pritisnite gumb ,, O dasi ogledate trenutni ¢as; ¢e je bila
nastavljena funkcija opomnika, pritisnite gumb ,, " da si ogledate cas opomnika.

2. Ce je v stanju opomnika nastavljena ura, pritisnite gumb ,, ", da si ogledate trenutni ¢as.

5. Funkcija zaklepa za zascito otrok

Za zaklep: hkrati pritisnite ,,@ “in ,JE " in drzite 3 sekunde; oglasil se bo dolg ,pisk” in ikona ,,@ “bo
osvetljena.

Za zaklep: hkrati pritisnite ,, @“ in, [} in drzite 3 sekunde; oglasil se bo dolg ,pisk” in ikona ,,@” bo
osvetljena.

Opomba: Ce v delovnem nacinu Zelite nehati peci, na hitro pritisnite gumb za zaustavitev. Gumba za
zaustavitev ni treba dolgo drzati pritisnjenega.

6. Funkcija opomnika

S to funkcijo se boste spomnili, da morate zaceti peci pri doloéenem ¢asu med 0:01 in 9:59.

Opomnik je mogoce nastaviti le, ko je pecica v stanju pripravljenosti. Da nastavite opomnik, storite naslednje:
1. Pritisnite gumb za nastavitev opomnika ,,Q “

2. Obrnite gumb ,K2" da nastavite ¢as opomnika v obliki ur. (Cas mora biti med 0 in 9 urami).

3. Znova pritisnite gumb za nastavitev opomnika yar

4. Obrnite gumb ,K2" da nastavite ¢as opomnika v obliki minut. (Cas mora biti med 0 in 59 minutami).

5. Pritisnite ,, @", da potrdite nastavitev. Cas se bo zacel odstevati.

Opomba: ko bo ¢as odstet do nicte ure, se bo 10-krat oglasilo brencalo.

Opomnik lahko med nastavljanjem preklicete, tako da pritisnete gumb za zaustavitev. Po nastavitvi lahko
opomnik prekli¢ete tako, da ta gumb pritisnete dvakrat.

7. Funkcija zagona/zacasne zaustavitve/preklica

1. Ce je ¢as pecenja nastavljen, pritisnite ,, @”, da za¢nete peci. Ce je pecenje zacasno zaustavljeno, pritisnite
Y @ ", da nadaljujete s pecenjem.

2. Med pecenjem enkrat pritisnite ,, (1" da ga zacasno zaustavite. Ce Zelite pecenje preklicati, dvakrat
pritisnite ,, e

8. Funkcija varcevanja z energijo

1.V stanju ¢akanja in v stanju opomnika pritisnite ,, ® " in drzite 3 sekunde; zaslon LED se bo izklopil in bo
nastavljen na nacin za var¢evanje z energijo.

2. Ce v stanju ¢akanja 10 minut ni delovanja, se bo zaslon LED izklopil in preklopil v nacin za varéevanije z
energijo.

3.V nacinu za varéevanje z energijo boste ta nacin zapustili, e boste pritisnili katero koli tipko ali obrnili kateri
koli gumb.
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9. Opomba

1. Zarnica pecice bo svetila pri vseh funkcijah, razen pri funkciji ECO (Eko).

2. Ko je program pecenja nastavljen in gumb ,\&) v &asu 5 minut ni pritisnjen, bo prikazan trenutni ¢as ali pa
bo sledil preklop v stanje ¢akanja. Nastavljeni program bo neveljaven.

3. Ce gumb pritisnete na pravilen nacin, se bo enkrat oglasilo brencalo; ¢e ga ne pritisnete pravilno, ne bo

odziva.

4. Ko bo pecenje koncano, vas bo brencalo na to opozorilo tako, da se bo petkrat oglasilo.

DODATNA OPREMA

Zi¢na polica: za 7ar, posode, pekace z elementi za peko na
Zaru in raznju.

Bocni nosilec: pri pecenju zivil vedje velikosti je mogoce ta
podporna vodila na desni in levi strani pecice odstraniti;
posode in pladen;j je mogoce postaviti na dno pecice, pri
&emer se uporabljajo funkcije, kot so sevalno peéenje na
Zzaru, dvojno pecenje na zaru in dvojno pecenje na zaru z
ventilatorjem.

= OPOMBA

Ko postavljate posode na dno pecice, NE uporabljajte
funkcij s spodnjim grelnikom, da preprecite kopicenje
toplote na dnu. (Samo pri dolo¢enih modelih.)

Univerzalni peka¢: za pecenje velikih koli¢in Zivil, kot so
vlazni biskviti, drobno pecivo, zamrznjena hrana itd. ali za
zbiranje masc¢obe/razlite tekocine in mesnih sokov.

Teleskopsko vodilo: pri nekaterih modelih so prilozena
teleskopska vodila za lazjo uporabo pecice. Ta teleskopska
vodila in boéne nosilce lahko razstavite, tako da odvijete
vijake, s katerimi so pritrjeni. Po razstavljanju lahko posode
in pladnje postavite na dno pecice in pri tem uporabite
funkcije, kot so sevalno peéenje na zaru, dvojno peéenje na
Zzaru in dvojno pecenje na Zaru z ventilatorjem.

= OPOMBA

Ko postavljate posode na dno pecice, NE uporabljajte
funkcij s spodnjim grelnikom, da preprecite kopicenje
toplote na dnu. (Samo pri doloéenih modelih.)
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OPOZORILO PRI NAMESCANJU POLIC

Da zagotovite varno delovanje polic, jih morate nujno pravilno namestiti med stranska vodila. Police in
pladenj za peko lahko uporabljate le med prvim in petim nivojem.

Police morajo biti pravilno usmerjene; s tem boste poskrbeli, da pri previdnem odstranjevanju police ali
pladnja vroca Zzivila ne bodo zdrsnila ven.

ZAMENJAVA ZARNICE

Pri zamenjavi naredite naslednje:

1. Odklopite napajanje iz omrezne vti¢nice ali odklopnik tokokroga omrezne
vticnice enote.

2. Odvijte stekleni pokrov Zarnice, tako da ga obrnete v nasprotni smeri
urnega kazalca (upostevajte, da je lahko tog) in zamenjajte Zarnico z novo
iste vrste.

3. Privijte stekleni pokrov Zarnice nazaj na njegovo mesto.

= OPOMBA Uporabljajte le halogenske zarnice 25-40 W/220-240V, T 300 °C

RECEPTI ZA NACIN ECO (EKO)

Recepti Temperatura (°C) Raven Cas (min.) Predhodn.o
segrevanje
Gratinirani
krompir s 180 1 90-100 Ne
sirom
Skutina torta 160 1 100-150 Ne
Mesna Struca 190 1 110-130 Ne

PRITRDITEV PECICE NA OMARICO

1. Umestite pecico v odprtino omarice.

2. Odprite vrata pecice in dolocite lokacijo lukenj za
montazne vijake.

3. Pritrdite pecico na omaro z dvema vijakoma.
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PREZRACEVALNE ODPRTINE

Ce temperatura v prezracevalnih odprtinah T
presega 70 stopinj, ko je pecenje kon&ano, bo M CU t
hladilni ventilator deloval $e naprej. Hladilni f

. . Prezratevalne odprtine
ventilator ne bo nehal delovati, dokler se P

temperatura ne bo znizala na manj kot 60 stopinj.

PRIKLJUCITEV
PECICE

1o

VGRADNJA

=560 —

' _
595 S0 /
J\ <L |

) 555

20
L‘sgs —

Opomba:

1. Pri vseh merah so dovoljena le odstopanja, ki so vecja od aparata.
2. Napajalno stikalo ali vti¢nica ne sme biti v omarici.

3. Dimenzija omare je v milimetrih.

= OPOMBA

Stevilo kosov vkljuéene dodatne opreme je odvisno od vrste kuplienega aparata.
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ODSTRANJEVANJE VRAT S PECICE

Ker so vrata odstranljiva, je za enostavnejse in hitreje vzdrzevanje mogoce dostopati do celotne notranjosti

pecice.

Da odstranite vrata. jih odprite tako,
da bodo odprte pod najvedjim
kotom. Nato povlecite sponko na
tecaju vrat nazaj

Previdno lo¢ite steklo, tako da ga
dvignete pod kotom priblizno 25°.

,

Zaprite vrata tako, da bodo
zaprta priblizno pod kotom
15°. Vrata dvignite in jih pocasi
povlecite iz pecice.

/7

Potisnite steklo v polozaj, ki
ga oznacuje puscica. Nezno
povlecite steklo iz lezis¢a.

N

Vrata polozite plosko, tako da
bo zgornji pokrov vrat obrnjen
proti vam, nato pa poloZite
roke na steklo in ga povlecite
proti pecici.

Ko izvlegete notranje steklo,
izvlecite e
srednji sloj stekla.

Ko koncate s ¢is¢enjem, zgoraj navedene postopke izvedite v obratnem vrstnem redu, da vrnete vrata v njihov

prvotni polozaj,
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Za lep videz in zanesljivo delovanje enote poskrbite, da bo vedno dista. Zaradi sodobne zasnove je vzdrzevanja
enote kar najmanj. Dele enote, ki prihajajo v stik s hrano, je treba redno distiti.

Pred kakrsnim koli vzdrzevanjem ali ¢is¢enjem odklopite napajanje. Vse kontrolnike nastavite v polozaj
OFF (Izklopljeno).

Pocakajte, da notranjost enote ne bo ve¢ vro¢a, ampak samo $e topla - toplo pecico je lazje distiti. Povrsino
enote odistite z vlazno krpo, mehko krtacko ali fino gobico in jo nato do suhega obrisite. Ce je zelo
umazana, uporabite vroco vodo z neabrazivnim istilnim sredstvom.

Pri ¢is¢enju stekla vrat pecice ne uporabljajte abrazivnih &istilnih sredstev ali ostrih kovinskih strgal; ta lahko
opraskajo povrsino ali pa poskodujejo steklo.

Na delih iz nerjavne kovine nikoli ne puscajte kislih snovi (soka limon, kisa).

Za ¢i¢enje enote ne uporabljajte visokotlaénega distilnika. Pekace lahko operete z blagim ¢&istilnim
sredstvom.

Ta aparat je oznacen v skladu z evropsko Direktivo 2002/96/ES o odpadni elektriéni in elektronski opremi
(OEEO).

Stem, ko boste zagotovili pravilno odstranjevanje tega izdelka, boste pomagali prepreciti morebitne negativne
posledice za okolje in zdravje ljudi, do katerih bi sicer lahko pri$lo zaradi nepravilnega ravnanja s tem izdelkom.
Simbol na izdelku kaZe, da tega izdelka ni dovoljeno obravnavati kot gospodinjski odpadek. Namesto tega ga
je treba odpeljati na ustrezno zbirno to¢ko za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme. Odstranjevanje je
treba izvesti v skladu z lokalnimi okoljskimi predpisi o odstranjevanju odpadkov. Za podrobnejse informacije
o ravnanju s tem izdelkom ter njegovi obnovi in recikliranju se obrnite na lokalni ob&inski urad, sluzbo za
odstranjevanje gospodinjskih odpadkov ali trgovino, v kateri ste izdelek kupili.

75

SLO



ZAHVALNOST

Hvala Vam $to ste kupili na$ proizvod. Nadamo se da éete uzivati u koriséenju mnogih funkcija i pogodnosti
koje pruza. Pre upotrebe proizvoda, pazljivo proucite kompletno Korisni¢ko uputstvo. Sacuvajte ovo korisnicko
uputstvo za buduéu upotrebu. Uverite se da i drugi ljudi koji koriste ovaj proizvod budu upoznati sa ovim
uputstvom.

)\ UPOZORENJE!

e Pri prvom ukljuivanju rerne, moZze se osetiti neprijatan miris. Uzrok tome je sredstvo koje se koristi za
povezivanje izolacionih panela u remni. Da biste ocistili necistoce od ulja u peénici, ukljucite novi uredaj,
prazne pecnice, na standardni program pecenja od 250°C, u trajanju od 90 minuta.

e Potpuno je normalno da se, tokom prve upotrebe, pojavi malo dima i da se osete mirisi. Ako do toga
dode, jednostavno sacekajte da, pre stavljanja hrane u rernu, miris nestane.

¢ Ne stavljajte uredaj u skuéeni prostor.

e Uredaji njegovi dostupni delovi postaju vruci tokom upotrebe. Povedite raéuna da ne dodirujete grejne
elemente. Decu mladu od 8 godina treba drzati dalje od uredaja sem ako nisu pod stalnim nadzorom.

o Ako je povrsina naprsla, iskljucite uredaj kako biste izbegli mogucnost pojave strujnog udara.

¢ Uredaj mogu da upotrebljavaju deca starija od 8 godina, kao i osobe sa umanjenim fizi¢kim, ¢ulnim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe bez iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili ukoliko su dobili
uputstva o bezbednoj upotrebi uredaja i shvataju opasnosti koje upotreba istog nosi. Deca ne treba da se
igraju uredajem. Deca ne treba da obavljaju ¢is¢enje i odrzavanje uredaja bez nadzora.

¢ Tokom upotrebe uredaj postaje veoma vru¢. Povedite rac¢una da ne dodirujete grejne elemente unutar
rerne.

¢ Ne dozvolite deci da prilaze rerni dok je ona u upotrebi, pogotovo kada je uklju¢en program za rostiljanje.

® Pre zamene sijalice u rerni, uverite se da je uredaj iskljucen iz struje kako biste izbegli mogucnost pojave
strujnog udara.

e Prekida¢ mora biti sastavni deo fiksnih elektri¢nih instalacija u skladu sa specifikacijama o elektri¢nim
instalacijama.

e Deca treba da budu pod nadzorom kako se ne biigrala uredajem.

¢ Nije predvideno da ovaj uredaj koriste osobe (uklju¢ujuéi i decu) sa umanjenim fizi¢kim, ¢ulnim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe bez iskustva i znanja, sem ukoliko su pod nadzorom ili ukoliko su
dobili uputstva o upotrebi uredaja od strane osobe koja je odgovorna za njihovu bezbednost.

o Dostupni delovi tokom upotrebe mogu postati vreli. DrZite malu decu dalje od uredaja.

e Prekidac svih polova utikac¢a mora biti sastavni deo fiksnih elektriénih instalacija u skladu sa pravilima o
elektri¢nim instalacijama.

e Ukoliko je priklju¢ni kabl osteéen, njegovu zamenu mora da obavi proizvodac, servis koji je proizvodac
angazovao ili lica sa sli¢nim kvalifikacijama, kako bi se izbegla opasnost.

¢ Ne upotrebljavajte ostra abrazivna sredstva za ciéenje ili oStre metalne strugace za ciséenje staklenih vrata
rerne, jer mogu da ogrebu povrsinu, Sto moze dovesti do lomljenja stakla.

¢ Nemojte koristiti parocistac.

¢ Nije predvideno da se ovim uredajem upravlja preko eksternih tajmera ili zasebnog sistema daljinske
kontrole.

e Uputstva za rerne sa policama sadrze detaljne podatke u kojima se navodi kako na ispravan nacin postaviti
police.

BEZBEDNOSNI SAVET]

Ne upotrebljavajte rernu ako na stopalima nemate obucu. Ne dodirujte rernu mokrim ili vlaznim rukama ili
stopahma.

e Zarernu: Vrata rerne ne treba ¢esto otvarati tokom perioda pripremanja hrane.

e Uredaj mora da postavi i u rad pusti ovlaséeno tehnicko lice. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu stetu
koju moze da izazove neispravno postavljanje uredaja, kao i postavljanje od strane neovlas¢enog lica.

¢ Ne stavljajte nista na vrata ili fioke rerne kada su otvorena, jer mozete poremetiti ravnotezu svog uredaja ili
polomiti vrata.

¢ Neki delovi uredaja mogu dugo zadrzati toplotu; pre nego sto dodirnete delove koji se direktno
zagrevaju, sa¢ekajte da se ohlade.

o Ukoliko uredaj necete koristiti tokom duzeg vremenskog perioda, savetuje se da ga iskljudite iz struje.
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UGRADNJA RERNE U KUHINJSKI ELEMENT

Ugradite rernu u kuhinjski element, u za to predvideno mesto; moze se ugraditi ispod radne ploce ili

u uspravni ormar. Priévrstite rernu tako $to Cete je zasrafiti koriste¢i dva otvora za pric¢vrséivanje, koja se
nalaze na okviru. Da biste pronasli otvore za pri¢vri¢ivanje, otvorite vrata rerne i pogledajte unutra. Prilikom
pri¢vrééivanja rerne, povedite ra¢una o odgovaraju¢im merama i rastojanjima kako biste obezbedili
adekvatnu ventilaciju.

VAZNO

Neophodno je obezbediti prikladno kuhinjski element kako bi rerna radila na odgovarajuéi nacin. Povrsine
kuhinjskog elemenata koji se nalaze uz rernu moraju biti napravljene od termootpornih materijala. Proverite
da lije lepak u okviru elemenata napravljenih od furniranog drveta moze da izdrzi temperaturu od najmanje

120°C. Plasti¢ni delovi i lepak koji ne mogu izdrzati pomenutu temperaturu ée se otopiti i deformisati element.

Kada se rerna postavi u element, elektri¢ne delove je neophodno potpuno izolovati. Ovo je pravni zahtev koji
se odnosi na bezbednost. Svi stitnici moraju biti dobro pri¢vriéeni kako bi se onemogucilo njihovo skidanje
bez upotrebe specijalnih alata. Da biste se uverili da vazduh adekvatno cirkuli$e oko rerne, uklonite zadnji deo
kuhinjskog elementa. Prostor izmedu rerne i zadnjeg dela police ne sme biti manji od 45 mm.

DEKLARACIJA O USKLAPENOST! c €

Nakon $to raspakujete rernu, uverite se da nema nikakvih ostecenja. Ako imate
bilo kakve sumnje, nemojte je koristiti; kontaktirajte kvalifikovanu osobu koja se
profesionalno bavi servisiranjem. Ambalazu, kao $to su plasti¢ne kese, polistirol
ili ekseri, drzite van domasaja dece, jer su ovi predmeti opasni po njih.

OPIS PROIZVODA

SRB

Taster za podsetnik Taster za pustanje u rad
K1 K1
[ [
F <>
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Taster za vreme Taster za zaustavljanje
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Simbol

Opis opcije

Lampa za rernu: Omogudava korisniku da prati postupak pripreme hrane bez otvaranja
vrata. Lampa za rernu e svetleti prilikom upotrebe svih opcija za pripremu hrane, izuzev
ECO funkcije

Odledivanje: Cirkulisanje vazduha na sobnoj temperaturi omogucava brze otapanje
zamrznute hrane (bez ikakvog zagrevanja). Ovo predstavlja blag, ali brz nacin skracivanja
vremena potrebnog za odledivanje i otapanje gotovih jela, proizvoda punjenih kremom itd.

Donji greja¢: Greja¢ skriven u dnu rerne emituje toplotu. Ova opcija se uglavnom
upotrebljava za zadrZavanje toplote hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 60
do 120°C. Podrazumevana temperatura je 60°C.

Konvencionalni nacin pripreme hrane: Gornji i donji greja¢ su istovremeno ukljuceni kako bi
omogudili standardni nacin pripreme hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50
do 250°C. Podrazumevana temperatura je 220°C.

Konvencionalni nacin pripreme hrane sa ventilatorom: Kombinovanje rada ventilatora
sa radom oba grejaca omogucava izlozenost hrane ujednacenijoj temperaturi, pri ¢emu
usteda energije iznosi 30-40%. Jela budu blago zapecena sa spoljasnje strane, a ostaju
na visokim temperaturama. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50 do 250°C.
Podrazumevana temperatura je 220°C.

Ravnomerni rostilj: Unutrasniji grejac za rostilj se ukljucuje i iskljuéuje kako bi odrzao zadatu
temperaturu. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumevana
temperatura je 210°C.

)
=
=]
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Dvostruki rostilj: Uklju¢eni su unutra$nji grejac za rostilj i gornji grejac. Temperatura se moze
podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumevana temperatura je 210°C.

Dvostruki rostilj sa ventilatorom: Zajedno sa ventilatorom, ukljuéeni su unutrasnji grejac¢
za roétilj i gornji greja¢. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C.
Podrazumevana temperatura je 210°C.

Konvekcijski: Grejac koji je smesten oko konvekcijskog ventilatora predstavlja dodatni izvor
toplote za konvekcijski nacin pripremanja hrane. U konvekcijskom rezimu, ventilator se
automatski ukljuéuje kako bi unapredio protok vazduha unutar rerne i na taj nacin ujednacio
temperaturu za pripremu hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50 do 240°C.
Podrazumevana temperatura je 180°C.

Lampica u rerni se pali prilikom svih programa pecenija, izuzev ECO funkcije
Kuvanje koja stedi struji. Nezno pece namirnice grejanjem koje dolazi sa gornje i donje
strane.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU UREDAJA

1. Podesavanje sata

1. Pritisnite taster , (© broj koji oznadava sate ce treperiti.

2. Da podesite broj koji oznacava sate, okrenite dugme ,K2" (vrednosti se kre¢u od 0 do 23).

3. Pritisnite taster , (D, broj koji oznagava minute ce treperiti.

4. Da podesite broj koji oznacava minute, okrenite dugme ,K2" (vrednosti se kre¢u od 0 do 59).

5. Da zavrsite pode$avanje sata, pritisnite taster ,, © " Oznaka " ¢e treperiti, a prikazano vreme ¢e biti

osvetljeno.

Napomena: Sat prikazuje dvadeset etvorocasovno vreme. Nakon ukljucivanja uredaja, na satu ¢e, ukoliko

nije podesen, biti prikazane vrednosti ,0:00".

2. Podesavanje opcija

1. Da ukljucite Zeljenu opciju pripreme hrane, okrenite dugme ,K1”. Odgovarajuéa ikonica ¢e zasvetleti.

2. Da podesite temperaturu, okrenite dugme ,K2".

3. Da potvrdite pocetak pripreme hrane, pritisnite taster ,,@ "

4. Ukoliko ste preskocili korak 2, pritisnite taster ,\& " kako biste potvrdili pocetak pripreme hrane, a na LED
displeju ¢e biti prikazano podrazumevano vreme, koje iznosi 9 sati, i podrazumevana temperatura.

NAPOMENA:

1. PodeSavanja vremena na dugmiéima se vrie na slededi nacin:

0-0:30 min: korak ima vrednost 1 minuta 0:30-9:00 sati: korak ima vrednost 5 minuta

2.Vrednost koraka za podesavanje temperature iznosi 5°C, a za podesavanje opcije rostilj 30°C.

3. Da podesite vreme pripreme hrane u toku vec zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite dugme ,K1".
Zatim pritisnite taster ,, @" radi potvrde. Ukoliko taster , " ne pritisnete u roku od 3 sekunde, rerna ¢e
se vratiti na prethodno izabrano vreme kako bi nastavila sa pripremom hrane.

4. Da podesite teperaturu u toku veé zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite dugme ,K2"
Odgovarajuca ikonica ée zasvetleti. Zatim pritisnite taster , & da zapoénete pripremu hrane. Ukoliko
taster,, " ne pritisnete u roku od 3 sekunde, rerna e se vratiti na prethodno izabranu temperaturu kako
bi nastavila sa pripremom hrane.

3. Podesavanje lampe

1. Da izaberete odgovarajucu opciju, okrenite dugme ,K1”, nakon ¢ega ce se uk@éiti odgovarajuéa ikonica.
2. Pritisnite taster , &) " da pustite rernu u rad; vrednosti ,0:00" i ikonica lampe , = “ ¢e zasvetleti, a oznaka

o

" Ce treperiti.

4. Opcija upit

Opciju upit mozete koristiti u sledeéim rezimima, pri ¢emu e se uredaj nakon 3 sekunde vratiti u trenutni

rezim.

1. Ukoliko je sat prethodno podesen, tokom rezima rada uredaja pritisnite taster ,, (O " kako biste videli
trenutne vrednosti za vreme; ukoliko je opcija podsetnik prethodno podesena, pritisnite taster ,, D kako
biste videli vrednosti za vreme opcije podsetnik.

2. Ukoliko je sat prethodno podesen, tokom rezima podsetnik pritisnite taster ,, © " kako biste videli trenutne
vrednosti za vreme.

5. Opcija zakljucavanje zbog bezbednosti dece

Da zakljucate: istovremeno pritisnite tastere ,, ®- Ly trajanju od 3 sekunde. Oglasice se zvuéni signal, a
ikonica ,J" ¢e zasvetleti.

Zakljuc¢avanje: istovremeno pritisnite tastere , ® i N trajanju od 3 sekunde. Oglasiée se zvuéni signal
koji Vas obavestava da je opcija zaklju¢avanje zbog bezbednosti dece isklju¢ena.

Napomena: Ukoliko tokom reZima rada uredaja zelite da prekinete pripremu hrane, brzim pokretom
pritisnite taster za zaustavljanje. Nema potrebe da pritisak dugo zadrzavate na tasteru za zaustavljanje.
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6. Opcija podsetnik

Zadatak ove opcije je da Vas u odredeno vreme, koje se krece od 0:01 do 9:59, podseti da treba da
zapocnete sa procesom pripreme hrane.

Opcija podsetnik se moze podesiti samo kada je rerna u rezimu pripravnosti. Da podesite podsetnik, pratite
sledeca uputstva:

1. Pritisnite taster za pode$avanje podsetnika , Q-

2. Da podesite vrednosti za sate na podsetniku, okrenite_ dugme ,K2". (Vrednosti se kre¢u od 0 do 9).

3. Ponovo pritisnite taster za podegavanje podsetnika , & *.

4. Da podesite vrednosti za minute na podsetniku, okrenite dugme ,K2". (Vrednosti se kre¢u od 0 do 59).
5. Pritisnite taster , ®  kako biste potvrdili podesavanje. Uredaj e zapodeti da odbrojava vreme.
Napomena: Zvuéni signal rerne ée se oglasiti 10 puta kada se vrednosti za vreme vrate na nulti sat.
Podsetnik moZzete otkazati u toku podesavanja pritiskom na taster za zaustavljanje. Nakon $to podesite
podsetnik, moZete ga otkazati tako $to ¢ete dvaput pritisnuti taster za zaustavljanje.

7. Opcije za pocetak/pauziranje/otkazivanje

1. Ukoliko ste podesili vieme pripreme hrane, pritisnite taster ,,@ " da zapocnete proces pripreme hrane.
Ukoliko je proces pripreme hrane pauziran, pritisnite taster ,,@” da nastavite sa pripremom hrane.
2. Tokom procesa pripreme hrane, jednom pritisnite taster , [1]“ kako biste ovaj proces pauzirali. Za

"

otkazivanje procesa pripreme hrane, dvaput pritisnite taster , mE

8. Opcija ustede energije

1. U rezimu ¢ekanje i u rezimu podsetnik pritisnite taster ,, ®-y trajanju od tri sekunde. LED displej ce se
iskljuciti i podesiti se na rezim ustede energije.

2. Ukoliko u rezimu ¢ekanje nema nikakvih aktivnosti tokom perioda od 10 minuta, LED displej ée se iskljuiti i
podesiti se na rezim ustede energije.

3. U rezimu ustede energije, pritiskom na bilo koji taster ili okretanjem bilo kog dugmeta izadicete iz ovog
rezima.

9. Napomena

1. Lampa u remni je ukljuéena prilikom svih opcija, izuzev ECO funkcije.
2. Ako podesite program za pripremu hrane, ali taster , & * ne pritisnete u narednih 5 minuta, na displeju
ce se pojaviti trenutno vreme ili ¢e se uredaj vratiti u rezim ¢ekanje. Podeseni program vise nece biti aktivan.
3. Ukoliko taster pritisnete na pravilan nacin, oglasiée se zvu¢ni signal. Ukoliko ovo ne uéinite na pravilan
nacin, necete dobiti nikakav odgovor.
4. Zvuéni signal ¢e se oglasiti pet puta kako bi Vas podsetio da je proces pripreme hrane zavrsen.

RECEPTI ZA ECO FUNKCIJU

Recept Temperatura (°C) Nivo Vreme (min) Predgrevanje
Zapeceni 180 1 90-100 Ne
krompir i sir
Cizkejk 160 1 100-150 Ne
Mesni rolat 190 1 110-130 Ne
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DODATNA OPREMA

Zi¢ana polica: Za rostiljanje, posude, pleh uz elemente za
pecenije i rostiljanje.

Boéni nosa¢: Ovi nosadi polica, koji se nalaze sa desne i leve
strane rerne, mogu se skinuti prilikom pripreme velike koli¢ine
hrane, a posude i polica se mogu staviti na dno rerne, pri ¢emu
se upotrebljavaju opcije Radiant grilling (Ravnomerno rostiljanje),
Double grilling (Dvostruko rostiljanje) i Double grilling with fan
(Dvostruko rostiljanje sa ventilatorom).

= NAPOMENA

Kada postavljate posude na dno rerne, NEMOJTE koristiti opcije sa
aktiviranim donjim grejacem, kako se dno rerne ne bi pregrejalo.
(samo za odredene modele).

Univerzalni pleh: Za pripremu velike koli¢ine hrane, kao $to su
soc¢ni koladi, peciva, smrznuta hrana itd., ili za sakupljanje masnoce/
sokova i sokova od mesa.

Teleskopske vodice: Neki modeli olak3avaju upotrebu rerne
pomocu teleskopskih vodica. Ove teleskopske vodice, kao i
boéne nosace, mozete razmontirati odvijanjem $rafova kojima
su pri¢vriéeni. Kada ih uklonite, posude i policu mozete staviti
na dno rerne, pri ¢emu se upotrebljavaju opcije Radiant grilling
(Ravnomerno rottiljanje), Double grilling (Dvostruko rostiljanje) i
Double grilling with fan (Dvostruko rostiljanje sa ventilatorom).

= NAPOMENA

Kada postavljate posude na dno rerne, NEMOJTE koristiti
opcije sa aktiviranim donjim grejacem, kako se dno rerne
ne bi pregrejalo. (samo za odredene modele)
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UPOZORENJE U VEZI SA POSTAVLJANJEM
POLICA

Kako biste bili sigurni da su police rerne obezbedene, odgovarajuée postavljanje polica na bo¢ne nosace je
od klju¢ne vaznosti. Police i pleh se mogu postavljati iskljuéivo izmedu prvog i petog nivoa.

Police treba postavljati u odgovarajuéem praveuy, jer se time spre¢ava da, prilikom pazljivog vadenja police,
vrela hrana sklizne na pod.

ZAMENA SIJALICE

Prilikom zamene, pratite sledecée korake:

1. Iskljucite uredaj iz struje ili iskljucite osigura¢ kojim se kontrolise
uti¢nica na koju je jedinica povezana.

2. Odsrafite stakleni poklopac za lampu u smeru suprotnom
od kazaljke na satu (napomena, mozda je zaglavljen zbog
naslaga) i zamenite sijalicu  novom, istog tipa.

3. Ponovo zasrafite stakleni poklopac za lampu.

= NAPOMENA

Upotrebljavajte samo halogene sijalice od 25-40W/220V-240V, T300°C.

PRICVRSCIVANJE RERNE ZA UGRADNI PROSTOR

1. Smestite rernu u otvor ugradnog prostora.

2. Otvorite vrata rerne i odredite lokaciju rupa za
montazne $rafove.

3. Uévrstite rernu u orman sa dva $rafa.

VENTILACIONI OTVOR]

Kada zavrsite sa postupkom pripreme hrane, a
ukoliko je temperatura u ventilacionim otvorima
preko 70 stepeni, ventilator za rashladivanje ¢e
nastaviti da radi. Ventilator za rashladivanje nece
prestati da radi sve dok se temperatura ne spusti
ispod 60 stepeni.

Ventilacioni otvori
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POVEZIVANJE RERNE

UGRADNJA
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Primedba:

1. Kod svih dimenzija, dozvoljena su samo odstupanja $ira od uredaja.
2. Prekidac ili uti¢nica ne treba da se nalaze u ugradnom prostoru.

3. Dimenzija ormara je u milimetrima.

= NAPOMENA

Broj dodatnih elemenata dostavljenih uz uredaj zavisi od uredaja koji ste kupili.

SKIDANJE VRATA SA RERNE

Vrata koja se skidaju omogucavaju potpuni pristup &itavoj unutrasnjosti rerne radi lakseg i brzeg odrzavanja.

7S

Da biste skinuli vrata, otvorite ih pod Zatvorite vrata pod uglom od Postavite vrata tako da
najvecim moguéim uglom. Zatim priblizno 15°. Vrata podignite i stoje poravnato, sa gornjim
povucite kop¢u na Sarki vrata unazad. polako ih izvucite iz rerne. poklopcem okrenutim ka

sebi, stavite Sake na staklo i
povucite ga ka rerni.
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Nakon sto izvucete unutrasnje

Pazljivo odvojite staklo podizuéi ga za Guranjem postavite staklo u ; VU utras

priblizno 25°. polozaj pokazan strelicomna  Staklo, izvadite isrednjisloj
slici. Nezno izvucite staklo iz stakla na nacin prikazan na slici.
lezista.

Kada zavrsite sa ciséenjem, pratite gore navedena uputstva obrnutim redosledom kako biste vrata vratili u
originalni polozaj.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Odrzavajte ¢isto¢u proizvoda kako bi dobro izgledao i nastavio da pouzdano radi. Moderni dizajn proizvoda

potrebu za odrzavanjem svodi na minimum. Neophodno je redovno Cistiti delove proizvoda koji dolaze u

dodir sa hranom.

® Pre svakog postupka odrzavanja i ¢is¢enja, iskljucite uredaj iz struje.

e Sve kontrolne tipke podesite u polozaj OFF (ISKLJUCENO).

o Sacekajte sve dok se unutrasnjost proizvoda ne rashladi i ne postane sasvim malo topla. Postupak ¢is¢enja
Ce biti laksi nego kada je proizvod zagrejan.

¢ Povrsine proizvoda najpre odistite vlaznom krpom, mekom cetkom ili finim sunderom, a zatim ih obrisite
suvom krpom. Ukoliko je izuzetno zaprljan, proizvod Eistite vru¢om vodom u koju ste stavili neabrazivno
sredstvo za ciséenje.

o Prilikom ¢ic¢enja stakla na vratima rerne, ne upotrebljavajte abrazivna sredstva za ¢&is¢enje ili ostre metalne
strugace, jer mogu da ogrebu povrsinu ili dovedu do osteéenja stakla.

¢ Nikada ne ostavljajte kisele supstance (limunov sok, sirce) na delovima od nerdajuceg celika.

e Nemoijte distiti proizvod uredajima za ¢idéenje koji rade pod visokim pritiskom. Plehove za pe¢enje mozete
prati u blagom deterdzentu.

Ovaj uredaj je oznaden u skladu sa Evropskom direktivom 2012/19/EU o Odlaganju elektri¢ne i elektronske
opreme (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda, pomociéete u sprecavanju pojave potencijalnih negativnih posledica
po Zzivotnu sredinu i zdravlje ljudi, koje bi se inace javile usled neodgovaraju¢eg odlaganja ovog proizvoda.
Simbol na ovom proizvodu ukazuje na to da se ovaj proizvod ne sme tretirati kao otpad izdomacinstva. Umesto
toga, potrebno ga je predati na sabirnom mestu za recikliranje elektri¢ne i elektronske opreme. Odlaganje se
mora obavljati u skladu sa lokalnim propisima o odlaganju otpada u Zivotnoj sredini. Za vi$e informacija o
tretmanu, ponovnom iskoris¢enju i recikliranju ovog proizvoda, kontaktirajte lokalno predstavnistvo u svom
gradu, svoju kompaniju za odlaganje otpada iz domadinstva ili maloprodajni objekat u kome ste ovaj proizvod

kupili.
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