=

SLA

BUILT-IN
ELECTRIC
OVEN

BOS0OOMX

o] ][] ] [ o

c € Product images are for illustrative purposes only and may differ from the actual product. .



ENG

ACKNOWLEDGMENT

Thank you for purchasing our product. We hope you enjoy using the many features and benefits it provides.
Before using this product please study this entire Instruction Manual carefully. Keep this manual in a safe place
for future reference. Ensure that other people using the product are familiar

with these instructions as well.

/\ WARNING!

e When the oven is first switched on, it may give off an unpleasant smell. This is due to the bonding agent
used for the insulating panels within the oven. Please run up the new empty product with the conventional
cooking function, 250 °C, 90 minutes to clean oil impurities inside the cavity.

¢ During the first use, itis completely normal that there will be a slight smoke and odors. If it does occur, you
merely have wait for the smell to clear before putting food into the oven.

e Please use the product under the open environment.

e The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8 years of age should be kept away unless continuously supervised.

o |f the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.

e This appliance can be used by children aged 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children
should not play with the appliance. Cleaning and user maintenance should not be made by children
without supervision.

e During use, the appliance becomes very hot. Care should be taken to avoid touching heated elements
inside the oven.

¢ Do notallow children to go near the oven when it is operating, especially when the grill is on.

e Ensure that the appliance is switched off before replacing the oven lamp to avoid the possibility of electric
shock.

¢ The means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in accordance with the wiring
specifications.

¢ Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

o This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by person responsible for their safety.

o Accessible parts may become hot during use. Young children should be kept away.

¢ Anall-pole disconnection means must be incorporated in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

e [fthe supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

* Do notuse harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

e Asteam cleaner is not to be used.

¢ The appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate remote- control
system.

e The instructions for ovens that have shelves shall include details indicating the correct installations of the
shelves.

SAFETY HINTS

Do not use the oven unless you are wearing something on your feet. Do not touch the oven with wet or
damp hands or feet.

e For oven: Oven door should not be opened often during the cooking period.

e The appliance must be installed by an authorized technician and put into use. The producer is
not responsible for any damage that might be caused by defective placement, and installation by
unauthorized personnel.

e When the door or drawer of oven is open do not leave anything on it, you may unbalance your appliance
or break the door.

® Some parts of appliance may keep its heat for a long time; it is required to wait for it to cool down before
touching the points that are exposed to the heat directly.

¢ If you will not use the appliance for a long time, it is advised to plug it off.
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FITTING THE OVEN INTO THE KITCHEN UNIT

Fit the oven into the space provided in the kitchen unit; it may be fitted underneath a work top or into an
upright cupboard. Fix the oven in position by screwing into place, using the two fixing holes in the frame. To
locate the fixing holes, open the oven door and look inside. To allow adequate ventilation, the measurements
and distances adhered to when fixing the oven.

IMPORTANT

If the oven is to work properly, the kitchen housing must be suitable. The panels of the kitchen unit that are
next to the oven must be made of a heat resistant material. Ensure that the glues of units that are made of
veneered wood can withstand temperatures of at least 120 °C. Plastics or glues that cannot withstand such
temperatures will melt and deform the unit, once the oven has been lodged inside the units, electrical parts
must be completely insulated. This is a legal safety requirement. All guards must be firmly fixed into place so
that it is impossible to remove them without using special tools. Remove the back of the kitchen unit to ensure
an adequate current of air circulates around the oven. The hob must have a rear gap of at least 45 mm.

DECLARATION OF COMPLIANCE

When you have unpacked the oven, make sure that it has not been damaged
in any way. If you have any doubits at all, do not use it: contact a professionally
qualified person. Keep packing materials such as plastic bags, polystyrene, or
nails out of the reach of children because these are dangerous to children.

PRODUCT DESCRIPTION
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Symbol Function description

Oven Lamp: Enables the user to observe the cooking progress without opening the door.
The oven lamp will light up for all cooking functions except ECO function.

Defrost: The circulation of air at room temperature, enables quicker thawing of frozen food,
(without the use of any heat). It's a gentle but quick way to speed up the defrosting and
thawing time of ready-made dishes, cream filled products and etc.

H@

Bottom heater: A concealed element in the bottom of the oven provides heat. It is mainly
used for keeping food warm. The temperature can be set within the range of 60-120°C. The
default temperature is 60°C.

Conventional cooking: The top and bottom work together to provide convectional cooking.
The temperature can be set within the range of 50-250°C. The default temperature is 220°C.

)

Convention with fan: Combination of the fan and both heating elements provide more even
heat penetration, saving up to 30-40% of energy. Dishes are lightly browned on the outside
and still moist on the inside. Note: This function is suitable for grilling or roasting big pieces
of meat at a higher temperature. The temperature can be set within the range of 50-250°C.
The default temperature is 220°C.

A
«

Radiant grilling: The inner grill element switches on and off to maintain temperature. The
temperature can be set within the range of 180-240°C. The default temperature is 210°C.

Double grilling: The inside radiant element and top element are working. The temperature
can be set within the range of 180-240°C. The default temperature is 210°C.

= Double grilling with fan: The inside radiant element and top element are working with fan
The temperature can be set within the range of 180-240°C. The default temperature is 210°C.

EX/ I m

Convectional: An element around the convection fan provides an additional source of
heat for convection style cooking. In convectional mode the fan automatically comes
on to improve air circulation within the oven and creates an even heat for cooking. The
temperature can be set within the range of 50-240°C. The default temperature is 180°C.

@

For energy-saved cooking. Cooking the selected ingredients in a gentle manner,
and the heat com es from the top and the bottom.

OPERATION INSTRUCTIONS
1. Clock Setting

After connecting the unitto a power supply, the symbols “0:00 “ will be visible on the display.
1. Press "8 " the hour figure will flash.

2. Rotate “ K2 " to adjust the hour figure, (time should be within 0--23).

3. Press “ 89" the minute will flash.

4. Rotate “ K2 " to adjust the minute setting, (time should be within 0--59).

5.Press” @ " to finish the clock settings. ” : “ will flash, and the time will be illuminated.
Note: The clock is on 24-hour time. After powering on, if not set, the clock will show “ 0:00 “.

2. Function Setting

1. Rotate “ K1 " to choose the cooking function you require. The related symbol will illuminate.

2. Rotate ” K2 " to adjust the temperature.

3. Press " &) " to confirm the start of cooking.

4.1f step 2 is ignored, Press “ (&) " to confirm the start of cooking and the default time is 9 hours, the default
temperature will display on the LED.

NOTE:

1. Time adjustments of the knobs are as follow:
0--0:30min: step 1 minute 0:30--9:00hour: step 5 minutes

2.The step quantities for the adjustment of temperature is 5°C, and the grill function is 30°C.
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3. Rotate ” K1 “ to adjust the cooking time when cooking begins. Then press * ® 1o confirm. If* ® s not
pressed within 3 seconds, the oven will revert back to the previous time to continue cooking.

4. Rotate” K2 " to adjust the temperature when cooking begins. The related indicator will be illuminated.
Then press” " to start cooking. If " not pressed in 3seconds, the oven will revert back to the previous
temperature to continue cooking.

3. Lamp Setting

1. Rotate , K1 " to select the relevant function, then thf@jorresponding icon will be on.
2.Press " ® " button to start,” 0:00 ” and lamp icon " " will light up, ” : “ will flash.

4. Inquiring Function

In the following states, you can use inquiring function, after 3 seconds return to the current state.

1. During working state, if the clock was set, press , @ " button to see the current time; if the reminder
function was set, press "2 button to see the time of reminder.

2. In reminding state, if the clock was set, press ” 85" button to see the current time.

3. In clock display state, if the reservation function was set, press “ 89 button to see the time of reservation.

5. Child lock Function

To Lock: press ” ®and “[1~ simultaneously for 3 seconds, there will be a long “beeping” sound and the
”& » will be illuminated.

Unlocking: press “ & " and ” (]~ simultaneously for 3 seconds, there will be a long “beeping” sound
indicating the child-lock is off.

Note: During working mode, if you want to stop cooking, press stop button quickly. No need to press long
on stop button.

6. Reminder Function

This function will help remind you to start cooking at a certain time from 0:01 to 9:59.
Only when oven in standby mode, the reminder can be set. Follow below to set the reminder:

1. Press reminder setting button ” Q";

2. Rotate " K2 " to set the hour time_of reminder. (Time should be within 0--9).

3. Press reminder setting button ey again;

4. Rotate " K2 " to set minute time of reminder. (Time should be within 0--59).

5. Press " (&) " to confirm setting. The time will count down.

Note: The oven buzzer will sound for 10 times after the time back to the zero hour.

You can cancel the reminder during setting by pressing the stop button; After the reminder has been set, you
can cancel it by pressing stop button twice.

7. Start/Pause/Cancel Function

1. If the cooking time has been set, press ” ® 1o start cooking. If cooking is paused, press ” ® “to resume
cooking.

2. During the cooking process, press “ [I1” once to pause the cooking. Press * [ twice to cancel the

cooking.

8. Energy-Saving Function

1. In waiting state and reminding state, press ” ® - for three seconds, the LED display will go off and set to
energy-saving mode.

2.1f no operation in 10 minutes in waiting state, the LED display will go off and go into energy-saving mode.

3. Under the energy-saving mode, pressing any key or rotating any knob will quit the energy-saving mode.

9. Reservation Function

1. To use reservation function, clock must be set in advance. Then, in the way of setting the clock, reserved
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time that oven starts to cook must be set (a. Press reservation setting button ” @ " b. Rotate ” K2 " to set
the hour time of reservation. Time should be within 0--23. c. Press reservation setting button * &5 * again; d.
Rotate " K2 ” to set minute time of reservation. Time should be within 0--59.), but don't press clock this time.
Next, turn knob ” K1 “ to choose function.

2. Press " &) " button to set cooking time and temperature. Then turn knob “ K1 “ to adjust time, and “ K2 “ to
adjust temperature.

3. Press the "\&) " button to finish cooking setting, and the clock will be on the screen with the reservation
sign “ 28" always lighting. But no other function signals are present. Reservation time can be checked by
pressing * 89", 3 seconds later the screen will show the clock again.

4. Atthe time of reservation, cooking will start automatically after a buzzing sound. The reservation symbo

“ will light up, and other indicating signs will work normally.

K

Note:

1. Lamp, defrost, probe can't be reserved.

2. During the status of reservation, press cancel button once, time and temperature of reservation menu will
be shown with menu icon lighting constantly. Press again, screen returns to clock, or press start button to
return to reservation status.

3.Reminder function is invalid during reservation status.

10. Note

1. The oven lamp will be on for all functions except ECO function.

2. Once the cooking program has been set and the " (&) button is not pressed within 5 minutes, the current
time will be displayed or turn back to waiting state. The setting program will be invalid.

3.The buzzer will sound once when effectively pressed, if not effectively pressed there will be no response.

4. The buzzer will sound five times to remind you when cooking has finished.

ACCESSORIES

Wire shelf: For grill, dishes, cake pan with items
for roasting and grilling.

Slider bracket: For cooking larger size food, these shelf
support rails on the right and left sides of the oven can be
removed, dishes and tray can be put on the oven floor,
using functions as Radiant grilling, Double grilling, Double
grill with fan.

= NOTE

When placing dishes on the oven floor, please DO NOT use
functions with bottom heater to prevent heat gathering at
bottom. (only for specific models)

Universal pan: For cooking large quantities of food such
as moist cakes, pastries, frozen food etc., or for collecting
fat/ spillage and meat juices.




Telescopic runner: Some models might come with
telescopic runners to facilitate the use of oven. These
telescopic runners and slider brackets could be
disassembled by unscrewing the screws used to fix it. After
disassembled, dishes and trays can be put on the oven
floor, using functions as Radiant grilling, Double grilling,
Double grill with fan.

= NOTE

When placing dishes on the oven floor, please DO NOT use
functions with bottom heater to prevent heat gathering at
bottom. (only for specific models)

SHELF PLACEMENT WARNING

To ensure the oven shelves operate safely, correct placement of the shelves between the side rail is

imperative. Shelves and the pan only can be used between the first and fifth layers.

The Shelves should be used with the right direction; it will ensure that during careful removal of the

shelf or tray, hot food items should not slide out.

BULB REPLACEMENT

For replacement, process as follows:

1. Disconnect power from the mains outlet or switch off the circuit breaker of
the unit’s mains outlet.

2. Unscrew the glass lamp cover by turning it counter-clockwise (note, it may
be stiff) and replace the bulb with a new one of the same type.

3. Screw the glass lamp cover back in place.

== NOTE  Only use 25-40W/220V-240V, T300°C halogen lamps.

RECIPES FOR ECO MODE

ENG

Recipes Temperature (°C) Level Time (min) Pre-heat
Potato
Cheese 180 1 90-100 No
Gratin
Cake Cheese 160 1 100-150 No
Meatloaf 190 1 110-130 No
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SECURING THE OVEN TO THE CABINET

1. Fit oven into the cabinet recess.

2.Open the oven door.

3. Secure the oven to the kitchen cabinet with two distance
holders ” A" which fit the holes in the oven frame and fit
the two screws “ B "

VENTILATING OPENINGS

When cooking is finished, if the temperature T
of ventilating openings is over 70 degrees, the LT Ly
cooling fan will continue working. The cooling

fan will not stop working until the temperature Ventiating openings

becomes lower than 60 degrees.

CONNECTION OF
THE OVEN

Npem—
g2

INSTALLATION

=560 —

‘ —
595 min.

L iﬁS
20

L'—595 —

Remark:
1. Only plus deviations are admissible for all dimension.
2.The cabinet is not included the power switch or socket.

= NOTE
The number of accessories included depends on the particular appliance purchased.

8



REMOVING THE DOOR FROM THE OVEN

A removable door allows full access to entire interior of the oven for easier and quicker maintenance.

¢ N

To remove the door, open the door Close the door to an angle Place the door flatwise with
to the maximum angle. Then pull the approximately 15°. Lift up and door top cover towards
buckle at the door hinge backward. slowly pull the door out from yourself, put your hands on
the oven. the glass and pull it towards
the oven.

=
~ /

Separate the glass carefully by lifting Push the glass into the position
it approximately 25°. indicated by the arrow. Gently
pull the glass out of the socket.

After pulling out the inner
glass, please take out
the middle layer glass.

When cleaning is completed, reverse the above procedures to return the door to its original position.
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CLEANING AND MAINTENANCE

For the sake of good appearance and reliability, keep the unit clean. The modern design of the unit facilitates
maintenance to a minimum. The parts of the unit which come into contact with food have to be cleaned
regularly.

¢ Before any maintenance and cleaning, disconnect the power. Set all controls in the OFF position.

* Wait until the inside of the unit is not hot but only slightly warm - cleaning is easier than when warm. Clean
the surface of the unit with a damp cloth, soft brush or fine sponge and then wipe dry. In case of heavy
soiling, use hot water with non- abrasive cleaning product.

¢ For cleaning the glass of the oven door, do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers, these can
scratch the surface or lead to the glass being damaged.

¢ Never leave acidic substances (lemon juice, vinegar) on stainless steel parts.

¢ Do notuse a high pressure cleaner for cleaning the unit. The baking pans may be washed in mild
detergent.

This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EU on Waste Electrical and

Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring this product is disposed correctly, you will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could otherwise be caused by inappropriate waste handling of
this product. The symbol on the product indicates that this product may not be treated as household waste.
Instead it shall be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. Disposal must be carried out in accordance with local environmental regulations for waste
disposal. For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this product, please contact
your local city office, your household waste disposal service or the shop where you purchased the product.



ZAHVALNOST

Hvala Vam sto ste kupili nas proizvod. Nadamo se da cete uzivati u koritenju mnogih funkcija i pogodnosti
koje pruza. Prije upotrebe proizvoda, pazljivo proucite kompletno Korisni¢ko uputstvo. Sacuvajte ovo
korisni¢ko uputstvo za buducu upotrebu. Uvjerite se da i drugi ljudi koji koriste ovaj proizvod budu upoznati sa
ovim uputstvom.

)\ uPOZORENJE!

e Pri prvom ukljucivanju rerne, moZze se osjetiti neprijatan miris. Uzrok tome je sredstvo koje se koristi za
povezivanje izolacionih panela u rerni. Da biste ocistili necistoce od ulja u pecnici, ukljucite novi uredaj,
prazne pecnice, na standardni program pecenja od 250°C, u trajanju od 90 minuta.

¢ Potpuno je normalno da se, tokom prve upotrebe, pojavi malo dima i da se osjete mirisi. Ako do toga

dode, jednostavno sacekajte da, prije stavljanja hrane u rernu, miris nestane.

Ne stavljajte uredaj u skuceni prostor.

e Uredaj i njegovi dostupni dijelovi postaju vruci tokom upotrebe. Povedite raéuna da ne dodirujete grijane
elemente. Djecu mladu od 8 godina treba drzati dalje od uredaja sem ako nisu pod stalnim nadzorom.

e Ako je povrsina napukla, iskljucite uredaj kako biste izbjegli mogucnost pojave strujnog udara.

e Uredaj mogu da upotrebljavaju djeca starija od 8 godina, kao i osobe sa umanjenim fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe bez iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili ukoliko su dobili
uputstva o bezbjednoj upotrebi uredaja i shvataju opasnosti koje upotreba istog nosi. Djeca ne treba da se
igraju uredajem. Djeca ne treba da obavljaju ¢iséenje i odrzavanje uredaja bez nadzora.

e Tokom upotrebe uredaj postaje veoma vrué. Povedite racuna da ne dodirujete grijane elemente unutar
rerne.

¢ Ne dozvolite djeci da prilaze rerni dok je ona u upotrebi, pogotovo kada je uklju¢en program za rostiljanje.

Prije zamjene sijalice u rerni, uvjerite se da je uredaj iskljucen iz struje kako biste izbjegli mogucnost pojave

strujnog udara.

e Prekida¢ mora biti sastavni dio fiksnih elektri¢nih instalacija u skladu sa specifikacijama o elektri¢nim

instalacijama.

Djeca treba da budu pod nadzorom kako se ne bi igrala uredajem.

Nije predvideno da ovaj uredaj koriste osobe (ukljuéujudi i djecu) sa umanjenim fizi¢kim, culnim ili

mentalnim sposobnostima ili osobe bez iskustva i znanja, sem ukoliko su pod nadzorom ili ukoliko su

dobili uputstva o upotrebi uredaja od strane osobe koja je odgovorna za njihovu bezbjednost.

e Dostupni dijelovi tokom upotrebe mogu postati vreli. Drzite malu djecu dalje od uredaja.

e Prekida¢ svih polova utikaca mora biti sastavni dio fiksnih elektri¢nih instalacija u skladu sa pravilima o

elektriénim instalacijama.

Ukoliko je prikljuéni kabl ostecen, njegovu zamijenu mora da obavi proizvodad, servis koji je proizvodac

angazovao ili lica sa sliénim kvalifikacijama, kako bi se izbijegla opasnost.

¢ Ne upotrebljavajte ostra abrazivna sredstva za ciséenje ili ostre metalne strugace za ci$éenje staklenih vrata
rerne, jer mogu da ogrebu povrsinu, $to moze dovesti do lomljenja stakla.

e Nemoijte koristiti parocistac.

Nije predvideno da se ovim uredajem upravlja preko eksternih tajmera ili zasebnog sistema daljinske

kontrole.

e Uputstva za rerne sa policama sadrze detaljne podatke u kojima se navodi kako na ispravan nacin postaviti
police.

BEZBJ EDNOSNI SAVJETI

Ne upotrebljavajte rernu ako na stopalima nemate obucu. Ne dodirujte rernu mokrim ili vlaznim rukamaili
stopahma.

e Zarernu: Vrata rerne ne treba ¢esto otvarati tokom perioda pripremanja hrane.

e Uredaj mora da postavi i u rad pusti ovlasteno tehnicko lice. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu Stetu
koju moze da izazove neispravno postavljanje uredaja, kao i postavljanje od strane neovlastenog lica.

¢ Ne stavljajte nista na na vrata ili fioke rerne kada su otvorena, jer moZete poremetiti ravnotezu svog uredaja
ili polomiti vrata.

¢ Neki dijelovi uredaja mogu dugo zadrzati toplotu; prije nego $to dodirnete dijelove koji se direktno
zagrijavaju, saekajte da se ohlade.

e Ukoliko uredaj necete koristiti tokom duzeg vremenskog perioda, savjetuje se da ga iskljudite iz struje.
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UGRADNJA RERNE U KUHINJSKI ELEMENT

Ugradite rernu u kuhinjski element, u za to predvideno mjesto; moze se ugraditi ispod radne ploce ili u
uspravni ormar. Priévrstite rernu tako §to cete je zaSarafiti koristeci dva otvora za pri¢vricivanje, koja se
nalaze na okviru. Da biste pronasli otvore za pric¢vricivanje, otvorite vrata rerne i pogledajte unutra. Prilikom
pri¢vrécivanja rerne, povedite ra¢una o odgovaraju¢im mjerama i rastojanjima kako biste obezbjedili
adekvatnu ventilaciju.

VAZNO

Neophodno je obezbijediti prikladno kuhinjski element kako bi rerna radila na odgovarajuéi nacin. Povrsine
kuhinjskog elemenata koji se nalaze uz rernu moraju biti napravljene od termootpornih materijala. Provjerite

da lije liepak u okviru elemenata napravljenih od furniranog drveta moze da izdrzi temperaturu od najmanje
120°C. Plasti¢ni dijelovi i ljepak koji ne mogu izdrzati pomenutu temperaturu ée se otopiti i deformisati element.
Kada se rerna postavi u element, elektriéne dijelove je neophodno potpuno izolovati. Ovo je pravni zahtjev koji
se odnosi na bezbjednost. Svi stitnici moraju biti dobro pri¢vrséeni kako bi se onemogucilo njihovo skidanje
bez upotrebe specijalnih alata. Da biste se uvjerili da vazduh adekvatno cirkulise oko rerne, uklonite zadnji dio
kuhinjskog elementa. Prostor izmedu rerne i zadnjeg dijela police ne smije biti manji od 45 mm.

DEKLARACIJA O USKLAPENOST

Nakon $to raspakujete rernu, uvjerite se da nema nikakvih ostecenja. Ako imate
bilo kakve sumnje, nemojte je koristiti; kontaktirajte kvalifikovanu osobu koja se
profesionalno bavi servisiranjem. Ambalazu, kao $to su plasti¢ne kese, polistirol
ili ekseri, drzite van domasaja djece, jer su ovi predmeti opasni po njih.

OPIS PROIZVODA

Taster za podsjetnik Taster za pustanje u rad
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Taster za vrijeme Taster za zaustavljanje
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Simbol

Opis opcije

Lampa za rernu: Omogucava korisniku da prati postupak pripreme hrane bez otvaranja
vrata. Lampa za rernu e svijetliti prilikom upotrebe svih opcija za pripremu hrane, izuzev
ECO funkcije.

Odledivanje: Cirkulisanje vazduha na sobnoj temperaturi omoguéava brze otapanje
zamrznute hrane (bez ikakvog zagrijavanja). Ovo predstavlja blag, ali brz nacin skracivanja
vremena potrebnog za odledivanje i otapanje gotovih jela, proizvoda punjenih kremom itd.

Doniji grija¢: Grija¢ skriven u dnu rerne emituje toplotu. Ova opcija se uglavnom
upotrebljava za zadrzavanje toplote hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 60
do 120°C. Podrazumijevana temperatura je 60°C.

Konvencionalni nacin pripreme hrane: Gornji i donji grijac su istovremeno ukljuéeni kako bi
omogudili standardni nacin pripreme hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50
do 250°C. Podrazumijevana temperatura je 220°C.

Konvencionalni nacin pripreme hrane sa ventilatorom: Kombinovanje rada ventilatora
sa radom oba grijata omogudéava izlozenost hrane ujednacenijoj temperaturi, pri éemu
usteda energije iznosi 30-40%. Jela budu blago zapecéena sa spoljasnje strane, a ostaju
na visokim temperaturama. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50 do 250°C.
Podrazumijevana temperatura je 220°C.

Ravnomjerni roétilj: Unutrasnji grija¢ za rostilj se ukljucuje i iskljuéuje kako bi odrzao zadatu
temperaturu. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumijevana
temperatura je 210°C.

Dvostruki rostilj: Ukljueni su unutrasnji grijac za rostilj i gornji grija¢. Temperatura se moze
podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumijevana temperatura je 210°C.

Dvostruki rostilj sa ventilatorom: Zajedno sa ventilatorom, ukljuéeni su unutrasnji grija¢
za rostilj i gornji grijac. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C.
Podrazumijevana temperatura je 210°C.

Konvekcijski: Grija¢ koji je smjesten oko konvekcijskog ventilatora predstavlja dodatni
izvor toplote za konvekcijski nacin pripremanja hrane. U konvekcijskom rezimu, ventilator
se automatski ukljucuje kako bi unaprijedio protok vazduha unutar rerne i na taj nacin
ujednacio temperaturu za pripremu hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50
do 240°C. Podrazumijevana temperatura je 180°C.

Lampica u rerni se pali prilikom svih programa pecenja, izuzev ECO funkcije
Kuvanje koja stedi struji. Nezno pece namirnice grejanjem koje dolazi sa gornje i donje
strane.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU UREDAJA

1. Podesavanje sata

1. Pritisnite taster ,, & " broj koji oznacava sate ée treperiti.

2. Da podesite broj koji oznadava sate, okrenite dugme ,K2" (vrijednosti se kre¢u od 0 do 23).

3. Pritisnite taster , 89"; broj koji oznacava minute ce treperiti.

4. Da podesite broj koji oznacava minute, okrenite dugme ,K2" (vrijednosti se kre¢u od 0 do 59).

5. Da zavrsite pode$avanje sata, pritisnite taster ,, &Y " Oznaka " ¢e treperiti, a prikazano vrijeme e biti

osvijetljeno.

Napomena: Sat prikazuje dvadeset ¢etvoro¢asovno vrijeme. Nakon uklju¢ivanja uredaja, na satu e, ukoliko
nije podesen, biti prikazane vrijednosti ,0:00".
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2. Podesavanje opcija

1. Da ukljucite Zeljenu opciju pripreme hrane, okrenite dugme ,K1". Odgovarajuca ikonica ée zasvijetleti.

2. Da podesite temperaturu, okrenite dugme ,K2".

3. Da potvrdite pocetak pripreme hrane, pritisnite taster ,,@ "

4. Ukoliko ste preskocili korak 2, pritisnite taster ,\2) “ kako biste potvrdili pocetak pripreme hrane, a na LED
displeju ce biti prikazano podrazumijevano vrijeme, koje iznosi 9 sati, i podrazumijevana temperatura.

NAPOMENA:

1. Podesavanja vremena na dugmicima se vrse na sljededi nacin::

0-0:30 min: korak ima vrijednost 1 minuta 0:30-9:00 sati: korak ima vrijednost 5 minuta

2. Vrijednost koraka za podes$avanje temperature iznosi 5°C, a za podesavanje opcije rostilj 30°C.

3. Da podesite vrijeme pripreme hrane u toku veé zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite dugme
L,K1". Zatim pritisnite taster , @“ radi potvrde. Ukoliko taster , @” ne pritisnete u roku od 3 sekunde, rerna
e se vratiti na prethodno izabrano vrijeme kako bi nastavila sa pripremom hrane.

4. Da podesite teperaturu u toku veé zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite dugme ,K2"
Odgovarajuca ikonica ¢e zasvijetleti. Zatim pritisnite taster , “ da zapo¢nete pripremu hrane. Ukoliko taster
” (§” ne pritisnete u roku od 3 sekunde, rerna e se vratiti na prethodno izabranu temperaturu kako bi
nastavila sa pripremom hrane.

3. Podesavanje lampe

1. Da izaberete odgovarajucu opciju, okrenite dugme ,K1* nakon ¢ega ce se uklj@ti odgovarajuca ikonica.
2. Pritisnite taster , &) " da pustite rernu u rad; vrijednosti ,0:00" i ikonica lampe , & " ée zasvijetliti, a oznaka
" Ce treperiti.

4. Opcija upit
Opciju upit mozete koristiti u sliedeéim rezimima, pri ¢emu e se uredaj nakon 3 sekunde vratiti u trenutni
rezim.

1. Ukoliko je sat prethodno podesen, tokom rezima rada uredaja pritisnite taster ,, & vidjeli trenutne
vrijednosti za vrijeme; ukoliko je opcija podsjetnik prethodno podesena, pritisnite taster ,, 2 kako kako
biste vidjeli vrijednosti za vrijeme opcije podsjetnik.

2. Ukoliko je sat prethodno podesen, tokom rezima podsjetnik pritisnite taster ,, &9 kako biste vidjeli
trenutne vrijednosti za vrijeme.

3. Ukoliko je opcija rezervacija prethodno podesena, tokom rezima prikaz sata pritisnite taster ,, &9 kako
biste vidjeli trenutne vrijednosti za vrijeme opcije rezervacija.

5. Opcija zakljucavanje zbog bezbjednosti djece

Da zaklju¢ate: istovremeno pritisnite tastere ,, ®-i [ "y trajanju od 3 sekunde. Oglasice se zvuéni signal, a
ikonica ,, @ " ¢e zasvijetliti.

Zaklju€avanje: istovremeno pritisnite tastere @ “i, [y trajanju od 3 sekunde. Oglasice se zvuéni signal
koji Vas obavjestava da je opcija zaklju¢avanje zbog bezbjednosti djece iskljucena.

Napomena: Ukoliko tokom rezima rada uredaja Zelite da prekinete pripremu hrane, brzim pokretom
pritisnite taster za zaustavljanje. Nema potrebe da pritisak dugo zadrzavate na tasteru za zaustavljanje.

6. Opcija podsjetnik

Zadatak ove opcije je da Vas u odredeno vrijeme, koje se krec¢e od 0:01 do 9:59, podsjeti da treba da
zapocnete sa procesom pripreme hrane.

Opcija podsjetnik se moze podesiti samo kada je rerna u rezimu pripravnosti. Da podesite podsjetnik, pratite
sliededa uputstva:

1. Pritisnite taster za podegavanje podsjetnika , 5",

2. Da podesite vrijednosti za sate na podsjetniku, okrenite dugme ,K2". (Vrijednosti se kre¢u od 0 do 9).

3. Ponovo pritisnite taster za podesavanje podsjetnika , &

4. Da podesite vrijednosti za minute na podsjetniku, okrenite dugme ,K2". (Vrijednosti se kre¢u od 0 do 59).
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5. Pritisnite taster ,, ® " kako biste potvrdili podesavanje. Uredaj ¢e zapoceti da odbrojava vrijeme.
Napomena: Zvuéni signal rerne ¢e se oglasiti 10 puta kada se vrijednosti za vrijeme vrate na nulti sat.
Podsjetnik mozete otkazati u toku podesavanja pritiskom na taster za zaustavljanje. Nakon $to podesite
podsjetnik, moZzete ga otkazati tako $to cete dvaput pritisnuti taster za zaustavljanje.

7. Opcije za pocetak/pauziranje/otkazivanje

1. Ukoliko ste podesili vrijeme pripreme hrane, pritisnite taster ,\2) ” da zapoénete proces pripreme hrane.
Ukoliko je proces pripreme hrane pauziran, pritisnite taster , \&) “ da nastavite sa pripremom hrane.

2. Tokom procesa pripreme hrane, jednom pritisnite taster , [11]” kako biste ovaj proces pauzirali. Za
otkazivanje procesa pripreme hrane, dvaput pritisnite taster , (11",

8. Opcija ustede energije

1. U rezimu ¢ekanje i u rezimu podsjetnik pritisnite taster ,, ®-y trajanju od tri sekunde. LED displej ¢e se
iskljuciti i podesiti se na rezim ustede energije.

2. Ukoliko u rezimu éekanje nema nikakvih aktivnosti tokom perioda od 10 minuta, LED displej ¢e se iskljuditi i
podesiti se na rezim ustede energije.

3. U rezimu ustede energije, pritiskom na bilo koji taster ili okretanjem bilo kog dugmeta izaciéete iz ovog
rezima.

9. Opcija rezervacija

. Da biste mogli da koristite opciju rezervacija, morate unaprijed podesiti sat. Zatim, prilikom podesavanja
sata, morate podesiti i vrijeme za opciju rezervacija, kada rerna treba da po¢ne sa procesom pripreme
hrane. (a. Pritisnite taster za podesavanje rezervacije ,, 8% “ b. Okrenite dugme ,K2" da podesite
vrijednosti za sate u okviru opcije rezervacija. Vrijednosti se krecu od 0 do 23. c. Ponovo pritisnite taster za
podesavanje rezervacije , 89 ; d. Okrenite dugme ,K2" da podesite vrijednosti za minute u okviru opcije
rezervacija. Vrijednosti se krecu od 0 do 59.), ali ovog puta nemojte pritisnuti sat. Zatim, okrenite dugme
,K1" kako biste odabrali opciju.

. Da podesite vrijeme i temperaturu pripreme hrane, pritisnite taster ,, ®- Zatim, okrenite dugme ,K1" da
podesite vrijeme i dugme K" da podesite temperaturu.

3. Da zavrsite podesavanja za pripremu hrane, pritisnite taster , ® ", a na ekranu ée konstantno biti ukljué¢en
sat sa osvjetlienom ikonicom rezervacija ,, Z". Nijedna druga ikonica nece biti prikazana. Vrijeme opcije
rezervacija mozete provjeriti pritiskom na taster , 8. Nakon 3 sekunde, na ekranu ¢e opet biti prikazan sat.

4. Kada se dostigne vrijeme opcije rezervacija, proces pripreme hrane ¢e se automatski aktivirati nakon

zvuénog signala. Zasvijetlice ikonica opcije rezervacija , 24", a ostale ikonice za indikaciju ¢e normalno

funkcionisati.

N

N

Napomena:

1. Nije moguce rezervisati lampu, opciju odledivanje i sondu.

2. Ako u toku rezima rezervacija jednom pritisnete taster za otkazivanje, prikazace se vrijednosti za vrijeme
i temperaturu u okviru menija rezervacija, a ikonica za ovaj meni e biti konstantno osvjetljena. Ponovnim
pritiskom, displej se vraca na sat. U rezim rezervacija se mozete vratiti i pritiskom na zvjezdasti taster.

3. Opcija podsjetnik nije aktivna u rezimu rezervacija.

10. Napomena

1. Lampa u rerni je uklju¢ena prilikom svih opcija,izuzev ECO funkcije.

2. Ako podesite program za pripremu hrane, ali taster ,, ®ne pritisnete u narednih 5 minuta, na displeju ¢e
se pojaviti trenutno vrijeme ili ée se uredaj vratiti u rezim cekanje. Podeseni program vise nede biti aktivan.

3. Ukoliko taster pritisnete na pravilan nacin, oglasice se zvu¢ni signal. Ukoliko ovo ne uéinite na pravilan
nacin, nedete dobiti nikakav odgovor.

4. Zvuéni signal ce se oglasiti pet puta kako bi Vas podsetio da je proces pripreme hrane zavrsen.
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RECEPTI ZA ECO FUNKCIJU

Recept Temperatura (°C) Nivo Vrijeme (min) Predgrevanje
Zapeceni 180 1 90-100 Ne
krompir i sir
Cizkejk 160 1 100-150 Ne
Mesni rolat 190 1 110-130 Ne

DODATNA OPREMA

I~
~

Zi¢ana polica: Za rostiljanje, posude, pleh uz elemente za
pecenije i rostiljanje.

Bocni nosac: Ovi nosadi polica, koji se nalaze sa desne i lijeve
strane rerne, mogu se skinuti prilikom pripreme velike koli¢ine
hrane, a posude i polica se mogu staviti na dno rerme, pri ¢emu
se upotrebljavaju opcije Radiant grilling (Ravnomjerno rostiljanje),
Double grilling (Dvostruko rostiljanje) i Double grilling with fan
(Dvostruko roétiljanje sa ventilatorom).

= NAPOMENA

Kada postavljate posude na dno rerne, NEMOJTE koristiti opcije
sa aktiviranim donjim grijacem, kako se dno rerne ne bi pregrijalo.
(samo za odredene modele).

Univerzalni pleh: Za pripremu velike koli¢ine hrane, kao $to su
so¢ni koladi, peciva, smrznuta hrana itd., ili za sakupljanje masnode/
sokova i sokova od mesa.

Teleskopske vodice: Neki modeli olak$avaju upotrebu rerne
pomocu teleskopskih vodica. Ove teleskopske vodice, kao i
boéne nosace, mozete razmontirati odvijanjem $arafa kojima

su pri¢vrceni. Kada ih uklonite, posude i policu mozete staviti
na dno rerne, pri ¢emu se upotrebljavaju opcije Radiant grilling
(Ravnomjerno rostiljanje), Double grilling (Dvostruko rostiljanje) i
Double grilling with fan (Dvostruko rostiljanje sa ventilatorom).

= NAPOMENA

Kada postavljate posude na dno rerne, NEMOJTE koristiti
opcije sa aktiviranim donjim grijacem, kako se dno rerne ne
bi pregrijalo. (samo za odredene modele)




UPOZORENJE U VEZI SA POSTAVLJANJEM
POLICA

Kako biste bili sigurni da su police rerne obezbijedene, odgovarajuce postavljanje polica na boéne nosace je
od klju¢ne vaznosti. Police i pleh se mogu postavljati isklju¢ivo izmedu prvog i petog nivoa.

Police treba postavljati u odgovarajuéem pravey, jer se time sprjecava da, prilikom pazljivog vadenja police,
vrela hrana sklizne na pod.

ZAMJENA SIJALICE

Prilikom zamjene, pratite sljedece korake:
1. Iskljucite uredaj iz struje ili iskljucite osigura¢ kojim se
kontrolie uti¢nica na koju je jedinica povezana.

2. Odgsarafite stakleni poklopac za lampu u smjeru suprotnom
od kazaljke na satu (napomena, mozda je zaglavljen zbog
naslaga) i zamijenite sijalicu novom, istog tipa.

3. Ponovo zasarafite stakleni poklopac za lampu.

= NAPOMENA

Upotrebljavajte samo halogene sijalice od 25-40W/220V-240V, T300°C.

PRICVRSCIVANJE RERNE ZA UGRADBENI PROSTOR

1. Smijestite rernu u otvor ugradnog prostora.
2. Otvorite vrata rerne.

3. Pri¢vrstite rernu za ugradni prostor u kuhinji pomocu
dva odbojnika ,A", koji odgovaraju otvorima u okviru
rerne, i priévrstite pomocu dva $arafa ,B".

VENTILACIONI OTVORI

Kada zavrsite sa postupkom pripreme hrane, a
ukoliko je temperatura u ventilacionim otvorima
preko 70 stepeni, ventilator za rashladivanje ¢e
nastaviti da radi. Ventilator za rashladivanje nec¢e
prestati da radi sve dok se temperatura ne spusti
ispod 60 stepeni.

Ventilacioni otvori
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POVEZIVANJE RERNE

UGRADNJA
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Primjedba:
1. Kod svih dimenzija, dozvoljena su samo odstupanja $ira od uredaja.
2. Prekidac ili utiénica ne treba da se nalaze u ugradnom prostoru.

= NAPOMENA

Broj dodatnih elemenata dostavljenih uz uredaj zavisi od uredaja koji ste kupili.

SKIDANJE VRATA SA RERNE

Vrata koja se skidaju omogucavaju potpuni pristup ¢itavoj unutrasnjosti rerne radi lak$eg i brzeg odrzavanja.

¢ N

Da biste skinuli vrata, otvorite ih pod Zatvorite vrata pod uglom od Postavite vrata tako da
najvecim mogudim uglom. Zatim priblizno 15°. Vrata podignite i stoje poravnato, sa gornjim
povucite kop¢u na Sarki vrata unazad. polako ih izvucite iz rerne. poklopcem okrenutim ka

sebi, stavite Sake na staklo i
povucite ga ka remi.



Nakon $to izvuete unutrasnje

Pazljivo odvojite staklo podizuci ga za Guranjem postavite staklo u ; VU utras

priblizno 25°. polozaj pokazan strelicomna  Steklo, izvadite isrednjisloj
slici. Njezno izvucite staklo iz stakla na nacin prikazan na slici.
lezista.

Kada zavrsite sa ¢is¢enjem, pratite gore navedena uputstva obrnutim redoslijedom kako biste vrata vratili u
originalni polozaj.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Odrzavaijte Cistocu proizvoda kako bi dobro izgledao i nastavio da pouzdano radi. Moderni dizajn proizvoda

potrebu za odrzavanjem svodi na minimum. Neophodno je redovno ¢istiti dijelove proizvoda koji dolaze u

dodir sa hranom.

¢ Prije svakog postupka odrzavanja i ¢iséenja, iskljuéite uredaj iz struje.

e Sve kontrolne tipke podesite u polozaj OFF (ISKLJUCENO).

e Sacekajte sve dok se unutrasnjost proizvoda ne rashladi i ne postane sasvim malo topla. Postupak ¢is¢enja
¢e biti laksi nego kada je proizvod zagrijan.

¢ Povrsine proizvoda najprije odistite vlaznom krpom, mekom cetkom ili finom spuzvom, a zatim ih obrisite
suhom krpom. Ukoliko je izuzetno zaprljan, proizvod Eistite vru¢om vodom u koju ste stavili neabrazivno
sredstvo za ¢iséenje.

e Prilikom ¢iséenja stakla na vratima rerne, ne upotrebljavajte abrazivna sredstva za ¢isc¢enje ili ostre metalne
strugace, jer mogu da ogrebu povrsinu ili dovedu do osteéenja stakla.

¢ Nikada ne ostavljajte kisele supstance (limunov sok, sir¢e) na dijelovima od nehrdajuceg ¢elika.

e Nemojte Cistiti proizvod uredajima za ¢iséenje koji rade pod visokim pritiskom. Plehove za pecenje mozete
prati u blagom deterdzentu.

Ovaj uredaj je oznacen u skladu sa Evropskom direktivom 2012/19/EU o Odlaganju elektri¢ne i elektronske
opreme (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda, pomodi ¢ete u sprjeavanju pojave potencijalnih negativnih posljedica
po Zzivotnu sredinu i zdravlje ljudi, koje bi se inace javile usljed neodgovarajué¢eg odlaganja ovog proizvoda.
Simbol na ovom proizvodu ukazuje na to da se ovaj proizvod ne smije tretirati kao otpad iz domacinstva.
Umjesto toga, potrebno ga je predati na sabirnom mjestu za recikliranje elektri¢ne i elektronske opreme.
Odlaganje se mora obavljati u skladu sa lokalnim propisima o odlaganju otpada u Zivotnoj sredini. Za
vide informacija o tretmanu, ponovnom iskoristavanju i recikliranju ovog proizvoda, kontaktirajte lokalno
predstavnistvo u svom gradu, svoju kompaniju za odlaganje otpada iz domacinstva ili maloprodajni objekat u
kome ste ovaj proizvod kupili.



POTVRDA

Hvala vam sto ste kupili nas proizvod. Nadamo se da cete uzivati u mnogim znacajkama i prednostima
koje pruza. Prije upotrebe ovog proizvoda, pazljivo proudite cijeli priruénik s uputama. Drzite ovaj priru¢nik
na sigurnom mijestu za buduce reference. Pobrinite se da su i ostale osobe koje koriste proizvod takoder
upoznate s ovim uputama.

/\ UPOZORENJE!

e Kada se pecnica prvi put ukljuci, moZe odavati neugodan miris. To je zbog sredstva za vezanje koje se
koristi za izolacijske plo¢e unutar pecnice. Ispunite novi prazni proizvod s konvencionalnom funkcijom
kuhanja, 250 °C, 90 minuta za ¢iséenje necistoca ulja unutar Supljine.

¢ Tijekom prve upotrebe potpuno je normalno da ce se pojaviti blagi dim i neugodni mirisi. Ako se to
dogodi, jednostavno morate pri¢ekati da se miris prodisti prije nego $to stavite hranu u pecnicu.

® Molimo koristite proizvod u otvorenom okruzenju.

e Aparatinjegovi dostupni dijelovi postaju vruéi tijekom upotrebe. Treba paziti da se ne dodiruju grijadi
elementi. Djeca mlada od 8 godina trebaju se drzati podalje, osim ako su pod stalnim nadzorom.

e Ako je povrsina napukla, iskljucite aparat kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

e Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su dobili nadzor ili upute o koristenju uredaja
na siguran nadin i razumiju opasnosti koje ukljucuju , Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Ciéenje i
odrzavanje djeca ne smiju obavljati bez nadzora.

¢ Tijekom upotrebe, aparat postaje vrlo vrué. Treba voditi ra¢una da ne dodirujete grijane elemente unutar
pecnice.

¢ Ne dopustite djeci da idu u blizinu pe¢nice dok radi, posebno kada je rostilj ukljucen.

e Prije zamjene Zarulje peénice, iskljucite aparat kako biste izbjegli moguénost strujnog udara.

e Sredstva za iskljucivanje moraju biti ugradena u fiksno ozi¢enje u skladu sa specifikacijama ozi¢enja.

¢ Djecu treba nadzirati kako bi bili sigurni da se ne igraju s uredajem.

¢ Uredaj nije namijenjen osobama (ukljuc¢ujuéi djecu) sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ako im nije dodijeljen nadzor ili upute o koristenju
uredaja od osobe odgovorne za njihovu sigurnost.

e Pristupaéni dijelovi mogu se zagrijati tijekom upotrebe. Djecu treba drzati podalje.

¢ U fiksno ozi¢enje moraju biti ugradena jednopolna sredstva za isklju¢ivanje u skladu s pravilima ozi¢enja.

o Ako je opskrbni kabel ostecen, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov servisni agent ili sli¢no kvalificirana
osoba kako bi se izbjegla opasnost.

e Za Ciscenje stakla vrata peénice nemojte upotrebljavati gruba abrazivna sredstva za ¢iscenje ili ostre
metalne strugace, jer mogu ogrebati po povrsini, $to moze rezultirati razbijanjem stakla.

¢ Parno sredstvo za ¢is¢enje se ne smije koristiti.

e Uredaji nisu predvideni za upravljanje pomocu vanjskog tajmera ili zasebnog daljinskog upravljaca.

e Upute za pecnice sa policama sadrze detalje koji ukazuju na ispravnu instalaciju polica.

SIGURNOSNI SAVJETI

Ne koristite pe¢nicu ako ne nosite nesto na nogama. Ne dirajte pe¢nicu mokrim ili vlaznim rukama ili
nogama.

e Za peénicu: Vrata pecnice se ne smiju ¢esto otvarati tijekom kuhanja.

e Uredaj mora postaviti ovlasteni tehnicar i staviti ga u uporabu. Proizvoda¢ nije odgovoran za $tetu nastalu
neispravnim postavljanjem i ugradnjom od strane neovlastenog osoblja.

¢ Kad su vrata ili ladica pecnice otvorena, ne ostavljajte nista na njoj, mozda cete uravnoteZiti uredaj ili razbiti
vrata.

¢ Neki dijelovi uredaja mogu dugo zadrZavati toplinu; potrebno je pri¢ekati da se ohladi prije nego $to
dodirne tocke koje su izravno izloZzene toplini.

o Ako uredaj necete koristiti duze vrijeme, savjetuje se da ga iskopcate iz struje.
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UGRADNJA PECNICE U KUHINJSKI ELEMENT

Ugradite pecénicu u kuhinjski element, na predvideni prostor; moze se ugraditi ispod radne ploce ili u
uspravni ormar. Ugradite pecnicu tako $to éete je pri¢vrstiti pomocu dva pri¢vrsna otvora na okviru. Da
biste pronasli otvore za ugradnju, otvorite vrata pecnice i pogledajte unutra. Prilikom postavljanja peénice
poduzmite odgovarajuce mjere i udaljenosti kako biste osigurali odgovarajucu ventilaciju.

VAZNO

Za pravilno funkcioniranje pecnice potrebno je osigurati odgovarajuci kuhinjski element. Povrsine kuhinjskih
elemenata smjestenih uz pecnicu moraju biti izradene od materijala otpornih na toplinu. Provjerite moze i
liepilo unutar elemenata izradenog furniranog drveta podnijeti temperaturu od najmanje 120 ° C. Plasti¢ni
dijelovi i ljepilo koji ne mogu podnijeti spomenutu temperaturu ée se rastopiti i deformirati element. Kada je
pec ugradena u element, elektri¢ni dijelovi moraju biti potpuno izolirani. Ovo je pravni uvjet sigurnosti. Svi
Stitnici moraju biti ¢vrsto pricvrsc¢eni kako se ne bi skidali bez upotrebe posebnih alata. Kako biste osigurali da
zrak dovoljno cirkulira oko peénice, uklonite straznju stranu kuhinjskog elementa. Razmak izmedu pecnice i
straznje strane police ne smije biti manji od 45 mm.

DEKLARACIJA O USKLADENOST!

Nakon otpakiravanja pecnice provjerite da nema ostecenja. Ako sumnjate,
nemojte ga koristiti; obratite se kvalificiranom profesionalnom servisu. Pakiranje,
poput plasti¢nih vredica, stiropora ili ¢avala, drzite izvan dohvata djece jer su ti
predmeti opasni za njih.

OPIS PROIZVODA

Tipka za podsjetnik Tipka za pokretanje
K1 | | K1
I ‘ ‘ I
F <>
N - TN
Im} ®
D) |
| |
Tipka za vrijeme Tipka za zaustavljanje
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HR

Simbol

Opis opcije

Zarulja peénice: Omogucuije korisniku da prati postupak pripreme hrane bez otvaranja
vrata. Lampica u peénici ¢e se upaliti kad se koriste sve moguénosti pripreme hrane izuzev
ECO funkcije.

Odledivanje: Cirkuliranje zraka na sobnoj temperaturi omogucava brze otapanje
zamrznute hrane (bez ikakvog zagrijavanja). Ovo predstavlja blag, ali brz nacin skradivanja
vremena potrebnog za odledivanje i otapanje gotovih jela, proizvoda punjenih kremom itd.

Doniji grija¢: Grija¢ skriven u dnu pecnice emitira toplinu. Ova opcija se uglavnom
upotrebljava za zadrZavanje toplote hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 60
do 120°C. Podrazumevana temperatura je 60°C.

Standardni nacin pripreme hrane: Gorniji i doniji grijac¢ su istovremeno ukljuéeni kako bi
omogudili standardni nacin pripreme hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50
do 250°C. Podrazumijevana temperatura je 220°C.

Standardni nacin pripreme hrane sa ventilatorom: Kombiniranje rada ventilatora

sa radom oba grija¢a omogucava izlozenost hrane ujednacenijoj temperaturi, pri éemu
usteda energije iznosi 30-40%. Jela budu blago zapecena sa vanjske strane, a ostaju so¢na
visokim temperaturama. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50 do 250°C.
Podrazumijevana temperatura je 220°C.

Ravnomjerni rostilj: Unutrasniji grijac za rostilj se ukljucuje i iskljucuje kako bi odrzao zadanu
temperaturu. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumijevana
temperatura je 210°C.

Dvostruki rostilj: Uklju¢eni su unutrasnji grijac za rostilj i gornji grijac. Temperatura se moze
podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumijevana temperatura je 210°C.

o
=
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Dvostruki rostilj sa ventilatorom: Zajedno sa ventilatorom, uklju¢eni su unutrasnji grija¢
za roétilj i gornji grija¢. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C.
Podrazumijevana temperatura je 210°C.

Konvekcijski: Grija¢ koji je smjesten oko konvekcijskog ventilatora predstavlja dodatni izvor
topline za konvekcijski nadin pripremanja hrane. U konvekcijskom rezimu, ventilator se
automatski ukljuéuje kako bi unaprijedio protok zraka unutar pe¢nice i na taj nacin ujednacio
temperaturu za pripremu hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50 do 240°C.
Podrazumijevana temperatura je 180°C.

Zarulja u peénici se pali prilikom svih programa pecenja, osim ECO funkcije
Kuhanije koja $tedi struji. Lagano pece namirnice grijanjem koje dolazi sa gornje i donje
strane.

UPUTE ZA UPOTREBU UREDAJA

1. Podesavanje sata

1. Pritisnite tipku ,, & " broj koji oznacava sate ¢e treperiti.

2. Kako bi podesili broj koji oznacava sate, okrenite tipku ,K2" (vrijednosti se kre¢u od 0 do 23).

3. Pritisnite tipku , 89 “; broj koji oznadava minute ¢e treperiti.

4. Kako bi podesili broj koji ozna¢ava minute, okrenite tipku ,K2" (vrijednosti se kre¢u od 0 do 59).

5. Kako bi zavrsili pode$avanije sata, pritisnite tipku , 82 “ Oznaka " ¢e treperiti, a prikazano vrijeme e biti

osvjetljeno.

Napomena: Sat prikazuje dvadeset Cetverosatno vrijeme. Nakon ukljudivanja uredaja, na satu ce, ukoliko nije
podesen, biti prikazane vrijednosti ,0:00".
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2. Podesavanje funkcija

1. Kako bi ukljucili zeljenu funkciju pripreme hrane, okrenite tipku ,K1”. Odgovarajuca ikonica ce zasvijetliti.

2. Kako bi podesili temperaturu, okrenite tipku ,K2".

3. Kako bi potvrdili pocetak pripreme hrane, pritisnite tipku ,, ®-

4. Ukoliko ste preskocili korak 2, pritisnite tipku ,,@" kako biste potvrdili pocetak pripreme hrane, a na LED
zaslonu e biti prikazano podrazumijevano vrijeme, koje iznosi 9 sati, i podrazumijevana temperatura.

NAPOMENA:

1. Podesavanja vremena na tipkama se vrse na sljededi nacin:

0-0:30 min: korak ima vrijednost 1 minuta 0:30-9:00 sati: korak ima vrijednost 5 minuta

2. Vrijednost koraka za podesavanje temperature iznosi 5°C, a za podesavanije funkcije rostilj 30°C.

3. Kako bi podesili vrijeme pripreme hrane tijekom veé zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite tipku
,K1". Zatim pritisnite tipku ,, @ " radi potvrde. Ukoliko tipku ,, @ “ne pritisnete u roku od 3 sekunde,
pecnica e se vratiti na prethodno izabrano vrijeme kako bi nastavila sa pripremom hrane.

4. Kako bi podesili teperaturu tijekom vec zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite tipku ,K2"
Odgovarajuca ikonica ée zasvijetliti. Zatim pritisnite tipku , “ da zapoénete pripremu hrane. Ukoliko tipku
" ®"ne pritisnete u roku od 3 sekunde, peénica ce se vratiti na prethodno izabranu temperaturu kako bi
nastavila sa pripremom hrane.

3. Podesavanje zarulje

1. Kako bi izabrali odgovarajuéu funkciju, okrenite tipku ,K1”, nakon ¢ega ce se ukljué@odgovarajuc’a ikonica.
2. Pritisnite tipku , \& " kako bi pokrenuli pe¢nicu; vrijednosti ,0:00" i ikonica Zarulje , = " ¢e zasvijetliti, a
oznaka ":" Ce treperiti.

4. Funkcija upit

Funkciju upit mozete koristiti u sljedecim rezimima, pri éemu ée se uredaj nakon 3 sekunde vratiti u trenutni

rezim.

1. Ukoliko je sat prethodno podesen, tijekom rezima rada uredaja pritisnite tipku ,, &5 kako bi vidjeli _
trenutne vrijednosti za vrijeme; ukoliko je funkcija podsjetnik prethodno podesena, pritisnite tipku ,, (my
kako bi vidjeli vrijednosti za vrijeme opcije podsjetnik.

2. Ukoliko je sat prethodno podesen, tijekom rezima podsjetnik pritisnite tipku ,, &9 kako bi vidjeli trenutne
vrijednosti za vrijeme.

3. Ukoliko je funkcija rezervacija prethodno podesena, tijekom rezima prikaz sata pritisnite tipku ,,@" kako bi
vidjeli trenutne vrijednosti za vrijeme funkcije rezervacija.

"

5. Funkcija zakljucavanje zbog sigurnosti djece

Kako bi zakljucali: istovremeno pritisnite tipke ,, ® - Ly trajanju od 3 sekunde. Oglasit ¢e se zvucni
signal, a ikonica ,, & " e zasvijetliti.

Zakljuc¢avanje: istovremeno pritisnite tipke ,, ® - Ly trajanju od 3 sekunde. Oglasit ¢e se zvuéni signal
koji Vas obavjestava da je funkcija zaklju¢avanje zbog sigurnosti djece isklju¢ena.

Napomena: Ukoliko tijekom reZima rada uredaja zelite prekinuti pripremu hrane, brzim pokretom pritisnite
tipku za zaustavljanje. Nema potrebe da pritisak dugo zadrzavate na tipki za zaustavljanje.

6. Funkcija podsjetnik

Zadatak ove funkcije je da Vas u odredeno vrijeme, koje se krece od 0:01 do 9:59, podsjeti da trebate
zapoceti sa procesom pripreme hrane.

Funkcija podsjetnik se moze podesiti samo kada je peénica u rezimu pripravnosti. Kako bi podesili
podsjetnik, pratite sljedece upute:

1. Pritisnite tipku za podeSavanje podsjetnika el

2. Kako bi podesili vrijednosti za sate na podsjetniku, okrenite tipku ,K2". (Vrijednosti se kre¢u od 0 do 9).

3. Ponovo pritisnite tipku za podesavanje podsjetnika ,, Qv

4. Kako bi podesili vrijednosti za minute na podsjetniku, okrenite tipku ,K2". (Vrijednosti se kre¢u od 0 do 59).
5. Pritisnite tipku , (& " kako bi potvrdili podesavanje. Uredaj ¢e zapoceti odbrojavati vrijeme.
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Napomena: Zvuéni signal pecnicee ée se oglasiti 10 puta kada se vrijednosti za vrijeme vrate na nulti sat.
Podsjetnik mozete otkazati tijekom podesavanja pritiskom na tipku za zaustavljanje. Nakon $to podesite
podsjetnik, mozete ga otkazati tako $to cete dvaput pritisnuti tipku za zaustavljanje.

7. Funkcije za pocetak/pauziranje/otkazivanje

1. Ukoliko ste podesili vrijeme pripreme hrane, pritisnite tipku ,, ®da zapodnete proces pripreme hrane.
Ukoliko je proces pripreme hrane pauziran, pritisnite tipku , \®) * da nastavite sa pripremom hrane.

2. Tijekom procesa pripreme hrane, jednom pritisnite tipku ,, (1] kako biste ovaj proces pauzirali. Za
otkazivanje procesa pripreme hrane, dvaput pritisnite tipku , [1] .

8. Funkcija ustede energije

1. U rezimu ¢ekanje i u rezimu podsjetnik pritisnite tipku ,,@ " u trajanju od tri sekunde. LED zaslon ce se
iskljuditi i podesiti se na rezim ustede energije.

2. Ukoliko u rezimu ¢ekanje nema nikakvih aktivnosti tijekom perioda od 10 minuta, LED zaslon ée se iskljuiti
i podesiti se na rezim ustede energije.

3. U reZimu ustede energije, pritiskom na bilo koju tipku ili okretanjem bilo koje tipke ¢ete izadi iz ovog
rezima.

9. Funkcija rezervacija

1. Kako bi mogli koristiti funkciju rezervacija, morate unaprijed podesiti sat. Zatim, prilikom podesavanja sata,
morate podesiti i vrijeme za funkciju rezervacija, kada peénica treba poceti sa procesom pripreme hrane.
(a. Pritisnite tipku za pode3avanje rezervacije , 89"; b. Okrenite tipku ,K2" kako bi podesili vrijednosti za
sate u okviru funkcije rezervacija. Vrijednosti se krecu od 0 do 23. c. Ponovo pritisnite tipku za podesavanje
rezervacije ,89" d. Okrenite tipku ,K2" kako bi podesili vrijednosti za minute u okviru funkcije rezervacija.
Vrijednosti se kre¢u od 0 do 59.), ali ovog puta nemojte pritisnuti sat. Zatim, okrenite tipku ,K1” kako biste
odabrali funkciju.

2. Kako bi podesili vrijeme i temperaturu pripreme hrane, pritisnite tipku ,,@ “. Zatim, okrenite tipku ,K1" kako
bi podesili vrijeme i tipku K" kako bi podesili temperaturu.

3. Kako bi zavrsili podesavanja za pripremu hrane, pritisnite tipku ,, ® " ana ekranu ée konstantno biti
ukljucen sat sa osvjetljenom ikonicom rezervacija , 28 . Nijedna druga ikonica nece biti prikazana. Vrijeme
funkcije rezervacija mozete provijeriti pritiskom na tipku ,, ég ".Nakon 3 sekunde, na ekranu ¢e opet biti
prikazan sat.

4. Kada se dostigne vrijeme funkcije rezervacija, proces pripreme hrane ée se automatski aktivirati nakon
zvuénog signala. Zasvijetlit ¢e ikonica funkcije rezervacija ,, hX¢ " a ostale ikonice za indikaciju ¢e normalno
funkcionirati.

Napomena:

1. Nije mogucée rezervirati zarulju, funkciju odledivanje i sondu.

2. Ako tijekom rezima rezervacija jednom pritisnete tipku za otkazivanje, prikazat ¢e se vrijednosti za vrijeme
i temperaturu u okviru izbornika rezervacija, a ikonica za ovaj izbornik e biti konstantno osvijetljena.
Ponovnim pritiskom, zaslon se vraca na sat. U rezim rezervacija se moZzete vratiti i pritiskom na zvjezdastu
tipku.

3. Funkcija podsjetnik nije aktivna u rezimu rezervacija.

10. Napomena

1. Zarulja u pechnici je uklju¢ena prilikom svih funkcija, osim ECO funkcije.

2. Ako podesite program za pripremu hrane, ali tipku ,,@” ne pritisnete u iduéih 5 minuta, na zaslonu ce se
pojaviti trenutno vrijeme ili ¢e se uredaj vratiti u rezim ¢ekanje. Podeseni program vise nece biti aktivan.

3. Ukoliko tipku pritisnete na pravilan nacin, oglasit ¢e se zvu¢ni signal. Ukoliko ovo ne uéinite na pravilan
nacin, neéete dobiti nikakav odgovor.

4. Zvuéni signal ¢e se oglasiti pet puta kako bi Vas podsjetio da je proces pripreme hrane zavrsen.
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RECEPTI ZA ECO FUNKCIJU

HR

Recept Temperatura (°C) Razina Vrijeme (min) Predzagrijavanje
Zapeceni 180 1 90-100 Ne
krumpir i sir
Cheesecake 160 1 100-150 Ne
Mesna rolada 190 1 110-130 Ne

DODATNA OPREMA

—

Zi¢ana polica: za roétilj, posude, pladanj s elementima za
pecenje i rostilj.

Bocni stalak: Ovaj stalak za policu, smjestene na desnoj i lijevoj
strani peénice, mogu se ukloniti kada pripremate veliku koli¢inu
hrane, a posude i stalak moZete staviti na dno pecnice, koristedi
opcije Radiant grilling (Ravnomjerno rostiljanje), Double grilling
(Dvostruko rostiljanje) i Double grilling with fan (Dvostruko
rostiljanje sa ventilatorom).

= NAPOMENA

Kada stavljate posude na dno pecnice, NE koristite moguénosti s
ukljuéenim donjim grijacem, tako da se dno pecnice ne pregrijava.
(samo odredeni modeli).

Univerzalna ladica: za pripremu velike koli¢ine hrane, poput soénih
kolaca, peciva, smrznute hrane itd., Ili za sakupljanje masti / sokova
i mesnih sokova.

Teleskopski vodici: Neki modeli olak$avaju uporabu peénice

s teleskopskim vodi¢ima. Te teleskopske vodilice, kao i bo¢ne
nosace, mozete rastaviti odvrtanjem vijaka na koje su pri¢vrséeni.
Nakon uklanjanja posuda i polica mozete postaviti na dno pecnice,
koristeéi opcije Radiant grilling (Ravnomjerno rostiljanje), Double
grilling (Dvostruko roétiljanje) i Double grilling with fan (Dvostruko
rostiljanje sa ventilatorom.

= NAPOMENA
Kada stavljate posude na dno peénice, NE koristite

moguénosti s ukljuéenim donjim grijacem, tako da se dno
pecnice ne pregrijava. (samo odredeni modeli).
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UPOZORENJE O POSTAVLJANJU POLICA

Kako biste bili sigurni da su police pecnice sigurne, od presudnog je znacaja pravilno postavljanje polica na
boéne nosace. Police i ladice mogu se postavljati samo izmedu prve i pete razine.

Police se trebaju smjestiti u odgovaraju¢em smijeru, jer to sprecava da vruca hrana klizne na pod kad se
pazljivo ukloni polica.

ZAMJENA ZARULJE

Prilikom zamjene slijedite ove korake:

1. Isklju¢ite aparat iz napajanja ili iskopéajte osigura¢ koji upravlja
utiénicom na koju je jedinica spojena.

2. Odvijte stakleni poklopac svjetiljke u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu (imajte na umu da se mozda moze zaglaviti
zbog naslaga) i zamijenite Zarulju novom novom vrstom.

3. Ponovo privijte stakleni poklopac na svjetiljku.

= NAPOMENA

Upotrebljavajte samo halogene Zarulje od 25-40W/220V-240V, T300°C.

PRICVRSCIVANJE PECNICE U UGRADBENI| PROSTOR

1. Smjestite peénicu u otvor ugradbenog prostora.

2. Otvorite vrata pecnice.

3. Priévrstite peénicu za ugradbeni prostor u kuhinji
pomocu dva odbojnika

A", koji odgovaraju otvorima u okviru pecnice, i pricvrstite

pomocu dva Sarafa ,B".

OTVORI ZA VENTILACIJU

Kada zavrsite sa postupkom pripreme hrane, a T o
ukoliko je temperatura u ventilacijskim otvorima (T
preko 70 stupnjeva, ventilator za rashladivanje ¢e
nastaviti raditi. Ventilator za rashladivanje nece
prestati raditi sve dok se temperatura ne spusti
ispod 60 stupnjeva

Otvori za ventilaciju
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Napomena:
1. Za sve dimenzije dopustena su samo odstupanja veca od uredaja.
2. Prekidac ili utiénica ne smiju se nalaziti u ugradbenom prostoru.

= NAPOMENA

Broj dodatnih predmeta isporuéenih s uredajem ovisi o uredaju koji ste kupili.

SKIDANJE VRATA SA PECNICE

Vrata koja se skidaju omogucavaju potpuni pristup ¢itavoj unutrasnjosti peénice radi lakseg i brzeg odrzavanja.

¢ N

Kako biste skinuli vrata, otvorite ih Zatvorite vrata pod kutem od Postavite vrata tako da

pod najvecim moguéim kutem. Zatim priblizno 15°. Vrata podignite i stoje poravnato, sa gornjim
povucite kop¢u na spojnici vrata polako ih izvucite iz pecnice. poklopcem okrenutim prema
unatrag. sebi, stavite Sake na staklo i

povucite ga prema pecnici.
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Nakon sto izvucete unutrasnje

Pazljivo odvojite staklo podizuéi ga za Guranjem postavite staklo u A T e

priblizno 25°. polozaj pokazan strelicom na staklo, |zvad|vt‘e : srednjl sloj .
slici. Njezno izvucite staklo iz stakla na nacin prikazan na slici.
leZista.

Kada zavrsite sa ¢is¢enjem, pratite gore navedene upute obrnutim redoslijedom kako biste vrata vratili u
originalni polozaj.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Odrzavajte proizvod cistim kako bi izgledao dobro i nastavio pouzdano raditi. Moderan dizajn proizvoda

minimizira potrebu za odrzavanjem. Potrebno je redovito &istiti dijelove proizvoda koji dolaze u kontakt s

hranom.

o [skljucite aparat iz napajanja prije svakog postupka odrzavanja i ¢is¢enja.

e Sve upravljacke tipke postavite u polozaj OFF (ISKLJUCENO).

o Pri¢ekajte da se unutradnjost uredaja ohladi i postane minimalno topla. Proces ¢&is¢enja bit ¢e laksi nego
kada je uredaj zagrijan.

¢ Prvo odistite povrsine uredaja vlaznom krpom, mekom éetkom ili finom spuzvom, a zatim ih obrisite suhom
krpom. Ako je izrazito prljav, uredaj odistite vru¢om vodom u koju ste stavili neabrazivno sredstvo za
ciscenje.

o Prilikom ¢is¢enja stakla na vratima pecnice ne koristite abrazivna sredstva za ¢iséenje ili ostre metalne
strugace, jer mogu ogrebati povrsinu ili ostetiti staklo.

¢ Nikada ne ostavljajte kisele tvari (limunov sok, ocat) na dijelovima od nehrdajuceg celika.

¢ Ne distite proizvod visokotlaénim ¢istac¢ima. Posude za pecenje mozete oprati u blagom deterdzentu.

Ovaj je uredaj oznacen u skladu s Europskom direktivom 2012/19 / EU o zbrinjavanju elektri¢ne i elektronicke
opreme (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Pravilnim zbrinjavanjem ovog proizvoda pomodi ¢ete u sprje¢avanju moguéih negativnih posljedica po okoli§
i zdravlje ljudi, koje bi u protivnom mogle prouzrokovati neprimjerenim postupanjem s tim otpadom. Simbol
na ovom proizvodu oznacdava da se ovaj proizvod ne smije tretirati kao kuéni otpad. Umjesto toga, mora se
predati u odgovaraju¢em sabirnom mjestu za recikliranje elektri¢ne i elektroni¢ke opreme. Odlaganje mora
biti provedeno u skladu s lokalnim propisima za odlaganje otpada u okolis. Za vise informacija o tretiranju,
ponovnoj upotrebi i recikliranju ovog proizvoda obratite se lokalnom gradskom uredu, tvrtki za odvoz smeca
izdomadinstva ili maloprodajnom objektu u kojem ste kupili proizvod.
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BJTIATOLAPHOCT

Bu Gnarogapvime wro ro kynueTe Hawwot npoussog. Ce HageBame feka Ke yxuBaTe BO MHOTyTe GyHKLN
1 MOrOAHOCTYM Kou v Hyau. Npep ynotpeba Ha NPOU3BOAOT, BHUMATENIHO MPOYHETE FO KOMMNETHOTO
KopwcHuuko ynatctso. CouyBajTe ro 0Ba KOPUCHUYKO yNaTCTBO 3a niHa ynoTtpeba. YBeperte ce feka v
ApyrvTe ayre Kou ro KopycTaT OBOj NPOV3BOA, Ce 3aMo3HaeH CO OBa ynaTCcTBO.

/\ NPEOYNPENYBAHSE

o [pu NPBOTO BKITyYyBarbe Ha pepHaTa, MOXHO € Aa ce NoYyBCTBYBa HempujateH Mypuc. MpuynHa 3a Toa
€ CPefCTBOTO KOE Ce KOPUCTU 3a MOBP3yBatbe Ha U30ALWIOHUTE NaHesn Bo pepHata. 3a Aa ja ucuncrure
HeuMcToTMjaTa Of, MacsIo BO neykaTa, BKIy4eTe ro HOBMOT ypep, NpasHaTa nedka, Ha CTaHgapaHa nporpama
3a neyerbe of, 250°C, Bo Tpaerbe o, 90 MuHyTL.

e [loTnonHoO € HopMasHo, BO TEKOT Ha npBarta ynoTtpeba, Aa ce nojasu Masiky Ayim 1 [a ce NoYyBCTByBaaT
Mupmcn. Ako AojAe A0 TOa, eAHOCTABHO NoYeKajTe, Mpeq CTaBakbeTo XpaHa BO pepHaTa, MUPUCOT Aa
ncyesHe.

¢ He ro nocrasyBajTe ypeLoT BO TECEH MPOCTOP.

® Ypenot v HerosuTe AOCTanHu AeSIOBU CTaHyBaaT XeLLUKM BO TEKOT Ha yrnoTpebarta. [oBenete cmeTka fa He
rvi gonvpare rpejHute enemenTu. [euara nomnaaw of 8 roavnu Tpeba Aa ce apxkat nofaneky of ypeaot
OCBEH aKo He Ce NOoA, MOCTojaH Haa3op.

e AKO MOBPLUMHATA € HaMyKHaTa, UCKIy4YeTe ro ypeoT kako 61 ce nsberHana MOXHOCTa 3a Mojasa Ha CTpyeH
yaap.

® Ypepnot moxart fa ro ynotpebysaar Aeua noctapy o 8 roguHu, Kako 1 nivua co HamaneHu Gpusndkiu,
CETWITHU M MEHTaSTHU CMOCOBHOCTM 1 nviua 6es MCKYCTBO 1 3Haekse, LOKOJIKY Ce MOf, HaA30pP UMW LOKOKY
nmaat gobueHo ynatctso 3a besbeaHa ynotpeba Ha ypenoT v rv chakaaT ornacHOCTUTE KOU Mt HOCK
ynotpebara Ha uctuor. deuara He Tpeba fa cu urpaat co ypenor. [leuara He Tpeba fa BpLIaT ymcTerbe v
ofpxyBarbe Ha ypeaoT 6e3 Haazop.

e Bo TekoT Ha ynotpebata ypeaoT CTaHyBa MHOTy xexok. [oBefieTe cMeTka fia He v fonmupare rpejHmTe
€/1IeMEHTU BO pepHara.

* He nossonysajTe Aelia Aa npuoraart fo pepHaTa AoAeka e Bo ynotpeba, 0cobeHo kora e BKlydeHa
nporpamara 3a neuerbe.

o [pen 3ameHa Ha cujanuuUMTE BO pepHaTa, yBepeTe ce ieka YPeoT e UCKIy4eH of CTpyja Kako 6u nsberHane
MOXHOCT Of MojaBa Ha CTpyeH yaap.

o [IpeknHyBayoT Mopa fa bvae coctaBeH fen of GrkcHaTa enekTpryHa HCTanaumja Bo CornacHoCT co
cneuyduKaLmMuTe 3a eN1eKTPrYHa HCTanauuja.

o [leuara Tpeba fa buaat nog HaAa3op Kako He 61 urpane co ypenor.

* He e npefsraeHo oBoj ypen 4a ro KoprcTaT vua (BKIyYUTeNHO 1 Aeua) co HamaneHm GUanIKu, CeTUIHN
WN MEHTasHM COCOBHOCTM Mv inLa Be3 1CKYCTBO W 3Haetbe, OCBEH AOKOJIKY Ce MO, HaA30pP UIN AOKOIKY
nobune ynaTcTso 3a ynoTtpeba Ha ypeaoT o, CTpaHa Ha /inua Kou ce OAroBOPHM 3a H1BHaTa 6e3beaHoCT.

o [locranHuTe fenosm Bo TEKOT Ha ynoTpebaTta Moxar Aa cTaHat penu. [lpxeTe rv ManuTe aeua noganeky
of ypeaor.

o [IpeKkrHyBaYoT Ha cuTe MOJIOBM Ha LUTEKEPOT Mopa fa buae coctaseH fen of GpuKcHaTa enekTpriHa
MHCTanaumja BO COMIAcHOCT CO NpaBUaTa 3a eNekTpriHa nHctanaumja.

o [lokosiky NPUKNYYHUOT Kabes e oLUTeTeH, HeroBata 3ameHa Mopa A ja U3BpLUM NPOV3BeAyBaYoT, CEPBUCOT
KOj O MMa aHraxvpaHo NPOU3BEAYBaYOT UN NILE CO CIIMYHM KBanUdmKaLumm, kako bu ce nsbertana
OMacHoCT.

¢ He ynotpebysajte ocTpy abpasviBHM CPEACTBa 3@ YNCTEHE UMM OCTPU METASTHW CTPYrasiki 3a Y/CTerbe
Ha CTak/leHWTe BpaTh Ha pepHaTa, braejku MoXarT Aa ja narpebat NoBpLUMHATA, LITO MOXeE Aa [oBeae [0
KpLUEHbe Ha CTaKIIOoTO.

® HewmojTe Aa kopUCTUTe YMCTaY Ha Napea.

® He e npensraeHo co 0Boj ypen Aa ce ynpasysa NpeKy eKCTepeH TajMep v 3acebeH crctem Ha
[LlaneyrHcka KOHTposa.

® YnaTCTBOTO 3a pepHa Co MOAMLM COAPXKM AETaNHN MOAATOLM BO KO Ce HaBeAyBa Kako Ha UCMpaBeH HauuH
[la ce NocTasar noamumTe.
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BEBBE,ZI,HOCHI/I COBETU

He ja ynotpebysajte pepHata ako HemaTte 0byBKM Ha cTananarta. He ja gonvpajre pepHata co
HaBOAEHETV UMW BAaXHW paLe uiu ctanana.

* 3a pepHara: Bpatata Ha pepHata He Tpeba 4ecTo Aa ce 0TBOpPa BO TEKOT Ha NepPVOofJOT Ha MOLATrOTOBKa Ha
XpaHaTa.

® YpepoT Mopa fia ro NoCTaBu 1 fa ro MyLuTV BO paboTa OBNACcTEHO TEXHUUKO NnLe. [ponssoanTenot He e
OfrOBOPEH 3a kakBa b1 LUTETa KOja MOXe [1a ja NPean3srKka HEUCNPABHOTO NOCTaByBakbe Ha YPeaor,
KaKo 1 MoCTaByBaH-ETO Of, CTPaHa Ha HeOBNACTeHW 1L,

® He cTaBajTe HULWTO Ha BpaTaTa win drokaTa of pepHaTa Kora e oTBopeHa, buaejkn moxeTe fa ja
HapyLwu1Te paMHOTEXaTa Ha ypeJoT v Aa ja cKpluTe BpaTaTa.

® Hekow fenosu o ypeaoT MoxaT [0Sro Aa ja 3a4pKaT TornvHaTa; Npef Aa rv AonpeTe fesoBnTe Kou

OMPEKTHO Ce 3arpeBaart, noyekajTe Aa ce onafart.

Jlokonky ypenoT He cakaTe Aa ro KopycTUTe BO TEKOT Ha MOAOIT BPEMEHCKV Neprog, ce npenopayysa

[la ro NCKIyunTe of, CTpyja.

BI'PALLYBAHE HA PEPHATA BO KYJHCKW
EJIEMEHT

Brpagete ja pepHata BO KyjHCKUM e1leMEHT, BO MECTO NpeaBraeHo 3a Toa; MOXe Aa Ce Brpaaw nog,
pabotHaTa niio4a Uv Bo BEPTUKaHO NocTaBeH opmap. [pyuBpcTeTe ja pepHaTta Taka LTo Ke ja
3awTpaduTe KOPUCTEjKM M AiBaTa OTBOPU 3a NPULBPCTBYBarbe, KOV Ce HaoraaT Ha pamkaTa. 3a Aa ru
npoHajaeTe OTBOPUTE 3a NPULBPCTYBakbe, OTBOPETE ja BpaTaTa Ha pepHata 1 noriefHeTe BHaTpe.
Mpu NpuuBpcTyBareTO Ha pepHaTa, NoBeAeTe CMeTKa 3a COOABETHUTE MEPKU M pacTojaHuja Kako 6u
obesbenune ageksaTtHa BeHTWUIALM]a.

BAXHO

HeonxopHo e na obe3benute NPVKIALHO MECTO 3a KyjHCKMOT €/IEMEHT CO LUTO pepHaTa bu pabotesna

Ha coofBeTeH HauuH. [oBPLUMHIUTE Ha KyjHCKUOT e/1eMEHT KOV Ce HaolaaT Ao pepHaTta Mopaart fa buaar
HanpaBeHW o TePMOOTNOPHW MaTepujanu. [posepeTe fanu 1ENakoT BO PaMKUW Ha €/IeMeHTUTE HamnpaBeHu
of, pypHUPaHO APBO MOXE Aa U3APXKM Temnepatypa of Hajmanky 120°C. MnactnyHnTe f4enosu 1 nenakot
KOW He MOXaT [1a ja U3[pXaT CromMeHaTaTa TemrepaTypa Ke ce CTonaT v Ke ro AebopmMmnpaat efleMeHToT.
Kora pepHata Ke ce nocTasu BO €/1€eMEHTOT, e1EKTPUYHUTE [EeSIOBM € HEOMXOAHO Aa B1aat NoTnonHo
uzonuparu. OBa e npasHo Baparbe koe ce oaHecyBa Ha besbenHocTa. Cute LWTUTHULM MOpaaT fa buaat
,06PO NPULIBPCTEHM KaKo Or ce OHEBO3MOXKMIIO HUBHO Tprarbe Be3 ynotpeba Ha cneuvjantm anatv. 3a fa
Cce yBepuTe Aeka BO3[yXOT afiekBaTHO LiMPKyIMpa OKONy pepHaTa, OTCTPaHeTe ro 3aHWOT el Ha KyjHCKUOT
enemeHT. [pocTopoT Nomery pepHaTa v 3aHVOT A€ Ha NnonvLaTa He cMee fa buge noman og 45 mm.

OEKTTAPALINIA 3A YCOTTIACEHOCT

Ortkako Ke ja oTnakyBaTe pepHaTa, yBepeTe ce fjleka HeMa HIKaKBU OLUTEeTyBarba.
AKO 1MaTe Kakos 10 COMHEX, HEMO]TE [1a ja KOPUCTUTE; KOHTaKTUpajTe
KBaNMdKKYBaHO UL KOe MpodecroHasnHo ce 6asw co cepBrcuparbe.
Ambanaxarta, Kaksa LUTO Ce MNAaCTUYHI KeCK, CTUPOMOP WA LWajKW, APXKETE ja

HaaBop of, AodaToT Ha feua, buaejku oBre NpeaMeTV Ce OMacHu 3a HYB.
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OrNnnMC HATIPON3BOLOT

TacTep 3a NOTCETHMK Tacrtep 3a nywrarbe Bo pabota
K1 K1
I ‘ ‘ I
/E\ <>
) ®
& I
| |
Tactep 3a Bpeme TacTep 3a 3anvparse

Cumbon

Onuc Ha onuumja

Cwujanvua 3a pepHata: My 0BO3MOXyBa Ha KOPVCHWUKOT Aa ja criem nocTankata Ha
NoAroToBKa Ha xpaHaTa be3 oTBoparbe Ha BpaTaTa. Cujanuuata 3a pepHa Ke cBeTv npu
ynoTtpeba Ha cuTe onumm 3a NOAroToBKa Ha XpaHa, ocseH EKO dyHkumja.

OpmpsHysarse: Linpkynnparseto Ha BO3[yXOT Ha cOGHa TemnepaTypa 0BO3MOXyBa 6p30
Tonerse Ha 3aMp3Hartata xpaHa (6e3 kakso 6uno sarpesarse). OBa npeTcrasysa 6n1ar, HO
6p3 HauMH 3a CKpaTyBakbe Ha BPEMETO NOTPEOHO 3a OAMP3HYBakbe 1 PACTOMyBarbe Ha
rOTOBY jafieHba, MPOW3BOAM MOJSTHN CO KPEM UTH.

]

[oneH rpejau: MpejaqoT ckprieH Bo 4HOTO Ha pepHaTa emuTysa TornmHa. OBaa onuyja
rNaBHO ce ynoTpebyBa 3a 3aAp>KyBatbe Ha TOM/IMHAaTa Ha xpaHaTa. TorMHaTa Moxe fa ce
npunaroau Bo oncer of 60 go 120°C. MNMpetnocTaseHata Temnepatypa e 60°C.

W

KoHBeHLMOHaneH HaunH 3a NOAroToBKa Ha XpaHa: [OPHWOT 1 [ONHWOT rpejay ce
NCTOBPEMEHO BKJTy4EHW Kako 6|/| Ce OBO3MOXWJ CTaHAAPAHUOT Ha4MH 3a NOAroTOBKa
Ha xpaHa. Temnepartypata Moxe aa ce npunarogu so oncer og 50 go 250°C.
MpeTtnocTaseHata Temnepatypa e 220°C.

KoHBeHUMOHaneH HaumH 3a NOAroTOBKa Ha XpaHa co BeHTunatop: KombuHuparata pabora
Ha BEHTWIATOPOT co paboTaTa Ha AiBaTa rpejayin OBO3MOXYBa U3JIOKEHOCT Ha XpaHaTta Ha
BOe[HaueHa TeMnepaTypa, Npu WTO 3aliTeata Ha eHeprija nsHecysa 30-40%. Japerbata
ce Gnaro ncneyeHy of, HafiBOpeLLIHaTa CTPaHa, a OCTaHyBaaT CouHM ofHaTpe. Hanomera:
Osaa onuyija e NorofHa 3a neyerbe roleMn KOSIMUMHY XpaHa Ha BUCOKa TemnepaTtypa.
TemnepaTypata Moxe fa ce npunaroau Bo oncer of, 20 no 250°C. MNpeTnocraeeHaTa
Temnepatypa e 220°C.

]

PamHOMepHO nevetse: BHaTpelHWOT rpejay 3a nederse ce BKIy4yBa W UCKITy4yBa Kako 6u
ce 3appxana fafeHata Temnepatypa. TemnepaTypata Moxe [a ce Npuiaroam Bo orcer of
180 po 240°C. MpeTnocTaBeHaTa Temnepatypa e 210°C.

[BojHo neverbe: BkyyeHun ce BHaTpeLLHWOT rpejay 3a Nevere 1 ropHUOT rpejau.
Temnepatypata Moxe aa ce npunaroam so oncer og, 180 no 240°C. NpetnocTaseHata
Temnepatypa e 210°C.

[lBojHO neverse co BeHTUNATOP: 3ae4HO CO BEHTUNATOPOT, BKIlyYEHU Ce BHATPELLHUOT
rpejay 3a neuerbe U ropHUOT rpejad. TemnepaTypaTta MOXe Aa Ce Npuiaroam Bo oncer of
180 no 240°C. MpeTnocrtaBeHata Temnepatypa e 210°C.

Konsekumckm: [pejauoT Koj € cMecTeH OKosy KOHBEKLMCKMOT BEHTUIATOP NpeTCTaByBa
LOMNONHUTENEH U3BOP Ha TOM/IMHA 38 KOHBEKLMCKM Ha4YMH Ha MOAroTOBKa Ha xpaHa. Bo
KOHBEKLIMCKMOT PEXXUM, BEHTUIATOPOT Ce BKIyYyBa aBTOMAaTCKM Kako 61 ro aronemun
MPOTOKOT Ha BO3yX BO pepHaTa Ha Toj HauMH BOeAHauyBajku ja Temnepatypara 3a
NOAroToBKa Ha XpaHaTa. TemnepaTypaTta MoOxe fa ce npwnarogm 8o oncer og 50 no 240°C.
MpetnocraseHata Temnepatypa e 180°C.

3a 3awwTesa Ha eHepruja 3a roteerbe. [oTBeTe rM M3bpaHnTe COCTOJKU Ha HEXEH HauuH,
a TonnMHaTa ce OfBVBa OL03ropa 1 OfA0Ny.
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YIATCTBO 3A YTIOTPEBA HAYPELOT

1. NpnnarogyBare Ha 4aCOBHUKOT

1. MpwuTtncHeTe ro TacTepor , @ ", BPOJOT KOja I 03HaYyBa YacoBUTE Ke Tpenepu.

2.3a pa ro npunaroaute 6pojoT KOj MM 03HavyBa YacoBwuTe, 3aBpTeTe ro konveto ,K2” (BpegHocTuTe ce
neuxat on 0 no 23).

3. MpwuTncHeTe ro TactTepoT ,,@"; BpojoT KOj O3HaUYBa MUHYTH Ke Tpernepu.

4.3a pa ro npunaroaute 6pojoT Koj 03HauyBa MVUHYTH, 3aBpTeTe ro konyeto ,K2" (BpegHocTuTe ce aAsmxar
on 0 no 59).

5.3a fa ro 3aBpLumMTeE NpUIarodyBarbeTo Ha 4aCoBWTE, MPUTUCHETE Mo TacTepoT ,@”. OsHakata ,:" Ke
Tpenepw, a NpukaxaHoTo Bpeme Ke bune ocBeTneHo.

Hanomena: YacoBHukoT npukaxysa 24-uyacosHo Bpeme. 1o nckydyBarse Ha ypefoT, Ha YaCOBHUKOT,

[OKOSIKY He e UCKy4eH, Ke brae npukaxaHa spegHocta ,0:00"

2. [NpunnaronyBare Ha onuumTe

1. 3a pa ja ByunTe cakaHaTa onumja 3a MOArOTOBKa Ha XpaHa, 3asptete ro konyeto ,K1”. CoonseTHaTa
MNKOHa Ke CBeTHe.

2.3a paja npunarogute Temnepatyparta, 3aBpreTe ro konyeto ,K2".

3.3a fa ro NoTBpAMTE NOYETOKOT Ha NOArOTOBKATa Ha XpPaHa, MPUTUCHETE ro TacTepoT @

4. [lokoriky cTe ro npeckokHase 4ekopoT 2, nputucHete ro tactepor ,\B)” kako 6u ro notepamne noyetokot
Ha NMoAroToBKa Ha xpaHarta, a Ha LED-gucnnejot ke buae npvikaxaHo npeTnocTtaBeHoTo Bpeme, Koe
n3HecyBa 9 yaca, Kako v NpeTnocTaBeHaTa Temneparypa.

HAMOMEHA:
.MpwnaropyBarbeTo Ha BpemMe Ha Kon4urbaTa ce BPLUM Ha CIeAHMOT HaumH:
0-0:30 min: yekopoT numa BpegHocT 1 muHyTa; 0:30-9:00 yaca: 4eKopOT Ma BPEAHOCT 5 MUHYTH.

2.BpepHocTa Ha 4ekopoT 3a NpwiarofdyBarbe Ha TeMnepaTypaTta usHecysa 5°C, a 3a npunarogyBarse Ha
onuuuTe 3a neverse 30°C.

3.3a fa ro npunarofute BpeMeTO 3a NOArOTOBKA Ha XpaHa BO TEKOT Ha BEKe 3anoyHaTa NocTanka Ha
noAroToBka Ha XpaHaTa, 3aBpTeTe ro konyeto ,K1”. MNoToa nputncHete ro Tactepor & " 3apaan notspaa.
Hoxkornky Tacteport ,, &) " He ro nputucHeTe Bo Tok of 3 cekyHAu, pepHata Ke ce BpaTh Ha NPeTXoaHO
1306paHOTO Bpeme kako b1 NPoLoIXIIa CO MOArOTOBKA Ha XpaHaTa.

4.3a faja npunaroguTe TeMnepatypaTa BO TEKOT Ha BEKe 3arnoyHaTa nocrarka 3a NoAroToska Ha XpaHaTa,
3aspreTe ro konyeto ,K2". CoofseTHaTa nkoHa Ke cBeTHe. [oToa nputrcHeTe ro Tactepor ,” 3a Aa
3anoyHe NoAroToBkaTta Ha xpaHaTta. [lokonky Tactepot , \2 “ He ro npuTUCHETE BO POK 0f, 3 CekyHaW,
pepHaTa ke ce BpaTv Ha MPETXOAHO U3BPaHOTO Bpeme kako 61 MpoaosXm1ia Co NOAroToBKa Ha XpaHata.

—

3. Mpwunaronysarse Ha nambata

1. 3a pa ja nsbeperte coopBeTHaTa onuyja, 3asptete ro konyeto ,K1* no wro Ke ce BKIy4n coopnseTHaTa
NKOHa.

2. MpwuTncHeTe ro TactepoT @ 3a pepHara ; BpegHocta ,0:00” n nkoHata @ Ke cBeTHe, a O3HakaTa "
Ke Tpenepu.

4. Onuyja npawarse

OnuujaTa npaLuarbe MOXeTe fa ja KOPUCTUTE BO CIEAHWUTE PEXUMMU, MPW LUTO YPeroT nocse 3 cekyHam Ke

ce BpaTVI BO MOMEHTAJIHNOT pe)KVIM.

1. JOKOJIKy YaCOBHUKOT € MPETXOAHO MPUIAroAeH, BO TEKOT Ha PEXMMOT Ha paboTa Ha ypenoT npuThcHeTe
ro Tacteport , 82 " kako 61 rv BUAENE MOMEHTaNIHUTE BREAHOCTU 3a Bpeme; fOKONKY onuujaTa NOTCETHNK
€ NPeTXOAHO NPUIaroAeHa, NpPUTUCHeTe ro TactepoT , ' “ kako 61 v Buaene BpefHOCTUTE 3a BpeMe Ha
onuwjata NOTCETHHMK.

2. [JoKosKy YaCOBHUKOT € MPETXOAHO NMPUarofeH, BO TEKOT Ha PEXMMOT NOTCETHUK NPUTUCHETE ro
Tactepot 89" kako 61 rv BUAEE MOMEHTHUTE BPEeOHOCTU 3a Bpeme.

3. Jokosiky onuvjata pesepsaLmja € NPeTXo4HO NpuiarofeHa, BO TEKOT Ha PEXMMOT MNpwKas Ha YaCoBHMK
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NpWUTUCHETE ro TacTepoT , &5 ako 61 ru BUAESIE MOMEHTASIHUTE BPEAHOCTU 33 BPEME Ha onuyjaTa
pesepBauyja.

5. Onuwnja 3aknydyBarbe nopaam 6e3beHOCT Ha Aela

3a Aa 3aKksyunTe: UCTOBPEMEHO MPUTUCHETE v TacTepuTe ,, @ “n, (1" go Tpaerse of, TPY CeKyHaN. Ke ce
jaBu 3ByYeH curHan, a ukoHaTa ,,é" Ke cBeTHe.

OTKiyyyBarbe: UCTOBPEMEHO NMpUTUCHETE v TacTepuTe ,, @ “n., (" so Tpaerbe of TPY CEKYHAN. Ke ce
jaBu 3ByYeH curHan koj Be nssectyBa feka onuyjaTa 3aknydyBarbe 3apafm Aetcka 6e3beaHOCT e nckydeHa.
Hanomena: [Jokosiky BO TEKOT Ha peXXUMOT Ha paboTa Ha ypefoT cakaTe [ia ja NpeknHeTe NoAroToskarta

Ha XxpaHa, co 6p30 ABUXEHE NMPUTHCHETE ro TacTePOT 3a 3anvparbe. Hema notpeba gonro fa splunte
NPUTUCOK BP3 KOMYETO 3a 3anunparse.

6. Onunja noTceTHMK

3apavara Ha oBaa onuuja e BO oapeaeHo speme, koe ce asunxu og 0:01 go 9:59, na Be notcetn aeka tpeba
[a 3aroYyHeTe CO NPOLLECcOT Ha MOArOTOBKa Ha XpaHara.

OnuwjaTa NOTCETHMK MOXE fa Ce NMPWUIarofm Camo Kora pepHara € BO PexyM Ha NoAroTBEHOCT. 3a Aa ro
npwnaroguTe NOTCETHWKOT, ClIefeTe M1 ClefHNUTE ynaTcTea:

1. MpuTrncHeTe ro TacTepoT 3a NpuiarofyBarbe Ha MOTCETHUKOT ,, Q-

2.3a pa rv npunarogute BpeAHOCTUTE 3a YacoBW Ha NOTCETHWKOT, 3aBpTeTe ro konyeTo ,K2". (BpegHocTtute
ce pewxat og 040 9). _

3. MNoBTOPHO NpUTUCHETE O TaCTEPOT 3a NPUIAroAyBakse Ha NOTCETHUKOT , Q-

4.3a pa rv npunaroguUTe BPeAHOCTUTE 33 MUHYTU Ha MOTCETHUKOT, 3aBpTeTe ro konyeto ,K2” (BpegHoctute
ce psmxat og 0 no 59).

5. MpwuTuncHeTe ro TacTepor ,, @ " kako 61 ro noTBpAUIIe NpUIaroayBareTo. YpeoT Ke 3arodHe fa ro
onbpojysa BpemeTo.

HanomeHna: 3sy4H1oT curHasn Ha pepHarta Ke ce ornacu 10 naTu Kora BpeHOCTUTE 3a BpeMe Ke ce BpaTaT

Ha HyJ'ITI/IOT yac. rlOTCeTHI/IKOT MOXeTe fla ro OTKa>KeTe BO TEKOT Ha npl/lnaro,quaH:e co anlTVlCKaH:e Ha

TacTeporT 3a 3anuparbe. OTKako Ke ro npuiarofute noTCETHUKOT, MOXeTe Aa ro OTKaxeTe Taka LITo Asanatu

Ke ro nput1cHeTe TacTepoT 3a 3anupatbe.

7. Onummn 3a noyeTok/naysnpare/oTkaxyBare

1. [Jokosky cTe ro npuiarofuie BpeMeTo 3a NOAroTOBKa Ha XpaHaTta, MpUTHUCHETE ro TacTepoT @ " 3apa
ro 3arnoyHeTe NPOLLECOT Ha NOAroTOBKA Ha XpaHaTta. [Jokosky MpoLecoT Ha NoAroToBKa Ha XpaHaTa e
naysupaH, nputucHere ro Tactepot , \& " 3a ga npogokUTe Co NOArOTOBKa Ha XpaHara.

2.Bo TeKoT Ha NpoLEecoT Ha NOAroTOBKa Ha XpaHaTa, 4HaLl NPUTUCHETE ro TacTeporT , (1" kako 61 cTe ro
naysuparse nNpoLecoT. 3a OTKaxyBaHe Ha MPOLLEeCOT Ha MOArOTOBKA Ha XpaHaTa, ABanati NPUTUCHeTe ro
Tactepor, I

8. Onuwja 3awTena Ha eHepruja

1. Bo peXunMOT Yekarse 11 BO PEXMMOT NOTCETHUK NPUTUCHETE ro TacTepoT , ®- BO Tpaerse of Tpu
cekyHan. LED-gucnnejoT ke ce nckiyum 1 Ke ce Npunaroam Ha pexxmMoT Ha 3allTefa Ha eHepruja.

2. [lokonky BO peXMMOT YeKarbe HEMa H1KaKBW akTMBHOCTH BO nepuog o 10 munytn, LED-gucnnejot ke ce
VCKITYYM 1 Ke ce MPUIaroAm Ha PEeXMMOT 3allTea Ha eHepruja.

3. Bo pexwvmoT 3aluTefa Ha eHepruija, Co NPUTUCOK Ha Koj B1o TacTep wiv 3aBpTyBatbe Ha koe Bro Konye
Ke n3siese of 0BOj PEXUNM.

9. Onuwja pesepsaLnja

1.3a na 61 Moxene Aa ja KopUCTUTe onumjaTa pesepsaLyja, MopaTe OfHanpes Aa ro NnpunaroauTe
4aCOBHUKOT. nOTOa, npu npunarofysare Ha YHaCOBHWKOT, MOpaTe Aa ro npunaroante 1 BpemMeTo 3a
onuujata pesepeauuja, kora pepHata Tpeba fa 3ano4He Co MPOLECOT Ha MOATOTOBKa Ha XpaHa (a.
MpuTVCHETE rO TaCTEPOT 3a NPUNAroayBarse Ha pesepsauvjata , 82 “; b. 3asprete ro konueto,K2" 3a ga
M npunarognte BpegHoCTUTe 3a HaCcoBU BO PaMKM Ha OI'ILI,VIjaTa pe3epBau.V|ja. Bpeﬂ,HOCTVITe Ce OBm>XaTt o,
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0 po 23. c. [oBTOpHO NpUTKCHETE O TacTEPOT 3a NpuUnarofyBarke Ha pesepsauyjata , @‘; d.3asprete
ro konyeTo ,K2" 3a ga rv npunarognTe BpegHOCTUTE 3a MUHYTW BO PaMKy Ha onuujata pesepsaLuja.
BpepHoctute ce asuxat of 0 o 59), Ho 0BOj NaT He ro NPWUTUCKajTe YaCOBHMKOT. [10Toa, 3aBpTeTE ro
konueto ,K1" kako 61 ja opbpane onuyjata.

2.3a fa rv npunaroayTe BpEMeTo 1 TemnepaTtypara 3a NoAroToBka Ha XxpaHata, MpUTUCHETe ro TacTepoT
A" TloToa, 3aBpTeTe ro konyeto ,K1”3a ga ro npunarogute BpemeTo 1 konyeto K" 3a aa ja
npunarogute Temneparypara.

3. 3a ga 3aBpLunTe CO NPUIAroAyBarbeTo 3a NOArOTOBKaTa Ha XpaHa, MPUTUCHETE ro TacTepo ® " aHa
€KPaHOT KOHCTaHTHO Ke Buae BKyYeH YaCOBHUKOT CO OCBET/IeHa MKoHa 3a pesepsaumja , 2" HuenHa
[pyra ukoHa Hema fia buae npukaxaHa. Bpemeto Ha onuujata 3a pesepBauyija MoXeTe Aa ro nposepute
CO NPUTUCKaHe Ha TaCcTeporT , 89" Mo 3 CeKyHAW, Ha eKPaHOT MOBTOPHO Ke Brae NpukaxaH YaCoBHYKOT.

4. Kora Ke ce focTvrHe BpemeTo Ha onuujaTta pesepsaLyja, MpoLecoT Ha NOAroToBKa Ha XpaHaTa
aBTOMATCKM Ke ce akTUBMpa Nocse 38y4HWOT curHa. Ke cBeTHe MKoHaTa 3a onumjaTa pesepsalivja X a
OCTaHaTWTe MKOHM 33 UHAMKALMMN HOPMASTHO Ke GyHKLIMOHMpPaaT.

Hanomena:

1. He e MoxHo pa ce pesepsupa nambara, onuyjata OgMp3HyBarbe 1 CoHAaTa.

2. AKo BO TEKOT Ha PEXVMOT Ha pe3epBaLja eaHaLl ro NPUTUCHETE TacTepoT 3a OTKaXyBarbe, Ke ce
npuvKaxar BpeAHOCTUTE 3a BpEME W TemnepaTypa BO paMK1 Ha MeHMjaTa 3a pe3epBaliuja, a koHaTa 3a
oBa MeHW Ke Buae KoHCTaHTHO ocseTnieHa. Co NOBTOPEH NPUTHCOK, AVCIIEJOT ce BpaKa Ha YaCOBHMKOT.
Bo pexumoT Ha pesepBaLja MOXeTe fja ce BpaTuTe Co MPUTMCKarbe Ha SBE3AECTUOT TacTep.

3. Onuujata NOTCETHUK He € aKTVUBHa BO PEXMMOT pe3epsaLyja.

10. HanomeHa

1. Jlambata BO pepHata e ucknydeHa npu cute onuuu, ocseH EKO byHkumja.

2. Ako ja npunarogute nporpamarta 3a NOAroToBKa Ha XpaHa, HO TacTepoT @ " He ro NpuTMCHeTe BO
HapeHWTe 5 MUHYTU, Ha ANCTIEjOT Ke Ce NojaBy MOMEHTATHOTO BPeMe Uin ypeoT Ke ce BpaTu BO
pexuM Ha Yekarbe. [punarogeHara nporpama Beke Hema fja buae akTnsHa.

3. JoKosky TacTepoT ro NPUTUCHETE Ha MPaBUSIEH HauVH, Ke ce jaBu 3By4YeH curHas. [Jokonky oBa He ro
HanpaBuTe Ha NPaBUIeH HauYMH, HemMa Aa ce [oOWe HUKaKoB OfroBOpP.

4. 3BY4HMOT CUrHas Ke ce oriacu netnaru kako 6u Be notcetvn geka npoLecoT Ha NoAroToska Ha XxpaHata
€ 3aBpLUeH.

PELLNTIN 3A EKO MOLE

Peuentu Temnepatypa (°C) Huso Bpeme (MUH) Mpep-3arpejre
Komnup
Cupetse 180 1 90-100 He
lpatuH
Toprta cnperse 160 1 100-150 He
Meco 190 1 110-130 He

OOTOJIHNTEJTHA OTPEMA /]

Knyena nonunua: 3a peLleTka, CafoBu, Mex Co eNleMeHTH.

CrpaHuuen Hocay: OBwe Hocaum 3a NonnLa, Kow ce
HaoraaT of AecHaTa 1 fieBaTa CTpaHa Ha pepHata, MoXaT
[la ce TPrHaT Npu NMOArOTOBKa Ha rofiemMa KoNm4umHa Ha
XpaHa, a cafloBu1Te M NONMLMTE MOXaT Aa Ce CTasaT Ha
[HOTO Ofi, pepHara, Npw LWTOo ce ynoTpebysaar onuumte
Radiant grilling (pamHomepHo neuerse), Double grilling
(aBojHO neverbe) n Double grilling with fan (aBojHo neverse
CO BEHTUNATOP).
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= HAMOMEHA

Kora ru noctasysate cagosute Ha gHoTO of, pepHata, HEMOJTE fa ja kopucTuTe onuwjata 3a akTusrparbe
Ha [IOJIHWOT rpejay, Kako He By ce nperpeano AHOTO Ha pepHaTa. (Camo 3a ofpeAeHV Mogenn).

YHuBep3aneH niex: 3a NoAroToBKa Ha rosiema KosimimHa
Ha XpaHa, Kako LUTO Ce COYHM KOayu, NeLvBa, 3aMp3HaTa
XpaHa WUTH., v 3a cobrparbe MacHOTUIU/COKOBM 1 COKOBM
op, meco.

Teneckoncku Boauny: Hekon mogeny ja onecHysaart ynotpebata
Ha pepHUTe CO MOMOLL Ha Teneckoncky Bogmun. Osue
TEJIeCKOMCKN BOAMYU, KaKO M CTPAaHUYHITE HOCauu, MOXeTe Aa

TV Pa3MOHTUpPaTe CO OABPTYBarbEe Ha LpadoBumTe CO KoM ce
npuuspcTeru. Kora Ke rv TprHete, CafoBuUTe 1 MOSULMTE MOXETE
[ia rv CTaBuTe Ha JHOTO Of, pepHarta, Mpw LITO ce ynoTpebysaat
onumute Radiant grilling (pamHomepHo neverse), Double grilling
(nBojHO neverse) n Double grilling with fan (aBojHo neuerse co
BEHTUNATOP).

=— HAMOMEHA

Kora ru noctasysate cagosute Ha aHoTo of pepHata, HEMOJTE ga ja kopucTuTe onuvjaTa 3a akTuBrparbe
Ha JOJTHWOT rpejay, Kako He By ce nperpeasnc AHOTO Ha pepHaTa. (camo 3a ofpeneHr Moaenn).

MPEAYTIPELYBARSE BO BPCKA CO
NOCTABYBARSE HA TTOJINMUNTE

Kako 61 Bune curypHu feka nonvuure Ha pepHara ce 0besbefeHu, of, Kily4Ha BaxXHOCT € COOABETHOTO
NoCTaByBarbe Ha NOMULMTE Ha CTPaHWYHWTE HoCauu. [losmupmTe 1 NNexoT MoXaT fAa ce noctasysaat
UCKITy4MBO MOMery NPBOTO W METTOTO HUBO.

MonuuuTe Tpeba Aa ce NOCTaByBaaT BO COOABETHA HACOKa, OMAEJKM CO Toa ce cnpeudyBa, NPy BHUMATETHO
Bafierbe Ha MoMMLMTE, XeluKaTa XpaHa fa ce JIM3He Ha NoAoT.
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SAMEHA HA CNJATIMUNTE

Mpu 3ameHa, crepeTe M CefHUTe Yekopu:

1. VicknyyeTe ro ypepoT of CTpyja MAm UCKIyYeTe ro OCUrypyBadoT CO KOj ce
KOHTPOSIMPA LUTEKEPOT Ha KOj € MoBP3aHa eauHuLaTa.

2. OtwpadeTte ro cTakIeHNOT Kanak 3a slamba Bo Hacoka CpoTUBHA Of,
CTPEsIKUTE Ha YaCOBHUKOT (HanomeHa - Moxebu e 3arnaseH nopaam
Hacaru) v 3ameHeTe ja cujanumuata co HOBa, Of UCT THM.

3. MosTopHO 3alpadeTe ro CTakIeHNOoT Kanak 3a Jamba.

= HAMNOMEHA Ynotpebysajte camo xanorenu cujanuum og, 25-40W/220V-240V, T300°C.

NMPNLUBPCTYBARE HA PEPHATA 3A
BIPALEHVOT NPOCTOP

1. CmecTeTe ja pepHaTa BO OTBOPOT Ha BrpageH1oT
npocTop.

2.OtBOpeETE ja BpaTaTa Ha pepHara.

3. MpuuspcTeTe ja pepHaTa 3a BrpaZleHoT NPOCTOp BO
KyjHaTa co MoMoLL Ha ABa Apxaun A", kon ogrosapaat
Ha OTBOPWTE BO PaMKW Ha PepHaTa, U NpuLBPCTeTE M
co nomoLu Ha Aga wpada ,B".

OTBOPWV 3A BEHTUJTAUWNJIA

Kora ke 3aBpLunTe co nocrarnkara Ha NoAroToBka I
o W 4

Ha xpaHaTa, a AOKONIKy TemnepaTypaTa BO i 1

oTBOpUTe 3a BeHTUNaumja naHecysa Hag, 70°C,

P OtBopu 3a BeHTUNaLWja
BEHTWIATOPOT 3a pa3/afdyBarbe Ke NPOoAoKM Aa

paboTu. BeHTunatopot 3a paznagysarbe Hema Aa
npecraxe ga paboTu cé foneka temneparypara
He ce cnyw vt nog, 60°C.

[NMOBP3YBARGE

1 oo
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HanomeHa:

1. Kaj cute gnMeHsnun, O3BOSIEHN Ce CaMO OTCTanyBak-a
MOLUNPOKM Of, YPELOT.

2. MpekuHyBa4oT unm LWTekepoT He Tpeba Aa ce HaoraaT
BO BrpafeHunoT NpocTop.

BpojoT Ha popaneHV eneMeHTH foCTaBeHM CO ypenoT 3aB1UCK Of, YPEA 0T KOj CTe ro Kynune.

OTCTPAHYBAHSE HA BPATATA O PEPHATA

BpaTaTa KOja Cce OTCTpaHyBa OBO3MOXYBa LiesIoOCeH NpucTan A0 BHAaTPELWHOCT Ha pepHaTta 3apann nonecHo

1 MOBP30 OpP>KyBakLE.

3a faja TprHeTe BpaTaTa, OTBOpeTE
ja nog Hajronem moxeH aron. lNoToa
nosneyeTe ro KMMNOT of WapkaTa Ha
BpaTaTa HaHa3ag,.

,

3aTtBOpeETE ja BpaTa nog arosn

o npubamxHo 15°. MogunrHete
ja BpaTaTa 1 noneka nuseneyeTe
ja on pepHarta.
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ocTaBeTe ja BpaTaTa Taka
LLITO Ke CTOW BOJOPaMHO, CO
FOPHWOT Karak CBPTEH KOH
cebe, cTaBeTe rv paueTe Ha
CTaKJI0TO V1 MOBMIEYETE ro KOH
pepHaTa.
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Ortkako Ke ro nssneyere
BHaTPELUHOTO CTaKJ1o,
13BaAeTe ro n CPeaHnoT
C/10j Ha CTaKJI0TO Ha HauuH
anKaxaH Ha CJsinkaTa.

BHumaTenHo onpojTe ro ctaknoto Co ByTkarbe nocrasete ro

NoANrHYBajKM ro 3a NpmbamxkHo 25°. cTaknoTo Bo nosioxbata
npuKaxaHa co cTpesnka Ha
cnvikata. HexHo nssneyete ro
CTaKJIOTO Off NEXMLLTETO.

Kora ke 3aBpLUNTE CO YUCTEHETO, CnefeTe rM ropeHaseeHnTe ynaTcraea no oGpaTeH penocnen Kako (S ja
BpaTuie BpaTaTa BO OpurnHanHata nonoxba.

HNCTERE 1 OLPXKXYBAHSE

Opp>kyBajTe ja uncroTtaTa Ha MPOM3BOAOT Kako bu narnegan 4obpo v 6u npogomkun ga pabotv curypHo.
MogepHWoT AnsajH Ha NMPOW3BOLOT ja CBeAyBa Ha MUHUMYM noTpebaTta 3a ogpysarbe. HeonxopHo e
penoBHO Aa ce YnCTaT AeNoBUTE Ha NPOU3BOAOT KoM AoaraaT BO [OMUP CO XpaHa.

e [lpepn cekoja nocTarnka Ha YNCTEHE N OAPXKYBaHE, UCKyYETE ro YPEefoT Of, CTPyja.

e CuTe KOHTPOJHW TUMKYM NocTaBeTe rv Bo nonoxba OFF (MCKJTYYEHO).

* [loyekajTe cé gofeka BHAaTPELIHOCTa Ha MPOW3BOAOT HE Ce U3/1aAN U He CTaHe CoCeM MaJsiky Tonna.
lMocTankata Ha YncTerse Ke brae nonecHa OTKOSKY Kora Npov3BOAOT € 3arpeaH.

¢ [loBpLUMHWTE Ha MPON3BOAOT HajMPBO NCHUCTETE M1 CO BaXKHa Kpra, MeKa YeTka Uin CyHrep, a notoa
n3bpuLueTe rn co cysa kpna. [LokosiKy e NCKSTyYUTEeNHO 13BasikaH, MPOM3BOAOT YACTETE O CO XKeLluka
BOAa BO KOja CTe CTaBusie HeabpasnBHO CPEACTBO 3a YNCTEHE.

e [lpu yncTerbe Ha cTaknata Ha BpaTuTe of pepHaTa, He ynoTpebysajTe abpasvBHM CPeACTBa 3a YNCTEHbE
WM OCTPU MEeTasHu CTpyranku, braejkv moxart Aa ja nsrpebat nospLumHaTta wiv Aa 4OBeAaT 40
oLITeTyBarbe Ha CTakoTo.

® Hukorall He ocTaBajTe KUCeun CyncTaHLUmM (JIMMOHOB COK, OLLET) Ha AeI0BUTE Of, HE'ProcyBayKm YenK.

® Hewmojte fa ro 4ncT1TE NPOU3BOLOT CO CPEACTBA 3a YNCTEHE KOW PAbOoTaT NOA roNemM NprUTUCOK.
lNnexoBwTe 3a Nevyerbe MOXeTE Aa rv nepete Bo bnar AeTepPreHT.

OBoj ypep e o3HaueH Bo cornacHocT co EBponckaTta gupektusa 2012/19/EU 3a Opnararse Ha enektpuyHa n
enekTpoHcka onpema (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Co npaBuNHOTO ofarake Ha OBOj Ypen Ke MOMOrHeTe BO CrpevyBarbeTO Ha MojaBu CO MoTeHUMjanHo
HEeraTViBHW MOCIeAUUM MO KMBOTHATa CPEAWHa W 3[paBjeTo Ha JlyreTo, Kou UHaky bu ce jaBune npu
HEOLroBOPHO oafnararbe Ha NpoussoaoT. CUMBONOT Ha OBOj MPOU3BOA, yKaxyBa Ha Toa feka Toj He Tpeba
[la ce TpeTVPa Kako OTNag, of AOMaKMHCTBOTO. HamecTo Toa, NoTpebHo e fa ce npepage Ha cobUpHO MecTo
3a peLmnKInparbe Ha elekTpUYHa 1 enekTpoHcka onpema. OpnararbeTo MOpa Aa ce U3BPLUM BO COMacHOCT
CO JIOKasIHWTE MPOMWCU 3a OAsIarakbe Ha OTMaj BO XXMBOTHATa CpeauvHa. 3a rnoseke nHpopmaumuu okosy
TPETMaHOT, NOBTOPHOTO KOPWUCTEHE W PELMKINParbe Ha OBOj MPOW3BOL, KOHTAaKTUPajTE ro JIOKaJHOTO
NPeTCTaBHWLITBO BO CBOJOT rpaf, CBOjaTa KOMMaHWja 3a ofJjlararbe Ha OTnaj of [OMaKMHCTBOTO Wiu
MasionpoaakHWUOT OBjeKT of Kafe CTe ro Kynuse OBOj NPOW3BOA.
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MULTUMIRI

Va multumim pentru ca ati cumparat produsul nostru. Speram sa va bucurati de numeroasele caracteristici si
beneficii pe care le ofera. inainte de a utiliza acest produs, va rugam sa studiati cu atentie intregul manual de
instructiuni. Pastrati acest manual intr-un loc sigur pentru consultari ulterioare. Asigurati-va ca si alte persoane
care utilizeaza produsul sunt familiarizate cu aceste instructiuni.

/\ ATENTEE!

e Cand cuptorul este pornit pentru prima data, acesta poate sa emane un miros nepldcut. Acest lucru se
datoreaza agentului de lipire utilizat pentru panourile izolatoare din cuptor. Va rugam sa utilizati noul produs
gol cu functia de gétit conventionald, 250°C, 90 de minute pentru a curata impuritétile de ulei din interior.

e Tntimpul primei utilizari, este complet normal sa existe fum si mirosuri usoare. Daca se intampl3, trebuie
doar sa asteptati sa se elimine mirosul inainte de a introduce méancarea in cuptor.

e Varugam sa utilizati produsul in mediu deschis.

o Aparatul si piesele sale accesibile devin fierbinti in timpul utilizarii. Trebuie sa aveti grija sa evitati
atingerea elementelor de incélzire. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani trebuie tinuti departe daca nu sunt
supravegheati continuu.

e Daca suprafata este crapatd, opriti aparatul pentru a evita posibilitatea de electrocutare.

o Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de persoane cu capacitti fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau lipsa de experienta si cunostinte daca li s-a acordat supraveghere sau instructiuni
privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur si inteleg pericolele implicate. Copiii nu trebuie sa se joace
cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie facute de copii fara supraveghere.

o I timpul utilizarii, aparatul devine foarte fierbinte. Trebuie s3 aveti grija sa evitati atingerea elementelor
ncalzite din interiorul cuptorului.

e Nu permiteti copiilor sa se apropie de cuptor atunci cdnd acesta functioneaza, mai ales cand gratarul este
pornit.

o Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui lampa cuptorului pentru a evita posibilitatea
electrocutarii.

¢ Mijloacele de deconectare trebuie incorporate in cablajul fix in conformitate cu specificatiile de cablare.

¢ Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul.

e Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care au fost supravegheati
sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cétre persoana responsabila pentru siguranta lor.

¢ Piesele accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii. Copiii mici trebuie tinuti departe.

e in cablajul fix trebuie s fie incorporat un mijloc de deconectare polipolar in conformitate cu regulile de
cablare.

e Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de producétor, agentul de
service sau de persoane calificate in mod similar pentru a evita un pericol.

¢ Nu utilizati produse de curatare abrazive dure sau razuitoare metalice ascutite pentru a curdta sticla usii
cuptorului, deoarece acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate duce la spargerea sticlei.

® Nu trebuie utilizat un aparat de curatat cu abur.

e Aparatele nu sunt destinate functionarii cu ajutorul unui temporizator extern sau al unui sistem de
telecomanda separat.

e Instructiunile pentru cuptoarele care au rafturi trebuie sé includa detalii care indica instalarea corecté a
rafturilor.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

¢ Nu folositi cuptorul decat daca purtati ceva in picioare. Nu atingeti cuptorul cu mainile sau picioarele ude
sau umede.

e Pentru cuptor: Usa cuptorului nu trebuie deschisa des in timpul gatirii.

e Aparatul trebuie instalat de un tehnician autorizat si pus in functiune. Producatorul nu este responsabil
pentru daunele care ar putea fi cauzate de plasarea defectuoasa si instalarea de catre personal
neautorizat.

e Cand usa sau sertarul cuptorului sunt deschise, nu lasati nimic pe el, este posibil sa dezechilibrati aparatul
sau sa spargeti usa.

¢ Unele piese ale aparatului isi pot pastra caldura mult timp; este necesar sa asteptati sa se rdceasca inainte
de a atinge direct punctele expuse la caldura.

e Daca nu veti folosi aparatul pentru o lunga perioada de timp, va recomandam sa il deconectati.
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MONTAREA CUPTORULUI IN BUCATARIE

Montati cuptorul in spatiul prevazut in bucatarie; poate fi montat sub blatul de lucru sau intr-un dulap vertical.

Fixati cuptorul in pozitie insurubandu-|, folosind cele doua gauri de fixare din cadru. Pentru a localiza gaurile
de fixare, deschideti usa cuptorului si priviti induntru. Pentru a permite o ventilatie adecvata, respectati
masuratorile si distantele pentru fixarea cuptorului.

IMPORTANT

Pentru functionarea corecta a cuptorului, carcasa bucétariei trebuie sa fie adecvata. Mobilierul de bucatarie

de 1anga cuptor trebuie sa fie dintr-un material rezistent la caldura. Asigurati-va ca adezivul elementelor

din lemn furniruit pot rezista la temperaturi de cel putin 120°C. Materialele plastice sau adezivul care nu

pot rezista la astfel de temperaturi se vor topi si vor deforma unitatea, odata ce cuptorul a fost introdus in
interiorul mobilierului, piesele electrice trebuie izolate complet. Aceasta este o cerinta legala de siguranta.
Toate dispozitivele de protectie trebuie sa fie fixate ferm, astfel incat sa fie imposibil sa le scoateti fara a folosi
instrumente speciale. Scoateti partea din spate a mobilierului de bucétarie pentru a va asigura ca un curent de
aer adecvat circuld in jurul cuptorului. Plita trebuie s& aiba un spatiu in spate de cel putin 45 mm.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Cand ati despachetat cuptorul, asigurati-va ca nu a fost deteriorat in niciun
fel. Daca aveti dubii, nu il utilizati: contactati o persoana calificata profesional.
Nu lasati ambalajele, precum pungile de plastic, polistirenul sau cuiele, la
ndemana copiilor, deoarece acestea sunt periculoase pentru copii.

DESCRIEREA PRODUSULUI

Buton programare Buton pornire
K1 K1
I I
F <>
TN 0N

|
@
[y

_®|(D|_

Temporizator Buton oprire
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Simbol

Descriere functie

Lampa cuptorului: permite utilizatorului sa observe procesul de gatire fara a deschide usa.
Lampa cuptorului se va aprinde pentru toate functiile de gatit, cu exceptia functiei ECO.

Decongelare: circulatia aerului la temperatura camerei, permite dezghetarea mai rapida a
alimentelor congelate, (fara utilizarea de caldura). Este o modalitate blanda, dar rapida, de a
accelera timpul de decongelare a preparatelor gata preparate, a produselor umplute cu crema etc.

]

Incalzitor inferior: un element ascuns in partea inferioara cuptorului, care furnizeaza caldura.
Este utilizat in principal pentru mentinerea alimentelor calde. Temperatura poate fi setata in
intervalul 60-120°C. Temperatura implicitd este de 60°C.

Gatit conventional: partea inferioara si cea superioara functioneaza impreuna pentru a
asigura gatitul conventional. Temperatura poate fi setatd in intervalul 50-250°C. Temperatura
implicita este de 220°C.

Conventie cu ventilator: Combinatia de ventilator si a ambelor elemente de incalzire asigura
o raspandire mai uniforma a caldurii, economisind pana la 30-40% din energie. Alimentele
sunt usor rumenite la exterior si moi la interior. Nota: Aceasta functie este potrivita pentru
gratar sau coacerea bucatilor mari de carne la o temperatura mai ridicata. Temperatura
poate fi setata in intervalul 50-250°C. Temperatura implicita este de 220°C.

Gratar radiant: Elementul interior al gratarului porneste si se opreste pentru a mentine temp.
Temperatura poate fi setata in intervalul 180-240°C. Temperatura implicita este de 210°C.

Gréatar dublu: elementul radiant interior si elementul superior functioneaza. Temperatura
poate fi setata in intervalul 180-240°C. Temperatura implicita este de 210°C.

Gratar dublu cu ventilator: Elementul radiant interior si elementul superior functioneaza cu
ventilatorul. Temp. poate fi setata in intervalul 180-240°C. Temperatura implicité este de 210°C.

Convectional: un element din jurul ventilatorului de convectie ofera o sursa suplimentara
de caldura pentru gatit cu convectie. in modul cu convectie, ventilatorul se aprinde automat
pentru a imbunatati circulatia aerului in cuptor si creeaza o caldura uniforma pentru gatit.
Temperatura poate fi setata in intervalul 50-240°C. Temperatura implicita este de 180°C.

Pentru gatit cu consum redus de energie. Gateste ingredientele selectate intr-un mod bland,
iar caldura vine din partea superioara si cea inferioara.

INSTRUCTIUNI DE FUNCTIONARE

1. Setari

ceas

Dupé conectarea unitatii la o sursa de alimentare, simbolurile “0:00” vor fi afisate pe ecran.

1. Apasati " 85

2.Rotiti K2 " p
3. Apasati " ®

L)u

"

', cifra pentru ora va clipi.
entru a modifica cifra pentru ora (cifra va fi intre 0--23).
' cifra pentru minute va clipi.

4. Apasati " K2 " pentru a modifica cifra pentru minte (cifra va fi intre 0--59).

5. Apasati " ®
Retineti: ceasul

L)u

o

pentru a finaliza setarile ceasului.”:" va clipi, iar ora va fi iluminata.
arata fusul orar de 24 de ore. Dupa pornire, daca nu este setat, ceasul va arata “ 0:00 .

2. Setarea functiilor

1. Rotiti “K1” pentru a selecta functia de gatit dorita. Simbolul aferent se va ilumina.
2. Rotiti ”K2§entru a modifica temperatura.

3. Apasati " & " pentru a confirma pornirea procesului de gatire.

4.Daca pasul 2

este ignorat, apasati " & " pentru a confirma pornirea procesului de gatire si temperatura

implicita este de 9 ore, temperatura implicita va fi afisata pe LED.

OBSERVATIE::
1.Reglajele de

pe buton sunt dupa cum urmeaza:

0-0: 30min: treapta 1 minut 0: 30-9: 00 ora: treapta 5 minute
2. Cantitatile de trepte pentru reglarea temperaturii sunt de 5°C, iar functia de gratar este de 30°C.
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3. Rotiti ,K1” pentru a regla timpul de gétire cand incepe procesul de gatire. Apoi apasati * ®- pentru a confirma.
Daca " &) nu este apasat in 3 secunde, cuptorul va reveni la timpul anterior pentru a continua gatitul.

4. Rotiti ,K2" pentru a regla temperatura cand incepe procesul de gatire. Indicatorul aferent va fi aprins.
Apoi apasati ,,, pentru a incepe gatitul. Daca " CS " nu este apasat in 3 secunde, cuptorul va revenila
temperatura anterioara pentru a continua gatitul.

3. Setarile lampii
1. Rotiti ,K1" pentru a selecta functia relevantd, apoi pictograma corespunzét@re se va ilumina.
2. Apasati butonul “® pentru a incepe, iar pictograma care indica lampa “ = " se va aprinde: va clipi.

4. Functia de interogare

In urmatoarele stari, puteti folosi functia de interogare dupa 3 secunde va reveni la starea curenta.

1.0n timpul starii de lucru, daca ceasul a fost setat, apasati butonul ,, g pentru a vedea ora curentd; daca
functia de programare a fost setata, apasati butonul "= pentru a vedea ora programata.

2. in starea de programare, daca ceasul a fost setat, apasati butonul * & pentru a vedea timpul de rezervare.

3. In starea de afisare a ceasului, daca functia de rezervare a fost setatd, apasati butonul * 89 pentru a vedea

ora de rezervare.

5. Functia de blocare pentru copii

Pentru a bloca: apasati ” ®- si“[1]"1n mod simultan timp de 3 secunde, se va auzi un sunet prelung, iar i)
, seva ilumina.

Deblocare: apasati ®- si“[1"in mod simultan timp de 3 secunde, se va auzi un sunet prelung, care va
indica cd usa este deblocata.

Nota: in modul de functionare, daca doriti sa opriti procesul de gatire, apasati rapid butonul stop. Nu este
necesar sa apasati butonul stop prelung.

6. Functia de programare

Aceasta functie va va aminti sa incepeti sa gatiti la o anumita ora de la 0:01 la 9:59.
Doar cand cuptorul este in modul de asteptare, poate fi setata functia de programare. Urmati pasii mai jos
pentru programare:

1. Apasati butonul de programare ” Q.

2. Rotiti ,K2" pentru a seta ora. (Timpul ar trebui sa fie cuprins intre 0-9).

3. Apasati din nou butonul de programare Qe

4. Rotiti ,K2" pentru a seta minutul. (Timpul ar trebui sa fie cuprins intre 0-59).

5. Apasati ” C‘g “ pentru a confirma setarea. Timpul se va descreste.

Nota: soneria cuptorului va suna de 10 ori dupa scurgerea timpului.

Puteti anula programarea in timpul setarii apasand butonul Stop; Dupa ce timpul a fost setat, il puteti anula
apasand de doua ori butonul Stop.

7. Functia Start/Pauza/Anulare

1. Daca durata procesului de gatire a fost setata, apasati ®- pentru a incepe. Daca procesul de gatire este
intrerupt, apasati “ & “ pentru a relua procesul.

2.Tn timpul procesului de gatire, apasati “ (11" o data pentru a intrerupe procesul. Apasati * [11” dous ori
pentru a anula procesul.

8. Functia de economisire a energiei

1.1n starea de asteptare si programare, apasati * ®- timp de trei secunde, ecranul LED se va stinge si va intra
n modul de economisire a energiei.

2. Dacé nu exista nicio activitate timp de 10 minute in starea de asteptare, ecranul LED se va opri si va intra in
modul de economisire a energiei.

3.Tn acest mod, apésati orice tasta sau rotiti orice buton pentru a iesi din acest mod.
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9. Functia de rezervare

. Pentru a folosi aceasta functie, ceasul trebuie setat in avans. Astfel, in modul de setare a ceasului, ora la care
cuptorul incepe s3 gateasca va fi rezervati (a. apasati butonul de programare " 85 b. rotiti K2 pentru a
seta ora programata. Timpul trebuie s fie intre 0 - 23. c. apasati butonul de programare “ 85" din nou. d.
apoi, rotiti butonul K2 pentru a seta minutul. Timpul

2. Apasati butonul “® pentru a seta timpul de gatire si temperatura. Apoi rotiti butonul K1 pentru a
modifica timpul si K2 pentru a ajusta temperatura.

3. Apasati butonul ” ®- pentru a finaliza setarile procesului de gatire, iar ceasul va fi pe ecran cu semnul de
programare “ 28" in permanenta iluminat. Nu vor fi afisate semnalele altor functii. Ora programata poate fi
verificatd apasand “ 82 trei secunde mai tarziu ecranul va afisa din nou ceasul.

4. La momentul programarii, procesul de gatire va incepe automat dupa emiterea unui sunet. Simbolul de
programare “i " se va aprinde, iar celelalte indicatoare vor functiona normal.

Nota:

1. Lampa, dezghetarea, sonda nu pot fi rezervate.

2.1n timpul starii de rezervare, apasati butonul Anulare o dat3, timpul si temperatura meniului de rezervare
vor fi afisate cu pictograma meniului iluminata constant. Apasati din nou, ecranul revine la ceas sau apasati
butonul Start pentru a reveni la starea de rezervare.

3. Functia de programare nu este valida in timpul starii rezervarii.

10. Retineti

1. Lampa cuptorului va fi aprinsa pentru toate functiile, cu exceptia functiei ECO.

2. Odata ce programul de gatit a fost setat si butonul " &) " nu este apasat in 5 minute, ora curenta va fi
afisatd sau va reveni la starea de asteptare. Programul de setare va fi invalid.

3. Soneria va suna o data cand este apasata, daca nu este apdsata, nu va exista niciun raspuns.

4. Soneria va suna de cinci ori pentru a va reaminti ca s-a terminat procesul de gatire.

ACCESORI :

Raft de s&rma: Pentru gratar, vase, tigaie cu ustensile
pentru prajire si gaurire.

——
~J

Suport glisor: Pentru a gati alimente de dimensiuni mai
mari, aceste sine de sustinere ale raftului din partea dreapta
si stdnga a cuptorului pot fi indepartate, vasele si tava pot

fi asezate pe podeaua cuptorului, utilizand functii precum
gratar radiant, gratar dublu, gratar dublu cu ventilator.

= NOTA

Cand asezati vase pe podeaua cuptorului, NU folositi functii
cu incélzitorul inferior pentru a preveni acumularea de
caldura in partea de jos. (numai pentru modele specifice).

Tigaie universala: Pentru gatit cantitati mari de alimente,
cum ar fi prajituri moi, produse de patiserie, alimente
congelate etc. sau pentru colectarea de grasimi/scurgeri si
sucuri de carne.
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Glisiera telescopica: Unele modele ar putea veni cu glisiere
telescopice pentru a facilita utilizarea cuptorului. Aceste
glisiere telescopice si suporturi glisante pot fi demontate
desuruband suruburile folosite pentru fixarea acestuia.
Dupa demontare, vasele si tavile pot fi asezate pe podeaua
cuptorului, utilizand functii precum grétar radiant, gratar
dublu, gratar dublu cu ventilator.

= NOTA
Cand asezati vase pe podeaua cuptorului, NU folositi functii

cu incélzitorul inferior pentru a preveni acumularea de céldura
n partea inferioara (numai pentru modele specifice).

AVERTIZARE MONTARE RAFT

Pentru a va asigura ca rafturile cuptorului functioneaza in siguranta, este imperativ asezarea corecta a rafturilor
ntre sina laterala. Rafturile si tigaia pot fi folosite numai intre primul si al cincilea rand.
Rafturile trebuie utilizate cu directia corectd; se va asigura cd, in timpul indepartarii cu atentie a raftului sau a

tavii, alimentele fierbinti nu ar trebui s alunece.

INLOCUIREA BECULUI

Pentru inlocuire, procedati dupa cum urmeaza:

1. Deconectati alimentarea de la priza sau opriti intrerupatorul de la priza.

2. Desurubati capacul lampii de sticla rotindu-I in sens invers acelor de
ceasornic (retineti, poate fi rigid) si inlocuiti becul cu unul nou de acelasi tip.

3.Tnsurubati capacul lampii de sticl la loc.

== NOTA  Folositi doar lampi cu halogen 25-40W/220V-240V, T300°C.

RETETE PENTRU MODUL ECO

RO

Retete Temperatura (°C) Nivel Durata (min) Preincalzire
Cartofi gAratlvnat,l 180 ] 90-100 Nu
cu branza
Praliturd cu 160 1 100-150 Nu
branza
Friptura 190 1 110-130 Nu
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ASIGURAREA CUPTORULUI IN MOBILIER

1. Introduceti cuptorul in locasul dulapului.

2. Deschideti usa cuptorului.

3. Fixati cuptorul de mobilier cu doua distantatoare "A",
care se potrivesc cu orificiile din cadrul cuptorului si
se potrivesc cu cele doua suruburi "B".

ORIFICII DE VENTILATIE

Cand ati terminat de gatit, daca temperatura T
orificiilor de ventilatie este peste 70°, ventilatorul LT Ly

< ) i A : = !
de racire va continua sa functioneze. Ventilatorul

<. PRV Orificii de ventilatie
de racire nu se va opri pana cand temperatura nu

va scadea sub 60°.

CONECTAREA
CUPTORULUI

Jl 00
=)

Npem—
g2

INSTALARE

_~~—560 —

‘ _
595

J_ i
iﬁS
20

L'—595 —

570

Observatie:
1. Doar abaterile plus sunt admise pentru toate dimensiunile.
2. Dulapul nu include comutatorul sau priza de alimentare.

= NOTA
Numérul de accesorii incluse depinde de modelul achizitionat.
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DEMONTAREA USII CUPTORULUI

O usa demontabild permite accesul complet la intregul interior al cuptorului pentru o intretinere mai usoara
si mai facila.

N

Pentru a scoate usa, deschideti usa la Tnchideti usa la un unghi de Asezati usa orizontal cu
unghiul maxim. Apoi trageti catarama aproximativ 15°. Ridicati-va si capacul superior al usii catre
de la balama usii inapoi. trageti usor usa din cuptor. dvs., puneti mainile pe sticla si

trageti-o spre cuptor.

P
\? <

Separati sticla cu atentie ridicand-o la Impingeti sticla in pozitia Dupa ce scoateti sticla
aproximativ 25°. indicata de sageata. Scoateti interioard, va rugam scoateti
sticla usor din suport. sticla din mijloc.

Cand ati terminat procesul de curatare, procedati invers etapelor de mai sus pentru a monta usa in pozitia
initiala.
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CURATARE SI INTRETINERE

Pentru a avea un aspect bun si fiabilitate, pastrati unitatea curata. Designul modern al unit&tii faciliteaza
ntretinerea la minimum. Piesele unitatii care intra in contact cu produsele alimentare trebuie curatate in mod
regulat
Inainte de orice intretinere si curatare, deconectati alimentarea. Setati toate comenzile in pozitia OPRIT.
o Asteptati pana cand interiorul unitatii se raceste sau este doar cald - curétarea este mai usoara decét atunci
cand este aparatul este cald. Curatati suprafata unitatii cu o carpa umeda, o perie moale sau un burete fin
si apoi stergeti-o. In caz de murdarie severa, folositi apa fierbinte cu produs de curatare non-abraziv.

e Pentru curdtarea geamului usii cuptorului, nu utilizati produse de curatat abrazive sau razuitoare ascutite
din metal, acestea putand zgéria suprafata sau duce la deteriorarea geamului.

¢ Nu lasati niciodata substante acide (suc de lamaie, otet) pe piese din otel inoxidabil.

¢ Nu folositi un curatator de inaltd presiune pentru curatarea aparatului. Tigéile pot fi spalate cu detergent
usor.

Acest aparat este marcat in conformitate cu directiva europeana 2012/19/UE privind deseurile electrice si
echipamente electronice (DEEE).

Asigurandu-va ca acest produs este eliminat corect, veti ajuta la prevenirea posibilelor consecinte negative
asupra mediului si sdnatatii umane, care altfel ar putea fi cauzate de manipularea necorespunzatoare a
deseurilor acestui produs. Simbolul de pe produs indica faptul cd acest produs nu poate fi tratat ca deseu
menajer. In schimb, acesta va fi predat punctului de colectare aferent pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Eliminarea trebuie efectuata in conformitate cu reglementarile locale de mediu pentru
eliminarea deseurilor. Pentru informatii mai detaliate despre tratarea, recuperarea si reciclarea acestui produs,
va rugam sa contactati biroul local, serviciul de eliminare a deseurilor menajere sau magazinul de la care ati
achizitionat produsul.
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ZAHVALNOST

Hvala Vam sto ste kupili nas proizvod. Nadamo se da cete uzivati u koris¢enju mnogih funkcija i pogodnosti
koje pruza. Pre upotrebe proizvoda, pazljivo proucite kompletno Korisnicko uputstvo. Sacuvajte ovo korisnicko
uputstvo za buducu upotrebu. Uverite se da i drugi ljudi koji koriste ovaj proizvod budu upoznati sa ovim
uputstvom.

)\ uPOZORENJE!

e Pri prvom ukljucivanju rerne, moZze se osetiti neprijatan miris. Uzrok tome je sredstvo koje se koristi za
povezivanje izolacionih panela u rerni. Da biste ocistili necistoce od ulja u pecnici, ukljucite novi uredaj,
prazne pecnice, na standardni program pecenja od 250°C, u trajanju od 90 minuta.

¢ Potpuno je normalno da se, tokom prve upotrebe, pojavi malo dima i da se osete mirisi. Ako do toga

dode, jednostavno sacekajte da, pre stavljanja hrane u rernu, miris nestane.

Ne stavljajte uredaj u skuceni prostor.

e Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vruci tokom upotrebe. Povedite ra¢una da ne dodirujete grejne
elemente. Decu mladu od 8 godina treba drzati dalje od uredaja sem ako nisu pod stalnim nadzorom.

e Ako je povrina naprsla, iskljucite uredaj kako biste izbegli mogucnost pojave strujnog udara.

e Uredaj mogu da upotrebljavaju deca starija od 8 godina, kao i osobe sa umanjenim fizickim, &ulnim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe bez iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili ukoliko su dobili
uputstva o bezbednoj upotrebi uredaja i shvataju opasnosti koje upotreba istog nosi. Deca ne treba da se
igraju uredajem. Deca ne treba da obavljaju ¢iséenje i odrzavanje uredaja bez nadzora.

e Tokom upotrebe uredaj postaje veoma vrué. Povedite racuna da ne dodirujete grejne elemente unutar
rerne.

¢ Ne dozvolite deci da prilaze rerni dok je ona u upotrebi, pogotovo kada je uklju¢en program za rostiljanje.

® Pre zamene sijalice u rerni, uverite se da je uredaj iskljucen iz struje kako biste izbegli moguénost pojave
strujnog udara.

e Prekida¢ mora biti sastavni deo fiksnih elektri¢nih instalacija u skladu sa specifikacijama o elektri¢nim

instalacijama.

Deca treba da budu pod nadzorom kako se ne bi igrala uredajem.

Nije predvideno da ovaj uredaj koriste osobe (ukljuéujuci i decu) sa umanjenim fizickim, culnim ili

mentalnim sposobnostima ili osobe bez iskustva i znanja, sem ukoliko su pod nadzorom ili ukoliko su

dobili uputstva o upotrebi uredaja od strane osobe koja je odgovorna za njihovu bezbednost.

e Dostupni delovi tokom upotrebe mogu postati vreli. Drzite malu decu dalje od uredaja.

e Prekida¢ svih polova utikaca mora biti sastavni deo fiksnih elektri¢nih instalacija u skladu sa pravilima o

elektriénim instalacijama.

Ukoliko je prikljuéni kabl otecen, njegovu zamenu mora da obavi proizvodag, servis koji je proizvodac

angazovao ili lica sa sliénim kvalifikacijama, kako bi se izbegla opasnost.

¢ Ne upotrebljavajte ostra abrazivna sredstva za ciséenje ili ostre metalne strugace za ci$éenje staklenih vrata
rerne, jer mogu da ogrebu povrsinu, $to moze dovesti do lomljenja stakla.

e Nemoijte koristiti parocistac.

Nije predvideno da se ovim uredajem upravlja preko eksternih tajmera ili zasebnog sistema daljinske

kontrole.

e Uputstva za rerne sa policama sadrze detaljne podatke u kojima se navodi kako na ispravan nacin postaviti
police.

BEZBEDNOSNI SAVETI

Ne upotrebljavajte rernu ako na stopalima nemate obucu. Ne dodirujte rernu mokrim ili vlaznim rukamaili
stopahma.

e Zarernu: Vrata rerne ne treba ¢esto otvarati tokom perioda pripremanja hrane.

e Uredaj mora da postavi i u rad pusti ovlasé¢eno tehnicko lice. Proizvoda¢ nije odgovoran za bilo kakvu stetu
koju moze da izazove neispravno postavljanje uredaja, kao i postavljanje od strane neovlas¢enog lica.

¢ Ne stavljajte nista na vrata ili fioke rerne kada su otvorena, jer mozete poremetiti ravnotezu svog uredaja ili
polomiti vrata.

¢ Neki delovi uredaja mogu dugo zadrzati toplotu; pre nego $to dodirnete delove koji se direktno
zagrevaju, saekajte da se ohlade.

e Ukoliko uredaj necete koristiti tokom duzeg vremenskog perioda, savetuje se da ga iskljucite iz struje.
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UGRADNJA RERNE U KUHINJSKI ELEMENT

Ugradite rernu u kuhinjski element, u za to predvideno mesto; moze se ugraditi ispod radne ploce ili

u uspravni ormar. Pri¢vrstite rernu tako $to Cete je zasrafiti koriste¢i dva otvora za pri¢vriéivanje, koja se
nalaze na okviru. Da biste pronasli otvore za pric¢vricivanje, otvorite vrata rerne i pogledajte unutra. Prilikom
pri¢vrécivanja rerne, povedite ratuna o odgovaraju¢im merama i rastojanjima kako biste obezbedili
adekvatnu ventilaciju.

VAZNO

Neophodno je obezbediti prikladno kuhinjski element kako bi rerna radila na odgovarajuéi nacin. Povrsine
kuhinjskog elemenata koji se nalaze uz rernu moraju biti napravljene od termootpornih materijala. Proverite
da li je lepak u okviru elemenata napravljenih od furniranog drveta moze da izdrzi temperaturu od najmanje
120°C. Plasti¢ni delovi i lepak koji ne mogu izdrzati pomenutu temperaturu ce se otopiti i deformisati element.
Kada se rerna postavi u element, elektri¢ne delove je neophodno potpuno izolovati. Ovo je pravni zahtev koji
se odnosi na bezbednost. Svi &titnici moraju biti dobro pri¢vrséeni kako bi se onemogucilo njihovo skidanje
bez upotrebe specijalnih alata. Da biste se uverili da vazduh adekvatno cirkuli$e oko reme, uklonite zadnji deo
kuhinjskog elementa. Prostor izmedu rerne i zadnjeg dela police ne sme biti manji od 45 mm.

DEKLARACIJA O USKLAPENOST

Nakon $to raspakujete rernu, uverite se da nema nikakvih ostecenja. Ako imate
bilo kakve sumnje, nemojte je koristiti; kontaktirajte kvalifikovanu osobu koja se
profesionalno bavi servisiranjem. Ambalazu, kao $to su plasti¢ne kese, polistirol
ili ekseri, drzite van domasaja dece, jer su ovi predmeti opasni po njih.

OPIS PROIZVODA

Taster za podsetnik Taster za pustanje u rad
K1 K1
I ‘ ‘ I
F <>
T ON 0N
o ®
D) [
| |
Taster za vreme Taster za zaustavljanje
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Simbol

Opis opcije

Lampa za rernu: Omogucava korisniku da prati postupak pripreme hrane bez otvaranja
vrata. Lampa za rernu e svetleti prilikom upotrebe svih opcija za pripremu hrane, izuzev
ECO funkcije

.

~

Odledivanje: Cirkulisanje vazduha na sobnoj temperaturi omoguéava brze otapanje
zamrznute hrane (bez ikakvog zagrevanja). Ovo predstavlja blag, ali brz nacin skradivanja
vremena potrebnog za odledivanje i otapanje gotovih jela, proizvoda punjenih kremom itd.

Doniji greja¢: Greja¢ skriven u dnu rerne emituje toplotu. Ova opcija se uglavnom
upotrebljava za zadrzavanje toplote hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 60
do 120°C. Podrazumevana temperatura je 60°C.

Konvencionalni nacin pripreme hrane: Gornji i donji grejac su istovremeno uklju¢eni kako bi
omogudili standardni nacin pripreme hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50
do 250°C. Podrazumevana temperatura je 220°C.

Konvencionalni nacin pripreme hrane sa ventilatorom: Kombinovanje rada ventilatora
sa radom oba grejaca omogudava izlozenost hrane ujednacenijoj temperaturi, pri ¢emu
usteda energije iznosi 30-40%. Jela budu blago zapedena sa spoljasnje strane, a ostaju
na visokim temperaturama. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50 do 250°C.
Podrazumevana temperatura je 220°C.

Ravnomerni rostilj: Unutrasnji grejac za rotilj se ukljucuje i iskljuéuje kako bi odrzao zadatu
temperaturu. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumevana
temperatura je 210°C.

Dvostruki rostilj: Uklju¢eni su unutrasnji grejac za rostilj i gornji grejaé. Temperatura se moze
podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumevana temperatura je 210°C.

Dvostruki rostilj sa ventilatorom: Zajedno sa ventilatorom, ukljuéeni su unutrasnji grejac¢
za roétilj i gornji grejaé. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C.
Podrazumevana temperatura je 210°C.

Konvekcijski: Grejac koji je smesten oko konvekcijskog ventilatora predstavlja dodatni izvor
toplote za konvekcijski nacin pripremanja hrane. U konvekcijskom reZimu, ventilator se
automatski uklju¢uje kako bi unapredio protok vazduha unutar rerne i na taj nacin ujednacio
temperaturu za pripremu hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50 do 240°C.
Podrazumevana temperatura je 180°C.

Lampica u rerni se pali prilikom svih programa pecenja, izuzev ECO funkcije
Kuvanje koja stedi struji. Nezno pece namirnice grejanjem koje dolazi sa gornje i donje
strane.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU UREDAJA

1. Podesavanje sata

1. Pritisnite taster ,, @ " broj koji oznacava sate ée treperiti.

2. Da podesite broj koji ozna¢ava sate, okrenite dugme ,K2" (vrednosti se kre¢u od 0 do 23).

3. Pritisnite taster ,, 8- " broj koji oznacava minute e treperiti.

4. Da podesite broj koji oznacava minute, okrenite dugme ,K2" (vrednosti se kre¢u od 0 do 59).

5. Da zavrsite podesavanje sata, pritisnite taster ,, &5 “ Oznaka " Ce treperiti, a prikazano vreme ce biti

osvetljeno.

Napomena: Sat prikazuje dvadeset etvorocasovno vreme. Nakon ukljucivanja uredaja, na satu ¢e, ukoliko
nije podesen, biti prikazane vrednosti ,0:00".
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2. Podesavanje opcija

1. Da ukljucite Zeljenu opciju pripreme hrane, okrenite dugme ,K1". Odgovarajuca ikonica ée zasvetleti.

2. Da podesite temperaturu, okrenite dugme ,K2".

3. Da potvrdite pocetak pripreme hrane, pritisnite taster @

4. Ukoliko ste preskodili korak 2, pritisnite taster ,\2) “ kako biste potvrdili pocetak pripreme hrane, a na LED
displeju ce biti prikazano podrazumevano vreme, koje iznosi 9 sati, i podrazumevana temperatura.

NAPOMENA:

1. Podesavanja vremena na dugmicima se vrse na slededi nacin:

0-0:30 min: korak ima vrednost 1 minuta 0:30-9:00 sati: korak ima vrednost 5 minuta

2.Vrednost koraka za podesavanje temperature iznosi 5°C, a za podesavanje opcije rostilj 30°C.

3. Da podesite vreme pripreme hrane u toku vec zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite dugme ,K1".
Zatim pritisnite taster , &) " radi potvrde. Ukoliko taster , & " ne pritisnete u roku od 3 sekunde, rerna ¢e
se vratiti na prethodno izabrano vreme kako bi nastavila sa pripremom hrane.

4. Da podesite teperaturu u toku veé zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite dugme ,K2"
Odgovarajuca ikonica ¢e zasvetleti. Zatim pritisnite taster , ” da zapo¢nete pripremu hrane. Ukoliko taster
§ @g ne pritisnete u roku od 3 sekunde, rerna ée se vratiti na prethodno izabranu temperaturu kako bi
nastavila sa pripremom hrane.

3. Podesavanje lampe

1. Da izaberete odgovarajucu opciju, okrenite dugme ,K1”, nakon cega ce se uk@éiti odgovarajuca ikonica.
2. Pritisnite taster , &) " da pustite rernu u rad; vrednosti ,0:00" i ikonica lampe , = " ¢e zasvetleti, a oznaka

o

" Ce treperiti.

4. Opcija upit

Opciju upit mozete koristiti u sledecim rezimima, pri éemu ce se uredaj nakon 3 sekunde vratiti u trenutni

rezim.

1. Ukoliko je sat prethodno podesen, tokom rezima rada uredaja pritisnite taster , &5 kako biste videli
trenutne vrednosti za vreme; ukoliko je opcija podsetnik prethodno podesena, pritisnite taster D kako
biste videli vrednosti za vreme opcije podsetnik.

2. Ukoliko je sat prethodno podesen, tokom rezima podsetnik pritisnite taster ,, &9 kako biste videli trenutne
vrednosti za vreme.

3. Ukoliko je opcija rezervacija prethodno podesena, tokom rezima prikaz sata pritisnite taster ,, £ kako
biste videli trenutne vrednosti za vreme opcije rezervacija.

5. Opcija zakljucavanje zbog bezbednosti dece

Da zaklju¢ate: istovremeno pritisnite tastere ,, ®-i [ "y trajanju od 3 sekunde. Oglasice se zvuéni signal, a
ikonica ,, @ " ée zasvetleti.

Zaklju€avanje: istovremeno pritisnite tastere @ “i, [ " U trajanju od 3 sekunde. Oglasic¢e se zvuéni signal
koji Vas obavestava da je opcija zaklju¢avanje zbog bezbednosti dece isklju¢ena.

Napomena: Ukoliko tokom rezima rada uredaja zelite da prekinete pripremu hrane, brzim pokretom
pritisnite taster za zaustavljanje. Nema potrebe da pritisak dugo zadrzavate na tasteru za zaustavljanje.

6. Opcija podsetnik

Zadatak ove opcije je da Vas u odredeno vreme, koje se kreée od 0:01 do 9:59, podseti da treba da
zapocnete sa procesom pripreme hrane.

Opcija podsetnik se moze podesiti samo kada je rerna u rezimu pripravnosti. Da podesite podsetnik, pratite
sledeca uputstva:

1. Pritisnite taster za pode$avanje podsetnika , Q-

2. Da podesite vrednosti za sate na podsetniku, okrenite dugme ,K2". (Vrednosti se krec¢u od 0 do 9).

3. Ponovo pritisnite taster za podesavanje podsetnika ,, Q-

4. Da podesite vrednosti za minute na podsetniku, okrenite dugme ,K2". (Vrednosti se kre¢u od 0 do 59).
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5. Pritisnite taster ,, ® " kako biste potvrdili podesavanje. Uredaj ¢e zapoceti da odbrojava vreme.
Napomena: Zvuéni signal rerne ce se oglasiti 10 puta kada se vrednosti za vreme vrate na nulti sat.
Podsetnik mozete otkazati u toku podesavanja pritiskom na taster za zaustavljanje. Nakon $to podesite
podsetnik, moZete ga otkazati tako $to ¢ete dvaput pritisnuti taster za zaustavljanje.

7. Opcije za pocetak/pauziranje/otkazivanje

1. Ukoliko ste podesili vieme pripreme hrane, pritisnite taster @ " da zapocnete proces pripreme hrane.
Ukoliko je proces pripreme hrane pauziran, pritisnite taster , & * da nastavite sa pripremom hrane.

2. Tokom procesa pripreme hrane, jednom pritisnite taster , (1] kako biste ovaj proces pauzirali. Za
otkazivanje procesa pripreme hrane, dvaput pritisnite taster ,, mE

8. Opcija ustede energije

1. U rezimu ¢ekanje i u rezimu podsetnik pritisnite taster ,, ®-y trajanju od tri sekunde. LED displej ¢e se
iskljuciti i podesiti se na rezim ustede energije.

2. Ukoliko u rezimu ¢ekanje nema nikakvih aktivnosti tokom perioda od 10 minuta, LED displej ée se iskljuiti i
podesiti se na rezim ustede energije.

3. U rezimu ustede energije, pritiskom na bilo koji taster ili okretanjem bilo kog dugmeta izaciéete iz ovog
rezima.

9. Opcua rezervacija

. Da biste mogli da koristite opciju rezervacija, morate unapred podesiti sat. Zatim, prilikom podesavanja
sata, morate podesiti i vreme za opciju rezervacija, kada rerna treba da po¢ne sa procesom pripreme
hrane. (a. Pritisnite taster za podesavanje rezervacije ,, &Y “ b. Okrenite dugme ,K2" da podesite vrednosti
za sate u okviru opcije rezervacija. Vrednosti se kre¢u od 0 do 23. c. Ponovo pritisnite taster za pode$avanje
rezervacije , 8% “; d. Okrenite dugme ,K2” da podesite vrednosti za minute u okviru opcije rezervacija.
Vrednosti se kre¢u od 0 do 59.), ali ovog puta nemojte pritisnuti sat. Zatim, okrenite dugme ,K1” kako biste
odabrali opciju.

2. Da podesite vreme i temperaturu pripreme hrane, pritisnite taster ,, ® “. Zatim, okrenite dugme ,K1” da

podesite vreme i dugme K" da podesite temperaturu.

—

3. Da zavrsite pode$avanja za pripremu hrane, pritisnite taster ,, ® “, a na ekranu ¢e konstantno biti uklju¢en
sat sa osvetljenom ikonicom rezervacija , 4". Nijedna druga ikonica neée biti prikazana. Vreme opcije
rezervacija mozete proveriti pritiskom na taster ,, &5 Nakon 3 sekunde, na ekranu ce opet biti prikazan sat.

4. Kada se dostigne vreme opcije rezervacija, proces pripreme hrane ée se automatski aktivirati nakon
zvuénog signala. Zasvetlece ikonica opcije rezervacija ,, Z a ostale ikonice za indikaciju ¢e normalno
funkcionisati.

Napomena:

1. Nije moguce rezervisati lampu, opciju odledivanje i sondu.

2. Ako u toku rezima rezervacija jednom pritisnete taster za otkazivanje, prikazace se vrednosti za vreme i
temperaturu u okviru menija rezervacija, a ikonica za ovaj meni ée biti konstantno osvetljena. Ponovnim
pritiskom, displej se vrada na sat. U rezim rezervacija se mozete vratiti i pritiskom na zvezdasti taster.

3. Opcija podsetnik nije aktivna u rezimu rezervacija.

10. Napomena

1. Lampa u rerni je uklju¢ena prilikom svih opcija, izuzev ECO funkcije.
2. Ako podesite program za pripremu hrane, ali taster , \& “ ne pritisnete u narednih 5 minuta, na displeju
e se pojaviti trenutno vreme ili ée se uredaj vratiti u rezim ¢ekanje. Podeseni program vise nece biti aktivan.
3. Ukoliko taster pritisnete na pravilan nacin, oglasice se zvuéni signal. Ukoliko ovo ne ucinite na pravilan
nacin, nedete dobiti nikakav odgovor.
4. Zvuéni signal ¢e se oglasiti pet puta kako bi Vas podsetio da je proces pripreme hrane zavrsen.
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RECEPTI ZA ECO FUNKCIJU

Recept Temperatura (°C) Nivo Vreme (min) Predgrevanje
Zapeceni 180 1 90-100 Ne
krompir i sir
Cizkejk 160 1 100-150 Ne
Mesni rolat 190 1 110-130 Ne

DODATNA OPREMA

—~—
~J

Zi¢ana polica: Za roétiljanje, posude, pleh uz elemente za
pecenje i rostiljanje.

Bocni nosaé: Ovi nosadi polica, koji se nalaze sa desne i leve
strane rerne, mogu se skinuti prilikom pripreme velike koli¢ine
hrane, a posude i polica se mogu staviti na dno reme, pri ¢emu
se upotrebljavaju opcije Radiant grilling (Ravhomerno roétiljanje),
Double grilling (Dvostruko rostiljanje) i Double grilling with fan
(Dvostruko rostiljanje sa ventilatorom).

= NAPOMENA

Kada postavljate posude na dno rerne, NEMOJTE koristiti opcije sa
aktiviranim donjim grejaéem, kako se dno rerne ne bi pregrejalo.
(samo za odredene modele).

Univerzalni pleh: Za pripremu velike koli¢ine hrane, kao $to su
socni koladi, peciva, smrznuta hrana itd., ili za sakupljanje masnode/
sokova i sokova od mesa.

Teleskopske vodice: Neki modeli olak3avaju upotrebu rerne
pomocu teleskopskih vodica. Ove teleskopske vodice, kao i
bocne nosade, mozete razmontirati odvijanjem Srafova kojima
su pri¢vrsceni. Kada ih uklonite, posude i policu mozete staviti
na dno rerne, pri ¢emu se upotrebljavaju opcije Radiant grilling
(Ravnomerno rostiljanje), Double grilling (Dvostruko rostiljanje) i
Double grilling with fan (Dvostruko rostiljanje sa ventilatorom).

= NAPOMENA

Kada postavljate posude na dno rerne, NEMOJTE koristiti
opcije sa aktiviranim donjim grejacem, kako se dno rerne
ne bi pregrejalo. (samo za odredene modele)
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UPOZORENJE U VEZI SA POSTAVLJANJEM
POLICA

Kako biste bili sigurni da su police rerne obezbedene, odgovarajuce postavljanje polica na boéne nosace je
od klju¢ne vaznosti. Police i pleh se mogu postavljati isklju¢ivo izmedu prvog i petog nivoa.

Police treba postavljati u odgovaraju¢em pravcy, jer se time sprecava da, prilikom pazljivog vadenja police,
vrela hrana sklizne na pod.

ZAMENA SIJALICE

Prilikom zamene, pratite sledece korake:

1. Iskljucite uredaj iz struje ili iskljucite osigura¢ kojim se kontrolise
uti¢nica na koju je jedinica povezana.

2. Odsrafite stakleni poklopac za lampu u smeru suprotnom
od kazaljke na satu (napomena, mozda je zaglavljen zbog
naslaga) i zamenite sijalicu  novom, istog tipa.

3. Ponovo zadrafite stakleni poklopac za lampu.

= NAPOMENA

Upotrebljavajte samo halogene sijalice od 25-40W/220V-240V, T300°C.

PRICVRSCIVANJE RERNE ZA UGRADNI PROSTOR

1. Smestite rernu u otvor ugradnog prostora.

2. Otvorite vrata rerne.

3. Pri¢vrstite rernu za ugradni prostor u kuhinji pomocu
dva odbojnika ,A", koji odgovaraju otvorima u okviru
rerne, i priévrstite pomo¢u dva $rafa ,B".

VENTILACIONI OTVORI

Kada zavrsite sa postupkom pripreme hrane, a
ukoliko je temperatura u ventilacionim otvorima
preko 70 stepeni, ventilator za rashladivanje ¢e

. . . . . Ventilacioni otvori
nastaviti da radi. Ventilator za rashladivanje nec¢e

prestati da radi sve dok se temperatura ne spusti
ispod 60 stepeni.
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POVEZIVANJE RERNE

UGRADNJA

=560 —

_

595 217”?/
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Primedba:
1. Kod svih dimenzija, dozvoljena su samo odstupanja $ira od uredaja.
2. Prekidag ili utiénica ne treba da se nalaze u ugradnom prostoru.

= NAPOMENA

Broj dodatnih elemenata dostavljenih uz uredaj zavisi od uredaja koji ste kupili.

SKIDANJE VRATA SA RERNE

Vrata koja se skidaju omogucavaju potpuni pristup ¢itavoj unutrasnjosti rerne radi lak$eg i brzeg odrzavanja.

¢ N

Da biste skinuli vrata, otvorite ih pod Zatvorite vrata pod uglom od Postavite vrata tako da
najvecim mogudim uglom. Zatim priblizno 15°. Vrata podignite i stoje poravnato, sa gornjim
povucite kop¢u na Sarki vrata unazad. polako ih izvucite iz rerne. poklopcem okrenutim ka

sebi, stavite Sake na staklo i
povucite ga ka remi.
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Nakon $to izvuete unutrasnje

Pazljivo odvojite staklo podizuci ga za Guranjem postavite staklo u ; VU utras

priblizno 25°. polozaj pokazan strelicomna  Steklo, izvadite isrednjisloj
slici. Nezno izvucite staklo iz stakla na nacin prikazan na slici.
leZista.

Kada zavrsite sa ¢iséenjem, pratite gore navedena uputstva obrnutim redosledom kako biste vrata vratili u
originalni polozaj.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Odrzavaijte Cistocu proizvoda kako bi dobro izgledao i nastavio da pouzdano radi. Moderni dizajn proizvoda

potrebu za odrzavanjem svodi na minimum. Neophodno je redovno ¢istiti delove proizvoda koji dolaze u

dodir sa hranom.

¢ Pre svakog postupka odrzavanja i ¢is¢enja, iskljucite uredaj iz struje.

e Sve kontrolne tipke podesite u polozaj OFF (ISKLJUCENO).

e Sacekajte sve dok se unutrasnjost proizvoda ne rashladi i ne postane sasvim malo topla. Postupak ¢is¢enja
Ce biti laksi nego kada je proizvod zagrejan.

¢ Povrsine proizvoda najpre oéistite vlaznom krpom, mekom &etkom ili finim sunderom, a zatim ih obrisite
suvom krpom. Ukoliko je izuzetno zaprljan, proizvod distite vru¢om vodom u koju ste stavili neabrazivno
sredstvo za ¢iséenje.

e Prilikom ¢iséenja stakla na vratima rerne, ne upotrebljavajte abrazivna sredstva za ¢isc¢enje ili ostre metalne
strugace, jer mogu da ogrebu povrsinu ili dovedu do osteéenja stakla.

¢ Nikada ne ostavljajte kisele supstance (limunov sok, sir¢e) na delovima od nerdajuéeg celika.

e Nemojte Cistiti proizvod uredajima za ¢iséenje koji rade pod visokim pritiskom. Plehove za pecenje mozete
prati u blagom deterdzentu.

Ovaj uredaj je oznacen u skladu sa Evropskom direktivom 2012/19/EU o Odlaganju elektri¢ne i elektronske
opreme (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda, pomocicete u sprecavanju pojave potencijalnih negativnih posledica
po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi, koje bi se inace javile usled neodgovarajuceg odlaganja ovog proizvoda.
Simbol na ovom proizvodu ukazuje na to da se ovaj proizvod ne sme tretirati kao otpad izdomacinstva. Umesto
toga, potrebno ga je predati na sabirnom mestu za recikliranje elektri¢ne i elektronske opreme. Odlaganje se
mora obavljati u skladu sa lokalnim propisima o odlaganju otpada u Zzivotnoj sredini. Za vise informacija o
tretmanu, ponovnom iskori¢enju i recikliranju ovog proizvoda, kontaktirajte lokalno predstavnistvo u svom
gradu, svoju kompaniju za odlaganje otpada iz domadinstva ili maloprodajni objekat u kome ste ovaj proizvod
kupili.
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